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VAN

VOR DEM ERSTEN

GEBRAUCH DES GERATS

Lesen Sie diese Anweisungen sorg-
faltig durch - so konnen Sie die maxima-
le Effizienz des Ofens gewahrleisten.

Nach der Herstellung und Montage
des Gerates konnen sich Riickstande von
Fett und anderen Substanzen auf seinen
Teilen befinden. Gehen Sie folgenderma-
Ren vor um Fremdkorper zu entfernen:

< Leeren Sie das Gerat vollstandig
von samtlichem Verpackungsmaterial,
einschlieBlich eventuell vorhandener
Schutzkunststoffteile.

> Wahlen Sie den Eloder ,stel-
len Sie die Temperatur auf 200 ° C ein
und schalten Sie sie fiir eine Stunde ein.
Weitere Informationen finden Sie in der
Beschreibung der Modi in diesem Hand-
buch.

2 Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tir, und der Lufter wird eingeschal-
tet, wodurch der Innenraum mit Luft ge-
kihlt wird.

< Reinigen Sie nach dem Abkihlen
den Backofen und das Zubehor.

Beim ersten Gebrauch konnen Gerii-
che und Rauch freigesetzt werden. Stel-
len Sie daher sicher, dass die Kuiche gut
bellftet ist.

A

/\ UMWELTVERPACKUNG

Verpackungsdetails bestehen aus
vollstandig recycelbaren Materialien, die
wiederverwendbar sind. Informationen
zum Recycling erhalten Sie von Ihrer 6rt-
lichen Behorde.

ACHTUNG!

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist
darauf hin, dass dieses
Produkt nicht mit dem
Hausmull entsorgt wer-
den darf. Das verbrauchte
Gerat ist an der entspre-
chenden  Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronikgerdte abzu-
geben.

Durch die ordnungsgemafie Entsor-
gung dieses Produkts tragen Sie dazu
bei, mogliche negative Folgen fir die
Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden. Informationen er-
halten Sie von den ortlichen Behorden,
Ihrem Hausmiillentsorgungsdienst oder
dem Geschaft, in dem Sie dieses Produkt
gekauft haben.

GRUNDLEGENDE
SICHERHEITSAN
FORDERUNGEN
Elektrische Sicherheit
S Reparaturen durfen  nur  von
Fachleuten einer autorisierten Ser-
vicestelle und nur mit Original-
ersatzteilen  durchgefuhrt  werden.
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9 Das Durchfihren von Repara-
turen durch andere Personen kann zur
Beschadigung des Gerdts und seiner
Funktionsstorung sowie zur Entstehung
gefahrlicher Situationen fur Sie fuhren.
Trennen Sie im Falle einer Fehlfunktion
den Backofen von der Stromversorgung.

Kindersicherheit

> Erlauben Sie Kindern nicht, sich
einem Arbeitsofen zu nahern, da Teile
davon hei? werden konnen.

9 Wahrend des  katalytischen
Selbstreinigungsprozesses, der bei ho-
hen Temperaturen durchgefuhrt wird,
konnen die AuBenflachen heifRer wer-
den als wahrend des normalen Betriebs.
In solchen Fallen sollten Kinder nicht in
die Nahe des Ofens gelangen.

9 Bei den meisten Modellen er-
warmt sich die Turtemperatur nicht
Uber 60 ° C. Wenn der Ofen eine hohere
Temperatur hat, konnen Sie in der War-
tungsabteilung eine spezielle Tir kau-
fen, die fur die Temperaturstabilisierung
sorgt. Siehe Liste der optionalen Kom-
ponenten.

Gewahrleistung eines sicheren
Betriebs des Ofens

> Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die auftreten konnen, wenn der
Ofen flir andere Zwecke als fiir den Haus-
gebrauch verwendet wird.

> Der Backofen ist zur Installation
und Verwendung in einem Kuchenset
vorgesehen.

2 Bewahren Sie keine Ole, Fette
oder andere entflammbare Materialien
im Backofen auf, da sie sich nach dem
Einschalten entziinden konnen.

2 Lehnen Sie sich nicht an die of-
fene Ofentlir und setzen Sie sich nicht
darauf, da diese beschadigt werden kann
und eine fir Sie gefahrliche Situation
entstehen kann.

2 Decken Sie den Boden des Ofens
nicht mit Aluminiumfolie ab, da dies den
Kochmodus beeintrachtigen und die in-
nere Emailbeschichtung der Kammer be-
schadigen kann.

9 Das im Lieferumfang des Ofens
enthaltene Backblech oder Drahtgitter
wird in die Rillen der Seitenschienen in
der Ofenkammer eingesetzt. Die Back-
bleche und Grillsrosten sind mit einem
speziellen System ausgestattet, das die
teilweise Entnahme vereinfacht und da-
mit die Benutzung des Ofens erleichtert.

> Stellen Sie kein Geschirr oder
Lebensmittel direkt auf den Boden des
Ofens. Stellen Sie sicher, dass Sie hierfur
Backbleche oder Grillsrosten verwenden.

> Lassen Sie kein Wasser in den Bo-
den der Kammer eines Arbeitsofens ein-
dringen,da dies den Emaille beschadigen
kann. Um den Energieverbrauch zu sen-
ken, benutzen Sie den Ofen so wenig wie
maoglich, um die Tur zu 6ffnen.

9 Tragen Sie Schutzhandschuhe,
bevor Sie Arbeiten im heifsen Ofen aus-
fihren.

2 Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tir,und der Lifter wird eingeschaltet,
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wodurch der Innenraum mit Luft gekuhlt
wird.

2 Beim Garen von Speisen mit ho-
hem  Flissigkeitsgehalt  kondensiert
Feuchtigkeit an der Ofentur - dies ist nor-
mal.

WARNUNG

Wahrend des Betriebs erwarmen sich
das Gerat und seine Teile, die berlihrt
werden kdnnen.

Heizelemente nicht berihren!

Kinder unter 8 Jahren durfen sich nur
unter Aufsicht eines Erwachsenen in der
Nahe des Gerats aufhalten.

Kinder ab 8 Jahren und Personen
mit korperlichen oder geistigen Beein-
trachtigungen oder Horstorungen sowie
Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse dirfen das Gerat nur
unter Aufsicht oder nach Aufklarung Gber
mdgliche Gefahren benutzen. Lassen Sie
nicht Kinder mit dem Gerat spielen. Kin-
der dirfen das Gerat nur unter Aufsicht
eines Erwachsenen reinigen und warten.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs
heiR. Berlihren Sie nicht die Heizelemen-
te im Inneren des Ofens!

WARNUNG

Teile des Gerats,die zum Berlihren zu-
ganglich sind, konnen wahrend des Be-
triebs sehr heif? werden.

Lassen Sie kleine Kinder nicht in
die Nahe des Gerats kommen. Hart- und
Scheuermittel sowie Hartmetallschaber
durfen die Glastur des Ofens nicht reini-

gen,da sie die Oberflache zerkratzen und
Schaden verursachen konnen.

Die Blechhorden im Backofen sollten
korrekt installiert sein.

WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermeiden,
trennen Sie das Gerdt unbedingt vom
Stromnetz, bevor Sie die Lampe austau-
schen.
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1. Bedienfeld

2. Ofentiirdichtung 11. Grillrost

3. Grill Heizelement 12. Verdunstungsloch

4 Chromhalterung 13. Hintergrundbeleuchtung

>. Gitter 14. Back Panel

6. Bratpfanne

7. Scharnier 15. Lufter

8. Die Tur 16. Backblech fiir Kuchen (*).

9. Luftaustritt 17. Seitenwand

10.  Gehduseschrank Ofen 18.Internes gehartetes Glas (¥)
OPTIONALE AUSSTATTUNG

MOE 6181 Noir - MOE 6181 Blanc
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1. Modusschalter
2. Multi-timer
3. Temperaturschalter
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O\ TIMER

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige "l iber dem Symbol blinkt.

2. Stellen Sie mit den Tasten ,+“ und
.+~ die Zeit ein, zu der der Ton erklingen
soll.

3. Das Lichtsignal erinnert Sie
daran, dass die Funktion ,Tonsignal®
programmiert ist.

4. Wenn die programmierte Zeit
erreicht ist, ertont ein Piepton und das
Licht blinkt.

5. Druicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Das Display
zeigt die aktuelle Uhrzeit an.

Garzeitprogrammierung

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
sich die Anzeige (iber dem 1 befindet

wird nicht blinken.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den
Tasten ,+“und - “ein

3. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant und weist darauf hin,
dass sich der Backofen automatisch
ausschaltet.

4. Die elektronische Uhr zeigt die
aktuelle Uhrzeit an.

5. Stellen Sie die Programm- und
Temperaturschalter auf die gewlinschte
Position.

6.Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich der Backofen automatisch
aus. Es ertont ein Piepton und das Licht
blinkt.

7. Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

8. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und
Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Programmierung der Garendzeit

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige liber dem Symbol = blinkt.

2. Stellen Sie mit den Tasten ,+“ und
+~ die genaue Uhrzeit fir das Ende des
Garvorgangs ein.

3. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant und weist darauf hin,
dass sich der Backofen automatisch
ausschaltet

4. Die elektronische Uhr zeigt die
aktuelle Uhrzeit an.

5. Stellen Sie die Programm- und
emperaturschalter auf die gewlnschte
Position.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich der Backofen automatisch
aus. Es ertont ein Piepton und das Licht
blinkt.

7 Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

8. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und
Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Sie konnen diese Funktion auch
dann aktivieren, wenn Sie bereits mit
dem Garen im Backofen begonnen
haben. Befolgen Sie dazu alle obigen
Empfehlungen mit Ausnahme von
Absatz 5.



Deutsch

Programmierung der Garzeit und
automatische Abschaltung

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis

sich die Anzeige Uber dem A
befindet wird nicht blinken.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den

Tasten ,, + “und , - “ ein 3. Die vorher
blinkende Anzeige leuchtet konstant.

4. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige (iber dem Symbol A wird
nicht blinken.

5. Stellen Sie mit den Tasten ,+ “und
.- die Zeit ein,zu der sich der Backofen
ausschalten soll.

6. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant.

7. Stellen Sie die Programm- und
emperaturschalter auf die gewlnschte
Position.

8. Der Ofen bleibt ausgeschaltet.

Indikatoren Uber den Zeichen
und > Aufforderung, dass der Ofen
programmiert ist.

9. Basierend auf den eingegebenen
Daten schaltet sich der Ofen
automatisch ein und arbeitet fur die
programmierte Zeit.

10. Bei Erreichen der eingestellten
Garendezeit schaltet sich der Backofen
automatisch aus. Es ertont ein Piepton
und das Licht iiber dem Symbol = wird
blinken.

11. Druicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

12. Stellen Sie zum Ausschalten

des Ofens die Programm- und

Meonsther 9

Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Achtung:

Durch Driicken der MODE-Taste
konnen Sie im Display sehen, welche
Timer-Funktion programmiert ist.

Anderungen kénnen mit den Tasten
,+“und - “vorgenommen werden. Wenn
Sie die gewinschte Timerfunktion
uswahlen, leuchtet die entsprechende
Anzeige auf.

Bei einem plotzlichen Stromausfall
werden die zuvor programmierten
Funktionen und die elektronische
Uhr zurlickgesetzt. Stellen Sie nach
Wiederherstellung der Stromversorgung
die aktuelle Uhrzeit auf der Uhr ein und
programmieren Sie die gewinschte
Funktion neu.

ay HOT T

>l
>l

< MODE >
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AKTIVIERUNG / DEAKTIVIERUNG
DER KINDERSICHERUNG:

Wenn kein Einstellmodus aktiv ist,
halten Sie die Taste 3 etwa 3 Sekunden
lang gedruckt, um die Kindersicherung

zu aktivieren/deaktivieren.
erscheint/verschwindet

im Display, wahrend die Taste gedriickt
wird. Bei aktivierter Tastensperre, nach
einem automatischen Garprogramm Bei
aktivierter Tastensperre sind die Tasten
nach Aktivierung eines automatischen
Garprogramms gesperrt.Das Dricken der

Tasten hat keine Wirkung -

wird auf dem Display angezeigt, wahrend
eine beliebige Taste gedrlckt wird. Damit
soll verhindert werden, dass |hr Kind ein
laufendes Kochprogramm unterbricht oder
stort. Wenn die Kindersicherung aktiviert
ist, da kein automatisches Garprogramm
(auto) lauft, werden die Tasten wieder
gesperrt, aber zusatzlich wird der Ofen
aufBer Betrieb gesetzt (Ofen kann nicht
manuell verwendet werden). Dies soll
verhindern, dass |hr Kind den Backofen
versehentlich  aktiviert. ~ Wenn  ein
Garprogramm (Auto) eingestellt ist, sind
nur die Tasten gesperrt. Beachten! : Bei
einem kurzzeitigen Stromausfall (ca. 45
Sekunden) behalt der Timer seinen Status
bei. Der Kindersicherungsstatus wird
unabhangig von der Dauer des
Stromausfalls gespeichert.
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/\ BESCHREIBUNG DER
GARMODI

O Schalten Sie den Backofen aus
Backofen mit 8 Garmodi

IZI Traditionelle Heizung.
Zur Herstellung von Kuchen, Keksen
und anderen Backwaren aus Teig

Traditionelle Heizung mit

Ventilator.

Geeignet zum Kochen von Braten
und Kuchen. Dank des Lufters wird die
erwarmte Luft gleichmaRig im Ofen
verteilt.

|Z| Grill und Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschlief}en kénnen,sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fur Braten. Darliber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewiinschte
Temperatur vorgeheizt werden

Maxi Grill.

In diesem Modus wird das gesamte
Grillheizelement aktiviert. Hohe
Leistung verkurzt die Garzeit lhres
Geschirrs erheblich

Maxi Grill mit Liifter.

So konnen Sie groRe Fleischstiicke
innen gleichmaRig anbraten und
gleichzeitig auBen eine knusprige
Kruste bilden. Legen Sie den Rost auf
das Backblech und das Stuck Fleisch auf
den Rost. Saft aus Fleisch und Fett flief3t
in ein Backblech.

Meonsther

|;| Unteres Heizelement

Warme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fiir
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschliefslich Geback

[] Grill.

Der Modus ist praktisch fir die
Zubereitung von  Gerichten  mit
knuspriger Kruste. Ideal zum Kochen
von Steaks, Fisch, Rippchen, Croutons.

Der Betrieb des Ofens in einem
der Modi &dhnelt dem Licht einer
Anzeigelampe.

Oberhitze mit Ventilator
Oberhitze mit Geblase dient zum Erhitzen

von Speisen aller Art. Der Ventilator
verteilt die Warme gleichmafig. Es ist
auch ECO-Funktion.

% ACHTUNG!
Wenn Sie die Modi ,Grill",,Maxi-Grill"
oder ,Maxi-Grill mit Geblase” verwen-
den, muss die Backofentur geschlossen
sein.
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/\  VORBEREITUNGSTABELLEN

Die Tabellen mit Zubereitungsempfehlungen geben Auskunft Uber den

verwendeten Temperaturbereich und die ungefdhre Zubereitungsdauer
verschiedener Produkte. Die Garart ist modellabhangig. Um das Ergebnis zu
verbessern,empfehlen wir,den Backofen im =1 oder [@1. Modus vorzuheizen. Nach
Ablauf der Vorheizzeit erlischt die Heizungsanzeige.

Die .
VORSPEISEN Gewicht | Position | Koch | Temperatur|  Dauer, | Behdlter/
modus C (min) Geschirr
der Pfanne
‘ =l 180-200 45-50 Flache
Gebackener Reis 0,35 1 Auflaufform
170-190 | 35-40
3  Jasad | 170-190 | 45-50
Gebackene Pasteten | 1,5 Backblech
2 160-180 30-35
=l 190-210 35-40
Gemisekuchen 1 2 Flache Form

170-190 30-35

=l 190-210 55-60
Gemisekuchen 1,5 2 170-190 45-50 Flache Form
170-190 50-55
 Jasad | 180-200 60-65
Ofenkartoffel 1 3 Backblech
180-200 50-55
3 =l 190-210 | 20-25
Pizza 0,65 Gitter
2 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Kuche mit Belag 1,5 2 Backform
160-180 | 45-50
3 =l 170-190 10-15
Gefiillte Tomaten 0,75 Backblech
160-180 10-15
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VORBEREITUNGSTABELLEN

Die .
FISCH Gewicht Position Koch Tempoeratur DaL_Jer, Behalt_er/
modus C (min) Geschirr
der Pfanne

=l 180-200 | 30-35

Goldbarsch 1,5 3 Backblech
170-190 | 25-30
=l 190-210 |25-30

Salziges Dorade 1 3 Backblech
180-200 | 25-30
=l 190-210 | 30-35

Fisch im Teig 1 2 Back form
180-200 | 30-35
 Jasad | 170-190 |15-20

Seezunge 1 3 Backblech
160-180 | 10-15
 Jasad | 190-210  |20-25

Seebarsch 1 3 Backblech
180-200 |15-20
 Jasad | 190-210 | 25-30

Seehecht 1,5 3 180-200 | 20-25 Backblech
180-200 | 20-25
‘ . =l 180-200 | 20-25

'F;ggl‘; in - geoltem | | 3 Backblech
170-190 |15-20
 Jasad | 190-210  |20-25

Forelle 1 2 Backblech
180-200 |15-20
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VORBEREITUNGSTABELLEN
Die Koch | Te t D Behilter/
FLEISCH Gewicht | Position oc emperatur auer, ehalter
modus C (min) Geschirr
der Pfanne
=l 190-210 75-85
Saugferkel 2 3 170-190 65-75 Backblech
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kaninchen 1,5 3 160-180 45-50 Backblech
170-190 45-50
=l 190-210 50-55
Lammfleisch 1,5 3 170-190 45-50 Backblech
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
Schinken 1,5 3 160-180 30-35 Backform
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Gesalzene
Schweinelende 1 3 160-180 30-35 Backblech
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Huhn 1,5 3 Backblech
170-190 45-50
=l 190-210 35-40
Roastbeef 1 3 170-190 30-35 Backblech
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Filet im Teig 1 3 Backblech
160-180 30-35
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VORBEREITUNGSTABELLEN

Muffins, Kuchen und . D@ Koch Temperatur Dauer, Behalter/
Gewicht Position o X N
Desserts modus C (min) Geschirr
der Pfanne
o =l 170-190 35-40 Cupcake-
Biskuit 0,5 2 Auflauff
160-180 30-35 urlautrorm
=l 170-190 10-15
Jam Roll 0,3 3 Backblech
160-180 10-15
Offener Obstkuchen 1 =l 160-170 60-65 Form zum
Fl 0,5 Backen von
(Flan) 2 160-170 | 55-60 Brot
=l 160-180 20-25
Trockene Kekse 0,5 3 Backblech
150-170 15-20
=l 170-190 15-20
Blatterteiggeback 0,25 3 Backblech
170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Cupcakes 0,5 2 Backblech
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Bratapfel 1 3 Backblech
170-190 30-35
=l 170-190 15-20
Gebackene Bananen | 0,5 3 Backform
170-190 10-15
=l 180-200 20-25
Blatterteigbrétchen 0,25 2 Backblech
170-190 20-25
Kuchen mit Rosinen =l 170-190 60-65 Cupcake-
und kandierten | 0,5 2 Auflaufform
Friichten 160-180 50-55 utiau
=l 170-190 50-55
Apfelkuchen 1 2 Backblech
160-180 45-50
180-200 45-50 Form zum
Kasekuchen 1 2 |:| Backen von
170-190 35-40 Kasekuchen
Entfrosten - - - 30 -
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/\ ZUBEHOR
(VERFUGBARKEIT
VARIIERT JE NACH
MODELL)

> Chrome Pfannenfiihrungen

Der Backofen ist mit Chromschienen
ausgestattet, mit denen Sie Zubehor auf
vier verschiedenen Ebenen installieren
konnen (siehe Abb. 1).

Driicken Sie zum Entfernen der
verchromten Flhrungen auf das Gitter im
Bereich «E» und entfernen Sie es aus den
Befestigungslochern (siehe Abb. 2).

< Standard Rost

Es wird zum Grillen verwendet
(z. B. gebratenes Fleisch, Fisch, Huhn,
Rindfleisch) (siehe Abb. 3). In der Mitte des
Standardgitters befinden sich Punkte zur
sicheren Befestigung.

Dieses Zubehor kann auch ohne
Verwendung von Chromschienen auf die
Auflageflache am Boden des Ofens gestellt
werden, wenn Sie beispielsweise grofe
Mengen von Lebensmitteln zubereiten
oder Lebensmittel trocknen mussen (siehe
Abb. 4).

2 Universalpfanne

Es wird zum Kochen von Fleisch, Kuchen
und Keksen verwendet (siehe Abb. 5).

Dieses Zubehor kann auch direkt auf der
Unterseite des Garraums platziert und in
dieser Position verwendet werden,um beim
Garen freigesetzte Flissigkeiten auf einem
Standardgrill aufzufangen (siehe Abb. 6).
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/\ REINIGUNG UND

... WARTUNG

" ACHTUNG!

Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
muss das Gerat vom Stromnetz ge-
trennt werden.

Ofenraum reinigen

< Der Garraum sollte von Lebens-
mittel-und Fettresten gereinigt werden,
die sich ansammeln und Rauch, Geri-
che sowie Flecken verursachen konnen.

2 Emaillierte Oberflachen (z. B. der
Boden der Kammer) werden nach dem
Abkiihlen des Ofens gereinigt. Hierzu
werden Nylonbursten oder -schwamme
und warmes Seifenwasser verwendet.
Spezielle Backofenreiniger sollten nur
auf emaillierten Oberflichen gemaf
den Anweisungen des Herstellers ver-
wendet werden.

Achtung!

Reinigen Sie den Backofen nicht mit
Wasserdampf oder Hochdruckwasser-
strahlen. Verwenden Sie keine Metall-
schwamme oder andere Materialien, die
den Emaille zerkratzen konnten.

<> boDie meisten Modelle sind mit
einem katalytischen Selbstreinigungs-
system ausgestattet. Dieses System
entfernt kleine Fettablagerungen beim
Garen bei hohen Temperaturen.

2 Wenn nach dem Garen Spuren
von Fett vorhanden sind, konnen diese
entfernt werden, indem ein leerer Ofen
auf 200 ° Cerhitzt und eine Stunde lang
eingeschaltet wird.

Meonsther
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Verwendung des Klappgrills (je nach
Modell)

2 So reinigen Sie die Oberseite
des Ofens: Warten Sie, bis der Ofen ab-
gekuhlt ist. Drehen Sie die Schraube (A)
und senken Sie das Grillheizelement so
tief wie moglich ab.

> Reinigen Sie die Oberseite des
Ofens und drehen Sie das Grillheizele-
ment in seine ursprungliche Position

Reinigen der Katalysatortafeln

Modellabhingig

Wenn  Speisereste  nach  der
normalen Reinigung nicht entfernt
werden, mussen Sie:

1. Nehmen Sie die Platten heraus
und legen Sie sie in Wasser. Warten Sie,
bis die Speisereste weich sind.

2. Waschen Sie die Platten mit
einem Schwamm und spilen Sie sie mit
klarem Wasser ab.
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Anweisungen zum Entfernen 4. Entfernen Sie zum Entfernen der
von Haltern und Platten Ruckwand die Flachkopfschraube (D).

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile
aus dem Garraum.

2. Losen Sie die Halter (B) und
entfernen Sie sie von der Schraube (C).

3. Schraube (C) entfernen und flache

katalytische Platten entfernen. (je
nach Model)

5. In umgekehrter Reihenfolge zu-

sammenbauen.

::!::Achtung!

Aus Sicherheitsgriinden ist es ver-
boten, den Backofen ohne die Lifter-
haube an der Rickseite einzuschalten.
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AuBeres und Zubehor Reinigung

Zur Reinigung der Aufenflache
des Zubehors und der Ofen sollte mit
warmem Seifenwasser oder jedes ein

mildes Reinigungsmittel verwendet
werden.

£ 3 Achtung!

Verwenden Sie keine

Metallschwamme oder Scheuermittel,
da diese die Oberflache des Gerats
beschadigen konnen. Bei der Reinigung
von Edelstahloberflachen ist besondere
Vorsicht geboten, wenn nur Schwamme
oder Stoffe verwendet werden, die die
Oberflache nicht zerkratzen. Versuchen
Sie beim Reinigen der AuBenseite
des Ofens nicht, die Bedienknopfe zu
entfernen, da Dazu miussen Sie zuerst
den Backofen aus dem Mobelschrank
nehmen.

Backofenlampe auswechseln

:' “Achtung!

Um die Lampe auszutauschen,
mussen Sie zuerst den Backofen vom
Stromnetz trennen.

2 Schrauben Sie den Diffusor von
der Lampenfassung ab.

O Ersetzen Sie die Lampe und
ersetzen Sie den Diffusor.

2 Die Ersatzlampe muss einer
Hitze von bis zu 300 ° Cstandhalten.Die
Lampe kann uber die Serviceabteilung
bezogen werden.

Meonsther

Backofentiir reinigen

Bei einigen Ofenmodellen kann die
Tur entfernt werden, um die Reinigung
zu erleichtern. Um dies zu tun, miissen
Sie:

1. Offnen die Tir vollstandig.

2. Drehen Sie die beiden Clips bis
zum Anschlag oder stecken Sie die
kleinen Stifte in die Locher (E).

3. Schliefen Sie die Tir und setzen
Sie sie in d|e beiden Cllps eln

Halten Sie die Tir mit beiden
Handen an den Seiten, ziehen Sie sie
in lhre Richtung und ziehen Sie sie
vollstandig aus den Scharnieren (F).



Um die Tir zu installieren, fiihren Sie
die gleichen Vorgange in umgekehrter
Reihenfolge durch

4. Fur Scharniere mit Clips:

Offnen Sie nach dem Offnen der
Backofentuir mit einem Schraubendreher
die Clips so weit wie moglich.

Halten Sie die Clips mit der
Hand an der Seite und entfernen
Sie die Scharniere (F), nachdem der
Mechanismus teilweise gedffnet wurde.

Befolgen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge, um die
Abdeckung wieder anzubringen

Tiir mit grof3em Glas reinigen

Anweisungen  zum
Installieren des Innenglases
1. Backofentir 6ffnen.

2.Ziehe am Glas, wahrend du den
Boden festhaltst (A).
3.Das innere Glas ist jetzt frei.

Entfernen/

Deutsch

¥ Achtung!

Bitte seien Sie vorsichtig, wie Nach
dem Entfernen des Glases schliefdt sich
die Backofentiir.

4. Reinigen Sie das Innenglas und
die Backofentiir von innen.

5. Setzen Sie das Glas in die
Flihrungen oben an der Ofentir ein. (B).

6. Drehe das Glas zur Tir (C).

7. Drucken Sie mit beiden Handen
auf die beiden inneren Halter (D) und
driicken Sie dabei auf das Glas in
Richtung der Tur (E). Dadurch wird das
Glas wieder in der Tur fixiert.
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VAN

FEHLERSUCHE

Der Ofen funktioniert nicht
Uberpriifen Sie den elektrischen

Anschluss.  Uberpriifen  Sie  den
Zustand der Sicherungen und des
Strombegrenzers.

Stellen Sie sicher,dass sich der Timer
im manuellen oder programmierten
Modus befindet.

Uberpriifen  Sie  die
des Modusschalters
Temperaturreglers.

Position
und des

Die Hintergrundbeleuchtung im
Backofen schaltet sich nicht ein

Tauschen Sie die Lampe aus.

Stellen Sie sicher, dass die Montage
gemafl den Anforderungen der
Betriebsanleitung durchgefihrt wurde.

Die Heizungsanzeige leuchtet nicht

Stellen Sie die gewilnschte
Temperatur ein.

Wahlen Sie eine Betriebsart.

Die Anzeige leuchtet nur auf, wenn
der Backofen auf die eingestellte
Temperatur aufgeheizt wird.

Rauchentwicklung wahrend des
Ofenbetriebs

Dies ist beim ersten Einschalten
normal. Reinigen Sie den Backofen
regelmafiig. Reduzieren Sie die Menge
an Ol oder Fett, die in die Pfanne
gegeben wird.

Verwenden Sie keine Temperaturen
uber den in den Tabellen mit
Empfehlungen fur die Zubereitung
angegebenen Werten.

Meonsther
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Unbefriedigendes
Kochen in dem Ofen

Beachten Sie die Angaben in den
Backofentabellen.

® Hinweis

Wenn das Problem trotz dieser Tipps
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an den technischen Support und das
Servicecenter.

Ergebnis  von

A TECHNISCHE
INFORMATION

Wenn das Gerat nicht funktioniert,
wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst und melden Sie eine
Storung. Folgende Daten missen Sie
angegeben werden:

1. Seriennummer

2.  Geratemodell

Diese Daten sind auf dem
Typenschild angegeben, das sich am
Boden des Ofens befindet und beim
Offnen der Tur sichtbar ist.

CE Das von lhnen erworbene
Gerdt entspricht den europdischen
Richtlinien zur elektrischen Sicherheit
von Materialien (73/23 / CEE) und zur
elektromagnetischen  Vertraglichkeit
(89 /336 / CEE).

Die spanische Vereinigung fiir
Normen und Zertifizierungen (AENOR)
bestdtigt die Eignung des Gerits die
angegebenen Funktionen und die
Zuverlassigkeit aller auf dem Etikett
angegebenen Daten mit elektrischen
Eigenschaften durchzufiihren.
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Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des

Betriebs
Elektro- und Leichte technische Gertiche in einem neuen Produkt wahrend
Gasofen der ersten Betriebszeit

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

TECHNISCHE ZEICHNUNG

TECHNICAL DRAWINGS

320x115
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INSTALLATION

AN

Die Informationen in  diesem
Abschnitt  richten sich  nur an
qualifizierte  Gerateinstallateure, die
Uber die erforderlichen Kenntnisse und
Erfahrungen verfligen, um die Montage
und den Anschluss an das Stromnetz
durchzufihren. Wenn Sie den Ofen selbst
installieren, Ubernimmt der Hersteller

keine Verantwortung fir eventuelle
Schaden.
Vor der Installation.
ANMERKUNGEN:

2 Ziehen Sie zum Auspacken des
Backofens an der Lasche am Boden
der Schachtel. Wenn Sie den Backofen
bewegen, sollten Sie ihn nur an den
Seitengriffen anfassen, das Tragen am
Turgriff ist nicht gestattet.

< Im Maobelset ist Freiraum gemaf
den in der Abbildung angegebenen
MaRen vorzusehen. Die Mindesttiefe
sollte 550 mm betragen (siehe Seite 30).

2 Bei der Installation eines
Multifunktionsofens darf die Riickseite
des Mobelsets, die in der technischen
Zeichnung als abgedunkelter Bereich
dargestellt ist, keine hervorstehenden
Teile (Versteifungen,Rohre, Muffen usw.)
aufweisen (siehe Seite 30).

> Der zur Fixierung der
Kunststoffbeschichtung des
Mobelsets verwendete Klebstoff muss
Temperaturen von mindestens 85°C
standhalten.

Meonsther
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&ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Anforderungen an Normen und
Regeln

Die Person, die installiert, sollte
Folgendes Uberpriifen:

9 Ubereinstimmung von Spannung
und Frequenz der Stromversorgung mit
den auf dem Typenschild des Gerats
angegebenen Daten.

2 Ubereinstimmung der
elektrischen Installation mit der aufdem
Typenschild des Gerdts angegebenen
maximalen Leistung.

2 Das Anschlussschema ist in den
folgenden Abbildungen dargestellt.

S Beim Anschlieffen muss eine
Erdung bereitgestellt werden, die den
Anforderungen der aktuellen Normen
und Vorschriften entspricht.

S Der Netzanschluss muss (ber
einen mehrpoligen Schalter erfolgen,
dessen GroRe dem aufgenommenen
Strom entspricht. Der Mindestabstand
zwischen den Kontakten sollte 3
mm betragen, um im Notfall sowie
beim Reinigen oder Auswechseln der
Lampe eine zuverlassige Trennung zu
gewahrleisten.in diesem Fall darf dieser
Schalter unter keinen Umstanden den
Erdungsleiter trennen. Vergewissern
Sie sich nach dem Anschlieflen
an die Stromversorgung, dass alle
elektrischen Komponenten im Backofen
ordnungsgemaf? funktionieren.
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3 x1,5mm®

Ofeninstallation

Fiir alle Ofen nach Anschluss an das Stromnetz:

1. Setzen Sie den Ofen in das Mobel-Set ein und achten Sie darauf, dass das
Stromkabel nicht eingeklemmt wird oder die Oberseite des Ofens ber(ihrt.

2. Befestigen Sie den Backofen mit den 4 mitgelieferten Schrauben im Mdbelset.
In die Locher, die bei gedffneter Backofentdir sichtbar sind, sollten Schrauben eingesetzt
werden.

3. Stellen Sie sicher, dass die AuBenseite des Ofens nicht mit den Wanden des
Mabelsets in Beriihrung kommt und dass ein Spalt von mindestens 2 mm vorhanden ist.
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Serial Number Chart:
* Monat: 1 Ziffer

SCXX KXXXX
5-stellige Seriennummer

l *Tag 1 Ziffer

Jahr 2 Ziffern
* Nach den Ziffern setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort. (Oktober: A, November: B,
Dezember: Q)
**Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort (siehe nachstehende Tabelle)

Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U

2 2 11 B 20 L 29 \

3 3 12 C 21 M 30 w

4 4 13 D 22 N 31 X

5 5 14 E 23 P

6 6 15 F 24 0]

7 7 16 G 25 R

8 8 17 H 26 S

9 9 18 J 27 T

Fabriken-Niederlassungen des Herstellers:

Teka industrial, SA

Avda Manuel Rodriguez Ayuso Ne66 50012 Zaragoza Spanien
SIMEKO ISI YEKIPMANLARI VE KALIP SANAI AS

Ege Serbest Bolorzhi Akau Strafse Nr. 144/1 Gaziemir, Izmir, Turkei

Importeure:

LLC «MG Rusland», 141400
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.
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VAN BEFORE USING YOUR
APPLIANCE FOR THE
FIRST TIME

Carefully read this Instruction Manu-
al to achieve the best results from your
oven.

Due to the manufacturing process
there may be residues of grease and
other substances. To eliminate these,
proceed as follows:

2 Remove all the packaging mate-
rial, including the protective plastic, if
included.

2 Select the & or , function at
200°C for one hour. To do so, consult the
feature list provided with this manual.

> To cool the oven open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

> After cooling, clean the oven and
the accessories.

2 During the first use, fumes and
odours may occur and the kitchen

should therefore be well ventilated.
A ECOLOGICAL PACKAGING
The packaging materials are com-
pletely recyclable and can be used again.

Check with your local authority on the
regulations for disposing of this material.

CAUTION

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product
may not be treated as household
waste. lnstead it shall be handed

over to the applicable collection
I
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point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for
the environment and human health,
wich could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product. Please contact your local city
office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased
the product

IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Electrical Safety

2 Any repairs must be carried out
by an authorised Service Agent, using
original spare parts. Repairs carried out
by other people, may cause damage
or malfunction to the equipment and
endanger your safety.

2 Disconnect your oven if it breaks
down.

Safety for Children

> Do not allow children to approach
the oven while it is in use, as high tem-
peratures can be reached.

< During the catalytic selfcleaning
process, which is carried out at a high
temperature, the outer surfaces may be-
come hotter than normal and children
should be kept away from the oven.

S Most models have a door tem-
perature of below 60°C. If your oven has
a higher temperature, you can obtain a
special door from the Technical Service



28

Department that will stabilise the door
temperature. Refer to the features list.

Oven Safety in Use

9 The manufacturer wil L not be
held responsible if this oven is used for
anything other than domestic purposes.

2 Only use the oven when it is in-
stalled within kitchen units.

2 Do not store oils, fats or inflamma-
ble materials inside the oven, as it could
be dangerous if the oven is switched on.

2 Do not lean or sit on the open
door of the oven as it could damage the
door and be dangerous for you.

< Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, as it could af-
fect cooking and damage the interior
enamelling of the oven.

2 To use the oven, insert the tray or
rack supplied onto the side guides inside
the oven. The trays and racks are fitted
with a system to facilitate partial extrac-
tion and make handling easier.

2 Do not put containers or food on
the floor of the oven.Always use the trays
and grids.

2 Do not spill water on the floor of
the oven while it is working as this could
damage the enamel.

2 While using the oven, open the
door as little as possible to reduce elec-
tricity consumption.

< Use protective gloves if you need
to work inside the hot oven.

2 To cool the oven, open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.
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2 In recipes with a high liquid con-
tent, it is normal for condensation to form
on the oven door.

WARNING:

Device and its accessible parts are
hot during operation.

Touching the heating
should be avoided.

Children under 8 years of age
should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

This device can be used by children
over 8 years of age, people with physical,
hearing or mental challenges or people
with lack of experience or knowledge; as
long as control is ensured or information
is provided regarding the dangers.
Children should not tamper with the
device. Cleaning and user maintenance
should not be carried out by children
without supervision.

The device is hot during use.

Touching the heating elements nside
the oven should be avoided.

WARNING

The accessible parts may be hot
during use.

Small children should be kept away.
Hard and abrasive cleaners or hard
metal scrapers should not be used to
clean the oven glass door, as these can
scratch the surface and cause breaking.

It should contain the details on
correct placement of the trays.

WARNING

To avoid electric shock, ensure
that the device circuit is open before
changing the lamp.

elements
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1. Control Panel. 11. Grill Screen.
2.0ven Seal. 12. Smoke Outlet.
3. Grill element. 13. Light.

4. Chrome Support. 14. Rear Panel.

5. Grid.

6. Roasting Tray. 15.Fan.

7. Hinge. 16. Cake Tray (7).

8.Door. 17.Side Panel.

9. Air Outlet. 18. Tempered Inner Glass.

10. Fixing to Unit. ~ (*) OPTIONAL

MOE 6181 Noir - MOE 6181 Blanc

o
D‘.
]
R
x Y |
o > i
2
‘ +H——OJ

1. Operating mode switcher
2. Multi-timer
3. Temperature switcher
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& TIMER

1. Press the «MODE» button un-
til the indicator above the symbol |
CMMBOJIOM

2. Use the «+» and «-» buttons to
set the time when you want the signal
to sound.

3. A light signal will remind you
that the «sound signal» function has
been programmed.

4.  When the programmed time is
reached, a signal sounds and the light
starts flashing.

5. Press any button to deactivate
the sound signal. The current time is
then displayed.

Programming the cooking time

1. Press the «<MODE» button until the
indicator above the symbol 3 begins
to flash.

2. Set the cooking time using the
«+» and «-» buttons.

3. The indicator, which was pre-
viously flashing, will light up steadily,
indicating that the oven will switch off
automatically.

4.  The current time is then dis-
played on the electronic clock.

5. Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

6. After the set time has elapsed,
the oven switches off automatically.

After that, a signal will sound and
the light starts flashing.
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7. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

8. To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

Programming the cooking end time

1.Press the «MODE» button until the
indicator above the symbol Fbegins to
flash.

2. Use the «+» and «-» buttons to
set the exact cooking end time.

3. The indicator, which was pre-
viously flashing, will light up steadily,
indicating that the oven will switch off
automatically.

4. The current time is then dis-
played on the electronic clock.

5. Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

6. After the set time has passed,
the oven switches off automatically.
After that, a signal will sound and the
light starts flashing.

7. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

8. To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

You can activate this function even
if you have already started cooking food
in the oven.To do this, follow all the rec-
ommendations above except point 5.
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Programming the cooking time and
automatic switch-off

1.  Press the «MODE» button until
the indicator above the symbol i be-
gins to flash.

2. Set the cooking time using the
«+» and «-» buttons.

3. The indicator, which was previ-
ously flashing, will light up steadily.

4.  Press the «MODE» button until
the indicator above the symbol > be-
gins to flash.

5. Use the + and - buttons to set
the time by which you would like the
oven to switch off.

6. The indicator, which was previ-
ously flashing, will light up steadily.

7.  Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

8. The oven will remain switched
off. The indicators above the symbols
F and > show that the oven has
been programmed.

9. Based on the data entered, the
oven switches on automatically and
runs for the programmed time.

10. After the set cooking end time
has passed, the oven switches off auto-
matically.

After that, a signal will sound and
the light above the symbol — starts
flashing.

11. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

12. To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

Caution!
By pressing the «MODE» button,
you can see on the display which timer
function is programmed. You can make
changes with the «+» and «-» buttons.

Mensther
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When the desired timer function is
selected, the corresponding indicator
lights up.

In the event of a sudden power fail-
ure, the previously programmed func-
tions and the electronic clock will be
reset. After the power supply has been
restored, set the current time on the
clock and re-program the desired func-
tion.

Switching off the clock backlight

To switch off the clock backlight,
press the two buttons at the same time
and after a few seconds the backlight
turns off. Press any button to switch the
backlight on afterwards.

This function can only be used if the
clock shows the current time and the
oven has not been programmed with a
function (no symbols are shown on the
display).

Er HOT T

>l
>

< MODE >
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CHILD LOCK ACTIVATION /
DEACTIVATION:

When any adjustment mode is not
active, press and hold button 3 about
3 seconds, to activate / deactivate the
child lock.

appears/disappears
on the display during the button
pressed.

When the key lock is activated,
after an automatic cooking program
was activated the buttons get
locked. Pressing the buttons will

have no effect; will

be shown on the display during
any  button pressed. This is
to prevent your child interrupting
or disturbing a  cooking program
which is in progress. When the
child lock is activated as no
automatic cooking program (auto) is
in  progress, again the buttons
are locked but in addition, the
oven gets inoperative (Oven cannot
be used manual). This is to prevent
your child to activate the oven

accidentally. If  cooking program
(quto) is set, only buttons are
locked. Notice! : In case of main

power loss for a short time (about
45 seconds), timer maintains its
status. Child lock status is
memorized independent of the power
loss duration.
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% ATTENTION:

When using the «Grill», «Maxi Grill»
or «Maxi Grill with Fan» modes, the
oven door must be closed.

OVENS WITH 8 COOKING MODES.

IZI Regular heating

Is used for making cakes, biscuits
and other bakery.

Regular heating with fan

Is used to make a roast and cakes.
The fan spreads the heating evenly
inside the oven.

Grill and base heating

Base heating allows quickly finish
the cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making a
roast or can be used for oven preheating
to needed temperature.

Maxi-grill
All the grill heating elements are

used. High power capacity reduces the
time of cooking.

Maxi-grill with fan

Allows to roast evenly big pieces
of meat from within and at the same
time with crispy crust. If you put a grill
grid on a baking tray and then a piece
of meat on the grill grid - meat grease
and juice will be going to the baking
tray.

Meonsther

|;| Base heating

Heating is only by the lower heating
element. This mode can be used for
different dishes as well as bakery.

Grill

Is used for cooking with crispy crust.
It is perfect for steaks, fish, rib roast or
toasts.

While using one of the oven cooking

modes the indicator light will be on.

Top heating with fan

Top heating with fan is used to heat
all kinds of food. The fan spreads
the heating evenly. It is also ECO
function.
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/\  COOKING TABLES

The Cooking Tables show examples of temperature ranges and approximate
cooking times. The cooking mode depends on the model. For the best results we
recommend the oven to be preheated with the function Elor[@lthe preheating
time finishes when the heating pilot light switches off.

Mensther
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. Tray . Temperat.,| .
STARTERS | Weight Position Cooking oC Time, m | Receptacle
=l 180-200 | 45-50
Baked rice | 0,35 1 1 Shallqwh
170-190 | 35-40 | ovendis
3 =l 170-190 | 45-50
Pasty 1,5 Tray
2 160-180 | 30-35
Vegetable 1 7 IZI 190-210 | 35-40 Shallow
Pastry 170-190 | 30-35 | dish
=l 190-210 | 55-60
vegerable | q5 | 2 170-190 | 4550 | O
170-190 | 50-55
Baked =l 180-200 | 60-65
tat 1 3 Tray
potatoes 180-200 | 50-55
3 =l 190-210 | 20-25
Pizza 0,65 Grid
2 170-190 | 15-20
ouicre | 15 ) =l 180-200 | 45-50 | (uiche
= ’ Mould
160-180 | 45-50
Stffed | e 3 =l 170-190 | 10-15 -
tomatoes | 2 160-180 | 10-15
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COOKING TABLES

: Tray . Temperat.,| ..
FISH |Weight |, . .| Cooking oC Time, m | Receptacle

=l 180-200 | 30-35

Red Bream | 1,5 3 Tray
170-190 | 25-30
Salted =l 190-210 | 25-30

Dorado 1 3 Tray
180-200 | 25-30

=l 190-210 | 30-35 |

Fish Pastry 1 2 el
180-200 | 30-35
=l 170-190 | 15-20

Sole 1 3 Tray
160-180 | 10-15
=l 190-210 | 20-25

Sea-bass 1 3 Tray
180-200 | 15-20
=l 190-210 | 25-30

Hake 1,5 3 180-200 | 20-25 Tray
180-200 | 20-25
Salmon in =l 180-200 | 20-25

greased 1 3 Tray
paper 170-190 | 15-20
=l 190-210 | 20-25

Trout 1 2 Tray
180-200 | 15-20
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COOKING TABLES
. Tray . Temperat., | .
MEAT |Weight Position Cooking oC Time, m | Receptacle
=l 190-210 | 75-85
Suckling
Pig 2 3 170-190 | 65-75 Tray
180-200 | 80-85
=l 180-200 | 60-65
Rabbit 1,5 3 160-180 | 45-50 Tray
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 50-55
Lamb 1,5 3 170-190 | 45-50 Tray
180-200 | 50-55
=l 170-190 | 35-40
Joint of Casserole
Moat 1,5 3 160-180 | 30-35 oh
170-190 | 30-35
=l 170-190 | 40-45
Saltfci:”k 1 3 160-180 | 30-35 Tray
170-190 | 30-35
=l 190-210 | 50-55
Chicken 1,5 3 Tray
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 35-40
Roast-beef | 1 3 170-190 | 30-35 Tray
180-200 | 35-40
S N I = I ETE
Pastry 160-180 | 30-35
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COOKING TABLES
CAKESAND |, . Tray . Temperat.,| .
pEsserTs | Weight | pociion|  COOKiNg oC Time, m | Receptacle
Sponge | . , I=1 | 170190 | 35-40 | (ake
Cake ’ 160-180 | 30-35 | Mould
Swiss Roll | 03 ; =l 170-190 | 10-15 oy
160-180 | 10-15
L 0s 1 =l 160-170 | 60-65 | pBread
an ,
2 160-170 | 55-60 | Mould
=l 160-180 | 20-25
Biscuits 0,5 3 Tray
150-170 | 15-20
Vol-au- IZI 170-190 | 15-20
0,25 2 Tra
vents 170-180 | 15-20 y
e | 160-180 | 25-30
Cup Cakes 0,5 3 Tray
150-170 | 25-30
Baked . ; =l 180-200 | 3540 |
Apples 170-190 | 30-35
Baked 05 3 IZI 170-190 | 15-20 | casserole
bananas | ™ 170-190 | 10-15 | dish
Puff-pastry 025 5 IZI 180-200 | 20-25 e
biscuits ’ _ i y
® 170-190 | 20-25
170-190 | 60-65
Plum-Cake | 0,5 2 | Cake
160-180 | 50-55 | Mould
170-190 | 50-55
Apple Pie 1 2 IZI Tray
160-180 | 45-50
=l 180-200 | 45-50 | Cheescake
Cheesecake 1 2
170-190 | 35-40 | Mould
Defrost - - *0 ) 30 )
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/\ ACCESSORIES (MODEL
BASED)

< Chrome Tray Supports

Oven is equipped with chrome tray
supports for inserting the accessories in
four different level (Picture-1).

For removing chrome tray supports,
press down on the demonstration section
with “E” and pull from their upport holes
(Picture-2).

> Standard Grid

It is used for grilling food (example:
roasted meat, fishes, chicken, beef)
(Picture-3). Security point is located at
middleside of standard grid.

This accessory can be also placed to
the support on the bottom of the cavity
without using chrome tray supports to use
big content or to dry food (Picture-4).,

> Multicook Tray

It is used for cooking meal, cake, biscuits
(Picture-5). This accessory can be also
placed to the support on the bottom of
the cavity and this application will let you
regain food juice of baking while standard
grid is using (Picture-6).
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AN

CLEANING AND
MAINTENANCE

Caution
Before carrying out any work, the
appliance must be disconnected from
the mains electricity supply.

Cleaning the Inside of the

Oven

2 The inside of the oven should
be cleaned to remove food and grease
deposits, which can give off smoke or
odours and cause stains to appear.

2 With the oven cold and for
enamelled surfaces (e.g. the floor of
the oven) use a nylon brushe or sponge
with warm soapy water. If using special
oven cleaning products, use only on
enamelled surfaces and follow the
manufacturer’s instructions.

Caution
Do not clean the inside of your oven with
a steam or pressurised water jet. Do not
use either metallic scouring pads or any
material that could scratch the enamel.

S Most models have a catalytic
cleaning system (self-cleaning). This
system eliminates small grease residues
during cooking at high temperatures.

9 If grease residues remain after
cooking, these can be eliminated by
operating the oven empty at 200°C for
one hour.

Meonsther

Use of the Fold-down Grill

(Depending on Model)
To clean the upper part of the oven,

S Wait until the oven is cold.

S Turn the screw (A) and lower the
grill element as far as possible.

2 Clean the upper part of the
oven and return the grill element to its
original position.

Cleaning the Catalytic Panels

Depending on Model

If any food deposits remain after
normal cleaning then:

1. Remove the panels and leave them
to soak as long as necessary to
soften the food deposits.

2. Wipe the panels with a sponge and
clean water.

3. Dry the panels and re-assemble
them in the oven.

4. Turn the oven on for one hour at
200°C.

Caution

Do not use commercial cleaning
products or abrasive powders on
catalytic panels.
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Instructions for Removing the 4. To disassemble the back panel,
Supports and Panels. remove the Flat screw (D).
1. Remove the accessories from in- \I J =
side the oven. >
2. Ease out the supports (B), releas-
ing them from the bolt (C)

.........

3. Undo the bolt (C), which releases

the flat catalytic panels. (depending on
model)

5. Proceed in reverse order to
reassemble.

Caution

For your own safety, never switch
the oven on without the back panel that
protects the fan.

Cleaning the Oven Exterior and

Accessories

Clean the outside of the oven and
the accessories with warm soapy water
or with a mild detergent.

Caution

Never use metallic scouring pads or
commercial or scouring powders that
could scratch the enamel. For stainless
steel surfaces, proceed with care and
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only use sponges or cloths that cannot
scratch them. To clean the outside of
the oven do not attempt to remove the
controls, as for this, the oven has to be
first removed from the kitchen unit.

Changing the Oven Bulb

Caution

To change the bulb, first ensure

that the oven is disconnected from
the power supply.

2 Unscrew the lens from the lamp
holder.

2 Exchange the bulb and replace
the lens.

The replacement bulb must be

temperature resistant to 300°C. These
can be ordered from the Technical
Service Department.

Cleaning the Oven Door

Depending on the oven model, you
can remove the door to simplify its
cleaning. To do so:

1. Open the door fully.

2. Completely turn the two clips or
insert small pins into the holes (E)

Meonsther

3. Close the door until it inserts into
the two clips.

Take hold of the door on both sides.
Pull the oven door forward until it is
totally free from the hinges (F).

To re-assemble the door, proceed in
reverse order.

4. For hinges with clips;

Open the clips as wide as possible by
means of a screwdriver, when the oven
is open.

Hold the clips aside in your hand and
remove the hinges (F) from their seats,
as the mechanism is opened partially.
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Mensther

English

Cleaning of the door including a big & TROUBLE SHOOTING

glass

The Inner Glass
Assembly Instructions

1. Open the oven door.

2. Pull the glass, holding the lower
part (A).

3.The inner glass is free. Remove it.

Disassembly/

Caution
Please be careful the oven door is
closed when the glass is removed.
4.Clean the inner glass and the oven
door from the inside.
5.Insert the glass into the guideways
on the top of the oven door. (B).
= \

6.Turn the glass towards the door (C).

7. Press both of the inner holders (D)
with two hands while pushing on the
glass towards the door (E). Thus, the
glass will again be fixed in the door.

T RS
’%} e

-

The oven does not work

Check the connection to the
electrical circuit. Check the fuses and
current limiter of your installation.

Ensure the clock is in the manual or
programmed mode.

Check the position of the function
and temperature selectors

The inside light of the oven does not
work

Change the bulb.

Check its assembly in accordance
with the instruction manual.

The heating indicator light does not
work

Select a temperature.

Select a setting.

It should only light up while the
oven is heating up to its set working
temperature.

Smoke is given off while the oven is
working

This is normal during its first use.
Periodically clean the oven. Reduce the
amount of grease or oil added to the
tray.

Do not use higher temperature
settings than those in the cooking
tables.

Expected cooking results are not
achieved

Review the cooking tables to obtain
guidance on the working of your oven.

NB

If, despite these recommendations,
the problem continues, contact our
Technical Assistance Service.
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Meonsther

Please note!

The following shall not be considered as defects of the Product

Electric and gas
ovens

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during
the initial operation period

Surface darkening of enameled trays

TECHNICAL DRAWINGS

320x115

min. 50 cm?
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A

TECHNICAL
INFORMATION

If the equipment does not work,
please contact the Technical Service
Department and advise them of the
problem, indicating:

1 Serial number (S-No)

2 Appliance model. (Model)

You will find this information on the
rating plate on the lower part of the
oven when the door is opened.

€ The item that you have bought
meets the European directives on
electrical material safety (73/23/CEE)
and electromagnetic  compatibility
(89/336/CEE).

AENOR certifies the aptitude of
this appliance for the function and
guarantees the truthfulness of all data
shown in the energy card.

/\  INSTALLATION

This information is intended for the
installer, as the person responsible for
assembly and electrical connection.

If you install the oven yourself,
the manufacturer will not be held
responsible for any possible damage.

Before Installation. Comments

2 To unpack the oven, pull the tab
located on the lower part of the box and
to move it, hold by the lateral handles
and never by the oven door handle.

2 Anicheisrequired in the kitchen
unit as per the dimensions shown on
the figure, providing a minimum depth
of 550 mm. (See technical drawings on
the page 14).

Mensther

English

2 To fit multifunction ovens in
their locations, the back part of the
unit corresponding to the shaded area
of technical drawings, must not have
any projections (reinforcements, pipes,
sockets, etc). (See the page 14).

2 The adhesive used for the plastic
covering of kitchen furniture must be
able to withstand temperatures up to
85°C.

Electrical

Requirements

The installer must check that:

2 The voltage and cycles of
the mains supply correspond to that
indicated on the rating plate.

9 The electrical installation can
stand the maximum power indicated on
the rating plate.

o The connection diagram is
shown in the following figure.

o The electrical connection has
adequate earthing in accordance with
regulations in force.

2 The connection must be carried
out with an omnipolar switch, of an
adequate size for the current drawn.
There must be a minimum aperture
between contacts of 3 mm to enable
disconnection in the case of emergency,
cleaning or bulb exchange. Under no
circumstances must the earth wire pass
through this switch.

After connecting the electricity,
check that all the electrical parts of the
oven are working.

Connection. Legal
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Installing the Oven

For all ovens and after carrying out the electrical connection,

1. Introduce the oven into the kitchen unit, taking care not to trap the cable,and
not to put it on the upper part of the oven.

2. Fix the oven to the unit by means of the 4 screws supplied via the holes that
can be seen when the door is opened.

3. Check that the oven housing is not in contact with the sides of the unit and
that there is at least 2 mm separating the neighbouring units.
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SERIAL NUMBER CHART:
*Month: 1 Digit

SCXXXX XXXXX . .

| =Serial Number 5 digit
**Day 1 Digit

Year 2 Digit

* After the numbers continues with letters. (October: A, November: B, December: ()
Day Symbol Day Symbol Day Symbol Day Symbol
1 1 10 A 19 K 28 u
2 2 11 B 20 L 29 v
3 3 12 C 21 M 30 w
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

** After the numbers continues with letters.(See the table below.)

Factories-branches of the manufacturer:

Teka Industrial, SA

Avda Manuel Rodriguez Ayuso Ne66 50012 Zaragoza Spain
SIMECO ISI EKIPMANLARI VE KALIP SANAYI ASS.

Ege Serbest Bolgesi Akcay Cad. No: 144/1 Gaziemir, lzmir, Turkey

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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A

NEPEA NEPBbIM
MCMNoJib30BAHUEM
NMPUBOPA

BHMMaTenbHO M3yunTe OAHHYIO WH-
CTPyKUMI0 — 3T0 no3sonut Bam obecne-
YMTb MaKCUMabHYH 3 hEKTUBHOCTb NPU
MCNONb30BaHUM [yXOBOrO WKada.

Mocne m3rotoBneHns u cO6OpkM npu-
6opa Ha ero geTansx MoryT COXpaHATbCS
0CTaTKM CMa3ku M Apyrux Beuects. Yto-
6bl yAaNMTb NOCTOPOHHME BELLECTBA, Bbl-
MoHUTE ClefyroLme AerCTBUS:

o lonHoctblo ocBoboauTe npu-
60p OT BCero ynakoBo4HOro matepuana,
BKJIOYAN 3aLLUMTHbIE MIACTUKOBbIE AeTa-
M (NpY Hannuum).

> Boibepure pexxum Elunm [1,ycTa-
HosuTe Temnepatypy 200°C u BknoyuTe
€ro Ha oAuH yac. ns nonyyeHus nog-
pobHOM MHDMOPMAaLMM O3HAKOMBTECH C
NpUBEAEHHbIM B [OAHHOW WMHCTPYKLMM
OMUCAHWEM PEXMMOB.

9 UYtobbl OXNaauTh AyX0BOM LWKad,
OTKpO¥iTe ABepLy, Npu 3TOM BKJIUMUTCS
BEHTMNATOP, KOTOpbIM obecneynt BO3-
LyLWHOe OXNaxAeHue BHYTPEeHHero npo-
CTpaHCTBa.

< Tocne  OCTbIBaHWS  BbIMOAHMUTE
YMCTKY AyXOBOTO WKada U AOMNOAHUTENb-
HbIX MPUHAANEXHOCTEN.

Bo BpemMs nepBoro Mcnonb3oBaHus
MOryT BbILENATHCS MOCTOPOHHME 3ana-
XMW U AbIM, NO3TOMY CieqyeT obecneynTb
3 dEKTUBHYIO BEHTUNALMIO KYXOHHOrO
nomeLeHus.

Mensther

A

3KOJIOTMYECKAA
YMAKOBKA

[letann ynakoBKM M3rOTOBMEHbI U3
MOJIHOCTbIO NepepabaTbiBaeMbIX Mare-
p1anoB, KOTOpble A0MYCKAKT NOBTOPHOE
ucrnosnb3oBaHue. s noaydeHns uHbop-
MaLMu MO YTUAM3aLMKM 3TUX MaTepuasnos
06paT1TeCh B MECTHbIE OpraHbl BAACTU.

BHMMAHMUE!

HaHeceHHbIn Ha u3-

LenMe WM ero ynakoBKy

CMMBOJ 03HAYAET, YTO aH-

HOe Wu3penvMe He MOXeT

N 0 YTUNU3UMPOBAHO BMe-

cTe Cc GbITOBbIMM OTXOAA-

mu. OTpaboTaBLumiA CpoK cny6bl nprbop

cnenyert caaTb B COOTBETCTBYHOWMMI Npu-

€MHbIM MYHKT, 3aHMMatoWMica nepepa-

6OTKOM 3NEKTPUYECKOTO U INEKTPOHHOTO
obopynoBaHms.

ObecneunBas nNpaBUIbHYKD  YTUAK-
3dauM0 AaHHOro wm3genuvs, Bbl NomMorae-
Te MpenoTBPaTUTb BO3MOXHOE BpeaHOe
BO3MENCTBME Ha OKPYXAKOLLYl0 cpeay u
30pOBbe yenoseka. [1na nonyyeHus He-
obxoammon MHbopmaumm obpatutech B
MYHULMNANbHbIE OpraHbl, Cyx60y yTuiu-
3auun ObITOBbIX OTX040B UMK MarasunH, B
KOTOPOM Bbl Npuobpenu AaHHOe u3nenve

Pycckuti



Pycckuti

A

OCHOBHbIE
TPEBOBAHUA
BE3OMNACHOCTMH

dneKkTpuyeckas 6e30nacHOCTb

> PeMOHT LOMKHbI BbINOHATH TO/Nb-
KO CMeLManucTbl opuLManbHOro cepemc-
HOTrO LIeHTPA M TONIbKO C MCMO/Ib30BaHWEM
OPUIMHaNbHbIX 3aMacHbIX YacTei. Boinon-
HEHMEe PEMOHTA MHbIMWM JIMLAMM MOXET
NPUBECTM K MOBPEXAEHWUIO Mpubopa w
HapylleHnto ero paboTbl, 3 KpoMe TOro
K CO3[,aHMI0 ONacHbIX ANS BAaC CUTYaLMIA.

S B cnyyvae BO3HMKHOBEHWS HeuUC-
NpaBHOCTM OTCOeAMHUTE OYXOBOM WKad
OT CETU NUTaHUS.

0O6ecneuyeHune 6e3onacHOCTH geTei

2 He paspewaiite geTsam noaxoamtb
K paboTatouieMy AyxoBoMy Lukady, Tak
KaK ero 4acTv MOryT HarpeBaTbCs O Bbl-
COKOM TEMMepaTypbl.

> Bo Bpems npouecca katanutuye-
CKOM CaMOOYMCTKM, KOTOPbIA OCYyLLeCT-
BNSIETCS NPU BbICOKOM TemnepaType, Ha-
PYXXHbl€ NMOBEPXHOCTU MOTYT CTAaHOBUTHCS
ropsiyee, YeM Mpu HOPMaNbHOM pexuMe
paboThbl, NO3TOMY B TaKMX Cy4asx Takxke
He creayeT NoAMyckaTb AeTelt 6amM3Ko K
LyxoBoMy LuKady.

O Y bonbluMHCTBA Mogenein Temne-
paTypa ABepubl He HarpeBaeTcs Bblle
60°C. Ecnu nyxoBov wkad umeet Honee
BbICOKYHO TEMMEpaTypy, Bbl MOXeTe Mpu-
obpectn B oTaene TexHuyeckoro obcy-
KMBaHMS CreumanbHyo ABepLYy, KoTopas
obecneunt ctabunusaumio TemMnepaTypbl.

Meonsther
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Cm. nepe4vyeHb AONONHUTENBbHbLIX KOMMNO-
HEHTOB.

O6ecneyeHne 6e3onacHOCTH NpU
3KCnAyaTauMM AyXoBoro LWKada

9 KoMnaHus-M3rotoBuTeNb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Ntobble noBpexae-
HWS, KOTOPblE MOTYT BO3HWUKHYTb B Clly4ae
MCNONb30BaHUS AyXOBOro Lkada B Le-
NAX, OTINYHBIX OT ObITOBbIX.

o [yxoBoii wkad npefHa3HavYeH ons
YCTAaHOBKM W WMCMONb30BaHWUS B COCTaBe
KYXOHHOTIO rapH1Typa.

S He xpaHute BHYTpU [OyXOBOrO
wkada mMacna, Xnpbl 1 Apyrue nerkoBoc-
naaMeHsoLLMecs MatTepuansl, Tak Kak no-
C/1e ero BKIOYEHMS OHU MOTYT 3aropeThCs.

2 He onupaiitech u He caamTech Ha
OTKPbITYI0 ABepLy AyxoBoro wkada, Tak
Kak OHa MOXeT MOoBPeamTbCa M CO34aTb
OMaCHYI0 A/ BaC CUTyaLMIO.

9 He 3akpblBaiite OHO AyxOBOro
wkada antoMMHUEBON GONLIOM, MOCKONb-
Ky 3TO MOXET MOB/UATb Ha PEXMM NPUTro-
TOB/IEHWS NULLM Y NOBPEAUTH BHYTPEHHEE
3ManMpoBaHHOE NOKPbITUE KaMepbl.

S lpotvBeHb MAM  peleTka, BXO-
[swpe B KOMMEKT MOCTaBKM AyXOBOro
wkada, BCTaBNATCA B Nasbl HOKOBbIX
HaNpPaBASOWMX BHYTPU Kamepbl wkada.
MpOTMBHM M pelleTKM OCHALAKTCA Cre-
LMANbHOM CUCTEMOM, KOTopasi ynpoluaet
MX YaCTUYHOE M3BNEYEHME U TEM CaMbIM
obneryaer  MCMonb30BaHME  [LyXOBOTO
wkada.

2 He nomewarite nocymy unu npo-
[yKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO AyXO0BO-
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ro wkada. Obs3atenbHo ncnonb3ymnTe ans
3TOM Lenu NPOTUBHMU MU peLLETKM.

9 He ponyckaite nonagaHvs BoAbl
Ha AHO KaMepbl paboTatolwero fyxoBoro
wkada, Tak Kak 3T0 MOXET MpuBeCTU K
NnoBpexaeHUo 3Manu. Ytobbl yMeHbLINTb
notpebneHne 3n1eKTpo3Hepruu, nNpu uc-
MoNb30BaHWM AYX0BOro wWkada crapan-
TeCb Kak MOXHO pexe OTKpbIBaTb ABEpLLY.

< Tlepen BbINMOSHEHMEM  KaKMX-NW-
60 onepauuit BHYTpY ropsvero AyxoBoro
wkada HaaeBavTe 3alMTHbIE NepYATKU.

9 Yrtobbl 0XNaaMTb AyXOBOW LWKad,
OTKpOMTe ABepLy, NpU 3TOM BKOUMTCS
BEHTWUNATOP, KOTOPbIM obecneunt BO3-
[OyLWHOe OXIaXAeHWe BHYTPeHHero npo-
CTpaHCTBa.

2 Tpu NpurotoBneHMUM 604, C BbICO-
KMM COAEpXKaHMEM XMIOKOCTU HA ABepLe
[lyXOBOTO LUKada KOHAEHCUpYeTCs Bnara —
3TO HOpPMasbHOE SBNIEHME.

NPEAYNPEXOEHUE:

B npouecce pabotbl npubop m ero ya-
CTW, K KOTOPbIM BO3MOXHO MpPUKOCHOBE-
HWe, HarpeBakTCs.

He npukacaitech K HarpeBaTe/ibHbIM
anemMeHTam!

[et B Bo3pacTe 0o 8 net MoryT Ha-
XOLMTbCS PSAOM C MPUBOPOM, TONBKO
HaxoAsCb NoA MOCTOSIHHLIM MPUCMOTPOM
B3pPOC/IbIX.

[etam B Bo3pacTe 8 NneT U cTaplue u
NIOASM € PU3MYECKUMM UK NCUXMYe-
CKMMU HapyLeHWsIMU, UK HapyLUeHus -
MW CyXa, @ TaKKe He UMELWMM [oCTa-
TOYHOrO OMbITa WM 3HAHWKI, pa3peluaeTcs
MCNonb3oBaTh NpMBOp TONMbKO MoA Npu-
CMOTPOM UNU MOCIE MHCTPYKTUPOBAHMS

Mensther

0 HaNMuMM BO3MOXHbIX OMACHOCTeN. He
paspeluaiTe AeTaM urpatb C NpMGOpoM.
[leTn MOryT BbIMOMHATL YMCTKY U YyXOn4
3a npuBopoM TOMbKO Mof, NPUCMOTPOM
B3pOUIbIX.

Mpunbop cTaHOBUTCS ropsuMM BO Bpe-
Ms paboTbl. He npukacaiTech K Harpesa-
TENbHbIM  3/1EMEHTaM, PaCMONOXEHHbBIM
BHYTPU AyXOBOroO WKada!

MPEAYNPEXOEHUE

ﬂ.OCTyI'IHbIe ona NpMKOCHOBEHUA 4a-
cTv npmbopa B npoLiecce ero paboTsbl Mo-
ryT CUNbHO HarpeBaTbCs.

He paspewaiite ManeHbKMM LOETIM
NoLX0AMTb 6AKM3KO K Npubopy. Ans yncT-
KW CTEKSIHHOWM ABepLbl AyX0BOro Likada
He LLOMYCKAETCs MCMOMb30BaTb KECTKME 1
abpasunBHble YMCTAWME CPeaCTBa, a Tak-
e XeCcTkne MeTanmyeckue ckpebku, Tak
KaK OHM MOTyT nouapanatb NOBEPXHOCTb
U NPUBECTU K €€ NMOBPEXAEHMIO.

CnepyeT npaBWAbHO YCTaHaBIMBATb
NPOTMBHM BHYTPM SyXOBOTO LiKada.

MPEAYNPEXOEHUE

YTo6bl M3bexaTb MOpaxeHWus 3nek-
TPUYECKMUM TOKOM, Nnepes, 3aMeHOMN nam-
Mbl 0653aTENbHO OTKAtOUMTE Mpubop OT
3N1eKTPUYECKON CETU.

Pycckuti
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1.MaHenb ynpasneHua

2.YNNoTHWUTeNb ABep-Libl AyXOBOro LiKada
3.HarpeBaTenbHbIi1 91€MEHT rpuna

4. XpomupoBaHHaA onopa

5.PeweTtka

6.MpoTMBEHb ANA XKapKKn

7.WapHup

8.[sepua

9.BbinyckHOe oTBEpCTUE ANA BO3AyXa
10.Kopnyc wkada

11.PeweTKa rpuns

12.0TBEpCTME ANA OTBOAA UCMAPEHUI
13.MoaceeTKa

14.3apHAA naHenb

15.BeHTUnATop

16.MpoTtuBeHb AnA BbINeYKM TOPTOB (*).
17.bokoBas naHenb

18.BHyTpeHHee 3a-KaneHHOoe CTEKNO
(*) AOMONHUTE/IbHOE OCHALLIE-

MOE 6181 Noir - MOE 6181 Blanc

'II 2
] o HoT I3
-
[}
>l @
o = 3
] < MoE > '

1. [lepekntoyatenb pexxuMoB paboTbl
2. MHorodyHKLMOHaNbHbI1 TaiiMep
3. [lepeknioyatenb TeMnepaTypbl
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& TANMEP

1. Haxxmute kHonky «MODE» noka He
HayHeT MUraTb MHAMKATOP Haf, Il cumso-
nom

2. Mcnonb3ys KHOMKK «+» U «-» yCTa-
HOBUTE BpeMS, Koraa Bbl xoTuTe, 4TobbI
npo3ByYan 3ByKOBOW CUTHan.

3. CBeTOBOWM CMrHan HarnoMHWT Bam,
41O PYHKLMS «3BYKOBOW CUrHAN®» 3anpo-
rpaMMMpOBaHa.

4. o BOCTMXKEHMU 3anNporpaMMmnpo-
BAaHHOIO BPEMEHM, MPO3BYYUT 3BYKOBOM
CUFHa/, U CBETOBOM CUTHaN HauyHeT Mu-
rathb.

5. Y106bI OTKNIOYMTDL 3BYKOBOW CMHAN,
HaxxmuTe nobyto KHonky. Ha gucnnee
BbICBETUTCS TEKYLLEE BPEMSI.

MporpamMmmupoBaHue BpeMeHH

NPUroToBAEHUSA

1. Haxxmute kHonky «MODE», noka
MHAMKATOP Had cuMBonom 3 He HauHeT
MUraTb.

2. YcTaHOBUTE MPOAOMKUTENBHOCTD
MPUrOTOBNEHUS C MOMOLLBIO KHOMOK «+»
&=»

3. MuraBwuin o 3TOro WHAMKATOP,
3aropuTcs pOBHbIM CBETOM, MOACKA3bl-
Basl, YTO AYXOBKa BbIK/IOYMTCH aBTOMa-
TUYECKM.

4.2neKTPOHHbIe Yacbl BbICBETST TEKY-
Lee BpeMs.

5. YcTaHoBuWTe nepekntoyaTenu npo-
rpamMM U TemnepaTtypbl B HEO6XoaMMble
Bam nonoxeHus.

6. Mo npowecTBun 3agaHHOrO Bpe-
MEHM, AYXOBKA aBTOMATMYECKM BbIKIIHO-
yuTCs.

Mensther

PaszpacTcs 3ByKOBOM CWrHan, u cBeTo-
BOM CUIHAN HaYHET MUraTb.

7. YToObl OTKNHOYUTL 3BYKOBOW CUI-
Han, HaxxMuTe nobyto KHoMKy. [yxoBka
Mpu 3TOM BKJOYUTCS.

8. UT0ObI BbIKNHOUYMUTL LYXOBKY, yCTa-
HOBUTE MepeKIYaTeNM NporpaMMm U
Temnepatypbl B nonoxenne O (Hynesoe
NoNOXeHWe NporpaMmaropa).

MporpamMMupoBaHMe BpeMeHU OKOH-
YaHUSA NPUTOTOBNEHUS

1. Haxmute kHonky «MODE», noka
WHAMKATOP Hag cumBonoM 1 He HauHeT
MUraTh.

2. Mcnonb3ys KHOMKK «+» U «-» yCTa-
HOBUTE TOYHOE BPEMS OKOHYAHMS Mpo-
Liecca npuroToBieHus.

3. MuraBwuii o 3TOr0 MHAMKATOP,
3aropuTCs POBHbIM CBETOM, MOACKA3bl-
Bas, YTO AyXOBKa BbIKIKOYMUTCS aBTOMaA-
TUYECKMN.

4. 2neKTpOHHbIE YacCbl BbICBETAT TEKY-
wee Bpems.

5. YcTaHoBuTe nepekntoyatenn npo-
rpamMm u TemMnepaTtypbl B HeobxoauMble
Bam nonoxeHws.

6. Mo BOCTUXEHMM YCTAHOBIEHHOTO
BPEMEHW, [yXOBKA aBTOMATMYECKMU Bbl-
KnounTcs. Paspactcs 3BYKOBOWM CurHan,
W CBETOBOWM CUTHaN HA4YHET MUTaTb.

7. YToObl OTKNHOUYMUTL 3BYKOBOW CUI-
Han, HaXXMuTe Nby KHOMKY. JyxoBka
NpY 3TOM BKIHOUUTCS.

8. UT0ObI BbIKNHOUYMUTL LYXOBKY, YCTa-
HOBMTE MNepeknyaTen nporpamMm wu
Temnepatypbl B nonoxerne O (Hynesoe
NOMIOXeHMEe NPOrpamMMaTopa).

Pycckuti
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HanHyio dyHkumio Bbl MoxeTe ak-
TUBMPOBATb, AaXe ecn Bbl yxe Havanu
4TO-TO rOTOBWUTHL B AyxoBKe. [lns 3TOro
cnefymTe BCEM BblLIEN3IOXKEHHbIM pe-
KOMeHJaLMsAM, KpoMe NyHKTa 5.

MporpamMmmupoBaHue

AJIUTENbHOCTU NPUTOTOBNEHUS U

ABTOMaTMUYECKOro OTK/IOYeHUs

1. Haxxmute kHonky «MODE», noka
nHOMKaTop Hag cumeonoM 1 He Hau-
HEeT MUraTh.

2. YcTaHOBWUTE MPOLOSIKUTENBHOCTD
MPUrOTOBNEHMS C MOMOLLBIO KHOMOK «+»
N &-».

3. MuraBwui [0 3TOr0 MHAMKATOP,
3aropuTCs POBHbIM CBETOM.

4. Haxmute kHonky «MODE», noka
nHamMKaTop Hag cumeonoM 1 He Hau-
HeT MUraTh.

5. Mcnonb3ys KHOMKK «+» U «-» yCTa-
HOBUTE BpeMS, K KOTOpOMYy Bbl 6bl xoTe-
NN, 4TOBbI AYXOBKA OTK/IOYMAACH.

6. MuraBwunin O 3TOr0 MHAMKATOP,
3aropuTCs POBHbIM CBETOM.

7. YcTaHOBUTE nepeknyaTenu npo-
rpaMM ¥ TemrepaTtypbl B HEOOXOAUMblE
Bam nonoxeHnwus.

8.[lyxoBKa byneT 0CcTaBaTbCs BbIK/H0O-
YeHHOW. MHAMKATOpbl Haf CMMBOJIAMM
= u = noackasyT, uto oyxoska 3a-
nporpaMMmupoBaHa.

9. C y4yeTOM BBEAEHHbIX JAHHbIX, AY-
XOBKa aBTOMaTUYeCKW BKIUMTCA U By-
[eT paboTaTtb B TeyeHMe 3anporpamMMu-
POBaHHOIO BPEMEHM.

10. Mo [OCTMXKEHUMU YCTaHOBNEHHO-
ro BPEMEHU OKOHYaHWS MPUrOTOBEHMS,
LyXOBKa aBTOMaTUUYECKM BbIK/TOUMUTCS.

Mensther
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PaspacTcs 3ByKOBOWM CWrHan, u cBe-
TOBOI# CMrHan Hag cMMBoONOM — HauHeT
Muratb.

11. Y106bl OTKNHOUNTL 3BYKOBOM CUT-
Han, HaXXMuTe N6y KHOoMKy. [lyxoBka
Npu 3TOM BKOYUTCA.

12. Y7obbl  BBIKNIOYUTL  OYXOBKY,
YCTAHOBMTE NepeknyaTeny nporpamm
uTemnepaTypbl B nonoxenne O (Hyne-
BOE MONOXEHWe NporpamMmaTtopa).

BHumaHmue:

Haxxunmas kHonky «MODE» Bbl MOXe-
Te yBMAETb Ha Aucnnee, Kakas QyHKUMs
TarMepa 3anporpamMMuMpoBaHa. M3me-
HEHUS MOXHO BHECTM KHOMKaMMU «+» U
«-». Npn BbIOOpPE >XENaeMon QyHKLMM
TaviMepa, 3aropuTcs COOTBETCTBYHOLLMIA

MHAMKATOP.
B cnyyae BHe3amnmHOro OTKMIOYEHMS
3N1eKTPO3HEPrUM, 3aNpOrpaMMUpOBaH-

Hble [0 3TOr0 MYHKLMMU, U INEKTPOHHbIE
yacbl 6ynyt cbpowenbl. MNocne BoccTa-
HOB/IEHWUS  MOJAYM  3NEKTPOIHEPruH,
yCTaHOBWTE TeKyllee BpeMs Ha 4acax u
3anporpaMMupyiTe 3aHOBO Heobxonu-
Myto Bam dyHKkuMI0.

BbiknioueHne NoACBETKM HacoB

[lns BbIKNOYEHWUS MOACBETKM YaCoB,
HaXXMUTE OAHOBPEMEHHO ABE KHOMKM,
M Yepe3 HEeCKONbKO CEeKyHA MNOoACBeT-
Ka 4yacoB noracHet. Ytobbl nocne 3toro
BK/IIOUUTb MOLCBETKY, HaXMWUTE NiobYH
KHOTKY.

[aHHasa dyHKuMs MoxeT ObITb MC-
MoNb30BaHA TOMBKO B TOM C/1y4ae, eciu
Yacbl NMOKa3bIBAKOT TEKYLLEE BPEMS U Y-
XOBKa He 3anporpaMmupoBaHa Kakow-
nmbo dyHKUMen (Ha s3kpaHe He oTobpa-
YEHbl COOTBETCTBYIOLLME CUMBOSIbI).
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AKTUBALMS / OTKJTKOYEHUE
OETCKOIo 3AMKA:
Korpa Kakow-nMbo pexuMm HacTpomKku He
AKTMBEH, HAXKMWUTE U yAepXuBaWTe
KHOMKY 3 OKONO 3 CeKyHa, 4Tobbl
aKTMBMPOBATb / [LeaKTMBMpPOBATb
6/10KMPOBKY OT AEeTeN.

nosiBNsieTcs / ncyesaer
Ha Aucnyiee BO BPEMS HaXaTUS KHOMKM.

Korpa AKTUMBMPOBaHa 6noknMpoBka
KNaBuL, nocne aBTOMaTHYECKOM
nporpammsl NpUroToBiEeHMS 6bin

AKTUBMPOBAH KHOMKM B1I0KMPYIOTCS.

HaxaTue KHOMOK He AaCT HUKAKOro

0TOOpaXKaeTCs Ha AMCMIEE MPU HAXKATUK
NoboIi KHOMKW. DTO CAeNnaHo ans Toro,
4T0bbI Balw pebeHOK He npepBan unu He
HapylWWn  BbIMOMIHSIEMYIO  MpOrpammy
rotoBku.Korga 6710KkMpoBKa OT AeTeid
AKTMBMPOBAHA,MOCKOJIbKY

aBTOMaTnyeckas nporpamMma
MpUroToBNieHMs  (aBTOMaTM4yeckas) He
BbIMOSTHAETCA, KHOMKM CHOBa

6710KMPYIOTCS, HO, KPOME TOrO, [LyXOBKa
nepectaer paboTatb (OyXOBKY HeNb3s
MCMO/Ib30BaTh B PYYHOM PEXUME).

JT0 HeobxoaMMOo Ana npeaoTBpaLLeHus
CNTy4alHOro BK/IKOYEHWUS OYXOBKM BalIMM
pebernkoM.Ecnun yctaHoBneHa nporpamMma
npurotosnexnus (aBTo), 6nokupyoTCs
TONbKO KHOMKW. YBepgomnenue! : B
CNlyyae KpaTKOBPEMEHHOro OTK/OYEHUS
OCHOBHOro nuTaHus (okono 45 cekyHp)
TaliMep COXpaHseT CBOe COCTOSIHME.
CoctosiHMe  ONOKWMpPOBKM  OT  AeTen
3anoMuHaeTcs He3aBUCMMO oT
MPOAOMKUTENbHOCTU OTK/TIOYEHMUS
MUTaHUS.
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/\ OMNUCAHMUE PEXUMOB
MPUTOTOBEHMUS

[yxoBbie wkadbl ¢ 5 pexxumamu
NPUroTOBNEHMUS:

C) BbikntoueHue yxoBKu
lpunb.

" BHUMAHME:
Korga Bbl uncCrmonb3yete pexuMmbl
«lpunb», «Makecn-Tpunb» nan «Makcu-
lpwnb ¢ BEHTUASTOPOMY [BEpLA AyXOB-
KM LOMKHA ObITb 3aKpbITa.
[yxoBbie wkagbl ¢ 8 pexxumamu
NPUroTOBNEHUS:

|:| TpaAVUMOHHDBIN Harpes.

Mcnonb3yeTcs ons NpurotoBaeHUS
nuporos, BUCKBUTOB M Apyrux xneboby-
JIOYHbIX U3OENUN U3 TECTa.

TpaAULMOHHDIN Harpes ¢
—| KOHBeKuMen.

MoaxoauT Ans NpUroTOBIEHMS Xap-
KOro W nMporos. brarogaps BeHTUAATOPY
MPOUCXOAMT PaBHOMEPHOE pacnpeaene-
HME HarpeToro BO3ayxa BHYTPM LyXOBKMU.

Meonsther

lpunb u HxHKMIA Harpes.

Tensno NocTynaeT oT HUXKHETO Harpe-
BaTe/IbHOTO 3/IEMEHTA, YTO MO3BOASET
ObICTPO 3aBEPLWMTL NPOLECC NPUrOTOB-
neHns 61104, a TakkKe OT rpuns, rapaH-

TUpYIOLLEro  Mosy4YeHue  anneTUTHOM
XPYCTALWEN KOPOUKM.

[laHHbIA pexuM naeaneH AN Xapkoro.
Kpome TOro, oH MOXET CAyXuTb Ans
6bicTporo npenBa-puUTENbHOIO
HarpeBaHus  OyxOoBOro wka-ga A[o
HY>XHOM TemMnepaTypbl.

Makcu-Tpune.

B aTom pexuMe byneT 3aaeiCcTBOBaH
BECb HArpeBaTeNbHbI 3MEMEHT Trpuns.
Bonbluasg MOWHOCTL MO3BOMUT 3HAYU-
TENbHO YMEHbLWMWTb BPEMS MPUroTOBIE-
Hua Bawwux 6ntopg,

Makcu-Ipunb ¢ KoHBekumei.

Mo3BonseT paBHOMEPHO NPOXapPWUTb
60sIblUMe KYCKM MSACA BHYTPU, U B TO Xe
BpeMsl, CO34aTb UM XPYCTALLYI0 KOPOUKY
cHapyxu. MNomecTute peletky Ha npo-
TUBEHb, @ KYCOK Msca Ha peweTky. Cok ¢
MSCa M XXMp ByayT CTeKaTb B NPOTUBEHb.
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|;| HwxHui Harpes.

Tenno nocTynaeTt TONbKO OT HUXKHe-
ro HarpeBaTeNbHOro 3neMeHTa. Pexum
NMPUrOAeH AN MPUrOTOB/JIEHMSI PA3HOO-
6pa3HbIx 61104, BKIOYAS BbINEYKY.

lpunb.

Pexxum ynobeH ons nNpurotoBneHuUs
61104, ¢ nogKapucTon kopoukon. Naea-
JIEH OJ19 NPUTOTOB/IEHWS CTEMKOB, Pbibbl,
Msica Ha pebpax, rpPeHOK.

O pabote pyxoBku B ntobom u3 pe-
KMMOB HAMOMHUT CBET WHAMKATOPHOM
JTAMMOYKM.

Bepxuuﬁ Harpes ¢

BEHTUIIATOPOM

BepxHui HarpeB ¢ BEHTUIATOPOM
UCMonb3yeTcsa Ans pasorpesa BCex
BMAOB NULWN. BEHTUNATOP paBHOMEPHO
pacnpegenseT Harpes. TO Takke
dyHkums ECO.
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A TABNNLbI C PEKOMEHOALUAMU NO NPUTOTOBJIEHUIO

B Tabnuuax ¢ pekoMeHAauWsiMM MO MPUrOTOBIEHUIO MPUBOASATCS AaHHbIE MO
LMana3oHy UCMONb3yeMbIX TEMNEPaTyp U NPUMEPHOM ANUTENbHOCTU MPUTOTOBNEHUS
pasfIMYHbIX NMPOAYKTOB. PEXMM MPUrOTOBNEHMS 3aBUCUT OT MOAENH. [Ins ynydweHus
pesy/ibTaTa Mbl PEKOMEHLYEM MpPeaBapUTENbHO Pa3orpeTb AyX0BoOM LWkad C noMo-
wpio pexuma =1 uan [€]. Mo ucteuernn BpemMenn npenBapuTenbHOrO pasorpesa
KOHTPOJIbHbIM MHAMKATOP HAarpeBa racHeT.

[Monoxe- Pexxum Temnepa- | Onutens- KokTeiinep/
3AKYCKHU Bec Hue npo- | npuroTos- Typa, HOCTb, P
o nocyaa
TUBHS neHus @ MUH
=l 180-200 | 45-50 Herny6okas
3aneyeHHblit puc 0,35 dopma  ans
170-190  |35-40 3anekaHus
 Jasad | 170-190 | 45-50
MeueHble nupoxkn | 1,5 MNpoTuseHb
160-180 | 30-35
MMPOXKKY C OBOWIHOW | =l 190-210 | 35-40 Herny6okas
HaYMHKOWM 170-190 30-35 dopma
=l 190-210  [55-60
OBOLHOI MMpOr 1,5 170-190 | 45-50 Herny6okas
dopma
170-190 | 50-55
 Jasad | 180-200 | 60-65
MeyeHblit kKapTodens | 1 MNpoTuseHb
180-200  |50-55
 Jasad | 190-210  |20-25
Muuua 0,65 Pewetka
170-190  [15-20
Mupor ¢ 3aBapHbIM 15 =l 180-200 45-50 QPopma  ans
KPEMOM M HauMHKOM | 160-180 45-50 nupora
=l 170-190  |10-15
g)oamai]g ilo BaHHble 0,75 MpoTuseHb
P 160-180  [10-15
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TABIULbI C PEKOMEHOALUUAMM MO MPUTOTOBJIEHUIO

Monoxe- Pexum Temnepa- | Onutens- KoHreiinep/
PbIBA Bec Hue npo- | npuroToBs- Typa, HOCTb, P
o nocyna
TUBHSA nenns C MWH
=l 180-200 | 30-35
30M10TUCTBIN OKYHb | 1,5 3 MpoTnBEHb
170-190 25-30
=l 190-210 |25-30
ConeHas popagpa 1 3 MpoTuBeHb
180-200 | 25-30
=l 190-210 | 30-35
Peiba B knsipe 1 2 ;‘;?_ET;HMHM“
180-200 | 30-35
 Janad | 170-190 | 15-20
Mopckoit a3bIk 1 3 MpotuseHb
160-180  [10-15
=l 190-210 | 20-25
MopckoW OKyHb 1 3 MpoTnBeHb
180-200 | 15-20
 Janad | 190-210 | 25-30
Xek 1,5 3 180-200 |20-25 MpoTuBeHb
180-200 |20-25
 Janad | 180-200 |20-25
Jlococb B cMasaHHOM
Macnom Gymare 1 3 MpoTnBeHb
170-190  [15-20
=l 190-210 | 20-25
Qopenb 1 2 MpoTnBEHb
180-200 | 15-20
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TAB/IULbI C PEKOMEHOALIMAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

Monoxe- Pexum Temnepa- | Onutens- KomTeiiHep/
MACo Bec HuWe npo- | mpuroTtos- Typa, HOCTb, P
A nocyaa
TUBHS neHus C MUH
=l 190-210 [75-85
:400}210%"”7' nopoce- |, 170-190 |65-75 MpoTuBeHb
180-200 [80-85
 Jasad | 180-200 [60-65
Kponmk 1,5 160-180 [ 45-50 MpoTuBeHb
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 50-55
bapaHuHa 1,5 170-190 45-50 MpoTnBeEHb
180-200 [50-55
=l 170-190 | 35-40
. : ®opma  ans
Okopok, nonarka 1,5 160-180 30-35 3aneKaHus
170-190 |[30-35
=l 170-190 [ 40-45
ggﬂi:a” CBUHAR KO- |4 160-180 | 30-35 MpoTHBeHb
170-190 | 30-35
=l 190-210 | 50-55
Kypuua 1,5 3 lNpoTuBeHb
170-190 [ 45-50
=l 190-210 | 35-40
PocTud 1 3 170-190 | 30-35 MpoTuBeHb
180-200 | 35-40
=l 180-200 | 35-40
Bbipeska B knsipe 1 3 MpoTnBeEHb
160-180 [30-35
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Monoxe- Pexum Temnepa- | Onautensb- .
KEKCbI, TOPTbI Bec Hue npo- | mpurotos- Typa, HOCTb, Konreitrep/
AECEPTBI TUBHA neHuns °C MWH nocyaa
=l 170-190 | 35-40 ®opma  ans
Bbuckeut 0,5 2 BbIMEYKM KeK-
160-180  |30-35 ca
=l 170-190 |10-15
YNeT C BapeHbeM , pOTUBEHb
P 0,3 3 Mn
160-180 |10-15
OTkDbITBIA AMDOr € 1 =l 160-170  |60-65 ®dopma  ans
q)pyiTaMM (d)naz) 0,5 BbINEYKM XJie-
2 9] 160-170 55-60 6a
=l 160-180  |20-25
Cyxoe neyeHbe 0,5 3 MpoTuBeHb
150-170  |15-20
BonoBaHbl (cnoeHble =l 170-190 |15-20
MUpoXKH) 0,25 3 MpoTuBeHb
) 170-180 15-20
=l 160-180 |25-30
Kankerku 0,5 2 MpoTuBeHb
150-170  |25-30
 Jasad | 180-200 | 35-40
eyeHble 516710kM pOTUBEHb
M 6. 1 3 Mn
170-190 | 30-35
=l 170-190 |15-20
3aneveHHble 6aHaHbl | 0,5 3 ?;cmgmw
170-190 |10-15
=l 180-200 |20-25
Cnoiikun 0,25 2 MpoTuBeHb
170-190  |20-25
: =l 170-190 60-65 Qopma  ans
5aefach/|CMM3}0M0M "W los5 2 BbINEUKM Kek-
[©) 160-180 50-55 ca
 Jasad | 170-190  |50-55
S16n04HbIN Nupor 1 2 MpotnBeHb
160-180 [ 45-50
=l 180-200 | 45-50 ®opma  ans
Yuskeik 1 2 BbINEYKU Ymn3-
170-190  |35-40 Keiika
pasMopo3nThH - - - 30 -
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/\ 0OMNONHUTENbHbIE

NMPUHALNEXHOCTMU

(HANMMYUE 3ABNCUT OT MOLENN)

S  XpoMupoBaHHble Hanpasnsowme
AN NPOTUBHEN

[yxoBon wKad OCHaWEH XpOMUPO-
BaHHbIMWU HaMNpaBASOLWMMKU, KOTOpble mMo-
3BONIAIIOT YCTQHABNMBATb [AOMONHUTENbHbIE
NPUHAANEXHOCTU Ha YeTbipex PasfnyHbIX
YPOBHSX (CM. puc. 1).

[lns CHATMS XpPOMMPOBAHHBIX HAMNpPaBns-
IOLLLMX HAXMUTE Ha pelleTky B obnactm «E»
M W3BNEKUTE ee U3 YCTAHOBOYHbIX OTBEp-
CTui (cM. puc. 2).

2 CraHpapTHas pelueTka

Mcnonb3yeTcs AN NpUroToBAEHUS NMULLMU
Ha rpune (HanpuMep, XapeHoro MAca, pbibbl,
KypuLpl, roBSAMHbI) (cM. puc. 3). B cpenHeit
4acTM CTaHOAPTHOM peLleTKU npesycMo-
TpeHbl TOYKM ans BGesonacHoi dukcauuu.
[laHHas nNpUHaONEeXHOCTb TakxkKe MOXeT
6bITb MOMeLLEHA Ha OMOPHY MNOBEPXHOCTb
B HWXKHEM 4acTu KaMmepbl Ayx0BOro wwkada
6e3 Mcnonb3oBaHUS XPOMMPOBAHHBLIX Ha-
NpaBnsioLLMX, HAaNpUMep , B Cly4ae Heob-
XOAMMOCTU MPUrOTOBEHUS DONbLIOrO KO-
NMYeCTBa eapl WK ONS CYWKW MpOAYKTOB
(cm. puc. 4).

> B YHuBepcanbHblii NpOTUBEHD

Mcnonb3yeTcs Ang npurotoBieHUs Msca,
NUPOTroB U NneveHbs (CM. puc. 5).

[laHHas pononHUTenbHas NpUHaANex-
HOCTb TaKKe MOXET BbITb MOMeLLeHa Hemno-
CPeLCTBEHHO HA HWXHIOK NMOBEPXHOCTb Ka-
Mepbl AyXOBOro LKada M MCNoNb30BaThCS
B 3TOM MONOXEHWUW AN cOopa XMAKOCTEN,
BbILENSAOLWMXCS B NPOLLECCe NPUrOTOBNEHMS
6n1t04a Ha CTaHAAPTHOW pelueTke (CM. puc. 6).
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/\ OUYMCTKA U
OBCNY)XUBAHME

‘¥ Bunmanue!
MNepen npoBeneHuneM nobbix pabor, cBs-
3aHHbIX C OYUCTKOW MK 0BCIYXKMBAHU-
eM, Npnbop [0MKeH ObITb OTKNHOYEH OT
3NeKTpoceTu.

OuuncTKOIM KaMepbl AYXOBOro

wkada

2 Kamepy neuu cnesnyeT oumwath ot
OCTaTKOB MUK U XKUPpa, KOTOPblIE MOTYyT
HakKaninBatbCa U NpMBOAUTb K NosaBne-
HUKO AbIMa UM NOCTOPOHHUX 3aMaxos., a
TakKXe 06pa3OBbIBaTb NATHa.

2 Ounctka 3MaJIMpOBaHHbIX NO-
BEPXHOCTEN (HampuMmep, LHa KaMmepbl)
npoBoOAUTCA nocne OCTbiIBAHUA LYyXOBO-
ro LLIKa(‘ba, C 3TOM Lenbo UCNONb3yHTCA
HENNIOHOBbIE LWEeTKU nnu ry6|<|4 nTennad
Mbl/IbHaqa BOAA. CI‘IELI,I/Ia)'IbeIe cpencrtea
ONAa YNCTKKU OYyXOBOK CneayeT NpUMEHATb
TONbKO B OTHOWEHUN 3MaNMPOBAHHbIX
NoBEPXHOCTEN, NpUAEepXMBasch Tpebo-
BaHWM MHCTPYKLMM U3rOTOBUTENS.

BHumaHue!

He ponyckaetcs oumwatb Kamepy
[lyX0BOro wwkada C MoMoLLbo BOASHOIO
napa uau CTpyn BoAbl NOJ, AABNEHUEM.
He wcnonb3yiite ong oyucrku metan-
nvueckue rybku unu nwbor  ppyrov
MaTepuarn, KOTOpblid MOXeT nouapanaTtb
3Manb.

< bonbWKMHCTBO Moaenein ocHalle-
HO KaTa/MTUYeCcKoW CUCTEMOM CaMo-
ouncTku. [laHHas cucteMa ypanset He-
6onblMe OTNOXEHWUS KMpa BO Bpems

Mensther
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MPUroTOBNEHMS MPU BbICOKMX TEMMEpPa-
Typax.

< Ecwm nocne npurotoBiexus ocTa-
JIUCb CNeabl XUpa, UX MOXKHO YAANUTb,
pasorpes nyctyto ayxosky go 200 °C u
OCTaBMB €€ BK/OYEHHON B TEYEHME 0f-
HOro vaca.

Mcnonb3oBaHUe OTKUAHOIO
rpuns (B 3aBUCMMOCTHU OT
Mozaenu)

YT06bl O4YUCTUTD BEPXHIOK YacTb Ay-
XOBKM:

S [oxautecb Noka Lyx0BOM WKad
OCTbIHET.

O lloBepHUTe BUHT (A) 1 Kak MOX-
HO HWXe OMyCTUTe HarpeBaTebHbIN 3ne-
MEHT rpuns.

S OuuncTuTe BEpPXHIOK YacTb AyXO-
BOro Wwkada M NoBepHUTe HarpeBaTesb-
HblA 31eMeHT rpuns B UCXOLHOE Mono-
XeHue.

OumnCcTKa KaTanUTUUECKUX
nadeneu

B 3aBucumocTn o1 Mopenu

Ecnu ocTaTky UM He yaanskTes no-
cne 06bI4HOM OYMCTKM, TO HEOBXOAUMO:

1. CHATb NaHenuM U 3aMoYuTb UX B
BOLE, LOXIAABLWMCH NMOKA OCTaTKM MULLM
He pa3maryarcs.

2. BbIMbITb MAHENU C MOMOLLbIO TYHKM
M ONONOCHYTb UX YUCTOM BOAOM.
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3. MNpocywunTb NaHenn u ycTaHOBUTb
MX B LYXOBOM LUKaQ.

4. BKNo4nTb AyXOBOM LWKad Ha OAMH
uac nipv temneparype 200 °C.

! BHumaHue!

[ns 04YnCTKM MOBEPXHOCTM KaTanu-
TUYECKUX MaHener He A0MyCKAeTcs UC-
Mofib30BaTb OObIYHbIE YUCTALLME Cpea-
CTBA MU abpasnBHbIE MOPOLLKM.

4. Y7106bI CHATbL 33[HIO0 MAHENb, Bbl-

MHCTPYKLMA NO CHATUIO H ’
KpYTUTE BMHT C niockor ronoskow (D).

Aepxateneun u naHenemn

1. M3BneknTe M3 Kamepbl LyXOBOro
wkada BCe MMeloLWMecs NpUHaLNexXHO-
cTu.

2. Ocnabete gepxatenu (B) u cHumu-
Te ux ¢ 6onTa (C).

3. Otkpytute 6ont (C) M cHumuTe

MJ0CKME KaTaNUTUYECKME MAHENMN.
(B 3@aBMCMMOCTM OT Mogenn)

5.C6opka nponssoguTca B 0b6paTHOM
nocnenoBaTeNbHOCTH.

Ly
R

¥ BHuMaHue!

B uenax 6e3onacHocTy 3anpeLyaeTcs
BK/IIOYaTb AyXOBOM WKad 6e3 3awmnTHON
NaHen BEHTUNATOPA B 3a[HEN YacTy.
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OuncTKa BHELUHEe NOBEPXHOCTU
1 AOMOIHUTENIbHBIX
NPUHAANEXKHOCTEN

[1ng 04YnUCTKM BHELIHEN NOBEPXHOCTH
M LOMNOMHUTENbHBIX MPUHALNEXHOCTEN
[lyX0BOro wwKada cnenyeT UCMOb30BaTh
TENNbIA MbUIbHBIMA pacTBOp WK nboe
MArKoe MotoLLee CPEACTBO.

¥ Bunmanue!

3anpeLiaeTcs MCNonb30BaTb MeTas-
nunyeckue rybku, a Takxke abpasuBHble
MOPOLUIKMK, MOCKO/IbKY OHW MOTYT noBpe-
OUTb 3Manb. [py 04MCTKE NOBEPXHOCTEN
M3 HepXKaBeIoLLEN CTanu cieasyeT nposs-
NATb 0COBYH OCTOPOXKHOCTb, MCMONb3YS
TONbKO TYyOKM MAM TKAHM, KOTOpble He
LlapanaT noBepxHOCTb. [Mpu oumncTke
BHeLIHEel NMOBEPXHOCTM LYXOBOrO LIKa-
a He cnenyeT MbITaTbCs CHUMATb PYYKM
perynsTopos, T.K. 41 3Toro HeobxoAMMo
npeaBapuTenbHO M3BMIEYb LYXOBKY M3
mMebenbHoro wkada.

3aMeHa namnbl NOACBETKMU

AYX0BOro wkada

‘¥ Buumanne!

YTo6bl MPUCTYNUTD K 3aMEHE NlaMrbl,
HeobXxoaMMO MpenBapUTENbHO OTKIIHO-
UMTb AyXOBOW WKA® OT 3N1EKTPOCETMU.

> BbIkpyTWUTE paccevBaTeNb U3 Aep-
KaTens namnbl.

2 3aMeHuTe NaMny M YCTaHOBMUTE Ha
MeCTO paccenBaTeb.

3aMeHsieMasl namna LOo/KHa Bbloep-
XuBaTb Harpes fo Temnepatypbl 300°C.
JNlamna mMoxeT 6bITb NpMobpeTeHa B OT-
[ene TeXHUYECKOro 06CnyKMBaHus.

Mensther

Pycckuti

| b
Ouunctka aBepLbl AYXOBOro
wkada
B HekoTOpbix MoLensix [yxoBOro
wkada ans obneryeHns o4UCTKM ABepLa
MOXeT BbITb CHATa. [1ng 3T0ro Heobxoau-
MO:

1. TlonHOCTbIO OTKPbITH ABEPLLY.

2. [MoBepHyTb [0 ynopa ABe K/UMChI
WKW BCTaBUTb HebonbluMe WTbIpU B OT-
BepcTus (E).

3. 3aKpbITb ABEPLY M BCTaBUTb ee B
[IBE K/IUNCbI.

. - e il
YoepxuBas asepuy oberMu pykamu
3a OOKOBbIE CTOPOHBbI, MOTSAHYTb €e Ha
cebs U NOMHOCTbIO U3B/EYbL U3 LIAPHU-

pos (F).



Pycckuti

[lna ycTaHOBKM ABepLbl CeayeT Bbl-
MONHUTbL TE Xe Oonepauuu B 0BpaTHOM
nocienoBaTeNlbHOCTH.

4. ins WwapHWpOB C KIUMNCaMu:

MNMocne OTKpbITMS ABepLbl AyXOBOro
wkada C MOMOLbIO OTBEPTKU MaKCK-
MafibHO pacKkpowTe KAWUMChI.

YrepxuBas Knuncbl C60Ky pyKow, us-
BNekuTe wapHupsbl (F), nocne Toro kak
MeXaHWu3M ByaeT YaCTUUHO PaCKpbIT.

[ina ycTaHOBKM KPbIWKX Ha MeCTo
BbINONHUTE [AeNcTBMS B 0BpaTHOM no-
CnenoBaTeNnbHOCTU.

OuncTKa ABepLbl CO CTEKNIOM
6onbLioro pasmepa

MHCTpyKUMS MO M3BNeYeHUIO / ycTa-
HOBKE BHYTPEHHEero cTekna

1. OtkpoiiTe ABepLY LyXOBOro WKada.

2. ToTaHMTEe 33 CTEKNO, YAEepXuBas
€ro 3a HWXHIOK YacTb (A).

3. BHyTpeHHee cTekn0 Tenepb CBO-
60paH0. M3BnekuTe ero.

! BHumaHue!

Moxanyicra, 6yabTe BHUMATENbHbI,
T.K. MOC/e u3BleYeHns cTekna Asepua
[yxoBoro wkada 3aKpoeTcs.

4. OuncTuTe BHYTpPEHHEE CTEKNI0 U
[iBepLy AyX0BOro Lkada U3HyTpu.

5. BcTaBbTe CTek0 B HanpasaswoLwme
B BEpXHel YacTu ABepLibl AyXOBOro LKa-

da. (B).

6. loBepHuUTe CTEKNO B CTOPOHY
nsepupi (C).

7. HaxxmuTte obenmu pykamMu Ha Aga
BHYTpeHHUX pepxatens (D), onoHospe-
MeHHO HaAaB/MBas HA CTEKO B HaNpas-
neHuu agepupl (E). Takum o6pasom, ctek-
Nno cHoBa byneT 3aKkpenneHo B ABepLe.

L e
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A

MOUCK U YCTPAHEHUE
HEUCMPABHOCTEN

Lyxosoii wkad He paboTtaeT

MpoBepbTe MOAK/IOYEHME K 3NeK-
Tpuueckoit cetu. MpoBepbTe COCTOAHME

npe,u,oxpaHMTeneH N OrpaHNYnNTENA TOKA.

Ybeoutecb B TOM, YTO TalMep Haxo-
OWTCS B PYYHOM MSIM 3anporpaMmmpo-
BAHHOM pexXuMe.

[poBepbTe MOMOXKEHWE Mepeksoya-
TeNs peXxMma 1 perynstopa Temneparypbl.

He Bknouyaerca nopceBeTKa

BHYTPU AyXOBOro wkada

3ameHuTe namny.

Ybeoutecb B TOM, 4To cbopka 6biia
BbINO/IHEHA B COOTBETCTBUM C TpeboBa-
HUSIMW UHCTPYKLLMM NO SKCMYaTaLMK.

He roput uHaMuKaTop Harpesa

3apaiTe HeobxoanMyto TeMMepaTypy.

Bbibepute pexum paboTbl.

MHOMKATOp CBETUTCS TONBKO B TOM
C1y4vae, eI MAET NPOoLecc Harpeea Ayxo-
BOro LWkada Ao 33aHHOM TeMnepaTypbl.

O6pasoBaHue AbiMa BO BpeMs
pa6otbl AyxoBoro wkada

70 HOpManbHoe fiBNEHWE NpU nep-
BOM BKJIlOYeHMU. Heobxopmmo pery-
NSPHO oyYuMLLaTh AyxoBoi wkad. Cneny-
€T YMEHbLUWNTb KONMYEeCTBO Macna Wiu
Xupa, KoTopoe aobaBnseTcs Ha NpoTu-
BEHb.

He ncnonb3oBatb TemnepaTypsl, npe-
BbILIAKOLIME 3HAYEHMUS, YKa3aHHble B
Tabnmuax c pekoMeHAaUMaMK Mo npu-
FOTOBNEHMIO.

Mensther

Pycckuti

HeynosneTsoputenbHblit
pesynbTat NPUroToBNEHUA NMULLK
B AYXOBOM LUKady

PykoBOACTBYWMTECH [AAHHLIMM, YKa-
3aHHbIMKM B Tabnuuax c pekoMeHAauus-
MW MO NPUrOTOBNEHUIO B JYXOBOM LIKAY.

® Mpumeuanue

Ecnu, HecMOTps Ha OaHHble COBETHI,
npobnemMa OCTaeTCs HepeleHHoN, ce-
AyeT 0b6paTUTbCs B LIEHTP TEXHUYECKOW
NOLAEPXKKM U 0BCNYKUBAHMS.

TEXHUYECKAA
MHOOPMALIUA

Ecnv npubop He pabotaet, cnepyet
06paTnTbCa B OTAEN TeXHW4eckoro ob-
CNYXXMBAHMS U COOOLMTb O BO3HMKLLEN
HencnpaBHOCTH, MPU 3TOM HeobxoanMo
yKa3aTb CieayoLme JaHHble:

1. CepwiiHbiit Homep (S-No)

2.Mopenb npubopa (Model)

JTU JaHHble yKa3aHbl Ha 3aBOACKOM
Tabnuuke, KOTOpasi HAXOAMTCS B HUXKHEWM
4acTu fyxoBoro wkada v BUAHA Npu OT-
KpbITUM ABEPLbI.

MpuobpeTeHHbIM BaMu npubop
COOTBETCTBYET €BPOMENCKUM AUpPEKTU-
BaM MO 3neKTpuyeckon 6e3onacHoCTH
maTepuanos (73/23/CEE) v anektpomar-
HUTHOM coBMecTuMocTu (89/336/CEE).

McnaHckaa accoumaums HOpMaTMBOB
n ceptupukaumm (AENOR) noptsepik-
AAeT MpUroaHOCTb Npubopa Ansa Bbl-
NONHEHUA YKasaHHbIX YHKUWIA U po-
CTOBEPHOCTb BCEX AAHHBIX, YKa3aHHbIX
Ha 3TUKETKEe C SNEeKTPUYECKUMMU Xapak-
TEPUCTUKAMMU.



Pycckuti

Meonsther

O6patuTe Bawe BHMMaHue!
TaK)Ke, HENCNMPaBHOCTAMM I/Ia,uenvm HE ABNAKTCA:

[lyxoBkwu 3nex-
TpUYeckue u
rasosble

M3MeHeHMe LBETa MATEPMANIOB M3AENMUS B MPOLECCE IKCMY-
arauum

He3HauuTenbHble TEXHUYECKME 3anaxm B HOBOM U34EeNUN B
HaYanbHbIN nepuoa akcnayataumm

[loTyCKHEHME NOBEPXHOCTU Y IMANIMPOBAHHbIX MPOTUBHEN

TEXHUYECKUW YEPTEX

320x115

min. 50 cm?
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YCTAHOBKA

A

NpvBeneHHas B 3TOM pasgene UHbop-
MaluMs npegHasHayeHa TONbKO NS KBa-
NUPUUMPOBAHHBIX  YCTAHOBLUMKOB 060-
PYLOBaHWS, 06NnafatowmMx HeobXxoamMbl-
MW 3HAHUSIMM U OMbITOM [/ BbINOJHE-
HUS COOPKM U MOLKMHOYEHUS K NEKTPO-
cetn. B cnyvae ecnn Bbl camMoCTOSTENBHO
yCTaHaB/MBaETe [OyXOBOW LWKad, KoMna-
HWS-U3rOTOBUTENb HE HECeT HUKaKOW OT-
BETCTBEHHOCTM 33 /1106ble BO3MOXHbIE No-
BPEXAEHUS.

Mepepn ycTaHOBKO. 3aMeyaHus

> [Ina pacnakoBKM AYyXOBOMO LUKA-
da cnepyeT MOTAHYTb 3@ S3blYOK, pac-
MOJIOXKEHHbIN B HUXKHEN YacTh KOPOOKMU.
Mpu nepemelieHnn ayxoBoro Lwkada
cnepyeT yAEepXMBaTb ero ToNbko 3a 6o-
KOBble PY4KM, He [OMYCKaeTCcs MnepeHo-
CUTb OyXOBOW LWKad, yaepxumBas ero 3a
PYYKY ABEPLIbI.

o B m™ebenbHOM rapHuType cne-
AayeT npepycmoTpeTb cBobodHoe npo-
CTPaHCTBO B COOTBETCTBUM C pasMepamy,
YKa3aHHbIMW HA pUCYHKe. MUHMManbHas
rnybuHa fLomkHa coctaBnaTb 550 MM (cm.
Ha cTp. 30)

O Tpu ycTaHOBKe MHOrOQYHKLMO-
HaNbHOrO AYX0BOTO WKada 3afHAS 4acTb
MebenbHOro rapHuTypa, M3obpaxeHHas
B BWAE 3aTEMHEHHOW 30Hbl Ha TeEXHUYe-
CKOM yepTexe, He A0MXKHA MMEeTb BbICTY-
natwoLmx Yacten (pebep xecTkoctu, Tpyo,
po3eTok U T.4.) (cM. cTp. 30).

S Knel, ucnonb3yembli ons kpe-
naeHuUs NAacTUKOBOrO MOKPbITUS Me-
6enbHOro rapHUTYpa, LOMKEH BblAEPXM-
BaTb TeMnepartypy He MeHee 85 °C.

Mensther

Pycckuti

neKTpuuyecKoe NoAK/YEHHeE.
Tpe6oBaHua HOPM U NpaBun

YCTaHOBLUMK JOMKEH NMPOBEPUTH Clie-
ayroulee:

O COoOTBETCTBME HAMPSKEHUS U Ya-
CTOTbI 3/1IEKTPOCETU AAHHbIM, YKA3aHHbIM
Ha 3aBOACKOM Tabnuuke npmbopa.

> CooTBETCTBME 3NEKTPOYCTAHOBKM
MaKCMManbHOM MOLLHOCTU, YKa3aHHOM
Ha 3aBOACKOM Tabnuuke npubopa.

O (xeMa nopknwyeHus npencra.-
NIeHa Ha CNeayoLWmMX pUCyHKax.

2 lpu noaknoyYeHnn o06s3aTenbHO
[LOMKHO OblTb MpPeayCMOTPEHO 3a3eM-
NeHue, COOTBETCTBYHOWEee TpeboBaHUAM
LEeVCTBYIOLWMX HOPM M NpaBul.

2 MMopkntoyeHne K
[LO/IXHO ObITb BbIMOHEHO Yepe3 MHOro-
MOMIKOCHbLIM  BbIK/IKOYaTENb, TUMNOPA3Mep
KOTOPOro COOTBETCTBYET noTpebnsemo-
My TOKY. MMHMUManbHbIA 3330p Mexay
KOHTaKTaMMW OO/KEH COCTABAATb 3 MM,
4TO MO3BOMUT ObecneyYnTb HaLexHoe

3NEeKTPOCETH

pasbeaMHeHVe B Cy4yae BO3HWKHOBeE-
HWA aBapUMHOM CUTyaumu, a TaKxe npwm
BbIMO/IHEHUM YMCTKM MM 3aMEHbl N1aM-
nbl. [1pM 3TOM OaHHBIA BbIKNKOYATEND HU
npu KakmMx 0BCTOSTENbCTBAX HA AOJIKEH
pa3sbeanHSATb 3a3eMASIOLLMI MPOBOAHUK.
MNocne noagknoYeHMs K CETU NEKTPONM-
TaHus ybeauTech B TOM, YTO BCE INEKTPU-
yeckue y3bl AyxoBoro wkada pabortatot
B HOPMasibHOM pexume.



Pycckuti

YcraHoBKa AyxoBoro wkada

[ins Bcex ayxoBbIX WKA(OB NOCIE NOAKIHHEHNS K INEKTPOCETH:

1 BcraBbTe ayxoBoi WKad B MebenbHbIN rapHUTYp, yoeamBLIMCh, 4TO Kabenb NUTaHms
He Mepexar 1 He COMPUKACAETCs C BEPXHEN YacTbio AYyXOBOTO LUKada.

2 3akpenuTe pyxoBov Wwkad B Me6ebHOM rapHUTYpe C MOMOLLbIO 4-X 601TOB, KOTOpbIE
BXOLAT B KOMMEKT NOCTaBKW. bonTbl ciesyeT BCTaBUTb B OTBEPCTUS, KOTOPbIE BUAHbI NPU
OTKPbITOM ABepLe AyXOBOro Lukada.

3 Y6enmtechb B TOM, YTO BHELLIHSIS MOBEPXHOCTb AyXOBOrO LWKada He conpuKacaeTcs co
CTeHKaMM MebenbHOro rapHUTypa M MpY 3TOM MMEETCS 3a30p HE MeHee 2 MM.



7 0 M& Pycckuli

CEPUAHDBIXA HOMEP:
+Mecau: 1 undpa

SCXX XXXX

CepwiiHbit HoMep 5 undp
= [leHb 1 undpa

fog 2 undpsl

*Mocne undp nocnesoBaTeNbHOCTL NPOAOKALOT BykBbI. (OKTA6pb: A, Hos6pb: B, lekabpb: C)
**Mocne undp NocnenoBaTenbHOCTb NPOAoMKAT 6ykBbl (CMOTpUTE Ha Tabnuuy, NpUBEaEH-

HYIO HUXE.)

OeHb | CumBon [eHb CumBon | [deHb CumBon OeHb | CumBon
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

3aBogbl-thbunuanbl U3roToBUTENS:

Teka NHgyctpnan, CA

ABga Manyen Pogpuryes Aityco Ne66 50012 3aparosa VicnaHus
CMMEKO UCK EKUNIMAHNAPU BE KANTUIM CAHAM A.C.

Ere Cepbect bonopxu Akgay ynuua N2: 144/1 Tasmemup, U3mup, Typuums

Umnoprep:

000 «3M-[xun Pycnanny,
141400, r. Xumku, yn. bytakoso, o. 4

(dupma-npousBoauTENb OCTABASET 32 €060/ NMPABO Ha BHECEHME U3MEHEHMI
B KOHCTPYKLMIO, KOMIUIEKTALMIO M AU3aitH NpUGOpoB.



CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJEJb

TN U3QennAa

CEPUHBIA HOMEP

[ATA MPOJAMMN

YBaxkaembiii Mokynartennb !

Bbnaropapvm Bac 3a Bbibop npoayKkumm komnaHum Monsher.

Hactosiwum, komnaHmsa Monsher nogTeep»KaaeT, uto NprobpeTéHHasa Bamu
TeXHMKa N3roTOBJIEHA 13 BbICOKOKAaUYeCTBEHHbIX MaTeprasnos npu
MOBbILIEHHOM KOHTPOJe KauecTBa NPOAYKLUMM 1 OTBEYAET BCEM TEXHNYECKUM
TEXHUYECKUM U SKONOTUYECKNM KPUTEPUAM, MpedbABAAeMbIM K AOMaLLHeN
ObITOBO TEXHUKE.

JaHHbIN ToBap cepTudurLmpoBaH Ha Tepputopun Poccuiickon Oepepauun.
Mpown3sognTenb 06A3yeTca obecneunTb 6eCnnaTHbLIN rapaHTUIAHbBIA PEMOHT B
TeyeHe BCero rapaHTMINHOroO CpokKa.

TpeboBaHMA NOTpebunTens, COOTBETCTBYIOWME 3aKoHoAaTeNnbCTy PO, moryT
6bITb NpedbABNEHbI B TeueHne 24 MmecAueBs ¢ [laTbl Npofaxu n3genuns npu
YCNIOBUW, YTO HEJOCTATKM B NPOAYKLMN He BO3HUKNW BCNIEACTBME HapyLIeHNA
nokynaTesiem NpaBui NOJb30BaHMA, TPAHCMOPTUPOBKIN, XPaHEHNUA 1 UHbIX
LEeNCTBU Nob30BaTeNa UKW TPETbUX UL, UM 06CTOATENbCTB
Henpeo#onMMon cunbl (MoXap, NprupoaHasa katactpoda v T.4.).

FapaHTUNHOEe 06CYXKNBaHNE OCYLLECTBAETCA B YNONHOMOYEHHbIX Monsher
aBTOPV30BaHHbIX CEPBUCHbBIX LieHTpaX. OTBETCTBEHHOCTb 3a KauyeCTBO, CPOKMU
pPEMOHTa HECYT YNONHOMOYEHHbIe CePBUCHbIE LeHTPbl. HencnpaBHble geTtanu
W y3bl TEXHWKM B rapaHTUINHBIA Nepuog 3aMeHATCA NoTpebuTento Ha HOBble
6e3B03me3[Ho.
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000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUNHOE 1 NoCierapaHTUinHoe obcnyKMBaHue, Npoaaxa
3anacHbIX yacten no Mockee n MockoBckon obnactu +7 (495) 236-90-67

Tene¢oH ropayeir nuHum Monsher:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM ANA Bcex pernoHoB PO 6ecnnaTtHble)

Yacbl paboTbl ropAven IMHUN:

noHeaenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepsbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPU30BAHHbIX CEPBUCHBIX LLIeHTpoB Monsher Bbl moxeTe
HalTV Ha odrLManbHOM cainTe www.monsherrus.ru

CBEAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata obpauieHnsa [lata pemoHTa HeuncnpaBHocTb BbinonHeHHas paboTa 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[lata obpauieHna [lata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas paboTa 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[ata obpaLieHns [aTa pemoHTa HeucnpasHoctb BbinonHeHHan pa6ota 3anacHas yacTb




FTAPAHTUAHbBIVA CEPTUOUKAT

O6paTtute oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnoBuma rapaHTmn perynupytotca feicTayowmm 3akoHogatenbctsom PO.

lapaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBa He PAaCMPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHUKY C HEUCMPABHOCTAMY, BOSHUKLLVMMM BCIEACTBUE

HapyLUeHNA TEXHONOMMYECKMX TPebOoBaHWNIA, ONMCaHHbIX B VIHCTPYKLMW MO SKCMlyaTalyum, B TOM Ynicne:

— HeCTabunbHOCTU NapamMeTPOB 3NeKTpoceTy, ycTaHoBneHHbix TOCT 13109-87, a Takxke HeCTabMIbHOCTU YPOBHA
[aeneHus rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HeCTabunbHOCTU BOJOMPOBOAHON ceTy, ycTaHoBneHHbix CHulM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, NCMONb3yeMyto OT Lielel, OT/IMYHBIX OT GbITOBOTO NOJSIb30BAHWA, @ TaKXKe TEXHYKY, YCTaHOBMIEHHYIO B
opraHu3aLuaAXx J1lo6oro Tna cobcTBeHHOCTY;

— NPV HaNMYMN CNEA0B MeXaHNYECKNX NOBPeXAeHNN (TPELLMHbI, CKOMbl, LlapamnuHbl 1 Np.), CBA3aHHbIX C NPUYKNHON
obpalleHuns;

— NPU HaNUYUn cnefjoB HeCaHKLMOHMPOBAHHOTO BCKPBITVA MW HEKBaNUGNLMPOBAHHOTO PEMOHTa TPETbYMU nLLaMN
(3a UcknioueHnemM o0cobbix Cilyyaes, NPeAyCMOTPEHHbIX AeNCTBYIOWMM 3akoHoAaTeNnbcTBoM PO);

— NPV HECOOTBETCTBIM aHHbIX O TexHUKe B CepBUCHON KHUXKE 11 Ha OPUrHaNbHOM Haknelke (Wnnbge) Ha usgenuu;

- NPV HeNPaBUIbHOM MOAK/IOUYEHNN N3AENNA, NoMajaHUM BHYTPb U3AeNNA NOCTOPOHHUX NPeAMETOB, MeSTKUX
fetaneii n GparmeHTOB OAEXAbl LN OCTATKOB NULLK;

- Npv NonagaHny Ha BHyTPEHHWe Y3/ibl U AeTanun U3fenns NoCTOPOHHNX XUAKOCTEN, HAaCEKOMbIX UV MPY Hanmuum
CiefioB VX XXU3HefeATeNbHOCTY;

- BCleACTBME 06pa3oBaHNA Ha AieMeHTax U3fennsa U30bITOUHOTO CAI0A HAaKMMMN UIN MHbIX OTIOXKEHWA, BbI3BaHHbIX
NOBbILLEHHON XECTKOCTbIO BOAbI;

- NpU 06HaPYXeHNIN BO3AENCTBIA Ha BHYTPEHHVE 1 BHELIHUE SNIEMEHTbI U3[ENNA arPecCrBHBIX XUMUYECKNX
BELLEeCTB, a TakKe TEpPMMNYECKOro BO3AeNCTBnA ;

— B CJlyyae, eC/n U3fAeNre Ha MOMEHT BU3MTa YNONIHOMOUYEHHO CepBUCHON Cy6bl Monsher 6b1510 B TeXHUYECKN
NCNpaBHOM COCTOAHUN

Mogenb

Aara

Mopenb

#2

Mopens

#3 -
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TOBap nony4un 6e3 nospex(,qumﬁ ' npeTeH3|/||7| K BHeLWHeMy BNAYy U KOMMIEKTHOCTU He UMeto

(®amunua, uma v nognuck Motpebutens)

C ycnoBuamu rapaHTuiiHbix 06a3atenbcTe Monsher o3HakomneH v cornaceH. MonHas, Heobxogumas,
nocToBepHas nHdopmauwa o Tosape, Visrotosutene, MpoaasLe MHOK NoayyeHa

(®amnnus, uma n nognuce MotpebuTens)

CBEAEHMA OB YCTAHOBKE

3an0NHACTCA IMLIOM, OCYLIECTBUBILIEM NOAKIIOUEHME (YCTaHOBKY)

[ata noaknioueHna ®amunus, ma cneymanucta, HanmeHoBaHve oprannsayum, Moanuce cneynanucra,
(ycTaHoBkm) NPOBOAVBLUETO MOAKNIOYeHNe i oA 0 nop|

BHumanue: Monsher HacToATeNbHO peKOMeHAYeT A0BEPATL NOAKIIoUeHMe (yCTaHOBKY) NpuoGpeTéHHoro Tosapa Cneunanictam ABTOPU30BaHHOIO
cepBUCHOrO LieHTpa. Mpu noaknioueHnn usaenva Yepes ACLL, rapaHTUiHBbI CPOK ncuncnseTca ¢ [latbl nogKkioueHna

(ycTaHOBKW) n3aenus, Ho He 6onee 3 mecaLes ¢ AaTbl npoaaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBUC» ana Mocksbl 1 MockoBcKoit obnactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 go 18-00. Onnata paboT MO NOAKMIOYEHMIO N HACTPOIKE U3LIENNA OCYILECTBAACTCA Ha OCHOBAHWM NPECKYPaHTa NAaTHbIX YCIyr OpraH13aumm,

DCyLI.leCTBHRIOLL[El;I noakn4yeHne. W3roToBuTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTY 3a ymepﬁ VIMyLIeCTBY 1 30POBbIO rpaxaaH, BO3HVKLINI B CBA3N C
brLMpPOBaHHbBIM Nogy n3[enua TpeTbUMM MLaMU. B cnyyae BO3HWKHOBEHUA MONOMKM N3eNus BCIEACTBUE ONUCAHHbIX Bbillie NPUUH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a NMPUYNHEHHBIN Yiep6 NoTpebuTenio, a Takke 3a BOCCTaHOB/EHNE PabOTOCNOCOGHOCTN U3ieNUA, HeCET NNLIO, OCYLeCTBAABILEE
noaknio4yeHne. lasoBble BapoYHble NaHen n AyXOBKN MOryT 6bITb YCTaHOBNEHbI TONbKO cepmtbwumposaHHmM cneunanncTom, Mmerownm COOTEETCTEyK)I.I.lVII;I
[ONYCK Ha YCTaHOBKY U NpoBefieHne paboT no rasoBomy 060pyaoBaHmio. lapaHTuitHoe 06CnyKnBaHNe OCYLECTBAAETCA TONLKO MPY HANNYUN OTMETKI
OpraHu3auum, ynosHoOMOUYeHHOI Ha NPOBEeAEHIe Takoro poaa pabor.
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