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Las imagenes y contenido de este manual son propiedad exclusiva de Pando — INOXPAN, S.L., por lo que queda totalmente prohibida la utilizacion de
imagenes y la reproduccion total o parcial sin previa autorizacion por escrito.

Images and content in this handbook is of exclusive property of Pando - INOXPAN S.L, for which it is completely forbidden the use of images as well as
total or partial reproduction without previous authorisation in written.

LAS IMAGENES MOSTRADAS EN ESTE MANUAL NO SON CONTRACTUALES.
THE IMAGES SHOWN IN THIS HANDBOOK ARE NOT CONTRACTUAL

La Direccion Técnica de Pando se reserva el derecho de modificar, alterar o mejorar los dibujos técnicos que se exponen en este manual sin previo aviso.
Pando Technical Management reserves the right to modify, alter or improve any technical drawings exposed in this handbook without previous warning.



Pando reserves the right to change or cancel any measures of the articles in the manual without prior
notice, without affecting the essential characteristics of functionality and safety, and is not responsible
for any errors or omissions that may occur in the manual.

Technical specifications valid except for typographical errors, omission, or printing.

The images and content of this manual are the exclusive property of Pando - INOXPAN S.L., and any
appropriation of images and total or partial reproduction without prior written authorization is strictly
prohibited.

THE IMAGES SHOWN IN THIS MANUAL ARE NOT CONTRACTUAL.

Pando’s Technical Management reserves the right to modify, alter, or improve the technical drawings
displayed in this manual without prior notice.

The paper version of this manual cannot be updated in real-time, to ensure the latest version of your
product’s instructions, we recommend consulting the digital version at www.pando.es
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First of all, we would like to thank you for the trust you have placed in our company by
purchasing one of our products.
For purchasing one of our products. We are sure that you have made the right decision.

At Pando, not only do we offer top quality products, but we also have a large team of
professionals who will help you and advise you on any queries you may have during
installation or operation.

To get to know us better, we invite you to visit our website (www.pando.es) where you
can see our full range of products with the most up to date commercial and technical
information.

Here you will find a wide selection of Decorative Hoods; wall-mounted, ceiling-moun-
ted, island, integrated into furniture and integrated into the hob.
This variety allows us to adapt to any style of kitchen.

We also show you our collection of essential appliances in any home.

Appliances such as our collection of high-performance Ovens and Microwaves with
high performance, Induction and Gas Hobs that will help you to make the best re-
cipes, Wine Cellars and Ageing Cellars to maintain and preserve your wines in the
best conditions, Dishwashers with the most modern technology and our with the most
up-to-date technology and our range of Refrigerators and Freezers with Freezers and
Refrigerators for panel integration together with those for free installation.

All this under a brand with a very long trajectory of more than 40 years in the sector,
which manufactures its products as a sector, which manufactures its products like a
true craftsman. Bringing the best of our experience to everything we do.

We sincerely hope you have fun, experience and enjoy the comfort and capabilities of

what is already your new capabilities of what is already your new kitchen ally.

Thank you
Pando team



ENVIRONMENTAL PROTECTION

The symbol on the product or its packaging indicates that this product COLLECTION OF
cannot be disposed of like normal domestic waste. The product must be HOUSEHOLD APPLIANCES
handed over at a collection point for recycling electrical and electronic

equipment. If you ensure that this product is correctly disposed of, you

will help to avoid the possible negative environmental and public health

effects that could arise from incorrect disposal. For more detailed infor-

mation about recycling this product, please contact your city authorities,

the domestic waste service or the establishment where you purchased

it. This electrical appliance is marked in compliance with European Direc-

tive 2012/19/EU on electrical and electronic appliance waste (WEEE). _

@ WASTE TREATMENT

DISPOSAL OF THE PACKAGING. The packaging is marked with in Green Dot.

In its commitment to the protection of the environment and in compliance with the provisions of the
European Directive 94/62 / EC on packaging and packaging waste and the derived Law 22/2011 on
Waste and Contaminated Soil, Pando entrusts entities of social economy an Integrated Management
System, responsible for the periodic collection at the consumer’s home or in its vicinity of used packa-
ging and packaging waste for subsequent treatment.

To remove all packaging materials such as cardboard, expanded polyurethane, and film, use the appro-
priate containers.

This ensures the correct treatment and reuse of packaging materials.
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Pando Induction hob

| SAFETY WARNINGS

Your safety is important to us. Read

this _information carefully before

using the cooktop.

Make this information available to
the person responsible for installing
the appliance.

Important safety
instructions:

(-]

If the cooktop surface is broken
or cracked, immediately dis-
connect the appliance from the
mains (wall switch) and contact
the manufacturer.

To avoid hazards, this appliance
must be installed in accordance
with these installation instruc-
tions.

Remove all packaging, labels
and stickers from the ceramic
glass.

Never leave the appliance unat-
tended when in use.

The appliance must not be
used on top of a dishwasher or
clothesdryer:the watervapours
released could damage the
electronics..

Do not transform or modify the
appliance.

Never use the appliance to heat
or warm the room.

Integral Cooking

Do not place or leave magne-
tisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic de-
vices (e.g. computers, MP3 pla-
yers) near the appliance, as they
could be affected by its electro-
magnetic field.

The appliance must only be used
if it is mounted and installed on
an approved and suitable piece
of furniture or work surface.

It is intended for domestic use
only (food preparation), to the
exclusion of any other domestic,
commercial or industrial use.

Do not use the hob as a stand or
work surface.

Do not use extension cords for
connection to the mains.

This appliance is not intended

for operation with an external ti-
mer or remote control.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience
if they have been given super-
vision when using the appliance
and understand the hazards in-
volved.

Children or persons with a disa-
bility that limits their ability to use
the appliance must have a res-
ponsible and competent person
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instruct them in its use. The ins-
tructor must be convinced that
they can use the appliance wi-
thout danger to themselves or
their environment.

Children must not play with the
appliance. Cleaning and mainte-
nance must not be carried out by
children without supervision. Do
not allow children to play with the
appliance or to sit, stand or climb
on it. Do not store objects of inte-
rest to children in cabinets abo-
ve the appliance. Children who
climb onto the hob could be se-
riously injured. Do not leave chil-
dren unattended or unattended
in the area where the appliance
is in use.

Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids must not
be placed on the hob surface as
they may become hot.

Not covered under warranty:

If the power cord is damaged, it
must be replaced by the manu-
facturer. To be carried out by
a Pando sat specialist. If any
damage occurs during this
process that has been carried
out by an unauthorised user
or personnel, it will not be co-
vered by the warranty, even if
it is still valid!

« If you repair or replace any part
of the appliance, unless specifi-
cally recommended in the Hand-
book, it must be carried out by
a Pando sat specialist. If any
damage occurs during this
process that has been carried
out by an unauthorised user
or personnel, it will not be co-
vered by the warranty, even if
it is still valid!

 Incorrectinstallation ofthe applian-
ce may invalidate any warranty or
liability claims.

Precautions during Applian-
ce Use:

» After use, always switch off the
cooking zones and hob as des-
cribed in this Handbook (i.e. using
the touch controls). Do not rely on
the pot detection function to switch
off the cooking zones when remo-
ving pots.

- Keep a constant eye on stews
that use fats and oils, as they are
susceptible to rapid ignition. Ne-
ver leave the appliance unatten-
ded when in use. Boiling produ-
ces smoke and fat spillage which
can ignite.

* Never leave objects or utensils on
the appliance.

* Do not drop heavy objects on the
hob.

* Do not stand on the hob.

Integral Cooking 9
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Pando Induction hob

* Make sure that no electrical cords,
fixed or mobile, from the applian-
ce touch the glass or hot pan.

* Do not place any metal objects on
the appliance, except for the con-
tainers to be heated.

* Never cover the appliance with a
cloth or a protective sheet, as it
could become very hot and ignite.

« Always make sure that the coo-
king container is centred in the
cooking zone. The bottom of the
pan should cover the cooking
zone as much as possible.

* This appliance can be used by
children aged 8 years and above.

* Do not use pans with serrated ed-
ges or drag pans across the In-
duction glass surface as this may
scratch the glass.

* Do not use scouring pads or other
abrasive cleaning agents to clean
the hob as they may scratch the
Induction glass.

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during
use.

« Always ensure that the cooking
panis centred in the cooking zone.
The bottom of the pan should co-
ver the cooking zone as far as
possible.

* For users who wear a pacemaker,
the magnetic field may influence
its function. We recommend that
you seek advice from your su-

10 | Integral Cooking

pplier or doctor.

» Disposal of this appliance requi-
res a special procedure. Check
with your local authority for recy-
cling options.

* Never put out a fire with water.
Switch off the cooking area. Ca-
refully smother flames with a lid,
extinguishing lid or similar means.

Precautions during cleaning:

* Do not use a steam cleaner to
clean the hob

« Switch off the hob before cleaning
or servicing

Danger of electric shock:

» Disconnect the appliance from
the mains before carrying out any
work or maintenance on it. (Failu-
re to comply with this warning may
result in electric shock or death.)

« This appliance must be connec-
ted to a circuit incorporating an
isolating switch which provides
a complete disconnection of the
power supply.

» Connection to a good earth wiring
system is essential and manda-
tory.

* Modifications to the domestic
electrical installation should only
be carried out by a qualified elec-
trician.

WARNING: If the surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.
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If any damage occurs during this
process that has been carried out by
an_unauthorised user or personnel,
it will not be covered by the warran-
ty, even if it remains valid!

Cutting and burning hazard:

» Be careful: the edges of the panel
are sharp.

« The sharp blade of a worktop
scraper is exposed when the sa-
fety cover is retracted. Use with
extreme care and always store in
a safe place out of the reach of
children.

« Failure to use caution may result
in injury or cuts.

* During use, accessible parts of
this appliance will become hot
enough to cause burns.

* Do not allow your body, clothing
or any object other than suitable
cooking utensils to come into con-
tact with the induction glass until
the surface is cool.

» Keep children away.

» Failure to follow this advice may
result in burns and scalds.

 Pan handles may be hot to the
touch. Check that pan handles do
not protrude from other cooking
zones that are lit. Keep the hand-
les out of the reach of children.

WARNING: Fats and oils on the hob
can catch fire.

WARNING: The cooking
processmust be supervised at all
times. Short cooking times must be
monitored continuously.

WARNING: Fire hazard: do not sto-
re objects on cooking surfaces.

WARNING: NEVER attempt to ex-
tinguish a fire with water, turn off the
appliance and cover the flame, e.g.
with a lid or a fire blanket.

Precautions to avoid
damaging the appliance:

« Pans with an unpolished base
(unglazed cast iron, etc.) or a
damaged base can damage the
glass ceramic.

« The presence of sand or other
abrasive materials can damage
the hob.

« Avoid dropping objects,
small ones, on the hob.

Do not strike the edges of the
glass with the pans.

 Make sure that the appliance is
ventilated according to the manu-
facturer's instructions.

* Do not place or leave empty pans
on the hob.

« Avoid letting sugar, synthetic ma-
terials or aluminium foil touch the
hot zones. These substances can
cause breakage or other chan-
ges to the product when they cool
down.

even

Integral Cooking | 11
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It is important to take great care
when using fats or oils for cooking/
frying and to monitor the cooking
process at all times.

Do not store objects on the hob

Never place hot containers on the
control panel area.

If there is a drawer under the built-
in appliance, ensure that there
is sufficient distance (2 cm) be-
tween the contents of this drawer
and the bottom of the appliance to
ensure good ventilation.

Do not place flammable objects
(e.g. sprays) in the drawer under
the hob. Any cutlery trays must be
made of heat-resistant material.

Precautions in the event of
appliance failure:

12

If a fault is detected, the applian-
ce must be switched off and the
power supply must be disconnec-
ted.

In the event of chipping or crac-
ks in the plate, it is imperative that
the appliance is disconnected
from the mains and the after-sa-
les service is notified.

Under no circumstances should
you dismantle the appliance your-
self.

If a fault is detected, the appliance
must be switched offand the power
supply must be disconnected from
the mains.

Integral Cooking

* Repairs may only be carried out
by qualified personnel.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Technical characteristics

Power consumption model PI13200

Power consumption mode Value

Unit

Power consumption off mode - Po <0.5

Power consumption in standby mode - Ps <0.5

According 1275/2008 EC Annex 2 & (EU) 2023/826

Po: Off mode is defined as follows:

- Cooktop is switched OFF.

- No fan is active.

- No residual heat indication is active.

Ps: Standby mode is defined as follows:
- Cooktop is switched ON without main function active. (<20min)

Power consumption model PI3300, PI13500, PI13800

Power consumption mode Value

Unit

Power consumption off mode - Po <0.5

Power consumption in standby mode - Ps <0.5

Standby power consumption with network <20
connection maintained - Pn T

According 1275/2008 EC Annex 2 & (EU) 2023/826

Po : Off mode is defined as follows:

- Cooktop is switched OFF.

- No fan is active.

- No residual heat indication is active.

Ps : Standby mode is defined as follows:
- Cooktop is switched ON without main function active. (<20min)

Py : Standby mode with network connection maintained is defined as follows:
- Cooktop is switched ON without main function active. (<20min)
- The network connection is activated.

Integral Cooking

13



English Pando Induction hob
Type PI13200 PI3300 PI3500 - PI3800
Total power 7400 W 7400W 11100 W
Energy consumption for the hob ECpop** 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
Heating zones 220 x 180 mm | 220 x 180 mm | 220 x 180 mm
Minimum detection @100 mm @ 100 mm @100 mm
Nominal power* 2100 W 2100 W 2100 W
Booster power* 2600 W 2600 W 2600 W
Double booster power* 3700 W 3700 W 3700 W
Standardised cookware category™* @150 mm (x1) | @ 150 mm (x1) | & 150 mm (2x)
Energy consumption EC¢y** 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Standardised cookware category** @180 mm (x2) | D180 mm (x2) | & 180 mm (x2)
Energy consumption EC¢y** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Standardised cookware category™* @210 mm (x1) | D210 mm (x1) | & 210 mm (x2)
Energy consumption EC¢y** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

14

* The given power may change according to the dimensions and material of the pan.
** calculated according to the method of measuring performance (EN 60350-2).

Control panel

P13200 PI13300 13500-P13800
@ EXT. @ MiN. @ MAX. @ MiN. @ MAX. @ MiN. @ MAX.
0220x180mm | soomm | FEERAT | qoomm | BENATIT | teomm ) O
0220x360mm | wsmm | OZESEAn [ g | D20SE0MM | ggpy | OZ0000mm
0440x360 mm | somm | Sgmmn [ qopn | Dpocsonm | gomn | O giesonm
[0 660 x 360 mm [0 660x360 mm
Timer display

Keep warm Bridge Timer Power display Timer key Timer key
displays display | | display [-] [+]

U

N/
81

—

) O NNRRNNNRRNNNRNNNRNRNNRNRNNRNRNNRRNNRRRNNRER B

_/

~—

Power selection zone
“Slider” (rear zone)

Integral Cooking

Keep warm key

o gl \EB?%

.@@

L“,Q LT LLL e L e e gl g
T Power selectlon zone
“Slider” (front zone)

Locking key

On/Off key

Pause /
Recal key
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Hood control panel

Display

Display

TIM>»C =0

-
-

-
-

5 = cr

Ventilation

Power display

v
a88¢

[-]

min
Timer keyl—» (&) &) <«—{Timerkey

[+]

No pan detection
Heat accelerator
Error message
Residual heat
15! Booster

2" Booster
Locking

Keep warm

Stop & Go
Bridge

Lighting key t Auto key
On/Off key
Designation Description
Zero The heating zone is activated.
Power level Selection of the cooking level.

No pan or inadequate pan.
Automatic cooking.
Electronic failure.

The heating zone is hot.
The 1% Booster is activated.
The 2" Booster is activated.
Control panel locking.
Maintain automatically at
approximately 42. 70. 94°C.
The hob is in pause.

2 cooking zones are combined.

The cooling system is fully automatic. The cooling fan starts with a low speed when the heat
created by the electronic system reaches a certain level. The ventilation starts its high speed
when the hob is intensively used. The cooling fan reduces its speed and stops automatically
when the electronic circuit is cooled enough.

Integral Cooking | 15
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STARTING-UP AND APPLIANCE MANAGEMENT

Before the first use

Clean your hob with a damp cloth, and then dry the surface thoroughly. Do not use detergent
which risks causing blue-tinted colour on the glass surface.

Induction principle

An induction coil is located under each heating zone. When it is engaged, it produces a variable
electromagnetic field which produces inductive currents in the ferromagnetic bottom plate of the
pan. The result is a heating-up of the pan located on the heating zone.

Of course the pan has to be suitable:

o All ferromagnetic pans are recommended (please test to see if it attracts a magnet): cast

iron and steel pans, enamelled pans, stainless-steel pans with ferromagnetic bottoms...

e NOT suitable: copper, pure stainless-steel, aluminium, glass, wood, ceramic, stoneware,...
The induction heating zone adapts automatically to the size of the pan. Pans with too small
diameter may not work. This diameter is varying in relationship to the heating zone diameter.

If the pan is not suitable to the induction hob the display will show [ U ].

Sensitive touch

Your induction hob is equipped with electronic controls with sensitive touch keys. When your
finger presses the key, the corresponding command is activated. This activation is validated by a
control light, a letter or a number in the display and/or a “beep” sound.

For normal use, press only one key at any time.

In the case of a general use press only one key at the same time.

Power selection zone “SLIDER” and timer setting zone

To select the power with the slider, slide your finger on the “SLIDER” zone. You can already have
a direct access if you put your finger directly on the chosen level.

Power selection zone “SLIDER” and
timer setting zone

“SLIDER*

Direct access

Integral Cooking
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Starting-up
e Start up / switch off the hob:

Action Control panel Display

To start press key [ @D ] [0]

To stop press key [ D] nothing or [ H ]
e Start up / switch off a heating zone:

Action Control panel Display

To set slide on the “SLIDER" [1]to[P]

(adjust the power) to the right or to the left

To stop slide to[ 0] on “SLIDER® [O]or[H]

If no action is made within 20 second the electronics returns in waiting position.

Pan detection

The pan detection ensures perfect safety. The induction doesn’t work:

e If there is no pan on the heating zone or if this pan is not suitable to the induction. In this
case it is impossible to increase the power and the display shows [ U ]. This symbol
disappears when a pan is put on the heating zone.

e |If the pan is removed from the heating zone the operation is stopped. The display
shows [ U ]. The symbol [ U ] disappears when the pan is put back on the heating zone.
The cooking continues with the power level set before.

After use, switch the heat element off: don’t let the pan detection [ U ] active.

Residual heat indication

After the switching off of a heating zone or the complete stop of the hob, the heating zones are
still hot and indicates [ H ] on the display.

The symbol [ H ] disappears when the heating zones may be touched safely.

As long as the residual heat indicators are on, don’t touch the heating zones and don’t put any
heat sensitive object on them. There are risks of burn and fire.

Booster function

15 Booster [ P ] and 2™ Booster [+ 14 ] grant a boost of Power to the selected heating zone.
If this function is activated the heating zones work during 10 minutes with an ultra high Power.
This is foreseen for example to heat up rapidly big quantities of water, like nuddles

e Start up / Stop 1st Booster:

Action Control panel Display
Start up 1% Booster Slide to the end of the “SLIDER” [P]

Or press directly on the end of

the “SLIDER”
Stop the 1°' Booster Slide on the “SLIDER* [9]to[0]

Integral Cooking | 17
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e Start up / Stop 2nd Booster

Action Control panel Display
Start up 2" Booster Slide to the end of the “SLIDER” [P]

Or press directly on the end of

the “SLIDER”
Start up 2™ Booster Re-press on the end of the “SLIDER” [+ i and P ]
Stop the 2" Booster Slide on the “SLIDER* [P]to[0]
Stop Power Slide on the “SLIDER* [9]to[0]

e Power management:

The table is divided in 3 separate sets of heating zones, each set having a maximum power.

A B A B C

B A B A C

If the selected heating levels for both zones exceed the maximum available amount of power, the
power management function is automatically reducing the power from one of these zones. The
display of this zone is first blinking; the level is then automatically reduced to the highest suitable
position.

Heating zone selected The other heating zone: (example: power level 9)
[ P ]is displayed [ 9] goes to [ 8] and blinks

It is possible to activate the booster function (or double booster) on several cooking zones at the
same time, for this it is necessary to use the zones in a discriminant way (A-B, A-C, B-C or A-B-C).

Timer

The timer is able to be used simultaneous with all heating zones and this with different time
settings (from 0 to 999 minutes) for each heating zone.

e Setting and modification of the cooking time :

Action Control panel Display
Select the power level slide on the “SLIDER* [1]to[P]
Select theTimer Press simultaneously key [-]and [ +] Timer display on

from the timer until the

desired display is on
Decrease the time Press key [ - ] from the timer [60]to 59, 58...
Increase the time Press key [ + ] from the timer Time increase

After a few seconds, the [ min ] display stops with blinking.
The time is confirmed and the timer starts.

Integral Cooking
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o To stop the cooking time:
Action Control panel Display
Select the Timer Press simultaneously key [-]and [ +] Timer display on
from the timer until the
desired display is on
Stop the time Press key [ - ] from the timer [000]

If several timers are activated, repeat the process.
e Egqg timer function (egq time symbol):

Egg timer is an independent function. It stops as soon as a heating zone starts up.
If the egg timer is on and the hob is switched off, the timer continues until time runs out.

Action Control panel Display
Activate the hob press display [ © ] [0]
Select the Timer Press simultaneously key [-]and [ +] [000 ]

from the timer
Decrease the time Press key [ - ] from the timer [60]to 59, 58...
Increase the time Press key [ + ] from the timer Time increase

After a few seconds, the [ min ] display stops with blinking.
The time is confirmed and the timer starts.

¢ Automatic stop at the end of the cooking time:

As soon as the selected cooking time is finished the timer displays blinking [ 000 ] and a sound

rings.
To stop the sound and the blinking, press the key [ -] and [ +].

Automatic cooking

All the cooking zones are equipped with an automatic cooking device. The cooking zone starts at
full power during a certain time, and then reduces automatically its power on the pre-selected

level.
o Start-up:
Action Control panel
Power level selection slide on the “SLIDER"to [ 7]
(for example « 7 ») and stay 3s
e Switching off the automatic cooking:
Action Control panel
Power level selection slide on the “SLIDER®

Display
[ 7 ]is blinking with [ A]

Display
[0]to[9]
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Stop&Go function

This function brakes all the hob’s cooking activity temporarily and allows restarting with the same
settings.

o Start up/stop the pause function:

Action Control panel Display

Engage pause press key [®] [ 11T and control light on

Stop the pause press key [®] “Slider” animated
Press on the animated “slider” previous settings

Recall Function

After switching off the hob ( © ), it is possible to recall the last settings.
e cooking stages of all cooking zones (Booster)
e minutes and seconds of programmed cooking zone-related timers
e Keep warm function
e Automatic cooking function
The recall procedure is following:
e Pressthekey[ D]
e Then press pause key before the light stops blinking.
The previous settings are again active.

“Keep warm” Function

This function allows the reach and automatically maintains at the temperature of 42, 70 or 94°C.
This will avoid liquids overflowing and fast burning at the bottom of the pan.

e To engage, to start the function « Keep warm »:

Action Control panel Display

42°C to engage Press once on key [ ¥ ] [U]and[L]

72°C to engage Press twice on key [ & [U]and [%]

94°C to engage Press 3 times on key [ & | [U]and [$]

To stop Slide on the “SLIDER* [0]to[9]
or press key [ & Juntil [0 ] [0]

The maximum duration of keeping warm is 2 hours.
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Bridge and automatic Bridge Function

This function allows the use of 2 cooking zones at the same time with the same features as a
single cooking zone. With this function the Booster function is allowed on the left and center
zones.

Action Control panel Displa
Activate the hob Press display [ @ ] [0]
Activate the bridge Press simultaneously on [ £

of the 2 cooking zones [0]and [N]

or

put a great pan on the 2 zones [ N ] blink

and press on the 2 “SLIDER” [N
Increase bridge Slide on the “SLIDER*

witch indicates the power [1]t0o][9]
Stop the bridge Press simultaneously on [ & ]

of the 2 cooking zones [0]

Grill Function

This function allows the optimal use of your frying pan/grill/rectangular grill plate with combining
two areas and using appropriate powers.

Action Control panel Display
Activate the hob Press display [ @ ] [0]
Place the grill plate on the
2 zones to use [ﬂ] blink
Activate the Grill Press simultaneously on the _
« SLIDER » of the 2 cooking zones [Z]
Increase the Giill Slide on the “SLIDER*
witch indicates the power power level on the
slider
Stop the Girill Press simultaneously on the

« SLIDER » of the 2 cooking zones [0]
Control panel locking

To avoid modification of the setting of the cooking zones , in particular during cleaning, the
control panel can be locked (with exception to the On/Off key [ © ]).

Action Control panel Display
Locking the hob Press locking key [ ‘@ ] during 6s locking light on
Unlock the hob Press locking key [ ® ] during 6s locking light off
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Hood starting-up

e Start up / switch off the hood:

Action Control panel
To start press key [ D ]
To stop press key [ D ]

Automatic mode

e Start up / switch off the automatic mode:

Action Control panel
To start press key [ @ |
To stop press key [ @ |

Manual mode

Display
on/off light on
on/off light off

Display
auto light on
auto light off

The hood has 4 power levels, from 1 (minimum ventilation power) to Int (maximum ventilation

power)

e Start up / switch off the manual mode:
Action Control panel
To start press key [ D ]
Increase power press key [ + ]
Decrease power press key [ - ]

Lighting function

e Start up / switch off the lighting function:

Action Control panel
To start press key [ & ]
To stop press key [ &/ ]

Integral Cooking
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COOKING ADVICES

Pan quality

Adapted materials: steel, enamelled steel, cast iron, ferromagnetic stainless-steel,
aluminium with ferromagnetic bottom.
Not adapted materials: aluminium and stainless-steel without ferromagnetic bottom,

cupper, brass, glass, ceramic, porcelain.
Ferromagnetic base Aluminium base Ferromagnetic ring

Too great a distance Base smaller Ferromagnetic element
Ferromagnetic element than the pot not parallel to the inductor
. @180 MY
,_/ . -~ bl - yi
__// i - _
{/ [ _—
l@
—ED DD ED DD~ ———*

B120

The manufacturers specify if their products are compatible induction.
To check if pans are compatibles:

e Put a little water in a pan placed on an induction heating zone set at level [ 9 ].This water

must heat in a few seconds.

¢ A magnet stucks on the bottom of the pan.
Certain pans can make noise when they are placed on an induction cooking zone. This noise
doesn’t mean any failure on the appliance and doesn’t influence the cooking operating.

NOTE: Overheating of an empty pot with a curved base or a logo or embossed hollow in the

centre could damage the inductor.
7~ CAUTION! N

h h h The use of unsuitable
e )& pans may lead to

malfunction or

breakdown of the
o device that is not
- : - covered by the

\._Mmanufacturer's warranty. /

SOUNDS DURING USE:
* Noises during cooking. Some kitchen utensils, depending on the quality of the ferritic base
of the container, may be more intense if the composition of the base is poor or poor.

e Aslight "click click"” sound is heard. This sound is normal. It is a safety indicator to detect
presence of the container on the inductor. It activates automatically when you turn on thehob and
during cooking.
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Pan dimension and material types

The cooking zones are, within a certain limit, automatically adapted to the diameter of the pan
base. However the bottom of the pan must have a minimum diameter according to the
corresponding cooking zone.

To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
Caution! Certain pans made of special materials such as cast iron, i.e. grill plates, have low
temperature dissipation property, accumulate significant amounts of heat that is conducted by
direct contact of the pan to the ceramic glass, causing overheating inside the appliance, which
could lead to damages Therefore, we recommend not using very high power and using average
ranges with this type of pan. This model has a special “GRILL” function for these types of
pans that automatically regulates the temperature in order to obtain optimium efficiency
and protect the device. Please see the instructions of use on pg. 14. Never use the bridge
function for these types of pans.

Examples of cooking power setting

(the values below are indicative)

1t02 Melting Sauces, butter, chocolate, gelatine
Reheating Dishes prepared beforehand

2t0 3 Simmering Rice, pudding, sugar syrup
Defrosting Dried vegetables, fish, frozen products

3t04 Steam Vegetables, fish, meat

4105 Water Steamed potatoes, soups, pasta,

fresh vegetables

6to7 Medium cooking Meat, lever, eggs, sausages
Simmering Goulash, roulade, tripe

7108 Cooking Potatoes, fritters, wafers

9 Frying, roosting Steaks, omelettes, fried dishes
Boiling water Water

Pand s Frying, roosting scallops, steaks
Boiling water Boiling significant quantities of water

MAINTENANCE AND CLEANING

Switch-off the appliance before cleaning.
Do not clean the hob if the glass is too hot because they are risk of burn.

e Remove light marks with a damp cloth with washing up liquid diluted in a little water. Then
rinse with cold water and dry the surface thoroughly.

e Highly corrosive or abrasive detergents and cleaning equipment likely to cause scratches
must be absolutely avoided.

e Do not ever use any steam-cleaner or pressure washer.

e Do not use any object that may scratch the ceramic glass.

e Ensure that the pan is dry and clean. Ensure that there are no grains of dust on your
ceramic hob or on the pan. Sliding rough saucepans will scratch the surface.

e Spillages of sugar, jam, jelly, etc. must be removed immediately. You will thus prevent the
surface being damaged.

e Do not use a steam cleaner to clean this appliance.

e Ensure the cooking pan bases are clean and in good condition prior to using them to
prevent any damage to the surface of the device.
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WHAT TO DO IN CASE OF A PROBLEM

The hob or the cooking zone doesn’t start-up:

e The hob is badly connected on the electrical network.
e The protection fuse cut-off.

e The looking function is activated.

e The sensitive keys are covered of grease or water.

e An object is put on a key.

The control panel displays [ U ]:

e There is no pan on the cooking zone.
e The pan is not compatible with induction.
e The bottom diameter of the pan is too small.

The control panel displays [ E ]:

e The electronic system is defective.
e Disconnect and replug the hob.
e C(Call after sales

One or all cooking zone cut-off:

The safety system functioned.

You forgot to cut-off the cooking zone for a long time.
One or more sensitive keys are covered.

The pan is empty and its bottom overheated.

The hob also has an automatic reduction of Booster level and breaking Automatic
overheating

Continuous ventilation after cutting off the hob:

e This is not a failure, the fan continuous to protect the electronic device.
e The fan cooling stops automatically.

The automatic cooking system doesn’t start-up:

e The cooking zone is still hot [ H .
e The highest Booster level is set [ 9 ].

The control panel displays [ U ]:

o Refer to the chapter “Keep warm®.
The control panel displays [ Il ]:

e Refer to the chapter “Stop&Go*
The control panel displays [ d Jor[Er031]:

e An object or liquid covers the control keys. The symbol disappear as soon as the key is
released or cleaned.

The control panel displays [ E2 ] :

e The hob is overheated, let it cool and then turn it on again.
The control panel displays [ E8 ] :

e The air inlet of the ventilator is obstructed, release it.
The control panel displays [ U400 ] :

e The hob is not connected to the network. Check the connection and reconnect the hob.
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Fitting - installing:

0 To facilitate the circulation
of outgoing air, you can
make an angled cut

\_Ij in the worktop.
Q >50 mm
f———

L \\ \ |
smmis A=, == T N\~ -
| '>50§m | \I

Separator shelf
Insulates and facilitates the channelling 1
|

L —

of hot air
>20 mm

Failure to comply with the ventilation
requirements indicated in this diagram
may cause serious damage to the product,
which would not be covered

by the manufacturer's warranty.

T
kAo =1

e The cut out sizes are:

Model Cut-size

PI3200 560 x 490 mm

PI3300 | 560 x 490 mm
PI3500 / PI3800 | 750 x 490 mm

26 | Integral Cooking



Pando Induction hob English

ELECTRICAL CONNECTION

e The installation of this appliance and the connection to the electrical network should be
entrusted only to an electrician perfectly to the fact of the normative regulations and which
respects them scrupulously.

e Protection against the parts under tension must be ensured after the building-in.

e The data of connection necessary are on the stickers place on the hob casing near the
connection box.

e The connection to the main must be made using an earthed plug or via an omnipolar
circuit breaking device with a contact opening of at least 3 mm.

e The electrical circuit must be separated from the network by adapted devices, for example:
circuit breakers, fuses or contactors.

e If the appliance is not fitted with an accessible plug, disconnecting means must be
incorporated in the fixed installation, in accordance with the installation regulations.

e The inlet hose must be positioned so that it does not touch any of the hot parts of the hob
or oven.

Caution!

This appliance must only be connected to a network 230 V~ 50/60 Hz.

Always connect the earth wire.

Respect the connection diagram.

The connection box is located underneath at the back of the hob casing. To open the cover use a
medium screwdriver. Place it in the slits and open the cover.

CONNECTION OF THE HOB FOR PI13200 AND PI3300:

Mains Connection Cable diameter Cable Protection calibre
HO5VV-F .
230V~ 50/60Hz | 1 Phase + N 3 x 2,5 mmz HO5RR-F 25 A
HO5VV-F N
400V~ 50/60Hz | 2 Phases + N 4 x1.5mmz2 HO5RR - F 16 A

* calculated with the simultaneous factor following the standard EN 60 335-2-6

Connection of the hob
For the various kinds of connection, use the brass bridges which are in the box next the terminal

Monophase 230V~1P+N See connection diagram
on the device label

Put the 1% bridge between terminal 1 and 2, the 2" between 4 and 5.
Attach the earth to the terminate “earth”(Yellow/Green),

the neutral N to terminal 4 or 5 (Blue andGrey), the Phase L
to one of the terminals 1 or 2 (Brown and Black).

Biphase 400V~2P+N

Put a bridge between terminal 4 and 5.

Attach the earth to the terminate “earth” (Yellow/Green),
the neutral N to terminal 4 or 5 (Blue andGrey),

the Phase L1 to the terminals 1 (Brown)

and the Phase L2 to the terminal 2 (Black).
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CONNECTION OF THE HOB FOR PI3500 AND PI3800:

Mains Connection digz:)elfer Cable Pr:atﬁg:i;m
230V~ 50/60Hz | 1 Phase + N 3xamme | 002 MYT 40A*
400V~ 50/60Hz | 2Phases+N | 4x25mme | 102 MY T 25 A *
400V~ 50/60Hz | 3Phases+N | S5x1.5mme | 102 MY T 16A*"

* calculated with the simultaneous factor following the standard EN 60 335-2-6

Connection of the hob

Setting up the configurations:

For the various kinds of connection, use the brass bridges which are in the box next the terminal

Monophase 230V~1P+N

Put the 1st bridge between terminal 1 and 2 and between 2 and 3, the 2nd between 4 and 5.
Attach the earth to the terminal “earth”, the neutral N to terminal 4 or 5, the Phase L to one of the
terminals 1, 2 or 3.

Biphase 400V~2P+N

Put the 1st bridge between terminal 1 and 2, the 2nd between 4 and 5.
Attach the earth to the terminal “earth”, the neutral N to terminal 4 or 5, the Phase L1 to the
terminals 1 or 2 and the Phase L2 to the terminal 3.

Triphase 400V~3P+N

Put a bridge between terminal 4 and 5.
Attach the earth to the terminal “earth”, the neutral N to terminal 4 or 5, the Phase L1 to the
terminals 1, the Phase L2 to the terminal 2 and the Phase L3 to the terminal 3.

Caution! Ensure that you correctly attach the wires and the bridges and tighten the screws
properly.

We cannot be held responsible for any incident resulting from incorrect connection or
which could arise from the use of an appliance which has not been earthed or has been
equipped with a faulty earth connection.

28
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PRODUCT WARRANTY

PANDO WARRANTY CERTIFICATE:
INOXPAN S.L. thanks you for choosing and placing your trust in a product of our brand Pando, which is distinguished by its Quality,
Design and Innovation, being faithful to its origins and commitments.

PANDO WARRANTY CONDITIONS:

This product is guaranteed for 3 years from the date of purchase, the company undertakes to replace or repair free of charge any

defective part of origin due to defect or manufacturing defect of the product, as well as the necessary labour and expenses incurred

as a result of such repair or replacement. (The consumer may choose between repair or replacement, except when the corrective

measure chosen is impossible or that, compared to the other corrective measure, involves disproportionate costs to the seller. The

consumer does not have the right to terminate the contract where the lack of conformity is minor. The burden of proof that the lack of

conformity is minor shall be borne by the company).

For the warranty to be valid, it is essential to comply with the following requirements:

«  Attach a photograph of the purchase invoice and the product label when requesting technical assistance, using the form availa-
ble at: https://pando.es/servicio-tecnico-pando/garantia-pando/.

»  Present the invoice or original purchase receipt to the Pando Authorised Service technician at the time of the visit.

EXCLUSIONS FROM THE PANDO WARRANTY:

The following cases will not be covered by the guarantee or could be cause for cancellation of the same, and the consumer will be

responsible for the cost of materials, labour and travel expenses of the technical service:

» Installation or operation checks, cleaning or maintenance of the product, start-up and explanation of use.

»  Non-compliance, faults or damage caused by not following the standards, recommendations, safety instructions, instructions for
use, installation and maintenance contained in the product manuals.

« Non-compliance, faults or damage caused by transport, transfers or removals and handling of the appliance by unauthorised
personnel not belonging to this company or to the Pando brand.

*  When the appliance is intended for commercial, professional or similar use and not for domestic use, or when it is used with other
products of a professional or similar nature (the product is designed and manufactured for domestic use only).

»  Blows, dents, scratches or scratches, broken glass, and damage due to the presence or signs of foreign bodies inside or outside
the product, such as insects, rodents, sand, liquids, metallic objects...

« Damage of an aesthetic nature, such as corrosion, rust, stains or alterations in the colour or tone of the product. These may be
caused by external factors such as: Prolonged or unprotected exposure to intense sources of light, heat or solar radiation; loca-
tion of the product outdoors or in uncontrolled environments, exposed to dust, rain, humidity or sea breeze (saltpetre), which is
highly corrosive; use of unsuitable cleaning products or those not recommended by the manufacturer, including contact, direct or
in a gaseous state, with corrosive agents. Accumulation of dirt, limescale residues from water or other deposits which have not
been removed by regular and proper maintenance.

*  Non-conformity, breakdowns or damage caused by anomalies in the electrical supply or installation, limescale deposits in the wa-
ter, fortuitous natural causes of atmospheric or geological origin such as storms, lightning, earthquakes, floods, vandalism, etc.

*  Not having easy and safe access to the uninstallation or manipulation of the product from the furniture or place of installation, as
well as access to the power connections, water and drainage of the same, or that the elements of the furniture prevent the tech-
nician from its easy and safe extraction, in these cases the consumer will be fully responsible for arranging and facilitating that
the appliance is safe and easily accessible, assuming the costs of labour and travel derived from the Pando Authorised Technical
Service or installer if this has to proceed.

*  Work to dismantle, remove or change the product requires manipulation or dismantling of furniture such as: removing doors,
windows, drawers, skirting boards, shelves, cornices... Easy and safe access must be provided for the technician for the entry
and exit of the product to the home and the place of location, otherwise it is the responsibility of the consumer to bear the costs
of access.

+ Damage to furniture or external elements of the product that are not suitable or resistant to the characteristics of use of the
product.

*  Appliances from resales, second hand, change of the original owner of the appliance or from exhibitions that are more than three
years old from their date of manufacture.

»  Non-conformities resulting from improper installation of the induction hob, such as lack of earthing, cutting and manipulation of
the power cable or the use of non-original Pando components or accessories.

» Elements and accessories that are subject to natural wear and tear, such as filters, ducts and gaskets.

« Damage to the product or external elements caused by chemical or electrochemical effects of water or due to extreme environ-
mental conditions.

+ Damage caused to external elements of the product due to improper use or maintenance, in breach of the instructions specified
in the user manual of the product.

* The glass is glued, sealed or siliconed to the worktop.

INOXPAN, S.L., is expressly excluded from any liability for any direct or indirect damage to persons or things caused by a product
installed, handled, used and/or maintained improperly.
Contact details Official Authorised Pando Technical Service:

SPAIN, PORTUGAL AND ANDORRA OTHER COUNTRIES

www.pando.es/asistencia-tecnica/ https://www.pando.es/en/after-sales-services/




Pando se réserve le droit de modifier ou d’annuler toute mesure des articles du manuel, sans preavis,
sans affecter les caractéristiques essentielles de fonctionnalité et de sécurité, et ne peut étre tenue
responsable des erreurs ou omissions qui pourraient survenir dans le manuel.
Caractéristiques techniques valides sauf erreur typographique, omission ou impression.

Les images et le contenu de ce manuel sont la propriété exclusive de Pando - INOXPAN S.L., et toute
appropriation d’'images et toute reproduction totale ou partielle sans autorisation préalable écrite sont
strictement interdites.

LES IMAGES PRESENTEES DANS CE MANUEL NE SONT PAS CONTRACTUELLES.

La Direction Technique de Pando se réserve le droit de modifier, altérer ou améliorer les dessins
techniques présentés dans ce manuel sans préavis.

La version papier de ce manuel ne peut pas étre mise a jour en temps réel, pour vous garantir la
derniere version des instructions de votre produit, nous vous recommandons de consulter la version
numerique sur www.pando.es
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Tout d’abord, nous tenons a vous remercier pour la confiance que vous avez placée
dans notre entreprise en acquérant I’'un de nos produits. Nous sommes convaincus que
vous avez pris la meilleure décision.

Chez Pando, nous n’offrons pas seulement des produits de premiere qualité, mais
nous disposons également d’une vaste équipe de professionnels qui seront a
votre disposition pour répondre et conseiller a toute question qui pourrait survenir lors
de l'installation ou du fonctionnement.

Pour mieux nous connaitre, nous vous invitons a visiter notre site web (www.pando.es)
OU VOuS pourrez voir toute notre gamme de produits avec les informations commerciales
et techniques les plus a jour.

Vous y trouverez une large sélection de Hottes décoratives; murales, de plafond, pour
flots, intégrées dans les meubles et intégrées dans les plaques de cuisson. Cette variété
nous permet de nous adapter a tous les styles de cuisine.

Nous vous présentons également notre collection d’électroménagers essentiels dans
tout foyer. Des appareils tels que notre collection de Fours et de Micro-ondes
aux performances élevees, les Plaques a Induction et a Gaz qui vous aideront a réa-
liser les meilleures recettes, les Caves a Vin et les Armoires de Vieillissement pour
maintenir et conserver vos vins dans les meilleures conditions, les lave-vaisselle in-
tégrés avec la technologie la plus récente et notre gamme de réfrigérateurs et
congélateurs intégrables ainsi que ceux a installation libre.

Tout cela sous une marque avec une tres longue trajectoire de plus de 40 ans dans le
secteur, qui fabrique ses produits comme un véritable artisan. Imprégnant le meilleur de
notre expérience dans tout ce que nous faisons.

Nous espérons sincerement que vous vous amuserez, expérimenterez et profiterez du
confort et des capacités de ce qui est désormais votre nouvel allié dans la cuisine.

Merci beaucoup,
L’équipe de Pando




PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Le symbole qui se trouve sur le produit ou son emballage indique
que ce produit ne peut étre traité comme un déchet ménager. Ce
produit doit étre déposé au point de collecte pour les équipements
électriques et électroniques en but de son recyclage. En veillant a
I'élimination correcte e ce produit, vous aiderez  a prévenir les con-
séquences négatives potentielles pour I’'environnement et la santé pu-
blique, ce qui pourrait se produire si ce produit n’était pas manipulé
de forme correcte. Pour plus d’informations sur le recyclage de ce
produit, veuillez contacter les services administratifs de votre locali-
té et notamment le service d’élimination des dechets ménagers ou _
le magasin ou vous avez acheté le produit. Cet appareil électrodo-

mestique est marqué selon la directive européenne 2012/19/EU rela-

tive aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE).

COLLECTE D’APPAREILS
MENAGERS

@ TRAITEMENT DES DECHETS

ELIMINATION DE LEMBALLAGE. L'emballage est marqué du Point Vert.

Dans son engagement pour la protection de I'environnement et conformément aux dispositions de la
directive européenne 94/62 / CE relative aux emballages et aux déchets d’emballages et a la loi dérivee
22/2011 sur les résidus et sols contaminés, Pando confie aux entités de économie sociale un Systeme
de Gestion Intégré, responsable de la collecte périodique au domicile du consommateur ou a proximite,
des emballages usagés et des déchets d’emballages pour un traitement ultérieur.

Pour retirer tous les matériaux d’emballage tels que le carton, le polyuréthane expansé et le film, utilisez
les conteneurs appropriés.

C ela garantit le traitement et la réutilisation corrects des matériaux d’emballage.

~ 7
Pour en savoir plus:

www_quefairedemesdechets fr
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Induktionskochfeld Pando

AVERTISSEMENTS EN
MATIERE DE SECURITE

Votre sécurité est importante pour
nous. Lisez attentivement ces infor-
mations avant d'utiliser la table de
cuisson.

Mettez ces informations a la disposi-
tion de la personne chargée de l'ins-
tallation de l'appareil.

Consignes de sécurité
importantes :

» Sila surface de la table de cuis-
son est cassée ou fissurée, dé-
branchez immédiatement I'appa-
reil du secteur (interrupteur
mural) et contactez le fabricant.

* Pour éviter tout risque, cet appa-
reil doit étre installé conformeé-
ment aux présentes instructions
d'installation.

* Retirez tous les emballages, éti-
quettes et autocollants de la vi-
tre en céramique.

* Ne laissez jamais l'appareil sans
surveillance lorsqu'il est utilisé.

. L'appareil ne doit pas étre
utilisé au-dessus d'un lave-
vaisselle ou d'un séche-linge
. les vapeurs d'eau dégagées
pourraient endommager
I'électronique..

Ne transformez pas et ne modi-
fiez pas l'appareil.
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Ne placez pas et ne laissez pas
d'objets magnétisables (par ex.
cartes de crédit, cartes mémoire)
ou d'appareils électroniques (par
ex. ordinateurs, lecteurs MP3) a
proximité de l'appareil.g. ordina-
teurs, lecteurs MP3) a proximité
de l'appareil, car ils pourraient
étre affectés par son champ
électromagnétique.

Ne jamais utiliser I'appareil pour
chauffer ou réchauffer la piéce.

L'appareil ne doit étre utilisé que
s'il est monté et installé sur un
meuble ou un plan de travail ho-
mologué et adapté.

Il est destiné a un usage domes-
tigue uniquement (préparation
des aliments), a l'exclusion de
tout autre usage domestique,
commercial ou industriel.

Ne pas utiliser la table de cuis-
son comme support ou plan de
travail.

Ne pas utiliser de rallonges pour
le raccordement au réseau élec-
trique.

Cet appareil n'est pas destiné a

fonctionner avec une minuterie
externe ou une télécommande.

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants a partir de 8 ans et
par des personnes dont les ca-
pacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou qui
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manquent d'expérience, a con-
dition qu'ils soient surveillés lors
de I'utilisation de ['‘appareil et
gu'ils comprennent les risques
encourus.

Les enfants ou les personnes
souffrant d'un handicap qui limite
leur capacité a utiliser 'appareil
doivent étre formés a son utilisa-
tion par une personne responsa-
ble et compétente. L'instructeur
doit étre convaincu qu'ils peu-
vent utiliser I'appareil sans dan-
ger pour eux-mémes ou leur en-
vironnement.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le netto-
yage et l'entretien ne doivent
pas étre effectués par des en-
fants sans surveillance. Ne
laissez pas les enfants jouer
avec l'appareil, s'asseoir, se
tenir debout ou grimper des-
sus. Ne rangez pas d'objets
susceptibles d'intéresser les
enfants dans les armoires si-
tuées au-dessus de l'appareil.
Les enfants qui grimpent sur
la table de cuisson peuvent se
blesser gravement. Ne laissez
pas les enfants sans survei-
llance dans la zone ou l'appa-
reil est utilisé.

Les objets métalliques tels que
les couteaux, les fourchettes,
les cuilléeres et les couvercles
ne doivent pas étre placés sur

la surface de la table de cuisson
car ils peuvent devenir chauds.

Non couvert par la garantie :

Une
I'appareil peut entrainer I'annula-
tion de toute garantie ou respon-
sabilite.

Si le cordon d'alimentation est
endommage, il doit étre rempla-
cé par le fabricant. Cette opéra-
tion doit étre effectuée par un
spécialiste Pando sat. Si un
dommage quelconque se pro-
duit au cours de ce processus
qui a été effectué par un uti-
lisateur ou un personnel non
autorisé, il ne sera pas cou-
vert par la garantie, méme si
elle est encore valide !

Si vous réparez ou remplacez
une partie de l'appareil, sauf si
cela est spécifiquement recom-
mandé dans le Manuel, il doit
étre effectué par un spécialiste
Pando sat. Si, au cours de ce-
tte opération, des dommages
sont causés par un utilisateur
ou un personnel non autorisé,
ils ne seront pas couverts par
la garantie , méme si celle-ci
est encore valable !

installation incorrecte de
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Précautions a prendre lors de
I'utilisation de l'appareil :

36

Apres utilisation, éteignez tou-
jours les zones de cuisson et la
table de cuisson comme indiqué
dans ce manuel (c'est-a-dire a
I'aide des commandes a effleure-
ment). Ne vous fiez pas a la fonc-
tion de détection des casseroles
pour éteindre les zones de cuis-
son lorsque vous retirez les cas-
seroles.

Surveillez constamment les ra-
gouts contenant des graisses et
des huiles, car ils sont suscepti-
bles de s'enflammer rapidement.
Ne laissez jamais l'appareil sans
surveillance lorsqu'il est en mar-
che. L'ébullition produit de la fu-
meée et des écoulements de grais-
se qui peuvent s'enflammer.

Ne laissez jamais d'objets ou
d'ustensiles sur 'appareil.

Ne laissez pas tomber d'objets
lourds sur la table de cuisson.

Ne vous tenez pas debout sur la
table de cuisson.

Assurez-vous qu'aucun cordon
électrique, fixe ou mobile, de
I'appareil ne touche la vitre ou la
casserole brilante.

Ne placez aucun objet métallique
sur l'appareil, a l'exception des
récipients a chauffer.

Ne recouvrez jamais l'appareil
d'un chiffon ou d'une feuille de
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protection, car il pourrait devenir
tres chaud et s'enflammer.

» Veillez toujours a ce que le réci-
pient de cuisson soit centré dans
la zone de cuisson. Le fond de la
casserole doit couvrir la zone de
cuisson autant que possible.

» Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants agés de 8 ans et plus.

* N'utilisez pas de casseroles a
bords dentelés et ne faites pas
glisser les casseroles sur la surfa-
ce en verre d'Induction, car vous
risqueriez de rayer le verre.

» N'utilisez pas de tampons a récu-
rer ou d'autres produits de netto-
yage abrasifs pour nettoyer la ta-
ble de cuisson, car ils risqueraient
de rayer le verre Induction.

AVERTISSEMENT : L'appareil et
ses parties accessibles deviennent
chauds pendant ['utilisation.

» Veillez toujours a ce que le réci-
pient de cuisson soit centré dans
la zone de cuisson. Le fond de la
casserole doit couvrir la zone de
cuisson autant que possible.

» Pour les utilisateurs qui portent un
stimulateur cardiaque, le champ
magnétique peut influencer son
fonctionnement. Nous vous re-
commandons de demander con-
seil a votre fournisseur ou a votre
médecin.

« La mise au rebut de cet appareil
nécessite une procédure spécia-
le. Renseignez-vous aupres des
autorités locales pour connaitre
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les possibilités de recyclage.

* N'éteignez jamais un incendie
avec de l'eau. Eteignez la zone
de cuisson. Etouffez les flammes
avec précaution a l'aide d'un cou-
vercle, d'un couvercle extincteur
ou d'un moyen similaire.

Précautions a prendre lors
du nettoyage :

* N'utilisez pas de nettoyeur a va-
peur pour nettoyer la table de
cuisson

« Eteignez la table de cuisson avant
de la nettoyer ou de I'entretenir

Risque d'électrocution :

» Débranchez l'appareil du réseau
électrique avant d'effectuer des
travaux ou de l'entretien sur ce-
lui-ci. (Le non-respect de cet aver-
tissement peut entrainer un choc
électrique ou la mort.)

» Cet appareil doit étre raccordé a
un circuit comprenant un interrup-
teur de sectionnement qui permet
de couper complétement I'alimen-
tation électrique.

» Le raccordement a un bon systé-
me de mise a la terre est essen-
tiel et obligatoire.

* Les modifications de l'installation
électrique domestique ne doivent
étre effectuées que par un électri-
cien qualifié.

AVERTISSEMENT : Si la surface

est fissurée, éteignez l'appareil afin

d'éviter tout risque d'électrocution.

Si, au cours de cette opération, des
dommages sont causés par un _uti-
lisateur ou un personnel non auto-
risé, ils ne seront pas couverts par
la_garantie, méme _si _celle-ci _reste
valable !

Risque de coupure et de
bralure :

» Attention : les bords du panneau
sont tranchants.

« La lame tranchante d'un grattoir
pour plan de travail est exposée
lorsque le couvercle de sécurité
est escamoté. Utilisez-le avec une
extréme prudence et rangez-le
toujours dans un endroit sdr, hors
de portée des enfants.

* Le manque de prudence peut en-
trainer des blessures ou des cou-
pures.

 Pendant ['utilisation, les parties
accessibles de cet appareil de-
viendront suffisamment chaudes
pour provoquer des brilures.

* Ne laissez pas votre corps, vos
vétements ou tout objet autre que
des ustensiles de cuisine appro-
priés entrer en contact avec la vi-
tre a induction jusqu'a ce que la
surface soit refroidie.

» Tenez les enfants a I'écart.

 Le non-respect de ces conseils
peut entrainer des brllures et des
échaudures.

» Les poignées des poéles peuvent
étre chaudes au toucher. Vérifiez
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que les poignées des casseroles
ne dépassent pas des autres zo-
nes de cuisson allumées. Tenez
les poignées hors de portée des
enfants.

AVERTISSEMENT : Les graisses et
les huiles présentes sur la table de
cuisson peuvent s'enflammer.

AVERTISSEMENT : Le processus
de cuisson doit étre surveillé a tout
moment. Les temps de cuisson
courts doivent étre surveillés en
permanence.

AVERTISSEMENT Risque d'in-
cendie : ne stockez pas d'objets sur
les surfaces de cuisson.

AVERTISSEMENT : N'essayez
JAMAIS d'éteindre un feu avec de
I'eau, éteignez l'appareil et couvrez
la flamme, par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture anti-feu.

Précautions a prendre
pour éviter d'endommager
I"appareil :

» Les casseroles dont le fond n'est
pas poli (fonte non émaillée, etc.)
ou dont le fond est endommagé
peuvent endommager la vitrocé-
ramique.

» La présence de sable ou d'autres
matériaux abrasifs peut endom-
mager la table de cuisson.

« Evitez de laisser tomber des ob-
jets, méme petits, sur la table de
cuisson.
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Ne heurtez pas les bords du verre
avec les casseroles.

Assurez-vous que l'appareil est
ventilé conformément aux ins-
tructions du fabricant.

Ne placez pas et ne laissez pas
de casseroles vides sur la table
de cuisson.

Evitez que du sucre, des maté-
riaux synthétiques ou du papier
d'aluminium ne touchent les zo-
nes chaudes. Ces substances
peuvent provoquer des ruptures
ou d'autres altérations du produit
lorsqu'elles refroidissent.

Il est important de faire trés at-
tention lorsque vous utilisez des
graisses ou des huiles pour la
cuisson/friture et de surveiller le
processus de cuisson a tout mo-
ment.

Ne rangez pas d'objets sur la ta-
ble de cuisson

Nne placez jamais de récipients
chauds sur la zone du panneau
de commande.

S'il y a un tiroir sous l'appareil en-
castre, veillez a ce qu'il y ait une
distance suffisante (2 cm) entre le
contenu de ce tiroir et le bas de
I'appareil pour assurer une bonne
ventilation.

Ne placez pas d'objets inflam-
mables (par exemple des sprays)
dans le tiroir sous la table de cuis-
son. Les éventuels range-cou-
verts doivent étre fabriqués dans
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un matériau résistant a la chaleur.

Précautions a prendre en cas
de panne de I'appareil :

» Siune panne est détectée, I'appa-
reil doit étre éteint et I'alimentation
électrique doit étre coupée.

* En cas d'écaillage ou de fissure
de la plaque, il est impératif de
débrancher l'appareil et d'avertir
le service aprés-vente.

* Les réparations ne peuvent étre
effectuées que par du personnel
qualifié.

* Vous ne devez en aucun cas dé-
monter I'appareil vous-méme.

 Si une anomalie est détectée,
I'appareil doit étre éteint et
I'alimentation électrique doit étre
coupee.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Caractéristiques techniques

Consumo de energia do modelo P13200

Consommation d’énergie Valeur Unité
Consommation d’énergie en mode arrét - Po <0.5 W
Consommation d’énergie en mode veille - Ps <0.5 W

Conformément a I'annexe 2 du reglement (CE) n° 1275/2008 et au réglement (UE) 2023/826

Po : Le mode Arrét est défini comme suit :

- La table de cuisson est éteinte.

- Aucun ventilateur n'est actif.

- Aucune indication de chaleur résiduelle n'est active.

Ps : Le mode veille est défini comme suit :
- La table de cuisson est allumée sans fonction principale active. (<20min)

Consumo de energia do modelo P13300, P13500, P13800

Consommation d’énergie Valeur Unité
Consommation d’énergie en mode arrét - Po <05 W
Consommation d’énergie en mode veille - Ps <05 W

Consommation d’énergie en mode veille avec <20 W
maintien de connexion réseau - Pn -
Conformément a I'annexe 2 du réglement (CE) n° 1275/2008 et au reglement (UE) 2023/826

Po : Le mode Arrét est défini comme suit :

- La table de cuisson est éteinte.

- Aucun ventilateur n'est actif.

- Aucune indication de chaleur résiduelle n'est active.

Ps : Le mode veille est défini comme suit :
- La table de cuisson est allumée sans fonction principale active. (<20min)

Pn : Le mode veille avec maintien de connexion réseau est défini comme suit :

- La table de cuisson est allumée sans fonction principale active. (<20min)
- La connexion réseau est activée.
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Type PI13200 PI3300 PI3500 / P13800
Puissance Totale 7400 W 7400W 11100 W
Consommation d’énergie de la table de 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
cuisson ECpp™*

Foyer de puissance 220 x 180 mm 220 x 180 mm 220 x 180 mm
Détection minimum @100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Puissance nominale* 2100 W 2100 W 2100 W
Puissance du booster* 2600 W 2600 W 2600 W
Puissance du double booster* 3700 W 3700 W 3700 W
Catégorie de la casserole standard** @ 150 mm (x1) @150 mm (x1) | @D 150 mm (2x)
Consommation énergétique ECqy** 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Catégorie de la casserole standard** @ 180 mm (x2) J180 mm (x2) | 180 mm (x2)
Consommation énergétique EC¢y** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Catégorie de la casserole standard** @210 mm (x1) @210 mm (x1) | D210 mm (x2)
Consommation énergétiqgue ECqy** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

* la puissance peut varier en fonction des dimensions et des matériaux des casseroles.
** calculé selon la méthode de mesure de I'aptitude a la fonction (EN 60350-2).

Pi13200 PI3300 PI3500 / PI3800
O EXT. O MiN. 0 MAX. O MiN. 0 MAX. O MiN. 0 MAX.
0220180 mm | wvmm | OF0I | oomm | OFHIRIN | oonm | OGN
0220x360mm | wsmm | TZIRIT | osmn | TEIRIT | sen | DT
0440x360mm | womm | OS0SEn [ g | OH00RAM | g0 | Dgiecconm
[J 660 x 360 mm O 660x360 mm

Bandeau de commande

Indicateur
Maintien au Voyant| | Voyant
chaud Bridge | |Minuterie

l N/

ok gny

AL O T T T T LT L T T LT T T T T B
— _
—~—

Zone de sélection de

Indicateur de temps

Indicateur du niveau

de puissance Touches

Minuterie

[-]

g B \Efﬂx \E;gg/@

5 S
® DO

80 B
— —— v
T Zone de sélection de

puissance « Slider »
(foyer arriére)

Touche Maintien
au chaud

puissance « Slider »
(foyer avant)

Touches
Minuterie

[+]

@

\

Indicateur de
pause

Touche

3 Verrouillage

Marche/Arrét

Touche
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Bandeau de commande de la hotte

Indicateur de
puissance

Touche lumiére

Touche[-]1|— (&) () <«—{Touche[+]

/?@'\

’
EEE

Mode auto

Touche
marche/arrét

Affichage

Affichage Désignation

Zéro

Niveau de puissance
Non détection de casserole
Accélérateur de chauffe
Message d’erreur
Chaleur résiduelle

1°" Booster

2" Booster

Maintien Chaud
Stop&Go

©

TImMm>»c—>o

=c

Ventilation

Le ventilateur de refroidissement a un

Description
La zone de chauffe est activée.

Choix du niveau de cuisson.

Récipient manquant ou inapproprié.
Cuisson automatique.

Défaut de circuit électronique.

La zone de cuisson est chaude.

Le 1° Booster est activé.

Le 2" Booster est activé.

La cuisson est maintenu a 42, 70 ou 94°C.
La table est en pause.

fonctionnement entierement automatique. Il se met en

route a petite vitesse dés que les calories dégagees par I'électronique dépassent un certain seuil.
La ventilation enclenche sa seconde vitesse lorsque la table de cuisson est utilisée

intensivement. Le ventilateur réduit sa
électronique est suffisamment refroidi.

Integral Cooking
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MISE EN ROUTE ET GESTION DE L’APPAREIL

Avant la premiére utilisation

Nettoyez votre appareil avec un chiffon humide, puis séchez-le. N'utilisez pas de détergent qui
risquerait de provoquer une coloration bleutée sur les surfaces vitrées.

Principe de I'induction

Une bobine d’induction se trouve sous chaque foyer de cuisson. Lorsque celle-ci est enclenchée,
elle produit un champ électromagnétique variable qui, a son tour produit des courants induits
dans le fond ferro-magnétique du récipient. Il en résulte un échauffement du récipient placé sur la
zone de chauffe. Cela peut provoquer une sonorité qui varie en fonction de la taille du récipient.

Bien entendu le récipient doit étre adapté :

e Sont recommandés tous les récipients métalliques ferro-magnétiques (a vérifier
éventuellement avec un petit aimant) tels que : cocotte en fonte, poéle en fer noir,
casseroles métalliques émaillées. White House AG recommande les casseroles a
matériaux multicouches (par exemple Spring, série Finesse).

e Sont exclus les récipients en cuivre, inox, aluminium, verre, bois, céramique, gres, terre
cuite, inox non ferro-magnétique...

La zone de cuisson a induction prend automatiquement en compte la taille du récipient utilisé.
Avec un diametre trop petit, le récipient ne fonctionne pas. Ce diamétre varie en fonction du
diamétre de la zone de cuisson.

Lorsque le récipient n’est pas adapté a la table de cuisson ou lorsqu’il est trop petit, le symbole
[ U] reste affiché.

Touches sensitives

Votre appareil est équipé de touches sensitives permettant de commander les différentes
fonctions. Un effleurage de la touche active leur fonctionnement. Cette activation est validée par
un voyant, un affichage et/ou par un signal sonore.

Dans le cas d’une utilisation générale n’appuyez que sur une seule touche a la fois.

Zone de sélection de puissance “ SLIDER “ et de réglage de la minuterie

Pour la sélection de la puissance par le slider faire glisser votre doigt sur la zone “SLIDER®.
Vous bénéficiez également d’un acces direct en posant votre doigt directement sur le niveau
souhaité.

Zone de sélection de puissance
“SLIDER* et de réglage de la minuterie

“SLIDER*

Acces direct
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Mise en route
e Enclencher / arréter la table de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur

Enclencher appuyer sur [ @ ] [0]

Arréter appuyer sur [ @ ] aucun ou [ H]
e Réglage de la zone de chauffe :

Action Bandeau de commande Afficheur

Sélectionner la puissance glisser sur le « SLIDER » [1]1a[P]

vers la droite ou la gauche
Arréter glisser sur le « SLIDER » jusqua[0] [O]Jou[H]

Si aucun réglage n’est fait dans un délai de 20 secondes, I'électronique revient en position
d’attente.

Détection de récipient

Pour davantage de confort et de simplicité, cette table de cuisson est équipée d’'une commande
interactive. Aprés allumage de la table, lorsque vous posez une casserole sur la plaque de
cuisson, la commande détecte automatiguement sa position et vous informe du slider a
manipuler en affichant le symbole « 0 » au dessus de celui-ci. Il ne vous reste plus qu'a
sélectionner le niveau de cuisson désiré.

La détection de récipient assure une sécurité parfaite. L’induction ne fonctionne pas :

e Lorsqu’il N’y a pas de récipient sur la zone de cuisson ou lorsque ce récipient est inadapté
a I'induction. Dans ce cas il est impossible d’augmenter la puissance et dans I'afficheur le
symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsqu’'une casserole adapté a l'induction est
posée sur le foyer de cuisson.

e Sien cours de cuisson le récipient est enlevé de la zone de cuisson, le fonctionnement est
interrompu. Dans I'afficheur le symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsque le récipient
est remis sur le foyer de cuisson. La cuisson reprend au niveau de puissance sélectionnée
au préalable.

Aprés utilisation, éteignez la zone de chauffe. Ne laissez pas la détection de casserole [ U ]
active.

Indicateur de chaleur résiduelle

Aprés l'arrét des zones de cuisson ou l'arrét complet de la table, les zones de cuissons sont
encore chaudes et sont signalées par le symbole [ H ].

Le symbole [ H ] s’éteint lorsque les zones de cuisson peuvent étre touchées sans danger.

Tant que les témoins de chaleur résiduelle sont allumés, ne touchez pas les zones de cuisson et
ne posez aucun objet sensible a la chaleur. Risque de bralure et d’incendie !

Fonction booster

La fonction Booster [ P ] et Double Booster [ 11 ”] octroie un renforcement de puissance a la
zone de cuisson sélectionnée.

Si ces fonctions sont activées, les zones de cuisson fonctionnent pendant 10 minutes avec une
puissance nettement plus élevée.

Le Booster et le Double Booster sont congus par exemple pour faire chauffer rapidement de
grandes quantités d’eau, comme pour la cuisson des pates.

La table coupe automatiquement la fonction Booster ou Double Booster de la zone de cuisson au
bout de 10 minutes. Ne réenclenchez pas cette fonction. La table risque de surchauffer et de
provoquer un arrét de securité.

Integral Cooking
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e Enclencher / arréter le 1°" Booster:

Action Bandeau de commande Afficheur
Enclencher Booster glisser jusqu’a la fin du « SLIDER » [P]

ou appuyer directement sur la fin du

« SLIDER »
Stopper Booster glisser sur le « SLIDER » [971a]0]

o Enclencher / arréter le 2" Booster:

Action Bandeau de commande Afficheur
Enclencher le 1° Booster glisser jusqu’a la fin du « SLIDER » [P]

ou appuyer directement sur la fin du

« SLIDER »
Enclencher le 2" Booster ré-appuyer sur la fin du « SLIDER » [T.'? clignote avec P ]
Stopper le 2" Booster glisser sur le « SLIDER » [Pla[0]
Stopper le 1°" Booster glisser sur le « SLIDER » [9]a[0]

e Gestion de la puissance maximale :

La table est divisée en trois ensembles de zones de chauffe distincts, chacune ayant une
puissance maximale.

A B A B C

B A B A C

Lorsque la fonction Booster (ou double booster) est activée, et pour ne pas excéder cette
puissance maximale, la commande électronique réduit automatiquement le niveau de cuisson de
'autre zone de chauffe de I'ensemble.

Durant quelques secondes, 'afficheur de cette zone de cuisson clignote puis affiche le niveau de
cuisson maximum possible :

Zone de cuisson sélectionnée Autre zone de cuisson (exemple: puissance niveau 9)
[ P ] est affiché [9]passe a[ 8] et clignote

Il est possible d’activer la fonction booster (ou double booster) sur plusieurs zones a la fois, pour
cela il faut utiliser des zones d’ensembles différents (A-B, A-C, B-C ou A-B-C).

Fonction minuterie
La minuterie peut étre affectée simultanément a tous les foyers de cuisson et ceci avec des
réglages de temps de minuterie différents (de 1 a 999 minutes) pour chacune des zones.

e Réglage ou modification de la durée de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la puissance glisser sur le “SLIDER*® [1]a[P]
Sélectionner la minuterie rester appuyer simultanément sur[ -] voyant minuterie de la

et [ + ] de la minuterie jusqu’a ce que le zone de cuisson allumé
voyant désiré s’affiche en surbrillance
Diminuer la durée appuyer sur [ - ] de la minuterie [ 60 ] passe a 59, 58, ...
Augmenter la durée appuyer sur [ + ] de la minuterie le temps augmente

Aprés quelques secondes, le voyant [ min ] passe de « clignotement » a « fixe ».
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La durée est sélectionnée et le décompte démarre.

e Arréter la fonction minuterie cuisson (symbole sablier) :|:|
Action Bandeau de commande Afficheur

Sélectionner la minuterie rester appuyer simultanément sur [ -] le temps s’affiche
et [ + ] de la minuterie jusqu’a ce que le
voyant désiré s’affiche en surbrillance

Arrét de la minuterie rester appuyé sur [ - ] de la minuterie [ 000 ]

Lorsque plusieurs minuteries sont activées il suffit de répéter I'opération.
e Minuterie utilisée hors cuisson :

La minuterie fonctionne indépendamment des foyers et se désactive dés la mis en route d’'une zone
de chauffe. Si elle est activé et que la table de cuisson est arrétée, la minuterie continue jusqu’a ce
que le temps imparti soit écoulé.

Action Bandeau de commande Afficheur
Activer la table de cuisson appuyer sur [ @ ] [0]
Sélectionner la minuterie appuyer simultanément sur[-]et[+] [000 ]
de la minuterie
Diminuer la durée appuyer sur [ - ] de la minuterie [ 60 ] passe a 59, 58, ...
Augmenter la durée appuyer sur [ + ] de la minuterie le temps augmente

Aprés quelques secondes, le voyant [ min ] passe de « clignotement » a « fixe ».
La durée est sélectionnée et le décompte démarre.

e Arrét automatique en fin de cuisson :

Des que le temps de cuisson sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [ 000 ] et
un signal sonore retentit.

Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d’appuyer sur la touche [ - ] ou [ + ] de la minuterie.
Programmation d’automatisme de cuisson

Toutes les zones de cuisson sont équipées d’un dispositif de cuisson automatique. La zone de
cuisson se met en marche a pleine puissance pendant un certain temps, puis réduit
automatiquement sa puissance sur le niveau présélectionné.

e Enclencher I’automatisme :

Action Bandeau de commande Afficheur
Activer 'automatisme glisser sur le « SLIDER » jusqu’a[7] [7]clignote avec[A ]
(par exemple « 7 ») et rester appuyé pendant 3s

e Arréter 'automatisme :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la puissance glisser sur le « SLIDER » [0]a[9]
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Induktionskochfeld Pando Francais

Fonction pause

Cette fonction permet d’interrompre temporairement la cuisson et de la réactiver avec les mémes
réglages.

e Enclencher / arréter la fonction pause :

Action Bandeau de commande Afficheur
Activer la pause appuyer sur [ ) ] [ 1] sur les afficheurs
voyant pause allumé
Stopper la pause appuyer sur [ 0N animation « SLIDER »
appuyer sur le « SLIDER » animé les réglages précédent
s’affichent

Fonction rappel

Aprés avoir éteint la table [ © ], il est possible de rappeler les derniers réglages sélectionnés :
o Etat de cuisson de toutes les zones de cuisson (puissance).
e Minutes et secondes des zones de cuisson programmées par les minuteries.
e Fonction “cuisson automatique”.
e Fonction “maintien chaud”.
La procédure de rappel est la suivante :
e Appuyer sur la touche [ @ ].
e Appuyer sur [ Il ] avant la fin du clignotement du voyant.
Les réglages précédents sont a nouveau actifs.

Fonction « Maintien au chaud »

Cette fonction de maintien au chaud permet d’atteindre et de maintenir automatiquement une
température de 42, 70 ou 94°C.
Ceci évitera aux liquides de déborder et aux mets d’attacher au fond de la casserole.

e Enclencher / arréter la fonction « Maintien au chaud » :

Action Bandeau de commande Afficheur

Activer le maintien a 42°C appuyer 1 fois sur la touche [U]etvoyant[ 5]
Maintien au chaud [ & ]

Activer le maintien a 72°C appuyer 2 fois sur la touche [U]etvoyant|[ $§]
Maintien au chaud [ ¥

Activer le maintien a 94°C appuyer 3 fois sur la touche [U]etvoyant| $88]
Maintient au chaud [ & ]

Arréter le maintien au chaud glisser sur le « SLIDER » [0]a[9]
ou appuyer sur la touche Maintien
au chaud [ & jusqua[0] [0]

La durée maximale de maintien au chaud est de 2 heures.
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Fonction Bridge et Bridge automatique

Cette fonction permet de combiner 2 zones avec les mémes fonctionnalités qu’une seule zone.
La fonction Booster est compatible avec cette fonction uniguement sur les foyers de gauche et
du centre.

Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route appuyer sur [ O] [0]
Activer le bridge appuyer simultanément sur [ £ ]
des 2 zones a combiner [0]et [n]
ou
poser une grande casserole sur
les 2 zones & bridger [N] clignote
et appuyer sur un des deux
« SLIDER » des zones & bridger [N
Sélectionner la puissance glisser sur le « SLIDER »
correspondant a I'affichage de la [1]1a[9]
puissance
Arréter le bridge appuyer simultanément sur [ & [0]

des 2 zones combinées

Fonction Grill

Cette fonction permet d’utiliser de fagcon optimale un grill en combinant 2 zones et en utilisant des
puissances appropriees.

Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route appuyer sur [ © ] [0]

poser le grill surles 2

zones a utiliser [rl] clignote
Activer la fonction Grill appuyer simultanément sur les [Z]

« SLIDER » des 2 zones
Sélectionner la puissance glisser sur le « SLIDER »

correspondant a I'affichage de la

puissance puissance visible sur

le slider

Arréter la fonction Girill appuyer simultanément sur les

« SLIDER » des 2 zones [0]

Verrouillage du bandeau de commande

Pour éviter de modifier une sélection de la table de cuisson, notamment dans le cadre du
nettoyage de la vitre, le bandeau de commande (& I'exception de la touche marche/arrét [ © ])
peut étre verrouillé.

Action Bandeau de commande Afficheur

Verrouiller la table maintenir un doigt sur [ & ] voyant verrouillage
pendant 6s allume

Déverrouiller la table maintenir un doigt sur [ & ] voyant verrouillage
pendant 6s étein
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Mise en route de la hotte

e Enclencher / arréter la hotte :

Action Bandeau de commande
Enclencher appuyer sur [ @ ]

Arréter appuyer sur [ @ ]

Mode automatique

e Enclencher / arréter le mode automatique :

Action Bandeau de commande
Enclencher appuyer sur[ @ ]

Arréter appuyer sur [ @ ]

Mode manuel

Afficheur

voyant marche/arrét
allumeé

voyant marche/arrét
éteint

Afficheur

voyant automatique
allumé

voyant automatique
éteint

La hotte a 2 niveaux de puissance, de 1 (puissance de ventilation minimale) a Int (puissance de

ventilation maximale)
e Enclencher / arréter le mode manuel :

Action Bandeau de commande
Enclencher appuyer sur [ D]

Augmenter la puissance
Diminuer la puissance

appuyer sur [ + ]
appuyer sur [ -]

Mise en route éclairage

e Allumer / éteindre I’éclairage :

Action Bandeau de commande
Allumer appuyer sur [@)]
Eteindre appuyer sur [@®]

Afficheur

voyant marche/arrét
Allumé

[0] & [Int]

[Int] & [0]

Afficheur

éclairage allumé
éclairage éteint
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CONSEILS DE CUISSON

Qualité des casseroles

Matériaux adaptés : acier, acier émaillé, fonte, inox a fond ferro-magnétique,
aluminium a fond ferro-magnétique.

Matériaux non adaptés : aluminium et inox a fond non ferro-magnétique, cuivre, laiton,

verre, céramique, porcelaine.

Base ferromagnétique Base aluminium Anneau ferromagnétique

Distance trop grande Base plus petite Elément ferromagnétique
Elément ferromagnétique que la casserole non paralléle a I'inducteur

50

Pour vérifier si des casseroles sont compatibles :
e Placez un peu d’eau dans une casserole placée sur une zone de cuisson induction réglée
au niveau [ 9 ]. Cette eau doit chauffer en quelques secondes.
e Placez un aimant sur le fond externe de la casserole, il doit rester collé.
Certaines casseroles peuvent faire du bruit lorsqu’elles sont placées sur une zone de cuisson a

induction. Ces bruits ne traduisent en aucun cas un défaut de I'appareil et n’influent nullement

sur son fonctionnement.
NOTE: La surchauffe d’'une casserole vide a fond bombé, un logotype ou bien un creux gravé au

centre peut endommager l'inducteur
- ATTENTION! N

h ‘h h L’utilisation de récipients inadaptés

peut provoquer un
dysfonctionnement ou une panne de
I’appareil non couverts par la

" \ garantie du fabriquant /

SONS PENDANT L'UTILISATION:

* Bruits pendant la cuisson. Certains ustensiles de cuisine, selon la qualité de la base
ferritiquedu récipient, peuvent étre plus intenses si la composition de la base est mauvaise.

e Un léger "clic" se fait entendre. Ce son est normal. C'est un indicateur de sécurité pour
détecter la présence du conteneur sur l'inducteur. Il s'active automatiquement lorsque
vous allumez la table de cuisson et pendant la cuisson.

¢ Un léger bourdonnement se fait entendre. C'est un son normal qui provient de latransmission
d'éneraie de l'inducteur a la base du récinient (ondes électromaanétiaues).
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Dimensions des casseroles et types de matériaux.

Les zones de cuisson s’adaptent automatiquement a la dimension du fond de la casserole
jusqu’a une certaine limite. Le fond de cette casserole doit cependant avoir un diamétre minimum
en fonction du diametre de la zone de cuisson correspondante.

Afin d’obtenir le rendement maximum de votre table de cuisson, veuillez placer la casserole bien
au centre de la zone de cuisson

Attention ! Certains récipients comprenant des matériaux spéciaux tels que le fer forgé, comme
par exemple des grills planchas, ont la propriété d’émettre une faible dissipation de température,
ils accumulent beaucoup de chaleur conduite par contact direct du récipient au verre en
céramique, provoquant une surchauffe a l'intérieur de I'appareil, cela pouvant provoquer des
dégats, raison pour laquelle il est conseillé de ne pas utiliser ce type de récipients avec des
puissances €élevées mais des gammes de moyenne puissance. Ce modele dispose d’une
fonction spéciale « GRILL » pour ce type de récipients qui regle automatiquement la
température pour obtenir la meilleure performance et protéger I’appareil, voir instructions
d’utilisation p.14. Ne jamais utiliser la fonction Bridge dans ce type de récipients.

Exemples de réglage des puissances de cuisson

(Les valeurs ci-dessous sont indicatives)

1a2 Faire fondre Sauces, beurre, chocolat, gélatine
Réchauffer Plats pré-cuisinés

2a3 Gonfler Riz, pudding et plats cuisinés
Décongélation Légumes, poisson, produits congelés

3a4 Vapeur Légumes, poissons, viande

4a5 Eau Pommes de terre a I'eau, soupes, pates

Légumes frais
6a7 Cuire a feu doux Viandes, foie, ceufs, saucisses

Goulasch, roulades, tripes

7a8 Cuire Pommes de terre, beignets, galettes
Frire
9 Frire, Steaks, omelettes
Porter a ébullition eau
Peti i1 Frire, Porter a ébullition Porter a ébullition des quantités importantes

d’eau

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour nettoyer, il faut mettre I’appareil hors fonctionnement.
Laissez refroidir 'appareil, car risques de brilures.
e Nettoyez les restes de cuisson avec de I'eau additionnée de produit vaisselle ou un
produit du commerce conseillé pour la vitrocéramique.
e N'utilisez en aucun cas d’appareils « a vapeur » ou « a pression ».
e Ne pas utiliser d’objets qui risqueraient de rayer la vitrocéramique (tel que tampon abrasifs
ou pointe de couteau...).
e N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs qui pourraient endommager I'appareil.
e Séchez I'appareil avec un chiffon propre.
e Enlevez immédiatement le sucre et les mets contenant du sucre.
e S’assurer que la base des récipients de cuisson sont propres et en bon état avant leur
utilisation, car cela pourrait endommager la surface de I'appareil
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QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME

La table de cuisson ou les zones de cuisson ne s’enclenchent pas :

La table est mal connectée au réseau électrique.

Le fusible de protection a sauté.

Vérifiez si le verrouillage n’est pas activé.

Les touches sensitives sont couvertes d’eau ou de graisse.
Un objet est posé sur les touches sensitives.

Le symbole [ U ] s’affiche :

e Il n’y a pas de casserole sur la zone de cuisson.
e Le récipient utilisé n’est pas compatible avec l'induction.
e Le diametre du fond de casserole est trop petit par rapport a la zone de cuisson.

Le symbole [ E ] s’affiche :

e Débranchez 'appareil pendant au moins 10 minutes puis rebranchez.
e Appelez le Service Apres-ventes.

L’une des zones ou I’ensemble du plan de cuisson se déclenche :

Le déclenchement de sécurité a fonctionné.

Celui-ci s’actionne dans le cas ou vous avez oublié de couper une des zones de chauffe.

Il sS’enclenche également lorsqu’une ou plusieurs touches sensitives sont couvertes.

Une des casseroles est vide et son fond a surchauffé.

La table dispose également d'un dispositif de réduction automatique de niveau de
puissance et de coupure automatique en cas de surchauffe.

La soufflerie de ventilation continue de tourner aprés ’arrét de la table :

e Ce n'est pas un défaut, le ventilateur continue de protéger I'électronique de 'appareil.
e La soufflerie s’arréte automatiquement.

La commande de cuisson automatique ne s’enclenche pas :

e La zone de cuisson est encore chaude [ H ].
e Le niveau de cuisson maximum est enclenché [ 9 ].

Le symbole [ U ] s’affiche :

e Se référer au chapitre “Maintien chaud”.
Le symbole [ Il ] s’affiche :

e Se référer au chapitre “Pause”.

Le symbole [ d ].ou [ Er03 ] s’affiche :

e Un objet ou un liquide recouvre les touches de la commande. Le symbole disparait une
fois les touches libérées ou nettoyées.

Le symbole [ E2 ] s’affiche :

e Latable est en surchauffe, laissez-la refroidir puis rallumez-la.
Le symbole [ E8 ] s’affiche :

e L’entrée d’air du ventilateur est obstruée, libérez-la.
Le symbole [ U400 ] s’affiche :

e La table est mal connectée au réseau. Vérifiez le branchement et rebranchez la table.
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Le symbole [ Er47 ] s’affiche :

e La table est mal connectée au réseau. Vérifiez le branchement et rebranchez la table.

Un léger bruit « clic- clic » lorsque vous placez un récipient sur un poéle:

e Ce son est normal. Il s'agit d'un indicateur de sécurité pour détecter la présence
du conteneur sur l'inducteur. Il est automatiquement activé lorsque la table de
cuisson est allumée et pendant la cuisson.

Si un des symboles ci-dessus persiste, appelez le SAV.
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Encastrement

0 Pour faciliter la circulation
de l'air sortant, vous pouvez
— réaliser une découpe en angle

‘—Ij dans le plan de travail.
Q >50 mm
E——

| =) =— T | |/
>5 mm} A Al aL 4‘\’/ >45 mm
>50 mMm

',,f - Séparateur d'étagére
Isole et facilite la canalisation
de l'air chaud
R >20 mm
|l

Le non-respect des ventilations
indiquées dans ce schéma

pourrait causer des dommages graves
au produit, qui ne seraient pas *
couverts par la garantie du fabricant. sy _I —
[ ]

1

e La découpe du plan de travail sera suivant le modeéle de table de :

Appareil Découpe

PI13200 560 x 490 mm

PI13300 560 x 490 mm
PI3500 / PI13800 750 x 490 mm
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CONNEXION ELECTRIQUE

e L'installation de cet appareil et son branchement au réseau électrique ne doit étre confiés
qu’a un électricien parfaitement au fait des prescriptions normatives.

e La protection contre les pieces sous tension doit étre assurée apres le montage.

e Les données de raccordement nécessaires se trouvent sur la plaque signalétique et la plaque
de branchement placées sous I'appareil.

o Cet appareil doit étre séparé du secteur par un dispositif de sectionnement omnipdles.
Lorsque celui-ci est ouvert (déclenché), un écartement de 3mm doit étre assuré.

e Le circuit électrique doit étre séparé du réseau par des dispositifs approprié€s, par exemple les
disjoncteurs, les fusibles, les disjoncteurs différentiels et les contacteurs.

o Sil'appareil n’est pas muni d’'une fiche accessible, des moyens de déconnection doivent étre
incorporé a l'installation fixe conformément aux réglementations de l'installation.

e Le céble d’alimentation doit étre placé de sorte a ce qu'il ne touche pas de parties chaudes de
la table de cuisson.

Attention !

Cet appareil n’est concu que pour une alimentation en 230 V~ 50/60 Hz.

Raccordez toujours le fil de terre de protection.

Respectez le schéma de raccordement.

Le boitier de raccordement se situe sous la plaque de cuisson. Pour ouvrir le capot, servez-vous
d’un tournevis moyen. Placez le dans les 2 fentes situées a I'avant des 2 fleches.

CONNEXION ELECTRIQUE DES TABLES PI13200 ET PI3300 :

Réseau Raccordement | Diametre cable Cable Calibre de protection
HO5VV-F .
230V~ 50Hz 1 Phase + N 3 x 2.5 mm?2 HO05RR - F 25A
HO5VV-F .
400V~ 50Hz 2 Phases + N 4 x 1.5 mm?2 HO05RR - F 16 A

* calculé avec le coefficient de simultanéité suivant standard EN 60 335-2-6
Branchement de la table:

Pour vous adapter au réseau électriqgue (230V~1P+N ou 400V~2P+N), veuillez utiliser les
pontets en laiton situés dans le boitier de connexion

Voir schéma de conexion
sur étiquette de I'appareil

Monophasé 230V~1P+N :

Mettre un pontet entre 1 et 2 puis entre 4 et 5.

Visser la terre au plot “terre”,(Jaune/Vert) le neutre N
au plot 4 ou 5 (Bleu et Gris), la phase L

sur le plot 1 ou 2. (Marron et Noir)

Biphasé 400V~2P+N :

Mettre un pontet entre 4 et 5.

Voir schéma de conexion sur étiquette de I'appareil
utre N au plot 4 ou 5(Bleu et Gris, la phase L1

surle plot 1 et la phase L2 sur le plot 2. (Marron et Noir)
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CONNEXION ELECTRIQUE DE LA TABLE PI3500 / PI3800 :

Réseau Raccordement | Diametre cable Céble Calibre de protection
230V~ 50Hz | 1Phase+N | 3x4mme | [02¥%-F 40A*
400V~ 50Hz | 2Phases+N | 4x25mme | [0 ¥%"F 25 A*
400V~ 50Hz | 3Phases+N | 5x1s5mme | [0 ¥%"F 16 A"

* calculé avec le coefficient de simultanéité suivant standard EN 60 335-2-6
Branchement de la table:

Pour vous adapter au réseau électrique, veuillez utiliser les pontets en laiton situés dans le
boitier de connexion

Monophasé 230V~1P+N :

Mettre un pontet entre les plots 1,2 et 3, puis un pontet entre 4 et 5.

Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre, visser le neutre N sur le plot 4 ou 5,
visser la phase L1 sur le plot 1, 2 ou 3.

Biphasé 400V~2P+N :

Mettre un pontet entre les plots 1 et 2, puis un pontet entre 4 et 5.

Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre, visser le neutre N sur le plot 4 ou 5,
visser la phase L1 sur le plot 1 ou 2 et la phase L2 sur le plot 3

Triphasé 400V~3P+N :

Mettre un pontet entre les plots 4 et 5.

Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre, visser le neutre N sur le plot 4 ou 5,
visser la phase L1 sur le plot 1, la phase L2 sur le plot 2 et la phase L3 sur le plot 3.

Attention ! Veillez ensuite a bien engager les fils et a bien serrer les vis.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident résultant d’un mauvais
branchement, ou qui pourrait survenir a I'usage d’un appareil non relié a la terre ou équipé
d’une terre défectueuse.

56 | Integral Cooking



GARANTIE DU PRODUIT

CERTIFICAT DE GARANTIE PANDO :
INOXPAN S.L. vous remercie d'avoir choisi et fait confiance a un produit de notre marque Pando, qui se distingue par sa qualité, son design et son
innovation, en restant fidéle a ses origines et a ses engagements.

CONDITIONS DE GARANTIE PANDO :

Ce produit est garanti pendant 3 ans a compter de la date d'achat, la société s'engage a remplacer ou a réparer gratuitement toute piéce défectueuse
d'origine due a un défaut ou a un vice de fabrication du produit, ainsi que la main-d'ceuvre nécessaire et les frais occasionnés par cette réparation ou
ce remplacement (le consommateur peut choisir entre la réparation et le remplacement, sauf si la mesure corrective choisie est impossible ou si, par
rapport a I'autre mesure corrective, elle entraine des colts disproportionnés pour le vendeur). Le consommateur n'a pas le droit de résilier le contrat
lorsque le défaut de conformité est mineur. La charge de la preuve du caractére mineur du défaut de conformité incombe a I'entreprise).

Pour que la garantie soit valable, il est indispensable de respecter les conditions suivantes :

. Joindre une photographie de la facture d'achat et de I'étiquette du produit lors de la demande d'assistance technique, en utilisant le formulaire

disponible a I'adresse : https://pando.es/servicio-tecnico-pando/garantia-pando/.
. Présenter la facture ou l'original du ticket de caisse au technicien du Service Agréé Pando au moment de la visite.

EXCLUSIONS DE LA GARANTIE PANDO :

Les cas suivants ne seront pas couverts par la garantie ou pourront constituer un motif d'annulation de celle-ci, et le consommateur sera responsable

du colt des matériaux, de la main-d'ceuvre et des frais de déplacement du service technique :

. Veérifications de l'installation ou du fonctionnement, nettoyage ou entretien du produit, mise en service et explication de I'utilisation.

. Non-conformité, défauts ou dommages causés par le non-respect des normes, recommandations, consignes de sécurité, instructions d'utilisa-
tion, d'installation et d'entretien contenues dans les manuels du produit.

. Non-conformité, défauts ou dommages causés par le transport, les transferts ou les déménagements et la manipulation de I'appareil par du
personnel non autorisé n'appartenant pas a cette société ou a la marque Pando.

. Lorsque l'appareil est destiné a un usage commercial, professionnel ou similaire et non a un usage domestique, ou lorsqu'il est utilisé avec d'au-
tres produits de nature professionnelle ou similaire (le produit est congu et fabriqué pour un usage domestique uniquement).

. Coups, bosses, éraflures ou rayures, bris de verre, et dommages dus a la présence ou aux signes de corps étrangers a l'intérieur ou a I'extérieur
du produit, tels qu'insectes, rongeurs, sable, liquides, objets métalliques...

. Dommages de nature esthétique, tels que corrosion, rouille, taches ou altérations de la couleur ou de la tonalité du produit. lls peuvent étre
causés par des facteurs externes tels que : L'exposition prolongée ou non protégée a des sources intenses de lumiére, de chaleur ou de rayon-
nement solaire ; 'emplacement du produit a I'extérieur ou dans des environnements non contrélés, exposé a la poussiére, a la pluie, a I'humidité
ou a la brise de mer (salpétre), qui est trés corrosive ; l'utilisation de produits de nettoyage inadaptés ou non recommandés par le fabricant, y
compris le contact, direct ou a I'état gazeux, avec des agents corrosifs. Accumulation de saletés, de résidus calcaires provenant de I'eau ou
d'autres dépbts qui n'ont pas été éliminés par un entretien régulier et adéquat.

. Non-conformité, pannes ou dommages causés par des anomalies dans I'alimentation ou l'installation électrique, des dépdts de calcaire dans
I'eau, des causes naturelles fortuites d'origine atmosphérique ou géologique telles que les tempétes, la foudre, les tremblements de terre, les
inondations, le vandalisme, etc.

. Ne pas avoir un acceés facile et sr pour désinstaller ou manipuler le produit du meuble ou du lieu d'installation, ainsi que I'acceés aux connexions
électriques, a l'arrivée d'eau et a I'évacuation du méme, ou que les éléments du meuble empéchent le technicien de I'extraire facilement et
en toute sécurité, dans ces cas, le consommateur sera entierement responsable de I'organisation et de la facilitation de I'acces sir et facile a
I'appareil, en assumant les colts de main-d'ceuvre et de déplacement dérivés du service technique agréé Pando ou de l'installateur si cela doit
se produire.

. Les travaux de démontage, d'enlevement ou de modification du produit nécessitent la manipulation ou le démontage de meubles tels que :
enlévement de portes, fenétres, tiroirs, plinthes, étageres, corniches... Un accés facile et sir doit étre prévu pour le technicien pour I'entrée et la
sortie du produit au domicile et au lieu d'implantation, sinon il incombe au consommateur de supporter les colts d'acces.

. Dommages au mobilier ou aux éléments extérieurs du produit qui ne sont pas adaptés ou résistants aux caractéristiques d'utilisation du produit.

. Appareils provenant de la revente, de I'occasion, du changement du propriétaire initial de I'appareil ou d'expositions qui ont plus de trois ans
d'age a partir de leur date de fabrication.

. Les non-conformités résultant d’'une mauvaise installation de la table de cuisson a induction, telles que I'absence de mise a la terre, la coupure
et la manipulation du cable d’alimentation ou I'utilisation de composants ou d’accessoires Pando non originaux.

. Les éléments et accessoires soumis a une usure naturelle, tels que les filtres, les conduits et les joints d'étanchéité.

. Les dommages causés au produit ou aux éléments externes par les effets chimiques ou électrochimiques de I'eau ou par des conditions envi-
ronnementales extrémes.

. Les dommages causés aux éléments externes du produit par une utilisation ou un entretien inadéquats, en violation des instructions spécifiées
dans le manuel d'utilisation du produit.

. Le verre est collé, scellé ou siliconé sur le plan de travail.

INOXPAN, S.L., est expressément exclu de toute responsabilité pour tout dommage causé a l'environnement ou aux éléments externes du produit,
décline expressément toute responsabilité pour les dommages directs ou indirects causés a des personnes ou a des choses par un produit installé,
manipulé, utilisé et/ou entretenu de maniére incorrecte.

Coordonnées Service technique officiel agréé Pando:
ESPAGNE, PORTUGAL ET ANDORRE AUTRES PAYS

www.pando.es/asistencia-tecnica/ https://www.pando.es/en/after-sales-services/




Pando behdlt sich das Recht vor, jede MaBnahme der Artikel im Handbuch ohne vorherige
Ankundigung zu andern oder zu stornieren, ohne die wesentlichen Eigenschaften von Funktionalitat
und Sicherheit zu beeintrachtigen, und Ubernimmt keine Verantwortung fur Fehler oder Auslassungen,
die im Handbuch auftreten konnten.

Technische Spezifikationen gultig auBer bei Druckfehlern, Auslassung oder Druck.

Die Bilder und Inhalte dieses Handbuchs sind ausschlie3liches Eigentum von Pando - INOXPAN S.L.,
daher ist jede Aneignung von Bildern und jede teilweise oder vollstandige Reproduktion ohne vorherige
schriftliche Genehmigung strengstens verboten.

DIE IN DIESEM HANDBUCH GEZEIGTEN BILDER SIND NICHT VERTRAGLICH.

Die technische Leitung von Pando behalt sich das Recht vor, die technischen Zeichnungen, die in
diesem Handbuch dargestellt sind, ohne vorherige Ankindigung zu modifizieren, zu andern oder zu
verbessern.

Die Papierausgabe dieses Handbuchs kann nicht in Echtzeit aktualisiert werden, um Ihnen die neueste
Version der Anweisungen fUr Ihr Produkt zu garantieren, empfehlen wir Innen, die digitale Version unter
www.pando.es zu konsultieren.
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Zunachst mochten wir Ihnen fir das Vertrauen danken, das Sie unserer Firma durch
den Erwerb eines unserer Produkte entgegengebracht haben. Wir sind sicher, dass
Sie die richtige Entscheidung getroffen haben.

Bei Pando bieten wir nicht nur Produkte von hdchster Qualitat, sondern verfligen
auch Uber ein umfangreiches Team von Fachleuten, die Ilhnen bei Fragen zur
Installation oder zum Betrieb zur Verfligung stehen und Sie beraten.

Um uns besser kennenzulernen, laden wir Sie ein, unsere Website (www.pando.es)
zu besuchen, wo Sie unser gesamtes Produktsortiment mit den aktuellsten
kommerziellen und technischen Informationen finden.

Dort finden Sie eine grofde Auswahl an dekorativen Dunstabzugshauben: Wandhauben,
Deckenhauben, Inselhauben, mobelintegrierte Hauben und in die Kochplatte
integrierte Hauben. Diese Vielfalt ermoglicht es uns, uns jedem Kichenstil anzupassen.

Aulerdem prasentieren wir Ihnen unsere Kollektion an unverzichtbaren Haushalts-
geraten. Gerate wie unsere Kollektion von leistungsstarken Backofen und Mikrowellen,
Induktions- und Gaskochfelder, die Ihnen helfen werden, die besten Rezepte
zuzubereiten, Weinkuhler und Weinklimaschranke, um lhre Weine unter den besten
Bedingungen zu lagern und zu erhalten, integrierbare Geschirrspuler mit modernster
Technologie sowie unsere Palette von integrierbaren und freistehenden Kiihls-
chranken und Gefrierschranken.

All dies unter einer Marke mit einer langjahrigen Erfahrung von Uber 40 Jahren in der
Branche, die ihre Produkte wie ein echter Handwerker herstellt. Dabei bringen wir
unsere ganze Erfahrung in alles ein, was wir tun.

Wir hoffen aufrichtig, dass Sie Spald haben, experimentieren und den Komfort und
die Fahigkeiten lhres neuen Klichenpartners geniel3en.

Vielen Dank
Das Team von Pando




SCHUTZ DER UMWELT

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung zeigt an, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall behandelt werden
darf. Dieses Produkt muss an einer Sammelstelle fUr elektrische und
elektronische Gerate zur Wiederverwertung abgegeben werden. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt korrekt entsorgt wird, helfen Sie
mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die 6ffentliche
Gesundheit zu vermeiden, die auftreten kdnnten, wenn dieses Produkt
nicht ordnungsgemal gehandhabt wird. Flr detailliertere Informatio-
nen Uber das Recycling dieses Produkts, wenden Sie sich bitte an die
Verwaltung lhrer Stadt, Ihren Haushaltsabfall-Service oder den Laden, in
dem Sie das Produkt gekauft haben. Dieses Haushaltsgerat ist geméali
der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.

Produktabholung

@ UMWELTSCHUTZ UND ABFALLBEHANDLUNG

ENTSORGUNG DER VERPACKUNG. Die Verpackung ist mit dem Grinen Punkt gekennzeichnet. In
ihrem Engagement fiir den Umweltschutz und in Ubereinstimmung mit den Bestimmungen der Européis-
chen Richtlinie 94/62/ EG Uber Verpackungen und Verpackungsabfalle sowie dem daraus abgeleiteten
Gesetz 22/2011 Uber Abfélle und kontaminierte Bdden, beauftragt Pando soziale Wirtschaftsorganisa-
tionen mit einem Integrierten Managementsystem, das fur die regelmaBige Abholung von gebrauchten
Verpackungen und Verpackungsabféllen im Haushalt des Verbrauchers oder in dessen Nahe zustandig

ist, fUr deren anschlieBende Behandlung.

Um alle Verpackungsmaterialien wie Karton, expandiertes Polyurethan und Folien zu entsorgen, erwen-

den Sie die entsprechenden Container.

Auf diese Weise wird die korrekte Behandlung und Wiederverwendung der Verpackungsmaterialien si-

chergestellt.
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Induktionskochfeld Pando

I SICHERHEITSHINWEISE

Your safety is important to us. Read

this _information carefully before

using the cooktop.

Make this information available to
the person responsible for installing
the appliance.

Important safety
instructions:

62

If the cooktop surface is broken
or cracked, immediately dis-
connect the appliance from the
mains (wall switch) and contact
the manufacturer.

To avoid hazards, this appliance
must be installed in accordance
with these installation instruc-
tions.

Remove all packaging, labels
and stickers from the ceramic
glass.

Never leave the appliance unat-
tended when in use.

The appliance must not be
used on top of a dishwasher or
clothesdryer:the watervapours
released could damage the
electronics..

Do not transform or modify the
appliance.

Integral Cooking

Do not place or leave magne-
tisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic de-
vices (e.g. computers, MP3 pla-
yers) near the appliance, as they
could be affected by its electro-
magnetic field.

Never use the appliance to heat
or warm the room.

The appliance must only be used
if it is mounted and installed on
an approved and suitable piece
of furniture or work surface.

It is intended for domestic use
only (food preparation), to the
exclusion of any other domestic,
commercial or industrial use.

Do not use the hob as a stand or
work surface.

Do not use extension cords for
connection to the mains.

This appliance is not intended

for operation with an external
timer or remote control.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience
if they have been given super-
vision when using the appliance
and understand the hazards in-
volved.

Children or persons with a disa-
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bility that limits their ability to use
the appliance must have a res-
ponsible and competent person
instruct them in its use. The ins-
tructor must be convinced that
they can use the appliance wi-
thout danger to themselves or
their environment.

Children must not play with the
appliance. Cleaning and main-
tenance must not be carried
out by children without super-
vision. Do not allow children
to play with the appliance or
to sit, stand or climb on it. Do
not store objects of interest to
children in cabinets above the
appliance. Children who climb
onto the hob could be seriously
injured. Do not leave children
unattended or unattended in
the area where the appliance
is in use.

Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids must not
be placed on the hob surface as
they may become hot.

Not covered under warranty:

If the power cord is damaged, it
must be replaced by the manu-
facturer. To be carried out by
a Pando sat specialist. If any
damage occurs during this
process that has been carried
out by an unauthorised user

or personnel, it will not be co-
vered by the warranty, even if
it is still valid!

* If you repair or replace any part
of the appliance, unless specifi-
cally recommended in the Hand-
book, it must be carried out by
a Pando sat specialist. If any
damage occurs during this
process that has been carried
out by an unauthorised user
or personnel, it will not be co-
vered by the warranty, even if
it is still valid!

 Incorrectinstallation ofthe applian-
ce may invalidate any warranty or
liability claims.

Precautions during Applian-
ce Use:

» After use, always switch off the
cooking zones and hob as des-
cribed in this Handbook (i.e. using
the touch controls). Do not rely on
the pot detection function to switch
off the cooking zones when remo-
ving pots.

« Keep a constant eye on stews
that use fats and oils, as they are
susceptible to rapid ignition. Ne-
ver leave the appliance unatten-
ded when in use. Boiling produ-
ces smoke and fat spillage which
can ignite.

* Never leave objects or utensils on
the appliance.

* Do not drop heavy objects on the
hob.

Integral Cooking | 63
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Do not stand on the hob.

* Make sure that no electrical cords,
fixed or mobile, from the applian-
ce touch the glass or hot pan.

* Do not place any metal objects on
the appliance, except for the con-
tainers to be heated.

* Never cover the appliance with a
cloth or a protective sheet, as it
could become very hot and ignite.

« Always make sure that the coo-
king container is centred in the
cooking zone. The bottom of the
pan should cover the cooking
zone as much as possible.

* This appliance can be used by
children aged 8 years and above.

* Do not use pans with serrated ed-
ges or drag pans across the In-
duction glass surface as this may
scratch the glass.

* Do not use scouring pads or other
abrasive cleaning agents to clean
the hob as they may scratch the
Induction glass.

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during
use.

» Always ensure that the cooking
pan is centred in the cooking zone.
The bottom of the pan should co-
ver the cooking zone as far as
possible.

* For users who wear a pacemaker,
the magnetic field may influence
its function. We recommend that

64 | Integral Cooking

you seek advice from your su-
pplier or doctor.

» Disposal of this appliance requi-
res a special procedure. Check
with your local authority for recy-
cling options.

* Never put out a fire with water.
Switch off the cooking area. Ca-
refully smother flames with a lid,
extinguishing lid or similar means.

Precautions during cleaning:

* Do not use a steam cleaner to
clean the hob

» Switch off the hob before cleaning
or servicing

Danger of electric shock:

» Disconnect the appliance from
the mains before carrying out any
work or maintenance on it. (Failu-
re to comply with this warning may
result in electric shock or death.)

« This appliance must be connec-
ted to a circuit incorporating an
isolating switch which provides
a complete disconnection of the
power supply.

» Connection to a good earth wiring
system is essential and manda-
tory.

* Modifications to the domestic
electrical installation should only
be carried out by a qualified elec-
trician.

WARNING: If the surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.
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If any damage occurs during this
process that has been carried out by
an_unauthorised user or personnel,
it will not be covered by the warran-
ty, even if it remains valid!

Cutting and burning hazard:

» Be careful: the edges of the panel
are sharp.

« The sharp blade of a worktop
scraper is exposed when the sa-
fety cover is retracted. Use with
extreme care and always store in
a safe place out of the reach of
children.

« Failure to use caution may result
in injury or cuts.

* During use, accessible parts of
this appliance will become hot
enough to cause burns.

* Do not allow your body, clothing
or any object other than suitable
cooking utensils to come into con-
tact with the induction glass until
the surface is cool.

» Keep children away.

» Failure to follow this advice may
result in burns and scalds.

 Pan handles may be hot to the
touch. Check that pan handles do
not protrude from other cooking
zones that are lit. Keep the hand-
les out of the reach of children.

WARNING: Fats and oils on the hob
can catch fire.

WARNING: The cooking
processmust be supervised at all
times. Short cooking times must be
monitored continuously.

WARNING: Fire hazard: do not sto-
re objects on cooking surfaces.

WARNING: NEVER attempt to ex-
tinguish a fire with water, turn off the
appliance and cover the flame, e.g.
with a lid or a fire blanket.

Precautions to avoid
damaging the appliance:

« Pans with an unpolished base
(unglazed cast iron, etc.) or a
damaged base can damage the
glass ceramic.

« The presence of sand or other
abrasive materials can damage
the hob.

« Avoid dropping objects,
small ones, on the hob.

Do not strike the edges of the
glass with the pans.

 Make sure that the appliance is
ventilated according to the manu-
facturer's instructions.

* Do not place or leave empty pans
on the hob.

« Avoid letting sugar, synthetic ma-
terials or aluminium foil touch the
hot zones. These substances can
cause breakage or other chan-
ges to the product when they cool
down.

even
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It is important to take great care
when using fats or oils for cooking/
frying and to monitor the cooking
process at all times.

Do not store objects on the hob

Never place hot containers on the
control panel area.

If there is a drawer under the built-
in appliance, ensure that there
is sufficient distance (2 cm) be-
tween the contents of this drawer
and the bottom of the appliance to
ensure good ventilation.

Do not place flammable objects
(e.g. sprays) in the drawer under
the hob. Any cutlery trays must be
made of heat-resistant material.

Precautions in the event of
appliance failure:
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If a fault is detected, the applian-
ce must be switched off and the
power supply must be disconnec-
ted.

In the event of chipping or crac-
ks in the plate, it is imperative that
the appliance is disconnected
from the mains and the after-sa-
les service is notified.

Repairs may only be carried out
by qualified personnel.

Under no circumstances should
you dismantle the appliance your-
self.

Integral Cooking

 |f afaultis detected, the appliance

must be switched offand the power
supply must be disconnected from
the mains.
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GERATEBESCHREIBUNG

Technische Beschreibung

Stromverbrauch des Modells P13200

Leistungsaufnahme-Modus Wert Einheit
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand - Po <0.5 W
Leistungsaufnahme im Standby-Modus - Ps <0.5 W

Gemél3 Anhang Il der Verordnung (EG) Nr. 1275/2008 und der Verordnung (EU) 2023/826

Po: Der Aus-Zustand ist wie folgt definiert:
- Das Kochfeld ist ausgeschaltet.

- Kein Llifter ist aktiv.

- Keine Anzeige fiir Restwédrme ist aktiv.

Ps: Standby Modus ist wie folgt definiert:
- Das Kochfeld ist eingeschaltet, ohne dass die Hauptfunktion aktiv ist. (<20min)

Stromverbrauch des Modells P13300, P13500, PI13800

Leistungsaufnahme-Modus Wert Einheit
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand - Po <05 w
Leistungsaufnahme im Standby-Modus - Ps <05 w

Leistungsaufnahme im Standby-Modus mit

. < 2. W
Aufrechterhaltung der Netzwerkverbindung - Pn 0
Gemal3 Anhang Il der Verordnung (EG) Nr. 1275/2008 und der Verordnung (EU) 2023/826

Po : Der Aus-Zustand ist wie folgt definiert:
- Das Kochfeld ist ausgeschaltet.

- Kein Liifter ist aktiv.

- Keine Anzeige flir Restwérme ist aktiv.

Ps : Standby Modus ist wie folgt definiert:
- Das Kochfeld ist eingeschaltet, ohne dass die Hauptfunktion aktiv ist. (<20min)

Py : Der Standby-Modus mit Aufrechterhaltung der Netzwerkverbindung ist wie folgt definiert :

- Das Kochfeld ist eingeschaltet, ohne dass die Hauptfunktion aktiv ist. (<20min)
- Die Netzwerkverbindung ist aktiviert.
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Typ PI13200 PI3300 PI3500 / PI3800
Gesamt Leistung 7400 W 7400W 11100 W
Energieverbrauch der Kochmulde ECrop** | 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
Kochzonen 220 x 180 mm 220 x 180 mm 220 x 180 mm
Minimal Topfboden Durchmesser @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Nominal Leistung* 2100 W 2100 W 2100 W
Booster Leistung* 2600 W 2600 W 2600 W
Doppel Booster Leistung* 3700 W 3700 W 3700 W
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie*™ | & 150 mm (x1) | @ 150 mm (x1) | & 150 mm (2x)
Energieverbrauch EC¢y** 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie** | & 180 mm (x2) | @ 180 mm (x2) | & 180 mm (x2)
Energieverbrauch ECy** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie®™ | @210 mm (x1) | @210 mm (x1) | @210 mm (x2)
Energieverbrauch EC¢y** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

* Diese Leistungen kénnen je nach Form, GréBe und Qualitét der Tépfe abweichen.
** nach der Methode zur Messung der Gebrauchseigenschaften (EN 60350-2) berechnet.

Pi13200 PI3300 PI13500 / P13800
O EXT. @ MiN. g MAX. @ MiN. @ MAX. @ MiN. @ MAX.
0220x180mm | e | DENEIT | gonn | DEbEAn | gopy | D2mueomm
0220x360mm | wsnm | DRI | o | OB [, | D200
0440x360mm | swmm | DO | sponn | Dgmoetnn |y | Dugcomm
0 660 x 360 mm [1 660x360 mm
Bedienfeld
Warmehalte Briicke Timer- Kochstufen- Timer-
Anzeige Anzeige Anzeige Anzeige Timer-Taste Anzeige
v
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§8§ £ / i858 n h 5 8 ©
o~ 8 E T 8 E min
52 S @ @
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— _ — —— _

SLIDER: Sensorfeld fur
Leistung und Zeitschaltuhr
(hinten)

" SLIDER: Sensorfeld fur
Leistung und Zeitschaltuhr

(vorne)

Warmhaltefunktion
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Bedienfeld der Haube

Leistungs-Anzeige

v
888+

min
Minus | —» «—| Plus
Taste @ @ TaS’[e

O DO

Lichttaste Programmiertaste

Ein/Aus Taste

Anzeige

Anzeige Benennung Beschreibung

0 Null Die Kochzone ist aktiviert

1...9 Leistungsstufe Einstellung der Leistung

U Topferkennung Kein Topf nicht aufgesetzt oder nicht geeignet

A Ankochautomatik Hochste Leistung + Ankochen

E Fehleranzeige Fehler der Elektronik

H Restwarme Kochzone ist heiss

P Booster (Powerstufe) Die Booster Leistung ist aktiviert.

T Doppel-Booster Die Doppel-Booster Leistung ist aktiviert.

U Warmhaltefunktion Die Funktion wird Speisen auf 42, 70 oder 94°C
warmbhalten.

Il Stop&Go Das Kochfeld ist in Pause.

i Grillfunktion Die Grillfunktion ist aktiviert

Beluftung

Der Lufter funktioniert automatisch. Er startet mit kleiner Geschwindigkeit, sobald die Werte der
Elektronik eine gewisse Schwelle Uiberschreiten.

Die héhere Geschwindigkeit erfolgt, wenn das Induktionskochfeld intensiv benutzt wird. Der
Lifter reduziert seine Geschwindigkeit und schaltet sich automatisch ab, sobald die Elektronik
genugend abgekunhlt ist.
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INBETRIEBNAHME DES KOCHFELDES

Vor dem ersten Aufheizen

Reinigen Sie Ihr Gerat zuerst mit einem feuchten Lappen und reiben Sie es dann trocken.
Benutzen Sie kein Reinigungsmittel, da dieses eine blauliche Farbung auf der verglasten
Oberflache hinterlassen kénnte.

Induktionsprinzip

Unter jeder Kochzone befindet sich eine Induktionsspule. Wenn die Kochzone eingeschaltet wird,
erzeugt diese Spule ein Magnetfeld. Das Magnetfeld induziert im Topfboden, der magnetisch
sein muss, Wirbelstréme. Dadurch erhitzt sich der Topfboden. Die Kochzone erwarmt sich nur
indirekt durch die vom Topf abgegebene Warme.
Die Induktionskochzonen funktionieren nur mit magnetischem Kochgeschirr.
e Geeignetes Induktionskochgeschirr mit magnetischem Boden: Gusseisen, Stahl,
emaillierter Stahl, Edelstahl mit magnetischem Boden.
e Nicht geeignetes Induktionskochgeschirr: Kupfer, Aluminium, Glas, Holz, Steingut,
Keramik, nicht magnetischer Edelstahl.

Die Induktionskochzone wird automatisch an die Grésse des Kochgeschirrs angepasst. Das
Kochgeschirr darf einen bestimmten Bodendurchmesser nicht unterschreiten, da sich die
Induktion sonst nicht einschaltet. Jeder Topfboden-Durchmesser muss je nach Kochzonengrdsse
eine Mindestgrésse haben.

Wenn das Kochgeschirr fur die Induktion nicht geeignet ist, erscheint die Anzeige [ U ].
Funktion der Sensorschaltfelder

Das Kochfeld wird Uber Sensortasten gesteuert. Diese reagieren auf leichte Berlhrungen des
Glases mit dem Finger. Wenn Sie die Tasten etwa eine Sekunde lang berthren, werden die
Steuerbefehle ausgefihrt. Jede Reaktion der Schaltfelder wird mit einem akustischen und/oder
visuellen Signal quittiert.

Im Falle eines allgemeinen Gebrauchs driicken Sie nur eine Taste zur gleichen Zeit.

" SLIDER " Auswahlzone und Zeitschaltuhr Auswahlung

Fir die Auswahl der Leistung durch den " SLIDER ", bewegen Sie lhren Finger auf der

“ SLIDERZONE “. Ausserdem kénnen Sie auch einen direkten Zugang haben, indem Sie mit dem
Finger die gewlinschte Leistung (Taste) berlUhren.

“SLIDER” und Zeitschaltuhr
Auswahlzone

“SLIDER* Direkter Zugang
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Kochfeld ein- und ausschalten
e Kochfeld: einschalten/ ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten Auf [ © ] driicken (1s) [0]
Ausschalten Auf [ © ] driicken Keine oder [H ]

e Kochzone: einschalten/ ausschalten :

Betéatigung Bedienfeld Anzeige
Leistung erhdhen tber den “SLIDER* fahren [1]bis[P]
Ausschalten Uber den “SLIDER* bis zu 0 fahren [0O]oder[H]

Erfolgt keine weitere Eingabe, schaltet sich das Kochfeld aus Sicherheitsgrinden nach ca. 20
Sekunden aus, und die Nullen erléschen.

Topferkennung

Die Topferkennung gewahrleistet eine sehr hohe Sicherheit:

e Die Induktion funktioniert nicht, wenn sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet
oder wenn ein nicht fur die Induktion geeigneter Topf benutzt wird. In diesem Falle kann
die Leistungsstufe nicht erhéht werden und das Symbol [ U ] erscheint in der Anzeige. Das
[ U] verschwindet, wenn ein Topf auf die Kochzone gestellt wird.

e Wird der Topf wahrend des Kochens von der Kochzone genommen, schaltet sich die
Kochzone sofort aus und in der Anzeige erscheint das Symbol [ U ]. Das [ U ]
verschwindet, wenn der Topf wieder auf die Kochzone gestellt wird. Die Kochzone schaltet
sich mit der vorher eingestellten Leistungsstufe wieder ein.

Nach Benutzung, schalten Sie die Kochzone aus, damit die Topferkennung [ U ] nicht mehr
erscheint.

Restwarmeanzeige

Nach dem Ausschalten der Kochzonen bzw. des Kochfeldes wird die Restwarme der noch
heissen Kochzonen mit einem [ H | angezeigt. Das [ H ] erlischt, wenn die Kochzonen ohne
Gefahr berihrt werden kénnen. Solange die Restwarmeanzeige leuchtet, sollten die Kochzonen
nicht berUhrt und sollten keine hitzeempfindlichen Gegenstande darauf abgelegt werden:
Verbrennungsgefahr!

Boosterfunktion

Alle Kochzonen sind mit einer Boosterfunktion und Doppel- Boosterfunktion, d.h. mit einer
Leistungsverstarkung ausgestattet. Die Boosterfunktion wird mit [ P ] angezeigt. Die Doppel-
Boosterfunktion wird mit [ P ] blinkend [ 11 ”] angezeigt.

Sind sie zugeschaltet, arbeiten diese Kochzonen fiir einen Zeitraum von 10 Minuten. Diese hohe
Leistung ist dafiir gedacht, dass Sie z.B., grosse Mengen Wasser schnell erhitzen kénnen, wie
etwa zum Kochen von Nudelwasser. Nachdem das Gerat nach 10 Minuten automatisch zurtick
geregelt hat, dirfen Sie nicht erneut auf die Booster- bzw. Doppel-Boosterfunktion
hochschalten. Das Gerat kdnnte Uberhitzen und l6st eine Sicherheitsabschaltung aus.

e Booster einschalten/ ausschalten :

Betatigung Bedienfeld Anzeige
Booster einschalten Auf dem “SLIDER* bis zum Ende [P]

Nach rechts rutschen
oder gleich am Ende driicken
Booster ausschalten Auf dem “SLIDER" nach links rutschen [9]bis[ 0]
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o Doppel-Booster einschalten/ ausschalten :

Betatiqung Bedienfeld Anzeige
Booster einschalten Auf dem “SLIDER® bis zum Ende [P]

rutschen oder gleich am Ende driicken
Doppel-Booster einschalten Am Ende driicken (rechts) [+ 11 blinkt mit P ]
Doppel-Booster ausschalten Auf dem “SLIDER* nach links rutschen [P ] bis[0]
Booster ausschalten Auf dem “SLIDER*® nach links rutschen [9]bis[0]

e Management der maximalen Leistung :

Das Kochfeld ist in drei verschiedene Bereiche verteilt, jeweils betragt jede Zone eine maximale
Leistung.

A B A B C

B A B A C

Die Kochmulde ist mit einer Hochstleistung ausgestattet. Um diese Hdchstleistung nicht zu
Uberschreiten, reduziert die Elektronik automatisch das Kochniveau einer anderen Kochzone
wenn die Booster-Funktion aktiviert ist. Diese Kochzone wird dann blinkend die reduzierte
Leistung [ 9 ] anzeigen.

Ausgewahlite Kochzone Andere Kochzone (z.B. : Leistungsstufe 9)
[ P]leuchtet [ 9 ] wird auf [ 6 ] oder [ 8 ] reduziert und blinkt

Es ist méglich die Powerfunktion (oder Doppel- Powerfunktion) auf mehrere Zonen zu benutzen,
dafir muss man arten das man verschiede Bereiche benutz (A-B, A-C, B-C oder A-B-C).

Zeitschaltuhr

Mit der integrierten Zeitschaltuhr kann auf allen vier Kochzonen eine Gardauer von 1 bis 999
Minuten eingestellt werden. Jede Kochzone kann eine andere Einstellung haben.

e Einschalten oder Veranderung der Dauer:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung auswahlen tber den “SLIDER* fahren [1]bis[P]
Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ + ] und [ - ] der Zeitschaltuhr Die Anzeige
gleichzeitig dricken bis die der ausgewahlten
gewtlnschte Kochzone erreicht ist Kochzone leuchtet auf
Zeit verklrzen Dricken auf [ - ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. verringert sich
Zeit verlangern Dricken auf [ + ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. erhéht sich

Nach einigen Sekunden, stellt sich das Blinken ab. Die Dauer ist aktiviert und der Zeitablauf beginnt.
o Zeitschaltuhr ausschalten:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Zeitschaltuhr auswéahlen Auf [ + ] und [ - ] der Zeitschaltuhr Die Anzeige
gleichzeitig driicken bis die der ausgewahlten
gewtlnschte Kochzone erreicht ist Kochzone leuchtet auf
Zeitschaltuhr ausschalten Auf [ - ] bis [ 000 ] driicken [ 000 ]
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e Zeitschaltuhr als Eieruhr Sanduhr-Symbol:

Die Zeitschaltuhr funktioniert unabhangig von den Kochzonen und schaltet sich aus sobald eine
Kochzone in Betrieb ist. Der Ablauf erfolg selbst wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist.

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten der Kochmulde Auf [ © ] dricken [0]
Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ + ] und [ - ] der Zeitschaltuhr [ 000 ]
gleichzeitig driicken
Zeit verkirzen Dricken auf [ - ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. verringert sich
Zeit verlangern Dricken auf [ + ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. erhoht sich

Nach einigen Sekunden, stellt sich das Blinken ab. Die Dauer ist aktiviert und der Zeitablauf
beginnt.

e Automatisches Ausschalten:

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer wird [ 000 ] blinkend angezeigt und ein akustisches
Signal wird erfolgen.

Um den Signalton und das Blinken abzuschalten, brauchen Sie nur Taste [ - ] oder [ + ] zu
betatigen.

Ankochautomatik

Alle Kochzonen sind mit einer Ankochautomatik bestlckt. Bei aktivierter Ankochautomatik heizt
die Kochzone automatisch mit héchster Leistung an und schaltet dann auf die von Ihnen
gewahlte Fortkochstufe zurtick. Die Ankochzeit hangt von der gewahlten Fortkochstufe ab.

o Aktivierung der Ankochautomatik:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung auswahlen Uber den “SLIDER" bis auf [ 7] [7]blinkt mit[ A]
(z.B. «7») fahren und 3s weiterbetatigen

e Abschalten der Ankochautomatik:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung auswahlen tber den “SLIDER" fahren [0]bis[9]
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Stop&Go Funktion

Diese Funktion erlaubt voribergehend, das Kochen mit denselben Leistungseinstellungen zu
unterbrechen oder zu reaktivieren.

e Stop&Go Funktion einschalten/ ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Stop&Go einschalten Auf Taste [ © ] driicken [ II'] auf alle Anzeigen
Stop&Go ausschalten Auf Taste [ @ ] driicken Blinkender « SLIDER »
Auf dem blinkenden « SLIDER »
driicken vorherige Einstellungen

Memory-Funktion

Nach dem Ausschalten des Kochfeldes bleiben die letzten Einstellungen gespeichert. Durch die
Memory-Funktion kénnen Sie diese Werte wieder aktivieren. Folgende Einstellungen kénnen
durch die Memory-Funktion wieder aktiviert werden:

e Leistungsstufen der Kochzonen.

e Timer- Einstellungen der Kochzonen.

e Einstellungen der Ankochautomatik
Memory-Funktion aufrufen:

e Kochfeld einschalten ([ © ] driicken)

e Danach auf dem Anschlag [ ) ] in weniger als 6 Sekunden zu unterstitzen

¢ Die Werte der letzten Einstellungen sind wieder aktiviert.

Warmhaltefunktionen

Mit diesen Funktionen werden Speisen auf ca. 42°C, 70°C oder 94°C warmgehalten.
e Ein- und Ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige

ca. 42°C Warmhaltefunktion ~ Auf[ ¥ ] einmal driicken [UJund[ <]
(Schmelzfunktion)

ca. 72°C Warmhaltefunktion Auf[ & ] zweimal driicken [U]und] ]
ca. 94°C Warmhaltefunktion ~ Auf[ ¥ ] dreimal driicken [Ulund[ %]
Ausschalten Auf dem “SLIDER* rutschen [0]zu[9]

oder auf [ & ] driicken bis [0 ]
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Grillfunktion

Diese Funktion ermdglicht eine optimale Verwendung der Grillplatte ,, Zub.-Nr. 1303 “durch die
Brickung von zwei Zonen und durch geeignete Leistungsstufen.

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten des Kochfeldes Auf [ © ] dricken [0]

Die Girillplatte auf beide Zonen legen

die man benutzen will. [ N] blinkt
Grill-Funktion einschalten Gleichzeitig auf den ,SLIDER® _

beide Zonen driicken [ Z ] leuchtet
Leistung auswahlen Auf dem ,SLIDER* einstellen Leistung auf dem

SLIDER sichtbar

Grill Funktion ausschalten Auf beide ,SLIDER* gleichzeitig driicken [ 0 ]

Automatische Briicke und Brucken-Funktion

Diese Funktion erlaubt zwei Kochzonen flir einen Kochvorgang zusammen zu schalten.
Die Powerfunktion ist nur mit der Linken und mittleren Zone verflgbar.

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten der Kochmulde Auf [ © ] dricken [0]
Bricke einschalten Auf die beiden [ & ] driicken [0]und [ﬂ]
oder
eine groBe Pfanne auf beiden Zonen
legen die man Briicken méchte [N] blinkt
und auf den ,SLIDER" von einer der
beiden Zonen driicken. [N
Leistung erhdhen Uber den “SLIDER® der die
Leistung anzeigt nach rechts fahren [1]bis[9]
Brlcke ausschalten Auf die beiden | o ] driicken [0]

Kindersicherung / Verriegelung der Kochmulde

Um eine Veradnderung der Kochzoneneinstellung zu vermeiden, z.B. bei der Reinigung des
Glases, konnen die Bedienungstasten (ausser der Taste [ © ]) verriegelt werden.

o Verriegelung aktivieren:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Verriegelung einschalten auf Taste [ @ ] 6s drlicken Leuchte ein
Verriegelung abschalten auf Taste [ @ ] 6s drlicken Leuchte aus

Integral Cooking | 75



Deutsch

Induktionskochfeld Pando

76

Haube ein- und ausschalten

e Haube: einschalten/ ausschalten :

Betatiqung Bedienfeld
Einschalten Auf [ © ] dricken
Ausschalten Auf [ © ] driicken
Automatikbetrieb
e Automatikbetrieb: einschalten/ ausschalten :

Betatiqung Bedienfeld
Einschalten Auf [ @ ] dricken
Ausschalten Auf [ © ] driicken

Manueller Betrieb

Anzeige
Leuchte an

Leuchte aus

Anzeige
automatik leuchte an

automatik leuchte aus

Die Haube hat 4 Lfterstufe, von [ 1 ] (minimale Lifterstufe) bis (maximale Lifterstufe).

e Manueller Betrieb: einschalten/ ausschalten :

Betatiqung Bedienfeld
Einschalten Auf [ © ] driicken
Leistung erhdhen Auf [ + ] drlicken
Leistung unteren Auf [ - ] driicken

Lichtfunktion

e Lichtfunktion einschalten/ ausschalten :

Betatiqung Bedienfeld

Licht einschalten Auf [ &/ ] dricken

Licht ausschalten Auf [ &/ ] driicken
Integral Cooking

Anzeige
Leuchte an

[0]bis[Int]
[Int]bis[0]
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KOCHEMPFEHLUNGEN

Kochgeschirr

Geeignete Materialien: Stahl, emaillierter Stahl, GuBeisen, Edelstahl mit magnetischem
Boden, Aluminium mit magnetischem Boden

Nicht geeignete Materialien: Aluminium und Edelstahl ohne magnetischem Boden,
Kupfer,Messing, Glas, Steingut, Porzellan

Ferromagnétischer Boden Aluminiumboden Magnetischer Ring

Distanz zu ferromagnetischem

Ferromagnetischer Boden Ferromagnetischer Boden
Element zu grofB3

N
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Die Topfhersteller spezifizieren ob ihre Produkte Induktiongeeignet sind.

So Uberprifen Sie die Induktions-Kompatibilitat der Tépfe:

e Fullen Sie das Geschirr mit etwas Wasser und setzen Sie es auf die
Induktions-Kochzone. Schalten Sie die Kochzone auf Leistungsstufe [ 9 ] ein.
Dieses Wasser muf3 in einigen. Sekunden warm werden.

e Halten Sie einen Magneten an den Geschirrboden. Bleibt der Magnet haften, ist das
Geschirr geeignet.

Einige Tépfe kébnnen Larm erzeugen, wenn sie auf einer Induktions-Kochzone gesetzt
werden.Dieser Larm setzt in keinem Fall einen Fehler des Gerates um und beeinfluf3t
keineswegs sein Funktionieren-

Die Uberhitzung eines leeren Topfes mit gewdlbtem Boden oder mit Logoaufdruck oder
Aussparung im Zentrum kénnte den Induktor schadigen.

%09 (%
Y

GERAUSCHE WAHREND DER NUTZUNG:

» Gerausche beim Kochen: Diese Gerausche sind abhangig von der Qualitat des Eisenbodens des
benutzten Kochbehalters. Je schlecter die Beschichtung des Bodens ist, desto intensiver sind i.d.R.
diese Gerausche.

* Es ist ein leichtes "Klick-Klick"-Gerausch zu horen. Dieses Gerausch ist normal. Es ist eine
Sicherheitsfunktion, die auf das Vorhandensein eines Behalters auf dem Induktor hinweist. Sobald
das Kochfeld eingeschaltet wird, sowie wahrend der Kochphase selbst, wird diese Funktion
automatisc aktiviert.

* Es ist ein leichtes Summen zu hoéren. Es ist ein normales Gerausch, welches durch die

l'VJ\;)e”rtra)gung von Energie vom Induktor zum Boden des Behalters entsteht (elektromagnetische
ellen).

ACHTUNG!

Der Gebrauch ungeeigneter
Behiltnisse kann zu

einem fehlerhaften Betrieb oder
einer Stérung des Gerates
fiihren, die von der
Herstellergarantie
ausgeschlossen sind
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GeschirrgroBe und Materialtypen

Die Kochzonen passen sich automatisch an das Topfbodenmaf bis zu einer gewissen Grenze
an. Das Kochgeschirr darf daher einen bestimmten Bodendurchmesser nicht unterschreiten, der
von der jeweiligen Kochzone abhéangig ist.

Setzen Sie den Topf genau in der Mitte der Kochzone auf, um den besten Wirkungsgrad der
Kochplatte zu erzielen.

Vorsicht! Bestimmte Materialien wie Gusseisen, z. B. Girillplatten, weisen eine niedrige
Warmeableitung auf und speichern groBe Hitze, die Uber direkten Kontakt des Behéltnisses mit
der Glaskeramik abgeleitet wird und im Inneren des Gerates eine Uberhitzung verursacht,
wodurch Schaden entstehen kénnen. Daher empfehlen wir, diese Art von Behaltnissen nicht mit
hohen Leistungsstufen zu verwenden und mittlere Bereiche zu nutzen. Dieses Modell verfligt
tuber eine spezielle Grillfunktion ,,GRILL” fir diese Art von Behaltnhissen, welche die
Temperatur automatisch eingestellt, um die beste Leistung zu erzielen und das Gerat zu
schiutzen (siehe Gebrauchsanweisungen Seite 14). Bei diesen Geraten keinesfalls die
Funktion ,,Briickung“ verwenden.

Einstellbereiche

(diese Angaben sind Richtwerte)

78

1 bis 2 Schmelzen, Auflésen, Zubereitung | Saucen, Butter, Schokolade
GelatineYoghurt ,

2 bis 3 Quellen, Auftauen, Warmhalten Reis, Gefrorene Gerichte,
Fisch, Gemlse

3 bis 4 Dampfgaren, Dinsten Fisch, GemUse, Obst

4 bis 5 Dlnsten, Quellen, Auftauen Fisch, GemUse, Teigwaren, Getreide,
Hilsenfrichte, Tiefkihlkost

6 bis 7 Ankochen, Fortkochen Fleisch, Leber , Eier, Wurst
Gulasch, Rouladen

7 bis 8 Schonendes Braten Fisch, Schnitzel, Bratwurst,
Spiegeleier

9 Backen, Ankochen Steaks, Omelett
Pfannkuchen, Linsen

Punds 11 | Kochen Grosse Wassermengen

REINIGUNG UND PFLEGE

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkihlen, es besteht sonst Verbrennungsgefahr.
Reinigen Sie das Kochfeld regelmassig. Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch und wenig
Putzmittel oder ein spezielles Produkt flr Glaskeramik.

e Um das Gerat zu reinigen, muss es ausgeschaltet sein.

¢ Die Reinigung des Gerates mit einem Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger ist aus
Sicherheitsgrinden nicht erlaubt.

e Verwenden Sie in keinem Fall scheuernde oder aggressive Reinigungsmittel, wie z.B. Girill
und Backofensprays, Fleck oder Rostentferner, Scheuersande oder Schwamme mit
kratzenden Oberflachen.

e Reiben Sie das Kochfeld danach mit einem sauberen Tuch trocken.

e Entfernen Sie Zucker oder zuckerhaltige Speisereste sofort.

e Stellen Sie vor Gebrauch sicher, dass der Boden der Kochbehaltnisse trocken und in
gutem Zustand ist, da sonst die Oberflache des Gerats beschadigt werden kénnte.
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WAS TUN WENN...

Das Kochfeld oder die Kochzonen lassen sich nicht einschalten:

Das Kochfeld ist falsch am Stromnetz angeschlossen.

Die Sicherung der Hausinstallation ist nicht korrekt eingesetzt oder defekt.
Das Kochfeld ist verriegelt.

Die Sensortasten sind mit Wasser oder Schmutz bedeckt.

Ein Kochtopf oder Gegenstande bedecken die Tasten.

In der Anzeige erscheint[U]:
e Das Kochgeschirr ist nicht auf der Kochzone.
e Das Kochgeschirr ist nicht Induktionsgeeignet
e Der Topfboden-Durchmesser ist zu klein fir diese Kochzone.

In der Anzeige erscheint [ E ]:
e Das Geréat fur mindestens 10 Minuten vom Netz trennen und wieder anschliessen.
e Den Kundendienst anrufen.

Eine Kochzone oder das gesamte Kochfeld schaltet ab:
e Die Sicherheits-Abschaltung hat ausgelést.

Es ist vergessen worden, eine Kochzone abzuschalten.

Es sind mehrere Sensortasten bedeck.

Der Topf ist leer und Uberhitzt.

Durch eine Uberhitzung hat die Elektronik automatisch die Leistung reduziert bzw.

automatisch abgeschaltet.

e Die Kihlung ist eventuell nicht ausreichend. Es ist empfehlenswert die Riickwand des
Unterschranks im Bereich des Arbeitsplattenausschnitts zu 6ffnen sowie die vordere
Traversleiste des Mobels Uber die gesamte Breite des Kochfeldes zu entfernen damit ein
besserer Luftaustausch gegeben ist.

Das Kiihlgeblase lauft nach dem Ausschalten weiter:
e Das ist keine Stérung, das Geblase lauft so lange, bis das Gerat abgekunhlt ist.
e Das Geblase schaltet automatisch ab.

Die Ankochautomatik schaltet nicht ein:

e Die Kochzone ist noch heiss [ H ]
¢ Die hdchste Leistungsstufe ist eingeschaltet [ 9 ]

Anzeige[U ] :
e Finden Sie im Kapitel Warmhalte-Stufe.

Anzeige [l ] :
e Finden Sie im Kapitel Pause Funktion.

In der Anzeige erscheint | =i ] oder [ Er03 J:
e Ein Objekt oder eine FlUssigkeit uberdeckt die Tasten. Die Anzeige verschwindet, sobald
die Tasten losgelassen oder gereinigt werden.
In der Anzeige erscheint [ E2 ]:
e Das Kochfeld ist tiberhitzt, lassen Sie es zuerst abklhlen, und dann schalten Sie es
wieder ein
In der Anzeige erscheint [ E8 ]:
e Der Lufteingang des Lfters ist verstopft, befreien Sie ihn.
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MONTAGEHINWEISE

Montage und Anschluss durfen nur durch einen autorisierten Fachmann vorgenommen werden

Der Benutzer muss darauf achten, dass die in seinem Wohnsitz geltenden Normen eingehalten
werden.

Dichtung Einbau:

Die Dichtung (2) nach Abnehmen
der Schutzfolie (3) mit 2 mm
Abstand von der AuBenkannte des
Glases aufkleben.

Einbau :

e Die Kochplatte ist unten mit zwei Ventilatoren ausgestattet, bitte beachten Sie die
Abstandefur die Zirkulation der Beliiftungsluft.

e Der Abstand vom Ausschnitt bis zu einer Wand und/oder einem Mdobelstick
mussmindestens 50 mm betragen.

e Der Mindestabstand des Luftspalts zwischen dem unteren Teil der Kochplatte und
dem oberen Teileines Ofens oder eine Schublade, muss 20mm betragen. Ist der Ofen
nichtfremdbellftet, muss der Mindestabstand, gemaf den Herstelleranweisungen,
groler sein.

e Dieses Gerat entspricht bezlglich des Schutzes gegen Feuergefahr dem Typ Y. Nur
Gerate dieses Typs dlrfen einseitig an nebenstehende Hochschranke oder Wande
eingebaut werden. Achtung: von der anderen Seite diirfen keine Mobel oder Gerate
hoher sein als die Kochmulde.

e Die Arbeitsplatte muss mit hitzebestandigem Kleber (75 °C) verarbeitet sein.

¢ Die Wandabschlussleisten missen hitzebestandig sein.

e Das Kochfeld darf nicht Uber Herde ohne Lufter, Geschirrspilern, Wasch- oder
Trockengeraten eingebaut werden.

e Um eine ausreichende Belilftung der Elektronik im Kochfeld zu erzielen, ist unter der
Mulde ein Luftspalt von 20 mm notwendiq.

e Befindet sich unter dem Kochfeld eine Schublade, dirfen in der Schublade keine
brennbaren Gegenstande, z.B. Spraydosen, aufbewahrt werden. VORSICHT bei
kleinen Gegenstéanden oder Papieren, da diese beim Ansaugen den Liifter oder die
Beliiftung beschadigen kénnen. Vorsicht bei derAufbewahrung metallischer Objekte
wie Kochbehaltnisse oder Besteck, da diese heil3 werden kdnen und somit die
Temperatur derUmgebung erhéhen, und somit Verbrennungen verursachen kénnen.

e Zwischen dem Gerat und einer Dunstabzugshaube muss der vom Hersteller angegebene
Sicherheitsabstand eingehalten werden. Bei fehlenden Angaben muss dieser Abstand
mindestens 650 mm sein.

e Es muss sichergestellt werden, dass das Anschlusskabel des Kochfeldes nach dem
Einbau keinen mechanischen Belastungen, z.B. durch Schublade, ausgesetzt ist.

e Die Schnittflachen von Arbeitsplatten sollen mit speziellem Lack, Silikonkautschuk oder
GieBharz versiegelt werden, um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern.
Beachten Sie, das mitgelieferte Dichtungsband sorgféltig aufzukleben.

o Das Kochfeld auf keinen Fall mit Silikon einkleben! Ein spaterer zerstérungsfreier
Ausbau des Kochfeldes ist dann nicht mehr mdglich.

e ACHTUNG: Benutzen Sie nur Schutzgitter, die vom Hersteller angeboten werden oder
von diesem fir den Einsatz mit dem Kochfeld freigeben sind.

80 | Integral Cooking



Induktionskochfeld Pando Deutsch

Einbau :

Um den Abfluss der Luft zu erleichtern,
kénnen Sie einen schragen Einschnitt
in die Arbeitsplatte vornehmen.

>50 mm

>45 mm
'.,: - Regal-Trennwand
Isoliert und erleichtert die Kanalisierung
der Warmluft
>20 mm
|

Die Nichtbeachtung der in dieser Abbildung
angegebenen Bellftungsoffnungen

kann zu schweren Schaden

am Produkt fihren,die nicht durch

die Herstellergarantie abgedeckt sind.

*

—»—I—>

=

e Einbaudimensionen:

Modell Einbaumasse
P13200 560 x 490 mm
PI3300 560 x 490 mm
PI3500 750 x 490 mm
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Deutsch Induktionskochfeld Pando

ELEKTROANSCHLUSS

Zum Anschluss des Gerates an das Elektronetz beauftragen Sie einen Elektrofachmann,
der die landesublichen Vorschriften der o6rtlichen Elektroversorgungsunternehmen genau
kennt und sorgfaltig beachtet.

e Der Berlhrungsschutz betriebsisolierter Teile muss nach der Montage sichergestellt sein.

e Ob die erforderlichen Anschlussdaten mit denen des Netzes Ubereinstimmen, finden Sie
auf dem Typenschild.

e Das Gerat muss durch Trenneinrichtungen allpolig vom Netz abgeschaltet werden kdnnen.
Im abgeschalteten Zustand muss ein Kontaktabstand von 3 mm vorhanden sein. Als
geeignete Trennvorrichtungen gelten LS-Schalter, Sicherungen und Schitze.

e Die Installation muss durch Sicherungen geschitzt sein. Elekirische Kabel missen durch
Einbauten abgedeckt sein.

e Wenn das Gerat nicht mit einem zuganglichen Stecker ausgestattet ist, missen beim
festen Einbau gemaB den Montageanweisungen andere Trennungsmoglichkeiten
bertcksichtigt werden.

e Das Zuleitungskabel muss so angebracht werden, dass die hei3en Teile des Kochfelds
nicht berihrt werden.

Achtung!

Dieses Gerat ist nur fir eine Strom-Versorgung von 230 V~ 50/60 Hz ausgelegt.

SchlieBen Sie immer den Schutzleiter mit an.

Beachten Sie das Anschlussschema.

Der Anschlusskasten befindet sich auf der Unterseite des Gerates. Um das Gehause zu 6ffnen,
verwenden Sie einen Schraubenzieher und schieben Sie ihn in den vorgesehenen Schlitzen
hinein.

ELEKTROANSCHLUSS FUR PI3200 UND PI3300 :

Netz Anschluss Durchmesser Kabel Sicherung
230V~ 50/60Hz 1Phase +N | 3x25mmz | TOSVV-Fl o5 px
' HO5RR-F
HO5VV-F .
400V~ 50/60Hz 2 Phasen + N 4 x 1.5 mm?2 HO5RR - F 16 A

(*) laut EN 60 335-2-6 Norm

Anschluss des Kochfeldes :

Verwenden Sie fir die verschiedenen Anschlussmdéglichkeiten die Polbriicken aus Messing, die
sich im Gehéause befinden.

Siehe Schaltbild
Einphasiger Anschluss 230V~1P+N auf Gerateaufkleber
Bringen Sie eine Polbriicke zwischen Anschlussklemme 1 und 2,
dann zwischenAnschlussklemme 4 und 5.
Befestigen Sie die Erdung an die « Erde » Anschlussklemme (Gelb/Grin),
den Nullleiter anAnschlussklemme 4 oder 5 (Blau und Grau),
die Phase L an Anschlussklemme 1 oder 2 (Braunund Schwarz).

Zweiphasiger Anschluss 400V~2P+N

Bringen Sie eine Polbricke zwischen Anschlussklemme 4 und 5.
Befestigen Sie die Erdung an die « Erde » Anschlussklemme (Gelb/Grin),
den Nullleiter anAnschlussklemme 4 oder 5 (Blau und Grau),

die Phase L1 an Anschlussklemme 1 (Braun) und

die Phase L2 an Anschlussklemme 2 (Schwarz).
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ELEKTROANSCHLUSS FUR PI3500 :

Netz Anschluss Durchmesser Kabel Sicherung
230 V~ 50/60 Hz fPhase +N | 3xamme | SO0¥E-T 1 40a
400V~ 50/60Hz | 2Phasen+N | 4x25mme | GO NI T | 25A¢
400V~ 50/60Hz | 3Phasen+N | 5x1.5mme | JO2MIT | q6A*

* laut EN 60 335-2-6

Anschluss des Kochfeldes :

Verwenden Sie fir die verschiedenen Anschlussmdglichkeiten die Polbriicken aus Messing, die
sich im Gehause befinden.

Einphasiger Anschluss 230V~ 1P+N

Bringen Sie je eine Polbricke zwischen Anschlussklemme 1,2 und 3, sowie zwischen
Anschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie den Schutzleiter an die vorgesehene Anschlussklemme, den Neutralleiter an
Anschlussklemme 4 oder 5, die Polleiter L1 an Anschlussklemme 1,2 oder 3.

Zweiphasigen Anschluss 400V~ 2P+N

Bringen Sie je eine Polbriicke zwischen Anschlussklemme 1 und 2, sowie zwischen
Anschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie den Schutzleiter an die vorgesehene Anschlussklemme, den Neutralleiter an
Anschlussklemme 4 oder 5, die Polleiter L1 an Anschlussklemme 1 oder 2 und die Polleiter L2 an
Anschlussklemme 3.

Dreiphasigen Anschluss 400V~ 3P+N

Bringen Sie je eine Polbriicke zwischen Anschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie den Schutzleiter an die vorgesehene Anschlussklemme, den Neutralleiter an
Anschlussklemme 4 oder 5, die Polleiter L1 an Anschlussklemme 1, die Polleiter L2 an
Anschlussklemme 2 und die Polleiter L3 an Anschlussklemme 3.

Achtung ! Die Drahte korrekt hineinstecken. Die Schrauben fest anziehen.

Wir sind nicht verantwortlich fiir Zwischenfalle die durch falschen Anschluss, oder nicht
vorhandenen oder unrichtigem Erdungsanschluss entstehen.
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PRODUKTGARANTIE

INOXPAN S.L. dankt Ihnen fir die Wahl und das Vertrauen in ein Produkt unserer Marke Pando, die sich durch Qualitat, Design und Innovation auszeichnet
und ihren Urspriingen und Verpflichtungen treu bleibt.

PANDO GARANTIEBEDINGUNGEN:

Dieses Produkt hat eine Garantie von 3 Jahren ab Kaufdatum, das Unternehmen verpflichtet sich, jedes defekte Teil, das auf einen Defekt oder einen
Herstellungsfehler des Produkts zurlickzufiihren ist, kostenlos zu ersetzen oder zu reparieren, sowie die notwendige Arbeit und die Kosten, die durch eine
solche Reparatur oder einen solchen Ersatz entstehen. (Der Verbraucher kann zwischen Reparatur oder Ersatz wahlen, es sei denn, die gewahlte Abhilfe-
mafnahme ist unmoglich oder sie ist im Vergleich zur anderen Abhilfemanahme mit unverhaltnismaRig hohen Kosten fiir den Verkaufer verbunden. Der
Verbraucher hat nicht das Recht, den Vertrag zu kiindigen, wenn die Vertragswidrigkeit geringfligig ist. Die Beweislast dafiir, dass die Vertragswidrigkeit
geringfugig ist, tragt das Unternehmen.

Damit die Garantie gultig ist, missen folgende Bedingungen erfiillt werden:

. Legen Sie bei der Anforderung von technischer Unterstiitzung ein Foto der Kaufrechnung und des Produktetiketts bei. Verwenden Sie dazu das For-

mular, das Sie unter https://pando.es/servicio-tecnico-pando/garantia-pando/ finden.
. Legen Sie dem autorisierten Pando-Kundendiensttechniker bei seinem Besuch die Rechnung oder den Originalkaufbeleg vor.

AUSSCHLUSSE VON DER PANDO-GARANTIE:

Die folgenden Falle werden nicht von der Garantie abgedeckt oder kdnnen ein Grund fir die Annullierung derselben sein, und der Verbraucher ist fur die

Material-, Arbeits- und Reisekosten des technischen Dienstes verantwortlich:

. Installations- oder Betriebskontrollen, Reinigung oder Wartung des Produkts, Inbetriebnahme und Erklarung des Gebrauchs.

. Nichteinhaltung, Fehler oder Schaden, die durch die Nichteinhaltung der in den Produkthandbiichern enthaltenen Normen, Empfehlungen, Sicher-
heitshinweise, Gebrauchs-, Installations- und Wartungsanweisungen verursacht werden.

. Nichteinhaltung, Fehler oder Schaden, die durch den Transport, die Verbringung oder den Umzug und die Handhabung des Gerats durch nicht auto-
risiertes Personal verursacht werden, das nicht zu diesem Unternehmen oder zur Marke Pando gehort.

. Wenn das Geréat flir den kommerziellen, professionellen oder ahnlichen Gebrauch und nicht fiir den hauslichen Gebrauch bestimmt ist, oder wenn es
mit anderen Produkten professioneller oder ahnlicher Art verwendet wird (das Produkt ist nur fiir den hauslichen Gebrauch konzipiert und hergestellt).

. StoéRe, Dellen, Kratzer oder Schrammen, zerbrochenes Glas und Schaden, die auf das Vorhandensein oder die Anzeichen von Fremdkdrpern inner-
halb oder aufRerhalb des Produkts zurlickzufiihren sind, wie z. B. Insekten, Nagetiere, Sand, Flissigkeiten, metallische Gegenstande...

. Schaden asthetischer Art, wie z. B. Korrosion, Rost, Flecken oder Veranderungen der Farbe oder des Farbtons des Produkts. Diese kénnen durch
externe Faktoren verursacht werden, wie z.B.: Langere oder ungeschitzte Einwirkung intensiver Licht-, Warme- oder Sonnenstrahlung; Aufstellen des
Produkts im Freien oder in unkontrollierten Umgebungen, in denen es Staub, Regen, Feuchtigkeit oder der Meeresbrise (Salpeter) ausgesetzt ist, die
stark korrosiv wirkt; Verwendung ungeeigneter oder nicht vom Hersteller empfohlener Reinigungsmittel, einschlieRlich des direkten oder gasférmigen
Kontakts mit korrosiven Substanzen. Anhaufung von Schmutz, Kalkriickstanden aus Wasser oder anderen Ablagerungen, die nicht durch regelmaRige
und ordnungsgemaRe Wartung entfernt wurden.

. Nichtkonformitat, Storungen oder Schaden, die durch Anomalien in der Stromversorgung oder der Installation, Kalkablagerungen im Wasser, zuféllige
natiirliche Ursachen atmosphérischen oder geologischen Ursprungs wie Gewitter, Blitzschlag, Erdbeben, Uberschwemmungen, Vandalismus usw.
verursacht werden.

. Wenn das Produkt nicht leicht und sicher aus dem Mdébelstlick oder dem Installationsort entfernt oder manipuliert werden kann, oder wenn die Elemen-
te des Mobelstlicks den Techniker daran hindern, das Gerét leicht und sicher herauszuziehen, ist der Verbraucher in diesen Fallen voll verantwortlich
dafir, dass das Gerat sicher und leicht zuganglich ist, und Gbernimmt die Arbeits- und Reisekosten des autorisierten technischen Kundendienstes von
Pando oder des Installateurs, wenn dies notwendig ist.

. Die Arbeiten zur Demontage, zum Ausbau oder zur Anderung des Produkts erfordern die Manipulation oder den Abbau von Mébeln, wie z.B. das
Entfernen von Tlren, Fenstern, Schubladen, Sockelleisten, Regalen, Gesimsen... Es muss ein einfacher und sicherer Zugang fur den Techniker
gewabhrleistet sein, um das Produkt in die Wohnung und an den Standort zu bringen, andernfalls muss der Verbraucher die Kosten fur den Zugang
Ubernehmen.

. Schéaden an Mébeln oder externen Elementen des Produkts, die nicht fiir die Gebrauchseigenschaften des Produkts geeignet oder widerstandsfahig
sind.

. Gerate aus Wiederverkauf, zweiter Hand, Wechsel des urspriinglichen Eigentimers des Gerats oder aus Ausstellungen, die mehr als drei Jahre ab
ihrem Herstellungsdatum alt sind.

. Mangel, die auf eine unsachgemaRe Installation des Induktionskochfeldes zurlickzufiihren sind, wie z.B. fehlende Erdung, Abschneiden und Manipu-
lation des Netzkabels oder die Verwendung von nicht originalen Pando-Bauteilen oder -Zubehér.

. Elemente und Zubehor, die einem natirlichen VerschleiR® unterliegen, wie z. B. Filter, Leitungen und Dichtungen.

. Schaden am Produkt oder an externen Elementen, die durch chemische oder elektrochemische Einwirkungen von Wasser oder durch extreme
Umweltbedingungen verursacht werden.

. Schaden an externen Elementen des Produkts, die durch unsachgemafe Verwendung oder Wartung unter Missachtung der im Benutzerhandbuch
des Produkts angegebenen Anweisungen verursacht werden.

. Das Glas wird mit der Arbeitsplatte verklebt, versiegelt oder silikonisiert.

INOXPAN, S.L., ist ausdricklich von jeglicher Haftung flr direkte oder indirekte Schaden an Personen oder Sachen ausgeschlossen, die durch ein unsa-
chgeman installiertes, gehandhabtes, verwendetes und/oder gewartetes Produkt verursacht werden.

Kontaktinformationen Offizieller autorisierter Pando Technischer Service:
SPANIEN, PORTUGAL UND ANDORRA ANDERE LANDER

www.pando.es/asistencia-tecnica/ https://www.pando.es/en/after-sales-services/
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Pando se reserva el derecho de cambiar o anular cualquier medida de los articulos del manual, sin
previo aviso, sin perjudicar las caracteristicas esenciales de funcionalidad y seguridad, y no se
hace responsable de los errores u omisiones que pudieran darse en el manual.
Caracteristicas técnicas validas salvo errores tipograficos, omision o impresion.

Las imagenes y contenido de este manual son propiedad exclusiva de Pando - INOXPAN S.L.,
por lo que queda totalmente prohibida la apropiacion de imagenes vy la reproduccion total o
parcial sin previa autorizacion por escrito.

LAS IMAGENES MOSTRADAS EN ESTE MANUAL NO SON CONTRACTUALES.

La Direccion Técnica de Pando se reserva el derecho de modificar, alterar o mejorar los dibujos
técnicos que se exponen en este manual sin previo aviso.

La version en papel de este manual no se puede actualizar a tiempo real, para garantizarle la ultima
version de las instrucciones de su producto le recomendamos consultar la version digital
en www.pando.es



Pando

integralcooking

En primer lugar, queremos agradecerle la confianza depositada en nuestra firma
por la adquisicion de uno de nuestros productos. Estamos seguros que ha tomado
la decision mas acertada.

En Pando, no solo ofrecemos productos de primera calidad, sino que disponemos de
un amplio equipo de profesionales que le atenderan y asesoraran a cualquier consulta
que se le presente durante la instalacion o el funcionamiento.

Para conocernos mejor, le invitamos a que visite nuestra pagina web (www.pando.es)
donde podra ver toda nuestra gama de productos con la informacion comercial y
técnica mas actualizada.

En ella encontrara una amplia seleccion de Campanas Decorativas; de Pared, de
Techo, de Isla, de Integracion a mueble y de Integracion en la placa de coccion.
Esta variedad nos permite adaptarnos a cualquier estilo de cocina que se nos presente.

También le mostramos nuestra coleccion de electrodomésticos imprescindibles en
cualquier hogar. Electrodomésticos tales como nuestra coleccion de Hornos y
Microondas con elevadas prestaciones, las Placas de Induccién y de Gas que le
ayudaran a realizar las mejores recetas, Vinotecas y Bodegas de Envejecimiento
para mantener y conservar sus vinos en las mejores condiciones, Lavavajillas de
integracion con la tecnologia mas actual y nuestra gama de Frigorificos y
Congeladores de integracion panelables junto con los de libre instalacion.

Todo ello bajo una marca con una larguisima trayectoria de mas de 40 ahos en €l
sector, que elabora sus productos como un verdadero artesano. Plasmando lo mejor
de nuestra experiencia en todo lo que hacemos.

Esperamos sinceramente que se divierta, experimente y disfrute del confort y las
capacidades del que ya es su nuevo aliado en la cocina.

Muchas gracias
El equipo de Pando




PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

El simbolo en el producto o en su embalaje indica que este
producto no se puede tratar como desperdicios normales del
hogar. Este producto se debe entregar al punto de recoleccion de
equipos eléctricos y electronicos para reciclaje. Al asegurarse de
que este producto se deseche correctamente, usted ayudara a
evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la
salud publica, lo cual podria ocurrir si este producto no se manipula de
forma adecuada. Para obtener informacion mas detallada sobre el reci-
claje de este producto, pongase en contacto con la administracion de
Su ciudad, con su servicio de deshechos del hogar o con la tienda donde
compro el producto. Este electrodoméstico esta marcado

conforme a la directiva Europea 2012/19/EU sobre los residuos de apa-
ratos eléctricos y electronicos (WEEE).

@ TRATAMIENTO DEL RESIDUO

ELIMINACION DEL EMBALAJE. El embalaje estd marcado

RECOGIDA DE LOS
ELECTRODOMESTICOS

con el Punto Verde.

En su compromiso con la proteccion del Medio Ambiente y en cumplimiento con lo dispuesto en la
Directiva Europea 94/62/EC relativa a los envases y residuos de envases y la derivada Ley 22/2011
de Residuos y Suelos Contaminados, Pando encomienda a entidades de economia social un
Sistema Integrado de Gestion, encargado de la recogida periodica en el domicilio del consumi-
dor o en sus proximidades de envases usados y residuos de envases para su posterior tratamiento.
Para eliminar todos los materiales de embalaje tales como el carton, el poliuretano expandido y las peli-

culas, utilice los contenedores adecuados.

De este modo se garantiza el correcto tratamiento y la reutilizacion de los materiales de embalaje.

RECICLA AN

Al Azul Al Amarillo

Envase Cartén Envase Plastico

CACTA
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Placas de gas Pando

ADVERTENCIAS DE
SEGURIDAD

Su sequridad es importante para

nosotros. Lea atentamente esta in-

formacion antes de utilizar la plaza

de coccion.

Ponga esta informacion a disposi-
cion de la persona responsable de
la instalacion del aparato.

Instrucciones de seguridad
importantes:

8

Si la superficie de la placa de
coccion se rompe O agrieta,
desconecte inmediatamente el
aparato de la red eléctrica (inte-
rruptor de pared) y pongase en
contacto con el fabricante.

Para evitar riesgos, este aparato
debe instalarse de acuerdo con
estas instrucciones de instala-
cion.

Retire todos los elementos del
embalaje, etiquetas y autoadhe-
sivos del cristal vi troceramico.

Nunca deje el aparato desaten-
dido cuando esté en uso.

El aparato no debe utilizarse
encima de un lavavajillas o
de una secadora de ropa: los
vapores de agua desprendidos
podrian deteriorar la
electronica.

Integral Cooking

No transforme ni modifique el
aparato.

No coloque ni deje cerca del
aparato objetos magnetizables
(por ejemplo, tarjetas de crédito,
tarjetas de memoria) ni aparatos
electronicos (por ejemplo, orde-
nadores, reproductores MP3),
ya que podrian verse afectados
por su campo electromagnético.

No utilice nunca el aparato para
calentar o caldear la habitacion.

El aparato solo debe utilizase si
esta montado e instalado en un
mueble o una superficie de tra-
bajo homologada y adatada.

Su utilizacidn va uUnicamente
destinada a los usos domésticos
(preparacion de alimentos), con
exclusion de cualquier otra uti-
lizacion doméstica, comercial o
industrial.

No use la placa como soporte ni
como superficie de trabajo.

No utilice alargadoras para la
conexion a la red eléctrica.

Este aparato no esta previsto

para el funcionamiento con un
reloj temporizador externo o
un mando a distancia.

Este aparato puede ser utiliza-
do por nifos a partir de 8 anos
y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
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reducidas o con falta de expe-
riencia si estan bajo supervi-
sion durante el uso del aparato
y comprenden los peligros que
conlleva.

Los ninos o las personas con
una discapacidad que limite su
capacidad para utilizar el apa-
rato deben contar con una per-
sona responsable y competente
que les instruya en su uso. El
instructor debe estar convencido
de que pueden utilizar el apara-
to sin peligro para si mismos o
para su entorno.

Los nifios no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento no deben ser
realizados por nifos sin super-
vision. No permita que los ni-
Nos jueguen con el aparato ni
gue se sienten, se pongan de
pie o se suban a él. No guarde
objetos de interés para los ni-
Aos en armarios situados enci-
ma del aparato. Los ninos que
se suban a la placa de coccién
podrian sufrir lesiones graves.
No deje a los nifios solos o
desatendidos en la zona don-
de se utiliza el aparato.

Los objetos metalicos como cu-
chillos, tenedores, cucharas y
tapas no deben colocarse sobre
la superficie de la placa, ya que
pueden calentarse.

No quedara cubierto por
garantia:

Si el cable de alimentacién esta
dafnado, debe ser sustituido por
el fabricante. Realizarse por un
especialista sat de pando. Si
se produce cualquier dano du-
rante este proceso que haya
sido realizado por un usuario
o personal no autorizado, no
quedara cubierto por la garan-
tia, jaunque siga vigente!

Si repara o sustituye alguna pie-
za del aparato, a menos que se
recomiende especificamente
en el manual, debera realizar-
se por un especialista sat de
pando. Si se produce cual-
quier dano durante este pro-
ceso que haya sido realizado
por un usuario o personal no
autorizado, no quedara cu-
bierto por la garantia, jaunque
siga vigente!

» La instalacion incorrecta del apa-

rato puede invalidar cualquier re-
clamacion de garantia o respon-
sabilidad.

Precauciones durante el Uso
del aparato:

» Después del uso, apague siempre

las zonas de coccion y la placa de
coccion como se describe en este
manual (es decir, utilizando los
controles tactiles). No confie en
la funcion de deteccion de ollas

Integral Cooking 9
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para apagar las zonas de coccion
cuando retire las ollas.

Vigile constantemente los guisos
que utilizan grasas y aceites, ya
que son susceptibles de inflamar-
se rapidamente. Nunca deje el
aparato desatendido cuando esté
en uso. La ebullicion produce
humo y derrames de grasa que
pueden inflamarse.

No deje nunca objetos o utensi-
lios sobre el aparato.

No deje caer objetos pesados so-
bre la placa de coccion.

No se ponga de pie sobre la placa
de coccion.

Asegurese de que ningun cable
eléctrico, fijo o movil, del aparato
toca el cristal o el recipiente ca-
liente.

No coloque ningun objeto metali-
co, excepto los recipientes a ca-
lentar.

No cubra nunca el aparato con un
trapo o con una hoja de protec-
cion, podria calentarse mucho y
encenderse.

Asegurese siempre de que el re-
cipiente de coccion esté centrado
en la zona de coccion. El fondo
de la cacerola debe cubrir, tanto
como sea posible, la zona de coc-
cion.

Este aparato electrodoméstico
puede ser usado por nifos a par-
tir de 8 anos.

Integral Cooking

No utilice sartenes con bordes
dentados ni arrastre sartenes por
la superficie de cristal de Induc-
cion, ya que podria rayar el cris-
tal.

No utilice estropajos ni otros pro-
ductos de limpieza abrasivos
para limpiar la placa de coccidn,
ya que pueden rayar el cristal de
induccion.

ADVERTENCIA: El aparato y sus

partes
durante el

se calientan
tener

accesibles
uso.Hay que

cuidado de no tocar los elementos
calefactores.

Asegurese siempre de que el re-
cipiente de coccion esté centrado
en la zona de coccién. El fondo
de la cacerola debe cubrir, tanto
como sea posible, la zona de coc-
cion.

Para usuarios que lleven un mar-
capasos, el campo magneético
puede influir en su funcionamien-
to. Le recomendamos se asesore
con el proveedor o el médico.

El deshecho de este aparato re-
quiere un procedimiento especial.
Consulte con su administraciéon
local sobre las posibilidades de
reciclaje.

No apagar nunca con agua un
fuego. Apagar la zona de coccion.
Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora
u otro medio similar.
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Precauciones durante la
limpieza:

* No utilice un limpiador de vapor
para limpiar la placa de cocidn

* Desconecte la placa de de coc-
cion antes de proceder a su lim-
pieza o0 mantenimiento

Peligro de descarga eléctri-
ca:

* Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar cual-
quier trabajo o mantenimiento en
él. (El incumplimiento de esta ad-
vertencia puede provocar descar-
gas eléctricas o la muerte.)

« Este aparato debe conectarse a
un circuito que incorpore un inte-
rruptor de aislamiento que propor-
cione una desconexion total de la
fuente de alimentacion.

» La conexidon a un buen sistema
de cableado de tierra es esencial
y obligatoria.

* Las modificaciones en la instala-
cion eléctrica domeéstica sélo de-
ben ser realizadas por un electri-
cista cualificado.

ATENCION: Si la superficie esta
agrietada, apague el aparato para
evitar la posibilidad de descarga
eléctrica.

Si se produce cualquier dafo duran-
te este proceso que haya sido rea-
lizado por un usuario o personal no
autorizado, no quedara cubierto por
la_ garantia, jaunque siga vigente!

Peligro de corte y
quemaduras:

 Tenga cuidado: los bordes del
panel son afilados.

» La hoja afilada de un rascador de
encimera queda expuesta cuan-
do la cubierta de seguridad esta
recogida. Utilicelo con extremo
cuidado y guardelo siempre en un
lugar seguro y fuera del alcance
de los ninos.

» La falta de precaucién puede pro-
vocar lesiones o cortes.

» Durante el uso, las partes accesi-
bles de este aparato se calenta-
ran lo suficiente como para cau-
sar quemaduras.

* No deje que su cuerpo, su ropa o
cualquier otro objeto que no sea
un utensilio de cocina adecuado
entre en contacto con el cristal de
induccion hasta que la superficie
esté fria.

* Mantenga alejados a los nifios.

» El incumplimiento de este conse-
jo puede provocar quemaduras y
escaldaduras.

» Las asas de las cacerolas pueden
estar calientes al tacto. Comprue-
be que las asas de las cacerolas
no sobresalgan de otras zonas de
coccion que estén encendidas.
Mantenga las asas fuera del al-
cance de los nifos.

ADVERTENCIA: Grasas y aceites
sobre la placa se pueden incendiar.
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ADVERTENCIA: EI proceso de
coccion tiene que ser supervisado
en todo momento. Una coccion
breve debe ser supervisada con
continuidad.

ADVERTENCIA: Peligro de incen-
dio: no guarde objetos sobre las su-
perficies de coccidn.

ADVERTENCIA: No intente NUN-
CA apagar el fuego con agua, apa-
gue el aparato y cubra la llama, por
ejemplo, con una tapa o una manta
ignifuga.

Precauciones para no dete-
riorar el aparato:

» Las cacerolas con base sin pulir
(fundicidn no esmaltada,...) o es-
tropeadas pueden danar la vitro-
ceramica.

» Lapresencia de arena u otros ma-
teriales abrasivos puede danar la
placa.

» Evite dejar caer objetos, aunque
sean pequenos, sobre la placa.

« No dé golpes a los bordes del
cristal con las cacerolas.

» Asegurese de que la ventilacion
del aparato se haga segun las
instrucciones del fabricante.

* No coloque ni deje cacerolas va-
cias sobre la placa de coccion.

» Evite que azucar, materiales sin-
téticos o papel de aluminio to-
quen las zonas calientes. Estas
substancias pueden, al enfriarse,

12 | Integral Cooking

provocar roturas u otras modifica-
ciones en el producto.

» Es importante tener mucho cui-
dado cuando se utilicen grasas o
aceites para cocinar/freir, y con-
trolar el proceso de coccion en
todo momento.

* No almacenar objetos sobre Ia
placa de coccion

* No coloque nunca recipientes ca-
lientes sobre la zona de los man-
dos.

« Si hay un cajon situado bajo el
aparato empotrado, asegurese
que hay distancia suficiente (2
cm) entre el contenido de este ca-
jon y la parte inferior del aparato
con el fin de asegurar una buena
ventilacion.

* No deposite objetos inflamables
(por ejemplo sprays) en el cajon
situado bajo la placa de coccion.
Las eventuales bandejas para cu-
biertos deben ser de material re-
sistente al calor.

Precauciones en caso de fa-
llo del aparato:

» Si se constata una averia, es ne-
cesario desconectar el aparato y
desenchufar la linea de alimenta-
cion eléctrica.

 En caso de desconchados o fi-
suras en la placa es imperativo
desconectar el aparato de la red
eléctrica y avisar al servicio pos-
venta.
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* Lasreparaciones solo pueden ser
realizadas por personal especiali-
zado.

* En ningun caso desmonte el apa-
rato usted mismo.

« Si se constata una averia,
es necesario desconectar el
aparato y desenchufar la linea de
alimentacion eléctrica.

Integral Cooking | 13
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DESCRIPCION DEL APARATO

Caracteristicas técnicas

Consumo de energia modelo P13200

Consumo de energia Valor Unidad
Consumo de energia en modo de apagado - Po <0.5 W
Consumo de energia en modo de espera - Ps <0.5 W

Segun el Reglamento (CE) n° 1275/2008 Anexo Il y el Reglamento (UE) 2023/826

Po: EI modo de Apagado se define como sigue:

- La placa de cocina esta apagada.

- Ningun ventilador esta activo.

- Ninguna indicacion de calor residual esta activa.

Ps: EI modo en espera se define como sigue:
- La placa de cocina esta encendida sin ninguna funcion principal activa. (<20min)

Consumo de energia modelo PI13300, PI13500, PI3800

Consumo de energia Valor Unidad
Consumo de energia en modo de apagado - Po <0.5 wW
Consumo de energia en modo de espera - Ps <0.5 wW

Consumo de energia en modo de espera con
. ., <20 W

mantenimiento de conexion de red - Pn

Segun el Reglamento (CE) n° 1275/2008 Anexo Il y el Reglamento (UE) 2023/826

Po: EI modo de Apagado se define como sigue:

- La placa de cocina esta apagada.

- Ningun ventilador esta activo.

- Ninguna indicacion de calor residual esta activa.

Ps: EI modo en espera se define como sigue:
- La placa de cocina esta encendida sin ninguna funcién principal activa. (<20min)

Pn: EI modo de espera con mantenimiento de conexion de red se define como sigue:

- La placa de cocina esta encendida sin ninguna funcién principal activa. (<20min)
- La conexion de red esta activada.
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Modelo P13200 PI3300 P13500 / P13800
Potencia total 7400 W 7400W 11100 W
Consumo energético para placas ECnop™* | 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
Fogoén 220 x 180 mm | 220 x 180 mm | 220 x 180 mm
Didmetro minimo @ 100 mm @100 mm @ 100 mm
Potencia nominal * 2100 W 2100 W 2100 W
Potencia de refuerzo * 2600 W 2600 W 2600 W

Doble Potencia de refuerzo * 3700 W 3700 W 3700 W
Utensilios de cocina ** @150 mm (x1) | @150 mm (x1) | & 150 mm (2x)
Consumo energético ECc,** 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Utensilios de cocina ** @180 mm (x2) | @180 mm (x2) | D 180 mm (x2)
Consumo energético EC.y,** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Utensilios de cocina ** @210 mm (x1) | @210 mm (x1) | D210 mm (x2)
Consumo energético EC.y** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

* la potencia puede variar en funcién de las dimensiones y de los materiales de las cacerolas.
** calculado segin método de medida (EN 60350-2)

Pi13200 P13300 PI13500 / PI3800
O EXT. J MIN. g MAX. g MIN. @ MAX. @ MiN. O MAX.
0220x 180 mm | womm | OZo0mm [ gomm | DZOAM | gopn | OZosomm
0220x360mm | wwsmm | OZOS0IM | oo | DZOGS0MM [ gy | OZ0Cc0mm
440x360mm | swomm | OH0080mM | goopn | CdogR0mm [ o | Tgiegsomm
[J1 660 x 360 mm ] 660x360 mm
Zona de mandos Pando
Indicador Indicador
; Teclas Timer de tiempo
Conservador de Control del Indlcador P
calor Timer de potencia /
\ / 588
i} 0N i 0N N
i L ! i L ! min
T T © @
\\l\, O ERENENRRERENNNANENRNNNANRNERNNNNRRNRRRRREND B L“, 0 ARENRARERNNNNREENNENNREENNRNNANNRNRNRRRERED B (D @
— —— — —— _
Zona de seleccion de potencia Zona de seleccion de potencia \
“SLIDER” y ajuste de tiempo “SLIDER” y ajuste de tiempo
Indicador
Tecla “Mantener de Pausa
caliente” Tecla Tecla
bloqueo | | Marcha/Parada
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Panel de control de la campana

Pando

Indicaciones

Indicacion

0
.9

A

E

P

1
n

1..
u
H
I
u

Il
M

Ventilacion

Indicador
de potencia

v
LR

.0 @

Tecla

Timer [ -]

Tecla
Timer [ +]

Tecla iluminacién

Tecla automatico

Tecla
Marcha/Parada

Designacién

Cero

Nivel de potencia
Deteccién de cacerola
Acelerador de calor
Mensaje de error
Calor residual

Booster

Doble Booster
Mantener caliente

Stop&Go
Bridge

Funcién

Zona de coccidn activada

Eleccion nivel de coccion

Falta recipiente o es inadecuado
Coccion automatica

Fallo electronico

La zona de coccion aun caliente
Activada la potencia Booster
Activada la potencia Doble Booster
La placa mantiene el recipiente a
temperatura constante de42; 70; 94°C
La pausa esta activada

2 zonas de coccion se combinan

El ventilador de enfriamiento tiene un funcionamiento totalmente automatico. Se pone en marcha
a velocidad baja a partir del momento en que el calor desprendido por el sistema electrénico
sobrepasa un cierto umbral. La ventilacidn activa su velocidad mas alta cuando la placa de
coccion se usa de forma intensiva. El ventilador reduce su velocidad y se para automaticamente
cuando el circuito electrénico esté suficientemente frio.

16 | Integral Cooking



Placas de gas Pando Espanol

PUESTA EN MARCHA Y USO DEL APARATO

Antes de la primera utilizacion

Limpie el aparato con un trapo humedo y séquelo. No utilice detergente ya que podria provocar
una coloracién azulada en las superficies vitrificadas.

Principio de la induccion

Debajo de cada placa de coccién hay una bobina de induccion. Cuando ésta esta conectada,
produce un campo electromagnético variable el cual produce a su vez corrientes inducidas en el
fondo ferromagnético del recipiente. De ello resulta un calentamiento del recipiente colocado
sobre la zona de calentamiento.

Como es ldgico, el recipiente debe ser adecuado:

e Se recomiendan todos los recipientes metalicos ferro-magnéticos (a verificar
eventualmente con un pequeio iman) tales como: cazuelas de fundicién, sartenes de
hierro negro, cacerolas metalicas esmaltadas, en acero inoxidable con base ferro-
magnética...

e Quedan excluidos los recipientes de cobre, inoxidable, aluminio, cristal, madera, ceramica,
gres, barro cocido, inoxidable no ferro-magnético...

La zona de coccion por induccién tiene automaticamente en cuenta el tamano del recipiente
utilizado. Con un diametro demasiado pequerio, el recipiente no funciona. Este diametro varia en
funcién del diametro de la zona de coccion.

Cuando el recipiente no es adecuado para la placa de coccion, queda encendido el simbolo (U).
Teclas tactiles

Su aparato esta provisto de teclas tactiles que permiten controlar las distintas funciones. Un
pequefo roce con la tecla activa su funcionamiento. Esta activacion queda confirmada por un
piloto, un indicador y/o por una sefal sonora.

No toque una tecla mas de una vez.

Zona de seleccion de potencia “SLIDER” y ajuste de minutero

Para la seleccion de potencia con el slider deslizar el dedo sobre la zona “SLIDER”.
Se beneficia de un acceso directo apoyando el dedo directamente en el nivel deseado.

Zona de seleccion de potencia “SLIDER*y
ajuste de minutero

“SLIDER" Acceso directo
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Puesta en marcha

e Conectar / Apagar la placa de coccidn:

Accion Zona de mandos Indicador
Conectar pulsar [ @] [ 0 ] parpadear
Apagar pulsar [ D] ningunoo [ H]
e Conectar / Apagar una zona de calentamiento:

Accion Zona de mandos ) Indicador
Aumentar la potencia Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [1]a[P]
Desconectar Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE

hasta 0 [0]o[H]

Si no se realiza ningun ajuste en el plazo de 20 segundos, el sistema vuelve a la posicidén de
espera.

Deteccion del recipiente
La deteccidn del recipiente asegura una seguridad perfecta. La induccién no funciona:

e Cuando no hay recipiente sobre la zona de coccion o cuando este recipiente no es
adecuado para la induccidn. En este caso es imposible aumentar la potencia y aparece el
simbolo [ U ] en el indicador. La [ U ] desaparece cuando se coloca una cacerola en la
zona de coccién.

e Sien el curso de la coccidn se retira el recipiente de la zona de coccidn, el funcionamiento
se interrumpe. Aparece el simbolo [ U ] en el indicador. La [ U ] desaparece cuando se
coloca de nuevo el recipiente en la zona de coccion. La coccién se reemprende en el nivel
de potencia seleccionado anteriormente.

Después la utilizacion de la placa, es necesario apagar la zona de coccion. No dejan activa la
deteccion de la cacerola.

Indicador de calor residual

Después de apagar las zonas de coccidén o de apagar por completo la placa, las zonas de coccidn
estan aun calientes lo que se indica con el simbolo [ H ]

El simbolo [ H ] se apaga cuando las zonas de coccidn se pueden tocar sin peligro.

Mientras los testigos de calor residual estén encendidos, no toque las zonas de coccidon ni ponga
encima ningun objeto sensible al calor jPeligro de quemadura y de incendio!

Funcién Power

Todas las zonas estan provistas de una funcién power y una funcién de potencia doble, esto es,
de una amplificacion de potencia. La funcion power se visualiza con [ P ]. La funcion super power
se visualiza parpadeando [+ {{]con [P ].

Si estan conectadas, dichas zonas de coccion trabajan durante 10 minutos. Esa alta potencia esta
concebida p. ej. para que pueda calentar rapidamente grandes cantidades de agua, como para
cocer agua de fideos.

e Conectar/ desconectar power:

Accionamiento Panel de control Indicacién
Conectar power Deslizarse por la guia deslizante hasta el final

o presionar al final [P]
Desconectar power Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [9]a[0]
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o Conectar/ desconectar super power:

Accionamiento Panel de control Indicaciéon
Conectar power Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [P]

hasta el final

o presionar al final
Conectar super power Presionar al final [+ 11 parpadea

] con[P]

Desconectar super power Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [Pla[0]
Desconectar power Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [9]a[0]

¢ Gestion de la energia:

La placa se divide en 3 grupos separados de zonas de calentamiento, cada juego tiene una
potencia maxima.

A B A B C

B A B A C

Si los niveles de potencia seleccionados para ambas zonas superan la cantidad maxima
disponible de la energia, la funcion de administracién de energia reducird automéaticamente la
potencia de una de estas zonas. El display de esta zona primero parpadea y después el nivel se
reduce automaticamente a la posicion adecuada mas alta que permita la placa.

Zona de potencia seleccionada La otra zona de potencia: (P. ejemplo: power level 9)
[ P]is en el display [9]sereduce a[ 8]y parpadea

Es posible activar la funcién Power (o doble Power) en diferentes zonas a la vez, para ello es
necesario el uso de las zonas de una manera discriminada (A-B, A-C, B-C 6 A-B-C).

Funcion Temporizador

Con el reloj programador integrado, en las cuatro zonas de coccidn puede ajustarse una duracion
de 1 a 999 minutos. Cada zona de coccién puede tener un ajuste distinto.

e Conexion o cambio de la duracion:

Accionamiento Panel de control Indicacion

Seleccionar potencia Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [1]a[P]

Seleccionar reloj programador  Presionar al mismo tiempo Se enciende el
[+]y][-]1en el reloj programador indicador de la
hasta que se alcance zona de coccion
la zona de coccidén deseada seleccionada

Reducir tiempo Presionar [ - ] en el reloj programador [60]...

Prolongar tiempo Presionar [ + ] en el reloj programador Aumenta el tiempo

en min.

El parpadeo desaparece al cabo de unos segundos. El intervalo se activa y comienza la secuencia
de tiempo.
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e Desconectar reloj programador

Accionamiento Panel de control Indicacion
Seleccionar reloj programador  Presionar al mismo tiempo [+]y [ -] Se enciende el
hasta que se alcance indicador de la
la zona de coccion deseada zona de coccion
seleccionada
Desconectar reloj programador Presionar [ - | hasta [ 000 ] [ 000 ]

Si funcionan varios relojes programadores, repita el proceso.

e Reloj programador (simbolo reloj de arena):

El reloj programador funciona independientemente de las zonas de coccidn, y se desconecta cuando
una zona de coccion esta funcionando. La secuencia se ejecuta aunque la placa de cocina esté
desconectada.

Accionamiento Panel de control Indicacion
Conectar la cubeta de coccion  Presionar [ © ] [0]
Seleccionar el reloj programador Presionar al mismo tiempo [ +]y [ -] [ 000 ]
en el reloj programador
Reducir tiempo Presionar [ - ] en el reloj programador [60]...
Prolongar tiempo Presionar [ + ] en el reloj programador Aumenta el tiempo
en min.

El parpadeo desaparece al cabo de unos segundos. El intervalo se activa y comienza la secuencia
de tiempo.

e Desconexion automatica:

Una vez transcurrido el tiempo de coccion programado se muestra [ 00 ] parpadeando y suena
una sefal acustica.
Para desconectar la sefial acustica y el parpadeo, sélo tiene que accionar latecla[-]o[ +].

Programacion de la coccidon automatica

Todas las zonas de coccidn estan provistas de un sistema automatico de coccion. Si el sistema
automatico de coccion esta activado, la zona de coccién calienta automaticamente con maxima
potencia y retorna después a la siguiente etapa de coccidn que haya seleccionado. El tiempo de
coccién depende de la siguiente etapa de coccion que haya seleccionado.

e Activacion del sistema automatico de coccion:

Accionamiento Panel de control ) Indicacion
Seleccionar potencia Deslizarse por la GUIA [ 7 ] parpadea con
DESLIZANTE
(p- €] « 7 ») hasta [ 7 ] y permanecer 3s. [A]
e Desconexion del sistema automatico de coccion:
Accionamiento Panel de control ) Indicacion
Seleccionar potencia Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [0]a[9]
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Funcién Stop&Go

Esta funcion defiene todas las zonas de coccidén activadas y permite reiniciarlas con la misma

configuracion.

o Conectar /apagar a funcion pausa

Accion
Activar pausa
Detener pausa

Memorizacion de funciones

Panel de control
pulsar [ @ ] durante 2s
pulsar [ @ ] durante 2s

pulsar una otro tecla o

Después de apagar la placa (0/I), es posible recordar los ultimos ajustes.
e Cocinar en todas las zonas de coccion (Potencia).
e Minutos y segundos de coccion programados en el minutero.
e Funcién de coccidn automéatica.
El procedimiento para recuperar la configuracién precedente es el siguiente:

e Pulse latecla| ® I

e A continuacion, pulse la tecla | ® ] durante 6 segundos.
La configuracion precedente queda activada.

Funcion “Mantener caliente”

Estas funciones mantienen calientes las comidas a 42, 70 6 94°C.
Estas funciones deben evitar reboses y quemados.

e Conectar y desconectar:

Accionamiento
Funcién de retencién de calor a 42°C
Funcién de retencién de calor a 72°C

Funcion de retencién de calor a 94°C
Desconectar

Panel de control

Presionar [ £ ] una vez
Presionar [ £ ] dos veces
Presionar [ ¥ ] tres veces

Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE
o presionar [ ¥ Jhasta[0]

Indicacion

[11]

Piloto pausa
parpadear
piloto pausa
apagado

Indicacion

[UTy[+]
[Uly[2]

[Uly[# ]
[0]a[9]

[0]

HILGyYIrar wuvniry
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Funcion Puente y puente automatico

Esta funcidén permite el uso de 2 zonas de induccion al mismo tiempo controladas por un unico
mando convirtiéndola en una sola y gran zona de coccién.

Accion Panel de control Indicacién
Active la placa Presione en el display [ © ] [0]
Active el puente Presionar simultaneamente sobre

[Mantener caliente]

de las dos zonas de coccidn [0]y[ N

0

sitte el gran recipiente de coccion [N parpadea

y presione sobre el 2 “SLIDER” [N]
Aumentar temperatura Muévase sobre el “SLIDER*

Que le ird indicando la potencia [1]t0][9]
Parar el puente Presionar simultaneamente sobre

[Mantener caliente ]

de las dos zonas de coccién [0]

Funcion Grill

Esta funcién permite el uso éptimo de su sartén/ plancha/ grill rectangular, combinando dos zonas
de induccién con puente y usarlas con la potencia adecuada.

Accidn Panel de control Indicacion
Active la placa Presione en el display [ © ] [0]

Situe la sartén grill sobre las

2 zonas de uso [ﬂ] parpadea
Activar la funcién Grill Presionar simultdneamente sobre _

« SLIDER » de las 2 zonas [Z]
Aumentar potencia de Girill Deslice el dedo sobre el “SLIDER

Que le indicara la potencia Nivel de potencia sobre

el slider

Parar la coccién Grill Presionar simultdneamente sobre

« SLIDER » de las 2 zonas [0]

Bloqueo de la zona de mandos

Para evitar una modificaciéon del ajuste de las zonas de coccidn, p. €j. en la limpieza del cristal, es
posible bloquear las teclas de control (excepto la tecla [ © ]).

e Activar bloqueo:

Accionamiento Panel de control Indicacion
Conectar bloqueo Presionar [ \® ] durante 6s Piloto encendido
Desconectar bloqueo Presionar [ \® ] durante 6s Piloto apagado
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Activacion de la campana

o Activacion / desactivacion de la campana:

Accion Panel de control

Para activar pulsar tecla [ @ ]
Para desactivar pulsar tecla [ @ ]

Modo automatico

e Activacion / desactivacion del modo automatico:

Accion Panel de control

Para activar pulsar tecla [ ©]
Para desactivar pulsar tecla [ @ ]

Modo manual

Pantalla

on/off luz activada
on/off luz desactivada

Pantalla

luz automatica on
luz automatica off

La campana tiene 4 niveles de potencia, de 1 (potencia minima de ventilacién) a Int (potencia

maxima de ventilacion)

e Activacion / desactivacion del modo manual:

Accion Panel de control

Para activar pulsar tecla [ ® ]
Aumentar potencia pulsar tecla [ + ]

Disminuir potencia pulsar tecla [ - ]

Funcion iluminacion

e Activacion / desactivacion de la funcién iluminacion:

Accion Panel de control

Para activar pulsar tecla [ &/ ]
Para desactivar pulsar tecla [ &/ ]

Pantalla

on/off luz on
[1]a]lnt]
[Int]a[1]

Pantalla

iluminacion on
iluminacion off
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CONSEJOS DE COCCION

Calidad de las cacerolas
Materiales adecuados: acero, acero esmaltado, fundicion, inoxidable con fondo ferro-magnético,
aluminio con fondo ferro-magnético

Materiales no adecuados: aluminio e inoxidable con fondo no ferro-magnético, cobre, laton,
vidrio, ceramica, porcelana

Base ferromagnética Base aluminio Anillo ferromagnético

S
Demasiada distancia Base mas pequena Elemento ferromagnético
Elemento ferromagnético que la olla no paralelo al inductor
. @180 . YY)
_— - o —
— U L

@120
Los fabricantes especifican si sus productos son compatibles con la induccion.

Para verificar si las cacerolas son compatibles:
e Ponga un poco de agua en una cacerola colocada sobre una zona de coccién por
induccion regulada a nivel [ 9 ]. Este agua debe calentarse en algunos segundos.
e Ponga un iman sobre el fondo externo de la cacerola; debe quedarse pegado.

NOTA: El sobrecalentamiento de una olla vacia con un fondo curvado o con logotipo o un hueco
estampado en el centro, podria dafnar el inductor.

{ATENCION!
h ‘k; h /EI uso de recipientes \
inadecuados puede

provocar mal funcionamiento
h o averia en el aparato,

que no estarian cubiertos

por la garantia del fabricante

N _

SONIDOS DURANTE EL USO:

¢ Ruidos durante la coccion. Algunos utensilios de cocina, dependiendo de la calidad de la base
ferritica del recipiente, pueden ser de mayor intensidad si la composicién de dicha base es pobre
0 mala.

¢ Se escucha un leve sonido de "click click". Este sonido es normal. Es un indicador
de seguridad de deteccion de presencia del recipiente sobre el inductor. Se acciona
automaticamente al encender la placa y durante la coccion.

e Se escucha un leve zumbido. Es un sonido normal que proviene de la transmisién de enrgia del
inductor a la base del recipiente (ondas electromagnéticas)
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Dimension de las cacerolas y tipos de material.

Las zonas de coccion se adaptan automaticamente a la dimension del fondo de la cacerola, hasta
un cierto limite. Por ello, el fondo de esta cacerola debe tener un didmetro minimo en funcion del
diametro de la zona de coccién correspondiente.

Para obtener el maximo rendimiento de la placa de coccidn, coloque la cacerola bien centrada en
la zona de coccion.

jAtencion! con ciertos recipientes de materiales especiales como hierro fundido, por ejemplo
planchas grill, tienen propiedad de baja disipacién de temperatura, acumulan mucho calor que es
conducido por contacto directo del recipiente al vidrio ceramico provocando un
sobrecalentamiento en el interior del aparato, ello podria provocar danos con lo que se aconseja
en este tipo de recipientes no usar potencias muy elevadas y usar rangos medios. Este modelo
dispone de una funcion especial “GRILL” para este tipo de recipientes que regula
automaticamente la temperatura para obtener el mejor rendimiento y proteger el aparato,
ver instrucciones de uso en pag. 14. En este tipo de recipientes no usar nunca la funcién
Puente.

Ejemplos de ajuste de las potencias de coccion

(los siguientes valores son indicativos)

1az2 Hacer fundir Salsas, mantequilla, chocolate, gelatina
Recalentar Platos precocinados
2a3 Inflar Arroz, puddings y platos cocinados
Descongelar Legumbres, pescados, productos congelados
3a4 Vapor Legumbres, pescados, carne
4a5 Agua Patatas hervidas, sopas, pastas
Legumbres frescas
6a7 Cocer a fuego suave Carnes, higado, huevos, salchichas
Goulasch, filetes rellenos, callos
7a8 Cocer, Freir Patatas, buinuelos, tortas
9 Freir, llevar a ebullicion Filetes, tortillas, agua
11 Freir, Llevar a ebullicion cantidades importantes de
Py n Llevar a ebullicién a
gua

CONSERVACION Y LIMPIEZA

Es necesario apagar completamente el aparato para limpiarlo.
Deje enfriar el aparato, ya que hay riesgo de quemaduras.
e Limpie los restos de coccién con agua a la que haya anadido un producto lavavajillas o un
producto comercial aconsejado para vitroceramica.
No utilice productos de limpieza abrasivos que podrian dafnar el aparato.
Seque el aparato con un trapo limpio.
Retire inmediatamente el azicar o materiales que contengan azucar.
No utilice en ningun caso aparatos "a vapor" 0 "a presién".
No utilice objetos que comporten riesgo de rayar la vitroceramica (como estropajos
abrasivos o puntas de cuchillo...).
e Asegurarse de que la base de los recipientes de cocinado estan limpios y en buen estado
antes de usarlos, ya que podria danar la superficie del aparato.
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QUE HACER EN CASO DE PROBLEMA

La placa de coccion o las zonas de coccion no se encienden:

e La placa esta mal conectada a la red eléctrica

El fusible de proteccién ha saltado

Verifiqgue que no esté activado el bloqueo

Las teclas tactiles estan cubiertas de agua o de grasa
Hay un objeto encima de las teclas tactiles

El simbolo [ U ] se enciende:
e No hay cacerola en la zona de coccién

e El recipiente utilizado no es compatible con la induccion
e El diametro del fondo de la cacerola es demasiado pequeno respecto a la zona de coccion

El simbolo [ E ] se enciende:
e Hay un fallo en el sistema electrdnico
e Desconecte y vuelva a conectar el aparato
Una de las zonas o el conjunto de la placa de coccidon se desconecta:

Ha saltado la desconexion de seguridad

Esta se acciona en caso que haya olvidado de apagar una de las zonas de calentamiento
Se conecta igualmente cuando una o varias teclas tactiles estan tapadas

Una de las cacerolas esté vacia y su fondo se ha sobrecalentado

La placa dispone igualmente de un dispositivo de reduccion automatica del nivel de
potencia y de corte automatico en caso de sobrecalentamiento

La ventilacion continta funcionando después de parar la placa:

e Esto no es un fallo, el ventilador continta protegiendo la electrénica del aparato
e La ventilacién se parara automaticamente

El mando de coccion automatica no se conecta:

e La zona de coccién esta aun caliente [ H ]
e Esta conectado el nivel maximo de cocciéon [ 9 ]
e El nivel de coccion se ha conectado con latecla| -]

El panel de control indica [ U ]:

¢ Referirse al capitulo “Mantener caliente”
El panel de control indica [ 1l ]:

e Referirse al capitulo “Pausa”

El simbolo [ ~ ] o [ Er03 ] aparece en la pantalla:

e + Un objeto o liquido cubre las teclas de control. El simbolo desaparece cuando la llave de
libertad o limpiar

El simbolo [ E2 ] aparece en la pantalla:

e La placa se ha sobrecalentado, deje que se enfrie y vuelva a ponerla en marcha.
El simbolo [ E8 ] aparece en la pantalla:

e Entrada de aire al ventilador obstruida, Libérela.
El simbolo [ U400 ] aparece en la pantalla:

e El aparato estd mal conectado a la red. Compruebe la conexién y vuelva a poner en
marcha la placa.
Se escucha un leve sonido de "click click" al poner un recipiente sobre un fogén:

o Este sonido es normal. Es un indicador de seguridad de deteccidn de presencia del
recipiente sobre el inductor. Se acciona automaticamente al encender la placa y durante la
coccion.
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION

El montaje es competencia exclusiva de especialistas.
El usuario esta obligado a respetar la legislacién y las normas en vigor en su pais de residencia.

Colocacion de la junta de estanqueidad

La junta adhesiva suministrada con el aparato permite evitar cualquier filtracién en el mueble.
Su colocacién debe efectuarse con gran cuidado segun el croquis adjunto.

2 mm

Pegar la junta (2) sobre el reborde de la placa,
a 2 mm del borde exterior, después de haber
quitado la lamina de proteccion (3).

Encaje:

La placa esta dotada con dos ventiladores situados en la parte inferior. Por ello se deben
respetar las distancias para la circulacion del aire de ventilacion.

La distancia entre la placa de coccién y la pared debe ser de 50 mm. como minimo.

La distancia minima de ventilacién entre la base de la parte inferior la placa (circuiteria) y
la parte superior de un horno ventilado o un cajon, ha de ser de 20mm. Si el horno
no es de ventilacion forzada, la distancia de separacién debera ser mayor y seguir los
consejos del fabricante del horno.

La placa de coccion es un aparato perteneciente a la clase de proteccion "Y". Cuando se
empotre, en la parte posterior y en uno de los lados puede haber una pared o un armario
alto. Pero en el otro lado no debe haber ningun mueble ni aparato que sea mas alto
que la superficie de coccidn

Las placas y revestimientos de las superficies de trabajo deben ser de materiales
resistentes al calor (100°C)

Las juntas de los bordes de la pared deben ser termo-resistentes

Los materiales de las superficies de trabajo pueden hincharse en contacto con la humedad.
Para los cantos del corte, aplique un barniz o una cola especial.

No instale la placa encima de un horno sin ventilacion ni de un lavavajillas

Asegure un_espacio de 20 mm entre el fondo de la caja del aparato y la pared para
asegurar una buena circulacidon de aire para la refrigeracion de la electronica

Si hay un cajon debajo de la superficie de coccidn, evite guardar en él objetos inflamables
(por ejemplo: sprays) o que no resistan el calor. PRECAUCION con objetos pequefos o
papeles, pues al ser absorvidos, podrian estropear el ventilador o perjudicar la ventilacion.
Tener precaucion con colocar utensilios metalicos como recipientes de cocinado o
cubiertos, ya que pueden calentarse en exceso y contribuir a aumentar la temperatura de
la zona y producir guemaduras.

La distancia de seguridad entre la placa de coccion y la campana de aspiracion situada
encima debe respetar las indicaciones del fabricante de la campana. En caso de falta de
instrucciones, respete una distancia minima de 760 mm.

El cable de conexién no debe estar sometido, después de la colocacion, a ninguna tension
mecanica, como la causada por un cajén

ADVERTENCIA: Use sdélo protectores de las placas fabricados por el fabricante del
electrodomeéstico de coccion o en su defecto los que el mismo indique en su manual de
uso y que sean compatibles con los protectores incorporados en el aparato
electrodomeéstico. El uso de protecciones inadecuadas puede causar accidentes.
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Encaje:

Para facilitar la circulacion
del aire saliente, puede realizar
un corte en angulo

en la encimera.

>50 mm

—

NN\

L \
=) — ]
= = #]J_ >45 mm
>50 mMm
',’: - Estante separador
Aisla y facilita la canalizacién
del aire caliente
>20 mm

No respetar las ventilaciones

indicadas en este esquema

podria provocar dafos graves en el
producto, los cuales no estarian *

cubiertos por la garantia del fabricante. gy _I —
I

1

e La abertura en la superficie de trabajo sera, segun el modelo, de:

==

Modelo Tamano de corte
PI13200 560 x 490 mm
PI3300 560 x 490 mm
PI3500 / PI3800 750 x 490 mm
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CONEXION ELECTRICA

e La instalacion de este aparato y su conexién a la red eléctrica sélo deben confiarse a un
electricista que esté al dia de las prescripciones reglamentarias.

e La proteccion contra las piezas bajo tension eléctrica debe asegurarse después del
montaje.

e Los datos necesarios para la conexion se encuentran en la placa de caracteristicas y en la
placa de conexion situadas debajo del aparato.

e Este aparato debe poderse aislar del sector por medio de un dispositivo de seccionamiento
omnipolar. Cuando esté abierto (desconectado) debe asegurarse una separacion de 3 mm.

e El circuito eléctrico debe estar separado de la red por dispositivos adecuados, por ejemplo
disyuntores, fusibles, interruptores diferenciales y contactores.

e Si el aparato no esta provisto de una fiche accesible, otros medios de desconexién deben
incorporarse a la instalacion fija segun las reglamentaciones de la instalacion.

e El cable de alimentacion debe colocarse de manera que no toca las partes calientes de la
placa de coccién.

Atencion!

Este aparato esta disefiado solo para una alimentacién de 230 V~ 50/60 Hz

Conecte siempre la toma de tierra de proteccion.

Siga el esquema de conexion.

La caja de conexién se encuentra debajo de la placa de coccién. Para abrir la tapa, utilice un
destornillador medio. Coléquelo en las 2 ranuras situadas en la parte anterior de las 2 flechas.

CONEXION EL APARATO PI3200 - PI3300

L Diametro Calibre de
Red conexion del cable Cable proteccion
N 2| HO5VV-F .
230 V~ 50/60 Hz 1 fase +N 3x2,5mm HO5RR-F 25 A
. 2| HO5VV-F .
400 V~ 50/60Hz 2fases+N | 4x1,5mm HO5RR-F 16 A

* calculado con el coeficiente de simultaneidad segun la norma EN 60 335-2-6

Para los distintos tipos de conexiones, utilice los puentes de bronce que encontrara en la caja

situada al lado del terminal. Ver esquema conexion

en etiqueta aparato.

Monofase  230V~1P+N

Coloque el 1r puente entre el terminal 1y el 2, el 2° entre el 4
y el 5.Conecte la tierra al terminal “earth” (Amarillo/Verde),

el neutral N al terminal 4 0 5 (Azul y Gris), la

Fase L a uno de los terminales 1 o 2 (Marrén y Negro).

Bifase 400V~2P+N

Coloque un puente entre el terminal 4 y el 5.

Conecte la tierra al terminal “earth” (Amarillo/Verde),

el neutral N al terminal 4 0 5 (Azul y Gris), laFase L1

al terminal 1 (Marron) y la Fase L2 al terminal 2 (Negro).
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CONEXION EL APARATO PI3500 / PI3800:

Red conexioén 3;?'2:;12 Cable Calibre de proteccion
230V~ 50/60 Hz | 1fase+N | 3xamm® | 09 VY T 40A*
400 V~ 50/60Hz | 2fases+N |4x25mm? | HOS¥Y-T 25 A"
400 V~ 50/60Hz | 3fases+N |5x15mm?| [ 0°V¥-E 16 A

* calculado con el coeficiente de simultaneidad segun la norma EN 60 335-2-6

Configuraciones: Para los distintos tipos de conexiones, utilice los puentes de bronce que
encontrara en la caja situada al lado del terminal.

Monofase 230V~1P+N

Coloque el 1r puente entre el terminal 1 yel 2y entre el 2y el 3, el 2° entre el 4 y el 5.
Conecte la tierra al terminal “earth”, el neutral N al terminal 4 o 5, la Fase L a uno de los
terminales 1, 2 0 3.

Bifase 400V~2P+N

Coloque el 1r puente entre el terminal 1 y el 2, el 22 entre el 4 y el 5.
Conecte la tierra al terminal “earth”, el neutral N al terminal 4 0 5, la Fase L1 al terminal 102y la
Fase L2 al terminal 3.

Trifase 400V~3P+N

Coloque un puente entre el terminal 4 y el 5.
Conecte la tierra al terminal “earth”, el neutral N al terminal 4 0 5, la Fase L1 al terminal 1 y la
Fase L2 al terminal 2 y la Fase L3 al terminal 3.

iPrecaucion! Asegurese de conectar los cables y los puentes correctamente y de apretar
los tornillos de modo adecuado

No somos responsables de ningun incidente debido a una conexion
incorrecta o que pudiere ocurrir a causa del uso de un aparato no
conectado a tierra o equipado con una tierra defectuosa.
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GARANTIA DEL PRODUCTO

CERTIFICADO GARANTIA PANDO:
La empresa INOXPAN S.L. le agradece la eleccion y confianza depositada en un producto de nuestra marca Pando, que se distingue
por su Calidad, Disefio e Innovacion, siendo fiel a sus origenes y compromisos.

CONDICIONES GARANTIA PANDO:

Este producto cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra, la empresa se compromete a reponer o reparar
gratuitamente cualquier pieza defectuosa de origen debida a vicio o defecto de fabricacion del producto, asi como la mano de obra
necesaria y gastos ocasionados como consecuencia de tal reparacion o reposicion. (El consumidor podra elegir entre la reparacion
o la sustitucién, salvo cuando la medida correctora elegida resulte imposible o que, en comparacién con la otra medida correctora,
suponga al vendedor costes desproporcionados. EI consumidor no tendra derecho a resolver el contrato cuando la falta de confor-
midad sea leve. La carga de la prueba de que la falta de conformidad es leve correspondera a la empresa.)

Para que la garantia sea valida, es imprescindible cumplir con los siguientes requisitos:

« Adjuntar una fotografia de la factura de compra y de la etiqueta del producto al momento de solicitar asistencia técnica, a través

del formulario disponible en: https://pando.es/servicio-tecnico-pando/garantia-pando/.
*  Presentar la factura o ticket de compra original al técnico del Servicio Oficial Autorizado Pando en el momento de la visita.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA PANDO:

No estara cubierto por la garantia o podria ser causa de anulacién de la misma los siguientes supuestos, debiéndose hacer cargo el

consumidor de las costas de los materiales, mano de obra y desplazamiento del servicio técnico:

* Revisiones de instalacion o funcionamiento, limpiezas o mantenimientos del producto, puesta en marcha y explicacion de uso.

*  No conformidad, averias o desperfectos ocasionados por no seguir las normas, recomendaciones, instrucciones de seguridad,
de uso, de instalacion y mantenimiento contenidos en los manuales del producto.

*  No conformidad, averias o desperfectos producidos por transportes, traslados 0 mudanzas y manipulacién del aparato por per-
sonal no autorizado y ajeno e esta empresa, o a la marca Pando.

*  Cuando el aparato se destine a un uso comercial, profesional o similar y no doméstico, o que se use con otros productos de
indole profesional o similar. (El producto esta disefiado y fabricado Unicamente para uso doméstico).

*  Golpes, abolladuras, ralladas o rozaduras, cristales rotos, y dafios por presencia o0 muestras de esta, en el interior o exterior del
producto de cuerpos extrafios ajenos a este, como insectos, roedores, arena, liquidos, objetos metalicos...

« Danfos de caracter estético, tales como corrosion, 6xido, manchas o alteraciones en el color o tonalidad del producto. Estos
pueden ser ocasionados por factores externos como: Exposicion prolongada o sin proteccion a fuentes intensas de luz, calor
o radiacion solar; ubicacion del producto en exteriores o ambientes no controlados, expuestos a polvo, lluvia, humedad o brisa
marina (salitre), la cual es altamente corrosiva; uso de productos de limpieza inadecuados o no recomendados por el fabricante,
incluyendo el contacto, directo o en estado gaseoso, con agentes corrosivos. Acumulacion de suciedad, residuos de cal del
agua u otros depodsitos que no hayan sido retirados mediante un mantenimiento regular y adecuado.

* No conformidad, averias o desperfectos producidos por anomalias del suministro o instalacion eléctrica, depédsitos de cal del
agua, causas fortuitas naturales de origen atmosférico o geolégicos como tormentas, rayos, terremotos, inundaciones, vanda-
lismo...

*  No disponer de un facil y seguro acceso a la desinstalaciéon o manipulacion del producto del mobiliario o lugar de la instalacion,
al igual que acceso a las conexiones de corriente, toma de agua y desagule del mismo, o que los elementos del mobiliario impi-
dan al técnico su facil y segura extraccion, en estos supuestos el consumidor sera responsable total de disponer y facilitar que el
aparato sea seguro y facilmente accesible, asumiendo este los gastos de mano de obra y desplazamiento derivados del Servicio
Técnico Autorizado Pando o instalador si ha de proceder este.

«  Trabajos para desmontar, retirar o cambiar el producto requieran manipulaciones o desmontaje de mobiliario como: sacar puer-
tas, ventanas, cajones, zocalos, estantes, cornisas... Se ha de prever facil y seguro acceso al técnico para la entrada y salida
del producto a la vivienda y al lugar de ubicacioén, caso contrario es responsabilidad del consumidor correr con los gastos para
acceso.

»  Dafios en mobiliario o elementos externos al producto que no son adecuados o resistentes a las caracteristicas de uso de este.

*  Aparatos procedentes de reventas, segunda mano, cambio titular original del aparato o de exposiciones que tengan mas de tres
afos desde su fecha de fabricacion.

*  No conformidades derivadas de una instalacion inadecuada de la placa de induccién, como falta de toma a tierra, corte y mani-
pulacién del cable alimentacion o el uso de componentes o accesorios no originales Pando.

+  Elementos y accesorios de uso y desgaste natural, como filtros, conductos y juntas.

« Dafios en el producto o elementos ajenos a este provocados por efectos quimicos o electroquimicos del agua o debido a con-
diciones extremas ambientales.

» Dafios ocasionados en elementos externos al producto debido a un uso o mantenimiento inadecuado, en incumplimiento de las
instrucciones especificadas en el manual del usuario del producto.

*  Que el cristal esté pegado, sellado o siliconado a la encimera.

INOXPAN, S.L., queda expresamente excluida de cualquier responsabilidad sobre eventuales dafios directos o indirectos a personas
0 cosas causadas por un producto instalado, manipulado, usado y/o mantenido indebidamente.

Datos de contacto Servicio Técnico Oficial Autorizado Pando:
ESPANA, PORTUGAL Y ANDORRA OTROS PAISES

www.pando.es/asistencia-tecnica/ https://www.pando.es/en/after-sales-services/




Pando reserva o direito de alterar ou cancelar qualquer medida dos artigos do manual, sem aviso
prévio, sem prejudicar as caracteristicas essenciais de funcionalidade e seguranca, € nao se
responsabiliza por erros ou omissées que possam ocorrer N0 manual.

Caracteristicas técnicas validas salvo erros de tipografia, omissao ou impressao.

As imagens e conteudo deste manual s&o propriedade exclusiva da Pando - INOXPAN S.L., sendo
totalmente proibida a apropriacéo de imagens e a reproducao total ou parcial sem autorizagao prévia
por escrito.

AS IMAGENS MOSTRADAS NESTE MANUAL NAO SAO CONTRATUAIS.

A Direcéo Técnica da Pando reserva-se o direito de modificar, alterar ou melhorar os desenhos
técnicos que sao expostos neste manual sem aviso previo.

A versao em papel deste manual nao pode ser atualizada em tempo real, para garantir a ultima versao
das instrugcdes do seu produto, recomendamos que consulte a versao digital em www.pando.es
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Antes de mais, gostariamos de agradecer a confianga que depositou na nossa
empresa ao adquirir um dos nossos produtos.

por ter adquirido um dos nossos produtos. Estamos certos de que tomou a de-
ciséo correcta.

Na Pando, nao so6 oferecemos produtos de qualidade superior, como também
dispomos de uma vasta equipa de profissionais que o ajudarao e aconselharao
em qualquer duvida que possa ter durante a instalacao ou o funcionamento.

Para nos conhecer melhor, convidamo-lo a visitar a nossa pagina web (www.
pando.es) onde podera ver toda a nossa gama de produtos com a informacao
comercial e técnica mais actualizada.

Aqui encontrara uma vasta selecédo de Exaustores Decorativos; de parede, de
teto, de ilha, integrados em madveis e integrados na placa.
Esta variedade permite-nos adaptarmo-nos a qualquer estilo de cozinha.

Também Ihe mostramos a nossa colecdo de electrodomésticos essenciais
em qualquer casa. Electrodomésticos como a nossa colecao de Fornos e
Micro-ondas de alto rendimento, Placas de Inducao e a Gas que o aju-
darao a confecionar as melhores receitas, Adegas e Caves de Envelhe-
cimento para manter e conservar 0s seus vinhos nas melhores condigoes,
Maquinas de Lavar Louca com a mais moderna tecnologia e a nossa
com a mais moderna tecnologia e a nossa gama de Frigorificos € Congeladores
com Frigorificos e Congeladores para integracao em painel e de livre instalacao.

Tudo isto sob uma marca com uma trajetoria muito longa de mais
de 40 anos no sector, que fabrica 0s seus produtos como um
sector, que fabrica os seus produtos como um verdadeiro artesao.
razendo o melhor da nossa experiéncia para tudo o que fazemos.

Esperamos sinceramente que se divirta, experimente e desfrute do conforto e das ca-
pacidades daquela que ja é a sua nova cozinha.

Muito obrigado
A equipa Pando




PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

El simbolo en el producto o en su embalaje indica que este
producto no se puede tratar como desperdicios normales del
hogar. Este producto se debe entregar al punto de recoleccion de
equipos eléctricos y electronicos para reciclaje. Al asegurarse de
que este producto se deseche correctamente, usted ayudara a
evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la
salud publica, 1o cual podria ocurrir si este producto no se manipula de
forma adecuada. Para obtener informacion mas detallada sobre el reci-
claje de este producto, pongase en contacto con la administracion de
su ciudad, con su servicio de deshechos del hogar o con la tienda donde
compro el producto. Este electrodomeéstico esta marcado

conforme a la directiva Europea 2012/19/EU sobre los residuos de apa-
ratos eléctricos y electronicos (WEEE).

@ TRATAMIENTO DEL RESIDUO

ELIMINACION DEL EMBALAJE. El embalaje estd marcado

RECOGIDA DE LOS
ELECTRODOMESTICOS

con el Punto Verde.

En su compromiso con la proteccion del Medio Ambiente y en cumplimiento con lo dispuesto en la
Directiva Europea 94/62/EC relativa a los envases y residuos de envases y la derivada Ley 22/2011
de Residuos y Suelos Contaminados, Pando encomienda a entidades de economia social un
Sistema Integrado de Gestion, encargado de la recogida periddica en el domicilio del consumi-
dor o0 en sus proximidades de envases usados y residuos de envases para su posterior tratamiento.
Para eliminar todos los materiales de embalaje tales como el cartdn, el poliuretano expandido vy las peli-

culas, utilice los contenedores adecuados.

De este modo se garantiza el correcto tratamiento y la reutilizacion de los materiales de embalaje.

RECICLA AN

Al Azul Al Amarillo

Envase Carton Envase Plastico

CACA
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| AVISOS DE SEGURANCA

A sua sequranca é importante para

nos. Leia atentamente estas infor-

macoes antes de utilizar a placa de

cozinhar.

Disponibilize estas informacbées a
pessoa responsavel pela instalacao
do aparelho.

Instrucoes de seguranca im-
portantes:

36

Se a superficie da placa de
cozinhar estiver partida ou ra-
chada, desligue imediatamente
o aparelho da rede eléctrica (in-
terrutor de parede) e contacte o
fabricante.

Para evitar riscos, este aparel-
ho deve ser instalado de acordo
com estas instrucdes de insta-
lacao.

Retire todas as embalagens,
etiquetas e autocolantes do vi-
dro ceramico.

Nunca deixar o aparelho sem
vigilancia quando estiver a ser
utilizado.

O aparelho ndo deve ser
utiizado em cima de uma
maquina de lavar lougca ou
de secar roupa: 0s vapores
de agua libertados podem
danificar os componentes
electronicos..

Integral Cooking

Nao transformar nem modificar
o aparelho.

Nao coloque nem deixe objec-
tos magnetizaveis (cartbes de
credito, cartbes de memoria,
etc.) nem aparelhos electréni-
cos (computadores, leitores de
MP3, etc.) perto do aparelho,
pois podem ser afectados pelo
seu campo eletromagnético.

Nunca utilize o aparelho para
aquecer o ambiente.

O aparelho s6 deve ser utilizado
se estiver montado e instalado
num movel ou numa superficie
de trabalho aprovados e ade-
quados.

O aparelho destina-se exclusi-
vamente a uso domeéstico (pre-
paracao de alimentos), excluin-
do qualquer outra utilizacao
domeéstica, comercial ou indus-
trial.

Nao utilize a placa de fogéao
como suporte ou superficie de
trabalho.

Nao utilize cabos de extensao
para a ligacao a rede eléctrica.

Este aparelho ndo se destina

a ser utilizado com um tempo-
rizador externo ou um teleco-
mando.

Este aparelho pode ser utilizado
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por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com ca-
pacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta
de experiéncia, desde que ten-
ham sido supervisionadas du-
rante a utilizacao do aparelho e
compreendam os perigos envol-
vidos.

As criangas ou pessoas com
uma deficiéncia que limite a sua
capacidade de utilizar o aparel-
ho devem ser instruidas sobre a
sua utilizagao por uma pessoa
responsavel e competente. O
instrutor deve estar convencido
de que podem utilizar o aparel-
ho sem perigo para si proprios
Ou para o seu ambiente.

As criancas nao devem brin-
car com o aparelho. A limpeza
e a manutencao nao devem
ser efectuadas por criancgas
sem supervisao. Nao permitir
que as criancas brinquem com
o aparelho, nem que se sen-
tem, figuem em pé ou subam
para cima dele. Nao guardar
objectos de interesse para
as criangas nos armarios por
cima do aparelho. As criancgas
que sobem para a placa po-
dem sofrer ferimentos graves.
Nao deixe as criangas sozin-
has ou sem vigilancia na zona
onde o aparelho esta a ser uti-
lizado.

Os objectos metalicos como fa-
cas, garfos, colheres e tampas
nao devem ser colocados sobre
a superficie da placa, pois po-
dem ficar quentes.

Nao coberto pela garantia:

Se o cabo de alimentagao esti-
ver danificado, deve ser substi-
tuido pelo fabricante. Deve ser
efectuada por um especialista
sat de pando. Se, durante este
processo, ocorrer algum dano
que tenha sido efectuado por
um utilizador ou pessoal nao
autorizado, este nao sera co-
berto pela garantia, mesmo
que esta ainda seja valida!

Se reparar ou substituir qual-
quer parte do aparelho, a menos
que seja especificamente reco-
mendado no manual, deve ser
efectuado por um especialis-
ta sat de pando. Se, durante
este processo, ocorrerem da-
nos por parte de um utilizador
ou de pessoal nao autorizado,
estes ndo serao cobertos pela
garantia, mesmo que esta ain-
da seja valida!

Uma instalagao incorrecta do

aparelho pode invalidar qualquer
garantia ou pedido de responsa-

bilidade.

Precaucoes durante a utili-
zacao do aparelho:
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Apos a utilizacao, desligue sem-
pre as zonas de cozedura e a
placa de cozedura como descrito
neste manual (ou seja, utilizando
os comandos tacteis). Nao confie
na funcao de detecao de panelas
para desligar as zonas de coze-
dura quando retirar as panelas.

Tenha sempre debaixo de olho os
guisados que utilizam gorduras e
Oleos, pois sao susceptiveis de
uma ignicao rapida. Nunca deixe
o aparelho sem vigilancia quan-
do estiver a ser utilizado. A fer-
vura produz fumo e derrames de
gordura que podem inflamar-se.

Nunca deixe objectos ou utensi-
lios sobre o aparelho.

Nao deixe cair objectos pesados
sobre a placa.

Nao se apoie sobre a placa.

Certifique-se de que nenhum
cabo elétrico, fixo ou movel, do
aparelho toca no vidro ou na pa-
nela quente.

Nao coloque objectos metalicos
sobre o aparelho, exceto os reci-
pientes a aquecer.

Nunca cubra o aparelho com um
pano ou uma folha de protecéo,
pois pode ficar muito quente e in-
cendiar-se.

Certifique-se sempre de que o re-
cipiente de cozedura esta centra-
do na zona de cozedura. O fundo
da panela deve cobrir o maximo
possivel da zona de cozedura.

Integral Cooking

Este aparelho pode ser utilizado
por criancas a partir dos 8 anos
de idade.

Nao utilize panelas com bordos
serrilhados nem arraste panelas
sobre a superficie de vidro da
placa de inducao, pois pode ris-
car o vidro.

Nao utilize esfregdes ou outros
produtos de limpeza abrasivos
para limpar a placa, pois podem
riscar o vidro de inducao.

AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis aguecem durante
a utilizacao.

Certifique-se sempre de que o re-
cipiente de cozedura esta centra-
do na zona de cozedura. O fundo
do recipiente deve cobrir a zona
de cozedura tanto quanto possi-
vel.

Para os utilizadores que usam um
pacemaker, o0 campo magnético
pode influenciar o seu funciona-
mento. Recomendamos que se
aconselhe com o seu fornecedor
ou médico.

A eliminacao deste aparelho re-
quer um procedimento especial.
Informe-se junto das autoridades
locais sobre as possibilidades de
reciclagem.

Nunca apague um incéndio com
agua. Extinguir a zona de coze-
dura. Abafar cuidadosamente as
chamas com uma tampa, uma
tampa extintora ou um meio se-
melhante.



Fogées a gas Pando

Portugués

Precaucoes durante a
limpeza:

* Nao utilizar um aparelho de lim-
peza a vapor para limpar a placa

* Desligar a placa antes de proce-
der a limpeza ou a manutencao

Perigo de choque elétrico:

* Desligar o aparelho darede antes
de proceder a qualquer trabalho
ou manutengao. (A inobservan-
cia deste aviso pode provocar
choques eléctricos ou a morte).

» Este aparelho deve ser ligado a
um circuito que incorpore um in-
terrutor de isolamento que permi-
ta desligar completamente a ali-
mentacao eléctrica.

 Aligagao a um bom sistema de
ligacao a terra € indispensavel e
obrigatoria.

» As modificagdes da instalacdo
eléctrica doméstica s6 devem
ser efectuadas por um eletricista
qualificado.

AVISO: Se a superficie estiver ra-
chada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque
elétrico.

Se ocorrerem _danos durante este
processo que tenham sido realiza-
dos por um utilizador ou pessoal
nao autorizado, estes ndo serdo
cobertos pela garantia, mesmo que
esta ainda seja valida!

Perigo de corte e de
queimadura:

« Tenha cuidado: as arestas do
painel s&o afiadas.

» A lamina afiada de um raspador
de bancada fica exposta quan-
do a tampa de seguranga esta
recolhida. Utilize-o com extremo
cuidado e guarde-o sempre num
local seguro, fora do alcance das
criangas.

» Afalta de cuidado pode provocar
ferimentos ou cortes.

* Durante a utilizacao, as partes
acessiveis deste aparelho ficardo
suficientemente quentes para
provocar queimaduras.

 Nao permita que o seu corpo, a
sua roupa ou qualquer outro ob-
jeto que ndo sejam utensilios de
cozinha adequados entrem em
contacto com o vidro de indugao
até que a superficie arrefeca.

* Mantenha as criangas afastadas.

« O ndo cumprimento deste con-
selho pode resultar em queima-
duras e escaldoes.

* Os cabos dos tachos podem es-
tar quentes ao toque. Verifique
se 0s cabos das panelas nao
sobressaem de outras zonas de
cozedura que estejam acesas.
Mantenha as pegas fora do al-
cance das criancas.

AVISO: As gorduras e os Oleos da
placa de cozedura podem incen-
diar-se.

AVISO:Oprocessodecozeduradeve
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ser sempre supervisionado. Os
tempos de cozedura curtos devem
ser controlados continuamente.

ATENCAO: Perigo de incéndio: ndo
guardar objectos sobre as superfi-
cies de cozedura.

ATENCAO: NUNCA tentar apagar
um incéndio com agua, desligar
o aparelho e cobrir a chama, por
exemplo, com uma tampa ou um
cobertor anti-fogo.

Precaucoes para evitar dani-
ficar o aparelho:

* As panelas com um fundo n&o
polido (ferro fundido ndo vidrado,
etc.) ou um fundo danificado po-
dem danificar a vitroceramica.

* Apresenca de areia ou de outros
materiais abrasivos pode danifi-
car a placa de cozedura.

» Evite deixar cair objectos, mes-
Mo pequenos, sobre a placa de
cozedura.

* Nao bata nos bordos do vidro
com as panelas.

» Assegure-se de que o aparelho é
ventilado de acordo com as ins-
trucdes do fabricante.

* Nao coloqgue nem deixe panelas
vazias sobre a placa de cozedu-
ra.

» Evite que o acucar, os materiais
sintéticos ou a folha de aluminio
toquem nas zonas quentes. Es-
tas substancias podem provocar
rupturas ou outras alteragdes no

40 | Integral Cooking

produto quando este arrefece.

- E importante ter muito cuidado
ao utilizar gorduras ou o6leos para
cozinhar/fritar e vigiar permanen-
temente o processo de cozedura.

« Nao guardar objectos sobre a
placa

* Nunca colocar recipientes quen-
tes sobre a zona do painel de
controlo.

« Se existir uma gaveta por baixo
do aparelho de encastrar, asse-
gure-se de que existe uma dis-
tancia suficiente (2 cm) entre o
conteudo desta gaveta e a parte
inferior do aparelho para garantir
uma boa ventilagao.

» Nao coloque objectos inflamaveis
(por exemplo, sprays) na gaveta
por baixo da placa. Os tabuleiros
de talheres devem ser de mate-
rial resistente ao calor.

Precaucoes em caso de ava-
ria do aparelho:

« Se for detectada uma avaria, o
aparelho deve ser desligado e a
alimentacao deve ser desconec-
tada.

« Em caso de lascamento ou de fis-
suras na placa, € imperativo des-
ligar o aparelho da rede eléctrica
e avisar o servico pos-venda.

 As reparacdes sO podem ser
efectuadas por pessoal qualifica-
do.

« Em caso algum deve desmontar
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o aparelho sozinho.

« Em caso de avaria, o aparelho
deve serdesligado e aalimentacao
eléctrica deve ser desconectada.
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DESCRICAO DA PLACA

Caracteristicas Técnicas

Consumo de energia do modelo P13200

Consumo de energia do modelo P13300, P13500, P13800

42

Consumo de energia Valor Unidade
Consumo de energia em modo desligado - ro <05 W
Consumo de energia em modo de espera - ps <05 w

De acordo com o anexo Il do Regulamento (CE) n.° 1275/2008 e o Regulamento (UE) n.° 2023/826

po. O modo desligado ¢é definido do seguinte modo:

- A placa de cozedura esta .
- Nenhum ventilador esta ativo.
- A indicagédo de calor residual ndo esta ativa.

ps: O modo de espera ¢é definido do seguinte modo

- A placa de cozinhar esta ligada sem nenhuma fungéo principal ativa (<20min)

Consumo de energia Valor Unidad
Consumo de energia no modo desligado - Po <05 W
Consumo de energia em espera - Ps <05 W
Consumo de energia em modo de espera com

~ I - <20 W
manutencao da ligacao a rede eléctrica - Pn

De acordo com o requlamento (CE) n°® 1275/2008 Anexo Il y o regulamento (UE) 2023/826

Po: O modo Desligado é definido da seguinte forma:
- A placa de cozedura esta desligada.

- Nenhum ventilador esta ativo.

- A indicagéo de calor residual nao esta ativa.

Ps: O modo de espera é definido da seguinte forma:

- A placa esta ligada sem nenhuma fungao principal ativa.(<20min)

Pn: O modo de espera da rede é definido da seguinte forma:

- A placa esta ligada sem nenhuma fungéo principal ativa. (<20min)

- A ligacé&o de rede esta activada.

Integral Cooking
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Categoria standarizada de cozedura™*

@ 150 mm (x1)

Typo P13200 PI3300 PI3500 / P13800
Potencia total 7400 W 7400W 11100 W
Consumo energético para placas ECnop** | 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
Zona de aquecimento 220 x 180 mm 220 x 180 mm | 220 x 180 mm
Minimo de detecgao @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Posicao zona cozinhar* 2100 W 2100 W 2100 W
Reforco* 2600 W 2600 W 2600 W

Reforco Duplo* 3700 W 3700 W 3700 W

@ 150 mm (x1)

Consumo energético EC¢y** 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Categoria standarizada de cozedura** @180 mm (x2) | 180 mm (x2) | < 180 mm (x2)
Consumo energético EC¢y** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Categoria standarizada de cozedura** @210 mm (x1) @210 mm (x1) | D210 mm (x2)
Consumo energético EC¢y** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

@ 150 mm (2x)

*a poténcia pode variar em funcao das dimensdes e dos materiais dos tachos.

** calcular de acordo com método de medida de desempenho

)]

Pi13200 PI3300 PI3500 / PI3800
O EXT. @ MiN. @ MAX. @ MiN. O MAX. @ MiN. @ MAX.
0220x180mm | toonm | D200 [ qonm | D20 | qgopn | DZ0msmm
0220x360mm | tesmm | OZOS0MM [ qggnm | D20 | qggnn | D2
[440x360mm | ssomm | C400R0mMm | gonm | Opmsmn | ggopy | O gieonn
[0 660 x 360 mm ] 660x360 mm
Painel de controlo Indicador de Indicador de
Anci tempo
Indicador potencia Teclas P
Manter quente Ponte Temporizador \ cronémetro l
00 0 s
l / oo @

s @ in@

Lo
ﬂ} 0ny

\‘l\, 0 LR LT B \“_\, 0 NRRERERNNEEENR NN EN RN NN ERERENENE B @ @
—~— —~—
“Cursor” da zona de “Cursor” da zona de Indicador
seleccéo de poténcia Tecla manter | | selecgao de poténcia Tecla de
: . . - de Pausa
(zona traseira) quente (zona dianteira) bloqueio
Tecla

Ligar/Desligar
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Painel de controlo do exaustor

Visor

Visor

TIM>»Cc-—=©o

-
-

——
-

=C

Ventilacao

Indicador
de poténcia

EEE

min
Tecla cronémetro |—» @ @ <« Tecla cronémetro

[-]

Tecla iluminagao

[+]

Tecla automatico

Tecla

Ligar/Desligar

Designacéo

Zero

Nivel do reforco

Sem detecgéo de panela
Acelerador de aquecimento
Mensagem de erro
Aquecimento residual
Reforco

Refor¢o Duplo

Manter quente

Stop&Go

Descricao

Zona de aquecimento activada.
Escolha do nivel para cozinhar.
Sem panela ou panela inadequada.
Cozinhar automaético.

Falha electrénica.

Zona de aquecimento esta quente.
Reforco activado.

Reforco Duplo activado.

Manter automaticamente 42, 70 ou 94°C.
A placa esta em pausa.

O sistema de arrefecimento € completamente automatico. A ventoinha de arrefecimento comeca
a funcionar a uma velocidade muito baixa quando as calorias geradas pelo sistema electrénico
atingem um determinado nivel. A ventilacéo inicia o seu nivel maximo de velocidade quando a
placa € usada de forma intensiva. A ventoinha de arrefecimento reduz a sua velocidade e péara
automaticamente quando o circuito electrdnico ja arrefeceu o suficiente.

FUNCIONAMENTO E CONTROLO DA PLACA

Antes da primeira utilizacao

Limpe a sua placa com um pano humido, e depois seque-a cuidadosamente. Nao usar detergente
porque este pode provocar uma cor azulada na superficie de vidro.
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Principio da inducao

Existe uma bobina de inducdo debaixo de cada zona de aquecimento. Quando ela esta em
funcionamento, produz um campo electromagnético variavel que gera correntes indutivas na
placa de fundo ferromagnético da panela. O resultado € o aquecimento da panela situada na zona
de aquecimento.

A panela deve ser adaptada:

e Recomendam-se todas as panelas ferromagnéticas (verifique se o sado, utilizando um
pequeno iman): panelas em ferro fundido e aco, panelas esmaltadas, panelas em aco
inoxidavel com fundos ferromagnéticos...

e Excluem-se: cobre, ago inoxidavel puro, aluminio, vidro, madeira, ceramica, louca em
gres,...
A zona de aquecimento por inducao adapta-se automaticamente ao tamanho da panela. Com um
didmetro demasiado pequeno, a panela nao funciona. Este diametro varia em funcédo do diametro
da zona de aquecimento.

Se a panela nao estiver adaptada a placa de inducéo, o visor indica-lo-a [ U ].
Sensivel ao toque

A sua placa ceramica esta equipada com comandos electronicos com teclas sensiveis ao toque.
Quando os seus dedos pressionarem a tecla, o comado correspondente é activado. Esta
activacao é validada por uma luz de controlo, uma letra ou um ndmero no visor e/ou um som

“beep”.
Em caso de uso normal, premir apenas uma tecla de cada vez.

“CURSOR” da zona de seleccao de poténcia

Para seleccionar a poténcia com o cursor, deslize o seu dedo na zona do “CURSOR”. Pode ter
acesso directo, se colocar o seu dedo directamente no nivel escolhido.

“CURSOR” da zona de seleccao de
poténcia de definicao

“CURSOR” Acesso
Directo
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Funcionamento
e Ligar/desligar a placa:

Accao Painel de controlo Visor

Ligar premir tecla [ © ] [0]

Desligar premir tecla [ © ] nadaou [ H ]
o Ligar/desligar a zona de aquecimento:

Accao Painel de controlo Visor

Para ligar deslizar no “CURSOR" [1]a[P]

(ajustar a poténcia) para a direita ou para a esquerda

Para parar deslizar para[ 0] no “CURSOR* [O]Jou[H]

Se nada for feito, a parte electrénica volta para a posicao de espera apos 20 segundos.

Deteccao de panela

A deteccao de panela garante uma seguranca perfeita. A inducao nao funciona:

e Se nao estiver nenhuma panela na zona de aquecimento, ou se esta panela ndo estiver
adaptada a indugéo. Neste caso, é impossivel aumentar a poténcia e o visor mostra o
simbolo [ U ]. Este simbolo desaparece quando uma panela é colocada na zona de
aquecimento.

e Se a panela for retirada da zona de aquecimento, a operagao para. O visor mostra o
simbolo [ U ]. Este desaparece ao colocar a panela novamente na zona de aquecimento.
A operacao continua no nivel de poténcia definido anteriormente.

Apos utilizagdo, desligar o elemento de aquecimento: ndo deixar a detecgéo de panela [ U ]
activa.

Indicacao de calor residual

Ap6s desligar uma zona de aquecimento ou apds paragem total da placa, as zonas de
aquecimento ainda permanecem quentes e o simbolo [ H ] indica isso mesmo no visor.

O simbolo [ H ] desaparece quando as zonas de aquecimento ficarem frias e puderem ser
tocadas sem perigo.

N&o tocar nas zonas de aquecimento e nao colocar em cima delas quaisquer objectos sensiveis
ao calor, enquanto os indicadores de calor residual estiverem ligados. Ha risco de queimaduras
e de incéndio.

Funcao de Reforco e de Reforco Duplo

A funcéo de Reforco [ P ] e de Duplo Reforgo [ 11 "] garante um refor¢co da zona de aquecimento
seleccionada.

Quando esta fungéo é activada, as zonas de aquecimento funcionam durante 10 minutos a uma
velocidade ultra rapida.

Isto destina-se a ser usado para aquecer rapidamente grandes quantidades de agua (ex.: para
cozer massa).

o Ligar/ Desligar a Poténcia:

Accao Painel de controlo Visor
Ligar o Reforco Deslizar até ao fim do “CURSOR” [P]

Ou premir directamente no fim

do “CURSOR”
Desligar o Reforco Deslizar no “CURSOR* [9]1a[0]
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e Ligar/ Desligar a Super Poténcia:

Accao Painel de controlo Visor
Ligar o Reforgo Deslizar até ao fim do “CURSOR” [P]

Ou premir directamente no fim

do “CURSOR”
Ligar o Refor¢o Duplo Voltar a premir a tecla [ + ] [T.'? eP]
Parar o refor¢co Duplo Deslizar no “CURSOR* [P]a[0]
Desligar o Reforco Deslizar no “CURSOR* [9]a[0]

e Gerir a poténcia:

A placa é dividida em 3 grupos separados de zonas de aquecimento, cada jogo tem uma poténcia
maxima.

AA BB A B CcC

BB AA B A CcC

Se os niveis de poténcia selecionados para ambas as zonas exceder a quantidade maxima de
energia disponiveis, a fungcéao de gestao de energia reduz automaticamente o poder dessas
zonas. A exibicao desta area primeiro pisca e € automaticamente reduzida ao nivel adequado.

Zona de aquecimento seleccionada Outra zona de aquecimento:(ex.: Nivel de reforco 9)
E mostrado [ P ] [9]vaipara[6]ou]8]conforme o tipo de zona

Vocé pode transformar o Func¢ao de Reforgo (ou Refor¢o Duplo) em diferentes areas, ao mesmo
tempo, isto requer o uso de zonas de uma forma discriminada (A-B, A-C, B-C ou A-B-C).

Temporizador

O temporizador pode ser usado simultaneamente com todas as zonas de aquecimento, e isto
com definicoes de tempo diferentes (de 1 a 999 minutos) para cada zona de aquecimento.

e Definicao e modificacao do tempo de cozinhar:

Accao Painel de controlo Visor
Seleccionar nivel de poténcia  deslizar no “CURSOR* [1]a[P]
Seleccionar o temporizador Premir simultaneamente tecla Visor do temporizador
[-]e[+]dotemporizador até que ligado
o0 visor desejado esteja ligado
Diminuir o tempo Premir tecla [ - ] do temporizador [60]a59,58...
Aumentar o tempo Premir tecla [ + ] do temporizador Aumentar tempo

Apés alguns segundos, o visor de [ min | para de piscar.
O tempo é confirmado e o temporizador liga.
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e Para parar o tempo de cozinhar:

Accao Painel de controlo Visor

Seleccionar o temporizador Premir simultaneamente tecla Visor do temporizador
tecla[-] e[+ ] do temporizador ligado
até que o visor desejado esteja ligado

Parar o tempo Premir tecla [ - ] do temporizador [000]

Repetir o processo se estiverem ligados varios temporizadores.

e Funcao temporizador de cozinhar (simbolo de ampulheta):

O temporizador para cozinhar € uma fungcao independente. Ele para assim que uma zona de
aquecimento comeca a funcionar na Funcdo “Manter quente” (ver abaixo). Quando a placa é
desligada, o temporizador continua até atingir o tempo seleccionado.

Accao Painel de controlo Visor

Ligar a placa premir visor [ © ] [0]

Seleccionar Temporizador Premir simultaneamente [ 000 ] do
tecla[-]e[+] temporizador

Diminuir o tempo Premir a tecla [ - ] do temporizador [60]ab9,58...

Aumentar o tempo Premir a tecla [ + ] do temporizador Aumento de tempo

Apos alguns segundos, o visor de [ min ] para de piscar.
O tempo é confirmado e o temporizador liga.

e Paragem automatica no final do tempo para cozinhar:

Assim que o tempo seleccionado terminar, o visor de tempo pisca [ 000 ] e ouve-se um som.
Para parar esse som e o piscar, premiratecla[-]e[ +].

Cozinhar automatico

Todas as zonas estao equipadas com um dispositivo de cozinhar automéatico. A zona de cozinhar
liga-se na poténcia maxima durante um determinado periodo, depois reduz automaticamente a
sua poténcia até atingir o nivel de poténcia previamente seleccionado.

e Ligar:
Accao Painel de controlo Visor
Escolha do nivel de poténcia deslizar no “CURSOR" até [ 7 ] [ 7] esta a piscar
(por exemplo « 7 ») e ficar 3s com|[A]

e Desligar o cozinhar automatico:

Accao Painel de controlo Visor
Escolha do nivel de poténcia deslizar no “CURSOR* [0]a[9]
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Funcao Stop&Go

Esta funcéo para temporariamente toda a actividade da placa, e permite voltar a liga-la com as
mesmas definicoes.

o Ligar/desligar a funcao stop&qo:

Accao Painel de controlo Visor
Activar stop&go premir [ 1l ] [ 1] e luz de controlo
ligada
Desactivar stop&go premir [ 11 ] “CURSOR?’ ligado
Premir o “CURSOR” animado definicbes anteriores

Funcao Recuperacao

Apos desligar a placa [ © ], é possivel recuperar as Ultimas definigdes.
e Fases de todas as zonas para cozinhar (Refor¢o)
e Minutos e segundos dos temporizadores programados relativos as zonas para cozinhar
e Funcao manter quente
e Cozinhar automatico
O procedimento de recuperacao é o seguinte:
e Premiratecla[ ©]
e Depois premir [ Il ] antes da luz parar de piscar.
As defini¢cbes anteriores sdo novamente activadas.

Funcao “Manter quente”

Esta fungéo permite as zonas de cozinhar atingirem e manterem automaticamente uma
temperatura de 42, 70 ou 94°C, isto para evitar que os liquidos derramem e que as panelas
queimem.

e Paraligar a funcao « Manter quente » :

Accao Painel de controlo Visor

42°C Premir uma vez a tecla [ & ] [Ule[ +]

72°C Premir duas vezes a tecla | N [U]e[£]

94°C Premir 3 vezes a tecla [ & [Ule[ %]

Para parar Deslizar no “CURSOR* [0]a[9]
oupremiratecla[ & Jaté[0] [0]

Funcao bridge e bridge automatica

Esta funcdo permite a utilizagdo simultdnea de duas zonas de cozedura com as mesmas
caracteristicas de uma so.

Accao Painel de controlo Visor
Ligar a placa Prima display [ @ ] [0]
Ligar a bridge Prima simultaneamente em [ ¥
das 2 zonas de cozedura [O]e [n]
ou
ponha um tacho grande nas 2 zonas | n] intermitente
e prima os 2 “CURSORES” [N
Aumentar a bridge Deslize no “CURSOR®
que indica a poténcia [11a[9]
Desligar a bridge Prima simultaneamente em [ ¥
das 2 zonas de cozedura [0]
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Funcao Grill
Esta funcao permite o uso otimal de frigideira/placa/grelhador rectangular com a combinac¢ao de
duas areas e utilizando poténcias adequadas.

Accao Painel de controlo Visor
Ligar a placa Prima display [ © ] [0]
Coloque a placa de grill nas
2 zonas a utilizar [n] intermitente
Ligar o grill Prima simultaneamente o _
“CURSOR” das 2 zonas de cozedura [ Z ]
Aumentar o grill Deslize no “CURSOR*
que indica a poténcia nivel de poténcia no
cursor
Desligar o grill Prima simultaneamente o

“CURSOR” das 2 zonas de cozedura [0]

Bloqueio do Painel de Controlo

Para evitar a modificacdo da definicdo das zonas de cozinhar, particularmente ao limpar, pode
bloquear-se o painel de controlo (excepto a tecla Ligar/Desligar [ © ]).

Accao Painel de controlo Visor

Bloquear a placa Premir [ \& ] durante 6s luz de bloqueio acesa

Desbloquear a placa Premir [ \& ] durante 6s luz de bloqueio
apagada

Arranque do exaustor

e Ligar/desligar o exaustor:

Accao Painel de controlo Visor
Para ligar prima atecla[ ®] luz on/off acesa
Para desligar prima atecla[ @] luz on/off apagada

Modo automatico

o Ligar /desligar o modo automatico:

Accao Painel de controlo Visor
Para ligar primaatecla| @ ] luz automatica acesa
Para desligar prima a tecla [ @ ] luz automatica apagada

Modo manual

O exaustor tem 4 niveis de poténcia, do 1 (poténcia de ventilacdo minima) ao Int (poténcia de
ventilagcdo maxima)

e Ligar/desligar o modo manual:

Accao Painel de controlo Visor

Para ligar prima atecla[ @] luz on/off acesa
Aumentar a poténcia prima atecla[ + ] [1]a[lInt]
Diminuir a poténcia prima a tecla| - | [Int]a[1]
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Funcao de iluminacao

e Ligar/desligar a funcao de iluminacao:

Accao Painel de controlo Visor
Para ligar prima a tecla [ @ ] luz acesa
Para desligar prima a tecla [ &/ ] luz apagada

CONSELHOS PARA COZINHAR

Qualidade da panela

Materiais adaptados: aco, aco esmaltado, ferro fundido, aco inoxidavel ferromagnético,
aluminio com fundo ferromagnético.
Materiais nao adaptados: aluminio e aco inoxidavel sem fundo ferromagnético, cobre, latao,
vidro, ceramica, porcelana.
Os fabricantes especificam quando os seus produtos sdo compativeis com a inducao.
Para verificar se as panelas sao compativeis:

e Ponha um pouco de agua numa panela colocada num fogao com zona de aquecimento por
inducao no nivel [ 9 ]. A 4gua aquecera em poucos segundos se vocé estiver a utilizar uma
panela adequada a inducéo.

e Um iman colar-se-a ao fundo de uma panela por inducéo.

Certos tachos podem fazer um ruido quando sdo colocados numa zona de aquecimento a
inducdo. Estes ruidos nao significam que haja um defeito qualquer do aparelho e nao influenciam

de maneira nenhuma o seu funcionamento.
Base ferromagnética Base aluminio Anel ferromagnético

Demasiada distancia Base mais pequena Elemento ferromagnético
Elemento ferromagnético do que a panela nao paralelo ao indutor
N @180 . Y)Y
_— _— |
— e —
G P T B
2 2
@
9120

Os fabricantes especificam se os seus produtos sao compativeis com a indugéo.
Para verificar se os tachos sdo compativeis:

e Ponha um pouco de agua num tacho colocado numa zona de aquecimento a indugéao

regulada no nivel [ 9 ]. Esta agua deve aquecer em alguns segundos.

e Ponha um iman no fundo externo do tacho: ele deve pegar.
Certos tachos podem fazer um ruido quando sdo colocados numa zona de aguecimento a
inducédo. Estes ruidos nao significam que haja um defeito qualquer do aparelho e nao influenciam
de maneira nenhuma o seu funcionamento.
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NOTA: O sobreaquecimento de uma panela vazia com fundo curvo ou com um logoétipo
ou cavidade estampada no centro podera danificar o indutor.

~~ ATENGAO! RN
h h h A utilizacdo de recipientes

inadequados pode
provocar um mau
funcionamento ou
avaria no aparelho,

") que nao estao cobertos pela

\ garantia do fabricante/

RUIDOS DURANTE O USO:

¢ Ruidos durante o cozimento. Alguns utensilios de cozinha, dependendo da qualidade da
baseferritica do recipiente, podem ser mais intensos se a composi¢ao da base for ruim.

7

e Um som leve "click click" é ouvido. Este som é normal. E um indicador de seguranca para
detectar a presenca do recipiente no indutor. E ativado automaticamente quando vocé liga
a placa e durante o cozimento.

e Ouve-se um leve zumbido. E um som normal proveniente da transmiss&o de energia
do indutor para a base do navio (ondas eletromagnéticas).

Dimensao dos tachos e tipos de materiais

As zonas de aquecimento adaptam-se automaticamente a dimenséo do fundo do tacho até um
certo limite. O fundo deste tacho deve ter, porém, um didmetro minimo em funcao do diametro da
zona de aquecimento correspondente.

Para obter o rendimento maximo da sua placa de indugéo, ponha o tacho bem no centro da zona
de aquecimento.

Atencao! Certos recipientes de materiais especiais como ferro fundido, por exemplo, grelhadores
de mesa, tém propriedades de baixa dissipagdo de temperatura, acumulam muito calor que é
conduzido por contacto direto do recipiente para o vidro ceramico, provocando

um

sobreaquecimento no interior do aparelho, que podera provocar danos, pelo que se aconselha
que nao utilize poténcias muito elevadas neste tipo de recipientes e utilize intervalos de
temperatura médios. Este modelo dispoe de uma funcao especial “GRILL” para este tipo de
recipientes que regula automaticamente a temperatura para obter o melhor desempenho e
proteger o aparelho. Consulte as instrucoes de utilizacao na pagina 14. Nunca utilize a
funcao Ponte neste tipo de recipiente.

As zonas para cozinhar adaptar-se-ao, até um determinado limite, automaticamente ao didmetro
da panela. No entanto, o fundo das panelas deve ter um didmetro minimo, de acordo com a zona
de cozinhar correspondente.

A panela deve ser sempre colocada no meio da placa de forma a obter a melhor eficiéncia.
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Exemplos de definicao da poténcia

(os valores abaixo sdo indicativos)

1az2 Derreter Molhos, manteiga, chocolate, gelatina
Voltar a aquecer Pratos pré-preparados
2a3 Ferver lentamente Arroz, pudim, xarope de agucar
Descongelar Vegetais secos, peixe, produtos
congelados
3a4 Vapor Vegetais, peixe, carne
4a5 Agua Batatas cozidas, sopas, massa,
Vegetais frescos
6a’7 Cozinhar médio Carne, figado, ovos, salchichas
Ferver lentamente Goulash, rolo de carne, dobradinha
7a8 Cozinhar Batatas, frituras, wafers
9 Fritar Bifes, omeletes, pratos fritos
Ferver agua Agua
Pen i Fritar Escalopes, bifes
Ferver agua Ferver grandes quantidades de agua
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MANUTENCAO E LIMPEZA

Para limpar, deve-se desligar o aparelho.
Deixe arrefecer o aparelho, porque ha riscos de queimaduras.
e Limpe os salpicos de cozedura com agua adicionada com um detergente de lou¢a ou um
produto vendido no comércio aconselhado para a vitroceramica.
e Nunca utilize produtos « a vapor » ou « a pressao ».
Nao utilize objectos que poderiam riscar a vitroceramica (como, por exemplo, esfregdes ou
ponta de faca...).
N&ao utilize produtos de limpeza abrasivos que poderiam danificar o aparelho.
Enxugue o aparelho com um pano limpo.
Retire imediatamente o acucar e as comidas que contém agucar.
Certifigue-se de que a base dos recipientes de cozedura esta limpa e em bom estado
antes de os utilizar, caso contrario, podera danificar a superficie do aparelho.

O QUE FAZER PERANTE ALGUM PROBLEMA

A placa ou a zona para cozinhar nao ligam:

A placa esta mal ligada a corrente eléctrica.

O fusivel de seguranca esta desligado.

A funcéo de bloqueio esta ligada.

As teclas sensiveis ao toque estao cobertas com gordura ou agua.
Foi colocado um objecto em cima de uma tecla sensivel ao toque.

O Painel de Controlo mostra[ U ]:

¢ Na&o ha nenhuma panela na zona de cozinhar.
e A panela ndo é compativel com a placa de inducao.
e O diametro da panela é muito pequeno.

O Painel de Controlo mostra [ E ]:

e O sistema electrdnico estd com defeito.
e Desligar e voltar a ligar a placa.
e Telefonar ao servico pos-venda.
Uma ou todas as zonas para cozinhar estao desligadas:

O sistema de seguranca funcionou.

Este sistema funciona quando vocé se esqueceu de desligar a zona de cozinhar.

Uma ou mais teclas sensiveis ao toque estao tapadas.

A panela est4 vazia e o seu fundo aqueceu demais.

A placa também tem uma redugdo automatica do nivel de poténcia (ver funcdo de
Reforco), que é desligada automaticamente quando ha risco de sobreaquecimento.

O sistema de ventilacdo continua a funcionar apds desligar a placa:

e Isto ndo € uma avaria, a ventoinha continua a proteger o dispositivo electrdnico.
e A ventoinha para automaticamente.
O sistema cozinhar automatico nao liga:

e A zona de cozinhar ainda esta quente [ H ].
e Esté definido o nivel de Refor¢o mais elevado [ 9 ].
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INSTRUCOES PARA INSTALACAO

A instalacdo é da responsabilidade exclusiva dos especialistas.
O utilizado deste aparelho deve respeitar a legislacao e as normas em vigor no seu pais.

Como colar a junta:

A junta fornecida com a placa evita a infiltracdo de liquidos para dentro do fogao.

Deve ser cuidadosamente instalada, de acordo com o desenho abaixo.

—

Colar a junta (2) a dois milimetros da
extremidade externa do vidro, apos
retirar a folha protectora (3).

Ajuste - instalacao:

A placa esta pontilhada com os ventiladores situados na parte inferior. Por ello se
debite respetar as distancias para circulagao do ar de ventilagao.
Garantir que ha uma distancia de 50 mm entre a placa e a parede ou os lados.

A distadncia minima de ventilagdo entre a base da placa e a parte superior de um
forno ventilado o gaveta, tem de ser de 20 mm. Caso nao se trate de um forno com
ventilagdoforgada, a distancia de separacédo tem de ser superior de acordo com 0s
conselhos do fabricante do forno.

As placas estao classificadas como classe “Y” para a protecg¢ao contra o calor. Idealmente,
a placa deveria ser instalada com muito espaco em ambos os lados. Pode haver uma
parede na parte traseira e uma parede num dos lados. No entanto, no outro lado
nenhum aparelho ou dispositivo pode ser mais alto do que a placa.

O mobvel ou o suporte no qual a placa sera encaixada, assim como as extremidades do
mével, os revestimentos laminados e a cola usada para os fixar, devem ser capazes de
resistir a temperaturas até 100 °C.

As tiras nas extremidades da parede devem ser resistentes ao calor.

N&o instalar a placa em cima de um forno sem ventilagdo ou uma maquina de lavar loiga.
Para garantir a boa circulagdo do ar no dispositivo electronico, manter um espaco de 20
mm embaixo da caixa da placa.

Se for colocada uma gaveta debaixo da placa, evitar colocar objectos inflamaveis nesta
gaveta (ex.: sprays) ou objectos nao resistentes ao calor. CUIDADO com objetos ou
papéis pequenos, pois, quando absorvidos, podem danificar o ventilador ou danificar a
ventilagdo. Tenha cuidado ao colocarobjectos metdlicos, tais como recipientes de
cozedura ou cobertos, pois podem ficar muito quentes e ajudar a aumentar a temperatura
da area e causar queimaduras.

Os materiais habitualmente usados para fazer bancadas de trabalho expandem em
contacto com a agua. Para proteger a extremidade, aplicar uma camada de verniz ou um
vedante especial. Deve ter-se um cuidado especial ao aplicar a junta adesiva que vem
com a placa para evitar derrames para dentro do mével de suporte. A junta garante uma
vedacao correcta quando usada juntamente com superficies suaves da mesa de trabalho.
O intervalo de segurancga entre a placa e o exaustor colocado acima deve respeitar as
indicagdes do fabricante do exaustor. Respeitar uma distancia de pelo menos 760 mm se
nao possuir mais indicagoes.

O cabo de ligacdo ndo pode estar sujeito a restricio mecéanica (ex.: uma gaveta) apos
construgao.

AVISO: Use apenas protecbes para placas do fabricante do aparelho de cocgdo ou
recomendadas por este nas instrucbes de uso. O uso de protegdes inadequadas ou nao
recomendadas pode causar acidentes.
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Ajuste - instalacao:

@ Para facilitar a circulagéo
do ar que sai, pode fazer
—_— um corte em angulo na bancada.

Q >50 mm
fr—

AN\

>5 mm]
] ‘ hl ﬁ >45 mm
>50 mm
',’: — Estante separador
Isola e facilita a canalizagao
do ar quente
>20 mm

indicadas neste esquema

pode causar danos graves
ao produto, os quais ndo seriam *
cobertos pela garantia do fabricante. - >

P

L

N&o respeitar as ventilagdes T
|

e As dimensoes sao:

Modelo Tamanho de corte

P13200 560 x 490 mm

PI13300 560 x 490 mm
PI3500 / PI3800 750 x 490 mm
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LIGACAO ELECTRICA

¢ A instalagédo deste dispositivo e a ligagdo a rede eléctrica deve ser efectuada por um
electricista que conheca as regulacdes normativas e as respeite de forma escrupulosa.

e As pecas eléctricas devem estar sempre protegidas apds serem incorporadas.

¢ (Os dados necessarios a ligacao encontram-se nos autocolantes colocados na parte de
baixo do aparelho.

e O aparelho deve ser separado da rede eléctrica através de um disjuntor multipolar. A
abertura de contacto deve ter pelo menos 3 mm.

¢ O circuito eléctrico deve ser separado da rede eléctrica através de dispositivos adaptados,
como disjuntores, fusiveis ou interruptores (diferenciais).

e Se 0 aparelho ndo possuir uma tomada acessivel, devem ser incorporados meios para
desligar na instalacao fixa, de acordo com as regulagdes de instalacao.

¢ A manga de entrada deve ser colocada de forma a ndo tocar nenhuma das partes quentes
da placa ou do forno.

Atencao!

Este aparelho s6 pode ser utilizado para uma voltagem de 230V~ 50Hz
Ligue sempre o fio de terra de protecgao.
Respeite 0 esquema de ligagéo.

A caixa de ligacao esta situada debaixo da placa de indugdo. Para abrir a tampa, utilize uma
chave de fenda média. Coloque-a nas 2 fendas situadas a frente das 2 setas

LIGACAO DA PLACA PARA PI3200 E PI3300

. L Diametro do Calibre de
Rede eléctrica Ligacao cabo Cabo orotecgao
HO5VV-F .
230V~ 50/60Hz 1 Fase + N 3 x2,5mm2 H 05 RR - F 25A
HO5VV-F .
400 V~ 50/60 Hz 2 Fase + N 4 x 1,5 mm?2 HO05RR - F 16 A

* calculado com o factor simultdneo segundo a norma EN 60 335-2-6

Para os varios tipos de ligagao, utilize as pontes de cobre que se encontram na box junto ao
borne.

Ver esquema de ligacao
na etiqueta aparelho.

Monofasica 230V~1P+N

Instale a 12 ponte entre os bornes 1 e 2, a 22 entre os bornes 4 e 5.
Ligue o fio de terra ao borne de terra (amarelo/verde),

o neutro N ao borne 4 ou 5 5 (azul ecinzento), a fase

L a um dos bornes 1 ou 2 (castanho e preto).

Bifasica 400V~2P+N

Instale uma ponte entre os bornes 4 e 5.

Ligue o fio de terra ao borne de terra (amarelo/verde),
o neutro N ao borne 4 ou 5 (azul ecinzento), a fase L1
ao borne 1 (castanho) e a fase L2 ao borne 2 (preto).
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LIGACAO DA PLACA PARA PI3500 / P13800:

Rede eléctrica Ligacao Diér;waeé:)o do Cabo g?clitzz:eggg
230V~ 50/60Hz | 1 Fase +N 3xamme | HOVYT 40A*
400V~ 50/60Hz | 2Fase+N | 4x2smme | 09 VYT 25 A*
400V~ 50/60Hz | 3Fase+N | 5xismme | 09 VY T 16 A"

* calculado com o factor simultdneo segundo a norma EN 60 335-2-6

Definicao das configuracoes:

Para os varios tipos de ligacao, utilize as pontes de cobre que se encontram na box junto ao
borne.

Monofasica 230V~1P+N

Instale a 12 ponte entre os bornes 1 e 2 e entre 0s 2 e 3, a 22 entre 0s bornes 4 e 5.
Ligue o fio de terra ao borne e terra, o neutro N ao borne 4 ou 5, a fase L1 a um dos bornes 1, 2
ou 3.

Bifasica 400V~2P+N

Instale a 12 ponte entre os bornes 1 e 2, e a 22 entre os bornes 4 e 5.
Ligue o fio de terra ao borne de terra, o neutro N ao borne 4 ou 5, a fase L1 ao borne 1 ou2 e a
fase L2 ao borne 3.

Trifasica 400V~3P+N

Instale uma ponte entre os bornes 4 e 5.
Ligue o fio de terra ao borne de terra, o neutro N ao borne 4 ou 5, a fase L1 ao borne 1, a fase L2
ao borne 2 e a fase L3 ao borne 3.

Cuidado! Certifique-se de que liga os fios e as pontes corretamente e que aperta bem os
parafusos.

Nao podemos ser responsabilizados por quaisquer incidentes resultantes de uma ligacao
incorrecta ou da utilizacao de um aparelho sem ligacao a terra ou que tenha sido montado
com uma ligacao a terra defeituosa.
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GARANTIA DO PRODUTO

CERTIFICADO DE GARANTIA PANDO:
A INOXPAN S.L. agradece-lhe por ter escolhido e depositado a sua confianga num produto da nossa marca Pando, que se distingue pela sua
Qualidade, Design e Inovagao, sendo fiel as suas origens e compromissos.

CONDIGOES DE GARANTIA PANDO:

Este produto tem uma garantia de 3 anos a partir da data de compra, a empresa compromete-se a substituir ou reparar gratuitamente qualquer

pega defeituosa de origem devido a defeito ou vicio de fabrico do produto, bem como a mao de obra necessaria e as despesas incorridas como

resultado de tal reparacdo ou substituigdo. (O consumidor pode escolher entre reparagao ou substituigao, exceto quando a medida corretiva

escolhida é impossivel ou que, em comparagao com a outra medida corretiva, envolve custos desproporcionados para o vendedor. O consu-

midor ndo tem o direito de rescindir o contrato se a falta de conformidade for insignificante. O énus da prova de que a falta de conformidade é

insignificante incumbe a empresa).

Para que a garantia seja valida, € essencial cumprir os seguintes requisitos:

. Anexar uma fotografia da fatura de compra e da etiqueta do produto ao solicitar a assisténcia técnica, utilizando o formulario disponivel em:
https://pando.es/servicio-tecnico-pando/garantia-pando/.

. Apresentar a fatura ou o recibo de compra original ao técnico do Servigo Autorizado Pando no momento da visita.

EXCLUSOES DA GARANTIA PANDO:

Os seguintes casos nao serao cobertos pela garantia ou poderéo ser causa de anulagdo da mesma, ficando o consumidor responsavel pelo

custo dos materiais, méo de obra e despesas de deslocagao do servigo técnico:

. Verificagdes de instalagdo ou funcionamento, limpeza ou manutengéo do produto, colocagado em funcionamento e explicagéo de utilizagao.

. Incumprimento, falhas ou danos causados pelo ndo cumprimento das normas, recomendagoes, instrugdes de seguranga, instrugdes de
utilizacao, instalagdo e manutencao contidas nos manuais do produto.

. Incumprimento, falhas ou danos causados pelo transporte, transferéncias ou remogdes e manuseamento do aparelho por pessoal ndo
autorizado e ndo pertencente a esta empresa ou a marca Pando.

. Quando o aparelho se destina a uma utilizagdo comercial, profissional ou similar e ndo a uma utilizagdo domeéstica, ou quando é utilizado
com outros produtos de caracter profissional ou similar (o produto foi concebido e fabricado apenas para uso doméstico).

. Pancadas, amolgadelas, riscos ou arranhdes, vidros partidos e danos devidos a presenga ou sinais de corpos estranhos no interior ou
exterior do produto, tais como insectos, roedores, areia, liquidos, objectos metalicos...

. Danos de natureza estética, tais como corrosao, ferrugem, manchas ou alteragdes na cor ou tonalidade do produto. Estes podem ser
causados por factores externos, tais como Exposigao prolongada ou desprotegida a fontes intensas de luz, calor ou radiagéo solar; locali-
zagao do produto ao ar livre ou em ambientes ndo controlados, exposto a poeiras, chuva, humidade ou maresia (salitre), que é altamente
corrosiva; utilizacdo de produtos de limpeza inadequados ou ndo recomendados pelo fabricante, incluindo o contacto, direto ou em estado
gasoso, com agentes corrosivos. Acumulagéo de sujidade, residuos de calcario da agua ou outros depodsitos que ndo tenham sido remo-
vidos por uma manutengao regular e adequada.

. Nao conformidade, avarias ou danos causados por anomalias na alimentagao ou instalagéo eléctrica, depdsitos de calcario na agua, cau-
sas naturais fortuitas de origem atmosférica ou geoldgica, tais como tempestades, raios, terramotos, inundagdes, vandalismo, etc.

. Nao dispor de um acesso facil e seguro para a desinstalagdo ou manipulagdo do produto do mével ou local de instalagdo, assim como
0 acesso as ligacoes eléctricas, de agua e de drenagem do mesmo, ou que os elementos do mével impegam o técnico da sua extragéo
facil e segura, nestes casos o consumidor sera totalmente responsavel por providenciar e facilitar que o aparelho seja seguro e facilmente
acessivel, assumindo os custos de mao de obra e deslocagéo derivados do Servigo Técnico Autorizado Pando ou do instalador se este
tiver de proceder.

. Os trabalhos de desmontagem, remocgao ou alteragdo do produto requerem a manipulacdo ou desmontagem de moveis, tais como:
remocao de portas, janelas, gavetas, rodapés, prateleiras, cornijas... Deve ser previsto um acesso facil e seguro para o técnico para a
entrada e saida do produto para a casa e o local de localizagéo, caso contrario é da responsabilidade do consumidor suportar os custos
de acesso.

. Danos em mobiliario ou elementos exteriores do produto que ndo sejam adequados ou resistentes as carateristicas de utilizagéo do pro-
duto.

. Aparelhos provenientes de revenda, segunda méo, mudancga do proprietario original do aparelho ou de exposi¢cées que tenham mais de
trés anos a contar da sua data de fabrico.

. As nao conformidades resultantes de uma instalagao incorrecta da placa de indugéo, como a falta de ligagéo a terra, o corte e a manipu-
lagao do cabo de alimentagéo ou a utilizagdo de componentes ou acessorios néo originais Pando.

. Elementos e acessorios sujeitos a desgaste natural, tais como filtros, condutas e juntas.

. Danos no produto ou nos elementos externos causados por efeitos quimicos ou electroquimicos da agua ou devido a condigdes ambientais
extremas.

. Danos causados aos elementos externos do produto devido a uma utilizagdo ou manutengao incorrecta, em violagédo das instrugbes espe-
cificadas no manual do utilizador do produto.

. O vidro é colado, selado ou siliconado no tampo de trabalho.

INOXPAN, S.L., fica expressamente excluida de qualquer responsabilidade por danos diretos ou indirectos a pessoas ou coisas causados por
um produto instalado, manuseado, utilizado e/ou mantido de forma inadequada.

Dados de contacto Servico Técnico Oficial Autorizado Pando:

ESPANHA, PORTUGAL E ANDORRA OUTROS PAISES

www.pando.es/asistencia-tecnica/ https://www.pando.es/en/after-sales-services/




KomnaHusa Pando ocTtaBnsiet 3a cobon npaBo M3MEHSATb U OTMEHATL NtoOble Mepbl, YKa3aHHbIe B
pyKOBOACTBe, 6e3 NnpeaBapuUTENbHOrO yBEAOMIIEHUS
, HE BIMSAS HA OCHOBHbIE XapakTePUCTUKN (PYHKLMOHANbHOCTM 1 6e30MacHOCTH, N HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Mtobble OLNOBKN NN YyNyLLEHUS, KOTOPblE MOTYT NOSIBUTLCA B PyKOBOACTBE.
TexHn4eckne xapakTepucTuKM 4ENCTBUTENbHbI 3@ UCKITIOYEHNEM TUNorpadCckmMx owmbokK, NponycKoB
nUnun oneyaTtok. MsobpaxeHns n cogep)xaHne aHHOrO PyKOBOACTBA SABMSAOTCA UCKNHOYUTENBHOM
cobcrBeHHocThio KomnaHum Pando - INOXPAN S.L., noatomy kaTeropuyeckn 3anpeLlaerca
npuceamBaTb M306paXKeHNs 1 BOCMPOM3BOANTL UX MOSTHOCTLIO UK YacTUYHO 6e3 NpeaBapuUTENbHOMO
NMUCbMEHHOTO paspeLLeHns.

N3O0BPAXEHNA B JAHHOM PYKOBOACTBE HE ABNAKOTCA O OBOPHbBIMMW.

Pando Technical Management octaBnsieT 3a cobon npaBo M3MEHATb, AOMONMHATL UNK yny4yLwaTb
TEXHUYECKNE YepTexn B JaHHOM pyKOBOACTBe 6e3 npeaBapuTenbHOro yBeaoOMITEHNS.

BymakHasi Bepcusi JaHHOro pyKOBOACTBA MOXET HE OOHOBNSATLCS B PEXUME pearnbHOro BpeMEHHM,
4TOObI YOEOUTLCS, YTO Yy Bac eCTb NOCMEeOHSIS BEPCUSI MHCTPYKLUMIA AN BalLero npoaykTa, Mbl
pekomeHayem BaM 06paTuTbCs K LMdPOBOM BEpCMU No agpecy www.pando.es.
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Mpexae Bcero, Mbl XoTenu 6bl NobnarogapuTb Bac 3a 4OBEPUE, KOTOPOE Bbl OKasanm
HalLen KoMnaHuW, Kynue oaMH U3 HalMX NpoaykToB. Mbl YyBEPEHbI, YTO Bbl MPUHANN
npaBuibHOE peLLeHme.

KomnaHna Pando npegnaraet He TOMbKO BbICOKOKAQYECTBEHHYIO MPOAYKUMIO, HO U
OTNNYHYO KOMaHAy NPodeCccnoHanoB, KOTOPbIE NOMOIYT U NMPOKOHCYNLTUPYIOT Bac Mo
nobbiM BONpocam, BO3HUKAOLLIMM B MPOLIECCE YCTAHOBKM MW 3KCNyaTauum.

YUToObI ny4Lue y3HaTb Hac, Mbl NpurnaliaemM Bac noceTuTb Hal Beb-cant (www.pando.
es), rae Bbl CMOXETE 03HAKOMUTLCS C NOMHbIM aCCOPTUMEHTOM HaLlen NPOAYKLMN U
camoMu nocregHen KOMMEPYECKOM N TEXHNYECKON MHGOpMaLMEN.

34ecb Bbl HAMAETE LUMPOKNIA BbIOOP AEKOPATUBHBIX BbITSXKEK: HACTEHHbIX, MOTONOYHbIX,
OCTPOBHbIX, BCTpanBaeMbIx B Me6ernb 1 BCTpanBaeMblX B BAPOYHYHO NaHesb.
Takoe pasHoo6pa3ve No3BONSET HAM aganTUPOBATLCS K NIIOOOMY CTUIHO KYXHW.

Mbl Takke NpeacTaBnsieM BaM KOMMEKUMIO ObITOBOM TEXHUKW, Heobxoammown Aans
Kaxgoro goma. Takme npubopbl, Kak Halwa KONNeKUMsl BbICOKONPOU3BOAMUTENBHbIX
AYXOBbIX LKAadOB U MWUKPOBOSHOBLIX MEYEN, MHOYKUMOHHBLIX U ra3oBbIX BapOYHbIX
naHenemn, KOTopble MOMOryT BaM MPUrOTOBUTL Nyyllne peuenTbl, BMHHblE norpeba
N BMHHbIE norpeba Ans XpaHEeHUs M COXPaHEHMSI BalMX BUH B NyYLUMX YCHOBUSX,
BCTPOEHHbIE MOCYAOMOEYHbIE MalUMHbl C HOBEWLWUMM TEXHOMOIMSMU U HaLl
ACCOPTUMEHT BCTPOEHHLIX XONOAUITbHUKOB U MOPO3UIbHUKOB, KOTOPbIE MOTrYyT ObiTb
cobpaHbl BMecTe ¢ naHenamu anst 6ecnnartHon yCTaHOBKMW.

Bce 310 oT GpeHaa ¢ oyeHb gonron uctopuen, 6onee 40 NeT B oTpacnu, KOTOPbIN
NpoOM3BOAUT CBOO NPOAYKLUMIO Kak HacTosLWw M mactep. Mbl UCnonb3yem ny4dlumii onbIt
BO BCEM, YTO AENaem.

Mbl MCKpeHHe Hageemcsl, YTo Bbl ByaeTe pasBnekaTbCs, 9KCMepMMEHTUPOBaTb M
HacnaxgaTbcs yaobCTBOM M BO3MOXHOCTSIMM TOFO, YTO YXKe CTano BallMM HOBbIM
KYXOHHbIM COHO3HUKOM.

Bonblwoe cnacubo.
KomaHpga Pando




OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPENODI

VTUWIN3AIIMA YCTPOVICTB

CumBon Ha npubope unmM ero ynakoBKE YKa3blBaeT Ha TO,
YTO [JaHHbIi Npubop Hemnb3s YTUNM3MPOBaATb Kak OObIYHbIE
GbiToBble oTxoabl. [lpnbop cnegyetr coatb B NYHKT npuema
BTOPCbIPbS ANSA YTUNM3aLUMM 3NEKTPUYECKOro U 3MEeKTPOHHOro
obopynoBaHua. YTUnNuanpymte 3TOT npubop nNpaBuiibHO, U Bbl
nomoxeTte n3bexarb BO3MOXHbIX HEraTMBHbIX NOCNEACTBUMA ANS
oKpyXatLen cpefbl U 300pOBbS HACENeHus, KOTopble MOryT
BO3HUKHYTb B peaynbrate HenpaBunbHOW yTunusaumn. [Ons
nonyyeHms 6Gonee nogpobHon wHopmauum 06 yTunMsaumm
aToro npudopa obpatutecb B MECTHblE OpraHbl BRacTu, Criyxoy
yTunmM3aumm ObITOBbIX OTXOAOB WNM B OpraHu3auuio, rge Bbl
ero npuobpenn. JOTOT 3MEKTPUYECKUA Npubop MapKuMpoBaH
B cootBeTcTBuM C EBponenickon gupektuson 2002/96/EC 06
oTXo4ax areKTpU4ecKoro n anekTpoHHoro obopyanosaHusa (WEEE).

@ UYTUNTUSALINA OTXOOOBMENT

YTUITN3AUNA YINAKOBKW. YnakoBka npubopa mapkupoBaHa CUMBOSIOM «3erieHasi TouKay.
Cnepys nonuTnke oxpaHbl OKpy>KatoLwen cpeqbl, a Takke nonoxeHuam Aupektmsbl 94/62/EC 06
ynakoBke 1 oTxogax ynakosku n 3akoHa cnanum ot 22/2011 «O6 oTxoaax v 3arpsi3HEHUU NOYBY,
kKomnaHus Pando B paMkax UHTErpupoBaHHOW CUCTEMbI MEHE)XKMEHTa AOBepseT npoueaypy
yTunusaumm cybbektam coumanbHON SKOHOMUKMK, KOTOPble 3aHMMatoTcs cOOpOM MCNONb30BaAHHOM
YyMNaKoBK/ 1 OTXOLOB YNakoBKM Y NOTpebutenen nnn B Mectax NnpoXxuneaHusa notpedburtenen ons

nocneaytolLen nepepaboTKu.

Bce MaTtepuarbl YNakOBKWU, BKITHOHAA KapTOH, BCMEHEHHbIN nonnypeTaH n nNrneHky, crneayet
paccopTupoBatb B COOTBETCTBYHOLLNE KOHTeIZHepr anda ytmnnmnsauun.
OTO NO3BONUT npaBuJibHO nepepa60TaTb I NOBTOPHO MCMNOJb30BaTb Martepuarbl yrakoOBKW.
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Pycckumn

UHOyKyuoHHBbIEe niiumsbi Pando

MNMPEOAYNPEXOEHUA NO
BE3ONACHOCTM

Bawa 6e30nacHOCTb _BaxkHa ans
Hac. BHuMmaTtenbHO npoyvyuTamTe
aTy nHopmaLuto nepen
MCNONb30BaHUEM BapOYHOW MNaHENMN.

O3HakomMbme c Heu nuyo,
0meemcmeeHHoe 3a YCmaHOBKY
npubopa.

BaXxHble yKasaHuA no
6e3onacHoOCTM:

« Ecnu noBepxHOCTb Bapo4HOM
naHesnu TpecHyna nnm
pasbunacs, HemMeaneHHo
oTKMounTe npubop OT cetn
(HACTEHHbIA BbIKIOYaTENb) W
CBSXKUTECH C NPON3BOAUTENEM.

* Yrtobbl wKn3bexaTb OnacHocTw,
npubop AOIKEH ObITb
yCTaHOBIeH B COOTBETCTBUU
C [OaHHOM MHCTPyKUMeu no
YCTaHOBKe.

* YpganuTe BCe yrnakoBKU, 3TUKETKN
N HaKNenkn c KepamMmnyeckoro
cTekna.

* Hwukorga He ocTtaBnanTe npmnbop
6e3 npucmoTpa BO BpeEMS
NCMONb30BaHUS.

3anpewaeTca MCnosnb3oBaThb
npubop Hag NOCyadOMOEYHOM
MaLVHOW UK CyLUnNKon Angd
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6enbs: BblaensemMble BOAsHbIE
napbl  MOryT  noBpeauTb
SNEKTPOHWKY..

He TpaHcopmmpynte un He
mMoandonumpymnTte npmbop.

He pasmeLlanTte n He
ocTaBnanTe BOMM3M npubopa
HaMarHMymMBawlmnecs

npegmMeThl (Hanpumep,
KpeauTHble KapThl, KapThl
namAaTn)  WUNU  SNEKTPOHHbIE
YyCTPOWCTBA (Hanpumep,
KOMMNbIOTEPHI, MP3-nneepsl),

TaKk KaK OHW MOTyT ObITb
noABepXeHbl BO3OENCTBUIO €ro
ANEKTPOMArHMTHOrO rnosn4.

Hwukorga He ncnonb3ymnTte npnbop
ansa oborpesa NoMeELLEHNS.

[Mpnbop MOXHO WKCNONb30BaTb
TONbKO B TOM cny4ae, ecnn oOH
CMOHTUPOBAH M YCTAHOBIIEH Ha
YTBEPXXOEHHOM W noaxoasilem
npeamete mebenun nnm paboyen
MOBEPXHOCTH.

OH npegHasHadeH TONbKO AOnS
ObITOBOIO NCrnonb3oBaHUA
(NpurotoBrieHne  nuwu), 3a
NCKNoYeHnem nbdoro apyroro

ObITOBOrO, KOMMEPYECKOro
NNu NPOMbILLIEHHOIO
NCMNONb30BaHUSA.

He wucnonb3ynte  BapoO4Hyto
NaHenb B Ka4yecTBe MOACTaBKM
nnu paboyen NOBEPXHOCTM.

He wucnonbaynte yonuHuTenu



UHAykyuoHHbIe nnumsbi Pando

Pycckuin

OJ151 NOOKIMIOYEHNS K CETH.
ITOT Npubop He npegHa3Ha4YeH

ons  pabotbl C  BHELUHUM
TanMmepom nnu NynsLTOM
ONCTaHUMOHHOIO ynpasneHus.

[daHHbiM  npubopom  mMoryT
Nofb30BaTbCsA OETU B BO3pacTe
oT8neTncrapule,atakxenuuac
OrpaHUYEHHBIMU PUBNYECKUMU,
CEHCOPHbIMN UM YMCTBEHHbLIMU
cnocobHocTAMU nnm c
He4OCTaTOYHbIM OrMbITOM, €Crnu
OHW HaxoaAaTcs nog NPUCMOTPOM
npu uUcnonb3oBaHUM npubopa
N MOHUMAKT CBSI3AHHbLIE C HUM
OnMacHOCTW.

Hetnununuua CcorpaHn4yeHHbIMA

BO3MOXHOCTSIMU, KOTOpble
orpaHn4MBatoT Nx
CNocobHOCTb Nonb30BaTbCS
npnbopom, OOIMKHbI ObITb
NMPOUHCTPYKTUPOBAHbI
OTBETCTBEHHbIM n

KOMMNETEeHTHbIM JULUOM MO €ro
ncnonb3oBaHuio.  VHCTpyKTOp
OOIMKEH ybeauTbCs, YTO OHWU
MOryT MOSib30BaTbCs Npnbopom
0e3 onacHocTM AOna cebsa wu
OKpY>KatoLLNX.

[Jetm He [OormkHbl  urpartb
c npubopom. Yuctka un
TEXHMYEecKoe obcnyXxuBaHune
HEe  [OOMKHbl  MPOBOAUTHLCS
aetbMu 6e3 npucmotpa. He
no3BonanTe OeTsaMm urpatb C

npmMbopoMm, CUAETb, CTOATb U
3anesartb Ha Hero. He xpaHute
npeamMeTbl, npeacraenswowme
WHTepec Ons  geten, B
lWwKkadax Hag — npubopom.
[eTtn, «KoTopble 3abepyTcs
Ha BapO4HYI MaHenb , MOryT
NOSMYYNTb CEPbE3HLIE TPABMBbI.
He octaBnante peten 06e3
npucmoTpa unun 6es npucmoTpa

B 30He MNCNonb30BaHUA
npubdopa.

He «knagute Ha BapoO4Hyto
NOBEPXHOCTb  MeTannyeckmne
npeaMeTbl, Takne Kak HOXMN,

BUJTKU, JTOXKU N KPbILUKN, TaK KakK
OHWU MOTYT HarpeTbCA.

FapanTua He
pacnpocTpaHaeTcsa:

Ecnu LLHYP nuTaHud
NoBpeXaeH, OH OOMmKeH ObITb
3aMeHeH Npon3BOANTENEM.
3ameHy OOJIKeH 8bINMOJIHSIMb
cneyuanucm KomMnaHuu sat
de pando. Ecnu eo epewms
3amoe20o rnpouyecca 603HUKHYmM
noepexoeHusi, HaHeCEeHHbIe
HeynoJITHOMOYEeHHbBbIM
rnoJsib308amersieM unu
rnepcoHasioM, Ha HUX He
6ydem pacnpocmpaHsimbCs
2apaHmusi, Oaxe ec/lu OHa
ewe deticmsumersibHa!

Ecnn Bbl pPEMOHTUpYyEeTE
nnm 3aMeHsieTe KaKyto-
nnmbo 4acTtb npubopa, ecnu
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Pycckumn UHOyKyuoHHBbIEe niiumsbi Pando
9TO He peKoOMeHAoBaHO B N pasnnBaeTCa XUP, KOTOPbIN
PYKOBOACTBE, 3mMO OOJIKeH MOXEeT BOCMniaMeHUTbLCS.
deslamb  cneyuanucm  sat HukornaHeocTaBnsanTenpeaMeTbl

Mephbi
npm

de pando. Ecnu e npouyecce
peMoHma 803HUKHYymM
nospexxoeHusl, 8bINOJIHEHHbIE
HeynoJqIHOMOYEeHHbIM
nosb3oeamersieM unu
nepcoHasioM, Ha HUX He
6ydem pacnpocmpaHsamMbCs
2apaHmusi, Oaxe ecJ/lu OHa
ewje deticmeumersnbHa!

HenpasunbHagd yCTaHOBKa
npubopa MOXET nNpMBECTU K
aHHYNMMPOBAHUID rapaHTuM wunm
OTBETCTBEHHOCTW.

NnpPeaoCTOPOIXHOCTHU
MCNONMb30BaHUMU

npubopa:
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[locne wcnonb3oBaHUA Bceraga
BbIKMOYaNTE BapPOYHbLIE MaHenu
N BaApPO4YHYK MMOBEPXHOCTb, Kak
onMcaHo B A4aHHOM PYKOBOACTBE
(T.e. C nNOMOLLbD CEHCOPHOro
ynpasenenusi). He nonarantecb
Ha  QYHKUMIO  ODHapyXeHus
KacTplosib, 4YTOObl  OTKMNOYUTL
BapO4Hble 30HbI NPU N3BMEYEHUN
KaCTpHosb.

Cnegute 3a TyLLEHbIMK britogamu,
B KOTOPbIX MCNOMb3YTCS XUPbl U
Macna, Tak Kak OHM MOryT BbICTPO
BOCMTaMEHUTBLCS. Hukorna
He ocTaBnanute npubop 6Ges
npucmoTpa BO Bpemsi paboThbl.
[Mpn kuneHun obpasyetcs OblM

Integral Cooking

U nocyay Ha npubope.

He poHsanTe Taxernble npeameTbl
Ha BapOYHYHO NaHerslb.

He cTtonTte Ha Bapo4HOM naHenu.

Cnegute 3a  Tewm, YTOObI
HUKaKune anekTpuyeckune
LWUHYPbI,  CTaUMOHapHble  WNK

nepeaBmxHble, OT npubopa He
Kacanucb CTekna Wnn ropsiyem
CKOBOPOAbI.

He cTaBbTe Ha npubop
MeTannuyeckne npeameTbl, 3a
NCKINIOYEHNEM  HarpeBatloLLNXCS
eMKOCTEN.

Hwukorga He HakpbiBanTe npubop
TKaHbO UMK 3aLUTHOW MNIEHKOMN,
TaKk KaKk OH MOXET CUIlbHO
HarpeTbCs U BOCMNIaMeEHUTLCA.

Bcerna cnegute 3a Tem, 4TOOBbI
eMKOCTb AN MPUroToBNEHUS
Obina pacnosnioxeHa Mo UEHTPY
BapO4HOM 30Hbl. [HO KacTpronu
OOIMKHO 3aKpbIBaTb Kak
MOXHO 6OnblUyl0 YacTb 30Hbl
NPUrOTOBIEHUA.

OTUM npubopom MOryT
Nofib30BaTbCA OEeTU B BO3pacTe
oT 8 ner.

He  wncnone3ynte  KacTpronum
c 3ybuyartbiMn KpasMm WU He
npoBoguTe KacTpHoSien no
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CTEKNAHHOW NOBEPXHOCTH
MHAOYKUMOHHOW BapOYHOW NaHesnu,
Tak Kak 3TO MOXeT nouapanartb
CTEKIO.

« He wucnonb3ynte pOna 4YMCTKK
BapOYHOW MaHenuM  4Yuctdawme
ryékn wnu pgpyrme abpasmBHbIE
YNCTALLME CPEACTBA, TaK KakK OHU
MOryT nouapanaTb MHOYKLMOHHOE
CTeKnNo.

NPEAYMNPEXAOEHUE: Tlpubop u
€ro AOoCTyMHble YacTu HarpeBaoTCs
BO BpeMsl UCMOrb30BaHUA.

« Bcernpa cnegute 3a tem, 4ToObI
KacTptonsa Oblfla ycTaHOBIEHa
No LUEHTPY BapOYHOM 30HbI. [JHO
KaCTpronn OOSMKHO MakCMMaribHO
3aKpblBaTb 30HY NMPUrOTOBIIEHUS.

 [Ina nonb3oBaTtenen, KoTopble
HOCAT KapAnoCcTUMynaTop,
MarHMTHOE Nosie MOXET NOBMUATb
Ha ero paboTy. Mbl pekomeHayem
obpaTutbCsl 3a COBETOM K
MNOCTaBLUUKY NN Bpauyy.

* YTunumsaumss pgaHHoro npubopa
Tpebyet cneymanbHom
npouenypbl. Y3HanTe Yy MECTHbIX
Bnacteun o] BO3MO>XHOCTSIX
yTunuaauum.

* Hukorgpa He TywuTe OroHb
BOOOW. BbIKNOYMTE BapO4HYIO
NOBEPXHOCTb. OCTOpOXHO
3aTtywmMte  nnamMsa  KpbILWKOW,
KPbILLKOW ans TyweHuns
nUnm Apyrmmu Nnogo6HbIMMK
cpeacrTeamu.

Mepbl NpeaoCToOpPOXKHOCTH

npm YMCTKe:

* He ncnonb3ynte napoovncTutens
OS5 YACTKU BapOYHOM NaHesnm

* Bbiknounte BapPOYHYHO

naHenb nepeg YUCTKOW UK
obcnyxmneaHnem

OnacHocTb nopa>xeHus
3NEeKTPpUYeCKMM TOKOM:

« OTkntounTe npubop OT CceTu
nepen  BbINOfIHEHMEM  NHOObIX
paboT N TEXHNYECKOro

obcnyxusaHus. (HecobniogeHue
9TOro nNpeaynpexgeHnsa Moxet
NpUBECTU K NopaXkeHuto

ONEKTPUYECKMM  TOKOM UK
CMepPTH).
« JTOT npubop [OOmKeH OblTb

MNOAKITOYEH K CETU, OCHALLEHHON
N30NUPYIOLLMM  BbIKITOMaTENEM,
KOTOpbIN obecnevynBaeT MNOMHOEe
OTKITOYEHNE NMUTAHUS.

* [logkntoyeHwune K NncrnpaBHom
cuctemMe 3aszemMsieHunsa gaBngaeTcs
obasaTenbHbIM 1 HEOOXOOAUMbIM.

* | A3ameHeHusa B ObITOBOM
3NeKTponpoBoaKe JOJTKHbI
BbIMONMHATbLCA TONbKO

KBanuMduMuUMpPpOBAaAHHDBIM
3MNEKTPUKOM.

NMPEAYNPEXOEHUE: Ecnn
MOBEPXHOCTb TPECHYIA, BbIKITHOUUTE
npubop BO M3bexaHne nopakeHud
SNEKTPUYECKMM TOKOM.

Ecnn BO BpemMmda 3TOro npouecca
BO3HUKHYT noBpexaeHus,
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HaHEeCEHHbIe HEeYNONHOMOYEHHbIM
nonb3oBaTeneM WAy NepcoHanomMm,
Ha HUX HEe BydeT pacnpOCTPaHATLCA
rapaHTUs, Ja)ke eclu oHa _eLlle
aencrBuTenbHal

OnacHOCTb NOpPEe30B M
0XKOroB:

« BynbTe OCTOPOXHbI: Kpasi naHenu
OCTpbI€.

« OCTpbln HOX CcKpebka Aans
CTONewHuubl obHaxaeTca npu
3a4BVHYTOMN 3aWMUTHOW KPbILLKe.
Ncnonb3ynte ero ¢ ocobon
OCTOPOXHOCTbIO UM XpaHUTe B
6esonacHoOM MecTe, He4OCTYMHOM
ana geten.

* HecobniogeHne OCTOPOXHOCTHU
MOXET NPUBECTU K TpaBMam Unu
nopesam.

* Bo BpeMs NCMOJSIb30BaHNS
OOCTYMHbIE  4acTu  npubopa
HarpeBalTCA HACTONbKO, 4TO

MOTYT Bbl3BaTb OXOI'W.

« He ponyckante KoHTakTa Tena,
ogexabl WnNu  MbbIX  ApYyrux
npeaMeToB, KpoMe noaxoasmx
KYXOHHbIX MPUHaONeXHOCTEN, C

WHOYKUMOHHBIM  CTEKNOM, MoKa
NOBEPXHOCTb HE OCTBLIHET.

* He ponyckainte geten.

 HecobntogeHme aTOro coBseTa

MOXET TMpMBECTU K OXoram Wu
oLUNapuBaHuIo.

 Pyuykn kacTtptonb Moryt ObITb
ropsiynMmM Ha oLlynb. YoeauTecs,
YTO  PYYKM  CKOBOpPOAbl  He
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BbICTynaroT n3 apyrmnx
OCBELLEHHbIX 30H NPUIrOTOBIEHUS.
[epxute pyykn B HeOOCTYNMHOM
ans oeten mecre.

NMPEAYNPEXOEHUE: Xupbl u
Macna Ha BapO4YHOW NaHenu MoryT
3aropetbCs.

NMPEAYNPEXOEHWE: Mpouecc
NPUroTOBNEHUSAA0IMKEH MPOXOAUTL
nod MOCTOSIHHbIM - HabmnoaeHueMm.
Heobxoanmo NOCTOAHHO
KOHTpONMpoBaTb KOPOTKOE BpeMs
NPUroTOBMEHUS.

NMPEOYNPEXOEHWUE: OnacHocTb
noxapa: He XpaHuTe npeamMeTbl Ha
BapO4HbIX MOBEPXHOCTAX.

NMPEOAYNPEXOEHWE: HWMKOIOA
He MblTanTecb TYLUTb OFOHb BOAOM,
BbIKMOUMTE Mpubop W HakpowuTe
nramMmg, HanpuMmep, KPbILWKOW Wnu
NPOTUBOMOXXaPHbIM 0OEASTIOM.

Mepbli NPepoCTOPOIXHOCTMH,
4yTOo6bLI HE NoBpeauTb Npubop:

« Kactptonn C HenonupoBaHHbLIM
AHOM (HernasypoBaHHbIA YyryH

n T.4.) WM NOBPEXOEHHbIM
AHOM MOryT noBpeanTb
CTEKITOKEPaMMUKY.

« Hanunune necka wnu gpyrux

a6pa3VIBHbIX MaTepuarioB MOXeT
noBpeanTb BapO4HYHO MNMaHerb.

* He poHanTe Ha Bapo4Hyo NaHesrb
npeaMeTbl, aXe MerKue.

« He ymapsinTte ckoBopogkamu o
Kpaa cTekna.
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Ybeautecs, 4YTO npnoop
BEHTUNUPYETCH B COOTBETCTBUN C
MHCTPYKUMSIMU NPOU3BOOUTENS.

He cTtaBbTe M He ocTaBnante
Ha BapoOYHOM MaHenu nycTble
KaCTpPHOSIN.

He ponyckante, 4TOObI Caxap,
CUHTETUYECKME MaTepuanbl Unu
antoMuHmeBasi onbra Kacanucb
ropsiimx 30H. JOTU BellecTsa
MOrYT MPUBECTU K MOSIOMKE WU
OPYrMM  U3MEHEeHMsM npoaykTa
Nnocne OoCTbIBaHUA.

BaxxHo cobngaTb ocobyto
OCTOPOXXKHOCTb npw
NCMNOSb30BaAHUM XXMPOB U Macen
ONS BapKu/kapku M NMOCTOSIHHO
cneauTb 3a NpoLeccom
NPUroTOBMEHMS.

He XxpaHute npeomeTbl Ha
BapO4YHOW NaHenm

Hukorgpa He crtaBbTe ropsayume
€MKOCTW Ha naHernb yrnpaslieHUA.

Ecnn noa BCTpanBaeMbIM
npubopomM UMeeTcHa BblOABUXHOM
awmk, ybegutecb, 4TO Mexay
COOEPXXMMbIM  3TOr0  dAlMKa
n gHoMm npubopa nmeeTcs
OocTaTodHoe  paccTosHue (2
cMm) anst obecrneyeHns xopoLuen
BEHTUNALUN.

He pasmMeLllaunTe
nerkosocnnameHswouwmnecs
npeamMeTbl (HanpuMep, aspo3ornn)
B SILLIMKE Nof, BapO4YHOM NaHenNbHo.
IMobble noTKM Anst  CTONOBbIX
npubopos OOIMKHBbI ObITb
N3roToBNEHbI U3 TEPMOCTONKOrO

martepuana.

Mepbl nNpepoCTOpPOXXHOCTU B
cnyd4ae nosfioMmkKu npmbopa:

* [lpwn oBHapyxeHun
HencnpaBHOCTH Heobxoaumo
BbIKNKOYNTL NPUOOP N OTKITOYUTL
aneKTponnTaHue.

« B cny4ae ckonoB unv TpewunH Ha
nnuTe HeobXoauMMO OTKITHYUTb
npubop oOT cetm M coobwmTb
B cnyx0y nocrnenpogaxHoro
obcnyXmuBaHus.

 PeMOHT MOXeT BbINOMHATLCSH
TONbKO  KBanNMUUUPOBaHHbIM
nepcoHariom.

* Hwn B KoeMm cnyyae He pa3bupante
Npnbop CaMOCTOATENBLHO.

- B cliyyae HencnpaBHOCTU
Heob6XxoaMMO BbIKNIOYUTE NpUbBop
N OTKMNIOYUTb MUTAHUE OT CETH.

NCMNONb3OBAHVE HENOAXOOALLNX
KACTPIOJb UM KOHTEMHEPOB, UIU
NCMNONb3OBAHNE
CTEKINAHHOIO AJANTEPA ANA MHAYKUNA
MOXET CTATb NMPUYUHOW HEVNCIPABHOCTU
T NONOMKN M MPUBEAET K
MNPVBEAET K NMPEXXOEBPEMEHHOMY
MPEKPALLEHWIO OENCTBUS TAPAHTU.
MNPEXXOEBPEMEHHOMY MPEKPALLEHWIO
OEVICTBUSA TAPAHTUN.
NMPON3BOANTESTb MPUHNMAET HA CEBA
HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTM 3A NIIOEOW
YIWEPE, KOTOPbI MOXET BOSHUKHYTb B
PESYIBTATE UCIMOJIb3OBAHNA JAHHOIO
N3OENNA.

BAPOYHOW MAHEJIN NN EE OKPY>KEHUSA.

Integral Cooking | 69



Pycckumn UHOyKyuoHHBbIEe niiumsbi Pando

ONMUCAHUE NMPUBEOPA

TexHUYecKkne xapakTepuUCTUKN

MoTpebnsaemasa mowHocTb moagenu PI13200

MoTpebneHune aHepruun 3Ha4veHue EpnHuua
MoTpebnaemas MOLLHOCTb B BbIKITHOYEHHOM PEXUME - PO <05 W
MoTpebnsiemas MOLLHOCTb B PEXUME OXUOAHUS - Ps <05 W

B coomeemcmeuu ¢ NocmaHosneHuem (EC) Ne 1275/2008 llNpunoxeHue Il u lNocma+osneHuem (EC) Ne 2023/826

po: Pexum "Beikn." onpedensaemcs criedyrowjum obpasom:
- BapoyHasi naHesib 8bIK/I0YEHa.

- Hu 00uH eeHmMuIsmop He akmugeH.

- IHOuKayusi ocmamo4YHo20 mernna He akmusHa.

ps: Pexxum oxudaHusi onpedensiemcs criedyowum obpasom:
- BapouHasi naHernb sknoveHa 6e3 akmugHoU 0CHO8HOU hyHKUUU (<20 MuHym)

MoTpebnsaeman mowHocTb moaenu PI13300, PI13500, PI3800

NMoTpebneHue aHeprum Valor Unidad
MoTpebnsemas MOLWHOCTb B BbIKITKOYEHHOM pexume - PO <0.5 w
[MoTpebnsemasa MOLWHOCTb B peXxume oxungaxus - Ps <0.5 W

MoTpebnsiemasn MOLLHOCTb B PEXUME OXUAAHNSA Npn <20 W
COXPaHEeHMn CEeTEBOro NOAKIYEHNs - PN -
B coomeemcmeuu c¢ lNonoxeHuem (CE) n° 1275/2008 lpunoxeHue Il y el MNonoxeHue (UE) 2023/826

Po: Pexxum "Bbikmto4eHo" onpedensemcs credyrowum obpa3om:
- BapoyHasi naHerb 8bIKI4YeHa.

- Hu 0OuH 8eHmMuisimop He akmueeH.

- lHOuKayusi ocmamo4YyHO20 mersa He aKkmueHa.

Ps: Pexxum oxudaHusi onpedensiemcsi criedyrouwum obpa3om:
- BapouyHasi naHernb gkntoyaemcsi 6e3 akmusHol 0cHo8HoU ¢hyHKUuUU. (<20min)

Pn: Pexum oxudaHus cemu onpedensiemcs criedyrouwjum obpasom:

- BapouyHasi naHenb ekntovaemcsi 6e3 akmugHoU OCHO8HOU ¢hyHKUuU. (<20min)
- Akmusupyemcsi cemegoe coeOUHeHUe.
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UHOYyKUyUuOHHbIe niiumbi Pando Pycckuin
Tun PI13200 PI13300 PI13500 / P13800
CyMmapHasi MOLLHOCTb 7400 BT 7400 BT 11 100 Bt
MoTpebneHue sHeprum ang BapovHon naHenu EChob**| 188 BT-u/kr 188 BT-u/kr 187,2 BT-u/kr
PaGouue 30HbI 220 x 180 Mm 220 x 180 Mm 220 x 180 Mmm
MwHumaneHoe pacno3HaBaHue™ @ 100 mm @ 100 mm & 100 mm
HomMmunHanbHas MoLIHOCTL* 2100 Bt 2100 Bt 2100 Bt
MoLLHOCTb YCKOPEHHOIO HarpeBa® 2600 Bt 2600 Bt 2600 Bt
MoLLHOCTb ABOVMHOIO YCKOPEHHOIO Harpesa™ 3700 Bt 3700 Bt 3700 Bt

CraHgapTu3oBaHHasa kateropusi nocyabl™™
MoTpebneHune anekTpoaHeprum ECew™*
CtaHgapTu3oBaHHasa kaTeropusi nocyabl™™
MoTpebneHune anekTpoaHeprum ECew
CraHgapTu3oBaHHas kaTeropusi nocyabl™*
MotpebneHue anekTpoaHeprum ECcw

@150 mm (x 1)
182,8 BT1-u/kr
@180 mm (x 2)
190,6 BT1-u/kr
@210 mm (x 1)
188,1 B1-y/kr

@150 mm (x 1)
182,8 BT u/kr
@180 mm (x 2)
190,6 BT1-u/kr
@210 mm (x 1)
188,1 B1-u/kr

@ 150 mm (2 x)
182,8 BT1-u/kr
@180 Mm (x 2)
190,6 BT1-u/kr
@210 mm (x 2)
188,1 B1-u/kr

* MpepcTaBneHHast MOLLHOCTb MOXET U3MEHSITbCSl B COOTBETCTBMM C pa3aMepamun 1 Matepuarnom nocyasi.
** PaccunMTaHo B COOTBETCTBUM C METOAOM n3MepeHus npomnssogutensHocty (EN 60350-2).

NaHenb ynpaBneHus

@ HAPYX. @ MUH. @ MAKC. @ MUH. @ MAKC. 2 MUH. @ MAKC.
0220 x 180 mm 0220 x 180 mm 0220 x 180 mm
[ 220 x 180 mm 100 mm @ 180 MM 100 mm @ 180 Mm 100 mm @ 180 MM
0 220 x 360 mm 0 220 x 360 mm [0 220 x 360 mm
0 220 x 360 mm 135 Mm @ 220 MM 135 mm @ 220 Mm 135 mm @ 220 mm
[ 440 x 360 mm [ 440 x 360 mm [0 440 x 360 mm
L1440 x 360 mm 330 mm @ 360 MM 330 mm @ 360 MM 330 mm @ 360 MM
[0 660 x 360 mm - - - . - [ 660 x 360 MM
VHankaTop Tanmepa
MHavkaTopsl WHoukaTop
no;:;)%im 06552(:&114% MHaukaTop ViHanKkaTop MoLLHOCTM KHorka [ - ] KHonika [ + ]
TemnepaTypbl KOHOPOK Tanmepa Tarimepa TarMmepa
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NHavkaTop MOLLIHOCTHU

v
LR

min
KHOI‘IKa[-]/—Pe @ <«— Kronka [ +]
Tanmepa Tanmepa

- - -
—V . : :‘\ KHonka aBTOMaTWU4YecKoro

KHonka noaceeTku pexuma

MaHenb ynpaBJrieHuns BbITAXXKOWU

KHonka BKo4YeHUS/BbIKMIOYEHNUS

Nupukaums

NHoukauusa 3HauyeHue Onucaxue

0 Honb Pabouyas 30Ha akTMBMpoBaHa.

1...9 YpOBEHb MOLLHOCTM Bbi6op ypOBHS NPUrOTOBEHUS.

U KoHTponb oTcyTCTBUSA nocyabl HeT nocyabl unu Henoaxoaswas
nocyaa.

A YckopuTenb Harpeea ABTOMaTUYECKOE MPUrOTOBIIEHME.

E CoobLeHne o6 omnbke OTKa3 aneKTPOHUKMN.

H OcTtaTo4HOoe Tenno Pabouas 3oHa ropsayas.

P 1-11 YCKOPEHHbI Harpes 1-11 YCKOPEHHbIV HarpeB akTUBMPOBAH.

¥ 91 2- YCKOPEHHbIN Harpes 2- YCKOPEHHbI HarpeB akTUBMPOBaH.

L Bnokuposka BrokupoBka naHenu ynpasneHus.

U Pexnm nogaepxaHus Temnepatypsbl ABTOMaTM4eckoe nogaepxaHve
TemnepaTypbl IPUMEPHO Ha YPOBHe 42,
70, 94 °C.

[l Maysa BapoyHas naHenb HaxoguTcAa Ha nayse.

n Pexnm o6beanHeHns KOHGOPOK 2 paboume 30HblI 0O6bEVNHEHDI.

Cucrema BeHTUNALUN

Cuctema BEHTUNAUMU MOSTHOCTLIO aBTOMaTudeckasi. Oxnaxgarowmin BEHTUITATOP 3anyCKaeTcAa C HU3KOM
CKOpPOCTbHO B MOMEHT, KOrga ternsjio, co3gaHHoe 3J'IeKTpOHHOI7I cucTtemoun, gocturaeT onpegerneHHoro ypoBHA.
Cuctema BeHTUNAUMMK 3anyckaeTcqa Ha BbICOKOM CKOpOCTH, KOrga BapoO4yHaaA naHeslb UCnosib3yeTcA
MHTEHCMBHO. OxnaxgatoLnin BEHTUNATOP CHWXaeT CKOPOCTb U aBTOMATUYECKM OCTaHaBiMBaeTCA, Koraa
ANEeMEHTbI SHGKTpOHHOVI CUCTEMDI ynpaBrieHnA |'|p|/|6op0M OOCTAaTO4YHO OCTbIJIN.
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BKINHOYMEHUE U YINPABJIEHUE NPUBOPOM

I'Iepep, nepBbIM UCnoJsib3oBaHunem

OumcTnTe BapOYHYK MaHenb BNAXHOW TKAHEBOW candeTKkon WM MNorioTeHUEM, a MOoTOM TulaTesibHO
BbICYLLUMTE MOBEPXHOCTb. He nucnonb3ynte morwwme cpenctsa, Nocne KOTopble Ha CTEKNAHHOW NOBEPXHOCTU
MOTyT OCTaTbCsl CUHME pPa3BOoAbl.

MpuHUMN MHAYKUNUK

Mog kaxgowm paboyen 30HOW pacnosiokeHa WHAOYKLMOHHAS kaTywka. Bo Bpemsa paboTbl oHa co3gaer
nepemMeHHoe 9rfeKTPOMarHUTHOE none, KOTopoe BblpabaTbiBaeT WMHOYKTMBHbIE TOKM Ha [gHEe Mocyabl,
N3roTOBMNEHHOW 13 (beppOMarHUTHbIX MaTepmnanoB. B pesynbTaTe NpoMCcXoauT HarpeB Nocyabl, HaxoasLencs
B pabo4en 30He.

Hy>xHa nogxogsiwasa nocyaa, no3ToMy:

e PekomeHgyeTcs ncnonb3oBaTb NOCyAY, NOSTHOCTLH M3FOTOBMEHHYIO 3 PEPPOMArHUTHBLIX MaTepuanosB
(npoBepbTe, NPUTATMBAETCA NI OHA MarHUTOM): YYryHHYIO, CTarlbHY0, 3ManupoOBaHHYK Nocyay wnm
nocyny U3 HepxasetloLen ctanu ¢ eppoMarHUTHbIM OHOM.

e HE nogxoaut cnegywoowada nocyga: mefHasi, nofHOCTbIO W3roTOBMEHHAsd U3 HepXaBelowlen cranu,
antoMvHueBasi, CTEKNAHHas, AepeBAHHas, KepaMmmyeckasa 1 nocyaa U3 KameHHOW Kepamuku.

30Ha WHOYKUMOHHOrO HarpeBa aBTOMAaTMYECKM HacTpavBaeTcs nog pasmep nocyabl. lMocyga cnvwkom
Marnoro Auametpa MOXEeT He HarpeBaTbCA. OTOT [uaMeTp 3aBUCUMT OT guameTpa paboyert 30Hbl MU,
cnegoBaTenibHO, MOXET BbITb pasHbIM.

Ecnu nocyna He nogxoavT ANs UHOYKUMOHHOW BapoYHOW NaHenn, Ha aucnnee nossutcsa [ «U» 1.

CeHCOpHbIe KHOMKU

Bawa uvHOYKUMOHHAsi BapoyHas naHenb obopyaoBaHa 3NEKTPOHHbIM — yNpaBrneHMeM, OCHaLEeHHbIM
CEHCOPHbIMU KHOMKamMu. Mpn HaXXaTum Ha CEHCOPHYHO KHOMKY akKTUBMPYETCS COOTBETCTBYHLLAA koMaHaa. 3T0
AEeNncTBMe NOATBEPXKAAETCA KOHTPOSbHbIM CBETOBbIM CUrHanom, Gykson unu umndpon, otobpaxkaroencs Ha
aucnnee, n/vnun 3ByKOBbIM CUTHANOM.

B HopmanbHOM pexume paboTbl KaXabli pa3 HaXXMmamTe TONbKO Of4HY CEHCOPHYIO KHOTMKY.

B cny4yae obuero nonb3o0BaHUA HaXXMManTe NO OOAHOM KHOMKe 3a pas.

LLikana HarpeBa 1 30Ha yCTaHOBKMU Taumepa

Y706kl BbIOpaTh MOLLHOCTL C MOMOLLbIO LUKanbl, NPOBEAUTE MO Hel nanbueM. Takke MOXHO cpasy BblopaTb
XenaeMblii ypoBEHb HaXkaTneM narnblia B COOTBETCTBYHOLLEN TOUKeE.

LLikana HarpeBa 1 30Ha yCTaHOBKMU
Tanmepa

Xenaembin ypoBeHb

Integral Cooking | 73



Pycckumn UHOyKyuoHHBbIEe niiumsbi Pando

BknroyeHue

e BknruyeHue/BbIKNKOYEHNE BapOYHON NaHenum

OenctBue MaHenb ynpaBneHus Unaukauusa
BkrnitoveHne HaxmuTe kronky [ D ] [0]
BbikntoueHne HaxmuTe kronky [ D ] Huyero unn [H ]

e BknroyeHue/BbIKNOYEeHNE paboyen 30HbI

OenctBue MaHenb ynpaBneHus Unankauusa
YUT06bI HAaCTpOUTb, nposeanTe No LiKarne Brnpaso Unim [1Juwmn[P]
(oTperynupymnte MOLLHOCTb) BI1E€BO

BbikntoueHne lMepeaBnHbTE NaneL No Lwkane Ha [O]vnn[H]

[0]

Ecnu Hukakux gencTeuii He npounssoauTcst B TedeHne 20 CekyH[, SMeKTPOHUKa BO3BpaLLaeTcsl B NOSOXeHe
OXuaaHus.

KOHTpOﬂb Hann4iuma nocyabl

KoHTponb Hanuumsa nocyabl obecneynBaeT BbICOKyHO 6Ge3onacHocTb. MHAyKuma He paboTaeT:

e Ecnu HeT nocyapbl B pabo4yer 30He, Unm ecnv aTa nocyga He NnoaxoauT Ans MHOYKUMOHHBIX naHenen. B
TakoM criydae HeT BO3MOXHOCTWU YBENMYUTb MOLLHOCTb, @ Ha gucnnee oTtobpasutca [ «Uy» ]. OT1oT
CMMBOJ MCYeE3HET, Koraa nocyga byaet HaxoauTbcs Ha paboyert 3oHe.

e Pabota npekpalliaetca, korga Bbl youpaete nocyay m3 paboyen 3oHbl. Ha gucnnee otobpaxaetcs [
«U» 1. CumBon [ «U» ] ucyesHeT, ecnu nocyay BepHyTb B pabouyto 30HY. [lpurotoBneHue
NpPOAOIKaEeTCs C paHee 3aaHHOW MOLLHOCTbIO.

[Mocne ncnonb3oBaHMA BbIKNIOYMTE KOHAOPKY. He ocTaBnsanTe yHKUMIO KOHTPOMNS Hanuuusa nocyabl [ «U» ]
BKITHOYEHHOMN.

MHpoukauma octaToyHoro tenna

Mocne BbikNOYeHUA paboyern 30HbI UK NOSIHOrO BbIKMOYEHUST BapOYHON naHenun paboyne 30Hbl OCTaHyTCH
ropsunmu, a Ha gucnnee otobpasutes [ «H» |.

Cumeon [ «H» ] ncuyesHert, korga 0o paboymnx 30H MOXHO byaeTt 6e3onacHo JoTparnBaThCs.

He potparvBainTecb OO0 pabouMx 30H W He KMNaguTe Ha HUX YyBCTBUTENbHbIE K BbICOKOW TemnepaType
npeameTbl, NoKa akTUBHbI MHOMKATOPbl OcTaTtovHoro tenna. CywecTBYHOT PUCKA MOJTyYEHUSA OXOroB U
BO3HUKHOBEHMUSA Noxapa.

Pexnm yckopeHHOro HarpeBa

1-M yckopeHHbIn HarpeB [ P ] n 2-in yCKOpPEHHbI HarpeB [ 11 1 ] obecneunBatoT ycuneHme MOLLHOCTM B
BbIbpaHHOW paboyen 3oHe. Ecnv BKMOYNTL 3TOT pexum, paboyne 30Hbl ByayT paboTtaTb B TedeHne 10 MUHyT
C YNbTPaBbICOKOM MOLLHOCTbIO. OTO NpeayCMOTPEHO ANg TOro, YTobbl 6bICTPO pasorpeBaTh 6onblie 06bembl
BOAbI, KaK, HaNnpumep, Npy NPUroToBNEHNN MaKapoHHbIX U34enun

e BknruyeHue/BbiknYeHne 1-ro yCKOpeHHoro Harpesa

OenctBue MaHenb ynpaBneHus Unankauua
BkntoyeHune/BbikrtoyeHue 1-ro lMepenBuHbTE NaneL B KOHeL, [P]
YCKOPEHHOro HarpeBa LKansl

Nnu cpasy HaxxmuTe Ha KOHel,

LUKanbl
OcTtaHoBuTE 1-11 YCKOPEHHbIN lMpoBeanTe no Lwkane OT[9]k[0]
Harpes
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e BknryeHue/BbIKNKOYEHUE 2-r0 YCKOPEHHOIO HarpeBsa

OenctBue MaHenb ynpaBneHus UHngukaumsa
BkntoyeHne 2-ro yCKopeHHoro lMepenBnHbTE NaneL, B KOHeLL [P]
Harpesa LKanbl

Nnu cpasy HaxxmuTe Ha KOHeL,

LKansl
BkntoyeHne 2-ro yCKoOpeHHoro CHoBa HaXMUTe Ha KOHeL, LWKarbl [1 Ha P]
Harpesa
BbIkntoyeHmne 2-ro yCKOpPEHHOro MpoBeanTte No wkane OT[P]k[O]
Harpesa
BbIkrtoueHne MOLLIHOCTM MpoBeauTe No wkane OT[9]k[0]

e YnpaBrieHUe MOLHOCTLIO

Tabnuua pasgeneHa Ha 3 OTAENbHbIX KOMMMEKTa paboymx 30H, M Yy KaXOoro KOMMEeKTa WMeeTcs
MaKcumMarbHas MOLLHOCTb.

A B A B C

B A B A Cc

Ecnu BbiGpaHHble YpoBHN Harpeea ans ob6enx 30H NpeBbIAaT MakCMMarbHO AOCTYMHYK MOLLHOCTb, PEXUM
yrnpaBreHNsi MOLLHOCTbIO aBTOMaTUYeCKN CHUXKAeT MOLLUHOCTb B OAHOM U3 3TUX 30H. NHAMKaUUS 3TOM 30HbI
CHavana samuraeT, a 3aTeM YpOBeHb aBTOMAaTUYECKM NMOHU3NTCS A0 MakCUMarbHO A0MNYCTUMOrO.

Pa6o4yasn 3oHa BbIOpaHa Opyras pa6o4yasa 3oHa (HanpuMmep, YypoBeHb MOLUHOCTH 9)
[ P ] oTobpaxaeTca [ 9] nepexoaut B [ 8 ]  muraet

MOXHO BKITHOYMTb PEXUM YCKOPEHHOrO HarpeBa (MM OBOWMHONO YCKOPEHHOrO HarpeBa) O4HOBPEMEHHO Ha
HECKOINbKNX 30Hax MNpUroToBneHusi. Ytobbl BbINOMHWUTL 3TO, HEODOXOAUMMO WCMONb30BaTb 30HLI OCOObLIM
cnocobom (A-B, A-C, B—C nnn A-B-C).

Tanmep

Tarimep MOXHO MCMNONb30BaTb CO BCEMU PaboynMm 30HaMK 1 C pa3HbIMKU HacTponkamm Bpemenm (ot 0 go 999
MUWHYT) ANS Kaxxgon paboyen 30HbI.

e HacTtpoKka u u3aMeHeHue NPoACINKUTENNLHOCTU NMPUroTOBIEHUA

OenctBue MaHenb ynpaBneHus Ungukauusa
Bbi6op ypOBHS MOLLLHOCTM MpoBeguTe No wWkKane [1]vwmn[P]
Bbibop Tanmepa OAQHOBPEMEHHO HAaXXMUTE KHOMKM MHoukaTop Tanmepa BKIHOYNTCS

[-]wn][+]oT Tanmepa, noka

BblOpaHHOe oTOOpaXkeHne ceeTuTcA
CokpalleHne BpemeHu Haxmute KHOMKy [ - | Ha Tanmepe C[60]Hab9,58...
YBenuyeHne BpeMeHu HaxmuTte kHomky [ + ] Ha Tamepe YBenuyeHne BpeMeHu

Mo npoLuecTBUN HECKOMbKMUX CEKYHA, MHAMKaUUA [ «min» | npekpaTUT Muratb.
Bpemsi noaTBepXaeHO 1 TaiMep 3arnyckaeTcs.
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e YT1006bLI OCTAHOBUTbL OTCYET BpeMeHU NpuroToBrieHusA

OenctBue MaHenb ynpaBneHusi Ungukauusa
Bbibop Tanmepa OAQHOBPEMEHHO HAaXXMUTE KHOMKM [duvcnnen Tanmepa BKNHOYNTCS

[-]wn]+]oT Tanmepa, noka
BblOpaHHOe oTOGpaXkeHune
cBeTUTcA
OcTaHoBKa BpeMeHuU HaxxmuTe KHOMKYy [ - | Ha Tanmepe [000]

Ecnn paboTatoT HECKOSBLKO TaMepoB, MOBTOPUTE NpoLecc.

o  DYHKUMA TanmMepa NPUroToBneHUs aul (CUMBON Bapku aul)

Tavimep nNpuUroToBneHNs AU, SBNAETCS He3aBUCUMMbIM pexumom paboTbl. OH OCTaHOBUTCH, Kak TOMbKO
BKMOUMTCA paboyasi 30Ha.

Ecnu Tanmep npurotoBneHns sAnL BKITIOYEH, @ BapOYHasi MaHenb BbIKIOYEHa, TanMep NpodorikuT paboTars,
MoKa He 3aKOHYMTCS BPEMSI.

OenctBue MaHenb ynpaBneHusi Uuoukaums
BkntoueHne Bapo4Hon naHenu Haxmute kHonky [ D ] [0]
Bbibop Tanmepa OOHOBPEMEHHO HAXXMUTE KHOMKN [000]

[-]1wn]+]Ha Tanmepe
CokpalleHne BpeMeH HaxxmuTe KHOMKYy [ - | Ha Tanmepe c[60]Ha b9, 58...
YBenvyeHue BpemMeHu HaxmuTe KHoMKy [ + ] Ha Tanmepe YBenunyeHne BpemMeHun

Mo NpoLLecTBMM HECKOMBKUX CEKYHA, MHOMKALMSA [ «min» | npekpaTuUT Muratb.
Bpems noareepXaeHo 1 TanMMep 3anyckaeTcs.

e ABTOMaTU4eECKOE NpeKpaweHne B KOHLE NPOAOIDKUTENTbHOCTU NPUIroTOBIIEHUS

Kak Tonbko 3akoHYnTCA BbibpaHHas NpOAOCIHKUTENBHOCTL NPUrOTOBNEHNS, Tanmep 3amuraeT [ «000» ] n
pasgacTtcs 3ByKOBOM CUrHanm.
[nsa Toro 4Tobbl OTKIOUYNTDL 3BYKOBOW CUMHAM U MUTaHUE, HaXKMUTE KHOMKN [ - Jn [ +1].

ABTOMaTM4yecKkoe nNpuroToBrieHne

Bce 30HbI NpUroToBneHWst MMEKT YHKLUUIO aBTOMATUYECKOTrO MPUroTOBMNEHUs. 30HA MNPUrOTOBIEHUS
BKIOYAETCsl Ha MOSHYK MOLLHOCTb Ha 3afaHHbli OTPE30K BPeMEeHM, a MOTOM aBTOMAaTUYECKU CHUKaeT
MOLLIHOCTb [0 3apaHee BbIOpaHHOro YpOBHS.

e BknrouyeHue

OenctBue MaHenb ynpaBneHus Unankauusa
BbiGop ypOBHSA MOLLHOCTM MpoBeante no wkane go [ 7] n [ 7] 3amuraeTr BmMmecte c [ A]
(Hanpumep, 7) OCTaHOBUTECH Ha 3 CEeKyHabI

e BbIKNnK4YeHUe aBTOMaTU4Y€CKOro NpUroToBIieHUSA

DenctBue MaHenb ynpaBneHus UHgukaumsa
Bbi6op ypOBHS MOLLHOCTM MpoBeanTe No wkane OT[0]mo[9]
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Maysa

aToT pexnm pa6OTbI npepbiBaeT BCE nencTengd NPUroToBIIEHNA Ha Bapquoﬁ naHesrmn Ha HeKoTopoe BpeMA U
no3BoNAEeT nepes3anyCtutb ee C TEMU Xe HaCTpOVIKaMM.

e BknrouyeHue/BbIKNOYEeHMEe nay3bl

OenctBue MaHenb ynpaBneHus Ungukauusa
Bkniountb naysy HaxmunTe kHonky [ ®] 3aceeTutcs [ Il ] n nngvkaTop
ynpaBneHns
Bbikntountb naysy HaxmuTe KHonky [ ®] BkntoyaeTtcsa wkana
HaxmuTte Ha wkany MpenbloyLne HacTporKn

BoccTtaHoBneHune HacTpoek

Mocne BbikntoyeHns BapouHon naHenu (D) cylecTByeT BO3SMOXHOCTL BOCCTAHOBUTL NOCHEAHNE HACTPOKY:
e OTanbl NPUroToOBMEHNS Ha BCeX paboymnx 30Hax (YCKOPEHHbIV HarpeB).
e  MuHyTbI M CekyHAbl Ha 3anNPOrpaMMMPOBaHHbLIX TaMepax 30Hbl MPUTOTOBMEHUS.
e Pexwnm nogaepxaHusa TemnepaTtypbl.

e ABTOMAaTMYECKMIA PEXUM NPUTOTOBMNEHMS.
Mpoueaypa BOCCTAHOBMNEHUSI HACTPOEK:

e Haxmute KHOMKY [ ® ].

e [1OTOM HaXXMUTE KHOMKY nay3bl JO TOro, Kak MHAUKATOP NpekpaTuUT Murathb.
lNpenblayLime HaCTPOMKM CHOBA aKTUBHbI.

Pexum nogaepxxaHusi TemnepaTypbil

OTOT pexum paboTbl NO3BONSET 4OCTUYL U aBTOMATUYECKN NoaaepxmnBaTb Temnepatypy 42, 70 nnm 94 °C n
npeaoTBpaLLaeT nepenms XnakocTen 1 BblicTpoe npuropaHne NULLK Ko gHY Nocyabl.

o BknyeHMe pexuma nogaepKaHua TemnepaTtypbl

OenctBue MaHenb ynpaBneHus Unankauua

YcraHoBka 42 °C HaxmuTe opuH pa3 kHonky [ & | [UJul +]

YcraHoBka 72 °C Haxmute asakabl Ha kHorky [ U ] [UIn[¥]

YcraHoBka 94 °C Haxmute Tpukabl Ha KHomKy [ & ] [UIun] b1}] ]

BhikrtoueHne MpoBeguTe No wWkKane OT[0]m0o[9]
Nnun HaxkmuTe kHorky [ ] 1o [0 ] [0]

MakcmnmanbHas NPoOAOJIKUTESIbHOCTb peXXMa nogaepxXaHna tTemnepatypbl COCTaBnAaAeT 2 yaca.
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Pexnm py4yHoro/aBTomaTu4yeckoro oo -egnHeHUsA KOH(pOopoK

10T peXnmM nNo3BOJIAET MCMOJSIb30BaATb 2 paGquX 30Hbl NpuUroToerieHna oaHoBpeMeHHO C OAMHaKOBbIMU
napameTpamMmu Kak eguHyto. C Hum peXnMm YCKOPEHHOro Harpesa OCTYMNeH Ha neBon u ueHTpaanon 30Hax.

OencTtBue MaHenb ynpaBneHus UHavkaumsa
BknoueHne Bapo4Hon naHenu Haxmute kHomky [ (D ] [0]
BkntoveHne pexuma O[HOBPEMEHHO HaXMMUTE KHOMKyY [ &Y ] [0]wm [ﬂ]
00beanHeHns1 KOHOPOK 0beunx pabounx 30H

nnn noctaBbTe 6OJ'IbLIJyI'0 KaCTpPHJIHO

Ha 2 30HbI

[ N ] 3amuraet

N HaX>XMUTE Ha LLKany O4HOW U3 ABYX [n]

pabouynx 30H.

YBEennyeHmne MoLHOCTH Harpesa npOBeDMTe no wkKane, Ha KOTOpOIZ

or[1]m0[9]

06begMHEHHbIX KOHOPOK nokasaH ypoBeHb Harpeaa

OTkntoYeHne pexmma OpHoBpeMeHHO HaxmuTe KHonky [ ][ 0]
00beanHeHNs1 KOHPOPOK 00eunx paboumx 30H

rPUIb

OTOT pexum Mo3BossieT ONTMMAarbHO WCMOMb30BaTh Bally CKOBOPOAY, KBagpaTHY U NPSIMOYrOSbHYH
ckoBopoay Ans rpunsi ¢ o6beanHeHneM AByx pabounx 30H U NOAXOASILLMM YPOBHEM Harpesa.

OenctBue MaHenb ynpaeneHus Uuavkauusa
BkrnitoueHne BapoyHoOM naHenu Haxxmute kronky [ D ] [0]
lMocTaBbTe ckoBOpOayY Ha 2 30HbI [ﬂ] 3amuraeT
AkTnBumpoBaTb pexum PUNb OOHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha LuKasibl 2 [ :- ]
pabounx 30H
YBEennUnTbL MOLLHOCTb pexnma lMpoBeguTe Mo LWKane, Ha KOTOPOW YpoBEHb MOLLHOCTM Ha LuKarne
rPUINb nokasaH ypoBeHb Harpesa
Boikntounte pexxum MPUJSTb OpHoBpeMEHHO HaxkMmuTe Ha wkanbl 2 [ 0]

pabounx 30H

EHOKMpOBKa naHenu ynpasrieHuUsA

UTob6bl n3bexatb U3MEHeHUs1 HACTpPOeK paboyuMx 30H, HanNpuMmep, BO BPEMSA OYMCTKW, NaHerb ynpaBreHus
MOXHO 3a6MOKMPOBATH (3@ UCKMIOYEHWEM KHOMKK BKMtoYeHns/Bbikmioverust [ (D ).

OenctBue MaHenb ynpaBneHus
briokpoBka Bapo4HOW naHenm YaepxXuBante KHOMKy OrOKMPOBKN

[ ] B TeYEHNe 6 CekyHA
Pa3brnokmpoBka BapOYHOW NaHenn Yaepxusamte KHOMKY 6NOKMPOBKK

[ ] B TeYeHue 6 cekyHa
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Pycckuin

BknioyeHne BbITSXKU

¢ BKNHOUYNTL/BbLIKMIOYUTb BbITSHXKY

OenctBue MNaHenb ynpasneHus
BknitoueHme HaxmuTe kronky [ D]
BblkntoueHve Haxmure kHonky [ D ]

ABTOMaTUYECKUN PEXUM

e BkNUYNTL/BLIKNKYUTE aBTOMaTU4ECKUN PEXNUM

OenctBue NaHensb ynpaeneHus
Bkrtoyenune HaxxmuTte KHomKy [ ©) ]
BbikntoueHve HaxmuTe kHonky [ ©) ]

Py4yHou pexum

Ungukauus
3aroputcsa MHOMKaTOP BKM./BbIKIT.

[MoracHeT nHaukaTop BKI./BbIKM.

Ungukauusa
3aroputcsa MHOUKaTOp «aBTO»

Nhoun KaTop «aBTO» BbIKIMIOYUTCA

BbiTshkka nmeeT 4 ypoBHSA MOLLHOCTU: OT 1 (MMHMManbHasa MOLLHOCTL) 40 Int (MakcumanbHas MOLLHOCT).

e BknroyeHue/BbIKIHOYEHUE PYYHOIO pexuma

OenctBue MaHenb ynpaBneHusi
BkntoyeHune HaxxmuTe kronky [ D]

[NoBbilLEHME MOLLHOCTH
CHU)KEeHNe MOLLHOCTH

Haxxmute kHonky [ + ]
Haxmute KHOMKy [ - ]

Pexunm noacseTku

e BknroyeHue/BbIKIKOYEHNE peXuMa NoACBETKU

OenctBue MaHenb ynpaBneHus
BkntoueHne HaxmunTte kHonky [ &/ ]
BbikntoueHwve Haxxmute kHonKy [ & ]

Ungukauusa
3aroputcsa MHOMKaATOP BKM./BbIKIT.

Ot[1]mo[Int]
Ot[Int]oo[ 1]

UHgukaumsa
3aroputcsa HgMKaTop NOSCBETKM

MHoukaTop noaceBeTkm
BbIKIMHOYNTCS
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PEKOMEHOALUWU NO NPUTOTOBNEHUIO

KauyecTBO nocyabl

NMoaxopsawme mMatepuanbl: CTanb, IManMpoBaHHas CTanb, YyryH, heppoMarHuTHas HepxxaBetowas crarnb,
antoM1HUM ¢ beppoOMarHNTHbLIMU CBONCTBaMM.
Henopaxopswume matepuanbi: antoMUHUA 1 HepxaBetLlas ctanb 6e3 geppomMarHUTHUTHBIX CBOMCTB, Mefb,
naTyHb, CTEKI0, kepamuka un dhapdop.

d)eppOMarHVITHaFI OCHOBa AntoM1HUEBasi OCHOBA (DeppO_M_a_I'HMTHoe KOJbLO

Cnuwkom 6onblLUoe paccTosdHne OcHoBa MeHbLUe nocyapl deppoMarHUTHbIN 3NEMEHT He
deppoMarH1THbIN 3NeMeHT napanneneH MHOyKTopy
e 1y A
. pazc N _ 1(;(3 o
"o 0 ) . S
oy (N
7N Y
] -

e e P Faie o bt R

[Mpon3BoanTEnM YKa3bIBaKOT, YTO UX NPOAYKUMS NOAXOAMT OS5 UHOYKUMOHHBIX NINT.
YTto6bl NpoBEPUTL COOTBETCTBME NOCYAbI:
e HabepuTe B KacTproNto HEMHOMO BOAbI M NMOCTaBbTE €€ Ha UHAOYKLMOHHYH pabouyro 30HY, AN KOTOPOW
3agaH ypoBeHb Harpesa [ 9 |. Boga gomkHa HarpeTbesl Yepes HECKOIbKO CEeKyHA.
e MarHuTt npununaeT Ko AHY eMKOCTW.
HekoTopble KacTpronv MOryT WYMeTb, KOrda MX yCTaHaBNMBaOT Ha MHAYKUMOHHY paboyyto 30HYy. OTOT WyM
He 03Ha4aeT KaKy-nmbo NonomKy npubopa 1 He BNUSET Ha NPUrOTOBIEHME.

NMPUMEYAHUE. lMeperpes nycton nocyabl C WU30OrHYTbIM OCHOBaHMEM, WK JIOrOTUMNOM, WU penbedHOn
NyCTOTON B LIEHTPE, MOXET NPUBECTYU K NMOBPEXOEHNIO MHAYKTOPA.

/

™ N BHUMAHUE!
. . : Ucnonb3oBaHMe Henoaxoasilen

nocyabl MOXeT NPUBECTU K OTKa3y
WU  MOJZIOMKEe YCTPOMCTBA, Ha
KOTOpble He pacrnpocTpaHseTca
rapaHTusa npousBoauTens.

3BYKU BO BPEMA PABOTbI NMPUBOPA

| b
lj-:
t:

* LWymbl BO Bpems npurotoBrneHus. HekoTopass KyxoHHas nocyda, B 3aBMCMMOCTM OT KayecTBa
heppuUTHOrO  OCHOBaHMS, MOXET LWYMeTb [pomMye OObIYHOrO, €CnM OCHOBaHME  WU3roTOBIEHO
HeKayeCTBEHHO.

¢ CnbIWHO HErpoMKoe NoTpeckMBaHMe. OTO HOpMarbHO. JTOT 3BYK M3gaeT uHaukatop GesonacHocTw,
KOTOpbLIA onpedensieT npucyTcTeBue nocydbl Ha uHayktope. OH akTUBMPYETCS aBTOMaTU4eCKu, Koraa Bbl
BKITOMaeTe BapOYHYH0 NaHEMb, a Takke B NpoLecce NpUroToBMNEHNS.

® CnbIWHO HErpoMKoe XyxokaHue. OTO HOpMarnbHbI 3BYK, KOTOPbLIN MOSIBMSIETCS NpU nepefade aHeprum
OT UHAYKTOpA Ha OCHOBaHWE Nocyabl (3NEKTPOMarHUTHbLIE BOSHbI).
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Pa3mMmepbl U BUAbl MaTepuana nocyabl

Pabouve 30HbI, B ONpedeneHHbIX paMkax, aBTOMaTUYeCK/ afanTUpPYOTCa K AnameTpy OCHOBaHWSI MOCYAbI.
OpHako guamMeTp [Ha nocydbl OOMMKEH OblTb HE MeHee OnpedeneHHoOro MVHUMYMa, COOTBETCTBYHOLLLErO
pabo4yen 30He.

UTobbl AOCTUYL Haunydllen MNpoU3BOAUTENBbHOCTU Balleli BapO4yHOW MaHenu, cTaBbTe MNOCydy B LUEHTP
pabo4yein 30HbI.

OcTtopoxHo! Nocyaa, npovsBedeHHas M3 HEKOTOPbLIX MaTepuarioB, TakMx Kak YyryH (Hanpumep: ckoBopoda
AN rpungd), UMeeT HU3KYI TennooTAaaudy, akkymynupyeT Bomnblioe KONUYeCcTBO Tenna, KoTopoe nepedaeTcs
CTEKINOKEpaMMYeCKor NaHenu npu npsaMom KOHTakKTe, YTO CnocobCTBYET neperpeBy BHYTPY Nprubopa 1 MoXeT
NPUBECTU K noBpexaeHusam. NoaToMy npu UCNonb30BaHUM TakoW Nocyabl peKOMeHAyeTCsl yCTaHaBnmBaTh He
BbICOKUI, @ CPedHulA ypoBeHb HarpeBa. dTa MogeNnb MMeeT cneuuanbHbii pexum pabotbl MPUNb,
npeagHasHa4vyeHHbIM ANA TaKOW NOCyAbl, MPU KOTOPOM Temmnepatypa perynvpyercs aBTOMaTU4ecKw,
YyTOOblI AOCTUYL ONTUMANbLHOW MNPOU3BOAUTENBLHOCTU U 3aWMTUTL npubop. Cm. ykasaHus no
ucnonb3oBaHMKO Ha cTp. 15. He cnepgyer Bknw4YaTb pexumM o6bLeAUHEHUSs KOH(OPOK, ecnu
Mcnonb3yeTe TaKylo nocyay.

Mpumepbl HACTPONKN MOLLHOCTU NMPUTOTOBJIEHUSA
(HVI)KeI'IpVIBeﬂ,eHHbIe 3HA4YEHUA ABIAKOTCA CI'IpaBO‘-IHbIMVI)

Ot1p02 PacTtannusanue Coycbl, Macno, WokKonag, XenaTuH.
[oBTOpPHLIN Harpes Bntoga, NpuroToBneHHbIE 3apaHee.
Ot2p03 MepnneHHoe kuneHue Puc, nyguHr, caxapHbi cuporn.
PasmopaxwnsaHue CyuleHble oBoLLN, pbiba, 3aMOpPOXKEHHbIE
NPOAaYKTHI.
OTr3p004 Map OBouu, pbiba, Msco.
Ot4p005 Bogna KapTodens Ha napy, Cynbl, MakapoHbl, CBEXMNE
OBOLLMN.
Ot6p007 CpenHssa cTeneHb Msco, neveHb, aKrLa, COCUCKN.
NPUroToBMEeHUs lynsaw, pynet, pybeu,.
MepneHHoe kuneHne
Otr7p08 MMpurotoBneHmne KapTtodens, onagbu, Badnu.
9 >Kapka, nogxapka. CTtenkn, omneThl, XapeHble britoaa.
Knnsyenve Bogpbl. Bopa.
Pun " >Kapka, nogxapka. 3ckanonbl, CTENKN.
KnnsayeHue Boabl. KnnsayeHue 6onblunx o0 beMoB BOAbI.

OBCNYXUBAHUE U OYUCTKA

BbikniouuTte npnbop nepen 0O4YMCTKON.
He ouuwante Bapo4vHyl0 NaHemnb, €CNM CTEKNO O4YeHb ropsvee, Tak Kak CyLlecTByeT PUCK MOJyYeHus
OXXOroB.

o Ypanute nerkoe 3arpsi3HeHne BraXXHOW TKaHEBOW candeTKon unm nonioTeEHLEM C MOKOLLMM CPeaCTBOM,
pa3baBneHHbIM HeOOmMbLWMM KONMMYECTBOM BOAbl. 3aTeM MOMOWTE XOnoAHOW BOOOW W panTte
NMOBEPXHOCTMN BbICOXHYThb.

e He cneagyeT yaansTb 3arpsi3HEHWNs1 C MOMOLLIbIO KOPPO3MOHHO-aKTUBHbIX MM abpasnBHbIX BELLECTB U
yncTAwero obopygoBaHus, Tak Kak OHM MOTyT CNocobCTBOBAThL NOSBIIEHUIO LiaparnuH.

e Hwukorga He UCnonb3ynTe NAapPOOHNCTUTESB MW MOKOLLMIA annapart nog AaBreHUEM.

e He unctute KakMM-nnMbo NpeaMeToM, KOTOPLIN MOXET NoLapanaTtb CTEKNIOKepaMUYECKYHO MaHenNb.

e YbGegutecb B TOM, 4YTO Mocyda cyxasi U 4uiCTasl, U Ha Ballell KepamMuMyecKOW MaHenu unu nocyne
OTCYTCTBYIOT nbinb. [lpn cCKONbXEeHMM HepoBHasi MeTannuyeckass nocyga OygeTr uapanaTb
NMOBEPXHOCTb.

e Cpasy BbITUpalTe pacchbiNaHHbLIN caxap, pasnuTbil dXeMm, xere u T. A. Tak Bbl NpegoTBpatuTe
NOBEPXHOCTb OT MOBPEXAEHUS.

e He ncnonbayiTe NapoOYNCTUTENL A4S OYMCTKU 3TOro npubopa.

e [lepen Tem Kak UCNosnb3oBaTh Nocyay, yoeamTech, YTo ee AOHbS YUCTbIE U HAXOAATCS B XOpPOLUEM
COCTOSIHUK, YTODObI M36exaTb NOBPEXAEHUS NaHENN.
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NMPUYNHBLI N YCTPAHEHUE HENCINPABHOCTEW

BapoyHas naHenb unu pabo4yas 30Ha He BKI1HOYaKTCA.
e HenpaBunbHoe Nogkno4YeHne BapO4YHOW NaHENM K SNEKTPUYECKON CETU.
Meperopen npegoxpaHuTenb.
BkntoueHa 6rnoknpoBka.
KHOMKM NOKPbITLI XKMPOM 1N BOAOM.

[}
[}
e Ha kHonke nexuT npegMmer.
Ha naHenu ynpaBneHusi otobpaxaerca [ U ].
[}
[}
[}

B pabouyen 30He HeT nocyabl.
lNocyna He coBmecTUMa C UHAYKLMEN.

[vnameTp ocHOBaHWS Nocyabl CAWULIKOM Man.
Ha naHenu ynpaBneHus otobpaxaetca [ E ].

e OrneKkTpoHHas cMCTeMa BbILLNA U3 CTPOS.
e OTKNOYMTE OT CETU U CHOBA BKITHOYMTE BapPOYHYHO NaHerb.

e OObpatuTech B cnyx0y nocrnenpogaxHoro o6cnyXnBaHums.
OgHa nnu HeCKOJNbKO Paboymnx 30H OTKIHYEHbI.

e (Cpabortana cuctema 6e30nNacHOCTU.

Bbl 3a6b111 OTKNHOUNTE paboyyto 30HY, U OHa NnpopaboTana CAULLKOM JOIro.

OpaHa Uy HeCKONbKO KHOMOK YEM-TO HaKpbIThl.

lMocyna nycTas, n ee 4HO Neperpenocs.

Y Bapo4HOM NaHenn Takke eCTb PEXUM aBTOMATUYECKOTO NMOHMXKEHMS YPOBHSA YCKOPEHHOro Harpesa u

aBTOMaTUYECKOro NpepbiBaHUs neperpesa.
Cuctema BeHTUNALMU NpoaoshkaeT paboTaTb NOcrie OTKMYEHUS BapOYHOW NaHenu.

e 3TO He ABNSAETCS NOJIOMKOMN: BEHTUNATOP NpoaosnkKaeT 3alinLlaTb 3N1eKTPpOHHOe yCTpOI7ICTBO.

e Oxnaxparowmm BEHTUNATOP OCTAHOBUTCA aBTOMATUYECKN.
Cuncrema aBTOMaTU4eCcKoro NPUroToBrIeHUA He 3anyCKaeTCH.

e Paboyas 30Ha Bce eLe ropadas [ «H» ].

e MakcumarnbHbIN YPOBEHb YCKOPEHHOMO HarpeBa BbiCTaBneH Ha [ 9 1.
Ha naHenu ynpaBneHusa otobpaxaercs [ «U» ].

e Cwm. masy «Pexum nogaepxaHua Temnepartypbi».
Ha naHenu ynpaBneHusa otobpaxaerca [ «li» ].

e Cwm. rasy «[laysa»

Ha naHenu ynpaBneHusa oTobpaxaercs [E'ﬁ ] nnm [ «<Er03» 1.
e Ha kHOMnKax NexuT npegMeT, UM OHU 3anuTbl XUAKOCTbI. CMMBON UCYE3HET cpady rnocre Toro, Kak
KHOMNKa BygeT omkarta unu ovvLleHa.
Ha naHenu ynpaBneHusa otobpaxaercsa [ «E2» 1.
e Bapo4Hasa naHenb neperpenach. [lante en ocTbITb, @ 3aTeM CHOBA BKIHOUMTE.
Ha naHenu ynpaBneHusa otobpaxaercsa [ «E8» 1.
e Bo3agyxo3abopHuWK BEHTUNATOPA 3aCOpPUICs, OYNCTUTE €ro.
Ha naHenu ynpaBneHus otobpaxaercs [ «U400» ].
e Bapo4yHaa naHenb He MOAKMYeHa K ceTw. [NpoBepbTe NOAKMYEHME U NEPEenoaKounMTe BapOYHYH
naHensb.
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YCTAHOBKA NPUBOPA

YCcTaHOBKa A0MKHA BbINONMHATLCS KBaJ'IVI(bVILI,VIpOBaHHbIM AJTIEKTPUKOM I'IOD,pFILI,HOVI opraHunsauunn.

Kak npuknenTtb yniaoTHUTeb

YNNoTHUTENb NOCTaBMSETCS BMECTE C I'IpVI60pOM M npegoTBpawlaeT nonagaHne Brnaruv noa naHersb.
Ero moHTax crniegyeTt BbINOJIHUTb akKKypaTHO, B COOTBETCTBUM C HXENpuBeaeHHbIM PUCYHKOM.

2mm . .
= CHyMUTE 3almTHBIN crion (3) n

HaknenTe ynnoTHUTeNb (2) B ABYX
MUNIIMMETPaXxX OT BHELUHEN KPOMKM
BapOYHOW NaHenu.

MoHTaX Bapo4YHOU naHenu

e [laHenb obopygoBaHa [AOBYMS BeHTUNSATOpaMu, Haxogawumuca nog Hen. Cobnwogante Bce
paccTosfiHMA, NnpeaHa3HaYeHHble ANA LMPKYNSaLMN Bo3ayxa.

e YbBeguTech, YTO MeXOY BapOYHOW NaHenbto 1 CTEHON nnun no 6okam ectb cBOBOAHbIE 3a30pbl 50 MM.

e PaccrosiHue Ons BEHTUNALMM MEXAYy OCHOBaHMEM MaHenn n BepXHeW YacTblo AyXOBKM, OCHALLEHHON
CUCTEMOW BEHTUNALUKN, NN BbIABMXKXHOIO SALLMKA OOMKHO COCTaBNATb He MeHee 20 MM. [pu MoHTaxe
Hag, AYXOBKOW, HE OCHALLEHHOW CUCTEMOW BEHTUASALNN, 3TO pacCTOSHUE AOMMKHO ObITh elle 6onblue —
COOTBETCTBEHHO pEKOMEHAAUUAM ee NPON3BOANTENS.

e BapouHble naHenu ceptudmumpoBaHbl Mo knaccy «Y» Tenno3awmTbl. CrnegyeT ycTaHaBnvBaTb
BApOYHY0 NaHesnb Tak, YToObl OCTaBanocb 4oCTaToOMHOE CBOOOAHOE NMPOCTPAHCTBO C KaXA0W CTOPOHbI
naHenu. C3agn moxeT ObiTb CTeHa, a cOOKy — BbICOKMIM NpeameT unu cteHa. C Apyrom CTOPOHbI
HUKaKOro npegmera vUnu pasgenuteribHOM Neperopogku, KOTopble Bbille BAapO4YHOW MaHenw,
ObITb He AOJKHO.

e [leTanu mebenu mnu onopa, Ha KOTOPble KPEMUTCA Bapo4yHas MaHenb, a Takke kpas Mebenu,
NaMVHUPOBAHHbIE MOKPLITUA U MOHTaXHbIN KNeKn, OMMKHbI Bblgepxmnsatb Temnepatypy go 100 °C.

e He ycTtaHaBnuBanTe Bapo4vHYylO NaHeslb Haf HEe OCHALLEHHbIM BEHTUAAUMEN OYXOBbIM LIKAdOM UK
NocyJOMOEYHON MaLUNHOWN.

e YDeamTechb, YTO MO HMKHEN YacTbio KOpryca BapoyHOW naHenu ectb 3a3op 20 mm ans obecnevyeHus
Hagnexailen LmpKynauum sosgyxa.

e Ecnn BbIOBWKHOW SALMK pacronoXeH MNod BapoYHOW MaHernbi, He XpaHWUTE B HEM OrHeonacHble
npeameTbl (Hanpumep, a3po3orbHble 6annoHbl) unu HeTepmocTonkme npeameTel. OCTOPOXHO! He
JonyckanTe nonagaHus BHYTPb HEGOMbLUMX NpegMeToB UM Gymarm, MOTOMY YTO OHU MOTYT NOBPEAUTb
BEHTUNATOP WNN BEHTUNSAUMOHHBbIE OTBEPCTUS. AKKYpaTHO pasmellanTe MeTannuMyeckue npeameTthbl,
Takme Kak CKOBOPOAbl MMM CTOMOBble NPUBOPbLI, Tak Kak OHWU MOrYT CUSIbHO HarpeTbCs, MOBbICUTb
OKpY)KatoLLLy0 TeMMepaTypy 1 NPUBECTU K OXKOram.

e Kak npaBuno, maTepuwan cTonewHuubl AedopMUpyeTCca M3-3a KOHTakTa € Bogou. [Ons sawuthbl
OTPE3HOro Kpasi HaHecuTe CroW naka wnn cneumanbHoro repmeTtuka. Ocoboe BHUMAHWE HYXHO
yAENUTb MOHTaXYy YNNOTHUTENS, NOCTaBNSIEMOro BMECTE C BapOYHOM NaHenbto, 4Tobbl NpegoTBpaTuTb
nonagaHue Bnarn B mebenb. OH obecneymBaeT HagEXHY repMETUYHOCTb, ECIIM €ro MCNosib30BaTh C
rmagkMMm NOBEPXHOCTAMU CTONMELLHMLL.

e besonacHoe paccTtodHne Mexay BapO4HOW MaHesiblo U pasMelleHHOM Hag Hen BbITSXKKOW [OSMKHO
COOTBETCTBOBaTb PeKOMeHOaLMsaM NPOU3BOAUTENSA BbITSXKKW. B criydae OTCYTCTBMS TakuxX yKasaHui
cnenyet oCTaBuUTb 3a30p He MeHee 760 Mm.

o KabGenb anekTponuTaHus He OOMMKEeH nogBepraTbesi KAaKoMy-nnmbo MexaHn4eckoMy BO3LENCTBUIO.

e BHUMMAHMUE! Vicnonb3ynte TONbKO 3alimMTy BapOYHOM MaHenu, paspaboTaHHyl MNpPOM3BOAUTENEM
KyXOHHOro npubopa unm ykasaHHyl0o UM B PyKOBOACTBE MO 3KCMfyaTauumu, UNN BCTPOEHHYIO 3aLLUTY.
Mcnonb3oBaHve HeHaanexallen 3almnTbl MOXET NPUBECTU K HECHACTHOMY Criyyato.
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MoHTaX Bapo4yHOM naHenu

YTto6bl 06nerynTh LMPKYNsaumo
BbIXOASILLEro Bo34yxa, MOXHO caenatb
yrnoBoOn BbIpe3
B CTONeLlHuLe.

>50 mm

———

NN

e >45 mm

PaspgenuTtenbHas nonka

M3onupyeT n obneryaeT HanpasneHve
ropsiyero Bosayxa
|

>20 mm

HecobntoaeHune TpeboBaHWi K BEHTUNSLUN,
yKa3aHHbIX B 3TON CXeme,

MOXET NPUBECTUN K CEPLE3HOMY
NMOBPEXAEHNIO NPOAYKTa, KOTOPOE

He ByaeTnoKPbITO rapaHT1el NPON3BOAUTENS.

e
—‘I— [ 1]

e Pasmepbl Bbipe3a nog Bapo4Hyo NaHesb:

Mopenb Pa3mep Bbipesa

PI13200 560 x 490 mm

PI3300 560 x 490 mm
PI13500 / P13800 750 x 490 Mm
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NOAOKNKOYEHUE K NIEKTPUYECKOU CETU

e YcTaHoBKa faHHOro npubopa v ero NoAKIYeHne K 3NeKTPUYECKon CeTU LOIMKHbI BbINOMHATLCS TOMbKO
3MNEKTPUKOM, OTIIMYHO 3HAKOLLMM M B TOYHOCTW BbIMOSHSIIOLLMM HOPMATUBHbIE NPaBuia MOHTaxa.

e [locne BcTpanBaHus npubopa crnegyet obecneynTb OTCYTCTBME AOCTYNa K ero YacTsiM, UMEIOLLMM PUCK
NopaXxeHWs ANEKTPUYECKUM TOKOM.

e [lapameTpbl cCeTU nMUTaHUS 00s3aTeNbHO YKa3blBAlOT Ha Hakmenkax, pasMelLeHHbIX Ha Kkopnyce
BapOYHOW NaHenu psiaoM ¢ COeAUHUTENBHON KOPOGKOM.

e [loaknoyeHne K 3NeKTPoCeTU AOMKHO ObiTb BbIMOMHEHO C UCMOMb30BaHWEM 3a3EMSIEHHON BUIKU UMK

yepe3 MHOrOMOMOCHbIN aBTOMAaTUYECKUI BbIKMOYATENb C KOHTAKTOM, pasMbIKalLUMCSH HA HE MeHee
yem 3 MMm.

e Llenb nuTtaHua npubopa AOomkHa OblITb OTAeneHa oOT oblien ceTu NocpeacTBOM crneuunanbHbIX
YCTPOWCTB, TaknUX Kak aBTOMaTUYECKME BhIKNHOYATENN, NPEeSOXPaHUTENN NN KOHTAKTOPbI.

e Ecnn npmnbop He ocHalleH NoaXOoasien BUITKOW, YCTPONCTBA OTKMIOYEHNS] AOSMKHbI OblTb BCTPOEHLI B
cTauMoHapHoe o6opyaoBaHMe B COOTBETCTBUM C MpaBuiiaMm MOHTaxa.

e Kabenb anekTponuTaHuWs OOMKEH pacnonaratbCa Takum obpas3om, 4Tobbl OH He Kacancs ropsymx
JeTtanen BapO4YHOM NaHeNu nnu 4yxoBoro Lwkacda.

OcTtopoxHo!

OTOT Npubop OormkeH noaknYaTbes Tonbko kK cetn 230 B ~ 50/60 .

O6s3aTenbHO NoAKMYanTe NPOBO 3a3eMI1EHNS.

CnepyinTe cxeme 3neKTpUYecKoro NoaKMoYeHus.

CoeanHuTenbHas Kopobka HaxoouTCa BHM3Y Ha 3agHEN CTEeHKe Kopryca BapOYHOW naHenun. Ytobbl BCKPbITb
KPbILLKY, HY>XHO MCNONb30BaTb OTBEPTKY cpeaHero pasmepa. Nomectute ee B Na3 U OTKPONTE KPbILLIKY.

NOOKNKYEHUE BAPOYHOW NAHEN PI13200 U P13300

HomuHan
CeTb nuTaHusa MNopgkntoyeHue OnameTp kabens Kabenb aBTOMAaTUYECKOro
BbIKITHOYaTENS
HO5VV-F
~ 2 *
230 B ~50/60 'y, 1 dasa+N 3x2,5Mm HO5RR - F 25A
HO5VV-F .
400 B ~50/60 'y, 2 hasbl + N 4 x1,5Mm? HO5RR - F 16 A

* PaccuntaHo ¢ yyeTom KoadhpmumeHTa ogHOBPEMEHHOM paboThl M B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN 60 335-2-6.

MogknrovyeHne BapoOYHOM NaHenm
[na pasnuyHbiX BMOOB MOAKMOYEHMSI UCMONb3YWTE NaTyHHbIE MEPEMbIYKN, KOTOPbIE HAXOASTCA B SILLUKE
pPAOOM C KNeMMOWN.

OpHodasHag ceTb 230B~1P + N CMOTpUTE CXEMY IJIEKTPUYECKOro
MomecTnTe 1-10 NEpeMbIYKy Mexay KnemMmamu 1 1 2, a 2-10 — NOAKNIOUEHHA Ha 3TUKETKe npubopa.
mexay 4 un 5.

MogkntounTe 3a3emrieHme K Knemme «3emnsi» (KenTbli/3eneHbin
HenTpanb N K knemme 4 unu 5 (CuHui n cepbin) U dasy L kK ogHO
13 knemm 1 nnm 2 (KOpUYHEBbBIV U YEPHbIN).

)
n

OByxdasHasa cetb ~ 400B~2P + N

YcTaHoBUTE NepeMbIdKy Mexay knemmamun 4 u 5.

MoakntounTe 3a3emMreHne K KrneMmme «3emnsay» (KenTblin/3eneHbin),
HenTpanb N K knemme 4 nnn 5 (cuHun n cepbin), asy L1 k knemme
1 (kopu4HeBbIV) 1 hasy L2 k knemme 2 (YepHbIn).
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Pycckumn UHOyKyuoHHBbIEe niiumsbi Pando

NOOKNKYEHUE BAPOYHOW NAHENW PI3500 / P13800

HomuHan
CeTb NUTaHUA MopkntoyeHne OnameTp kabens Kabenb aBToOMaTU4yecKoro
BblKnovaTens
HO5VV-F .
230 B ~50/60 I'y, 1 dasa+N 3 x4 Mmm2 HO5RR - F 40 A
HO5VV-F .
400 B ~ 50/60 I'yy 2 pasbl + N 4 x 2,5 Mm? HO05RR - F 25A
HO5VV-F .
400 B ~ 50/60 'y, 3 dasbl + N 5x 1,5 mm? HO5RR - F 16 A

* PaccumtaHo ¢ y4yeToM ko3 hULNEHTa OAHOBPEMEHHOM PaboThl U B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN 60 335-2-6.
MopknioyeHne Bapo4YHOM NaHenum
HacTponka koHdurypaumm

[nsa pasnuyHbiX BUOOB MOAKITHYEHUS UCNONb3YNTE NaTyHHbIE NepeMbIYKK1, KOTOPble HAaXOoAATCS B ALUMKE
pPAOOM C KNEMMOW.

OpHodbasHas cetb 230 B ~ 1P + N

MomecTuTe 1-10 NnepeMbldKy Mexay kKrnemmamu 1 1 2 n mexagy knemmamm 2 n 3, a 2-t0 — mexagy 4 un 5.
MogkntounTe 3asemneHmne K knemme «3emnsi», Hemtpanb N kK knemme 4 nnn 5, pasy L k ogHon na knemm 1, 2
mnu 3.

[OByxdasHasa cetb 400 B ~ 2P + N

MomecTtuTe 1-10 NnepeMbldKy Mexay knemmamu 11 2, a 2-t0 — mexay 4 n 5.

MogkntounTe 3asemrieHune K knemme «3emns», Hemtparnb N K knemme 4 unn 5, cpasy L1 k knemmam 1 mnu 2, a
dasy L2 k knemme 3.

TpexdasHasa cetb 400 B ~ 3P + N

YCcTaHOBUTE NepemMblyky Mexay knemmamm 4 n 5.

MogkntounTe 3asemrieHne K knemme «3emns», Hentparnb N kK knemme 4 unu 5, cbasy L1 k knemme 1, dpasy L2 k
Knemme 2, a asy L3 k knemme 3.

OcTopoxHo! YaocToBepbTeCh B TOM, YTO Bbl NPaBUIIbHO NOAKMIOYUIM NPOBOAA U NepeMbIYKU U
3aTAHYNM BUHTbI HaanexawmmM obpasom.

Mbl He HecemM OTBETCTBEHHOCTUM 3a KaKOM-NMOO HecYaCTHbIM Cliy4yah, BO3HMKLWIMKA U3-3a
HenpaBUIILHOIO MNOAKMIYEHUA, WM KOTOPbIA MOr BO3HUKHYTb MPU UCNONb30BaHUM MNpubdopa,
KOTOPbIN He OblN 3a3eMneH unu Obis 3a3emMrneH HenpaBuIlbHO.
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FrAPAHTUSA HA NPOAYKLUUIO

FAPAHTUIAHBIA CEPTU®UKAT PANDO:
INOXPAN S.L. 6narogapwvT Bac 3a BbIGop 1 JoBepue K NPoAyKTy Halwero 6peHaa Pando, KOTOpbIN OTNUYaEeTCst Ka4eCTBOM, AM3aNHOM U MHHOBaLMSIMU, BEPEH
CBOEMY MPOUCXOXKAEHWIO U 0ba3aTenscTBam.

YCNnoBUdA rAPAHTUN PANDO:

[apaHTVsl Ha faHHOe m3aenue CocTaBnseT 3 roaa ¢ AaTbl NMOKYMKM, KoMMaHus 06s3yeTca 6ecnnaTtHo 3aMeHUTb UMM OTPEMOHTUPOBATL MGy HEVUCTPaBHYIO
[eTarb, BO3HVKLLYIO B pe3yrnbraTte Aedekta unv npousBoacTBEHHOTO Gpaka usgenus, a Takke onnatuTb Heobxoavmble Tpyao3aTpaThl U pacxobl, MOHECEHHbIe
B pesynkTaTe Takoro peMoHTa unu 3ameHbl. (MoTpebutens MoXeT BblibpaTh Mexay PeMOHTOM WM 3aMEHON, 3a UCKITIYEHUEM crlyvaeB, Korga BblbpaHHOe
CPeACTBO VCMpaBIIEHNs HEBO3MOXHO WNW, MO CpaBHEHUIO C APYrIMW CPefcTBamu WCMpaBrieHWsl, BreYeT HecopasMepHble pacxodpl Ans npopasLa.
MoTpebuTenb He MMeeT NpaBa PacTOPrHyThb AOrOBOP, ECNM HEAOCTATOK SIBMSETCS He3HaUNUTENbHLIM. Bpemsi fokasbiBaHKS TOrO, YTO HECOOTBETCTBUE SIBMSIETCS
He3HauYMTenbHbIM, HECET KOMMaHWS).

[ins Toro 4ToGbl rapaHTWs Bbina AeicTBUTENBHOM, HeobxoarMo cobntodaTe criegyowme TpeboBaHus:

. Mpunoxute coTorpacumio cyeTa-pakTypbl U STUKETKM M3AEeNUst Npyu obpaLleHnn 3a TEXHUYECKOW MOMOLLbI0, UCMONb3ys JOpMY, LOCTYMHYH Ha canTe:

https://pando.es/servicio-tecnico-pando/garantia-pando/.
. MpeabsiBuTe CYET-(haKTypy UK OpUrMHan TOBapHOIo Yeka creumnanvicTy aBTopmM3oBaHHOro ceperca Pando Bo Bpemsi noceLleHus.

UCKIOYEHUA U3 TAPAHTUU PANDO:

[apaHTs He pacnpocTpaHsieTcs Ha crefyllye crydav UnuM MOXET MOCMYXWTb OCHOBaHWEM [Ns ee aHHYNUpoBaHus, U notpebutens Oyaer Hectu

OTBETCTBEHHOCTb 3a CTOMMOCTb MaTepuarnoB, Tpy4o3aTpaThl U KOMaHAMPOBOYHbIE PAacX0ofbl TEXHUYECKOrO cepBuca:

. YcTaHoBKa Unu npoeepka paboTbl, YNCTKa UK 0BCNyX1BaHUE U3AENMs], 3anyck N OObsSICHEHWE MCNOMb30BaHUS.

. HecobnioneHve TpeGoBaHWii, HEUCNPABHOCTWM UMW MOBPEXAEHUs, Bbl3BaHHble HecobniogeHWeM CTaHAapToB, PeKOMeHAauMWid, WHCTPYKUUA no
6e30MacHOCTH, MHCTPYKLIMIA MO SKCMnyaTaumm, yCTaHOBKe U 0BCIYXMBaHMIO, COAePXaLLMXCs B PYKOBOACTBAX MO dKCMnyaTauum nsnenus.

. HecobntoneHune TpeGoBaHuUii, HEUCNIPABHOCTU UMW NOBPEXAEHNS, BbI3BAHHbIE TPAHCNOPTUPOBKOM, MEPEHOCOM UNN CHATUEM W 0BGpaLLeHNeEM ¢ NpuBopoM
HEYNONMHOMOYEHHbBIM NEPCOHANOM, He NpUHaANexalumM K JaHHOW KoMnaHuM unu Toprosoin Mmapke Pando.

. Ecnu npubop npegHa3HayeH Ansi KOMMepPYEeCcKoro, NPotecCMoHarnbHOr0 UMM aHarorMyHoro UCMorb30BaHKs, a He Afs AOMALUHEro MCMorb30BaHws,
WU €CN OH UCTIONb3YETCS C APYrMU U3OenusiMu nNpoeCcCHOHanbHOro UM aHarnorMyHoro xapaktepa (npubop pa3paboTaH 1 M3roTOBMEH TOMbKO Ansi
[OMaLLHEro UCnosib30BaHus).

. Yaapbl, BMSITUHBI, LlapanuHbl, pasbutoe CTekno, a Takke NoBpexaeHus!, BbI3BaHHbIE NPUCYTCTBUEM UMW NPU3HAKaMU MHOPOZHBIX TS BHYTPU UM CHapYXu
13enus, Takux kak HacekoMble, rpbi3yHbl, MECOK, XUAKOCTU, MeTannmyeckne npegmeTsbl...

. MoBpexaeHUst 3CTETUHECKOTO XapakTepa, Takue Kak Koppo3usi, pxxaByuHa, NATHa UM U3MEHEHUE LiBETA UNW ToHa maaenus. OHU MOoryT ObiTb Bbl3BaHb!
TaKvMU BHELLHUMY (hakTopamu, kak: [nMTenbHoe unm HesalmieHHoe BO3AEeNCTBUE MHTEHCUBHBIX MUCTOYHUKOB CBETA, TEMNNa UMW COMHEYHOTO U3NyYeHNs:;
HaxoXaeHue U3fenus Ha OTKPLITOM BO3ZYyXe UM B HEKOHTPONMPYEMOW cpeae, BO3AenCTBrE Nbiu, AOXKAS, BIaXHOCTU UMM MOpCKoro 6pusa (cenuTpa),
KOTOpPbI 0BriafaeT BbICOKOW KOPPO3MOHHOM aKTUBHOCTbIO; UCMOMb30BaHWE HEMOAXOOSALMX YUCTSLUMX CPEACTB UMM CPEACTB, HE PEKOMEHAOBaHHbIX
npousBoaMTENeM, BKIOYasi KOHTaKT, NPSIMOW MW B ra3006pa3HOM COCTOSIHWM, C KOPPO3UOHHO-aKTUBHBIMM BeLLecTBamun. HakonneHue rpsian, M3BECTKOBbIX
OTNIOXKEHWI OT BOAbI UNW APYrUX OTNOXEHWUIA, KOTOpble He Obinu yaaneHs! Npy perynspHoM 1 Hagnexatiem o6enyxvBaHum.

. HecooTBeTCTBMS, NONOMKU U NOBPEXAEHUS, BbI3BaHHbIE aHOManMsIMM1 B 31EKTPOCHABXKEHWUMN UMW YCTAHOBKE, OTNOXEHUSMU HAKUNW B BOAE, CryYaiHbIMU
NPUPOAHBIMU NPUYMHAMK aTMOCEHEPHOTO UMK reONOrMYECKOro NMPOUCXOXAEHUS!, TAKUMKN Kak Bypu, MOMHWUK, 3EMINETPSICEHNS, HABOAHEHUS, BaHAANN3M 1
T. 4.

. OTcyTCTBME Nerkoro n 6e3onacHoro Aoctyna K AeMHCTansauum UM MaHunynauusam ¢ magenvem u3 mebenu unvm Mecta yCTaHOBKW, a Takke JocTyna
K COEAUHEHUsIM NUTaHWUs, BOAOCHAGXKEHUs 1 OpeHaxa, unv aneMeHTbl mebenu npensTCTBYOT NerkoMy U 6e30nacHoMy WM3BMEYEHMIO TEXHWKU, B 3TUX
cnyyasix noTpebuTens HeceT NoMHy0 OTBETCTBEHHOCTL 3@ OpraHM3aLmio 1 cogencTeme 6e3onacHomy 1 nerkomy JOCTyny K M3genuto, npuHuMas Ha cebst
pacxofbl Ha onnary TpyAa 1 Npoesaa yrnorHOMOYEHHON TexHUYeckon cnyx6bl Pando nnu cneuyanucTta no ycTaHoBKe, €Cin 3T0 HEOBXOANMO caenaTb.

. PaboTbl N0 AEMOHTaxy, CHATUIO MW 3aMeHe u3genus TpebylT MaHWUnynsuMin unuM AeMoHTaxa Mebenu, Takux Kak: CHATUe OBEpel, OKOH, SILLMKOB,
NAWMHTYCOB, MOMOK, KAPHU30B... TEXHUYECKOMY CreLnanmucTy AOMmKeH ObiTb obecneyeH nerkuii n 6esonacHblii 4OCTYN ANs BXoAa M Bbixoda U3fenus us
[oMa U MecTa yCTaHOBKM, B NMPOTUBHOM Clyyae OTBETCTBEHHOCTb 3@ pacxofbl Mo AOCTYNy HECET NoTpebuTens.

. MoBpexaeHne Mebenu Unn BHELLHUX 9NEMEHTOB U3AENUs, KOTOPbIEe He MOAXOAST UMM He YCTOMYMBbLI K 0COBEHHOCTSIM MCMOSIb30BaHWS U3LENWSI.

. HecooTBeTCTBUSA, BO3HMKLLME B pe3ynbTaTe HenpaBWIlbHON YCTAHOBKM MHOYKLMOHHOWM BapOYHON NaHenu, Hanpyumep, OTCyTCTBUE 3a3eMreHus, obpeaka u
MaHuMynauumn ¢ kabenem NUTaHUs U UCNONb30BaHWE HEOPUTMHANBHBIX KOMMOHEHTOB MNK akceccyapos Pando.

. HecooTBeTCTBMS, BO3HUKLUME B pe3ynbTaTe HENPaBUIbHOW YCTAaHOBKM MHAYKLMOHHO BapO4YHOW NaHenu, Hanpumep, oTCyTCTBUE 3a3eMreHns, obpesaHune
1 cpalivBaHue BUMKM Kabens NUTaHus Unm UCnonb3oBaHne HeoOpUrMHarbHbIX KOMMOHEHTOB UK akceccyapos Pando.

. 3nemeHTbl 1 akceccyapbl, NOABEePXKeHHbIe eCTECTBEHHOMY U3HOCY, Hanpumep, UIbTPbI, KaHarbl U NPOKNaaKu.

. MoBpexaeHns M3nenusi UnM BHELIHWX 3MEMEHTOB, BbI3BaHHble XMMWUYECKUM WU 3NEKTPOXMMUYECKUM BO3AEUCTBMEM BOAbl UMK 3KCTpeManbHbIMU
YCIOBUSIMU OKpY>KatoLLein cpefb.

. MoBpexaeHns BHELLHMX 9NEeMEHTOB U3LENVSl, BbI3BaHHbIE HEMpaBubHbLIM UCMIONb30BaHNEM UK 06CNYXMBaHUEM, HapYLLUEHWEM UHCTPYKLMIA, yKa3aHHbIX
B PYKOBOZCTBE NONb3oBaTens U3aenus.

. CTekno npvknenBaeTcs, repMeTU3npyeTCs UNu NPUKIENBaETCst CUIMMKOHOM K CTONELUHULE.

INOXPAN, S.L., He HeceT HMKaKON OTBETCTBEHHOCTW 3a MPSIMOM UMM KOCBEHHBIA yLuepO, HaHeCeHHbIM NoasM uny Bewam B pesynbrate HenpaBuilbHON
YCTaHOBKM, 0GpaLLeHnsi, UICNONb30BaHUS U/UNK 0BCHYXUBaHWS U3aenus.

KoHTakTHaa uHdopmauma OduumanbHbIi aBTOPU3OBaHHbIN TeXHUYeckum cepeuc Pando:
UCNAHUA, NOPTYrANua u AHOOPPA APYIrME CTPAHbI

www.pando.es/asistencia-tecnica/ https://www.pando.es/en/after-sales-services/
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Pol. Ind. El Cros

Av. El Moli de les Mateves,11
Apdo. Correos n° 21
08310 ARGENTONA
(Barcelona - Spain)

Tel. +34 93 757 94 11
Fax +34 93 757 96 53
www.pando.es
com.pando@pando.es
Export: export@pando.es
Tel. 93 741 55 11

INOXPAN S.L

ww.pando.es

SERVICIO POSVENTA
Espana, Portugal y Andorra
www.pando.es/asistencia-tecnica/

oy
SERVICE APRES VENTE
AFTERSALES SERVICE

Otros paises

Autres pays / Other countries
www.pando.es/en/after-sales-services/

=i Certificacion del Sistema de Gestion de la Calidad
Environmental Management System Certification

%, UNE-EN ISO 14001:2015
” _SGS ES20/208675

=%, Sistema de Gestion de la Calidad
0 Quality Manage ment System
UNE-EN ISO 9001: 2015

% " SGS ES19/86566




