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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé

problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose qé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
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pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbaijtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim t& ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.
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« PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té

ndérroni llambén.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages

sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér t€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin

e kundeért.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé

krisjen e xhamit.

+ Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
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Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Lartésia minimale e 590 (600) mm
mobilies (Mobilia nén

lartésiné minimale té

suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm




Thellésia e mobilies 550 (550) mm

« Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

* Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé& ventilimit. Hapja

e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

2.2 Lidhja elektrike

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Pajisja duhet tokézuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
« Sigurohuni gqé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.
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» Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té€ pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

+ Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té€ akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
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Pérpara mirémbaijtjes, caktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

Sigurohuni g€ pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
qgendrén e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., qé nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér

pastrimin pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés

qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.

Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér

i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.




Pastrimi pirolitik €shté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té ¢lirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas

pastrimit pirolitik.
— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.
Avuijt e |&shuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t& démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndricimi i brendshém

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/N PARALAJMERIM!

Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

3. INSTALIMI

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUI]E www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pamje e pérgjithshme

R 9
]

S =7

(ol o] ~ <]

>
Sxsa7
TN

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
* Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
+ Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

Paneli i kontrollit

Programuesi elektronik

Priza e sensorit t& ushqgimit
Elementi i ngrohjes

Llamba

[ Ventilimi

Mbéshtetje e raftit, i I&vizshém
Bl Poyicioni i raftit

» Sensori i ushqimit
Pér té matur se sa gatuhet ushqimi.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.

71 T
aHA n 516
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Aktiv / Joaktiv Shtypeni dhe mbajeni pér té& ndezur e fikur pajisjen.

Menyja Liston funksionet e pajisjes.

Té preferuara Listé e cilésimeve té preferuara.

Ekrani Tregon cilésimet aktuale té pajisjes.

Celési i llambés Pér té ndezur dhe fikur llambén.

E Nxehje e shpejté Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté.

A «Q~ @ 3s

Shtypni Lévizni Shtypni dhe mbani
Prekni smer;eilghetﬂ me majen e Rréshqisni gishtin mbi sipérfage. Prekni sipérfagen pér 3 sekonda.
5.2 Ekrani
A Cilésimet me funksionet e panelit kryesor.
| A. Ora Ditore
12:30 B. NISJA/STOP
C. Temperaturé
0 85°C 'I 50 OC D. Funksionet e nxehjes
E. Kohématési
® 15min © | | START F. Sensori i ushqimit (vetém pér modelet e
| i | | i pérzgjedhura)
F E D C B

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé - pér té naviguar né ekran.

oK e 9 P
Pér té konfirmuar pérzgjedhjen / or 1€ shkuar njé Pér té zhbéré Pér té aktivizuar dhe caktivizuar

A nivel pas né - . .
cilésimin. mgnu veprimin e fundit. opsionet.

Bjeri alarmit treguesit e funksionit - kur koha e vendosur e gatimit pérfundon, bie sinjali.

) & 2

Funksioni éshté i aktivizuar. Funksioni éshté i aktivizuar. Alarmi i sinjalit éshté i fikur.
Gatimi ndalon automatikisht.

Treguesit e kohématésit

S (%)

Pér té vendosur funksionin: Shtyrja e programit. Pér té anuluar parametrin.
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6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Pastroni pajisjen dhe aksesorét
vetém me njé copé me mikrofibra
me ujé té ngrohté dhe njé detergjent
té buté.

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbaijtéset e rafteve gé mund té
higen nga pajisja.

Vendosni né pajisje aksesorét dhe
mbaijtéset e rafteve qgé mund té
higen.

6.2 Lidhja e paré
Né ekran shfaget mesazhi i miréseardhjes pas lidhjes sé paré.
Duhet té caktoni: Gjuha, Drita e ekranit, Tingujt e butonave, Volumi i ziles, Ora Ditore.

6.3 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit té& paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2
apl Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E\

Léreni furrén té punojé pér 1o.

Haoi
api 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Si té cilésoni: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Ndizni furrén. Né ekran shfaget funksioni i parazgjedhur i nxehjes.

Hapi 2 Shtypni simbolin e funksionit t& nxehjes pér té hyré né nén-meny.
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Hapi 3 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe shtypni: OK. Né ekran shfaget: temperatura.

Hapi 4 Vendosja e: temperaturés. Shtypni: OK.

Hapi 5 Shtypni: START .
Sensori i ushgimit - mund ta futni sensorin né ¢do kohé pérpara ose gjaté gatimit.

STOP - shtypeni pér té caktivizuar funksionin e nxehjes.

Hapi 6 Fikni furrén.

7.2 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té€ rekomanduar. Mund ta
pérshtatni kohén dhe temperaturén.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:
* Peshé automatike

» Sensori i ushqgimit

Niveli i gatimit t& njé gjelle:

* | pjekur pak ose Mé pak

» | gatuar mesatarisht

* | gatuar miré ose Mé shumé

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Shtypni: —.
Hapi 3

Shtypni: % Fusni: Gatim i asistuar.

Hapi 4 Zgjidhni njé gatim ose lloj ushqimi.

Hapi 5 Shtypni: START .

7.3 Funksionet e nxehjes

STANDARD
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
vev Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
— Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y t& béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo
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Funksionet e

Aplikimi

nxehjes

Ventilator i ploté

Pér té pjekur né deri né tre pozicione rafti njékohésisht dhe pér té tharé ushqgimin.
Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pérGatim tradicional.

v

*

Ushgime té ngrira

Pér t'i béré krokante ushgimet e shpejta, p.sh. patatet e skuqura, patate feta ose
roleta.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

)

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushgimit.

%

Pjekja e bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké dhe simite me rezultate shumé té mira sa i
pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélqimit té kores.

i)

=

Ardhja e brumit

Pér té shpejtuar ardhjen e brumit me maja. Parandalon tharjen e sipérfages sé brumit
dhe e mban brumin elastik.

SPECIALE
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
@ Pér té konservuar perime, (p.sh. turshi).
Konservimi
S S S Pér té tharé frutat, zarzavatet dhe kérpudhat e prera né feta.
Tharja
Pér té ngrohur paraprakisht pjata qé do té shérbehen.
R e
ru

Ngrohja e pjatave

s e
Shkrirja

Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
madhésia e ushqgimit t& ngriré.
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Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér gatime si lazanja apo gratin me patate. Pér té béré gratina dhe pér té
54§ karamelizuar.
g
Au Gratin
¢°C Pér té pérgatitur rosto té buta dhe me léng.

Gatim i ngadalté

Mbaj ngrohté

nevojshme

Pér ta mbajtur ushgimin té& ngrohté. Vini re se disa ushgime mund té vazhdojné té
S gatuhen dhe té thahen ndérsa mbahen té ngrohta. Mbulojini gatimet nése éshté e

A4

Pjekje vent. me
lagéshtiré

lagéshtiré.

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura brenda pajisjes mund té ndryshojé nga temperatura e
vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér mé
shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent. me

7.4 Shénime mbi:Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér t& qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré.Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit té€ energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.

Funksioni i orés Pérdorimi

Koha e gatimit

Pér té vendosur kohézgjatjen e gatimit. Maksimumi éshté 23 oré e 59 minuta.

Pérfundo veprimin

Pér té vendosur se ¢faré ndodh kur pérfundon numérimi i kohématésit.

Shtyrja e programit

Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.

Kohé shtesé

Pér té zgjatur kohén e gatimit.

Kujtesé

Pér vendosjen e njé numérimi mbrapsht. Maksimumi éshté 23 oré e 59 minuta. Ky

funksion nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

Kohématési me rritje
ndizni dhe fikni.

Monitoron kohézgjatjen e punés sé funksionimit. Kohématési me rritje- mund ta
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8.2 Si té cilésoni: Funksionet e orés

Ményra e regjistrimit té orés

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Shtypni: Ora Ditore.
Hapi 3

Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Si té vendosni kohén e gatimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @
Hapi 3

Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Ményra e zgjedhjes s€ opsionit té pérfundimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 shtypni: O.

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: ® ® @

Hapi 5 Shtypni: Pérfundo veprimin.

Hapi 6 Zgjidhni té preferuarin: Pérfundo veprimin.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani té€ shfagé panelin kryesor.

Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 1 Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: oo

Hapi 5 Shtypni: Shtyrja e programit.

Hapi 6 Zgjidhni vlerén.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani té& shfagé panelin kryesor.

Zgjatja e kohés sé gatimit

Kur ka mbetur 10% nga koha e gatimit dhe ushgimi nuk duket té jeté gati, mund ta zgjasni kohén e gatimit. Ju
gjithashtu mund té ndryshoni funksionin e nxehjes.

Shtypni +1min pér té zgjatur kohén e gatimit.
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Si té ndryshojmé parametrat e kohématésit

Hapi 1 Shtypni: @
Hapi 2 Vendosni vlerén e kohématésit.
Hapi 3

Shtypni: OK.

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté gatimit né cdo moment.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit sigurin€. Dhémbézimet jané gjithashtu

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshgqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

9.2 Sensori i ushqgimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit. Mund ta pérdorni me ¢do funksion

nxehje.
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Duhet té€ vendosen dy temperatura t€ ndryshme:

C A

temperatura e furrés: minimumi 120 °C. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t&é mbetet né ené.
temperaturé dhome. Iéngshme.

Furra llogarit me aférsi kohén e pérfundimit t& gatimit. Kjo gjé varet nga sasia e ushqimit,
funksioni dhe temperatura e vendosur e furrés.

9.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit ~ Futni majén e Sensori i ushqgimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér t& mbajtur
dorezén prej silikoni t& Sensori i ushqimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

)

1))} —"
2eN

/i

/

T

G———
/l/'/l!l|l\l\\\\\\\\\\\\§\'ﬁ

Hapi 4 Futni Sensori i ushgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té: Sensori i ushgimit.

Haoi
api 5 /‘?— shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.

Haoi
api 6 ® ® ® _hiypni pér té caktuar opsionin e preferuar:

«  Bijeri alarmit - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, dégjohet sinjali.
< Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur ushgimi arrin temperaturén e brendshme, bie sinjali dhe
furra ndalon.
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Hapi 7 Zgjidhni opsionin dhe shtypni né ményré té pérséritur: OK pér té shkuar tek ekrani kryesor.

Hapi 8 Shtypni: START .
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqgimi éshté gatuar miré.

Hapi 9 Higeni Sensori i ushqgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/N PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushgimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Si té ruani: Té preferuara

Ju mund té ruani cilésimet tuaja té preferuara, si p.sh. funksionin e nxehjes, kohén e gatimit,
temperaturén, ose funksionin e pastrimit. Ju mund té ruani 3 cilésime té preferuara.

Hapi 1 Ndizni pajisjen.

Hapi 2 Zgjidhni cilésimin e preferuar.

Hapi 3 Shtypni: == . Zgjidhni: Té preferuara.
Hapi 4 Zgjidhni: Ruaj cilésimet aktuale.

Hapi 5

Shtypni + pér té shtuar cilésimet né listén e: Té preferuara. Shtypni OK

k) - shtypni pér té rivendosur cilésimin.

- shtypni pér té anuluar cilésimin.

10.2 Bllokimi i funksionit
Funksioni parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit t€ nxehjes.

Hapi 1 Ndizni pajisjen.
Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje.
Hapi 3 ¢, 8 - shtypni né t& njgjtén kohé pér t& aktivizuar funksionin.

Pér té gaktivizuar funksionin, pérséritni hapin 3.

10.3 Fikja automatike

Pér arsye sigurie, nése funksioni i nxehjes (°C) @ (o)

éshté aktiv dhe s’ka ndryshuar asnjé cilésim,

pajisja do té fiket automatikisht pas njé 30-115 12:5
periudhe té caktuar. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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10.4 Ventilatori i ftohjes

C) D (o) Kur paijisja éshté né puné, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

250 - maksimumi 3

Fikja automatike s’funksionon me funksionet:
Té lehta, Sensori i ushgimit, Koha e
pérfundimit, Gatim i ngadalté.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ veganta ushqgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (min)
Role té€ émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
copé thellé
Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé
Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrieté 220 2 10-15
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé
Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé
Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30
Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25
pandispanje teli
Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50
Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé
Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé

Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-35
thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40

copé thellé

Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-30

copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 25-35

shkrifét, 20 copé thellé

Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé

Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45

kg thellé

Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30

Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 25-30

0,7 kg thellé

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

.~

Tasa geramike

Tavé pice Tavé gatimi Tavé Pér ba.zé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qefam'k‘? E errét, joreflektuese
) - ) - 8 cm diametér, 5 ) -
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési 28 cm diametér
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11.4 Tabelat e gatimit pér institutet

e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

a=m

X B = E E
\ uru
(°C) (min)

Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollg, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
Embélsiré  Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ploté rrieté
tava @20
cm
Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
é pa tradicional rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
épa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Amareta Ventilator i Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ploté pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ploté pjekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional pjekjes
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.
Qofte prej  Skara Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrjeté, tavé rrieté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e

treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime

pér pastrimin

<

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e
pastrimit

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

=

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, [éreni pajisjen té€ punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né

Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.
Y Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |érini té thahen. Pérdorni vetém njé
2+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
W pjatalarése.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
" té mprehté.
Aksesorét
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12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t& mbajtéses

nga pareti anésor.

Jﬁ[

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté murit anésor dhe

higeni.

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen

pérpara.

1
NN =
i

= =

W

12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

/N\ PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni derisa té

Higni té gjithé aksesorét.

Pastroni dyshemené e furrés dhe

ftohet. xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Ndizni furrén.

Shtypni: == / Pastrimi.

Zgjidhni modalitetin e pastrimit.

Opsioni Regjimi i pastrimit Kohézgjatja
Pastrimi pirolitik, i shpejté Pastrim i lehté 1h
Pastrimi pirolitik, normal Pastrim normal 1 h 30 min
Pastrimi pirolitik, intensive Pastrim i ploté 2 h 30 min

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Ventilatori funksionon me shpejtési mé té larté.
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STOP - shtypeni pér té ndaluar pastrimin pérpara se té pérfundojé.
Mos e pérdorni furrén derisa simboli i kygjes sé derés té zhduket nga ekrani.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa t&¢  Fshijeni pjesén e brendshme me njé Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
ftohet. lecké té buté. brendshme.

12.4 Kujtuesi Pér Pastrimin

Kur shfaget kujtuesi, rekomandohet pastrimi.

Pérdorni funksionin: Pastrimi pirolitik.

12.5 Ményra e hegjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té
higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.
Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.
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Hapi 3

Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.
Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.
Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta
hequr.
Hapi 7 Mbaijini panelet prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.
Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.
Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té& dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.
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Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A dhe
B) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/ A B
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e

mesém prej xhami. | i’/
— A
)
= B
12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
/\ PARALAJMERIM! yndyrshme mbi llambé.
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.
Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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13.1 Cfaré duhet béré nése...

B
E Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

@ Shkaku i mundshém

v

= Ndreqja

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin elektrik ose nuk
éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése furra éshté lidhur si¢ duhet me rrjetin
elektrik.
Shihni diagramén e lidhjes.

Nuk éshté vendosur ora.

Cilésoni orén, pér hollési referojuni Funksionet e orés
kapitullit, Si ta cilésoni: Funksionet e orés.

Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

Mbylleni térésisht derén.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gqé shkaku i problemit &shté siguresa. Nése
problemi pérséritet, kontaktoni njé elektricist té&
kualifikuar.

Pajisja Bllokimi pér fémijét éshté ndezur.

Referojuni kapitullit “Menyja”, nénmenyja pér: Opsionet.

Y
Komponentét

@ Pérshkrimi

v

= Ndreqja

Llamba éshté djegur.

Ndérroni llambén, pér detaje referojuni kapitullit
“Kujdesi dhe pastrimi”, “Ményra e ndérrimit”: Llamba.

Ikja e dritave e ndalon gjithmoné pastrimin.
Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e
dritave.

13.2 Ményra e menaxhimit: Kodet e defekteve

Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfaq mesazhin e gabimit.

Né kété pjesé, do té gjeni listén e problemeve qé mund t'i zgjidhni veté.

@ Kodi dhe pérshkrimi

-V

= Ndregja

C2 - Sensori i ushgimit &éshté né brendésiné e pajisjes
gjaté Pastrimi pirolitik.

Nxirrni Sensori i ushqimit.

C3 - dera nuk éshté mbyllur plotésisht gjaté Pastrimi
pirolitik.

Mbylini derén.

F111 - Sensori i ushqimit s’éshté futur miré né prizé.

Fusni plotésisht Sensori i ushgimit né prizé.

F240, F439 - fushat me prekje né ekran nuk
funksionojné miré.

Pastroni sipérfagen e ekranit. Sigurohuni gé té€ mos keté
papastérti né fushat me prekje.

F908 - sistemi i pajisjes nuk mund té lidhet me panelin
e kontrollit.

Ndizni dhe fikni pajisjen.
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13.3 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat
kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit Electrolux

[P . EOE8P39V 949498474
Identifikimi i modelit EOESP39X 949498473
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2
Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 KWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.69 kWh/cikél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721
Lloji i furrés Furré e integruar
EOE8P39V 32.0kg
Sasi
EOE8P39X 31.9kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
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Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbaijini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.



Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Nése aktivizohet njé program me Kohézgjatja
dhe koha e gatimit i kalon 30 minuta,
elementet nxehése gaktivizohen
automatikisht mé shpejt né disa funksione té
pajisjes.

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t& ngrohur
gatimet e tjera.

15. STRUKTURA E MENYSE
15.1 Menyja

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&¢ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Artikulli i menusé

Aplikimi

Gatim i asistuar

Liston programet automatike.

Pastrimi

Listé e programeve té pastrimit.

Té preferuara

Listé e cilésimeve té preferuara.

Opsionet Pér té vendosur konfigurimin e pajisjes.
Cilésimet Konfigurimi Pér té vendosur konfigurimin e pajisjes.
Servisi Tregon versionin dhe konfigurimin e

softuerit.

15.2 Nénmenyja pér: Pastrimi

Nénmenyja Aplikimi

Pastrimi pirolitik, i shpejté Kohézgjatja: 1 h.

Pastrimi pirolitik, normal Kohézgjatja: 1 h 30 min.

Pastrimi pirolitik, intensive Kohézgjatja: 2 h 30 min.
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15.3 Nénmenyja pér: Opsionet

Nénmenyja Aplikimi
Té lehta Ndez dhe fik llambén.
Bllokimi pér fémijét Parandalon aktivizimin aksidentalisht té pajisjes. Kur opsioni é&shté aktivizuar,

teksti Bllokimi pér fémijét shfaqget né ekran kur ndizni pajisjen. Pér té aktivizuar
pérdorimin e pajisjes, zgjidhni shkronjat e kodit sipas rendit alfabetik. Kur opsioni
éshté aktivizuar dhe pajisja éshté fikur, dera e pajisjes éshté kygur. Aksesi te
matési i kohés, pérdorimi né largési dhe llamba jané té disponueshém me
opsionin e aktivizuar.

Nxehje e shpejté Sh}_(u_rton kohén e ngrohjes. Eshté e disponueshme vetém pér disa funksione té
pajisjes.

Kujtuesi Pér Pastrimin Aktivizon dhe caktivizon kujtesén.

Treguesi i orés Aktivizon dhe caktivizon orén.

Stili i orés elektronike Ndryshon formatin e orés.

15.4 Nénmenyja pér: Konfigurimi

Nénmenuja Pérshkrimi

Gjuha Ciléson gjuhén e pajisjes.

Drita e ekranit Vendos ndri¢imin e ekranit.

Tinguijt e butonave Aktivizo dhe gaktivizo tingullin e fushave me prekje. Nuk mund ta vendosni né

heshtje tonin pér: @

Volumi i ziles Vendos volumin e tingujve dhe sinjaleve té tasteve.

Ora Ditore Vendos orén dhe datén aktuale.

15.5 Nénmenyja pér: Servisi

Nénmenuja Pérshkrimi
Modaliteti demo Kodi i aktivizimit / ¢aktivizimit: 2468
Versioni i softuerit Informacion rreth versionit té softuerit.

Rivendos té gjitha cilésimet Rivendos cilésimet e fabrikés.

16. ESHTE E LEHTE!

Pérpara pérdorimit té paré, duhet té vendosni:

Gjuha Drita e ekranit Tingujt e butonave Volumi i ziles Ora Ditore
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Familjarizohuni me imazhet kryesore gé shfagen né panelin e kontrollit dhe né ekran:

@ = e ) s START

Sensori i STOP

Aktiv / Joaktiv Menyja Té preferuara Kohématési S
ushgimit

NISNI TE PERDORNI PAJISJEN

Ndezja e shpejté Ndizni pajisjen dhe Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
filloni té gatuani me - -
temperaturén dhe ~ Shtypnidhe mbani = 2gjidhni Shtypni: START .

kohén e ) shtypur: O. funksionin e
parazgjedhur té preferuar.
funksionit.
Fikja e shpejté Fikeni pajisien né (D - shtypni dhe mbani shtypur derisa pajisja té fiket.

¢do moment, ¢gdo
ekran apo mesazh.

Nisja e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
o,
O] .. C OK START
- shtypni pér té - zgjidhni funksionin - vendosni - shtypni pér ta - shtypni pér té filluar
ndezur pajisjen. e nxehjes. temperaturén. konfirmuar. té gatuani.

Mésoni si té gatuani shpejt

Pérdorni programet automatike pér té pérgatitur njé gatim me shpejtési me ané té parametrave té
parazgjedhura:

Gatim i asistuar Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

Shtypni: @ Shtypni: —. Shtypni: \/\?’ Gatim i Zgjidhni gatimin.
asistuar.

Pérdorni funksionet e shpejta pér té vendosur kohén e gatimit

10% Finish assist Pér té zgjatur kohén e gatimit shtypni +1min.
Pérdorni 10% Finish Assist pér té zgjatur kohén e
gatimit kur mbetet vetém 10% nga koha e gatimit.

17. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L/.\') elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin i e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t€ njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.
BwxTe nonesHn cbBeTu 3a yn0Tpe6a, 6p0LuypV|, OTCTpaHABaHe Ha Hen3npaBHOCTH,

MH(OPMaLMs 3a CEpBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

3anassame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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17. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA. ... 63

1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe UHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPean B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NnorioXxeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae n3nonsesaH oT geua Hapg 8-
rogvlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT n1ua ¢ HamarneHu
dun3nyeckn, CETUBHMU N YMCTBEHMN BH3MOXXHOCTU MUK OT
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nnuya 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camMo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
6GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [lela noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
Heuarta Tpabea ga 6baat nog HabnoaeHue, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpasT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKN ONaAKOBKWU Aanedye oT Aeua 1 U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT n HeEroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLlusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOraTo ce oxnaxaga.

AKO ypeabT nma yCTPOMCTBO 3a AgeTcka 6e3onacHoOCT, To
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

[eua He TpsbGBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 Obwa 6e3onacHoCT

To3u ypen e npegHasHadyeH camo 3a roTBEHE.

Tosu ypen e npegHasHaveH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

Tosu ypen moxe ga ce 13nonssa B opmcu, ctam B Xxoten,
cTan B MOTeN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaABMLWwaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduymupaHo nuue Tpssbea ga nHctanupa ypena
n oa cMeHun kabena.

He nanonsearniTe ypega, npeau ga ro MHCTanupaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KaKBaTO U Aa € NOAAPBXKKA,
N3KIYeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHETo.

AKO 3axpaHBalLMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea aa ce
CMEHU OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MpPaH CEPBU3EH
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LEHTbP MK OT KBanNMdUUMpaHo nvue, 3a aa ce n3berHe

OnacHOoCT.

« NMPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeav ga CMeHUTe namnaTa, 3a Aa n3berHete eBeHTyaneH

TOKOB yaap.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbLIMHU YacTun
ce HaropelusaBar no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa [a He ce JOKOCBaT HarpeBaTesTHUTE efleMEeHTU
MM MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu Unn Cbo0Be 3a NeyeHe.

* /Mi3nonaBanTe caMo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),

npenopbyaH 3a To3u ypen,.

« 3a fJa cBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cneg ToBa U 3a4HUS Kpa
Ha HocauuTe OT CTpaHM4YHUTE cTeHu. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHOCT.

* He nouucTtBalite ypeaa c napoymcravka.

* He nanonseaiite rpybu, abpasmeHu, noymcTeaLim
npenapaT Unn ocTpu, MeTasnHn CTbprasnku 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBbKMNOTO Ha BpaTaTa, 3al0To Te MoraT Aa HagpackaT
NOBBLPXHOCTTA U TOBA Aa 4OBeAe A0 CYYNBaHe Ha

CTbKI10TO.

* [pean NMPoONUTUYHO NoYMCTBaHE U3BaAETE BCUYKM
akcecoapu 1 NPekoMepHU HaTpynBaHWsA/pasnmMBaHms ot

BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanuduumpaHo nuue Moxe aa
M3BBPLUN MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He MOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
noBpefeH ypea.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanvpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.
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BuHaru BHMmaBanTe, korato mectuTte
ypena, Tbi KaTo € TexbK. BuHarn
13nonasanTe npeanasHu pbkaBuum 1
3aTBOPEHM 00YBKM.

He gbpnawnTte ypena 3a gpbxkara.
MoHTupaiiTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
noaxoasiLo MsiICTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTa&XXHUTE N3NCKBAHUS.

TpsibBa ga cnasBate MUHUMANHOTO
pascTosiHMe o Apyru ypeau u
yCTpONCTBA.



+ T[pean oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe
[anu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 06opyaABaH C enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsioea ga ce
M3Mon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHumanHa BrucoumHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMMarHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nog
paboTHKA NNnoT)

590 (600) MM

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a 560 mm
BrpaxkgaHe

[OwbnbouynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxkgaHe

550 (550) mm

BucounHa B npegHaTa Yact 594 mm
Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa YacTt 576 mm
Ha ypeaa

LLinpnHa B NnpegHara yact 595 mm
Ha ypena

LLinpuHa B 3agHaTa yacT Ha 559 mm
ypeaa

HbnbounHa Ha ypepa 569 Mm

Obn6ounHa Ha BrpaxaaHe 548 mm
Ha ypega

[bnboynHa npu oTBOpeHa 1022 mm
BpaTta

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 Mm
Bopa 3a BeHTUnayus. OT-
BOP Pa3nonoXeH B AONHa-

Ta 3afHa CcTpaHa

[bmKnHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBauy kaben. KabenbT

€ pasnonoxeH B AeCHNS

brbS Ha 3ajHaTa cTpaHa

MoHTaXHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpu4ecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap vnnm TokoB yaap.

* Bcwuuku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpasaT OT KBanMguumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

+ YBepeTe ce, Ye napameTpute Ha
TabenkaTta c TEXHUYECKN AaHHM ca

CbBMECTMMM C eNEKTPUYECKUTE AaHHWN Ha
3axpaHBaLyata mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBunHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeante pasknoHUTENM Unu
aganTepu ¢ MHOrO BXOOBE.

BHumaBaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLums Wwencen n 3axpaHBalusi
kaben. Ako 3axpaHBalLmAT kaben TpsbBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa aa o0bae
M3BBPLLEHO OT HaLUNSi OTOpU3MpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBawuTe kabenu ga
ce pobnwxkaeaT Ao BpaTMykaTta Ha ypeaa
WM NPOCTPAHCTBOTO Mo, Hero, ocobeHo
KOraTo € BKIMIOYEH UMK KOraTo BpaTuykaTa
e ropeLya.

3alwmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupanu Yactu Tpsiba ga ovae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye a He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTMU.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAUHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusTa. YBepeTe ce, Ye WwencenbTt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbNEH cnep,
MHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.

He n3gbpneaiTe 3axpaHBalyms kaben, 3a
Aa usknoynTe ypega. BuHarn
n3agbprBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBuHM YCTPOCTBA
3a u3onauus: npegnasHu NpekbcBayn Ha
Mpexara, npegnasuTenu
(npegnasutenuTe OT BUHTOB TUM TpsibBa
[a ce n3BagaT oT chacyHraTa),
W3KITIOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3emsABaHeTo.

EnektpnyeckaTa nHcranaymsa tpsbea ga
1“Ma 130nupaLlo ycTpomcTBo, koeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3Kni4vnTe ypeaa ot en.
MpexaTa npu BCUYKM NOJSOCK.
V3onupalloTo ycTpolicTBo TpsibBa fa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBopeTe M3Usno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeau 4a cebpXeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTakKTa.

Tosu ypep ce poctass ¢
eneKkTpo3axpaHBalLy Liencen n kaben.
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TunoBe kabenu, noAxoAsiLUM 32 UHCTana-
uma unum nogmMmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BxTe obLiaTta
MOLLHOCT B Tabenkara ¢ OCHOBHMW AaHHMW.
MoxeTe fa HanpaBuTe cnpaBka 1 B
Tabnuuara:

* He nossonsiBaiTe UCKpU UMK OTKPUT
nnambK a BNU3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe Bpartata.

» He nocrassiite 3ananumu NpoayKT1 Unu
npeameTu, KOUTO Ca HaMOKPEHU ChC
3ananvmu npogdykTu, B 6nnM3ocT Ao ypeda
WU BBPXY Hero.

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noBpefa Ha ypeaa.

O6wa mowHoct (W) CeyveHue Ha kabena

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3azemuTenHuaT kaben (3eneH/ xunT kaben)
Tpsiba aa 6bae ¢ 2 cM No-AbIbr OT
KadaBnA as3oB 1 CMHUA HyrneB kabern .

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Pvick oT HapaHsaBaHe, n3rapsiHisi, TOKOB
yAaap unum ekcnnosusi.

* He npomeHsiiTe npegHa3HayYeHNETo Ha
ypena.

+ YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca brnokmpaHu.

* He ocrtaesanTte ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

*  KskniousanTe ypena cref BCSKO
N3nonsBaHe.

+ BbaeTte BHMMAaTeENHK, korato oTBapsATe
BpaTaTta Ha ypeaa, oKkaTo ypeabT
pabotu. Moxe na nanese ropeLly, Bb3ayx.

» He paboTteTe c ypeaa c MOkpu pbLe 1nu
KoraTo MMa KOHTaKT ¢ BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXYy OTBOpeHaTa
BpaTta.

* He nanonssavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UMW NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

« OTBapsiliiTe BHMMATENHO BpaTaTta Ha
ypeqa. /13non3BaHeTo Ha CbCTaBKu C
ankoxon Moxe Aa npeanssuka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.
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» 3a pa ce n3berHat nospeam un
obesuBeTsiBaHe Ha emainna:

— He nocTaesiiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
ApYrv npeamMeTv B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY OBbHOTO.

— He nocTaesviTe anymmHueBo onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaesiTe BOAA ONPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He nocTaBsiiiTe BNaXH CbaoBe U
XpaHa B ypea, crnej kato
NPVKIIOYNTE C TOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto Maxarte
U NOCTaBATE akcecoapuTe.

« O6e3uBeTABaHETO Ha emarina unm
HepbXaaemaTa CToOMaHa He okasBa
BNUsiHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

*  W3nonaBaiiTe Abnboka TaBa 3a BraXHU
TopTW. [NogoBnTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTO MoraT ga 6baaT TpanHu.

* BwuHaru rotBeTe Npu 3aTBOpEHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

*  AKO ypeabT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B
wkad, Tasn BpatTuyka Tpsibea BuHaru aa e
OTBOpEHa, [oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morar fja ce akymynupar
TONMMHa v Bnara, KoMTo BNocneacTene ga
noBpeasaT ypeaa, wkada unm noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He N3CTUHE HambMIHO crieq ynotpeba.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT HapaHABaHe, noXxap unun

nospea Ha ypeza.

« [Mpeou nogoapwbXka Ha ypena ro
U3KMoYeTe U U3BageTe Lencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.




YBeperTe ce, 4ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKIEHUTE NaHenu aa ce
cyynsT.

CMeHsiTe He3abaBHO CTBKIEHUTE
naHenu Ha BpaTuukaTta, koraTto ca
nospeaeHn. CBbpXeTe ce ¢ oTopusmpaH
CEpPBU3EH LEHTBP.

BHumaBaliTe, korato cBansite Bpatuykata
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal
[MouncTeanTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBbPXHOCTHUS MaTepuarn.

MouncTeTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonssarite camo HeyTparnHu
npenapaTtun. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UNN METanHu
npeameTu.

Ako nsnonssare cnper 3a gypHa,
cnepgaiite MHCTPyKUUMTE 3a 6e3onacHocT
BBPXy OMakoBkaTa My.

2.5 NMnponuTnyHO NnoyncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT OoT HapaHsiBaHe / noxap /

XMMUYECKN eMucum (nyLuek) B

NMUPONTUTUYEH PEXUM.

Mpeau n3ebpLUBaHE HA NUPONUTUYHO
MoYMCTBaHE N MbpBOHaYanHoO
noarpsiBaHe, u3BageTe OoT pypHaTa
cnegHoTo:

— BCUYKM U3MULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHnsa oT MasHuHa.

— BCSIKaKBM MOABWKHU NpeaMeTu
(BkMHOUMTENHO padpTOBE, CTPAHUYHMU
pencu v ap., NpeaocTaBexu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensallum
TEeHXepw, TUraHu, Tasu, Npudopu n
ap.

MpoyeTeTe BHMMATENHO BCUYKM

WHCTPYKLUMM 32 MUPOSIUTUYHOTO

noYncTBaHe.

[eua He buBa ga ce npubnuxaeaTt 4o
ypeaa, [oKaTo ce U3BbpLUBa

NMUPONUTUYHOTO NOYMCTBaHE. YPeabT ce

HaropeLlsiBa 1 ropeLmsT Bb3ayx nsnusa

OT NpeaHnTe oxnaxaaliy oTBOpU.

[MMPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €

BMCOKOTEMMEPATYPHA onepaumsi, KoSTo

MOXe [a OTAenu usnapeHusi ot

OCTaTbUUTE OT FOTBEHE N KOHCTPYKLMOHHM

MaTepuanu. 3aTtoBa ce npenopbyBa Ha
notpebutenu ga HanpaBsT CNeaHOTO:

— [a ocurypsaT gobpa BeHTunayus no
BpEME U crnej BCAKO NUPOSNIMTUYHO
noYncTBaHe.

— ocurypsia jobpa BeHTMnauums no
BpeMe Ha 1 cref MbpBOHaYanHoTo
noarpsiBaHe.

¢ He pasnuBainTte 1 He HanuBalTe BoAa
BbpXY BpaTuykata Ha oypHaTa no Bpeme
Ha 1 crnej NMPONUTMYHOTO NOYMCTBaHe, 3a
na n3berHeTe noepena Ha CTbKIeHUTe
naHenu.

*  M3napeHus, nanbyeHn oT PypHHN C
nuponuaa / ocTaTbLmM OT XpaHa, KakTo e
OnucaHo, He ca BpedHu 3a Xopa, B ToBa
4Yncno fdeua u xopa CbC 34PaBOCOBHU
npo6nemu.

* [laseTe mankute gomallHU nodumum
[anedye OT ypeaa no Bpeme 1 cneg
NUPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE U
NMbpBOHAYaNHOTO NoArpseaHe. Mankute
AOMaLLHM NobrMLmM (0coBeHo NTULM 1
BfieYyrn) morat Aa 6baaT CUIHO
YYBCTBUTENHN KbM TemnepaTypHu
NPOMEHU U OTAENSIHW U3NnapeHus.

* HesaneneawmTe NOBbPXHOCTM Ha
TEeHOKepW, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopwn
1 T.H., morat ga 6baat noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO NMUPONUTUYHO
noyncTBaHe, kaTo CbLLO Taka mMoraT aa
ObaaT U3TOYHMK 32 BpeOHW U3napexHus ot
HWCKO HUBO.

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHAMAHMUE!
OnacHocT OT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpoAayKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHun
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayveHu
0a n3abpaT Ha EeKCTPEMHU PU3NYECKN
yCroBwWs B JOMaKNHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHayeHu Ja curHanuavpar
nHdopMaLusi 3a paboTHOTO CbCTOSIHMNE Ha
ypena. Te He ca npegHasHa4eHu 3a
n3rnonaBaHe B ApYrv NMPUMOXEHUst 1 He ca
NoAxoasiLy 3a OCBeTsIBaHe Ha
rnomelLLeHnsi B JOMaKUHCTBOTO.
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To3n NpoAyKT BKIOYBA CBETNNHEH
M3TOYHUK C KNnac Ha eHeprurHa
edekTnBHOCT G.

V3non3BariTe camo namnu CbC CblLUMTE
crneundukayun.

2.7 ObcnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.
M3nonaBaiTe camo opuUrMHanHu pesepBHu
YyacTtu.

2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHAaBaHe unun 3agyllaBaHe.

3. NUHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "besonacHocT".

CBbpeTe ce € OOLLMHCKMTE BNacTy 3a
MHdOpMaLMS Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.
W3kntoveTe ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

V13BapeTe 3axpaHBalyms en. kaben B
61130CT [0 YpeAa 1 ro U3xXBbprieTe.
MpemaxHeTe ApbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
deua, unu gomaluHu nobvmum B ypeaa.

3.1 BrpaxxgaHe

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N

(*mm)

AL
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(*mm)

523

3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OoTBOpa 3a BrpaxkgaHe
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg
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4.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
nevyewe.

TaBa 3a nevyeHe

3a TopTK 1 BUCKBUTH.

Cba 3a rpun / nevyeHe

3a neyeHe unu kaTo cbpa 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

5. KOHTPOIJIEH MAHEJ

5.1 MNpernea Ha KOHTPONHUA NaHen

BRREOENE

KoHTponeH naxen

EnekTtpoHeH nporpamarop

"He3n0 3a BkNOYBaHE Ha TepMocoHaaTa
HarpsBsaly, enemeHT

Jlamna

BeHtunartop

Bopgaun 3a ckapa, oTcTpaHseMu
Mo3unumsa Ha ckapa

TepmocoHga

3a namepBaHe Korko € npuroteeHa
XpaHara.

Teneckonu4yHu Bogaum

C TeneckonuyHUTE BOgauM MoxeTe Aa
nocTaBsaTe 1 cBanate padpToBeTe No-
necHo.

H))

B —
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Bkn. / Uskn. HaTucHeTe n 3agpbxTe, 3a a BKITIOYUTE U U3KIIOYNUTE ypeaa.
MeHto M3bposiea byHkUMMUTE Ha ypeaa.

MpeanounTtanu M36posiBa NobrMUTE HaCTPOIKK.

EkpaH Moka3Ba TekyLMTe HacTPOVKM Ha ypeaa.

MpeBknioyBaTten 3a
namnuykata

&

3a BKMoYBaHe ¥ U3KIYBaHe Ha Namnara.

Bbp3o HarpsiBaHe 3a BKJIlOYBaAHE U U3KMNOYBaHE Ha (yHKUMsATa: Bbp3o HarpsisaHe.

S «Q~ @ 3s

HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHete u 3appbxTe
[lokocHeTe NOBBPXHOCTTa C Bbpxa Mb3HeTe NpbcTa CU Mo NOBBLPX- [lokocHeTe noBbpXHOCTTa 3a 3 ce-
Ha npbcTa cu. HoCTTa. KYHAN.
5.2 EkpaH
A EKpaH cbce 3agageHu dpyHKuum Ha GyToHUTE.
| A. Yac oT geHoHowmeTo
12:30 B. CTAPT/CTOMN
C. Tewmnepatypa
0 85°C 1 SOOC D. ®yHkumu HarpsiBaHe
E. Tarmep
®) 15min @ START F. TepmocoHaa (camo nsbpaHu mopenu)
]. 1.
| | | | !
F E D C B

MHavkaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOUKaATOPWU - 3a HaBuUrnpaHe no ekpaHa.

3a BpblyaHe ea-  3a oTMsiHa Ha no-
HO HUBO Ha3aj B CrneaHoTo Aent-
MEHIOTO. cTBYE.

3a noTtBbpxaaBaHe Ha usbopa / Ha-
cTpoukaTa.

3a BKMoYBaHe 1 U3kntoYBaHe
Ha onuun.

WHamnkaTopu 3a oyHKUMUTE Ha 3ByKOBa anapma — KoraTo 3aAafeHoTo BpEMe 3a FOTBEHE CBBbPLUM, Ce YyBa
curtan.

Q e
DYHKUWST & BRIoYeHa. ®yHKUMATA € BKIIoYeHa. 3BykoBaTa anapma e usknoye-
[oTBEHETO crnnpa aBTOMaTUHHO. Ha.

WHpukaTopm Ha Tanmepa

S (%)

3apaBaHe Ha yHkuuaTa: 3abaBeH cTapT. 3a oTMsiHa Ha HacTpolikaTa.
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6. MPEON IMbPBA YINOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHo nNoyncTBaHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

MouuncTBaiiTe ypeaa u akcecoapute

camo ¢ MukpocubbpHa Kbpna, To-  [locTaBeTe B ypeaa akcecoapuTe v

nna Bofa v Mek No4vcTBaLY npena- NoABWXHUTE OMOPY Ha ckapara.
part.

M3BageTe OT ypeaa BCUYKM akce-
coapu 1 NOABWXHWUTE OMOpU Ha cka-
paTa.

6.2 MbpBO CBBLpP3BaHe

[vcnneaTt nokassa NpMBETCTBEHO CbOOLLEHVE Cres MbPBOTO CBbP3BaHe.

TpsibBa ga 3apapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3ByK Ha ByToHuTe, Cruna Ha 3ByK. curHan, Yac
OT AEHOHOLLMETO.

6.3 HayanHo npegBapuTenHo

3aTtonnsdHe

3aTonneTe npeaBapuTENHO NpasHaTta dypHa
npeav nbpeaTa ynoTpeba.

Ctbnka1  V3BajeTe oT hypHaTa BCUYKN NPUHALNEXHOCTW U MOABWXHWUTE OMOPU Ha ckaparTa.

Ctbnka 2 o |:]
3apaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a dyHkuusTa: (=l

OcraBeTe pypHaTa aa pabotun 3a 1 4.

Ctbnka 3

Bapaiite MakcumanHaTa Temneparypa 3a yHKuuaTa:
OcraBeTte cypHaTa ga paboT 3a 15 MuH.

@ OT chypHaTa MOXe [a U3nu3a MUprU3va 1 QUM Mo Bpeme Ha npeasapuTenHoTo 3aTonnsHe. MorpuxeTe ce
noMeLLeH1eTo Aa nMa Ao6po npoBeTpsiBaHe. .

7. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "BesonacHocT".

7.1 Kak pa HacTpouTe: DYHKLMUUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BknioueTe cpypHaTa. Aucnneat nokassa yHKUMUATa Ha 3aTonnsiHe no nogpasbupaHe.
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Crtbnka 2

HatucHeTe cumBona Ha cyHKUMsiTa Ha 3aTonnsiHe B, 3a fa BneseTe B MOAMEHIOTO.
CTbnka 3 OK

W3bepeTe pyHKUMATA HA 3aTONNSIHE U HAaTUCHETE! . EkpaHbT nokassa: Temnepatypa.
Ctbnka 4

3apaBaHe Ha Temnepatypa. HatucHere: OK.

Ctbnka 5
Hatuchete: START |
TepMocoHaa — MOXeTe [a BKIUUTE CEH30pa MO BCAKO BPEME NMpeay Ui o BpeEME Ha roTBEHE.

STOP — HaTUCHeTe, 3a a U3KNK4unTe beHKL[VIHTa 3a 3aTtonndaHe.

Ctbnka 6 WaknoveTte dypHaTa.

7.2 Kak pa HacTpouTe: NMomoLy npu rotBeHe

Bcsiko sicTue B ToBa NoAMeHI0 “Ma npenopbymTenHa yHKUUa u Temnepatypa. MoxeTe fa
HacTpouTe BPEMETO U TemnepaTtypara.

3a HAKOM SICTUSI MOXE [ia TOTBUTE U CbC CNEeSHOTO:
*  ABTOMaTM4HO MepeHe
* TepmocoHaa

CreneHTa, Npu KOSITO AAICTUETO € NPUTrOTBEHO:
* Anaxrne unu No-manko

» CpeaHo nsneyeHo

* [lo6pe n3neyeHo unu MNoseye

Ctbnka 1 BknioyeTe dypHaTa.

Ctbnka 2 j—
HaTucHeTe: —.

Crtbnka 3 \/9
HatucHete: /\ . BbBepnete: Nomoly npu rotBeHe.

Ctbnka4  VI3GepeTe AcTve unv BUA XpaHa.

Crenka 5 Hatuchere: START |

7.3 PyHKUMM 3a 3aTONNSAHE

CTAHOAPTHN
®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHune
nnsiHe
v 3a 3anuyaHe Ha TbHKKN XpaHu nnu npennyaHe Ha xns6.
Fpun
vowv 3a neyeHe Ha ronemu napyeTta Meco nnu NTmyn C¢ KOCTuTe Ha eHO HUBO. 3a orpete-
Y HW 1 3a kadsiBa KopUYKa.
Typ6o rpun
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®DyHKUMA 3a 3aTO-

nnsaHe

MpunoxeHune

lopew Bb3ayx/BeHTU-

)

nvp.

3a neyeHe Ha [0 TpV HBa €AHOBPEMEHHO U 3a CylleHe Ha xpaHa.3ajaiiTe Temnepa-
Typata ¢ 20 — 40°C no-manko, OTKONKOTO 3a TpaauLMOHHO NeyeHe.

Obn6oko 3ampaseHu
XpaHu

v

*

3a fa cTaHaT Xpynkasu NoslyroToBUTE XpaHu, Hanp. KapToku, KapTodu ¢ Kopudka
UKW NPONETHU pynua.

Tpaawy,

WOHHO neYyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU XpaHu Ha e4HO HUBO.

2

DYHKUMA

nuuya

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH 6nar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuwuy ¢ XpynkaBa OO0JTHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha XpaHaTa.

MeyeHe Ha xnA6

%

WM3nonaBainTte Ta3n yHKUMSA, 3a Aa NpuroTBsATe xnsb unu dpaHsenm ¢ MHoro 4o6bp
npodbecroHaneH pe3yntaTt OTHOCHO XpYMKaBOCT, LIBSIT 1 3arap Ha Kopuykarta.

BracBaHe Ha TecTo

)

=

3a YyCKOpsiBaHe Ha HaGyXBaHeTO Ha TeCTo C mad. npeﬂOTBpaTﬂBa N3CHbXBaHETO Ha
MOBBbPXHOCTTA Ha TECTOTO U ro 3anassa enacTn4Ho.

CMELNATIHN

®DyHKUUA 3a 3aTO-

nnsaHe

MpunoxeHune

=

KoHcepBupaHe

3a KoHCcepBUpaHe Ha 3eneHYyLmn (Hanp. TypLuus).

39

CylieHe

3a cylleHe Ha pe3eHyeTa NnoJoBe, 3eNeHYyLM 1 rbou.

3arTonnsiHe Ha YMHUA

[ —
—
uru

3a noArpsiBaHe Ha YMHUW NPeay cepBupaHe.
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

YY)

PasmpassBaHe

3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa (nnogose 1 3eneHdyun). BpemeTo 3a pasmpassisaHe 3a-
BUCY OT KONMYECTBOTO M pa3Mepa Ha 3ampaseHara xpaHa.

54§

g
OrpeTeH

3a sicTUA KaTo nasaHs unu 3aneyeHn kaptodu. 3a orpeTeHun 1 3a kasiBa kKopuika.

V°C

BaBHo roTBeHe

3a npuroTeBAHe Ha Kpexko, COYHO NneYvYeHo.

§

MopabpxaHe Ha To-
nnuHa

3a nogabpkaHe Ha xpaHaTa Tonna. MimanTte npeasua, Ye HAKou ScTUsS MOXe Aa npo-
ObrkaT Aa ce roTBAT U Aa U3CbXBaT, A0KaTO ce noaabpkat Tonnu. MokpuiiTe cbao-
BETE, aKo e HeoBGXoANMO

A

MeueHe c BNaxHoCT

Ta3n dyHKUMS e NnpeaHasHayYeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. Ko-
raTo s u3nonseaTe, TemMnepatyparta BbTpe B ypeAa MoxXe Aa ce pasnuyasa oT 3aja-
fAeHaTta Temnepatypa. /anonssa ce octatbyHaTa TonnuHa. MowHocTTa Ha HarpsiBa-
He MoXe Aa ce Hamanwu. 3a noeeye MHopmaums BuxTe rnaea ,ExenHeBHa ynotpe-
6a“, ,benexkun” 3a: NeyeHe ¢ BNaXKHOCT.

7.4 Benexku oTHocHo:lNeyeHe ¢ KoraTo usnonasare Tasv (yHKLuS,
BIaXHocCT namnuykaTa aBToMaTUYyHO Ce U3KMYBa cnes
Tasu dyHkums Gelle nsnonssaHa B 30 cexynay.

CbOTBETCTBME Ha U3NCKBaAHUSTA 3a Knac Ha 3a MHCTPYKLMKM 3a rOTBEHE BUXTE rnasa
eHepruiiHa edpekTMBHOCT 1 ekoau3aiiH EU ,CbBetn®, lMNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLum
65/2014 (cnopeg v EU 66/2014). NsnutBaHns | NPENOPBKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1. BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHoCT",

Bpatata Ha dpypHaTa Tpsibea Aa ce 3aTBOpU
1o BpeMe Ha roTBeHe, Taka Ye pyHKuusTa Aa
He ce NpekbCcBa W Ja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Haln-B1COKa
eHepruiHa eekTUBHOCT.

JfecteHe Ha eHeprusa“.

8. PYHKUMN HA HACOBHUMKA

8.1 OnucaHune Ha (pyHKLMUTE Ha

YacoBHUKa

DyHKUMA YacoBHUK

MpunoxeHune

Bpewme 3a rotBeHe

3a na 3agapeTe BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcumymbT € 23 4 1 59 muH

MpekpaTsiBaHe Ha AencTBMe- 3a HACTPOMBaHe KakBO [a Ce Cllyyu Npu Kpasi Ha 0TEposiBaHeTO Ha TaiiMepa.

TO
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DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHne

3abaseH cTapT 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu Kpas Ha roTBeHeTo.

YabmkaBaHe Ha BpemMeTo 3a yBennyaBaHe Ha BPeMeTO 3a roTBEHE.

HanomHsHe 3a HacTpolika Ha o6paTHo 6poeHe. MakcuMyMbT € 23 4 1 59 MUH. Tasn dyHKUMS
He Bnusie BbpXy paboTaTta Ha ypeda.

Bpeme Ha ekcnnoaraums Cnepam konko Abnro pabotu yHkumuaTa.Bpeme Ha ekcnnoaTauyus — MoxeTe Aa ro

BKIHO4BaTE U U3KIoYBaTe.

8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMKA

Kak pa HacTpouTe 4YaCoOBHMKaA

Ctbnka 1 BknioueTe dypHaTa.
CTtbnka 2 HaTucHeTte: Yac ot geHoHowmeTo.
Ctbnka 3

Hactpovite Tanmepa. HaTtucHerte: OK.

Kak pa HacTpouTe BpeMeTO 3a roTBeHe

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATa Ha 3aTONNSAHE U HAacTpoWTe TemnepaTypaTa.
CTbnka 2 \

HatucHerte: O
CTtbnka 3

HacTpolite Taiimepa. HatucHerte: OK.

Kak goa nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTONNSIHE U HACTPOWTE TemnepaTypaTa.
Ctbnka 2 \
HaTucHeTe: O
Ctbnka 3  3apaiiTe BpemMeTo 3a roTBEHE.
Ctbnka 4
HaTuchete: © @ @
Ctbnka5 HatucHete: MNpekpaTtsiBaHe Ha AeicTBUETO.
Ctbnka 6  V3GepeTe npegnountanus: MNpekpataBaHe Ha AeACTBMETO.
Ctbnka 7

HaTucHeTe: OK I'IoaTopeTe [enCTBMETO, A0KATO Ha ANCNIIEs ce NoKaXe OCHOBHUST eKpaH.

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha rOTBEHETO

Ctenka1  3apaiite pyHKUMATa 3a 3aTONNsSiHE U TeMnepaTypara.
Ctbnka 2 \
HatucHerte: O
Ctbnka3  3apaiite BpemeTo 3a roTBeHe.
CTtbnka 4

HatucHere: © @ @
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Kak na otnoxurte Ha4anoTo Ha roTBeHEeTO

Ctbnka5 HatucHete: 3abaBeH cTapT.

Ctbnka 6  V3GepeTe CTOMHOCT.

Ctbnka 7 OK .
HaTucHeTe: . NoBTOpeTe AencTBNETO, AOKATO Ha AWCNIIes ce NoKaxXe OCHOBHUAT eKpaH.

Kak na yObIKUTEe BpeMeTO 3a roTBeHe

KoraTo octaBa 10% oT BpeMeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHaTa He e rotoBa, MoXeTe Aa yabIkuTe Bpeme-
TO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLo Aa NPOMEHUTE U PyHKLUMSITA Ha 3aTonnsHe.

HaTucHeTe +1 MMH, 3a fa yabmxuTe BpemeTo 3a roTBEHe.

Kak Aa npoMeHMTe HAaCTPOMKUTE Ha Tanmepa

Crtbnka 1 @
HaTucHete: .

Ctbnka2 HacTpoiiTe CTOWHOCTTa Ha Tanmepa.

Crenka 3 HaTtucHeTe: OK.

MoxeTe fa NnpoMeHuUTe BbB BCEKM MOMEHT 3aadeHOTO BpeMe J0KaTo roTeute.

9. N3MNOJN3BAHE HA MNMPNHALOJTIEXHOCTUTE

yCTpONCTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucokusT
/\ BHUMAHME! 6

pbb okomno padpta npegoTBpaTsBa
Bx. rnaea "BesonacHocT". U3NMb3BAHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTUHa OTrope ypenn4yaBsa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTuHUTE CbLLlO Ca

Ckapal/padT:
Bkapaiite padTta mexay BoaeLwute pencu Ha ono-
puTe My 1 Ce yBEpPETE, Ye € C kpayeTaTa Hagony.

BBIITAPCKU 47



TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa: %
BkapaiiTe TaBaTa Mexzdy BoAauuTe Ha onopHuTe
pencu.

9.2 TepmocoHaa

TepmocoHfa- n3mepBa Temnepartypara B xpaHaTta. MoxeTe Aa ro nanonssare ¢ Bcsika
hyHKLUS 3a HarpsiBaHe.

Tps6Ba Aa ce HaCTPOAT ABe TemnepaTypu:

C ”?

Temnepatypata Ha dypHaTta muHumym 120°C. TemnepaTypaTa B CbpLieBUHATA.

3a MakcuManHo 4o6pu pe3ynTaTu Npu roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca cbe He usnonseaiite 3a Te4HM Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsiGBa Aa ocTaHe
cTailHa Temneparypa. AcTUA. B UMHMSITA.

dypHaTa ns4ncnsaBsa NpubnuanTenHOTO BpeMe Ha NpUKIYBaHe Ha roTBEHeTo. 3aBucu oT
KONMMYECTBOTO XpaHa, 3afjafeHarta yHKUMs Ha pypHaTa U TemnepaTypara.

9.3 HauuH Ha usnonsBaHe: TepMocoHaa

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.

Ctbnka2  3apaiite pyHKUMATA Ha 3aTONMSAHE U ako € HeobxoaMMo, TemnepaTtypara Ha dypHara.

Ctbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, aomawHu nTuum 1 puba Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMmocoHAa B cpefata Ha Me-  [NocTaBeTe Bbpxa Ha TepmMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
coTo unu pubara, no Bb3MOXHOCT B Hal-NbTHaTa  kaceponara. TepmocoHaa TpsibBa Aa e ctabunHa no Bpe-
yacT. YBepeTe ce, Ye noHe 3/4 oT TepmocoHaa e B Me Ha neyeHe. Vanonsgaiite TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-

SICTMETO. cTurHete edbekta. M3nonseaiite pvba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a [a noanpeTe CUIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa fokocBa AbHOTO
Ha cbaa 3a neveHe.
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Ctbnka4  Bkniouyete TepmocoHaa B rHe3A0TO OT NpefHaTa cTpaHa Ha dypHarTa.
[ucnnesiT nokasgea TekyLiata TemnepaTtypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5 /?
— HaTWCHeTe, 3a a 3afafeTe TeMnepaTypaTa Ha CeH3opa B CbpLeBuHaTa.

Ctonka6 o ¢ o
— HaTUCHETe, 3a Aa 3afafeTe npeanoynTaHaTa onuns:

. SByKOBa anapma — KoraTto xpaHaTta AOCTUrHe TemnepaTtypaTta B CbpueBuHaTa, Npo3By4yaBa CuUr-
Han.

. SByKOBa anapma u Kpai Ha roTBeHeTO — KoraTo XpaHaTta AOCTUrHe TemneparypaTa B CbpLeBu-
HaTa, Npo3ByYaBa curHan u ypHara cnmpa.

Ctbnka 7 OK
M3bepeTe onuusita u HaTUCHETE HSAKOMKO MbTU: , 3a [la OTUAEeTe 40 OCHOBHUSI €KpaH.

Ctbnka 8
Hatuchere: START .
KoraTo sicTveTo JocTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, Npo3syyaBa curHan. Mimate nsbop mexay
TOBa Aa crnpeTe Unu a NpoabIikUTe Aa rotBuTe, 3a Aa ce yBepuTte, Ye XxpaHaTta e fobpe uaneye-
Ha.

Ctbnka9 V3Bagete TepmocoHaa Liencena oT rHe34oTo U M3BajeTe sCTUETOo OT pypHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Vima puck ot nsrapsaHus, korato TepmocoHaa ce Haropewn. BHumasanTe, Ko-
raTo ro ussaxagare OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsaTe OT XpaHaTa.

10. AOMBJTHUTEJTHN ®YHKLINA

10.1 Kak pga 3anasuTte: NMpeanountaHu

MoxeTe ga 3anasute nbMMUTE CU HACTPONKK, KaTo PYHKLUMSATA Ha 3aToNnsHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, Temnepartypara unm yHkumaTa 3a nodmcteaHe. MoxeTe ga 3anametute 3 nobumm
HaCTPOWKN.

Ctenka1  Bkniouete ypega.

Ctbnka2 l3b6epete npeanountaHaTa QyHKUMS.

Crenka3d | rvcHere: — Select (MsGepere): MpeanoumnTaHn.
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Ctbnka4  VI3bGepete: 3anasm TekyLLMTEe HACTPOMKU.

Ctbnka 5 . OK
HaTtucHeTe + , 3a oa fo6aBUTe HacTpoiikaTa KbM Cnucbka cbe: [MpegnoynTanu. HatucHete .

t) - HaTUCHeTe, 3a Aa HynupaTte HaCTpOIZKaTa.

- HaTUCHEeTe, 3a Ja OTMeHUTe HaCTpOIZKaTa.

10.2 3akntouBaHe Ha (PyHKLMA

Tasun dyHKuMs npegoTBpaTsBa CryvyanHa NpoMsHa Ha (PyHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka 1 Bkniouete ypena.

Ctbnka2  3agante yHKUMSA 3a 3aTONNSHE.

Ctbnka 3
7«"3’, H — HaTUCHeTEe eAHOBPEMEHHO, 3a [a BKIoYnTE PyHKUMATA.

3a ga uskniounte yHKUMSITa, NoBTOpeTe CThNKa 3.

10.3 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

Ot cbobpaxeHns 3a 6e3onacHOCT, ako (°C) @ (4)

(hyHKUMATA 3@ HarpsiBaHe € aKTYBHA U HAMa

MPOMEHM B HACTPOIKUTE, YPEALT LLe ce 250 - makcumym 3

U3KIO4YM aBTOMATUYHO crnep onpegeneH
nepunon oT Bpeme.

(C) O ()

30-115 12.5

ABTOMaTUYHOTO U3KMHOYBaAHE He paboTu
dyHkummute: OceTneHne, TepmMocoHaa,
MpukntouBaHe, baBHO roTeeHe.

10.4 Oxnaxpgaly BeHTUnaTop

KoraTo ypeabt pabotu, oxnaxgamsat
BEHTUMaTop Ce BKMOYBA aBTOMATWUYHO, 3a Aa
200 - 245 55 noaabpXa NOBbPXHOCTUTE My XNnagHu. Ao
MU3KNYuTe ypena, oxnaxgawmaT
BEHTUMaTop MOXe Aa NpPoAbIkM Aa paboTtu,
A0KaTo ypeabT ce oxnaau.

120 - 195 8.5

11. MPEMOPBKN N CbBETU

11.1 Npenopbku 3a rotBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHE B TabnULMTE ca CaMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peLenTuTe, kave-
CTBOTO U KONIMYECTBOTO Ha U3MNOMN3BaHUTE CbCTABKU.

BawwuaT ypea moxe Aa neye no-pasnmyHo oT To3u, KoiTo cTe umanu npean. CbBeTuTe No-Aony nokaseat npeno-
PBUATENHUTE HACTPOIKM 3@ TEMNepaTypa, BpEME 3a roTBEHE W No3vLus Ha padTa 3a onpeaeneHn BuaoBe xpa-
HU.

AKo He MOXeTe [la HamepuTe HacTPOIiK1Te 3a creyuanHa pelenTa, NnoTbpceTe NoAoGHN peLenTu.
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11.2 NeyeHe ¢ BNaxXHocCT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeanoxeHnsTa B gonHarta tabnuua.

%

D

(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NneyYyeHe UnNu cbp 3a 180 2 20-30

6post oTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a NneyvyeHe Unu cbp 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeyeHe Unn cbA 3a 170 2 25-35
oTThYaHe

BpayHun TaBa 3a NneyeHe Unu cbf 3a 175 3 25-30
oTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepaMU4Hu paMekuHn Ha cka- 200 3 25-30
paTa

OcHoBa 3a naHauL- mMeTanHa ocHoBa 3a conaH Ha 180 2 15-25

naHeH dnaH ckapaTa

Topta ,Buktopusa® Cb[ 3a NeyeHe Ha ckapaTa 170 2 40 - 50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a neyeHe Unu cb 3a 180 3 20-25
oTTUYaHe

Liana pn6a, 0,2 kr TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nuua Ha ckapaTta 180 3 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe Unu CbA 3a 200 3 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a NneveHe Unu cbp 3a 200 3 25-30

0,5 kr oTTUYaHe

Bucksutku, 16 6pos TaBa 3a NeYeHe Unn cbA 3a 180 2 20-30
oTThYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a NneyYeHe uUnu cbf 3a 180 2 25-35

6pos oTTU4aHe

MbduHn, 12 6posi TaBa 3a Nne4yeHe Unn cbA 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

ConeHu buckeuTti, 20 TaBa 3a neyeHe Unu cbAa 3a 180 2 25-30

6posi oTTUYaHe

BuckBuTK OT neko Te-  TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 150 2 25-35

cTo, 20 6post OTTUYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 170 2 20 -30

OTTU4aHe
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¥ = 5 ¥ O

(°C) (MUH)
3eneHyyLm, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe UM CbA 3a 180 3 35-45
0,4 kr oTTUYaHe
BeretapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 3 25-30
net
CpeanseMHOMOpPCKU TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 180 4 25-30
3eneHyyuu, 0,7 kr oTTUYaHe

11.3 MNMeyeHe ¢ BRNaXXHOCT - NpenopbLYMUTESNIHU aKkcecoapu

M3non3gaiiTe TbMHU, HeoTpa3ssiBalLy conma u cbaose. Te abcopbupat TonuHa no-aobpe ot
CBETMNUTE M OTPaXKaTeNiHU CbAO0Be.

\/ Kynuuku 3a neve-

H
Taea 3a nuua CbA 3a neyeHe e MeTanHa ocHoBa 3a dnaH
KepamunyeHn mate-
TbMHM, HeoTpassiBaLLmn TbMHM, HeOTpassiBaLLmn puan TbMHM, HeoTpassiBaLLmn
28 cm anameTbp 26 cm anameTbp 8 cm gnameTsp, 5 28 cm gnameTbp

Cm BUCOYMHA

11.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLM UHCTUTYLIUN.

VHdopmaumsa 3a nsnuteallm nadopatopum
ManuTtBaHus cwrnacHo IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (MuH)

Manku keli- TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 170 20-35 -
kose 20 neyeHe YeHe

6posi/Tabna

Manku keli- [opeLy Bb3- TaBa3ane- 3 150 - 160 20-35 -
koBe 20 DyX/BEHTUNMP. 4YeHe

6posi/Tabna

Manku kein- [opeLy Bb3- TaBasane- 2wn4 150 - 160 20-35 -
kose 20 OYX/BEHTUNMP. 4YeHe

6posi/Tabna
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¥ B = kE @&
\ C] oru
(°C) (MuH)

A6bnkoB TpaguunoHHo Ckapa/pacpt 2 180 70-90 -
nan, 2 TaBu nevyeHe
@20 cm
A6bNKoB [opeLy Bb3- Ckapa/pacpt 2 160 70-90 -
nan, 2 TaBu AOyx/BEHTUNMP.
@20 cm
Mangvwna- TpaguuyyonHo Ckapal/padt 2 170 40 - 50 3arpeliite npeasapu-
HOBa TOpTa neyeHe TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kelk &
26 cm
Mananwna- opely Bb3- Ckapa/padt 2 160 40 - 50 3arpenTe npeasapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNUP. TenHo dypHara 3a 10
6e3 Ma3Hu- MWH.
Ha, hopma
3a Kelik &
26 cm
Manguwna- opewy Bb3- Ckapa/padt 2n4 160 40 - 60 3arpeiTe npegsapu-
HOBa TOpTa AYX/BEHTUNMP. TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a Kevik @
26 cm
MacneHkn  [opeLy Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -

OyX/BEHTUNMUP.  YeHe
MacneHkn  TopeLy Bb3- TaBa3ane- 2u4 140 - 150 25-45 -

OYX/BEHTUNUP. YeHe
MacneHkn  TpaguumoHHo TaBa3sane- 3 140 - 150 25-45 -

neyeHe YeHe
Toct,4-6 Tpun Ckapa/pacht 4 Makc. 1-5 3arpeiiTe npeaBapu-
6posi TenHo cypHara 3a 10

MWH.

Byprep ot pun Ckapa/pacdt, 4 Makc. 20-30 [NocTaBeTe ckapaTta
roexao, 6 TaBa 3a oT- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr uexagaHe TaBaTa 3a oTuexaaHe

Ha TPeToTO HUBO Ha
dypHata. O6bpHeTe
SICTVETO Ha NONoBMHa-
Ta Bpeme 3a rotBeHe.
3arpeinTe npegsapu-
TenHo dypHara 3a 10
MUH.
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12. TPVOKN N NMOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

12.1 BeneXkn oTHOCHO NOYNUCTBaHETO

<

MpenapaTtu 3a
nouyncTeaHe

MouncTBanTe NpeaHaTa YacT Ha ypeda camo ¢ MUKpotmbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boaa U Mek
no4ncTeaLl npenapar.

V3nonaeante nouncTeall pa3TeBop, 3a Aa NOYUCTUTE MeTaHUTE NOBbPXHOCTU.

MouyuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapart.

—<r

MouncTBaiiTe BbTPELLHOCTTA Cea Besika ynoTpeba. HatpynBaHus Ha MasHUHW Unu Apyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa AoBefart 4o noxap.

[

BcekugHeBHa
ynotpeba

B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTMykaTa MOXe a KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHAEH3upaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa paboTtu 10 MuHyTU Npeau rotBeHe. He cbxpaHsaBaiite
XpaHa B ypefa 3a noseye oT 20 MuHyTW. MNMoAcylwaBanTe BbTPELIHOCTTa Camo C MUKpOu-
6bpHa Kbpna crep Besika ynotpeba.

©y
c2/4

Axkcecoapu

MouuncTBaiite akcecoapuTe, cnen BCAKO Non3BaHe U rm ocTaBsinTe Aa uscbxHart. 3nons-
BanTe camo MI/IKpO(bM61:pHa Kbpna C Tonna BoAa U MeK noYucTealy npenapar. He noun-
cTBante akcecoapuTe B CbaomMuAnHarta

He nouvcTeaiite HesanensawyuTe akcecoapu ¢ abpasuBHO NOYNCTBALLO CPEACTBO UK
npeaMeTy ¢ ocTpu pbbose.

12.2 HaunH Ha oTcTpaHsAABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTa.

Ctbnka 1 WakntoveTe dypHaTa u n3vakaiTe ga

puTe Ha cKapaTta OT CTpaHn4yHaTa CTe-

Ha.

N3CTUHE. ’-[
CTtbnka 2 Vsgbpnavite npegHarta yacT Ha ono-
I
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CTtbnka 3 WMapbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava | T
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl 1 1t
usBagere. / ‘ - = E—
0 |=p 7 s
Ctbnka4  [locTaBeTe HocauuTe Ha pelleTkaTta B 9 2 AP
obpaTHa nocrneoBaTenHocT. = \Z -
3apgbpxawute WudToBe Ha TENECKO- = |
nMYHMTE BoAaum Tpsbea Aa coyaT Ha-
npea. @ﬂ ‘ H
=3

12.3 HaymH Ha usnons3BaHe:
MuponuUTUYHO NOYNCTBaHE

MouncrteTe dypHaTa ¢ MuponnTuyHo
noYncTBaHe.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMSA WKad MMa MOHTUPaHN
Opyru ypeau, He r1 n3nonspanTe
eHOBpPEMeHHO ¢ Ta3u dyHKuus. Toea
/\ BHUMAHUE! MOXe [a NpuyvHM noBpeaa Ha dypHaTa.

Vima puck oT narapsHums.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

M3kntoueTe cypHaTa u usya- OTcTpaHeTe BCUYKM aKCecoapu. MouncTeTe noga Ha dypHaTa 1 Bb-
KaiTe Aa U3CTuHe. TPELIHOTO CTBLKIO Ha BpaTara ¢ Tonna
BOZA, MeKa Kbpra 1 yMepeH no4u-
cTBalY npenapar.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Bkniovete Hara. —
Pyp HaTucHeTte: — / MouncTBaHe.

M3bepeTe pexmm Ha NoYMCTBaHE.

Onuma Pexum Ha nouncTBaHe BpemeTpaeHe
MuponuTnyHO NoyncTeaHe, 6bP- Jleko nouncTBaHe 1h
30
MponuTnyHO NoYNcTBaHe, Hop- HopmanHo nouncrsaHe 1 h 30 min
MarnHo
MponNUTUYHO NoYMCTBaHe, UH- LisnocTHo noyncTBaHe 2 h 30 min
TEH3MBHO

@ KoraTo no4ncTBaHeTo 3anoyHe, BpaTaTta Ha cbypHaTa ce 3aknyBa ¥ namnuykata e uskniodeHa. Oxnaxaga-
LLUUAT BEHTUNATOP paGOTM Ha No-BMCOKa CKOPOCT.

STOP — uatucHerte, 3a aa cnpeTe NoUMCTBaHETO NPeaV Aa € 3aBbPLLNNO.
He n3nonseante dypHaTa, 4OKaTO CUMBOMBLT 3a 3aKM0YeHa BpaTuyka He n3vesHe oT Aucnnes.

Korato uncreHeto NPpUKNYun:

M3knioyeTe d)ypHaTa 1 n3vaka- W3uuctete BbTPELIHOCTTa C Meka I'IpemaXHeTe OoCTaTbKa OT AbHOTO Ha
Te Ja N3CTuHe. Kbpna. BbTPELUHOCTTA.
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12.4 HanomHsiHe 3a lNMouncTBaHe

KoraTo ce nosiBn HanoMHsiHeTO, ce npenopb4yBa No4YnCTBaHe.

M3nonagaiite dyHkumaTa: NMponMTMYHO noymcTeaHe.

12.5 Kak pa npemaxHeTe 1 nHctanupare: Bpatnuka

BpaTtuykaTa Ha cpypHaTa uma Tpu cTbKkneHn naHena. Moxete ga cesanute BpaTnykara Ha
dypHaTa 1 BbTpEeLLHUTE CTbKNEeHW NaHenu, 3a ga rv noynctute. NpoyeTtete MHCTPYyKLUUTE
JM3BaxaaHe n MOHTMpPaHe Ha BpaTuykaTta”, npeau Aa BaguTe CTbKIEeHUTE NaHenu.

/N MPEAYNPEXOEHUE!

He nanonseavite pypHaTa 6€3 CTbKIeHUTE NaHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe AOKpaK BpaTuykaTta U xsaHeTe
nBete 1 naHTu.

CTtbnka 2 MoBaurHeTe 1 usgbpnarite noctoseTe, A0-
KaTo LipakHaT.

Ctbnka3  3aTBopeTe BpaTaTa Ha pypHaTa Hanonosu-
Ha, A0 MbPBOTO Bb3MOXHO NOMOXEHUE 3a
otBapsiHe. Cres ToBa NoBAUrHETE U Apbi-
HeTe BpaTWyKkaTa, 3a Aa A U3BaauTe OT rHe-
300T0.

Ctbnka4 [ocTaBeTe BpaTaTta BbpXy Meka Kbpna Bbp-
Xy cTaburnHa noBbpXHOCT.

56 BbBIIFTAPCKU



Ctbnka 5

XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta yacT Ha BpaTa-
Ta (B) oT ABeTe 1 CTpaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBOGOANTE €3UYETO.

Ctbnka 6

M3obpnaiiTe pamkarta Ha BpatuykaTta KbM
cebe cu, 3a Aa 9 ussaauTe.

Ctbnka 7

[pbXTe CTbKIIEHNUTE NaHenm Ha BpaTuykaTa
3a ropHaTta UM 4acT U BHUMATENHO M1 13-
AbpnaiiTe eavH no eauH. 3anoyHeTe oOT rop-
HUS naHen. YBepere ce, Ye CTbKIOTO ce
Nb3ra HambHO MO MOANoPUTE.

Ctbnka 8

[MouyuncTeTe CTbKNEHUTE NAaHeNu ¢ Boga u canyH. I'Iop.cymeTe CTBbKIIEHWUTE NaHenun BHUMaTenHo. He
noyucTBaiTe CTbKNEeHNTe NaHenm B CbAOMUAIHA MaLUUHa.

Ctbnka 9

Cnep nouncTBaHe MOHTUpaWTe CTbKNEHUTE NaHeny n BpatuykaTta Ha dypHara.

AKoO BpaTtaTta e MOHTUpaHa NpaBuHo, Npu 3aTBapsiHe Ha NTOCTOBETE Lie YyeTe LipakBaHe.

YBepeTe ce, Ye cTe NocTaBunMn 06paTHO CTbKNEHNTE
naHenu (A n B) B npaBunHata nocnenoBaTenHocT.
lMposepeTe 3a cMMBON / MapKMpOBKa Ha cTpaHaTta Ha
CTbKIEHUs MaHen, BCEKN OT CTbKIEHNTe NaHenm ns-
rnexaa pasfnnyHo 3a ynecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo
1 crnobsiBaHeTo.

Mpwv NnpaBuneH MOHTaxX rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta

Lpaksa.

YBeperTe ce, Ye CTE MOHTUPANu CPEeAHNUS CTBKIEH Na-
Hen NpaBuIHoO B rHe3aaTa.

A

B
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12.6 Kak na nogmenuTe: Jlamna BuHaru gpbxTe xanoreHHarta fiamna ¢ kbpna,
3a fja NpefoTBpaTUTE U3rapsHETo Ha
/\ BHUMAHME! ocTaTbyHaTa MasHuHa BbpXy Namnara.

OnacHocT oT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

lNMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3

MsknioveTe dypHaTa. N3vakaiite,  M3knioyeTe dypHaTa oT enekTpude-  [ocTaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa UsctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka 1 3aB'preTe CTbKNeHusa Kanak, 3a aa ro ussagure.

Ctbnka2  [loyucTeTe CTbKNEHUS Kamnak.

Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAXoAsLa KpyLUKa, ycTo4mBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.

Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKIEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

.
i YpenbT He ce BKIIOYBA UMK He HarpsiBa

@ V4
Bb3moxHa npuunHa = PeweHue

YpeabT He e cBbp3aHa KbM enekTposaxpaHsaHeTo unu  [posepeTe Aanv ypeasT € CBbp3aH NpaBuiHO KbM
€ CBbp3aH HempaBuIHO. €enekTpo3axpaHBaHeTo.
HanpaseTe cnpaska CbC cxemara 3a CBbp3BaHe.

YacoBHUKbLT He e HacTPOoeH. HacTtpoiite YacoBHwKa, 3a NOAPOGHOCTU BUXTE PYHK-
UMM Ha yacoBHuKa rnaea, Kak ga Hactpoute: PyHKLMM
Ha YaCOBHWUKa.

Bparara He e nobpe 3aTBopeHa. 3aTBopeTe NbLTHO BpaTaTa.

MpepnasutensT e usropsn. MpoBepeTe fanv NpeanasnTensT e NpUYMHa 3a Hens-
npaBHocTTa. Ako NpobnembT ce NosiBU OTHOBO, obaae-
Te ce Ha kBanuuLupaH TEXHUK.

YpenbT 3awmTa 3a geua e BKIYEH. BwxTe rnaea ,MeHto", nogmeHto 3a: Onuuun.
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Y
KomnoHeHTn

@ OnucaHue

v

PeweHue

INamnuykara e naropsina.

CwmeHeTe namnuykaTaTta, 3a nogpobHOCTM BUXTE rnasa
L pwxa n noyncTBaHe”, HauvH Ha nogmsiHa: Jlamna.

[MpekbCcBaHETO Ha 3axpaHBaHETO BMHAru
cnupa nodncTeaHeTo. [NoBTopeTe

NO4YNCTBAHETO, ako € NpPpeKkbCHATO OT CcnupaHe
Ha TOKa.

13.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka
Mpun Hannume Ha codhTyepHa rpeLuka Ha gucnnes ce n3Bexaa cbobLieHne 3a rpeLuka.

B To3u pasaen ue oTKkpueTe CrnUcCouK C I'IpO6J'IeMM, KOUTO MOXe fa pa3peLlinte camu.

@ Kon v onucanme

%

= PeweHue

C2 - TepmocoHaa e B KyxvHaTa Ha ypeaa no Bpeme Ha
MuponnTnyHo nouncTBaHe.

M3BageTe TepmocoHaa.

C3- BpaTaTta He e HanbJIHO 3aTBOpeHa no BpemMme Ha
MuponnTUYHO NoYncTBaHe.

3aTBopeTe BpaTara.

F111 — TepmocoHaa He e NpaBuIHO NoCTaBeHa B rHe-
300TO.

BkntoyeTe HanbnHO TepMOCOHAA B rHE3A0TO.

F240, F439 — ceH3opHUTe noneTa Ha Aucnnes He pa-
60TAT NpaBUsHo.

Mouucrete NMOBBbPXHOCTTa Ha aucnnes. YBepeTe ce, ve

CEH30pHUTE noneTa He ca 3aMbpCeHN.

F908 - cuctemara Ha ypeaa He € B CbCTOsIHME Aa ce
CBbPXXEe C KOHTPOMHUA NaHen.

BkntoyeTe u naknioyete ypena.

13.3 [1aHHK 3a cepBU3HO
obcnyxxBaHe

AKO He MOXeTe la HamepuTe peLleHne Ha
npobnema camu, 0GbpHETE CE KbM
TbproeeLa cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
CepBU3EH LiEHTBP.

[aHHnTe, HeobXoaMMK 3a CEPBU3HUS
LieHTbP, Ca NOcoYeHN Ha TabenkaTta ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabernka ¢ JaHHU ce Hamupa Ha
npefHaTa YyacT Ha BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

He oTcTpaHsiBanTe hmpmeHaTa Tabenka c
AaHHW OT BBbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

lNMpenopbyBamMe Bu aa 3anuwere gaHHUTe
TYK:
Mogen (MOD.)

Howmep Ha npoaykT (PNC)

CepueH Homep (S.N.)
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14. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa n MH(popMaLMOHEH JNIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoausanH U eHeprumHoO eTuKeTUpaHe

Mme Ha gocTaBymk Electrolux

EOE8P39V 949498474
Vinerndpukayms Ha mopena EOE8P39X 949498473
MHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa e(bekTMBHOCT A+

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHanNeH pexmm

0.93 kWh/unkbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-

pPaH pexunm Ha BEHTUNnatopa

0.69 kWh/unkbn

Bpoit kyxvHu

1

ToNAMHEH U3TOYHMK EnexTpuyectso
Cuna Ha 3Byka 72 n
Twn dypHa BrpageHa dypHa
EOE8P39V 32.0 kr
Maca
EOE8P39X 31.9 «r

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoxu, pypHu, cypHU Ha napa v rpunose -

Hauuhu 3a n3amepBsaHe Ha e(bel(TVIBHOCTTa.

14.2 EHeprocnecTtsABalia

YpeabT cbabpxa PYyHKLUN, KOUTO BU
no3BossiBaT Aa MKOHOMWCBATE eHeprus
npu exxedHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsATe BpaTaTa TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNoaabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
duKCUpaHo B CBOSAATA NO3MLKS.

V3nonaBavite MeTanHu roTBapcku CbaoBe, 3a
na nogobpuTe eHeprocnecTsBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsiBanTe
dypHaTa, npeaun rotBeHe.

KoraTto NpUroTBATE HAKOINKO ACTUA
HaBeOHbX, CBEXaanTe UHTEpBanNnTe mMexay
rOTBEHETO UM OO0 MUHUMYM.
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FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpy BB3MOXHOCT n3nonssavte yHKunmMTe
3a roTBeHe C BeHTWUnaTop, 3a ga nectute
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

AKo e aKkTMBMpaHa nporpama c BpemeTpaexe
1 BPEMETO 3a roTBeHe e no-Absiro ot 30
MWH., HarpeBaTenHuTe eneMeHTy
aBTOMaTUYHO Ce U3KITHYBAT Mo-paHo npu
HsIKOW (OYHKLMU Ha ypeaa.

BeHTUNaToOpbT M NamnuykaTa npogbrkasaT
fa pabotat. Korato usknounTe ypeaa,
eKpaHbT Nokasea ocTaTbyHaTa TonuHa.
MoxeTe fa nanonseare Tasu TonnvHa, 3a Aa
ObPXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnnHa BbTpe B
ypena Lie npoabiiku Aa roteu.



M3nonaBaiTe ocTaTbyHaTa TOMNMHA, 3a Aa
3aTonnaTe Apyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HUckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpovika, 3a Aa u3nosnssaTe
ocTaTbyHaTa TONvHa 1 Aa nogabpxare
acTuata Tonnu. MHamkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TOMNUHA UNK TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KNYeHa namnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTBeHe. BkntoyBarite a9 camo, korato umare
Hy>XOa OT Hesl.

15. CTPYKTYPA HA MEHIKOTO
15.1 MeHro

MeyeHe c BnaxHoCT
PyHkUMs, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTto usnonseaTte tasu yHKUMUS, namnaTa
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa cnep 30 cekyHaw.
Moxe fa BknounTe namnuykata OTHOBO, HO
TOBa AeNCTBUE LLie HamarnM 04akBaHOTO
eHeprocnecTtaBaHe.

EnemeHT oT MeHIOTO

MpunoxeHue

MomoLy npu rotBeHe

MN3bposiBa aBTOMaTMYHMTE NpoOrpamm.

MouncTBane MN36posiBa nporpamuTe 3a NouncTBaHe.

MpegnounTaxu MN3bposiBa nobrMmUTE HACTPOVIKM.

Onuun 3a 3apgaBaHe Ha koHUrypaums Ha ypeaa.

HacTtporiku HacTporika 3a 3agaBaHe Ha KoHdUrypaums Ha ypeaa.
Cepsu3 MokasBa koHUrypaumsTa u Bepcusta Ha

codTyepa.

15.2 NMogmeHto 3a: NMoyucrtBaHe

MogmeHro MpunoxeHue

MuponutnyHo NouncTeaHe,
6bp30

BpemeTpaeHe: 1 h.

MnponuTUYHO nouncTeaxe,
HOpMarHO

BpemeTtpaene: 1 h 30 min.

I'Imponmquo no4ymncrteaHe,
WHTEH3UBHO

BpemeTtpaene: 2 h 30 min.

15.3 NMoameHio 3a: Onuuun

MogmeHro MpunoxeHue

OcBeTneHune

Bkntoysa v usknoyBa namnara.
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MoameHro MpunoxeHue

3awmTa 3a geua lMpennasea ypeaa oT crnyyarnHo BknoyBaHe. Korato onuusaTta e BKoYveHa, Tekc-
TbT 3awmTa 3a Aeua ce nosiBABa Ha AUCNNes, Korato BkouuTe ypeaa. 3a ga ak-
TuBMpaTe ypena, nsbepete kofosuTe 6ykeu no a3dyyeH pen. Korato onuusta e
BKIMIOYEHa, @ ypeabT e U3KIIoYeH, BpaTuykaTa Ha ypeaa e 3aknodeHa. JocTbnbT
[0 Tarimepa, ANCTaHLMOHHOTO yNpaBneHne 1 namnmykata € Bb3MOXeH C BKITHO-
YeHa onums.

Bbp3o HarpsiBaHe CkbcsiBa BpEMETO 3a 3arpsiBaHe. T e HannyHa camo 3a HAKOM OT (PYHKUMWTE Ha
ypena.

HanomHsaHe 3a MNMouncteaHe  BkntouBaHe v M3KMOYBaHe Ha HANOMHSHETO.

MocouBaHe Ha BpemeTo BkntoyBa v U3knoYBa YacoBHUKA.

[urnTanHeH 4acoBHWK CmeHs chopmaTa Ha nokaseaHaTta MHAMKaLWs 3a Bpeme.

15.4 NogmeHio 3a: HacTpoika

MoameHo OnucaHue

Esuk 3apasa eauka Ha ypeaa.

SpKocT Ha ekpaHa 3ajaBa sipKoCTTa Ha ekpaHa.

3ByK Ha ByTOHUTE BknoyBa 1 13KIoYBa 3ByKa NpU HaTUCKaHe Ha CEH30pHUTE roneTa. He e Bb3-

MOXHO Oa 3arnyLlnTe 3Byka 3a: ®

Cvina Ha 3ByK. curHan 3apaBa cunata Ha 3Byka Ha BYyTOHUTE 1 cUrHanuTe.

Yac oT aeHoHowmeTo 3apaBa TekyluTe Yac u aara.

15.5 NMNogmeHto 3a: CepBus

MogmeHro OnucaHue
[emo pexum Kop 3a akTvBauusi/neaktmBaums: 2468
CodpTyepHa Bepcusi MHopmaLusi oTHOCHO codhTyepHaTta Bepcus.

3aHynsBaHe Ha HacTpoiknte BbacTaHoBsBa habpuyHUTE HACTPOMKU.

16. JIECHO E!

Mpeau nbpBarta ynotpe6a, Tpsi6Ba Aa HacTpouTe:

Cuna Ha 3ByK. cur-

E3aunk ApkocT Ha ekpaHa 3BYyK Ha ByToHUTE nan

Yac oT geHoHowmeTo

3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTPOJIHUA NaHes U eKpaHa:

® = ¢ ) Yo START /

Bkn. / Uskn. MeHto MpeanounTanu Tainmep TepmocoHaa STOP
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3anoyHeTte ga usnonseare ypena

Bbp3 cTapt BkntoveTe ypena u Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
3anoyHeTe Aa roteu- " "
aTucHeTe 1 3a- aTncHeTe:
Te CbC 3afapeHaTa @ ..« - u3bepete
Temneparypa u Bpe- - ;e @ npeanoynTaHaTa START .
:‘n: no noppasbvpa- hyHKUMSI.

Bbp3o usknwuyBa-  VIsknousaHe Ha ype- @
He 113, Ha BCEKN ekpaH - HaTUCHETe 1 3aApPbXTeE, AOKATO YPEAbT CEe UK.

nnu C'bOﬁLL[eHMe no
BCAKO BpeMme.

3ano4HeTe Aa rotBUTe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
@ ] °C oK START
= - HaTUCHeTe, 3a Aa
- HaTUCHeTe, 3a fa - usbepete yHK- - 3afaiTe Temnepa- - HaTUCHeTe, 3a Aa 38MOUHETE FOTBEHE-
BKMIOUUTE ypeda.  UusiTa 3a 3aTomnsisiHe. Typarta. noTBbPANTE. 0

Hay‘IETe KakK Aa roTtBute 6'bp30

U3non3Bante aWomaTuyHuTe Nporpamm, 3a ga npuroTBaTe 6bp3o ACTUA C HACTPOWUKUTE No noapasdupa-
He:

Momow, npuro- Crtbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
TBEHe

j— L) W3bepeTe actmeTo.
HaTtucHete: @ HaTucHeTe: —. HaTtucHete: /f' Mo- P
MOLL, NPV rOTBEHE.

W3non3eanTte 6bp3uTe chyHKLMMK, 3a Aa 3apafeTe BpeMeTO 3a FOTBEHE

10% cbuHaneH acucTeHT 3a fa yBennuute BpemeTo 3a roTBeHe, HaTucHeTe
ManonseainTte 10% dvHaneH acucTeHT, 3a Aa gobasn-  +1MuH.

Te AOMbITHUTENHO BpeMe, koraTto octaHe 10% ot Bpe-

MeTO 3a roTBeHe.

17. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

PeuvknupaiiTe maTepranute cbC cMMBOna U3XBBbPNANTE ypeauTe, 03Ha4yeHn CbC

A

CO. MocTaesiiTe ONakoBKATE B CbOTBETHUTE cumBonal &, 3aegHo ¢ GuToBaTa cmeT.
KOHTEHepW 3a PeLuKIMpaHeTo 1M, BbpHeTe ypefa B MECTHUS MyHKT 3a
MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKoNHaTa peuvknupaHe unm ce oGbpHeTe KbM BalLaTa
cpena v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo 1 3a obLmHcka cnyxoba.

peuunKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
€NEeKTPUYECKN 1 ENEKTPOHHM ypeau. He
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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

sobre servei i reparacions:

Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio
www.electrolux.com/support

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesio que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

* Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre I'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
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persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L'aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si l'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de I'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'us doméstic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
nomeés poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu I'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'’haura de
substituir per evitar qualsevol perill electric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la

superficie de la cavitat de I'aparell.
Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.
Utilitzeu unicament el sensor d’aliments (sensor de

temperatura interna) recomanat per a I'aparell.

Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.
Abans de la neteja pirolitica, retireu tots els accessoris i els
diposits/vessaments de la cavitat de I'aparell.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

Retireu tot 'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calcat tapat.

No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de I'aparell s’obre sense
problemes.
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* L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléectric.

Algada minima de la cavitat 590 (600) mm
(algada minima a sota la

taula de treball)

Amplada de la cavitat 560 mm
Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
Algada de la part frontal de 594 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 576 mm
de l'aparell

Amplada de la part frontal 595 mm
de I'aparell

Amplada de la part del dar- 559 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 569 mm
Fondaria d'encastatge de 548 mm

I'aparell




Fondaria amb la porta 1022 mm

oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacio a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1500 mm
mentacio. El cable és I'ex-
trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega electrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

* No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacié I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

» No deixeu que el cable d'alimentacio toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccio contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

»  Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar l'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

* Tanqueu completament la porta de
I'aparell abans d'endollar-lo a la presa de
corrent.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la secci6 del cable a utilitzar,
vegeu la poténcia total indicada a la placa de
caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio del cable

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marro i blau.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléectriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatées durant el
funcionament.

» Desactiveu l'aparell després de cada Us.
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» Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No apliqueu pressio a la porta oberta.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

» Obriu la porta de I'aparell amb cura. L’Us
d’ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

* No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb I'aparell quan obriu
la porta.

* No col'loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

» Per evitar danys o decoloracions a
I'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de I'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccié.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

» El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

» Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.

» Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

» Sil'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plaf6 del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.
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2.4 Cura i neteja

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

« Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

* Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

« Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assisténcia autoritzat.

* Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

* Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

* Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

» Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Neteja pirolitica

/\ Avis!
Risc de lesions/incendi/emissions

quimiques (fums) en mode pirolitic.

« Abans de fer anar la neteja pirolitica i el
preescalfament inicial, elimineu de la
cavitat del forn:

— qualsevol excés de residus de menjar
i esquitxos/acumulacions d’oli o greix;

— qualsevol objecte amovible
(prestatges, baranes laterals, etc., que
venen amb I'aparell), particularment
estris antiadherents, olles, paelles,
safates, recipients, etc.;

» Llegiu atentament totes les instruccions
per a la neteja pirolitica.

* Mantingueu els infants allunyats de
I'aparell mentre s’estigui duent a terme la
neteja pirolitica. L’aparell s’escalfa molt i
les reixetes de refrigeracio frontals
alliberen aire calent.




La neteja pirolitica €s un procés a alta
temperatura que pot deixar anar fums dels
residus del menjar i dels materials de
fabricacio, aixi que s’aconsella als
consumidors que:

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després de cada neteja
pirolitica;

— comptin amb una bona ventilaci6
durant i després del preescalfament
inicial.

No vesseu o aboqueu aigua a la porta del

forn durant i després de la neteja pirolitica
per evitar danyar els plafons de vidre.

Els fums alliberats per qualsevol forn

pirolitic/residus de cocci6 segons es

descriu anteriorment no s6n nocius per a
les persones, inclosos els infants ni les
persones amb afeccions de salut.

Mantingueu allunyades les mascotes de

I'aparell durant i després de la neteja

pirolitica i el preescalfament inicial. Els

animals petits (especialment els ocells i
els réptils) poden ser molt sensibles als
canvis de temperatura i a les emissions de
fums.

Les superficies antiadherents dels

diversos estris de cuina es poden fer
malbé per l'alta temperatura de la neteja
pirolitica de qualsevol forn pirolitic i ser
també una font de fums nocius de baixa
intensitat.

2.6 ll-luminacio interior

¢ Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

* Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energética de classe G.

« Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.7 Manteniment i reparacié

« Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.8 Eliminacio

/\ Avis!

Risc de lesions o ofegament.

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

* Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

» Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

» Retireu la fixacié de seguretat de la porta
per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en 'aparell.

3.1 Instal-lacié a
www.youtube.com/electrolux
uvouTuhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visié general
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4.2 Accessoris

* Graella metal-lica
Per a estris de cuina, motlles de
pastissos, rostits.

» Safata de pastisseria
Per a pastissos i galetes.

* Graella/safata per a rostir
Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.

5. TAULER DE CONTROL

5.1 Visi6 general del tauler de
control

Tauler de control

Programador electronic

Socol del sensor d'aliments
Element d’escalfament

Llum

A Ventilador

Suport de prestatge, desmuntable
B} Posicions del prestatge

« Sensor d'aliments
Per mesurar la coccié del menjar.

* Guies telescopiques
Amb els corredors telescopics es pot
posar i treure els prestatges més
facilment.

|
g
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Encendido/ON / Apaga- Mantingueu-lo premut per engegar o apagar I'aparell.
do/OFF
Menu Enumera les funcions de I'aparell.

Favoritos (Predilectes) Enumera els ajustos favorits.

Pantalla Mostra la configuracié actual de I'aparell.

(o] Sl ol

Interruptor del llum Per encendre i apagar el llum.

Calentamiento rapido
(Escalfament rapid)

Per activar i desactivar la funcié: Calentamiento rapido (Escalfament rapid).

ALK «Q-~ @3

Premeu Moveu Mantingueu premut

Toqueu la superficie amb la punta  Passeu la punta del dit sobre la su-  Toqueu la superficie durant 3 se-
del dit. perficie. gons.

5.2 Pantalla

A Pantalla amb les funcions de teclat establertes.
| A. Hora (Hora del dia)
12:30 B. INICIO (INICI)/PARAR (ATURADA)
C. Temperatura
#085°C /I 50 OC D. Funcions d'escalfament
E. Temporizador (Temporitzador)
® 15min @ START F. Sonda térmica (Sensor d'aliments) (només models
| | | | [ seleccionats)
F E D C B

Indicadors de pantalla

Indicador basics: per navegar per la pantalla.

oK < 9 o

Per anar un nivell Per desfer la darre-  Per activar i desactivar les op-

Per confirmar la seleccio/ajust. . . ;
enrere del menu. ra accio. cions.

Indicadors de la funcié d’Sonar la alarma (Alarma acustica): quan el temps programat s’acaba, sona el se-
nyal.

a) B 2

La funcio esta activada. La funcio esta activada. L'alarma sonora es para.
La cocci6 s’atura immediatament.

Indicadors del temporitzador

S Q

Per establir la funcié: Inicio retardado (Inici diferit). Per cancellar I'ajust.
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6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Neteja inicial

Pas 1 Pas 2 Pas 3
Retireu tots els accessoris i les Netegeu I'aparell i els accessoris Poseu els accessoris i els suports
graelles de suport laterals extraibles només amb un drap de microfibra, amovibles dels prestatges a dins I'a-
de l'aparell. aigua tebia i un detergent suau. parell.

6.2 Primera connexié

La pantalla indica el missatge de benvinguda després de la primera connexio.

Heu d’ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla (Brillantor de la pantalla), Tono de teclas (Tons de
les tecles), Volumen del timbre (Volum del brunzidor), Hora (Hora del dia).

6.3 Preescalfament inicial

Preescalfeu el forn buit abans del primer Us.

Pas 1 Retireu tots els accessoris i les graelles de suport laterals extraibles del forn.

Pas 2 Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: C‘

Deixeu el forn en marxa durant 1 h.

Pas 3 - .
as Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: .

Deixeu el forn en marxa durant 15 min.

@ El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s’escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben ventilada.

7. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Com ajustar: Funcions d'escalfament

Pas 1 Activeu el forn. La pantalla indica la funcié d’escalfament per defecte.
Pas 2

as Premeu el simbol de la funcié d’escalfament @ per entrar al submenu.
Pas 3

Trieu la funcioé d’escalfament i premeu: OK. La pantalla indica la temperatura.

CATALA 73



Pas 4

Ajust: temperatura. Premeu: OK.

Pas 5

Premeu: START .
Sonda térmica (Sensor d'aliments): podeu endollar el sensor en qualsevol moment abans o du-
rant la coccid.

STOP : premeu-lo per apagar la funcio d’escalfament.

Pas 6

Apagueu el forn.

7.2 Com ajustar: Coccion asistida (Coccio6 assistida)

Tots els plats d'aquest submenu tenen una funcié i temperatura recomanades. Podeu ajustar
la temperatura i el temps.

Per a alguns plats també podeu cuinar amb:
» Peso automatico (Pes automatic)
» Sonda térmica (Sensor d'aliments)

El grau de coccié d’un plat:

» Poco hecho (Poc fet) o Menos (Menys)
* Al punto (Mig)

* Muy hecho (Ben cuit) o Més

Pas 1 Activeu el forn.
Pas2 Premeu: ——.
LY
Pas3 Premeu: /3 . Introduiu: Coccién asistida (Coccio assistida).
Pas 4 Trieu un plat o un tipus de menjar.
Pas 5

Premeu: START .

7.3 Funcions d'escalfament

ESTANDAR (ESTANDARD)

Funcié d’escalfa- Aplicacié
ment
v Per fer al grill trossos prims de menjar i per torrar pa.
Grill
vvv Per rostir trossos grossos de carn o aviram amb ossos en un sol nivell. Per gratinar o
Y daurar.

Grill Turbo (Graella tur-

bo)
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Funcio6 d’escalfa-

Aplicacié

ment

Aire caliente (Aire ca-
lent)

Per coure al forn en un maxim de tres nivells al mateix temps i deshidratar ali-

ments. Reduiu la temperatura entre 20 i 40 °C menys que per a Coccién convencio-

nal (Coccié convencional).

v

*

Congelados (Aliments
congelats)

Per coure menjar preparat cruixent, p. ex., patates fregides, grills de patata i rotlles de

primavera.

Coccion convencional
(Coccié convencional)

Per coure al forn i rostir aliments en un sol nivell.

)

Funcién Pizza (Funcio
pizza)

Per fer pizza. Per daurar bastant i per a bases cruixents.

Calor inferior

Per fer pastissos amb base cruixent i conservar aliments.

4

Horneado de pan (Coc-
ci6 de pa)

Feu servir aquesta funcio per preparar pa i panets amb una crosta cruixent, color i

resultats molt professionals.

)

=

Leudar masas (Prova la
massa)

Per fer que la massa fermenti més rapid. Evita que la superficie de la massa es res-

sequi i manté l'elasticitat.

PLATOS ESPECIALES (ESPECIALS)

Funcio d’escalfa-
ment

Aplicacio

=l

Conservar (Mantenir
calent)

Per conservar verdures (per exemple, cogombrets).

)

Desecar alimentos
(Deshidratar)

Per deshidratar talls de fruita, verdures i bolets.
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Funcio6 d’escalfa-
ment

Aplicacié

—
—
o

Calientaplatos (Escalfar
plata)

Per preescalfar els plats abans de servir-los.

(YY)

Descongelar

Per descongelar aliments (fruita i verdures). El temps de descongelacié depéen de la
quantitat i la mida dels aliments congelats.

§§4
g
Gratinar

Per a plats com lasanyes o patates gratinades. Per gratinar o daurar.

°C
Coccion lenta (Coccio
lenta)

Per preparar rostits tendres i suculents.

§

Mantener caliente
(Mantenir calent)

Per mantenir els aliments calents. Tingueu en compte que alguns plats poden conti-
nuar fent-se i eixugar-se mentre es conserven calents. Tapeu els plats si cal

N

6|

Aquesta funcié esta dissenyada per estalviar energia durant la coccié. Quan la feu
servir, la temperatura dins I'aparell pot ser diferent de la que heu establert. Aprofita
I'escalfor residual. Es pot reduir la poténcia. Per a més informacid, vegeu el capitol

Horneado humedo +
ventilador (Coccié amb
ventilacio)

"Us diari", Notes a: Horneado hiimedo + ventilador (Coccié amb ventilacio).

7.4 Notes sobre: Horneado humedo
+ ventilador (Coccié amb ventilacio)

Aquesta funcio s’utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcio no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energetica possible.
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Quan feu servir aquesta funcio, el llum
s’apaga automaticament després de 30
segons.

Per consultar les instruccions de coccio,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Horneado
himedo + ventilador (Coccié amb ventilacid).
Per obtenir recomanacions generals d’estalvi
d’energia, consulteu el capitol «Eficiéncia
energeticay, Estalvi d’energia.



8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Descripcio de les funcions del

rellotge
Funcio del rellotge Aplicacié
Temps de coccid Per establir la durada de la cocci6. EI maxim és 23 h 59 min.

Finalizar accion (Acaba I'ac-  Per fixar que passa quan el temporitzador acaba de comptar.

cio)

Inicio retardado (Inici diferit)  Per ajornar I'inici i/o finalitzacié de la cocci6.

Anadir tiempo (Ampliacié de  Per allargar el temps de coccié.

temps)

Recordatori

Per establir un compte enrere. EIl maxim és 23 h 59 min. Aquesta funcioé no té cap
efecte sobre el funcionament de I'aparell.

Tiempo de funcionamiento Supervisa quant temps esta activa la funcié. Tiempo de funcionamiento (Tempo-
(Temporitzador) ritzador): podeu activar-lo i desactivar-lo.

8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com ajustar el rellotge

Pas 1 Activeu el forn.
Pas 2 Premeu: Hora (Hora del dia).
Pas 3

Establiu el temps. Premeu: OK.

Com ajustar el temps de coccié

Pas 1 Trieu la funci6 d'escalfament i ajusteu la temperatura.
Pas 2

as Premeu: @
Pas 3

Establiu el temps. Premeu: OK.

Com triar I'opci6 de finalitzacio

Pas 1 Trieu la funci6 d'escalfament i ajusteu la temperatura.
Pas 2 Premeu: @

Pas 3 Establiu el temps de coccid.

Pas 4 Premeu: © © @

Pas 5 Premeu: Finalizar accién (Acaba I'accio).

Pas 6 Trieu el que preferiu: Finalizar accién (Acaba I'accio).
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Com triar I'opci6 de finalitzacio

Pas 7 ) e . P
as Premeu: OK. Repetiu I'accié fins que la pantalla mostri el menu principal.

Com retardar P’inici de la coccié

Pas 1 Establiu la funcié d’escalfament i ajusteu la temperatura.
Pas 2
as Premeu: @
Pas 3 Establiu el temps de coccié.
Pas 4 Premeu: ® ©® @
Pas 5 Premeu: Inicio retardado (Inici diferit).
Pas 6 Trieu el valor.
Pas 7

Premeu: OK. Repetiu I'accio fins que la pantalla mostri el menu principal.

Com allargar el temps de coccio

Quan queda un 10 % del temps de coccid i el menjar no sembla ben fet, podeu allargar-lo. També podeu canviar
la funcié d’escalfament.

Premeu +1 min per allargar el temps de coccié.

Com canviar els ajustos del temporitzador

Pas 1

as Premeu: @

Pas 2 Establiu el valor del temporitzador.
Pas 3 Premeu: OK.

Podeu canviar la temperatura en qualsevol moment durant la coccid.

9. US DELS ACCESSORIS

. també eviten que es puguin bolcar. La vora
A\ Avis! exterior realgada de la graella és un
Consulteu els capitols de seguretat. dispositiu especial per evitar el lliscament
dels utensilis de la lleixa.

9.1 Insercio d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures
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Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

9.2 Sonda térmica (Sensor d'aliments)

Sonda térmica (Sensor d'aliments): mesura la temperatura dins de I'aliment. Podeu fer-lo
servir amb qualsevol funcié de coccio.

Se’n poden ajustar dues:

C M

La temperatura de I'aparell: minim 120 °C. la temperatura interna

Per obtenir els millors resultats de coccio:

Els ingredients han d'estar a tem- No el feu servir amb plats li- Durant la coccié, ha de romandre al plat.
peratura ambient. quids.

El forn calcula el temps de finalitzacio de coccié aproximat. Dependra de la quantitat de
menjar, de la funci6 i la temperatura del forn seleccionades.

9.3 Com utilitzar: Sonda térmica (Sensor d'aliments)

Pas 1 Activeu el forn.

Pas 2 Establiu una funcié d'escalfament i, si cal, la temperatura del forn.

Pas 3 Insercié: Sonda térmica (Sensor d'aliments).

Carn, aviram i peix Guisats
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Inseriu la punta del Sonda térmica (Sensor d'ali- Inseriu la punta del Sonda térmica (Sensor d'aliments) al
ments) al centre de la carn, o del peix, a la part més  centre del guisat. Cal estabilitzar Sonda térmica (Sensor
gruixuda, si és possible. Assegureu-vos que unes d'aliments) en un unic lloc mentre el plat es cou. Feu-ho
3/4 parts del Sonda térmica (Sensor d'aliments) que- en un ingredient solid perqué funcioni bé. Aprofiteu la vo-
den dins del menjar. ra de I'estri que feu servir per subjectar la nansa de silico-

na de Sonda térmica (Sensor d'aliments). La punta de
Sonda térmica (Sensor d'aliments) no ha de tocar el fons

de I'estri de cocci6.

7
3

=

i)}

TV—A—B—\_
/0 R NN NSNS

Pas 4 Endolleu Sonda térmica (Sensor d'aliments) al terminal del davant del forn.
La pantalla indica la temperatura actual de: Sonda térmica (Sensor d'aliments).

Pas 5 . .
/?: premeu per ajustar la temperatura interna del sensor.
Pas 6 . o .
® ® ® . ,remeu per ajustar I'opcio preferida:
« Sonar la alarma (Alarma acustica): quan el forn arriba a la temperatura fixada, sona un senyal.
« Sonar la alarma y parar de cocinar (Alarma acustica i aturar la coccid): quan el forn arriba a la
temperatura fixada, sona un senyal i el forn es para.
Pas 7 e . B
Trieu I'opcid i premeu repetidament: OK per anar a la pantalla d'inici.
Pas 8
Premeu: START .
Quan el forn arriba a la temperatura fixada, sona un senyal. Podeu triar entre parar o continuar la
coccid per assegurar-vos que el menjar esta ben fet.
Pas 9 Desendolleu Sonda térmica (Sensor d'aliments) del terminal i traieu el plat del forn.

/\ Avis!

Hi ha risc de cremades a mesura que Sonda térmica (Sensor d'aliments) es
va escalfant. Aneu amb compte quan el desendolleu i el retireu del menjar.

10. FUNCIONS ADDICIONALS

10.1 Com desar a: Favoritos (Predilectes)

Podeu desar els vostres ajustos favorits, com ara la funcio d’escalfament, el temps de coccio,
la temperatura o la funcié de neteja. Es possible desar 3 ajustaments favorits.
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Pas 1 Engegueu I'aparell.

Pas 2 Trieu I'ajust preferit.
P j— . . '
as 3 Premeu: — . Seleccioneu: Favoritos (Predilectes).
Pas 4 Seleccioneu: Desar ajustos actuals.
Pas 5

Premeu + per afegir I'ajust a la llista de: Favoritos (Predilectes). Premeu OK.

b): premeu per establir I'ajust.

: premeu per cancellar I'ajust.

10.2 Funcié de bloqueig
Aquesta funcio evita canvis accidentals de la funcio.

Pas 1 Engegueu I'aparell.
Pas 2 Escolliu una funcio6 d'escalfament .
Pas 3

*, H : premeu alhora per activar la funcio.

Per desactivar la funcid, repetiu el pas 3.

10.3 Desconnexié automatica

Per motius de seguretat, si la funcio (°C) Q) (h)
d’escalfament és activa i no s’han canviat els

ajustos, I'aparell s’apagara automaticament 250- maxim 3
després d'una estona. La funcié d’apagada automatica no s'activa
amb les funcions: Luz (Llum), Sonda térmica
(°C) @) (h) (Sensor d'aliments), Hora de finalitzacio,
Coccion lenta (Coccio lenta).
30-115 12.5
120 - 195 85 10.4 Ventilador de refrigeracio

200 - 245 55 Quan l'aparell esta en funcionament, el
ventilador de refrigeracio s’activa
automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.
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11. CONSELLS

11.1 Recomanacions de coccio

®

La temperatura i els temps de coccio de les taules son de referéncia. Depenen de les receptes i de la qualitat i la

quantitat dels ingredients utilitzats.

El seu aparell pot coure o rostir de manera diferent a I'aparell que tenieu abans. Els consells seglients mostren la

configuracié recomanada de temperatura, temps de coccié i nivell per a tipus especifics d’aliments.

Si no podeu trobar la configuracié d'una recepta especial, cerqueu la que sigui similar.

11.2 Horneado humedo + ventilador
(Coccié amb ventilacio)

Per a millors resultats, seguiu les indicacions

de la taula seguent.

¥ = SN
AN Lru
(°C) (min)

Rotlles dolgos, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 180 20-30

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 30-40
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 220 10-15

0,35 kg

Brag de gitano safata d'enfornar o safata pro- 170 25-35
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 175 25-30
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 200 25-30
graella metal-lica

Base de flam espon-  motlle de flam damunt graella 180 15-25

josa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 40 - 50
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg  safata d'enfornar o safata pro- 180 20-25
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 25-35
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 180 25-30
graella metal-lica

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 200 35-45

0,25 kg

funda
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(°C) (min)

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 200 3 25-30
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Macaroons, 24 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-35
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 20 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-30

ces funda

Galetes de pasta tren- safata d'enfornar o safata pro- 150 2 25-35

cada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 20-30
funda

Verdures, escalda- safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45

des, 0,4 kg funda

Truita vegetariana safata per a pizza damuntde 200 3 25-30
graella metal-lica

Verdures mediterra- safata d'enfornar o safata pro- 180 4 25-30

nies, 0,7 kg funda

11.3 Horneado humedo + ventilador (Coccié amb ventilacid): accessoris

recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els

materials de colors foscos i reflectors.

\/ Ramequin

—

Paella per a pizza Plat de coccié Motlle de flam
Fosc, no reflector Fosc, no reflector 8 cmcgéa(;?éllﬁetre Fosc, no reflector
28 cm de diametre 26 cm de diametre ! 28 cm de diametre

5 cm d'alcada

11.4 Taules de coccié pels instituts
d’assaigs

Informacié pels organismes de proves i assaigs
Proves segons la norma IEC 60350-1.

CATALA 83



\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Pastissos Coccién con-  Safata de 3 170 20-35 -
petits, 20 vencional pastisseria
per safata  (Coccid con-

vencional)
Pastissos Aire caliente Safata de 3 150 - 160 20-35 -
petits, 20 (Aire calent) pastisseria
per safata
Pastissos Aire caliente Safata de 2i4 150 - 160 20-35 -
petits, 20 (Aire calent) pastisseria
per safata
Pastis de Coccién con-  Graellame- 2 180 70-90 -
poma, 2 vencional tal-lica
motlles de  (Cocci6 con-
20 cm de vencional)
diametre
Pastis de Aire caliente Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 (Aire calent) tallica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit Coccién con-  Graellame- 2 170 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense vencional tal-lica rant 10 min.
greix, mot-  (Cocci6 con-
lle de pas-  vencional)
tis de
26 cm
Bescuit Aire caliente Graellame- 2 160 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense (Aire calent) tal-lica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire caliente Graellame- 2i4 160 40 - 60 Preescalfeu el forn du-
sense (Aire calent) tal-lica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Short bread Aire caliente Safata de 3 140 - 150 20-40 -
(galetes es- (Aire calent) pastisseria
coceses)
Short bread Aire caliente Safata de 2i4 140 - 150 25-45 -
(galetes es- (Aire calent) pastisseria
coceses)
Short bread Coccién con-  Safata de 3 140 - 150 25-45 -
(galetes es- vencional pastisseria
coceses) (Coccid con-

vencional)

84 CATALA



\/ == P « E
\ C] o

(°C) (min)
Torrades, Grill Graellame- 4 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
4-6 unitats tallica rant 10 min.
Hambur- Grill Graellame- 4 max. 20-30 Col-loqueu la graella
guesa de tal'lica, safa- metal-lica al quart ni-
bou, 6 pe- ta escorredo- vell i la safata al tercer
ces, 0,6 kg ra nivell del forn. Gireu

els aliments a la mei-
tat del temps de coc-
cio.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.

12. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

12.1 Notes sobre la neteja

<

Netegeu la part davantera de I'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Productes de ne-
teja

Netegeu les taques amb un detergent suau.

=

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
un incendi.

[

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
condensacio, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié6. No emmagat-
zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-

Us diari crofibra després de cada Us.
N Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
*, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al
W rentavaixella.
No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
. afilats.
Accessoris

12.2 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.
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Pas 1 Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral.

Pas 2 Agafeu la part davantera del suport ﬂ&

Pas 3 Agafeu la part posterior del suport de 1 | “ T
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a e | 1|
treure’l de la paret lateral i retireu-lo. / ‘ = —

Pas 4 Instal-leu els suports de la graella en 9
ordre invers.

part davantera.

‘2 =l _
Els perns de retencio de les guies te- S 5|
lescopiques han d’apuntar cap a la }5

0=

W

12.3 Com utilitzar: Limpieza
Pirolitica (Neteja pirolitica)

Netegeu el forn amb Limpieza Pirolitica
(Neteja pirolitica).

/\ PRECAUCIO!

Si hi ha altres aparells instal-lats en el
mateix moble, no els feu servir mentre
esta en marxa aquesta funcio. Pot fer

/\ Avis! malbé el forn.

Hi ha risc de cremades.

Abans de la Limpieza Pirolitica (Neteja pirolitica):

Apagueu el forn i espereu fins Retireu tots els accessoris .
que es refredi.

Netegeu la base del forn i el vidre inte-
rior de la porta amb aigua tebia, un
drap i un detergent suaus.

Pas 1 Pas 2 Pas 3
Activeu el forn. Premeu: = /Limpieza (Neteja). Seleccioneu el mode de neteja.

Opcié Mode de neteja Durada

Limpieza pirolitica, rapida (Nete- Neteja suau 1h

ja pirolitica, rapida)
Limpieza pirolitica, normal (Ne- Neteja estandard 1h 30 min
teja pirolitica, normal)
Limpieza pirolitica, intensa (Ne- Neteja a fons 2 h 30 min

teja pirolitica, intensa)

@ Quan s’inicia la neteja, la porta del forn es bloqueja i el llum s’apaga.
una velocitat més alta.

El ventilador de refrigeracio funciona a
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STOP: premeu per aturar la neteja abans que finalitzi.
No feu servir el forn fins que el simbol de desbloqueig de la porta hagi desaparegut.

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn i espereu fins  Netegeu la cavitat amb aigua calen- Netegeu el residu del fons de la cavitat.
que es refredi. ta i un drap suau.

12.4 Aviso De Limpieza (Recordatori de neteja)

Quan aparegui el recordatori, es recomana netejar I'aparell.

Feu servir la funcié: Neteja pirolitica.

12.5 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té tres plafons de vidre. La porta del forn i els plafons de vidre interiors es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de
retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!
No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1 Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.

Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.
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Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a
la primera posicio d’obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.

Pas 4 Col-loqueu la porta sobre un drap suau so-
bre una superficie estable.

Pas 5 Agafeu I'embellidor (B) a la vora superior de
la porta pels dos costats i empenyeu cap a
dins per alliberar el segell del clip.

Pas 6 Tireu 'embellidor cap endavant per retirar-lo.

Pas 7 Subjecteu els panells de vidre de la porta pel
marge superior i estireu-los amb cura un a
un. Comenceu des del panell superior. Asse-
gureu-vos que el vidre surt completament

dels suports.
Pas 8 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.
Pas 9 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu els plafons de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.
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Assegureu-vos de collocar els plafons de vidre (A i
B) en l'ordre correcte. Busqueu el simbol/gravat a A B
I'extrem del plafé de vidre. Cada vidre és diferent per
facilitar el procés de muntatge i desmuntatge.

Si esta ben instal-lat, el revestiment de la porta fa un

clic.

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de
vidre central a la seva posicio. { =

]

,—A
= B
12.6 Com substituir-lo: Llum Subjecteu sempre la bombeta haldgena amb

un drap per evitar que es cremin restes de

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

greix a la bombeta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1 Pas 2 Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el  Desconnecteu el forn de la xarxa Col-loqueu un drap a la part inferior
forn es refredi. eléctrica. de la cavitat.

Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Col-loqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.
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13.1 Que fer si...

.
E L’aparell no s’encén o no s’escalfa

@ Causa possible

v

= Solucié

L’aparell no esta connectat al subministrament eléctric
o esta connectat incorrectament.

Comproveu que l'aparell estigui connectat correcta-
ment al subministrament eléctric.
Consulteu 'esquema de connexid.

El rellotge no esta ajustat.

Ajusteu el rellotge; per a més informacio vegeu el capi-
tol Funcions del rellotge, Com ajustar: Funcions del re-
llotge.

La porta no esta ben tancada.

Tanqueu bé la porta.

El fusible s'ha fos.

Comproveu si el fusible és la causa del problema. Si el
problema persisteix, poseu-vos en contacte amb un
electricista qualificat.

La funcié Bloqueo de seguridad (Blogueig infantil) de
I'aparell esta activada.

Vegeu el capitol “Menu” i el submenu: Opciones (Opci-
ons).

Y
Components

@ Descripcio

v

O Solucié

El llum s’ha fos.

Canvieu la bombeta; per a més informacié vegeu el ca-
pitol “Neteja i manteniment”, Com substituir: Lium.

La neteja sempre s’atura si es talla el
subministrament eléctric. Repetiu la neteja si
es para per un tall de corrent eléctric.

13.2 Com controlar: Codis d’error

Quan es produeix I'error de programari, la pantalla indica un missatge d’error.

En aquesta secci6 trobareu la llista de problemes que podeu tractar pel vostre compte.

@ Codi i descripcio

-V

= Solucié

C2: el Sonda térmica (Sensor d'aliments) és dins la ca-
vitat durant la Neteja pirolitica.

Traieu el Sonda térmica (Sensor d'aliments).

C3: la porta no esta ben tancada mentre es fa la Nete-
ja pirolitica.

Tanqueu la porta.

F111: I'endoll del Sonda térmica (Sensor d'aliments)
no esta inserit correctament al terminal.

Endolleu correctament el Sonda térmica (Sensor d'ali-
ments) al terminal.
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@ Codi i descripcio

%

= Solucié

F240, F439: els camps tactils de la pantalla no funcio-
nen bé.

Netegeu la superficie de la pantalla. Assegureu-vos que
no hi ha pols sobre els camps tactils.

F908: el sistema de I'aparell no pot connectar-se amb
el tauler de control.

Apagueu i torneu a engegar I'aparell.

13.3 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s’'indiquen a la placa d’identificacié. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.

14. EFICIENCIA ENERGETICA

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)

Numero de producte
(PNC)

Numero de série (S.N.)

14.1 Informacio6 del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor Electrolux

e EOE8P39V 949498474
Identificacié de model EOESP39X 949498473
index d'eficiéncia energética 81.2
Classe d'eficiencia energética A+

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.93 kWh(/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacié

0.69 kWh/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

721

Tipus de forn

Forn encastat

Massa

EOE8P39V 32.0 kg

EOE8P39X 31.9 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; meto-

des de mesura de rendiment.
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14.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccio. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Coccié amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccio amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Si s’activa un programa amb Durada i el
temps de coccio és superior a 30 minuts, els
elements d’escalfament s’apagaran
automaticament en algunes funcions de
I'aparell.

15. ESTRUCTURA DE MENU
15.1 Menu

El ventilador i el llum continuen funcionant.
Quan apagueu I'aparell, la pantalla mostra
I'escalfor residual. Podeu fer servir I'escalfor
per mantenir els aliments calents.

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents. L'indicador d'escalfor
residual o de temperatura es mostren a la
pantalla.

Cocci6 sense llum
Apagueu el llum durant la coccié. Activeu-lo
nomeés quan el necessiteu.

Horneado humedo + ventilador (Coccio
amb ventilacid)

Funcié dissenyada per estalviar energia
durant la coccié.

Quan utilitzeu aquesta funcio, el llum s'apaga
automaticament després de 30 segons.
Podeu tornar-lo a engegar pero, si ho feu,
reduireu I'estalvi d'energia.

Objecte del menu

Aplicacié

Coccidn asistida (Coccié assistida)

Enumera els programes automatics.

Limpieza (Neteja)

Enumera els programes de neteja.

Favoritos (Predilectes)

Enumera els ajustos favorits.

Opciones (Opcions)

Per ajustar la configuracié de I'aparell.

Ajustes (Configuracio)

Configuracion (Configuracio)

Per ajustar la configuracié de I'aparell.

Asistencia (Manteniment i reparacio)

Mostra la versié del programari i la configu-
racio.
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15.2 Submenu per a:

Limpieza (Neteja)

Submenu

Aplicacio

Limpieza pirolitica, rapida
(Neteja pirolitica, rapida)

Durada: 1 h.

Limpieza pirolitica, normal
(Neteja pirolitica, normal)

Durada: 1 h 30 min.

Limpieza pirolitica, intensa
(Neteja pirolitica, intensa)

Durada: 2 h 30 min.

15.3 Submenu per a:

Opciones (Opcions)

Submenu

Aplicacio

Luz (Llum)

Encén i apaga el llum.

Bloqueo de seguridad (Blo-
queig infantil)

Evita engegar I'aparell accidentalment. Si 'opci6 esta activada, apareix el text
Bloqueo de seguridad (Bloqueig infantil) a la pantalla quan engegueu 'aparell.
Per permetre I'Gs de 'aparell, trieu les lletres del codi per ordre alfabetic. Si I'op-
cio esta activada i apagueu I'aparell, la porta es bloqueja. L'accés al temporitza-
dor, el funcionament a distancia i el llum estan disponibles si la funcio esta activa-
da.

Calentamiento rapido (Escal-
fament rapid)

Escurca el temps d’escalfament. Només esta disponible només per a algunes
funcions de l'aparell.

Aviso De Limpieza (Recorda-
tori de neteja)

Activa i desactiva el recordatori.

Indicacion tiempo (Indicacio
de temps)

Activa i desactiva el rellotge.

Opcioén de hora digital (Estil
de rellotge digital)

Canvia el format de la indicacié de temps.

15.4 Submenu per a:

Configuracién (Configuracio)

Submenu

Descripcio

Idioma

Estableix I'idioma de I'aparell.

Brillo de la pantalla (Brillantor
de la pantalla)

Ajusta la brillantor de la pantalla.

Tono de teclas (Tons de les
tecles)

Activa i desactiva el so de les tecles tactils. No és possible silenciar els sons per

a: @

Volumen del timbre (Volum
del brunzidor)

Ajusta el volum del so de les tecles i senyals.

Hora (Hora del dia)

Estableix el dia i I'hora actuals.
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15.5 Submenu per a: Asistencia (Manteniment i reparacio)

Submenu Descripcio

Modo demostracién (Mode Codi d'activacié/desactivacio: 2468
Demo)

Version del software (Versid  Informacié sobre la versié del programari.
del programari)

Restaurar todos los ajustes Restableix els valors per defecte de fabrica.
(Restaura tots els parame-
tres)

16. ES SENZILL!

Abans del primer us, heu d’ajustar:

Brillo de la pantalla
Idioma (Brillantor de la pan-
talla)

Tono de teclas (Tons ~ Volumen del timbre

de les tecles) (Volum del brunzidor) 0@ (Hora del dia)

Familiaritzeu-vos amb les icones principals del tauler de control i de la pantalla:

® % \); A START /

Sonda térmica

=
[0]
=]
c.

Encendido/ON / Favoritos (Predi- Temporizador -
Apagado/OFF lectes) (Temporitzador) (Sensor d'ali- STOP
ments)
Comenceu a utilitzar I'aparell
Inici rapid Engegueu l'aparelli  Pas 1 Pas 2 Pas 3

comenceu a cuinar . )
;an:jb Ia;emperglt?ra i Mantingueu premut: [T . e jafun-  Premeu: START .
tz d:rg ]:’t ESiré erec- cio6 preferida.

Apagat rapid Apagueu l'aparell i
qualsevol pantalla o
missatge en qualse-
vol moment.

CD: mantingueu-lo premut fins que I'aparell s’apagui.

Comenceu la coccio

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5
o,
® O.. C OK START
- Premeu per enge- - Trieu la funci6 d'es- - Ajusteu la tempera- : premeu per confir- - Premeu per co-
gar l'aparell. calfament. tura. mar. mengar la coccio.

Descobreix com cuinar més rapidament

Feu servir els programes automatics per preparar rapidament un plat amb els ajustos per defecte:
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Descobreix com cuinar més rapidament

Coccion asistida Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
(Coccib assisti- — Treu el ol
da) Premeu: @ Premeu: —. Premeu: % Cocci- rieu el plat.
on asistida (Coccio
assistida).

Feu servir les funcions rapides per ajustar el temps de coccio

Per allargar el temps de coccio, premeu +1min.

Assistent de Finalitzacié 10 %
Feu servir I'assistent de Finalitzacié 10 % per afegir un
temps extra quan queda un 10 % de temps de coccio.

17. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

les escombraries domestiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.

Recicleu els materials amb el simbol L’.\‘)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu a
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

~ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
@ popravcima:

www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
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mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod hadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moZze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oStec¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

 Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)

preporucen za ovaj uredaj.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

* Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecénice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti

uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

» Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.
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Minimalna visina ormari¢a 590 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a

ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm




Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straZnje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim

polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.
* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.
« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, opeklina,

elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

* Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.
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Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu

boje emaijla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsiva¢ za ¢is¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ¢iSéenje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavr$etka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

+ Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

+ Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

+ Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

» Prije zahvata odrzavanja, iskljucite ureda;j i
iskopcajte utikac iz utiCnice za napajanje.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite
kada su oStecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrsinskog materijala.

» QOcistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.

100 HRVATSKI

Prije provodenja pirolitickog Cis¢enja i

pocetnog prethodnog zagrijavanja iz

pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo€ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko

Ciscenje.

Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje

piroliticko CiScenje. Uredaj postaje jako

vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih

ventilacijskih otvora.

Piroliticko CiS¢enje je operacija na visokoj

temperaturi koja moze osloboditi isparenja

od ostataka kuhanja i materijala, te se

potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog €iSéenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata

pecnice tijekom i nakon pirolitickog

¢iS¢enja kako ne biste ostetili staklene

ploce.

Isparenja koja se ispustaju iz svih

pirolitickih peénica / ostataka kuhanja,

kako je opisano, nisu Stetna za ljude,

uklju€ujucéi djecu ili osobe sa zdravstvenim

stanjima.

Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice

tijekom i nakon pirolitickog Ciscenja i

pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali

kuc¢ni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)

mogu biti vrlo osjetljivi na promjene

temperature i ispustene pare.



» Neprianjaju¢e povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog €iS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

+ Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuéanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili guSenja.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

« Obratite se op¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 Priévrséivanje peénice za
kuhinjski ormari¢
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

Elektronski programator

I:I Uti¢nica za senzor za hranu
Toplinski element

Zarulja

@ Ventilator

Nosa¢ polica, uklonjiv

B} Polozaji polica

F ? Upravljacka plo¢a
' |

S =7

(ol o] ~ <]

>
Sxsa7
TN

4.2 Dodatna oprema « Senzor za hranu
Za mijerenje koliko je hrana kuhana.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.

* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Pregled upravljacke plo¢e

O | '

L |
aEA n 516

Uklju¢eno / Isklju¢eno Pritisnite i drzite za ukljucivanje i iskljuCivanje uredaja.
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I1zbornik Navodi funkcije uredaja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Zaslon Prikazuje trenutacne postavke uredaja.

Prekida¢ za svjetlo Za ukljucivanje i iskljuivanje svjetla.

ﬂ Brzo zagrijavanje Za ukljugivanje i iskljucivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.

A «Q~ @ 3s

Pritisnite Pomicanje Pritisnite i drzite
Dodirnite povr§inu vrhom prsta. Kliznite vrhom prsta po povrsini. Dodirnite povrsinu na 3 sekunde.
5.2 Zaslon
A Zaslon s postavljenim kljuénim funkcijama.
| A. Sat
12:30 B. POCETAK/ZAUSTAVI
C. Temperatura
#085°C /I 50 OC D. Funkcije pecnice
E. Tajmer
® 15min @ START F. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.

¢ 9 r
OK Za povratak za Za ponistavanje Za ukljugivanje i iskljucivanje
Za potvrdu odabira / postavke. jednu razinu na- H—. A -
. . posljednje radnje. opcija.
zad u izborniku.

Zvuéni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena kuhanja, oglasava se zvuéni signal.

a) B 2

Funkcija je ukljuéena. Funkcija je ukljucena. Zvuéni alarm je iskljugen.
Kuhanje se automatski zaustavlja.

Indikatori tajmera

S Q

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje. Za ponistavanje postavke.
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6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciS¢enje

1. korak 2. korak 3. korak

Ocistite uredaj i pribor samo krpom
od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdZzentom.

Uklonite sav pribor i sve uklonjive
nosace polica iz uredaja.

Vratite pribor i uklonjive nosace poli-
ca u uredaj.

6.2 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.
Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasnoc¢a zujalice, Sat.
6.3 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.
2. korak
ora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E
Pustite peénicu da radi 1h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja peé¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracduje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije pecénice

1. korak Ukljucite pecnicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pecnice.

2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pecnice .
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. korak
3. kora Odaberite funkciju pecnice i pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuje: temperatura.

4. korak Podesavanje temperature. Pritisnite: OK.

. korak
5. kora Pritisnite: START .
Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuhanja.

STOP - pritisnite za isklju€ivanje funkcije pecnice.

6. korak Iskljucite peénicu.

7.2 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:
* Automatska tezina
» Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Slabo peceno ili Manje peceno
» Srednje pec¢eno

» Dobro peceno ili Vise

1. korak Ukljucite pec¢nicu.

2. korak Pritisnite: =—.

3. korak Pritisnite: % . Unesite: Pomo¢ pri kuhanju.
4. korak Odaberite jelo ili vrstu hrane.

S.korak o icnite: START .

7.3 Funkcije pec¢nice

STANDARD
Funkcija pe¢nice Aplikacija
vev Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
vV Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju police. Za
Y pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

Za pecenje na tri poloZaja reSetka za pecenje istovremeno i suSenje hrane.Postavite
@ temperaturu 20 - 40 °C nize nego zaTradicionalno pecenjeTradicionalno pe€enje.Po-
stavite temperaturu 70 - 100 °F niZe nego za

Vrucéi zrak
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

v

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Tradicionalno pecenje

Za pecCenje i przenje hrane na jednoj razini police.

)

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Donji grija¢

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Z

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima poput profe-
sionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

i)

=

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. SprjeCava povrsinu tijesta od susenja i odrzava
tijesto elasti¢nim.

POSEBNO

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

E|

Konzerviranje

Za konzerviranje povréa (npr. krastavaca).

§9

Dehidracija

Za su$enje narezanog voca, povréa i gljiva.

—
—
uuru

Zagrijavanje tanjura

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i veli¢ini zamr-
;‘5‘% znute hrane.
Odmrzavanje
55 Za jela poput lazanja ili zape€enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.
o
Au gratin
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

V°C

Sporo pecenje

Za pripremu mekanog, soénog pecenja.

Odrzavanje topline

Za odrzavanije topline hrane. Imajte na umu da se neka jela mogu nastaviti kuhati i
S isuSivati dok ih odrzavate toplima. Po potrebi prekrijte posude

I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kada koristite ovu
ii funkciju, temperatura unutar uredaja moze se razlikovati od postavljene temperature.
[ Koristi se preostala toplina. Snaga grijanja moze se smanijiti. Za viSe informacija po-

VlaZno pecenje gledajte poglavije "Svakodnevna uporaba", Napomene: Vlazno peéenje.

7.4 Napomene za:Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi

prema: IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoS¢u.

8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski isklju¢uje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke",Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

Funkcija sata Aplikacija

Vrijeme kuhanja Postavljanje trajanja kuhanja. Maksimalno je 23 h i 59 min.

Zavr$etak postupka Kako biste postavili $to se dogada kad tajmer zavrsi s odbrojavanjem.
Odgodeno pokretanje Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

ProduZenje vremena Za produzenje vremena kuhanja.

Podsjetnik Za postavljanje odbrojavanja. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad uredaja.

Tajmer prema gore Prati koliko dugo funkcija djeluje.Tajmer prema gore- moze se ukljuciti i iskljuciti.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak Ukljucite pecnicu.
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Kako postaviti sat

2. korak Pritisnite: Sat.

3. korak Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.

Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.

Kako odabrati opciju zavrSetka

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: (\D

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Zavr$etak postupka.

6. korak Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka.

7. korak

Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako odgoditi pocetak kuhanja

1. korak Postavite funkciju pecnice i temperaturu.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® @ @

5. korak Pritisnite: Odgodeno pokretanje.

6. korak Odaberite vrijednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vrijeme kuhanja.
Takoder mozete promijeniti i funkciju pecnice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.
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Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: @

2. korak Postavite vrijednost tajmera.

3. korak Pritisnite: OK.

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecéavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozZice okrenute prema dolje.

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane. Mozete ga koristiti sa svakom funkcijom

pecnice.
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Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ?

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
peraturi.

Pecnica izracunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli¢ini hrane, postavljenoj
funkciji pe¢nice i temperaturi.

9.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu peénice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste mesailiri-  Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu sloZzenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da  Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite ¢vrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rugicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.

)
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4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

. korak
5. kora /‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

. korak
6. kora ® ® ® _tisnite za postavljanje preferirane opcije:

* Zvuéni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglasava se signal.
« Zvucni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglaSava se sig-
nal a pec¢nica se iskljucuje.
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7. korak
ora Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: OK za prijelaz na glavni zaslon.

. korak

8-korak  pritisnite: START .
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. Mozete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

9. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz uti¢nice i izvadite jelo iz pe¢nice.

/\ UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kako ustedjeti: Favoriti

Mozete spremiti svoje omiljene postavke, poput funkcije pecnice, vremena kuhanja,
temperature ili funkcije CiS¢enja. Mozete spremiti 3 omiljene postavke.

1. korak Ukljucite uredaj.

2. korak Odaberite Zeljenu postavku.

3. korak Pritisnite: —— . Odaberite: Favoriti.

4. korak Odaberite: Spremi trenutacne postavke.
5. korak

Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK.

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.

0 - pritisnite da biste ponistili postavku.

10.2 Blokiranje tipki
Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pecnice.

1. korak Ukljucite uredaj.

2. korak Postavite funkciju pecnice.

3. korak 72( H - pritisnite istovremeno za uklju¢enje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.

10.3 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija (°C) @ (h)
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene 30-115 125
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti ) :
nakon odredenog vremena. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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10.4 Ventilator za hladenje

(°C) @ (h) Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi povrSinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

250 - maksimum 3

Automatsko isklju¢ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme zavrSetka, Sporo
pecenje .

11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih
sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporu¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = 5 I O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30

mada dilom

Rolade, 9 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 30-40
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 25-35
dilom

Brownie pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 175 3 25-30
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetkiza 200 3 25-30
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na resetki za 180 2 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na reSetki 170 2 40 - 50
za pecenje
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Posirana riba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 20-25
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 180 3 25-30

Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 35-45
kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 200 3 25-30
dilom

Kolaci¢i, 16 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom

Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
dilom

Muffini, 12 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-30
da dilom

Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 25-35
komada dilom

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 20-30
dilom

Povrce, posirano, 0,4  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45
kg dilom

Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pe€enje 200 3 25-30

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 25-30
0,7 kg dilom

11.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektirajuéeg posuda.

\/ Ramekin posude

Tava za pizzu Posuda za peéenje Kalup za flan

Keramika
Promijer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajudi
Promijer 28 cm Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm
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11.4 Tablice peéenja za ispitne

ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

%

B = k

i3 O ©®

(°C) (min)
Mali kolaci, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pe€enje civo
Mali kolaci, Vruci zrak Pekac za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolaci, Vruci zrak Peka¢ zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno  Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoc¢e,  pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruéi zrak Mreza zape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Vruéi zrak Peka¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruéi zrak Pekaczape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
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%

= k£ & O ®

(°C) (min)
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoc¢e na
masnoce tre¢u razinu u pecnici.

Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.

Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

12.1 Napomene za ciS¢enje

<

Sredstva za
cenje

Prednju stranu uredaja o€istite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-
dzentom.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iScenje.

Cis-

Mrlje odistite blagim deterdzentom.

=

Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
moze uzrokovati pozar.

[

Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-
ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20

Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.
uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
2+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZzent. Pribor ne perite u perilici posuda.

224

Dodatna opr

ema

Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomoéu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili
predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
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1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi. [
2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke. (
[
3. korak Straznji kraj nosaca police povucite ] T
dalje od bocne stijenke i uklonite ga. 1/ =.//—é Ok
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (¢} -‘; _

nutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodili-
cama morate usmjeriti prema napri-
jed.

9

&)

W

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko

¢iS¢enje

Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\ UPOZORENJE!
Postoiji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

ovom funkcijom.

To moze uzrokovati

oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko CiS¢enje:

Iskljucite pe¢nicu i pricekajte da

Izvadite sav pribor iz pe¢nice.

Ocistite dno pec¢nice i unutrasnje staklo

se ohladi. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdzentom.
1. korak 2. korak 3. korak

Ukljucite pecnicu.

Pritisnite: =— / Cig¢enje.

Odaberite nacin za ¢iSéenje.

Opcija Nacin ¢iSéenja Trajanje

Piroliticko Cis¢enje, svijetlo Lagano ¢iSéenje 1h
Piroliticko ¢iS¢enje, normalno Normalno &is¢enje 1h 30 min
Piroliticko ¢is¢enje, intenzivno Temeljito CiS¢enje 2 h 30 min

@ Kad ¢isc¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetilika je isklju¢ena. Ventilator za hladenje radi najve-
¢om brzinom.

STOP - pritisnite za zaustavljanje ¢iS¢enja prije zavrSetka.
Ne upotrebljavajte pe¢nicu dok simbol za zaklju¢ana vrata ne nestane sa zaslona.
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Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da Unutra$njost ocistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.

12.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Ciscéenje se preporuéuje kad se pojavi podsjetnik.

Koristite funkciju: Piroliticko ¢iS¢enje.

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploCe. Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ocistili. Prije nego $to uklonite staklene plo¢e, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

/\ OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog poloZaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
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5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopcu.

6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.

7. korak Drzite staklene plo¢e vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu. Pocnite
od gornje ploce. Provijerite je li staklo potpu-
no iskliznulo iz lezista.

8. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo¢e ne perite

u perilici posuda.

9. korak Nakon ¢iScenja, postavite staklene ploCe i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite ispravnim re-
doslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani
staklene ploce, svaka staklena ploca izgleda drugaci-
je kako bi se demontaza i montaza olak3ale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravilno po-
stavljena u leziste.

A

B
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12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijeili izgaranje naslaga masti na
zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte dok se
pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektri¢nog na-
pajanja.

Na dno unutrasnjosti pe¢nice stavite
krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

=
ﬁ Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Moguci uzrok

v

= Rjesenje

Uredaj nije spojen na napajanje ili nije ispravno spojen.

Provjerite je li uredaj ispravno spojen na napajanje.
Pogledajte shemu povezivanja.

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte Funkcije sata po-
glavlje, Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osigura¢ uzrok kvara. Ako se problem
ponovi, obratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Uredaj Roditeljska zastita je uklju¢en.

Pogledajte poglavlje "Izbornik", podizbornik za: Opcije.
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Y
Komponente

@ Opis

v

= Rjesenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite Zarulju, za detalje pogledajte poglavije "Odr-
zavanje i CiS¢enje", Kako zamijeniti: Zarulja.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja CiScenje.
Ponovite CiS¢enje ako je prekinuto prekidom
napajanja.

13.2 Kako upravljati: Sifre pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.

U ovom cete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

@ Kod i opis

-V

= Rjesenje

C2 - Senzor za hranu nalazi se u unutrasnjosti uredaja
tijekom Piroliticko ¢is¢enje

Izvadite Senzor za hranu.

C3 - vrata nisu potpuno zatvrena tijekom Piroliticko ¢is-
cenje.

Zatvorite vrata.

F111 - Senzor za hranu nije ispravno utaknut u uti¢ni-
cu.

Potpuno utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade isprav-
no.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na dodirnim po-
liima nema prljavstine.

F908 - sustav uredaja ne moze se povezati s uprav-
ljackom plocom.

Iskljucite i ukljucite uredaj.

13.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plog€icu iz
unutrasnjosti uredaja.

Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)
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14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i ozna€ivanju energetske u€inkovitosti

Naziv dobavljaca Electrolux

el EOE8P39V 949498474
Identifikacija modela EOESP39X 949498473
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOE8P39V 32.0 kg

EOE8P39X 31.9 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pec€enja budu
Sto krace.
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Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom Trajanje ,
a vrijeme kuhanja je dulje od 30 minuta, kod
nekih se funkcija uredaja grijaci automatski
ranije iskljuCuju.

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.



Odrzavaijte jela toplim Vlazno pecenje

Za koristenje preostale topline i odrzavanje Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu tijekom kuhanja.

postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti o€ekivanu
Kuhanje s isklju¢enim svjetlom ustedu energije.

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

Stavka izbornika Aplikacija

Pomo¢ pri kuhanju Navodi automatske programe.

Ciscéenje Navodi programe ¢is¢enja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije uredaja.

Postavke Postavljanje Za postavljanje konfiguracije uredaja.
Servis Prikazuje verziju softvera i konfiguraciju.

15.2 Podizbornik za: Ci$éenje

Podizbornik Aplikacija

Piroliticko Ciscenje, svijetlo Trajanje: 1 h.

Piroliticko ¢iS¢enje, normalno  Trajanje: 1 h 30 min.

PirolitiCko ¢Cis¢enje, intenziv-  Trajanje: 2 h 30 min.
no

15.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik Aplikacija
Osvijetljenje unutrasnjosti Ukljuéuije i iskljuCuje svijetlo.
Roditeljska zastita Sprje€ava slu¢ajno uklju¢ivanje uredaja. Kad je opcija uklju¢ena, tekst se Roditelj-

ska zastita pojavljuje na zaslonu kada ukljucite uredaj. Da biste omogucéili upora-
bu uredaja, odaberite kodna slova abecednim redom. Kada je opcija uklju¢ena a
uredaj iskljucen, vrata uredaja su zaklju¢ana. Pristup tajmeru, daljinskom radu i
svjetlu je dostupan kad je ukljuéena ova opcija.

Brzo zagrijavanje Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke funkcije uredaja.
Podsjetnik Za Cis¢enje Ukljuéuije i iskljuCuje podsjetnik.
Prikaz vremena Ukljucuije i iskljuéuje sat.
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Podizbornik Aplikacija

Digitalni sat Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

15.4 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik Opis

Jezik Postavlja jezik uredaja.

Svijetlina zaslona Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki Ukljuéuije i iskljuéuje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije moguce za: @
Glasnoca zujalice Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.

Sat Postavlja trenutacno vrijeme i datum.

15.5 Podizbornik za: Servis

Podizbornik Opis

Demo nacin rada Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468
Verzija softvera Informacije o verziji softvera.
Resetiraj sve postavke Vraca na tvornicke postavke

16. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Jezik Svijetlina zaslona Tonovi tipki Glasnoca zujalice Sat

Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploc€i i zaslonu:

O] = e ) » START
Ukljuceno / Is- — " -
Kljugeno I1zbornik Favoriti Tajmer Senzor za hranu STOP

Zapocnite koristiti uredaj

Brzi pocetak Ukljugite uredaj i po- 1. korak 2. korak 3. korak

¢nite kuhati sa zada-

nom temperaturom i pyitisnite i drzite: CD O ... -odaberite Pritisnite: START .
vremenom funkcije. preferiranu funkciju.

Brzo iskljuc¢ivanje Iskljucite uredaj, bilo
koji zaslon ili poruku
u bilo koje vrijeme.

(D - pritisnite i drzite dok se uredaj ne iskljuci.
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Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
® Q.. OK START
- pritisnite za ukljuée- - odaberite funkciju - postavite tempera- - pritisnite za potvr- - pritisnite za poce-
nje uredaja. pecnice. turu. du. tak kuhanja.

Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri kuha- 1. korak 2. korak

3. korak 4. korak

nju
Pritisnite: (D

Pritisnite: —.

LY ite | .
Pritisnite: Y& po.  Odaberite jelo

moc¢ pri kuhanju.

Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomoci pri zavrSetku
Koriste¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vrijeme
kad vam ostane 10% vremena kuhanja.

Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite +1min.

17. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C-)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

A nduandeid, brosuire, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

» Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
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ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

* Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

 HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

+ See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

» Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

* Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

« Enne mis tahes hooldustdid Ghendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

+ HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine + Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Uhendada
/\ HOIATUS! elektritoitestisteemiga.
Seadet tohib paigaldada ainult Kapi mini -
. . ) pi minimaalne kérgus 590 (600) mm
kvalifitseeritud tehnik. (toGpinna all asuva kapi mi-

imaaing ko
Eemaldage koik pakkematerjalid. nimaaine korgus)

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Kapi laius 560 mm
kasutada. —
. ) Kapi stigavus 550 (550) mm
» Jargige seadmega kaasasolevaid prsto (550)
paigaldusjuhiseid. Seadme esiosa korgus 594 mm

Kuna seade on raske, olge selle

. . : Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage 9 9

tooékindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme esiosa laius 595 mm

+  Arge tbmmake seadet kiepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse Seadme tagaosa laius 599 mm
kohta, mis vastab paigaldusnduetele. Seadme stigavus 569 mm

* Tagage mini,maa,l,n,,e I,(aUQUS muudest Sisseehitatud seadme su- 548 mm
seadmetest ja modbliesemetest. gavus

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta. Stigavus avatud uksega 1022 mm
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Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pohja
tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kljel pa-
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht.

» Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud

elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

» Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis podrduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu

seadme ust ega oleks uksele lahedal voi

seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.
» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad

olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma

tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, &rge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise

isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise

lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige
(mm?)

max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
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+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

» Emailkihi kahjustamise vdi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kudrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliilispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete

(aurud) eraldumine.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

» Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

» Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Pd6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!
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* Enne purolitUspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
o6onsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kulgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

« Lugege hoolikalt koiki puroluitilise
puhastamise juhiseid.

* Hoidke lapsed puroliutilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

« Pdrolutspuhastamine toimub kérgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

« Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
puroluitilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

« Puroluutilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.



PuroliUspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kdogiriistad
voivad pulrolilspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi midldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moéeldud
edastama infot seadme td6oleku kohta.
Need pole mdéeldud kasutamiseks muudes

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

« Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

« Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS
4.1 Ulevaade

Juhtpaneel
F ? Elektronprogrammeerija
' I——l—l Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
Lamp
A Ventilaator
Riiulitugi, eemaldatav
B Riiuli asendid

S =7

(ol o] ~ <]

>
Sxsa7
TN

4.2 Lisatarvikud + Toidusensor
Toidu kiipsemisastme mdotmiseks.
* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Juhtpaneeli lilevaade

H))
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Sees / Véljas Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja vélja lUlitada.
Menii Loetleb seadme funktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Ekraan Naitab seadme praeguseid sétteid.

Lambi l0liti Lambi sisse ja vélja ltlitamiseks.

E Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

A «Q~ @ 3s

Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage pinda sérmeotsaga.. Libistage sérmeots Ule pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
5.2 Ekraan
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatuur
0 85°C 1 50 OC D. Kipsetusreziimid
E. Taimer
(\_’) 15min & START F. Toidutermomeeter (ainult valitud mudelitel)
] I
| | | | |
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil likumiseks.

< 9 P
OK Mendils Uhe tase- Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja luli-
Valiku voi seade kinnitamiseks. me vorra tagasi s : )
tuhistamiseks. tamiseks.

liikumiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg 16peb, kdlab signaal.

a) B 2

Funktsioon on sees. B Funktsioon on sees. Helisignaal on véljas.
Kipsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tlhistamiseks.
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6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed seadmesse.

6.2 Esmakordne iihendamine

Parast esmakordset thendamist kuvab ekraan tervitussénumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

6.3 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: lj

Laske ahjul to6tada 1h.

3. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul todtada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hésti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekipsetusreziim.

2. samm . . . . -
Vajutage kuumutusreziimi siimbolit , et siseneda alammendlisse.

samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK . Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
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4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm Vajutage: START .

Toidutermomeeter - toidutermomeetri voite sisse liilitada igal ajal enne kipsetamist véi kiipseta-
mise kaigus.

STOP _ vajutage, et kiipsetusreziim valja lilitada.

6. samm Lilitage ahi valja.

7.2 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
» Kaaluautomaatika
» Toidutermomeeter

Toidu kiipsetamiskraad:
» Vahekiips voi Vahem
* Poolkips

» Taisklps v6i Rohkem

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Vajutage: —.

. . e . .
3. samm Vajutage: /3 . Sisestage: Juhendatud kipsetamine.

4. samm Valige toit voi toidu tidp.

S.samm . utage: START .

7.3 Kupsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Grill
>~ Kontidega suurte liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel riiulitasandil. Gratineerimi-
Y seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsioonigaUlemine + alumine kuumutus.
P66rdohk
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

*

Kiilmutatud toiduained

Valmistoidu krébedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud véi kevadrullid) krébe-
daks muutmiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

2

Pitsa

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Z

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krébedust,
kaunist varvi ja laikivat koorikut.

i)

=

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab
selle elastsena.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

=l

Hoidistamine

Kodgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

§9§

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

—
—
uuru

Noude soojendamine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

(YY)

Sulatamine

Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg séltub kilmutatava toidu
kogusest ja suurusest.

§§9
e g
Gratineerimine

Toitude jaoks nagu lasanje vdi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
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Kiipsetusreziim Kasutamine

V°C

Kiipsetamine madalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks. Pange tahele, et méned toidud voivad kiipsemist jatkata ja
s soojas hoidmise ajal kuivada. Vajadusel katke toiduained

I See funktsioon on ette néhtud energia sdastmiseks toiduvalmistamise ajal. Selle
ii funktsiooni kasutamisel vdib temperatuur seadme sees erineda seatud temperatuu-
[ J rist. Kasutatakse ara jadksoojust. Kittevoimsust voib vahendada. Lisateavet leiate

Niiske kiipsetus pdor- peatiikist "lgapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kiipsetus podrdéhuga.

dohuga

7.4 Notes on:Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini néuete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kasutades seda funktsiooni, lilitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NGuanded ja ndpunéited*,Niiske klipsetus
pdordohuga.Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
LEnergiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

Kella funktsioon Kasutamine

Kipsetusaeg Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse l6pp Mé&arata, mis juhtub siis, kui taimer [dpetab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.

Kupsetusaja pikendus Kupsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei

mojuta seadme t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust.Uptimer — saate selle sisse ja valja lulitada.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. samm Lulitage ahi sisse.
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Kuidas seada kella

2

samm

Vajutage: Kellaaeg.

3.

samm

Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
2. samm Vajutage: @
3. samm

Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kipsetusreziim ja seadke temperatuur.
2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ® © @

5. samm Vajutage: Tegevuse I6pp.

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse I6pp.

7. samm

Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. samm Seadke kipsetusreziim ja temperatuur.
2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke klpsetusaeg.

4. samm Vajutage: ® @ @ .

5. samm Vajutage: Viitkaivitus.

6. samm Valige vaartus.

7. samm

Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, véite aega pikendada. Samuti vdite muuta
kiipsetusreziimi.

Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.
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Taimerisatete muutmine

1. .

samm Vajutage: @
2. samm Seadke taimerivaartus.
3. samm

Vajutage: OK.

Kipsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Sélgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

9.2 Toidutermomeeter

Toidutermomeeter — mdddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga

kipsetusreziimiga.
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Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

Ahi arvutab vélja kipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

9.3 Kuidas kasutada: Toidutermomeeter

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidutermomeeter.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidutermomeeter liha- voéi kalatliki kes-  Suruge ots Toidutermomeeter tapselt vormiroa keskossa.
kossa, kdige paksemasse kohta. Veenduge, et véhe- Toidutermomeeter peaks kiipsemise ajal plisima thes ko-
malt 3/4 Toidutermomeeter on sisestatud valmistata-  has paigal. Kasutage selleks mdnda tahkemat koostisai-
va roa sisse. net. Kasutage kiipsetusvormi serva silikoonist kdepideme
toetamiseks Toidutermomeeter. Ots Toidutermomeeter ei

tohiks puutuda vastu kipsetusvormi pohja.

)

1))} —"
2eN

/i

/

T

G———
/l/'/l!l|l\l\\\\\\\\\\\\§\'ﬁ

4. samm Uhendage pistik Toidutermomeeter ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidutermomeeter.

5. samm . .
/‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. samm ® ® ® _,jtage, et seada sobiv valik:

» Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kélab helisignaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal ja ahi I6-
petab t66.
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T.samm ke valik ja vajutage jarest: OK| et likuda pshikuvale.

8.samm \/ajutage: START .
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. samm Eemaldage Toidutermomeeter pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidutermomeeter muutub kuumaks. Olge ettevaatlik,
kui selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: — . Valige: Lemmikud.

4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.

5. samm Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage OK.

k) - vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

10.2 Nuppude lukustus
See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Seadke kiipsetusreziim

3. samm
72(, H - vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

10.3 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja (°C) D (n)

seadeid ei muudeta, lllitub seade ohutuse

huvides teatud aja méddudes automaatselt 30-15 125
valja. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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C) O (n)

250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei to6ta jargmiste
funktsioonidega: Sisevalgustus,
Toidutermomeeter, Lopp, Kipsetamine
madalal t°.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.4 Jahutusventilaator

Seadme t66 ajal lllitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

11.1 Soovitused so6givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdltuvad retseptist ning kasutatava

tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad séatted ja asukohad plaatidel.
Kui te ei leia mdne retsepti jaoks téapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Parimate tulemuste saamiseks jargige

alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = B
\ ru
(°C) (min)

Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 20-30
takki
Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 30-40
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 220 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit klipsetusplaat v&i rasvapann 170 25-35
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 175 25-30
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 25-30

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 15-25
Victoria vdileib ahjuvorm ahjurestil 170 40 - 50
PoSeeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 25-30
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¥ = RN
\ ru

(°C) (min)
PosSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kupsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kddgiviljad, poseeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemereparased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kéogiviliad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

7

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimodduga

Keraamiline
8 cm labim&dduga,
5 cm kdrged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

11.4 Kiipsetustabelid

testimisasutustele

Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Vaikesed Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  mine kuumu-  plaat
tk plaadil tus
Vaikesed P66rdéhk Kiipsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Véikesed P&6rdéhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Ounakook, Ulemine + alu- Traatrest 2 180 70-90 -
2 vormis @  mine kuumu-
20 cm tus
Ounakook, Poorddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
2 vormis &
20 cm
Rasvatu Ulemine + alu- Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- mine kuumu- min.
kook, @ tus
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi- P66rdohk Kupsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivakupsi- P66rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakiipsi-  Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed mine kuumu-  plaat

tus
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tukki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klipsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.
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12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— timise.
D Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vé-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-

tamine krokiudlapiga.
oy Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate

Lisatarvikug ~ ©Semetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see

on jahtunud. ‘ H:

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.
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3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-

seina kiljest lahti ja eemaldage. 1/ ‘ ———

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- O = 7 H

dises jarjekorras. 9 2
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihv- = \Z -
tid peavad olema suunatud ettepoole. = |

|

12.3 Kuidas kasutada:
Piiroliilispuhastamine /\ ETTEVAATUST!
. Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
Egrgzt.j‘feuﬁggtgﬁﬁ?des teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
P ) funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
& HOIATUS! kahjustada.

Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

1. samm 2. samm 3. samm
Lulitage ahi sisse. Vajutage nuppu: E / Puhastami- Valige puhastusreziim.
ne.
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
Puroltdspuhastamine, kiire Kerge puhastamine 1h
Pirolulspuhastamine, tavaline Tavaline puhastamine 1h 30 min
Pirolldspuhastamine, intensiiv- Pd&hjalik puhastamine 2 h 30 min
ne

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator t66tab suuremal kiiru-
sel.

“STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku stimbol kaob ekraanilt.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.
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12.4 Puhastamise Meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Plroliitispuhastamine.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju iima klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mélemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti klopsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdommake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
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5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tommake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Hoidke kinni ukse klaaspaneelide tlemisest
servast ja tdbmmake need ikshaaval ette-
vaatlikult valja. Alustage Ulemisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult

vélja.
8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) tagasi &i-
ges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt tles stim-
bol vai kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lahtivot-
mine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale bigesti.

A

B
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12.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp vaib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvérgust.

Pange ahju pohjale riie.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

.
i Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik p6hjus

v

= Korvaldamise abinou

Pliidiplaat ei ole elektrivorku hendatud v6i on valesti
Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on &igesti elektrivérku tihenda-
tud.
Vt thendusskeemi.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funktsioonid
peatikis, Kuidas seadistada: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse. kui pro-
bleem tekib uuesti, p6érduge elektriku poole.

Seade Lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menlu", alammenui: Funktsioonid.
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Y
Komponendid

"4
@ Kirjeldus = Korvaldamise abinéu

Lamp on I&bi pdlenud. Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus ja hool-
dus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati
puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral
korrake puhastustoimingut.

13.2 Kuidas hallata: veakoodid
Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

v
@ Kood ja kirjeldus = Koérvaldamise abinéu

C2 - Toidutermomeeter on Purolllispuhastamine ajal Eemaldage Toidutermomeeter.
seadme sees.

C3 - uks ei ole Purollispuhastamine ajal korralikult Sulgege uks.
kinni.

F111 - Toidutermomeeter ei ole korralikult pistikupessa Sisestage Toidutermomeeter taielikult pistikupessa.
sisestatud.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota digesti. Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevéljadel ei
oleks mustust.

F908 — seadme slisteem ei saa luua Uhendust juhtpa-  Lilitage seade sisse ja vélja.
neeliga.

13.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust Soovitame kirjutada andmed siia:

leida, siis votke Uhendust edasimuija voi Mudel (MOD.) oo

teeninduskeskusega.
Tootenumber (PNC) ...

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate -
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme Seerianumber (S.N.) e

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
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Mudeli tunnus

EOE8P39V 949498474

EOE8P39X 949498473
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju titp Integreeritud ahi
EOE8P39V 32.0kg
Mass
EOE8P39X 31.9kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, plidke
need ahju panna véimalikult luhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kupsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
lUlituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
valja.
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Ventilaator ja valgusti jAdvad sisselulitatuks.
Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse néit. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.



15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniiii

Meniiii-iiksus

Kasutamine

Juhendatud kipsetamine

Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maa-

ramiseks.
Seaded Seadistamine Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maa-
ramiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfiguratsioo-
ni.

15.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammeniiii

Kasutamine

Pirollldspuhastamine, Kiire

Kestus: 1 h.

Piroltdspuhastamine, tavali-
ne

Kestus: 1 h 30 min.

Piroltudspuhastamine, inten-
siivne

Kestus: 2 h 30 min.

15.3 Alammeniiii: Funktsioonid

Alammeniiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Ldlitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Takistab seadme juhuslikku sisselilitamist. Kui valik on sisse lilitatud Lapselukk
ilmub seadme sisselilitamisel ekraanile tekst. Voimaldamaks seadme kasutamist,
valige koodi tdhed tahestikulises jarjekorras. Kui see valik on sisse lilitatud ja
seade on valja lllitatud, siis on seadme uks lukustatud. Sisselulitatud valiku korral
on kattesaadav juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab kuumutusaega. See on saadaval ainult méne seadmefunktsiooniga.

Puhastamise Meeldetuletus

Ldlitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Ldlitab kella sisse ja vélja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.
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15.4 Alammeniiii: Seadistamine

Alammeniiii Kirjeldus

Keel Seadistab seadme keele.

Ekraani heledus Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lulitab puuteekraani toonid sisse ja vélja. Tooni ei saa vaigistada valikuga: @
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.

15.5 Alammeniiu: Hooldus

Alammeniiii Kirjeldus

Demoreziim Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded Lahtestab tehaseseaded.

16. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg

Jéatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:

©) — % ) A START /

Sees / Véljas Men{ii Lemmikud Taimer Toidutermomee-

or STOP

Seadme to6lepanek

Kiirkaivitus Lilitage seade sisse 1. samm 2. samm 3. samm
ja alustage kiipseta- - - -
mist, kasutades Vajutage ja hoidke O

. —valige so- Vajutage: START .

funktsiooni vaiketem- . (D). biv funktsioon.

peratuuri ja -aega.

p— - -
lirvaljaldlitus P ;‘;?a‘fi;:‘a O _ vajutage ja hoidke, kuni seade lilitub vaa.
naidikukuva voi teate
puhul.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
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Alustage kiipsetamist

o,
® a.. C oK START
- vajutage seadme - valige kipsetusre- -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kipseta-
sisselilitamiseks. ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine — Valioe o
Vajutage: (D Vajutage: —. Vajutage: % Ju- alige tolt
hendatud kipsetami-
ne.
Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
10% l6puabi Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.

Kasutage 10% I8puabi, et lisada aega, kui kipsetusae-
gaon jarel 10%.

17. JAATMEKAITLUS

Sumboliga TP tahistatud materjalid voib seadme[q muude maJap|Fjam|§Jaatmete -
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid hgl_l_<a. Viige s_eade I_<ohaI|kku rlpgluspunktl vol
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida poordulgte abi saamiseks kohalikku
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake omavaliisusse.

elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

le service et les réparations :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
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d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.
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Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis l'arriére a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépbts/déversements excessifs de la
cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation - Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
/\ AVERTISSEMENT! toujours des gants de sécurité et des
; L L chaussures fermées.
L’appareil doit .etre mstallt.a.gnlquement +  Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
par un professionnel qualifie. « Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.
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Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meu- 590 (600) mm
ble (Hauteur minimale du

meuble sous le plan de tra-

vail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de 'avant de I'ap- 594 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 mm
pareil

Largeur de 'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 569 mm
Profondeur d’encastrement 548 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1022 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

« Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

« Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agrée.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniere qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

« Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

« N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

« L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter l'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

* Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

« Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le tableau :
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Puissance totale (W) Section du cable

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

« Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

« Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
’humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :
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* Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

« Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.

« Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de




produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.
Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de I'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le préchauffage
initial.

Ne renversez pas ou n’appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et aprées
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.
Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.

Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de l'appareil pendant et apres le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommagées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
|Iégérement nocives.

2.6 Eclairage interne

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.
Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agrée.

Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.
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» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

» Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

« Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

3.1 Encastrement
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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a
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Présentation générale

Bandeau de commande
F ? Programmateur électronique
' I——l—l Prise pour la sonde & viande
Résistance
3 Eclairage
( — E
® K%w—‘i E% @ Chaleur tournante
@ %9? — Support de grille, amovible
B© > T— B B Niveaux de la grille
. S
4.2 Accessoires + Sonde de cuisson
. et Pour mesurer le degré de cuisson des
* Grille métallique aliments.

Pour les plats de cuisson, les moules a
gateaux, les rétis.

* Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

* Plat a rétir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

* Rails télescopiques
Grace aux rails télescopiques, les grilles
peuvent étre insérées et retirées plus
facilement.

5. BANDEAU DE COMMANDE

5.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

|
g
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Activez / Désactivez Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre I'appareil.
Menu Répertorie les fonctions de I'appareil.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.

Curseur de I'éclairage  Pour allumer et éteindre I'éclairage.

E Préchauffage Rapide Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage Rapide.

A «Q~ @ 3s

Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche
Appuyez sur la surface du bout du Faites glisser le bout de votre doigt Appuyez sur la surface pendant
doigt. sur la surface. 3 secondes.
5.2 Affichage
A Affichage avec les principales fonctions réglées
| A. Heure actuelle
12:30 B. DEMARRER/ARRETER
C. Température
0 85°C 'I 50 OC D. Modes de cuisson
E. Minuteur
® 15min @ | | START F. Sonde de cuisson (uniquement sur certains mode-
| i | | i les)
F E D C B

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK < 9 o
] - . Pour remonter . . )
Pour confirmer la sélection/le régla- Pour annuler la Pour activer et désactiver les

d’un niveau dans - - ;
ge. derniére action. options.
le menu.

Son alarme voyants de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le signal sonore reten-
tit.

a) B 2

La fonction est activée. _ Lafonction est activée. Le son alarme est désactivé.
La cuisson s’arréte automatiquement.

Voyants du minuteur

S (%)

Pour régler la fonction : Démarrage retardé. Pour annuler le réglage.
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6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Nettoyage initial

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez I'appareil et les accessoi-
res uniqguement avec un chiffon en
microfibre, de I'eau chaude et un
détergent doux.

Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'ap-
pareil.

Placez les accessoires et les sup-
ports de grille amovibles dans I'ap-
pareil.

6.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume Alarme, Heure
actuelle.

6.3 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.

E 2 ) ) . )
tape Réglez la température maximale pour la fonction : E

Laissez le four fonctionner pendant 1 h.

E
tape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 min.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est
ventilée.

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
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Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK_ L'¢cran affiche : température.
Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5 Appuyez sur START |

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pendant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Eteignez le four.

7.2 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :
» Poids automatique
+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :
» Saignant ou Moins

+ A point

« Bien cuit ou Plus

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Appuyez sur —.

= e
Etape 3 Appuyez sur /3 . Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5 Appuyez sur START .

7.3 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson Application
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vV Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril
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Mode de cuisson

Application

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur trois niveaux en méme temps et pour déshydrater des aliments.
Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/ Bas.

A oad

*

Plats surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

Chauffage Haut/ Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

)

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
croustillant.

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

Z

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et obtenir un
excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de couleur et de brillance
de la crodte.

)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de sécher et lui
permet de garder toute son élasticité.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

E|

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

Stérilisation
S S S Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tranches.
Déshydratation
Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.
R e
ru

Chauffe-plats

(YY)

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.
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Mode de cuisson Application

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre. Pour gratiner

§§§ et faire dorer.

g
Gratiner

¢°C Pour préparer des rotis tendres et juteux.

Cuisson basse tempé-
rature
Pour maintenir les aliments au chaud. Veuillez noter que certains plats peuvent conti-
S nuer a cuire et sécher tout en restant chauds. Couvrir les plats si nécessaire

Maintien au chaud

A

Chaleur Tournante Hu-
mide

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie pendant la cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de I'appareil peut différer de la
température réglée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance de chauffage peut
étre réduite. Pour plus d'informations, reportez-vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne », Remarques concernant : Chaleur Tournante Humide.

7.4 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes a
la norme : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Description des fonctions de
I’horloge

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide.Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », « Economie
d'énergie ».

Fonctions de I'horloge  Application

Heure de cuisson

Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Fin de l'action

Pour programmer 'action a la fin du décompte du minuteur.

Démarrage retardé

Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la durée

Pour prolonger le temps de cuisson.

Rappel

Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a au-

cun effet sur le fonctionnement de I'appareil.
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Fonctions de I'horloge  Application

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction.Compteur : vous vous pouvez
I'activer et le désactiver.

8.2 Comment régler Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Appuyez sur Heure actuelle.
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4

Appuyezsur: ® © @

Etape 5 Appuyez sur Fin de l'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ©® @

Etape 5 Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7

Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.
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Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits, vous pouvez
prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

. également des dispositifs anti-bascule. Le
/\ AVERTISSEMENT! rebord éleve de la grille empéche les

Reportez-vous aux chapitres concernant ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille et assurez-vous que les pieds
sont orientés vers le bas.

I
%
)

N

FRANCAIS 171



Plateau de cuisson / Plat a rotir:

—
Poussez la plaque entre les rails du support de \
grille.

9.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a I'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser
avec tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

o,
C M
Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-
pérature ambiante.

Ne I'utilisez pas pour des plats

Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
liquides.

dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

9.3 Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.

Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.
Viande, volaille et poisson Ragout

Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au
la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son-  nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-
de de cuisson est a l'intérieur du plat.

nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’un plat de cuisson.
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Etape 4 Branchez Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 /‘? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.

Etape 6 ooo appuyez pour définir 'option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température a coeur, le signal sonore

retentit et le four s’arréte.

Etape 7 o o R ) ) oK e .
Sélectionnez l'option et appuyez a plusieurs reprises sur : pour accéder a I'écran principal.

E

tape 8 Appuyez sur START .

Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.

Etape 9 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brilure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Comment enregistrer : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages

favoris.
Etape 1 Allumez l'appareil.
Etape 2 Sélectionnez le réglage préféré.
E — .
tape 3 Appuyez sur : — . Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
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Etape 5 Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez surOK.

k) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

10.2 Verrouillage des touches
Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 ; ) )
ape 72( H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

10.3 Arrét automatique L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
Pour d . de sécurité. si | de d les fonctions suivantes : Eclairage four,
our des r?lsotpfs te s'ecurl e, sl Ie mo ,e te Sonde de cuisson, Fin de cuisson, Cuisson
cuisson est aclif €t quaucun reglage nes basse température.
modifié, I'appareil s'éteint automatiquement
au bout d'un certain temps. 10.4 Ventilateur de refroidissement
. Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
(°C) O (h) de refroidissement se met automatiquement

en marche pour refroidir les surfaces de

30-115 125 ne [ ITOl i
I'appareil. Si vous éteignez 'appareil, le
120-195 8.5 ventilateur de refroidissement peut continuer
200 - 245 55 a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.
250 -maximum 3

11. CONSEILS

11.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. lls va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.

11.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min)

Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

16 piéces rotir

Petits pains, 9 pieces  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 30-40
rotir

Pizza, surgelée, 0,35 grille métallique 220 2 10-15

kg

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 2 25-35
rotir

Brownie Plateau de cuisson ou plat a 175 3 25-30
rotir

Soufflé, 6 pieces ramequins en céramique sur 200 3 25-30
une grille métallique

Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 180 2 15-25

noise métallique

Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 2 40 - 50
métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 20-25
rotir

Poisson entier, 0,2 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 25-35
rétir

Filet de poisson, 0,3 plaque a pizza sur la grille mé- 180 3 25-30

kg tallique

Viande pochée, 0,25  Plateau de cuisson ou plat a 200 3 35-45

kg rotir

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 3 25-30
rotir

Cookies, 16 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rotir

Meringues, 24 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35
rotir

Muffins, 12 pieces Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir

Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-30

lée, 20 pieces rétir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 150 2 25-35

blée, 20 pieces rotir

Tartelettes, 8 pieces  Plateau de cuisson ou plat a 170 2 20-30
rotir

Légumes, pochés, 0,4 Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45

kg

rotir
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(°C) (min)
Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 3 25-30
ne tallique
Légumes méditerra- Plateau de cuisson ou plat a 180 4 25-30
néens, 0,7 kg rotir

11.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

.~

— Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de tarte
Sombre, non réfléchissant Sombre, non réfléchissant 8 crgzr:r:igr%;re Sombre, non réfléchissant
Diametre de 28 cm Diametre : 26 cm ! Diametre de 28 cm

5 cm de hauteur

11.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de controle
Tests conformément a la norme IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (min)
Petits ga- Chauffage Plateau de 3 170 20-35 -
teaux, 20 Haut/ Bas cuisson
par plateau
Petits ga- Chaleur tour-  Plateau de 3 150 - 160 20-35 -
teaux, 20 nante cuisson
par plateau
Petits ga- Chaleur tour-  Plateau de 2etd 150 - 160 20-35 -
teaux, 20 nante cuisson
par plateau
Tarte aux Chauffage Grille métalli- 2 180 70-90 -
pommes, Haut/ Bas que
2 moules
@20 cm
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(°C) (min)

Tarte aux Chaleur tour-  Grille métalli- 2 160 70-90 -
pommes, nante que
2 moules
@20 cm
Génoise, Chauffage Grille métalli- 2 170 40 - 50 Préchauffez le four
moule a ga- Haut/ Bas que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Génoise, Chaleur tour-  Grille métalli- 2 160 40 - 50 Préchauffez le four
moule a ga- nante que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Génoise, Chaleur tour-  Grille métalli- 2 et 4 160 40 - 60 Préchauffez le four
moule a ga- nante que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Sablé Chaleur tour-  Plateau de 3 140 - 150 20-40 -

nante cuisson
Sablé Chaleur tour-  Plateau de 2et4 140 - 150 25-45 -

nante cuisson
Sablé Chauffage Plateau de 3 140 - 150 25-45 -

Haut/ Bas cuisson
Pain grillé,  Gril Grille métalli- 4 max. 1-5 Préchauffez le four
4 a2 6 mor- que pendant 10 min.
ceaux
Steak ha-  Gril Grille métalli- 4 max. 20-30 Placez la grille métalli-
ché de que, léchef- que sur le quatrieme
boeuf, rite niveau et la léchefrite
6 piéces, sur le troisiéme niveau
0,6 kg du four. Retournez les

aliments a la moitié du
temps de cuisson.
Préchauffez le four
pendant 10 min.

12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.
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12.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

Nettoyez la cavité apres chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-

De I'humidité peut se déposer dans I'enceinte de I'appareil ou sur les vitres de la porte. Pour
diminuer la condensation, laissez fonctionner I'appareil pendant 10 minutes avant la cuisson.
Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité

dienne uniguement avec un chiffon en microfibre apres chaque utilisation.
N Nettoyez tous les accessoires apres chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
2+, ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-

224

Accessoires

cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

12.2 Comment retirer : Supports de

grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit

froid.

Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de
la paroi latérale.

Les goupilles de retenue sur les rails

2 —
télescopiques doivent pointer vers = 5|
avant. },

Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille ] T
de la paroi latérale et retirez-le. 1/-5‘/;‘ AL

Etape 4 Installez les supports de grille dans 0 -‘; % H
I'ordre inverse. 9 ‘ il
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12.3 Comment utiliser : Nettoyage
par pyrolyse /\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse. méme meuble, ne I'utilisez pas en méme

/\ AVERTISSEMENT! te:mps que cette fonction. Vous risqueriez
Ri de brl d’endommager le four.
isque de brdlure.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il Retirez les accessoires . Nettoyez la sole du four et la vitre inter-
soit froid. ne de la porte avec de I'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Allumez le four. Appuyez sur : E / Nettoyage. Sélectionnez le mode de nettoyage.
Option Mode de nettoyage Durée
Nettoyage par pyrolyse, rapide Nettoyage léger 1h
Nettoyage par pyrolyse, normale Nettoyage normal 1h 30 min
Nettoyage par pyrolyse, renfor- Nettoyage complet 2 h 30 min

cée

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Le ventilateur de refroi-
dissement fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'’il ne soit terminé.
N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'l  Nettoyez la cavité avec un chiffon  Retirez les résidus du fond de la cavité.
soit froid. doux.

12.4 Nettoyage Conseille

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

12.5 Comment démonter et installer : Couvercle

La porte du four dispose de trois panneaux de verre. Vous pouvez retirer la porte du four et la
vitre interne pour les nettoyer. Lisez toutes les instructions du chapitre « Retrait et installation
de la porte » avant de retirer les panneaux de verre.

/\ ATTENTION!
N'utilisez pas le four sans les panneaux de verre.
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Etape 1 Ouvrez complétement la porte et saisissez
les 2 charniéres de porte.

Etape 2 Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce qu'ils
produisent un clic.

Etape 3 Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis, soulevez
et tirez pour retirer la porte de son emplace-
ment.

Etape 4 Posez la porte sur un chiffon doux placé sur
une surface stable.

Etape 5 Tenez la garniture de porte (B) sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le joint

du clip.

Etape 6 Retirez le cache de la porte en le tirant vers
l'avant.

Etape 7 Saisissez les panneaux de verre de la porte

par leur bord supérieur et dégagez-les un
par un. Commencez par le panneau supéri-
eur. Assurez-vous que la vitre glisse entiére-
ment hors de ses supports.

Etape 8 Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse. Essuyez soigneusement les panneaux de verre. Ne passez
pas les panneaux en verre au lave-vaisselle.
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Etape 9 Apres le nettoyage, installez les panneaux de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous entendrez un clic lors de la fermeture des loquets.

Veillez a replacer les panneaux de verre (A et B) dans
le bon ordre. Cherchez le symbole / Iimpression se A B
trouvant sur le c6té du panneau de verre. Tous les
panneaux ont un symbole différent pour faciliter le dé-
montage et le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé correctement,
il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de verre
central dans son logement. .

]
—

)

>

12.6 Comment remplacer : Eclairage | Tenez toujours 'ampoule halogéne avec un
chiffon afin d'éviter que des résidus de
/\ AVERTISSEMENT! graisse ne brilent sur I'ampoule.

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.

Lampe arriére

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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13. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

13.1 Que faire si...

.
E L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

v

= Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimenta-
tion électrique ou le branchement est incorrect.

Veérifiez que I'appareil est correctement branché a une
source d’alimentation électrique.
Reportez-vous au schéma de connexion.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-vous au
Fonctions de I'horloge chapitre, Comment régler :
Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie.
Si le probléme se reproduit, faites appel a un électricien
qualifié.

L’appareil Sécurité enfants s'allume.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu : Options.

Y
Composants

@ Description

Vv

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails consultez
le chapitre « Entretien et nettoyage », Comment rem-
placer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le

13.2 Comment gérer : Codes d'erreur

nettoyage s'il est interrompu par une coupure
de courant.

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.
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@ Code et description

%

= Solution

C2 - la Sonde de cuisson se trouve dans la cavité de
I'appareil pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Retirez la Sonde de cuisson.

C3 - la porte n’est pas correctement fermée pendant le
Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - la Sonde de cuisson n'est pas correctement in-
sérée dans la prise.

Branchez complétement la Sonde de cuisson dans la
prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne
fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
champs tactiles sont propres.

F908 - le systéme de I'appareil ne peut pas se connec-
ter au bandeau de commande.

Eteignez puis rallumez I'appareil.

13.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de la cavité de I'appareil.
Ne retirez pas la plaque signalétique de la
cavité de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les in-
formations ici :

Modéle (Mod.)

Référence produit (PNC)

Numéro de série (SN)

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Informations sur le produit et fiche d'information sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'écoconception et

I'étiquetage énergétique

Nom du fournisseur Electrolux

I R EOE8P39V 949498474
Identification du modele EOESP39X 949498473
Indice d’efficacité énergétique 81.2
Classe d’efficacité énergétique A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

0.93 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

721
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Type de four

Four encastrable

Masse

EOE8P39V 32.0 kg

EOE8P39X 31.9 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

14.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir I'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

15. STRUCTURE DES MENUS
15.1 Menu

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét
I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automatiques.
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Elément du menu

Application

Nettoyage

Indique les programmes de nettoyage.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options Pour régler I'appareil.
Configurations Configuration Pour régler I'appareil.
Service Affiche la version et la configuration du logi-
ciel.

15.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Nettoyage par pyrolyse, rapi-
de

Durée : 1 h.

Nettoyage par pyrolyse, nor-
male

Durée : 1 h 30 min.

Nettoyage par pyrolyse, ren-
forcée

Durée : 2 h 30 min.

15.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque I'option est activée, le
texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous allumez I'appareil. Pour permettre
I'utilisation de I'appareil, choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
Lorsque I'option est activée, et I'appareil est éteint, la porte de I'appareil est ver-
rouillée. L’accés au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est possible
avec l'option activée.

Préchauffage Rapide

Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour certaines
fonctions de I'appareil.

Nettoyage Conseille

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'horloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

15.4 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue de 'appareil.

Affichage Luminosité

Reégle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas possible de couper

la tonalité pour : (D
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Sous-menu Description

Volume Alarme Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.

Heure actuelle Reégle I'heure et la date actuelles.

15.5 Sous-menu pour : Service

Sous-menu Description
Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468
Version du logiciel Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages Restaure les réglages d’'usine.

16. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue Affichage Luminosité Son touches Volume Alarme Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

O] = w ) Vi START ;
Activez / Désac- - Mes program- ’ Sonde de cuis-
tivez Menu mes Minuteur son STOP
Pour commencer a utiliser I’'appareil
Démarrage rapide  Mettez en marche Etape 1 Etape 2 Etape 3
I'appareil et com- Vet I o A -
mencez la cuisson aintenezlatouche [ . sélection- ppuyez sur :

avec la durée de la . nez la fonction préfé- START .
fonction et la tempé- rée.

rature par défaut.

Arrét rapide Eteindre I'appareil &

tout moment, quel @ - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appareil s’étei-

que soit I'affichage gne.
ou le message.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
o,
® 0... C oK START
- appuyer pour allu- - sélectionnez le mo- - réglez la tempéra- - appuyez pour con- - appuyez pour dé-
mer l'appareil. de de cuisson. ture. firmer. marrer la cuisson.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages par défaut :
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Apprenez a cuisiner plus vite

Cuisson assis-  Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
tée

Appuyez sur : @ Appuyez sur : —. Appuyez sur : %

Cuisson assistée.

Choisissez le plat.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez sur
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour prolonger la +1min.

cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps de cuis-

son.

17. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Biacyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez ala | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

A DEPOSER A DEPOSER [ 5

Cet appareil, A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires "
et cordons O ou b & C)
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FRANCAIS 187



Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

ame

lIékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felel6sséget a

helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,

érz

ékelési vagy szellemi képességekkel rendelkez6

felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
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rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €l6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulék
kdzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valo6 beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos halézatrdl.

Ha a tapkabel megsérll, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
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kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon

elé.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiitést.

« FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutobél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.

 Kizarolag a készllékhez ajanlott hushéméré szenzort
(maghd&meérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

» A készulék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.

* Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutbtérbdl, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlbtt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldéanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

+ Tartsa be a késziilékhez mellékelt lzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.
A készilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

+ Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.
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A készuléket az izembe helyezési
kovetelIményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktdl és egységtol.

A készllek felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithaté-
e.

A készllék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegységgel kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis 590 (600) mm
magassaga (konyhaszek-

rény minimalis magassaga

a munkalap alatt)




Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készlilék ellils6 részének 594 mm
magassaga

Készilék hatulso6 részének 576 mm
magassaga

Készilék ellilsd részének 595 mm
szélessége

Késziilék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szellézényilas minimalis 560x20 mm

mérete. A hatso oldal aljan
elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készuléket kotelezd foldelni.
Ellen&rizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldzat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozédugo és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
kertljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti

rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forro.

« A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

* Csak az Gzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugoét hozza.

* A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva hizza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozdédugonal fogva huizza ki.

« Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitét, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és véddrelét.

* Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziiléket az elektromos
hal6zatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

« Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

* Ez a készUllék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

MAGYAR 191



Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(w) szet (mm?)

maximum 3680 3x1.5

A foldelévezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

» Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzait.

» Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

» Mdikddés kézben ne hagyja felligyelet
nélkul a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikoddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofellletként.

+ Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotoelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készililékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készulék sutéterének aljara.
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— ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.

— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készillék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
siitéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a készulék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikddik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készlilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tiz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.

« Ellendrizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen o6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkerilje a fellilet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloészert, suroldszivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

*  Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
haszndl, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.



2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas Gzemmaodban
sérilés/tlz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

» Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
elétt tavolitsa el a sut6térbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiilébndsen a
tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcékat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készulektdl.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forro
levegdt bocsat ki az elllsd
szell6zényilasain keresztul.

* A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol
és a készUllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

« A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sitdajtéra, nehogy
megsériljenek az livegpanelek.

» A pirolitikus tlzhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt all6 személyeket is.

+ Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
késziléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistest(i haziallatok (kiléndsen a madarak
és a hiillék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
gb6zokre.

» Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkozok stb. tapadasgatld bevonata

karosodhat a pirolitikus suték pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

« Atermékben talalhaté izzé(k)ra és a kildn
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készullékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hdmérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezd lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

e Akészilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

* Valassza le a készUléket ez elektromos
halézatrol.

* A késziilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készulékben rekedését.
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3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES! 3.1 Beepites

Lasd a ,,Biztonség” cim( fejezetet. uvou'l'uhe www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS
4.1 Altalanos attekintés
Kezelépanel
F ? Elektronikus programkapcsolo
' I——I—I Hushémérd szenzor csatlakozoja
Fitsbetét
3 Lampa
S—"-— 20N
® % @ Ventilator
@ %@ — Polctarts, eltavolithato
B % S — 16| B Polcpoziciok
@ =
< AN

@

4.2 Tartozékok * Hishémérd szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak
ellendrzéséhez.

* Teleszkopos sinek
A teleszkdpos sutdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

+ Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hussutéshez.

+ Sité talca
Tortakhoz és suteményekhez.

+  Mély tepsi
Sitemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogd edénykeént.
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5. KEZELOPANEL

5.1 A kezel6panel attekintése

|
aEA B 516

Be / Ki Tartsa nyomva a késziilék be- és kikapcsolasahoz.
Menu A késziilékfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Kijelzd A késziilék aktualis beallitasait mutatja.
Vilagitaskapcsold A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

E Gyors Felf(ités A kovetkez6 funkcid be- és kikapcsolasa: Gyors Felfités.

A «Q~ @3

Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva
Erintse meg ujjheggyel a felliletet. Huizza végig az ujjat a feliileten. Erintse meg Zgiiemt 3 masod-
5.2 Kijelzé
A Kijelzé a beallitott nyomdgombfunkciokkal.
| A. Pontos id6
1230 B. START/LEALLITAS
C. Ho6mérséklet
#285°C 150°C D. Siitdfunkciok
E. Id6zité
® 15min © START F. Hushéméré szenzor (csak bizonyos modelleknél)
1. 1.
| | | | |
F E D C B
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Kijelz6 visszajelzoi

Alapveté visszajelz6k - a kijelzdn valé mozgashoz.

< 5 »

OK Visszalépé
pés egy 7 . e
Valasztas / bealliths megerdsitése.  szinttel a mend- Af/ils‘tscizsor:‘]g:'et A klegesz;gp@;;gg): be- és ki
ben. ’ ;

Figyelmeztet6 hangjelzés-funkcioé visszajelz6i - amikor a bedllitott f6zési id6 véget ér, hangjelzés hallhaté.

Q o -
A funkcio be van kapcsolva. A funkcio be van kapcsolva. A figyelmeztetd hangjelzés ki
A f6zés automatikusan leall. van kapcsolva.

1d6zité visszajelz6k

S Q

A funkcio beallitasahoz: Késleltetett inditas. A beallitas torlése.

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kizarélag mikroszalas ruhaval, lan-
gyos vizzel és enyhe mosogatdszer- Helyezze vissza a készilékbe a tar-
rel tisztitsa meg a készlléket és a  tozékokat és a kivehetd polctartdkat.
tartozékokat.

Vegyen ki minden tartozékot a stité-
térbél, és a kivehetd polctartokat is
tavolitsa el.

6.2 Els6 csatlakoztatas
Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozI6 Gzenet jelenik meg.

A kovetkezoéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd Fényerd, Nyomégomb Hang, Figyelmeztetd
hangerd, Pontos id6.

6.3 Kezdeti elémelegités
Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures

sitét.
1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbdl és a kivehetd polctartot is tavolitsa el.
2.18P€S  Ajjitsa be a maximélis hémérséklet enndl a funkcisnal: (= funkcist.

Hagyja 16 hosszaig mikddni a stét.
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. lépé .
3. Iépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: funkciot.

Hagyja 15perc hosszaig mikddni a sutét.

@ El6fiités kézben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Hogyan allitsa be: Siité6funkcidk

1. lépés Kapcsolja be a siitét. A kijelz6n megjelenik az alapértelmezett sutéfunkcio.
epes Nyomja meg a siitéfunkcié szimbolumat az almenlbe |épéshez.
3. épes Valassza ki a siité6funkciét, majd nyomja meg ezt a gombot: OK A kijelzén ez lathato: hémér-
séklet.
4. lépé - P . -
epes Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.
5. lépés

Nyomja meg: START funkciot.
Hushémérd szenzor - a hushémérd szenzor a f6zési folyamat elétt vagy alatt barmikor csatlakoz-
tathato.

STOP - nyomja meg a sutéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a sutét.

7.2 Hogyan allitsa be: El6ére Programozott Siités

Az almenuben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hdmérseéklet. Beadllithatja az
id6t és a hémérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:
« Sdulyautomatika
*  Hushéméré szenzor

Az étel megf6zottségének szintje:
» Véres vagy Kevesebb

+ Kozepes

» Jol atsiitve vagy Tovabb

1. lépés Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés Nyomja meg: — funkciot.

3. lépés Nyomja meg: % . Adja meg ezt: Elére Programozott Sités.
4. lépés Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.
5. lépés

Nyomja meg: START funkciot.
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7.3 Siitéfunkciok

HAGYOMANYOS
Siit6funkcio Alkalmazas
Caad Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
v Nagy st husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Y Csdben siitéshez és piritashoz.
Infrasités

)

Hélégbefuvas, Nagy
Héfok

Sités egyszerre legfeljebb harom szinten, illetve aszalas. A hdmérsékletet allitsa
20-40 °C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Als6 + felsé sutés funkcional.

v

*

Fagyasztott ételek

Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.

Also + felso siités

Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

)

Pizza funkcio

Pizza sutéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also Siités
A funkcioval kenyér és zsemle készithetdé nagyon j6, professzionalis minéségben a
ﬁ ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabol.
Kenyér
) A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megodvja a tészta fellletét a kiszaradastol,
S és megtartja a tészta puhasagat.
Kelesztés

SPECIALIS BEALLITASOK

Siité6funkcio Alkalmazas
E Tartositott zoldségek, példaul savanylsag készitéséhez.
Tartésitas

MAGYAR 199



Sutéfunkcio Alkalmazas

)

Aszalas

Szeletelt gyimdlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.

[ —
—
uru

Edény Melegités

A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.

(YY)

Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és gyiimdlcsok). A felolvasztas idétartama
a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.

Kiolvasztas
Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Csében sitéshez
§§§ és piritashoz.
e g
Csdben Siités
¢°C Kuléndsen porhanyds, szaftos slltek készitéséhez.
Hélégbefuvas, Kis H6-
fok
Elelmiszerek melegen tartasahoz. Kérjiik, vegye figyelembe, hogy egyes ételek mele-
S gen tartds kdzben tovabbra is suthetnek és kiszaradhatnak. Szikség esetén fedje le

az edényeket
Melegen Tartas

A

Konvekcios leveg6
(nedves)

(nedves).

Ez a funkcié energiat takarit meg a sutés soran. Amikor ezt a funkciét haszndlja, a
készllék belsejében 1évé hdmérséklet eltérhet a bedllitott hémérséklettdl. A maradék-
hét hasznalja fel. A ftési teljesitmény cs6kkenhet. Tovabbi informaciokért olvassa el
a ,Napi hasznalat” cimi fejezetet, Megjegyzések a kovetkez6rél: Konvekcids levegd

7.4 Megjegyzések:Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kdvetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sitdajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sitd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.
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A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios leveg6 (nedves) cimd
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.



8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié Alkalmazas

Fozési idd A siités hosszisaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.

Mvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az idézité befejezte a vissza-
szamlalast.

Késleltetett inditas Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

1d6 Kiterjesztés A sitési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfelijebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal a
késziilék miikddésére.

Mikodésid6zitd EIIeIrs]éigi, hogy a funkcié mennyi ideig miikodik.Mikodésidézité — be- és kikap-
csolhatja.

8.2 Hogyan allitsa be: Orafunkciok

Az ora beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a suit6t.
2. lépés Nyomja meg: Pontos idé.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK fynkciot.

Fozési idétartam beallitasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: (\D funkciot.

3:1p8  Llitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkcict.

A befejezés kiegészit6é funkcio kivalasztasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. lépés Nyomja meg: @ funkciot.

3. lépés A sitési id6 bedllitasa.

4. 1épés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés Nyomja meg: Mivelet befejezése.

6. lépés Valassza ki a megfelel6 értékeket: Mlvelet befejezése.

7. lépés

yomja meg: . ig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a kijelz6n.
Nvormi OK  addia ismeételi vel q a6 ke B ielenik a kiielzs
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F6zés inditasanak késleltetése

1. lépés Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hdmérsekletet.
2. Iépés Nyomja meg: (\D funkciot.

3. lépés A sitési id6 bedllitasa.

4.1épés Nyomjameg: ® ® @ funkciot.

5. lépés Nyomja meg: Késleltetett inditas.

6. lépés Vaélassza ki az értéket.

7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

Fozési idétartam kiterjesztése

Ha a f6zési id6tartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tiinik késznek, az idétartam meghosszabbithatd. A
sutéfunkciét is modosithatja.

A sitési idé6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1. 1épés Nyomja meg: @ funkciot.
2. lépés Allitsa be az id6zitési értéket.
3. lépés

Nyomja meg: OK funkciot.

A sités alatt barmikor médosithaté a bedllitott id6.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

fay a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet. polcrol.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
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Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

9.2 Hashéméré szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C M

A sité hémérsékletét: minimum 120 °C. A maghémérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szobahé- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékeldnek végig az
meérsékletliek. ételekhez. ételben kell maradnia.

A sit6 kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétol, a beallitott sitéfunkciotdl és hdmérséklettél.

9.3 Hasznalata: Hishéméroé szenzor

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a sité hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak
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Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole k6zepében. Hishéméré szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hishéméré szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A si-

van. téedény peremével tdmassza ala a kévetkez6 szilikon fo-

)

Q

ane_-

_
ZZ NSRS

1
\

gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-
Q\
>

— I

4. lépés

héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.
Csatlakoztassa Hushémérd szenzor a siitd elején l1évd aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi h6mérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor.

5. lépés

/‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. lépés

® ® ® _,yomja meg a megfeleld kiegészitd funkcio beallitasahoz:

« Figyelmeztetd hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hangjelzés hall-
haté.

« Figyelmeztetd jelzés és sités vége - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hang-
jelzés hallhato, és a sité leall.

7. lépés

Valassza ki a kiegészit6 funkciét, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OKas képernyére
|épéshez.

8. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhato. Donthet a leallitas vagy a f6zés
folytatdsa mellett, hogy az étel jol at legyen sitve.

9. lépés

Vegye ki Hishémérd szenzor a dugaszt a csatlakozoéaljzatbol, majd vegye ki az ételt a stitébdl.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihlizza és eltavolitja azt az ételbdl.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkcidt, a f6zés idétartamat, a h6mérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készllék memoriajaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.
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1. lépés Kapcsolja be a készlléket.

2. lépés Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. Iépes Nyomja meg: — . Valassza ezt: Kedvencek.

4. lépés Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése.

5. lépés Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kovetkezdk listdjahoz: Kedvencek. Nyomja

meg a OK gombot.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.

- nyomja meg a beallitas torléséhez.

10.2 Funkciozar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcid véletlen megvaltoztatasat.

1. lépés Kapcsolja be a készuléket.

2. lépés Allitson be egy sitéfunkciét.

3. lépé . » -
epes 7«% R - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. Iépést.

10.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sitéfunkcid aktiv, és
nem modositanak a beallitasokon, a készulék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

(°C) D (0)

C) O (0)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

250 - maximum 3

Az automatikus kikapcsolas nem miikodik az
alabbi funkcidkkal: Sutd vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, Holégbefuvas, Kis
Héfok.

10.4 Hiitoventilator

Amikor a készUllék Gzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivésen
tartsa a készulék feltletét. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a késziilék le nem hdil.
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11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Eléfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitdsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

11.2 Konvekciés leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 5 I O

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptalca 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sitétalca vagy csepptalca 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sitétalca vagy csepptalca 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  sutétalca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpolcon 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sUtétalca vagy csepptalca 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sit6talca vagy csepptalca 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Sos aprositemény, sitétalca vagy csepptalca 180 2 25-30

20 db
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8

(°C) (perc)
Teasltemény omlos  sltétalca vagy csepptalca 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Eérolt z0ldségek, 0,4  sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
9
Vegetarianus omlett pizzaserpeny6 huzalpolcon 200 3 25-30
g/l:dkiterrén z6ldségek, sutétalca vagy csepptalca 180 4 25-30
[ Kg

11.3 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

 _~

Bogrés siitemény

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlikr6zé Sotét, nem visszatlikrozo fel- Keramia Sotét, nem visszatlikrozé
felllettel Ulettel 8 cm-es atméré, 5 felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalod intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ B = E @& O

®

(°C) (perc)
Aprosite-  Also + fels6 Sté talca 3 170 20-35 -
mény, 20 sltés
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 Nagy Héfok
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 Nagy Héfok
db/tepsi
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‘/ —_ fp — (.
\ C] oru
°C) (perc)

Almaspite, Also + felsé Sitéracs 2 180 70-90 -
2 forma, sltés
atmeérd: 20
cm
Almaspite, HOlégbefuvas, Sutéracs 2 160 70 -90 -
2 forma, Nagy Héfok
atméré: 20
cm
Zsirtalan Alsé + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- sUtés 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- Nagy Héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hoélégbefuvas, Sutéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el6 a sutét
piskota- Nagy Héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
jU tortafor-
ma
Linzer Hoélégbefuvas, Suté talca 3 140 - 150 20-40 -

Nagy Héfok
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 2és4 140 - 150 25-45 -

Nagy Héfok
Linzer Also + fels® Sité talca 3 140 - 150 25-45 -

slités
Toast ke- Grill Sitéracs 4 max. 1-5 Melegitse el a sutét
nyér, 4 - 6 10 percig
db
Marhahus  Girill Sitéracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A

sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el a sutét
10 percig
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12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

< A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.
Tisztitészerek

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
=.¢' zet okozhat.

A nedvesség lecsapddhat a készllékben vagy az ajté liveglapjan. A paralecsapédas csok-
D kentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a késziiléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készllékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
Napi hasznalat  yonggyal torolje szarazra a késziilék belsejét.

N Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
<+, ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos

W mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surolé hatasu tisztitdszerekkel vagy éles
targyakkal.

Tartozékok

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok
A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,
hogy lehdiljén. [
2. lépés Huzza el a polctarté ellilsé részét az
oldalfaltol. t
[
3. lépés Huzza el a polctartéd hatuljat az oldal- |

faltél, majd vegye ki a polctartot.

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent-

1/ ——=—
0
étes sorrendben helyezze vissza. 9 i

A teleszkopos siitésineken talalhato ‘ = \Z -
végallas iitkzok elére nézzenek. }5 ==|:

Caf

oY
S
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12.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus /\ VIGYAZAT!

tisztitas
A siitét a Pirolitikus tisztitas funkcioval e e & e ZleK <b berondezds |
tisatitsa, onyhaszekrényébe egyeb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
A FIGYELMEZTETES! ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
_ i , siitében.
Egés veszélye all fenn.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Vegyen ki minden tartozékot a siit6-  Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe

meg, hogy lehiljon. térbdl is tavolitsa el. mosogatészerrel tisztitsa meg a siitétér
aljat és a sutdajtd lvegének belsé olda-
lat.
1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja be a siit6t. Nyormja meg: E | Tisztitas. Valassza a tisztitds Gzemmadot.
Kiegészité funkcio Tisztitas izemmoéd Id6tartam
Pirolitikus tisztitas, gyors Enyhe tisztitas 1h
Pirolitikus tisztitas, normal Normal tisztitas 1 h 30 min
Pirolitikus tisztitas, intenziv Alapos tisztitas 2 h 30 min

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a siit6 ajtaja reteszelddik, és a sutdvilagitas kikapcsol. Magasabb fordulat-
szamon miikddik a hiitéventilator.

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége elétt barmikor leallithato.
A sitét ne hasznalja, amig az ajtézar szimbdélum el nem tiinik a kijelzérél.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Egy puha kenddvel tisztitsa mega A sutétér aljardl tavolitsa el az ételma-
meg, hogy lehdljon. sutéteret. radvanyokat.

12.4 Tisztitas Emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: Pirolitikus tisztitas.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A sitd ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajt6 és belsd liveglapjai a tisztitdshoz
kivehetdek. Az Uiveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitdsa és visszaszerelése”
C. rész dsszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a siitét az Gveglapok nélkul.
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1. lépés

Nyissa ki telijesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. lépés

Emelje fel és hizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. 1épés

Csukja vissza a suté ajtajat az elsé nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtét a helyérdl.

4. lépés

Helyezze a siit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.

5. lépés

Tartsa az ajto burkolatat (B) az ajto felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.

6. lépés

Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz.

7. lépés

Egyenként fogja meg az ajto lveglapjait a
fels6 széliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a felsé Uveg-
lappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az liveg-
lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

8. lépés

Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatészeres vizzel. Ovatosan térolje szarazra az tiveglapokat. Az

liveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
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9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az liveglapokat és a siitdajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Ugyeljen arra, hogy az tiveglapokat (A és B) megfele-
16 sorrendben tegye vissza. Ellenérizze az tiveglapok A B
szélénél [évd szimbdlumot / nyomatot. Mindegyiken
kilonbozéképpen néz ki, igy a szét- és Osszeszerelés
kénnyebb.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a kézépsd Uveglapot megfeleléen
helyezte-e az agyazatba. .

]
—

)

>

12.6 Hogyan cserélje: Lampa A zsirmaradék raégésének elkerilésére
mindig kenddvel fogja meg a halogénizzét.

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig Huzza ki a sutét a halézati aljzatbol.  Tegyen egy kendét a sutétér aljara.
a suté lehdl.

Hatso lampa

1. lépés Az livegbura eltavolitasahoz forditsa azt az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az livegburat.

3. lépés Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig hdall6 izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.
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13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha ...

B
ﬁ A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

L
@ v
Lehetséges ok = Megoldas

A készllék nincs csatlakoztatva az elektromos halézat- Ellenérizze, hogy a késziilék megfeleléen van-e csatla-

hoz, vagy csatlakoztatdsa nem megfeleld. koztatva az elektromos hal6zathoz.
Lasd a bekotési rajzot.

Az 6ra nincs beallitva. Allitsa be az orat, a részleteket lasd: Orafunkciok feje-
zet, Beallitas: Orafunkciok.

Az ajté nem csukodik rendesen. Teljesen zarja be az ajtot.

Leolvadt a biztositék. Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a hibat. Ha
a hiba tdbbszor eléfordul, hivjon szakképzett villanysze-
rel6t.

A késziilék Gyerekzar be van kapcsolva. Olvassa el a ,Meni” c. fejezetben ezt az almendit:
Egyéb funkciok.

Y
Alkotéelemek

@ i
Leiras = Megoldas

Kiégett az izz6. Cserélje ki az izzot. A részletekért olvassa el az ,Apo-
las és tisztitas” fejezetben ezt a szakaszt: Hogyan cse-
rélje: Lampa.

Az dramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast.
Ismételje meg a tisztitast, ha azt az
aramkimaradas félbeszakitotta.

13.2 Hogyan kezelje: Hibakédok
Szoftverhiba esetén a kijelz6n hibalizenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.
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@ Kod és leiras

%

= Megoldas

C2 - a Hishémérd szenzor a Pirolitikus tisztitas soran
a készlléktérben van.

Vegye ki az Hishéméré szenzor.

C3 - az ajté nincs teljesen becsukva Pirolitikus tisztitas
kdzben.

Csukja be az ajtot.

F111 - A Hushémérd szenzor nincs megfeleléen az alj-
zatba illesztve.

Helyezze teljesen az aljzatba a Hishémérd szenzor.

F240, F439 - a kijelzd érzékeldmezbi nem miikédnek
megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra, hogy ne
maradjon szennyez6dés az érzékelémezokon.

F908 - a késziilék rendszere nem tud csatlakozni a ke-
zel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a készliléket.

13.3 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakereskedého6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sUtétér ellilsé keretén talalhaté. Ne tavolitsa
el az adattablat a készllék stutéterének
keretérol.

14. ENERGIAHATEKONYSAG

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve Electrolux
Modellazonosito EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473
Energiahatékonysagi szam 81.2
A+

Energiahatékonysagi osztaly

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses lizemmod

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd
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Témeg

EOE8P39V
EOE8P39X

32.0 kg

31.9kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készulékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A készilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznélja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

Ha a Id6tartam funkcioval rendelkezd
program be van kapcsolva, és a sutési idé 30
percnél hosszabb, a flitéelemek egyes
készulékfunkcioknal automatikusan
kikapcsolnak.

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a

15. A MENU FELEPITESE
15.1 Menii

kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérseékletét a minimum értékre. A
készlilékben levd maradékhd tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran.

E funkcio hasznalatakor a siitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sttdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a I1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Meniipont

Alkalmazas

Elére Programozott Siités

Automatikus programok listazasa.
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Meniipont Alkalmazas

Tisztitas Tisztitéprogramok listazasa.
Kedvencek Kedvenc bedllitasok listazasa.
Egyéb funkcidk A készilék konfiguracidjanak bedllitasara
szolgal.
Beallitasok Beallitas A készulék konfiguracidjanak bedllitasara
szolgal.
Szerviz A szoftver verziészam és a konfiguracio

megjelenitése.

15.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii Alkalmazas
Pirolitikus tisztitas, gyors Idétartam: 1 h.
Pirolitikus tisztitas, normal Idétartam: 1 h 30 min.
Pirolitikus tisztitas, intenziv Idétartam: 2 h 30 min.

15.3 Almenii ehhez: Egyéb funkciok

Almenii Alkalmazas
Sitd vilagitas A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.
Gyerekzar Megakadalyozza a késziilék véletlen bekapcsolasat. Ha a bedllitas be van kap-

csolva, a(z) Gyerekzar szoveg jelenik meg a kijelzén, amikor bekapcsolja a ké-
szlléket. A készilék hasznalatahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben.
Ha a kiegészité funkciod be van kapcsolva és a késziilék ki van kapcsolva, a ké-
szlilékajté reteszelve van. Bekapcsolt kiegészitd funkcié mellett is hozzaférhetd
az idozit6, a taviranyitas és a sitévilagitas.

Gyors Felfiités Leroviditi a felfitési id6ét. Ez csak bizonyos készilékfunkcidknal all rendelkezésre.
Tisztitas Emlékeztetd Az emlékezteté be- és kikapcsolasa.

1d6 Kijelzés Az éra be- és kikapcsolasa.

Digitalis 6ra stilus Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

15.4 Almenii ehhez: Beallitas

Almenii Leiras

Nyelv Bedllitja a készulék nyelvét.

Kijelzd Fényeré A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomoégomb Hang Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang elnémitasa nem lehetsé-

ges a kovetkezonél: ® funkciot.

Figyelmezteté hangeré A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.
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Almenii Leiras

Pontos idé A pontos id6 és datum beallitasa.

15.5 Almenii ehhez: Szerviz

Almenii Leiras

Demo tzemméd Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzié Szoftver verziéra vonatkozé informéaciok.
Osszes beallitas toriése Visszaallitas gyari beallitasokra.

16. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Figyelmezteté hang-

Nyelv Kijelzd Fényeré Nyomégomb Hang or6

Pontos id6

Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzon talalhaté alapvet6 ikonokkal:

0 e © ? START

) o PP Hashémérd
Be / Ki Menii Kedvencek 1d6zit6 szenzor STOP

A késziilék hasznalatanak megkezdése

Gyors elinditas Kapcsolja be a ké- 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sziiléket, majd kezd- Tart N -
jen fézni alapértel- artsa megnyomva . V4 yomja meg:
mezett hémérséklet- az aladbbi gombot: lj . valasgz'a ”
" o ki a kivant funkciot. START funkcict.
tel és funkcio idétar- @ funkciot.

tammal.

G kik: la A késziléket barmi- . e L
yors kikapcsolas kor,egglrjrr?ilfen igg:er_ @ - tartsa nyomva a gombot, amig a készilék ki nem kapcsol.

ny6rél vagy Uzenet-
rél ki lehet kapcsolni.

Fo6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
o,
9 0.. C oK START
;naélgé?\gl kn;e(g:;\gllc; - vélassza ki a sit6- - allitsa be a kdvet- - nyomja meg a - nyomja meg a f6-
b o Kasateket funkciot. kezét: hémérséklet.  megerSsitéshez.  zés elinditasahoz.

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal:
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Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Elére Programo- 1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

zott Siités — N - \ovet. Val k' "
Nyomja meg: (D Nyomja meg: — yomjimeg a kovet- Valassza ki az ételt.
funkciot. funkciot. kez6t: /\e Elére

Programozott Sutés.

A siités idotartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciékat

10% befejezési segéd

Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy tovabbi id6-
tartamot adjon hozza, amikor a fé6zési idéb6l 10% ma-
radt fenn.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a
+1perc gombot.

17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkez0 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tiltd szimbdlummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

A sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA........coooreriiniriineinsieeissise s
. DROSIBAS NORADIJUMI.....ccuuiumiemiinrisireiseeiesies i sesseeeees
CUZSTADISANA. ..ot

. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES........cooveveieieieieieeiseieseiesissisies
IZMANTOSANA IKDIENA. ..ottt
- PULKSTENA FUNKCIJAS. ..ot
. PIEDERUMU LIETOSANA . ...

OCONOOAWN=

. IZSTRADAJUMA APRAKSTS. ...
- VADIBAS PANELIS.... ..o

10. PAPILDFUNKCIJAS. ... ..o
11. PADOMI UN IETEIKUML......ooiiiii e

12. KOPSANA UN TIRISANA. .....covmiimiirirrieeieeeeieeseseesiesseseesssesessenenns
13. PROBLEMRISINASANA. ..o

1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
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un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavo$anai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
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Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju tinsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie

var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
» Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

+ Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespéjams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzes€Sanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priekSpuses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvesanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

MontaZas skraves 4x25 mm

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

2.2 Elektrotikla savienojums

Skapi$a platums 560 mm

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

SkapiSa dzilums 550 (550) mm

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificetam elektrikim.
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* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

+ Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

+ Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericeé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

+ Slierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemeéro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:
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Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

« lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:



— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerisé€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprape un tiriSana

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko

izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
dzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ievérojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

« Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriekS€jas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

» Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tiriSana. lerice klUst |oti
karsta un no priek$€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

« Pirolitiska fin$ana ir augstas temperatiiras
process, kurs var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizS|akstiet vai neizlejiet udeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firiSanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto eédienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

« Pirolitiskas firnsanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
but |oti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

* Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
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cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

* Informacija par Saja produkta esoSo lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* |zmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
+ |zmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

« Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 lebtive

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_




(*mm)

523

(*mm)

548 , 21
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,_
-
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem

LATVIESU 225



4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis
F ? Elektroniskais programmétajs
' I——l—l Termozondes kontaktligzda
Sildelements
3 Lampa
( — E
®) KiWE = 2 @ Ventilators
@ %9? = Plaukta atbalsts, iznemams
3 9 > T— B B Plauktu imeni
. S

4.2 Papildpiederumi + Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteikSanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam,
cepesiem.

» Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

* Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cep$anai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

5. VADIBAS PANELIS
5.1 Vadibas panela parskats

H))
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leslégt / 1zslegt Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégtu ierici.
Izvélne Norada iefices funkcijas.

Biezak lietotie Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

Displejs Rada ierices pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

E Atra uzsilsana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

A «Q~ @ 3s

Piespiediet Pavirziet Nospiediet un turiet nospiestu

Pieskarieties virsmai uz 3 sekun-

Pieskarieties virsmai ar pirksta galu. Slidiniet pirksta galu pari virsmai. dém

5.2 Displejs

A Displejs ar galveno funkciju kopu.
| Diennakts laiks
12:30 SAKT/PARTRAUKT
Temperatura
Karsésanas funkcijas
Taimers
Termozonde (tikai atseviS§kiem modeliem)

#o8sC 150°C

@ 15rlmn [x] | | STA‘RT
| | | | |
F E D C B

mmoow»

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

€ »
OK Izvélné atgriezties _ _..k) . [ s x
o . L - - . Pédéjas darbibas  lespéju ieslégSana un izsleégsa-
IzvEles/iestatijumu apstiprinasana.  vienu limeni atpa- atcelsana na
kal. ’ ’

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestafitajam gatavoSanas laikam, atskan skanas signals.

Q sTop z
Lo Funkcija ir ieslégta. e
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavosana beidzas automati- Skanas signals ir izslegts.

ski.

Taimera indikatori

S (%)

Lai iestatitu funkciju: Atliktais starts. lestafijuma atcel$ana.
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6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikro$kiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas lidzekli.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

levietojiet iericé piederumus un iz-
nemamos plauktu balstus.

6.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.

lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts
laiks.

6.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsejiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. soli
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: lj

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. solis lestatiet maksimalo temperataru funkcijai: .

Laujiet cepesSkrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$€jas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama nokluséjuma karsésSanas funkcija.

2. soli . . L L I
solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu , lai atvertu apaksizvélni.

3. soli ) . " . T, - _
solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
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4. soli
solis Temperatras iestatiSana. Nospiediet OK.

. soli
5. solis Nospiediet START .
Termozonde - jus varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms ediena gatavoS$anas vai tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karséSanas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

7.2 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram €dienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatura. Jus varat mainit laiku un
temperatiru.

Dazus édienus var gatavot art ar:
» Automatisks svars
* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:
» Pusjéls vai Mazak

« Videji

» Labi izcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: —.

. i ) . « -
3. solis Nospiediet: /\0 levadiet: GatavoSanas paligs.
4. solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.
5.

solis Nospiediet START .

7.3 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
Karsésanas funkcija LietoSana
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
e Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem ceps$anai viena plaukta limen.
Y Sacepumu pagatavo$ana un apbriinindsana.

Infratermiska griléSana

Ediena vienlaicigai gatavo$anai tris plauktu pozicijas un édiena zavésanai.lestatiet
@ temperattru par 20 lidz 40 °C zemak neka funkcijai Augs./ApakskarséSana.

Karsésana ar ventilato-
ru
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Karsésanas funkcija

LietoSana

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma panaks$anai, piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
pilditam pankacinam.

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

)

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

%

Maizes cepsSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-
pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

i)

=

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzeésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izzusanu
un saglaba miklas elastigumu.

SPECIALIE

Karsésanas funkcija

LietoSana

E|

Darzenu konservéSanai (piem., marinéti darzeni).

Konservésana
SSS Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltéanai.
Zavésana
Skivju uzsildisanai pirms €diena pasniegSanas.
e
ru
Trauku uzsildisana
Ediena atkauséanai (darzeni un augli). Atkausé$anas laiks ir atkarigs no sasaldétas
M‘“ partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagatavo$ana un
§§9 apbrininasana.
g
Sacepums

230 LATVIESU



Karsésanas funkcija LietoSana

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvosana.

Siltuma uzturésana

Ediena uzturé$ana siltuma. Ladzu, nemiet véra, ka dazi édieni var turpinat cepties un
S izzUt, ja paliek siltuma. NepiecieSamibas gadijuma nosedziet édienus

A

Ventilatora kars. ar mi-
trumu

ar mitrumu.

Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Kad izmantojat $o funk-
ciju, temperatira ierices iekSpusé var atSkirties no iestatitas temperattras. Tiek iz-
mantots atlikusais siltums. Gatavos$anas jauda var samazinaties. Lai iegtu papildin-
formaciju, skatiet nodala “Ikdienas lietoSana” sniegtas piezimes par: Ventilatora kars.

7.4 Piezimes par:Ventilatora kars. ar
mitrumu

&i funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkciju apraksts

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Pulkstena funkcija LietoSana

Gatavos$anas laiks

Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min.

Darbibas beigas

Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts

Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika regulésana

Gatavo$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums
tekmé ierices darbibu.

Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neie-

Laika skaiti$ana

Uzrauga funkcijas darbibas ilgumu. Laika skaiti$ana — varat to ieslégt un izslégt.
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8.2 lestatiSana. Pulkstena funkcijas

Pulkstena iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis Nospiediet Diennakts laiks.
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karsésanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet laiku. Nospiediet: OK_

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiedict ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsé$anas funkcijas un temperatiras iestati$ana.
2. soli
solis Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.
4. solis Nospiediet ® ® @
5. solis Nospiediet Atliktais starts.
6. solis Atlasiet vertibu.
7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un &diens vél neskiet gatavs, jUs varat pagarinat gatavoS$anas laiku. Ta-
pat ir iespéjams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavoSanas laiku.
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Taimera iestatijumu mainiSana

1. solis -

' Nospiediet: @
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestafito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena

/\ BRIDINAJUMS! gatavosanas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

ga vadotném.

Cepama Paplate / Cepama panna: —
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez- \ %I\

9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Js varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.
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lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C A

Cepeskrasns temperatlru: minimala — 120 °C Ediena iek$&jo temperatiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatira. pagatavosanai.

Cepeskrasns apréekina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperatiras.

9.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieS8ams, cepeskrasns temperataru.
3. solis levietoSana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. Nodrosiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cepSanas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iek§pusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.
Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.
22 )N
=
)
/]
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.

Displeja redzama paSreiz€ja temperatura: Termozonde.

. solis.
5. solis /‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperataru.

. soli
6. solis ® ® ® _spiediet, lai iestatitu vélamo iespéju:

« Skanas signals - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals;
« Skanas signals un partraukt gatavot - €dienam sasniedzot iestafito temperatiru, atskanés ska-
nas signals un cepeskrasns beigs darboties.
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7. solis

Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.

8. solis Nospiediet: START .

Edienam sasniedzot iestatito temperatiiru, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt

vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka €diens ir labi izcepts.

9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

atvienojot to un iznemot to no édiena.

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,

10. PAPILDFUNKCIJAS
10.1 Ka saglabat: Biezak lietotie

Varat saglabat savas izlases iestafijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavo$anas laiku,

temperatiru vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet ierici.

2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.

3. solis Nospiediet E . Atlasiet: Biezak lietotie.

4. solis Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestafijumus.

5. solis. Nospiediet +, lai pievienotu iestafijumu sarakstam: Biezak lietotie. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.

— nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

10.2 Funkciju blokéSana
STiespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis lesledziet ierici.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

72(, H — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

10.3 Automatiska izslegSanas

DroSibas nolukos, kad karséSanas funkcija ir (°C)

O (st)

aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice

automatiski izslégsies péc noteikta laika 30-115 125
perioda. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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10.4 DzesésSanas ventilators

(°C) @ (st) lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas neattiecas uz
turpmak noraditajam funkcijam:
Apgaismojums (lampa), Termozonde, Beigu
laiks, Léna gatavosana.

11. PADOMI UN |IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jusu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu poziciju iestafijumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekl€gjiet tai ldzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar idzenu pamatni uz 180 2 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 2 40 - 50

mu plaukta
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¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg ?icas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
a

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makarini, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35
20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vegetara omlete tpicas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
a

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30
0,7 kg na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

< N > v

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs
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11.4 Gatavosanas tabulas

parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (min)
Kucinas, 20 AugS./Apaks- CepamaPa- 3 170 20-35 -
paplate karsé$ana plate
Kdcinas, 20 Karsé$anaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35 -
paplate ventilatoru plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35 -
paplate ventilatoru plate
Abolu pi- Augs$./Apaks-  Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 karsé$ana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- KarséSana ar  Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
Biskvitkiika Aug$./Apak$-  Restots 2 170 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- karsé$ana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kukas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkllka Karsé$ana ar Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Smilsu mik- Karsé$anaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
SmilSu mik- Aug$./Apaks- Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la karsé$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 leprieks$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
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= £ B3 O O

(°C) (min)
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja iment, bet
nas panna dzilo cepesSpannu —

tre$aja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firfiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

=

Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-

lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarseéjiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
ricé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices iekSieni tikai ar mi-
kroskiedras dranu.

na
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
*, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

224

Papildpiederumi

piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

12.2 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
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1. solis

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
l1dz ta atdziest.

2. solis

Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas.

|

3. solis

Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis

Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci-
ba.

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabat vérstiem uz priekSu.

9

—

&)

\\ﬁ\

0=
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12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

/N\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns

bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsledziet cepeskrasni un uzgai-

Iznemiet no cepeskrasns visus pie-

Notiriet cepeskrasns iek$&jo apaksejo

diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
adeni, mikstu dranu un maigu firisanas

lidzekli.

1. solis 2. solis 3. solis

leslédziet cepeskrasni.

Nospiediet == / Tiri$ana.

Atlasiet tiriSanas rezimu.

lespéja Tiri$anas rezZims ligums
Pirolitika tiriSana, atra Viegla tiriSana 1h
Pirolitika tiri$ana, normala Vid&ji intensiva tirisana 1 h 30 min
Pirolitika firi$ana, intensiva Padzilinata firsana 2 h 30 min

@ Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas un lampa ir izslégta. DzeséSanas ventilators
darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | ai apstadinatu tifisanu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeskrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju blokéSanas simbols.
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Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepesSkrasns iekSieni ar miks- Notfiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apak$géjas virsmas.

12.4 TinsSanas Atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tiriSana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska firisana.

12.5 lznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsanas.

/\ UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis l1dz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.
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5. solis Turiet durvju aug$dala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
7. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug$éjam

malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$éjo paneli. Parliecinie-
ties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilniba.

8. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
73 seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela A B
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.
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12.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-
la.

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Nofiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

.
i lerice neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

v

Risinajums

lerice nav pieslégta elektrofiklam vai ta ir pieslégta
elektrotiklam nepareizi.

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievienota stravas pade-
vei.
Skatiet savienojuma diagrammu.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni, informaciju skatiet Pulkstena funkci-
jas sadala “Ka iestatit” Pulkstena funkcijas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Aizveért durvis lidz galam.

Izdedzis dro$inatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav sais-
fits ar drosinataju. Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

lerice Bérnu droSibas funkcija iedegas.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksSizvélni: lespéjas.
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Y
Detalas

@ Apraksts = Risinajums

Spuldze ir izdegusi. Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pieejama no-
dalas “KopSana un firiSana" sadala “Ka nomainit: lam-
U,

Stravas padeves partraukums vienmer aptur

finSanu. Atkartojiet firsanu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.

13.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

® v
L
Kods un apraksts = Risinajums
C2 — Termozonde ir iericé Pirolitiska tiriSana laika. Iznemiet ara Termozonde.
C3 — durvis nav pilniba aizvértas Pirolitiska tiriSana Aizveriet durvis.
laika.
F111 — Termozonde nav pareizi ievietota ligzda. levietojiet Termozonde ligzda idz galam.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas pareizi.  Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-
kiem nav nefirumu.

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar  lerices izslég$ana un ieslégSana.
vadibas paneli.

13.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar leteicams datus pierakstit Seit:

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru. | Modelis (MOD) oo

Servisa centram nepieciesamie dati noraditi Izstradajuma Nr. (PNC) oo

uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

plaksnite atrodas uz ierices iekdpuses Sérijas numurs (S.N.)

priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoSo tehnisko datu plaksniti.

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux
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Modela identifikacija

EOE8P39V 949498474

EOE8P39X 949498473
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezma  0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.69 kWh/cikla

reZima

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOE8P39V 32.0 kg

EOE8P39X 31.9kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavosSanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavoSanas laiks parsniedz 30 mindtes,

karséSanas elementi automatiski izsledzas
atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minates pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&€jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.
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Izmantojot So funkciju, apgaismojums samazinas paredzamo elektroenergijas
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus ietaupijumu.
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

lzvélnes elements

Izmantos$ana

Gatavosanas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.

Tirnsana

Uzskaita firfiSanas programmas.

Biezak lietotie

Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

lespéjas lerices konfiguracijas iestafiSana.
lestafijumi UzstadiSana lerices konfiguracijas iestatiSana.
Servisa izvélne Rada programmatdras versiju un konfigura-
ciju.

15.2 Apaksizvélne: TiriSana

Apaksizvélne

LietoSana

Pirolitika tiriSana, atra

ligums: 1 h.

Pirolitika tirisana, normala

ligums: 1 h 30 min.

Pirolitika tiriSana, intensiva

ligums: 2 h 30 min.

15.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

LietoSana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Noveérs nejausu ierices ieslégSanu. Kad funkcija ir ieslégta, displeja Bérnu drosi-
bas funkcija paradas teksts, kad ierice tiek ieslégta. Lai varétu lietot ierici, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Kad funkcija ir ieslégta un ierice ir izslégta, tas
durvis ir blokétas. Péc funkcijas aktiviz€Sanas piekluve taimerim, talvadibas darbi-
bai un lampai ir pieejama iespéja.

Atra uzsildana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam ierices funkcijam.

Tirnsanas Atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.
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15.4 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne Apraksts
Valoda lestata ierices valodu.
Displeja spilgtums lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespé&jams izslégt Sadu skanu: @

Skanas signala skalums lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks lestata pasreizéjo laiku un datumu.

15.5 Apaksizvelne: Servisa izvélne

Apaksizvélne Apraksts

Demonstracijas rezZims AktivizéSanas/deaktivizé$anas kods: 2468
Programmaturas versija Informacija par programmatiras versiju.
Nodzeést visus iestatijumus Atjauno rupnicas iestatijumus.

16. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda Displeja spilgtums Taustinu skana Skanas signala ska- Diennakts laiks

lums

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

O = ¢ ) Yo START /

lesléegt / 1zslégt Izvélne Biezak lietotie Taimers Termozonde STOP

lerices lietoSanas uzsaksSana

Atra ieslég$ana leslédziet ierici un 1. solis 2. solis 3. solis
saciet gatavot édie-

nu, izmantojot funk- ~ Nospiediet un turiet @
cijas nokluséjuma
temperatdru un laiku.

. _ atlasiet Nospiediet:

nospiestu: 0] vélamo funkciju. START .

Atra izslegsana :fﬂg%ﬂf&;gfyggmé Nospiediet un turiet nospiestu (D Nidz ierice izslédzas.
un jebkuras ekrana
pozicijas vai zinoju-
ma demonstréSanas
laika.

Saciet gatavot edienu

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis

LATVIESU

247



Saciet gatavot édienu

® =.. °C oK START
. . . _. ) o . . — nospiediet, lai uz-
— nospiediet, lai ie- - atlasiet karséSanas — iestatiet: tempera- - nospiediet, lai ap- saktu &diena gatavo-
slégtu ierici. funkciju. taru . stiprinatu izvéli. sanu 9

Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

lzmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijumus:

Gatavosanas pa- 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
Iigs

—_ N )
Nospiediet (D Nospiediet —. Nospiediet: /f Ga-
tavosanas paligs.

Atlasiet édienu.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu édiena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavos$anas laiku, nospiediet
Izmantojiet funkciju “10 % Finish Assist”, lai pagarinatu  +1 min.
laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavoSanas laika.

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
simbolu a levietojiet iepakojuma materialus | simbolu :E kopa ar majsaimniecibas
atbilsto$ajos konteineros to otrreizé&jai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

6 Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

A

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
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Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Butina visg laikg prizitréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries$ kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
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2.

DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo

elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.
Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.
Pries pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Minimalus spintelés aukstis

(po darbastaliu)

590 (600) mm

Spintelés plotis

560 mm

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekines dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje
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Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélées desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezilros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kistukg buty lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

» Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
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izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries$
ikiSdami maitinimo laido kistukg j elektros
tinklo lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjavis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.



Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies $altiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmeés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Dregniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotuméte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dumy) rizika naudojant pirolizés rezima.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

Pries vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrdkti stiklo plokstés.

Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

Pirolizinis valymas — tai valymo procedura

jkaitinant orkaite iki aukStos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvedinkite
patalpa.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus

nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.
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Piroziliniy orkaiCiy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai zmonéms,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.
Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvinai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali buti labai jautris
temperatiry pokyc€iams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ ISPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.

Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines salygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperattra,
vibracijg, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.

3. [IRENGIMAS

/N ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

254 LIETUVIY

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Jrengimas balduose

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q_
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendra apzvalga
' I
[ |
S

§ ==

(ol o] ~ <]

2R

<\J
e

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

* Grilio / kepinimo prikaistuvis

5. VALDYMO SKYDELIS
5.1 Valdymo skydelio apzvalga

Valdymo skydelis
Elektroninis valdymo pultas
Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas
Lemputé

A Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama
Bl Vietos lentynoje

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
Maisto termometras

Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
Teleskopiniai bégeliai

Deél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

O | %

H))

maB

LT

liungta / I3jungta

Palaikykite paspaude, kad jjungtuméte ar i§jungtuméte prietaisa.

Meniu

Prietaiso funkcijy sarasas.
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Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.
Ekranas Parodo esamas prietaiso nuostatas.
Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir igjungti.

E Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

S «@-+ QR

Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite nus-

paude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pir§tu per pavirsiy. Lieskite pavirsiy 3 sekundes.
5.2 Ekranas
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
12330 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
2 85°C '] 50 OC D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
®) 15min @ | | START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)
]. 1.
| | | | |
F E D C B
Ekrano indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

Patvi

OK < 9 »

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj

rtinti pasirinkima / nustatyma. vienu lygiu atgal. veiksma,

Parinktims jjungti ir iSjungti.

Ispéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui suveikia garsinis
signalas.

Q 2 e
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. Ispéjamasis s_lgr)alas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S X

Kaip nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.
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6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

6.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo pranesima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |spéjamo signalo
garsas, Paros laikas.

6.3 Pirminis pasSildymas

PrieS pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig

orkaite.

1-as veiks- 1Simkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

ﬁ:z veiks- Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3:iakssmas Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: .

Palikite orkaite veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Pasirlpinkite, kad patalpa baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaite. Ekrane matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
mas

2-as veiks-

mas Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj , kad atidarytuméte papildoma meniu.
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3-as veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperaturg.

:';::.velks- Nustatyti temperatara. Paspauskite OK.
5-as veiks- L
mas. Paspauskite: START .

Maisto termometras - termometra galite prijungti bet kada, prie$ ruoSiant maistg ar jj ruo§dami.

STOP - paspauskite, kad isjungtumeéte kaitinimo funkcija.

6-as veiks-
mas

ISjunkite orkaitg.

7.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laika ir temperatira.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:
» Pagal svorj
* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
* Lengvai iskeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas
2-as veiks- g
mas Paspauskite: —.
-i Q
3eliissmas Paspauskite: /f |veskite: Kepimo vadovas.
4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
mas.
5-as veiks- P Kite: START
mas. aspauskite: .

7.3 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES
Kaitinimo funkcija Paskirtis
v Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.
Grilis
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

e Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir maistui dziovinti. Nustatykite 20-40 °C
@ mazesne temperatilirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas

vvv Traskiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
% ar rytietiSkiems suktinukams.

Saldytas maistas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

2

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

Naudokite $ig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus duonai ir
ﬁ bandeléms kepti.
Duona
Mt Paspartinti mielinés teslos kildinima. Teslos pavirSius neisdziusta, o tesla iSlieka elas-

EI tinga.

Teslos kildinimas

SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija Paskirtis

H Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

Konservavimas

DzZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

§9§

Dziovinimas

Skirta IékStéms pasildyti pries patiekiant maista.

e
—
uru

Lékséiy pasildymas
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uzSaldymo mais-
to kiekio.

§§§
e g
Apkepas

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C
Kepimas zemoje tem-
peraturoje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaikymas

Palaikyti Silta maistg. Atminkite, kad palaikant tam tikry patiekaly Siluma jie ir toliau
keps bei ims sauséti. Jei reikia, patiekalus uzdenkite.

7]

Si funkcija skirta taupyti energija gaminant maista. Pasirinkus $ig funkcijg temperattra
prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos temperaturos. Naudojama likutiné kait-

. [ i . ra. Gali sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Nau-
Drégnas konvek. kepi-  dojimas kasdien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepimas.
mas
7.4 Pastabos dél Drégnas konvek. Naudojant $ig funkcija, lemputé automatiskai
kepimas i8sijungs po 30 sekundziy.
Si funkcija naudota vertinant energijos Nurodymus del maisto gaminimo rasite
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.

ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato | kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti rasite skyriuje uEnerg“UOS efektyvumas®,
vadovaujantis IEC/EN 60350-1. ~Energijos taupymas®.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir

veikty efektyviausiai.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy apraSsymas

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Kepimo laikas

Maisto gaminimo trukmei nustatyti. DidZiausia trukme 23 val. 59 min

Nutraukti veiksmg

Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratgsimas

Pratesti gaminimo laika.
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Laikrodzio funkcija Paskirtis

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laikg. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija ne-
daro jtakos prietaiso veikimui.

Laikmatis Rodo kiek laiko veikia funkcija.Laikmatis galite jjungti arba iSjungti.

8.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Paspauskite: Paros laikas.
mas

3-as veiks-

. . ... OK
mas Nustatykite laikg. Paspauskite: O .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatra.

mas
2-as veiks- L (N

mas Paspauskite: O

3:;:5'“35 Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperattra.
mas

2-as veiks-

e . AN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

te: ® © @
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatira.
mas

262 LIETUVIY



Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

2-as veiks- (N

mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks- )

mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Atidétas paleidimas.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laika nebus paruostas, galite pratesti gaminimo laika.
Jus taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

LN
mas Paspauskite: O

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
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Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti. Galite naudoti su kiekviena
kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C M

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi buti kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperaturos.

9.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.
mas
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3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiksmas

Mésa, paukstiena ar Zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirupinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtag maisto produktg. Silikonine Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
Cios.

?\/\
)

9

1
\

7 ~

Y2/ BRSNS

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.
mas Valdymo pultelyje matysite dabartine temperatira: Maisto termometras.

5-as veiks-

mas /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujama kepimo temperatira.

G-asveiks- o o ® — paspauskite, kad pasirinktuméte norima parinktj:

mas
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinktg temperatirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinkta kepimo
temperatlrg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
7- iks-
m:: velks Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte j pagrindinj meniu.

- iks-
?n:: velks Paspauskite: START .
Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruoSima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- IStraukite Maisto termometras kiStuka is lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas .
/N ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kistukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Kaip jrasyti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.
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1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norima nuostata.
mas

3-as veiks- Paspauskite == . Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

5-as veiks-

mas Paspauskite + ir pridekite nuostatg | sgrasg: Megstamiausios. Paspauskite OK.

k) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

10.2 Funkcijy uzraktas
Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcija.
mas

3-ias

veiksmas 7«% H — paspauskite vienu metu, kad jjungtumeéte funkcija.

Norédami i$jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

10.3 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio (°C) Q) (val)
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia

kaitinimo funkcija ir néra pakei¢iamos 250 - maks. 3
nuostatos. Automatinis iSsijungimas neveiks, jeigu
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
(°C) (D (val) apsSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,
Kepimas zemoje temperatiroje.
30-115 125
120 - 195 85 10.4 Ventiliatorius
200 - 245 5.5 Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius

jsijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.
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11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-

dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.
Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

¥ = 8= E
\ L
(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
vnt. moji skarda
Bandeleés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 3040
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda
Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30
néliai moji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40-50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy
Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45
lés ugnies, 0,25 kg moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30

moji skarda
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Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teslainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Smeéliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

Zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

~__~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms
paruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skersmens, 5
cm aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.
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Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 2 ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-  néelé
pimo for- mas
mos @ 20
cm
Obuoliy py- Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- srautas nélé
pimo for-
mos & 20
cm
Biskvitinis  Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini-  nélé min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 2ir 4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini-  da

mas
Skrebutis,  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10
4-6 viene- nélé min.
tai
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Mésainis su  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 20-30 Vieline lentynélg jdéeki-
jautiena, 6 nélé, skarda te ketvirtame lygyje, o
vienetai, varvantiems skysc€ius surenkantj in-
0,6 kg riebalams da — treciame. Praéjus
surinkti pusei gaminimo laiko
apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo priemo-
nés

Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

[l

Kasdienis naudo-

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
ropluosto Sluoste.

jimas
oy Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaploveéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-

mas veés. ’-[
2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés. (
[
3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki- | “ T
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja. 1/ ra‘é Ok

4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- 0 |=p

mas $inga tvarka. 9 2 i
IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi bati atsukti j prieki. }5 <= Al

W

12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis

valymas

I3valykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis Jeigu toje pacioje spinteléje irengti kiti

valvmas funkciia prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
y ja. Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite

/\ ISPEJIMAS! sugadinti orkaite.
Atsargiai, galite nusideginti.

/\ DEMESIO

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atves. stikla minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
liunkite orkaite. Paspauskite: E / Valymas. Pasirinkite valymo rezima.
Parinktis Valymo rezimas Trukmeé
Greitas pirolizinis valymas Lengvas valymas 1h
|prastas pirolizinis valymas |prastas valymas 1h 30 min
Intensyvus pirolizinis valymas Intensyvus valymas 2h 30 min

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputeé iSsijungia. Ausinimo ventiliatorius pra-
dés veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.
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Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISvalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atvés. Sluoste. neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valymg

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcija: Pirolizinis valymas.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad
iSvalytuméte. Pries nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
idéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklgstis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelekite dureles ir
patraukite | save, kad iSimtumeéte.

4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.
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5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.

7-as veiks- Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai, vie-

mas na po kitos, iStraukite stiklo dalis. Pradékite
nuo virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad stik-
las bity visiSkai iStrauktas i$ atramy.

8-as veiks- Nuplaukite stiklo plok$tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-

mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, [dékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama eilés tvar-
ka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos A B
stiklo dalies Sono yra kitoks, kad bity lengviau ardyti
ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
PasirGpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem-
ty j atramas.
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12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or-
kaité atves.

Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-
klo. rélj.

Ertmés apacioje patieskite skudu-

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

mas

2-as veiks- ISvalykite stiklinj gaubtelj.

mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

(. Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie
elektros maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai prijungtas prie elek-
tros tinklo.
Zr. prijungimo schema.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj; daugiau informacijos rasite Laikro-
dzio funkcijos skyriuje, ,Kaip nustatyti: Laikrodzio funk-
cijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.
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(. Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pa-
Salinti nepavyksta, kreipkités j kvalifikuotg elektrika.

Prietaisas Uzraktas nuo vaiky jjungta.

Zr. skyriy ,Meniu*. Papildomas meniu: Nustatymai.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

O Veiksmai

Perdegé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Valymas ir priezitra“. Kaip pakeisti: Lempute.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

13.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.

Siame skyrelyje rasite problemu, kurias galite i§spresti patys, sarasa.

@ Kodas ir aprasymas

-V

J Veiksmai

C2 - Maisto termometras yra prietaiso ertméje atlie-
kant Pirolizinis valymas.

IStraukite Maisto termometras.

C3 - atliekant Pirolizinis valymas durelés néra iki galo
uzdarytos.

UZzdarykite dureles.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jstatytas |
lizda.

Iki galo jstatykite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikliniai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra neSvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo
skydelio.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

13.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy

duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

LIETUVIY 275



Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Serijos numeris (S.N.)

Prekés numeris (PNC)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekejo pavadinimas Electrolux

L - ' EOE8P39V 949498474
Modelio identifikatorius EOESP39X 949498473
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimg

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos 3altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Mase

EOE8P39V 32.0kg

EOE8P39X 31.9 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.
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Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukmeé ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.



Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zzemiausios temperaturos
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperatira.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimag ijunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy sarasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sgrasas.

Meégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgra-

Sas.
Nustatymai Kaip sukonfiguruoti prietaisg.
Nustatymai Pasirinkimas Kaip sukonfigiruoti prietaisa.

Serviso duomenys

Rodo programinés jrangos versijg ir sgran-
ka.

15.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu Paskirtis

Greitas pirolizinis valymas Trukmé: 1 h.

|prastas pirolizinis valymas Trukmeé: 1 h 30 min.

Intensyvus pirolizinis valymas Trukmeé: 2 h 30 min.

15.3 Papildomas meniu, skirtas: Nustatymai

Papildomas meniu Paskirtis

Orkaités apSvietimas

liungia ir iSjungia lempute.
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Papildomas meniu Paskirtis

Uzraktas nuo vaiky Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjungimo. Kai funkcija jjungta, tekstas Uzraktas
nuo vaiky pasirodo ant ekrano kaip jjungiate orkaite. Norédami naudotis prietaisu,
abécélés tvarka pasirinkite kodo raides. Kai parinktis jjungta, i§jungus prietaisa
durelés automatiSkai uzsirakina. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir apSvieti-
ma galite valdyti net kai jjungta Si parinktis.

Greitas jkaitinimas Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis prietaiso funkcijo-
mis.

Priminimas apie valymg liungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

LaikrodZio stilius Pakeicia rodomo laiko formata.

15.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu Aprasymas

Kalba Parenka prietaiso kalba.

Ekrano ry$kumas Nustato ekrano rySkuma.

Mygtuky tonai ljungia ir i$jungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutildyti negalima: (D
|spéjamo signalo garsas Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Paros laikas Nustato esama laikg ir data.

15.5 Papildomas meniu, skirtas: Serviso duomenys

Papildomas meniu Aprasymas

Demonstracinis rezimas Aktyvavimo / i§jungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija  Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

16. TAl PAPRASTA!

Prie$ naudodami pirma karta, turite nustatyti:

|spéjamo signalo gar-

Kalba Ekrano rySkumas Mygtuky tonai sas

Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

©) = % O ? START /

liungta / ISjungta Meniu Mégstamiausios Laikmatis Maisto termo-

metras STOP
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Pradékite naudotis prietaisu

Spartusis paleidi- liunkite prietaisg ir 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
mas pradékite gaminti, — - -
naudodami funkcijos ~Paspauskite ir palél— 0. . pasirinkite Paspauskite:
numatytajg tempera- ., i ima funkcii START
taira ir laika, ykite nuspaude \lJ. norima funkcija. .
Spartusis igjungi-  ISjunkite prietaisa bet CD — paspauskite ir palaikykite paspaude, kol prietaisas i$sijungs.

mas kada, nepriklauso-
mai nuo to, koks ro-
dinys ar pranesimas
rodomas ekranélyje.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
0] 0 °C oK START
:u%aigr?]l:éstzlter‘i;:)?- — pasirinkite kaitini-  — nustatyti tempera- - paspauskite, kad — paspauskite, kad
lung P mo funkcijg. targ. patvirtintumeéte. pradétuméte gaminti.

sg.

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Naudokite automatines programas, kad greitai paruoStuméte patiekalg nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

j— Y
Paspauskite: (D Paspauskite: —. Paspauskite: /f
Kepimo vadovas.

Pasirinkite patiekalg.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparciasias funkcijas

»10 % Finish Assist* Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.
Naudokite ,10 % Finish Assist” funkcijg, kad pridétumeé-

te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-

ko.

17. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite pe/l;dirbti medziagas, pazymétas Neismeskite $iuo Fenklu & pazyméty

$iuo Zenklu TO. ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkamg atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
bity perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

6 [obureTe coBeTu 3a kopucTere, GpoLLYpW, BOANY 3a peluaBare npobnemu,
@ MH(OPMaLMn 3a cepBucHpan-e 1 nonpaska:
www.electrolux.com/support

MosHOCTa 3a NPOMEHM e 3aapxaHa.
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17. TPUXKA SA OKOJTINHATA . .ot 312

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

MNpea MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MonMme
BHMMATENHO Aa MM npoynTaTe NpUnoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BOAMTENOT HE CHOCY OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa WUnu LTeTa Kou ce pesyntaT Ha HenpaBuHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e36eHo MecTo 3a NogoLUHeXHa ynotpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHfiMBa KaTeropumja Ha
niua

« OBOj anapaT MOXe Aa ro Kopucrar geua Hag 8 roanHu u
nmua co HamaneHn PU3nYKn1, CETUHN UM MEHTAHN
cnocobHocTM unu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeHe OOKOSKY
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TOa ro npaeat no4 Haa30p Uy JOKOMKY UM bune gageHn
ynaTcTBa kako 6e3begHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, 1
AOKOJKY M pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBpP3aHn Co Hero. He
cmee aa buage Ha godhaT Ha Aeua nomanu og 8 rogmHn n
nnua co MHOry 06emMHM 1 CNoXXeHN Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKko He ce nof NoCcTojaH Haa3op.

Heuarta Tpeba ga dbuaaT noag Hag30p Aa He urpaar co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky oa geua n dpnere ja
CO0ABETHO.

NMPEOYMNPEOYBAHE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AenoBu CTaHyBaarT XeLlku npu ynotpeba. [dpxeTte v
aeuara n MuneHuumMTe noganeky o anaparoT Kora pabotu
U1 Kora ce nagu.

AKO anapaToT nma ypep 3a 3awTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIy4M.

[euarta He Tpeba ga ro uictart unu ga ro ogapxyeaar
anapatoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTta 6e3b6egHOCT

OBoj anapaTt € HaMeHeT camo 3a roTBEHE.

YpenoT € HamMeHeT aa ro KOpUcT egHO AOMaKNHCTBO BO
AOMAaLLHKN YCNOBWU BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XOTenCKu
cobu, rocTunHuym, dapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CAINYHN
CMecTyBaha Kafle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HAAMUHYBA
(MpOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKUHCTBO.

Camo kBannudukyBaHoO NuLEe MOXe Aa ro MOHTMpa ypeaoT u
Ja ro saameHun kabenor.

He kopucTteTe ro anapartoT npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpyKTypa.

Mpea ogpxyBake, UCKNyYeTe ro anapaTtoT o4
HanojyBarETO.

[lokornky ce owTeTn kKabenoT 3a HanojyBake, Toj Mopa Aa
OGuae 3aMeHeT o4 cTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HEroB
OBJ1aCTEH LIEHTap 3a cepBUCUpPaHe UK CIIMYHO
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KBanndukyBaHn nuua 3a ga ce nsberHe enekTpuyHa

OnacHOoCT.

« MPEAYIMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
WCKNYyYeH Npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTurnkaTa 3a ga

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

« MPELOYTNPELYBAHE: Ypenot u HeroBuTte gocranHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AONpeTe rpejHUTe eneMeHTn unm
NoBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anapartor.

« Cekorall cTaBajTe 3alUTUTHU pakaBuun 3a BageHe nunu
cTaBakbe JoAaToum nUnu cagosu 3a BO pepHa.

» KopucTeTe ro camo CeH30poT 3a xpaHa (CeH30poT 3a
Temnepartypa Ha cpeguHaTa) npenopayaH 3a OBOj anapar.

« [la rn oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYEeTE ro NPeaHnoT
Aen o nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTe ru nonuuyute no obparteH pegocnea.

* He kopucteTe uncrtad Ha napea 3a YnNCTeHwe Ha ypeaoT.

* He kopucteTte cunHo abpasnBHKU cpencTBa Unm ocTpu
MeTarnHu CTpyranku 3a Aa ro YNCTUTe CTaknoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeau3BuKa Npckakwe Ha CTakmoTo.

* /i3BageTe ro cMoT gononHuTeneH npnbop n HenoTpebHuTe
paboTu/McTypeHnTe TEYHOCTN O anapaTtoT Npea YUCTeHe

CO nnponmsa.

2. BESBEHOCHW YTTATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

AnapaToT Mopa fa 6uae MOoHTVpaH camo
o[l KBan1MKyBaHoO NuLe.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe fa moHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe r'm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMpPaHEe
[afeHn co anaparor.
Cekorall BHUMaB]jTE Kora ro npeHecysaTte
anaparoT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
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HOCeTe 3alTUTHN pakaBuLm 1
NPUNoXeHnTe 00YBKN.

He BneyeTe ro anapaToT 3a paykaTa.
MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO ”
NoroHO MeCTO KO€ MM UCMONHyBa
notpebute 3a MoHTaxa.

OppKyBajTe MUHUManHa ogaaneyeHocTt
Of ApyruTe anapaTu 1 4enoBu.

Mpen oa ro MmoHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapaToT ce
oTBapa Co fnecHoTuja.

AnapaTtoT e onpeMeH Co CUCTEM 3a
eneKkTpu4Ho nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO Hanojysame.



MuHumManHa BUcuHa Ha 590 (600) MM
nnakap (MuHumanHa

BMCWHA Ha Nnakap nog

NoBpLUMHATA 3a FOTBEH-E)

[omknHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapartot

BucuHa Ha 3agHuoT gen oa 576 mm
anapatoT

LnpoymHa Ha npegHnOT 595 Mm

Aen oA anapaTtoT

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 559 mm
of anapaToT

[na6oynHa Ha anapaToT 569 Mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 548 mm
anapatoT

[naboymHa co oTBOpeHa 1022 mm
BpaTta

MuH1mManHa ronemvHa Ha 560x20 Mmm

OTBOPOT 3a BeHTUnauuja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha
3agHaTa cTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [IECHVOT aron of

3agHaTta cTpaHa

3aBpTkU 32 MOHTVPaHE 4x25 Mm

2.2 NoBp3yBak-e Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEQYBAHE!
Pu3suk o noxap v cTpyeH yaap.

Cekoe noBp3yBane CO CTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo of KBanndrKyBaH
enekTpuyap.

AnapaTtoT Mopa aa 6uae 3asemjeH.
MpoBepeTe panv napameTpuTte Ha
nroykara co cneuudmrKkaumm ce
KOMNaTUOUITHN CO eNneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTa Ha enekTpuyHa eHepruja.
Cekorall kopucTeTe NpaBUITHO MOHTMPaH
LUTEeKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

He kopucTeTe agantepu co noseke
MPUKIYYOLM U NPOLOITKHM Kabnu.
MorpuxeTe ce Aa He 1 owTeTuTe
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT.

[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBnacTeH cepBuceH
LeHTap.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonvp co unu ga éuae 6nusy go BpaTata
Ha anapaToT, ocobeHo Kora paboTtu nnm
Kora BpaTara e XeLuka.

» 3awTnTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMpaHuTe 4enoBu Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA
[a MoXe fa ce nssaau 6es anatku.

» [loBp3eTe ro NpUKNy4oKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
[MpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPUKIY4YoKoT 3a CTpyja.

* He BneyeTte ro kabenot 3a ga ro
1CKyyuTe anapaToT o cTpyja. Cekoratu
NMOBIEKYBajTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja.

» KopucTeTte camo coodBeTHW ypeau 3a
n3onauyuja: 3aWTUTHU NPEKUHYBAYX Ha
NVHWja, ocurypyBaym (ocurypyeadm Ha
BpTEH-E U3BAAEHM O APXayoT),
3a3eMjyBare 1 KOHTaKTOpMW.

« EnekTtpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
M30MnaLmMCcK1 ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4YnTe anapartoT o4
NMPUKYYOKOT 3a CTPYyja 04 CUTE MOMOBWU.
M3onauuckmoT ypeq mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMasnky
3 Mm.

« LlenocHo 3aTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anaparoT npeg Aa ro noBp3uTe rmaBHUOT
LUTEeKep CO MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIYYOK 1
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kou MoXe Aa ce
MOHTUpaaT Unu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha NnroykaTa co cneumdukaymm.
MoxeTe na nornegHeTe v Bo Tabenara:
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BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

KabGenot 3a 3asemjyBarbe (3eneH / xonT
kaben) mopa ga bvae 2 cm nogonr o4
KadeaBaTa asa 1 CUHUTE HeyTparnHu
Kabnu.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, U3ropeHnum n
CTPYEH yaap unv ekcnsosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

* Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BEeHTUNauuja He ce GnokupaHu.

* He ro octaBajte anapatot ga pabotu 6e3
Hazasop.

* Wcknydete ro anapaToT Mo cekoja
ynoTpeba.

+ bBupgeTte BHMMaTENHM Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT goAeka paboTu.
Moxe fa nanese Bpen BoO3ayx.

* He pakyBajTe co anapaToT CO MOKpM paue
WM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynoTtpe0OyBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UMK NOBPLUMHA 3a
cknagupatse.

* BHumatenHo oTBopeTe ja Bpatata Ha
anapaToT. KopucTeHweTo COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeanssuka mellarme
Ha arkoxon v Bo3gyX.

* He posBonyBajTe UCKpUTE UM OTBOPEH
oraH fa [ojaat BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

* He craBajte 3ananvev NponsBoaun UnNn
npeamMeTy KoM ce MOKpW 3aeHO CO
3ananveu NPOU3BOAM BO anaparoT, Unu
BO Herosa 6513unHa.

— He cTaBajTe cagoBW 3a BO pepHa unu
ApYyru npeamMeTy Bo anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHOCTa
Ha anapaTor.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO Ha
XeLLKWOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe unum
MOHTUpaTe AogatouunTe.

*  O6e360jyBareTO Ha EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenunk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaToT.

* KopucteTte gnabok cag 3a BNaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBWU
npeansBrKyBaaT AaMKy KoM Moxe ga
ounpat TpajHu.

» Cekoralu roTeeTe Kora BpataTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

* Ako anapaToT € MOHTVpaH 3az nno4a oj
meben (Ha np. BpaTta), BpataTa He cmee
Aa ce 3aTBopa Kora anapaTtoT € BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nnova Ha
MebenoT WTo MoXe Aa npeanssurka
nocnegoBaTenHo oWTeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpa;jTe ja nnoyata Ha mebenot
Aofeka anapaTtoT LefnocHO He ce n3naam
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

/\ NPEQYNPEQYBAHE!
OnacHocT of nospepaa, noxap unm

owiTeTyBake€ Ha anapartorT.

/\ NMPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHocT oA owTeTyBake Ha anaparTor.

+ 3a fa cnpeyunte owTeTyBaHe UMK
n3bnenysar-e Ha emMajnoT:
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* [lpen oapXyBaweTO, UCKIyYeTe ro
anapartoT 1 n3BageTe ro NPUKNy4oKoT 3a
CTpyja OA rNaBHUOT LUTEKeP.

« [lpoBepeTe ganu anapaToT € nageH.
[MocTon onacHOCT of KpLueHe Ha
CTaKneHnTe Nno4n.

* BepgHall 3ameHeTe rv CTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO
KOHTakT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

* bBupeTe BHMMaTenHu Kora ja BaguTe
BpaTtaTta of anapartoT. BpaTaTta e Tewka!




PepnoBHo uncTeTe ro anapaToT 3a Aa
crnpeunTe OWTETYBaHE Ha MOBPLUMHCKMAOT
maTepujan.

YucTeTe ro anapartoT Co BMaxHa meka
kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
netepreHTu. He kopuctete abpasunsHu
npoussoaun, abpasvBHM CyHepu 3a
yMcTere, pacTBOPyBaYM UMK MeTanHu
npeameTu.

[lokorky KopucTuTe cripej 3a neuka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha nakyBaheTO.

2.5 Yncrewe co nuponusa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT og nospeam / Moxapw /
Xemucku ncnapysara (racosu) Bo
peXxnM Ha nuponuaa.

Mpen yncTere co NMponunsa v NPBUYHO
npegsarpeBame, U3BageTe ' o
pepHara:

— CuTe ocTaToum oA XpaHa, Macro unu
npoTeKyBawa / Hacnarn of MacHoOTUM.

— CuTe npegmeTy LWUTO MoXaT Aa ce
n3Bagat (BKIyYMUTENHO peLLEeTKUTE,
LUMHNTE UTH., 06e36eaeHn co
anaparoT), ocobeHo HenennuauTe
TeHLlepukba, Tencuu, Tasu, npubdopoT
UTH.

BHumaTenHo npountajTe rv cute ynatcrea
32 YUCTEHE CO NMPONM3a.

[pxeTe rv geyata noganeky o4 anapaToT
noaeka paboTu YNCTEHETO CO NMMPONM3a.
AnapaTtoT CTaHyBa MHOTY >EXOK U
XKELUKNOT BO3AyX Ce ucnyLiTa o
noBoauTe 3a nageme.

YncTterweTo co nuponusa e onepauumja co

BMCOKa TemnepaTypa koe Moxe Aa

ocrnoboau racoBu of octaTtounTe of

roTBEHETO M rpajexHn matepujanu, n

cnopep Toa ce npenopavysa:

— pa obe3beante nobpa BeHTUNaUmja
3a BPEME U1 M0 CEKOE YNCTEHE CO
nuponusa.

— pa obes3bennte nobpa BeHTUNaLmja
3a Bpeme 1 Nno NpBMYHOTO
npeasarpeBamse.

He ncTypajte 1 He HaHecyBajTe Boga Ha

BpaTaTta Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 no

YNCTEHETO CO NMMpONM3a 3a ga nsberHerte
OLUTETYBaHE Ha CTaKMeHUTE NIoYu.

VcnapyBaraTta WTOo rn ucnywraat cute
NUPONUTUYKM pepHun / ocTaToum o4
roTBEH-€E Ce OMNKMLLIaHN Kako HeLUTETHN 3a
nyreTo, BKNy4YUTENHO 1 3a Manu geua,
WY NnLa Co XPOHUYHK GonecTw.

OpxeTe rv MuneHnYnHaTa HacTpaHa og
anaparoT 3a Bpeme Ha YNCTEHETO CO
nuponu3a n NPBUYHOTO Npea3arpeBaxe n
notoa. Manute muneHnunka (0cobeHo
nTMUMTE M PenTUNnuTE) Moxe Aa bugat
MHOTY YyBCTBUTENHM Ha TEMMNepaTypHUTE
NPOMEHN 1 UcnapyBsama.

HenennueuTe NOBPLUMHY Ha
TeHLepukara, TaBute, NnpubopoT 3a
janere 1 cn., Moxe Aa ce owTeTaT o4
BMCOKMTE TeMnepaTtypu Ha onepauujata
Yuctere co Nnnponuaa Ha cute
NUPONUTUYKN PepHU 1 aa buaat usBop Ha
HWCKN HUBOA Ha LUTETHW racoBw.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUSIKa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT o, eNEKTPUYEH LLIOK.

Bo ogHoC Ha cBeTMnUTE BO BHaTpeLLUHOCTa
Ha OBOj NMPOW3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUMKU
LWTO ce npogasaat nocebHo: Osne
CBETUIKUN Ce NpeaBuaeHN Aa nsgpxat
EeKCTPEeMHU PU3NYKM YCIIOBU BO
anapartuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLuum, BNaxHOCT unm
ce nNpeaBuaeHN 3a laBakbe CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce npeaBuaeHW Ja ce kopucTtar 3a Apyru
HaMeHW U He ce NOroHN 3a OCBETINyBake
npocTopuM BO AOMOT.

OB0j Npoun3BoA COAPXM U3BOP Ha
CBETNMHA 0f Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

KopucTteTe camo CBETUNKM CO UCTUTE
cneyundmkaymn.

2.7 CepBuc

3a ga ro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNAaCTEHNOT CepBUCEH
ueHTap.

KopucTeTe camo opurvHanHu pesepsHu
[OernoBu.

MAKEOOHCKU 285



2.8 OTcTpaHyBame

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!
Pu3uk of noBpesa wnuv 3agyLuyBatse.

 KoHTaKTUpajTe CO BaLUMTE OMLUTUHCKM
opraHu 3a fa gobuete UHopmaLmm 3a

Toa Kako Aa ce ocro6oamTe o anapartor.

3. MOHTAXA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

*  VcknyuyeTe ro anapaToT of NpUKIy4oKoT

3a cTpyja.

* W3BapgeTe ro enekTpuyHMOT kaben Gnucky

[0 anapaTtoT u pneTe ro.

* WN3Bapgete ja KBaKaTa Ha BpataTta 3a Aa

crnpeyunTe 3aTBapame Ha el unm
MWUMEHULM BO anapaToT.

3.1 BrpapnyBame
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

a
-t N)
w
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(*mm)

523

3.2 MpuuBpcTYyBak€e Ha NeykaTa 3a
nnakap
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 N'eHepaneH npernen

R 9
]

S =7

KoHTponHa Tabna
EnekTpoHckn nporpamep
LLiTekep 3a ceH30pOT 3a XpaHa
EnemeHT 3a rpeeme
CeeTtunka

BeHtunartop

MoTnopa 3a nonvun, MobunHa
Mo3nunm Ha nonuum

E EIEE
BRREOENE

>
Sxsa7
TN

4.2 NopaToum « CeH30p 3a XxpaHa
3a Mepetse KoMKy e 3roTBeHa xpaHaTta.

¢ Teneckoncku WWUMKU
CoO TeneckonckUTe LUNHU MOXETE MONecHO
0a r ctaBaTe U BaguTe peLleTkuTe.

* PeweTtka
3a cagoBu 3a rOTBEHE, NNEXOBU 38
Konauu, nevetsa.

* [nex 3a neyewe
3a konauun n GUCKBUTMK.

+ TaBa 3a ckapa/neyew-e meco
3a neyerbe gecepTi U Meco Unn Kako
nnex 3a cobmpare Ha macHoTMUTe.

5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 MNpernea Ha KOHTpoONHaTa Tabna

H))
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BknyuyeHo / VicknyyeHo  putucHeTe 1 3apxeTe 3a BKIyYyBak€e U UCKITyYyBake Ha anapaToT.
Menu 'm HaBegyBa yHKUMWUTE Ha anapaTtoT.

OmMunenu 'v nucta omuneHnTe NocTaBKu.

EkpaH ' npukaxyBa TEKOBHUTE NOCTaBKN Ha anaparorT.

MpomeHa Ha cBeTno 3a BkIydyBaH-€e 1 UCKMyvyBaHe Ha CBETIIOTO.

E Bp3o 3arpeBare 3a BkIydyBak€e U UCKNyvyBare Ha neykarta: bp3o 3arpeBatbe.

A «Q~ @ 3s

MputHucHeTe Ha OBuxn MputucHete u apxete
Honperte ja nosnppuérHaTa CO BpB Ha I'Ipom:_lacl":gue_l::a:gcr Hap [lonpeTe ja NoBpWMHATA 3 CeKyHaM.
5.2 EkpaH
A EkpaH co nocTaBeHu Kiy4HW yHKLMN.
| A. Bpeme Bo geHot
12:30 B. TMOYETOK/KPAJ
C. Tewmnepatypa
#085°C 'I 50 OC D. ®yHKUWM Ha rpeetbe
E. Tajmwep
® 15min © | | START F. CeH3op 3a xpaHa (ce ogHecyBa camo Ha oabpaHu
| i | | | mogenu)
F E D C B

MokasaTenu 3a ekpaHOT

OCHOBHM NoKa3aTenu - 3a ABMXeHe Ha €KpaHoT.

k)

OK € . »
, 3apaja
3a Bpakarbe
3a noTepaa Ha n3boport / Ha3a7 eAHO HUBO NoHMWITUTE 3a BkIyYyBake 1 UCKIyvyBaHe
nocraBkaTa. nocnegHata Ha onuuuTe.
BO MEHUTO. i
akuvja.

3By"leH anapm nokasarenu 3a cgyHkuuja - kora Ke NCTeye NOCTaBEHOTO BpeMe 3a roTBeHe ce ornacyea
3BYY€EH curHan.

) & 2

BknyyeHa e cyHkumjata. Bknydena e dyHkumjaTa. 3BYYHWOT anapm e UCKITyYeH.
[OTBeHETO 3anvpa aBTOMAaTCKU.

Moka3arenu 3a Tajmep
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& Ix)
3a nocraByBare Ha dyHKuujaTa: OgnoxeHo

3a oTKaxyBahe Ha nocTtaBkaTa.
aKTuBmMparbe.

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYPHOCT.

6.1 MpBUYHO YncTEHE

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

WcuucteTe ro anapatot u
pofdaTouuTe camo Co Kpra of
Mukpodmbep, Tonna Boga u 6naro
CPEACTBO 3a YUCTEHE.

CraBeTe v jogatouuTe u
ApXXauuTe Ha peLueTKUTe LWITO ce
Bajart BO anaparor.

M3BageTe ro cvoT AONONHUTESNIEH
npubop 1 ApXKaunTe Ha peLueTkuTe
LUTO ce BaJar oA anaparor.

6.2 NMpBo noBp3yBawe

EkpaHoT nokaxkyBa nopaka 3a gobpefojae nocne npeBoTo NOBP3yBak-€.

Mopa aa ro nocrasute: Jasumk, OcBeTneHocT Ha ekpaHoT, ToHoBu Ha Konunka, JaunHa Ha
3BYYHMOT curHan, Bpeme Bo oeHoT.

6.3 NpBo npegs3arpeBawe

3arpejTe ja npasHaTa nevka npeg npeata

ynoTpeba.
Yekop 1 M3BageTe rv cuTe foaaToum v ApxaduTe Ha peLueTkuTe LUTO ce BaJaT o nedykara.
Yekop 2 ) ) \:\
MocTaBeTe ja MakcMmarnHata TemMnepaTtypa 3a pyHkumjaTa: =l
OcraBeTe ja neykata aa paboTu okony egeHy.
Yekop 3 ) ’
P [MocTaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a dyHKymjarta: .

OcrtaBeTe ja neykaTa ga pabotu okony 15MuH.

@ Meykata moxe aa necnywTa MVIpI/I368 W Yaj 3a BpemMme Ha npensarpeBame. I'IormeETe ce Oa uma OoBONEH
NpPOTOK Ha BO34YyX.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.
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7.1 Kako aa noctasute: ®yHKUUM Ha rpeerse

Yekop 1 BknyyeTe ja neykata. Ha ekpaHOT ce npukaxysa cTaHgapaHaTa dyHKUMja 3a rpeemse.
Yekop 2 ’
P MputncHeTe ro cumbonoT Ha pyHKLUMjaTa Ha rpeetrse 3a fa BneseTe BO NOAMEHUTO.
Yekop 3 ) . oK
W3bepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere U NPUTUCHETE: Ha ekpaHoT ce npukaxysa:
Temneparypa.
Yekop 4
P MocTaByBame: Temnepatypa lNputncHeTe: OK.
Yekop 5

MputucHete: START .

CeH30p 3a xpaHa - MoXeTe Aa ro NPUKINy4nTe CEH30POT BO KOE 6uno Bpeme npej unu 3a Bpeme
Ha rotBeHeTo0.

STOP - NpUTUCHETE ro 3a Aa ja ucknyunte dyHkuujata 3a rpeeme.

Yekop 6

WcknyyeTe ja neykara.

7.2 Kako pa noctaBuTe: loTBeHe co nomolLul

Cekoe jagere BO OBa NOAMEHU MMa npenopavaHa dyHkumja u Temnepatypa. MoxeTe ga ru
npunarogvTe BpemeTo 1 Temneparypara.

Kaj Hekown jagera, UCTO Taka, MoXe Aa rotTBuTe Co:
+ ABTOMAaTCKa TeXMHa
» CeH3op 3a xpaHa

CTteneHOT J0 Koj janereTo ke buae 3roTBeHO:
* [lenymHo neyeHo unu Nomarnky

» CpegHo

» [lo6po MeyeHo nnu MNMoseke

Yekop 1 Bknyuerte ja neykara.
Y 2 j—
exop MputucHete: —.
Ly
Hexop 3 MpuTncHeTe: /3 . BHeceTe: [0TBEH:E CO NOMOLLI.
Yekop 4 OpbepeTe jagere unu Tun xpaxa.
Yekop 5

MputucHerte: START .

7.3 PyHKUMM 3a rpeerse

CTAHOAPO

®dyHKUMja Ha rpeerse [MpumeHa
Laad 3a nevetse Ha CKapa Ha TeHKU nap4unka XpaHa v 3a ne4yese ToCToBU neo.
Ckapa
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®DyHKUMja Ha rpeerse

MpumeHa

v

¥

Typ6o-neyere

3a neyetrse ronemu napynka Meco Unu XXMBMHa CO KOCKM Ha e4HO HMBO Ha
pewieTkaTa. 3a 3aneKkyBame 1 noTnekyBake.

)

FoTtBewe Co
BenTunarop

3a neyetbe Ha HajMHOTY Ha TPY HBOA Ha pelleTKaTa UCTOBPEMEHO U1 3a CylleHe
xpaHa. MNocTaBeTe ja Temnepatypata og 20 go 40 °C NOHUCKO OTKOMKY
3a KOHBEHLIMOHaNHO roTBEH-E.

*

3amp3Hara xpaHa

3a fAa ja HanpaBy xpaHaTa LUTO NeCHO ce NPUroTByBa KpLkasa, Ha np., MPXeHu
KOMMUPYMHSa, KPULLKW Of KOMMNPY I NPXXEHU NPONIETHW PONHUYKU.

KoHBeHUuMoOHanHo
roTBewe

3a nevere XpaHa n Meco Ha eHO HMBO Ha nonuuarta.

)

®dyHKUMja 3a nuua

3a neyewe nuua. 3a rojako nevexe 1 Kpukas AoneH aen.

DoneH Mpejay

3a neyetse KoMaym co KpLKaB AOMEH AN U 3a KOH3epBUpare XpaHa.

Z

Meyewe Ha Ile6

KopucTeTe ja oBaa dyHKUWja 3a npaBere neb 1 Kndnmyuku co MHory Ao6pu
pe3ynTaTi CNnYHKU Ha NpothecroHanHMTE BO OOHOC Ha KpLkaBocT, 6oja 1 cjajHa kopa.

i)

=

KucHato Tecto

3a pa ce 3abp3a KMCHeHETO Ha TECTOTO CO KBacel, Cnpequa Cyller-e Ha
noBpLUIMHATa Ha TECTOTO U ro oA4pXyBa TECTOTO eNacTUYHO.

CNEUMNJIATIHUN OYHKLNN

®DyHKUMja Ha rpeere

Mpumena

E|

3a KoH3epBMpaH-E 3eMeHYyK (Ha Np. KUCeu KpacTasuLm).

KoH3epBupawe
S S S 3a cyluene nceLkaHo OBOLLje, 3EMEHYYK 1 NeYypKu.
Cyuwemre
3a npeasarpeBake nopuuja npea ceperpame.
e
uru

Tonnewe Ha YNHUU
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®DyHKUMja Ha rpeerse

MpumeHa

3a oamMp3HyBake Ha XpaHa (3eneHyyk 1 oBoluje). BpemeTo Ha oaMp3HyBake 3aBUCH
of KonMynHaTa u ronemmnHaTa Ha 3amp3HaTaTa xpaHa.

YY)

Oamp3HyBake
3a jagerba kako LITO e nasakba Unv noTneyveHn komnupw. 3a noTnekysare 1
54§ 3aneKkyBat-e.
e g
MoTneyeHo

V°C

BaBHo MNoTBeHE

3a noaAroTByBare MEKo, COYHO NeYeHo Meco.

OppxyBate Ha

3a uyBarbe Ha xpaHaTa Tonna. Tpeba fa 3HaeTe feka HeKkou jagerba Moxebu ke
S npogomkar Aa ce roTeaTt U Aa ce cylaT goaeka ce yyaat tonnu. [Mokpujte rn
janeraTa gokonky e notpebHo

TonnuHa
I_ DyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a WTeAeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha
Y rotBeweTo. Kora ja kopuctute oBaa cyHKuMja, TeMnepaTypaTta BHaTpe BO anapaToT
[ Y Moxe Aa buae pasnuuHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. lNpeoctaHata TonnuHa e
MeveTe co BnaxeH MCKOpUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa Moxe Aa buae HamaneHa. 3a noseke
BO3AYyX nHopmaumu, nornegHeTe ro nornaejeto ,CekojaHeBHa ynotpeba“, 3abeneLku

3a: [NeyeTe co BNaxxeH BO3ayX.

7.4 Benewku 3a:lMeyvyeTe co BnaxeH
BO34YyX

OBaa dyHkUuja belue nckopmcTeHa 3a
ycornacyBate CO KnacaTta 3a eHepreTtcka
edmkacHoCT 1 baparaTta 3a ekofu3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopea: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa buge
3aTBOpPEHa 3a BPEME Ha roTBEHETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He B ce npeknHana v 3a aa ce
ocurypaTe eka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka erKacHOCT.

8. PYHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 Onuc Ha ¢pyHKUMM Ha
YaCOBHUKOT

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja,
CBETIIOTO aBTOMATCKM Ce MUCKIyYyBa rnocrne
30 cekyHau.

3a ynaTtcTBa 3a roTBet-e BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,MNeyeTte co
BMnaXKeH Bo3ayx.3a OnwTy npenopaku 3a
3alTeqa Ha eHeprvja BuaeTe BO MornaejeTo
+EHepreTcka ecdukacHocT", 3awTena Ha
eHepruja.

®yHKUMja Ha YyacoBHUK [pumeHa

Bpeme Ha rotBewe

3a nocTtaByBawe Ha BpeMeTo Ha roteere. Makcumymot e 23 4 59 muH.

3aBpLum ro AejCTBOTO

3a nocTaByBaHw€ Ha Toa WTO Ke ce Cryyu Kora TajMepoT ke npectaHe aa 6powu.
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®yHKUMja Ha yacoBHUK [pumeHa

OpanoxeHo akTusnpare 3a 0AnoxyBare Ha MOYETOKOT U/WMK KPajoT Ha rOTBEHETO.
[HononHutenHo Bpeme 3a fa ce NpoAoMKM BPEMETO Ha rOTBEH:E.
[MoTceTHUK 3a ga ce noctasu oabpojyBarse. MakcumymoT e 23 4 59 MuH. OBaa dyHkumja

HemMa BJ'II/IjaHI/Ie Bp3 paGOTaTa Ha anapaTtoT.

Bpeme Ha paboTtere Hagrnenysa konky ke Tpae dyHkumjata.Bpeme Ha paboTere- MoxeTe Aa ja
BKITYyYUTE U UCKITyYmMTE.

8.2 Kako na nocrtaBuTte: ®YyHKLUM HA YACOBHUK

Kako na ce noctaBuM YaCOBHMKOT

Yekop 1 Bknyyete ja neykarta.
Yekop 2 MputucHete: Bpeme Bo AeHOT.
Yekop 3

MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHETE: OK.

Kako aa noctaBute BpemMe Ha roTBewe

Yekop 1 OpbepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NocTaBeTe ja TemnepaTypara.

Hekop 2 MpuTncHeTe: ®

Yekop 3
P MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTncHeTE: OK.

Kako aa nsbepete onuuja 3a 3aBpLUyBaHe

Yekop 1 OpbepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere U NOCTaBeTe ja TemnepaTypara.
Y 2
exop MputucHere: (\D
Yekop 3 [MocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEH-E.
Yekop 4

MpuTncrete: © @ @

Yekop 5 MpuTncHeTe: 3aBpLm ro AejcTBOTO.

Yekop 6 OpbepeTe ja npeTnounTaHaTa: 3aBpLum ro AejcTBOTO.

Yekop 7 OK . . .
MputucHerte: . MoBTOpyBajTe ro AejcTBOTO C& Aofeka Ha eKpaHOT He Ce MoKaXe rMaBHUOT

eKpaH.

Kako na ce oanoxm no4eToKOoT Ha roTBeH-eTO

Yekop 1 MocTaBeTe ja dyHKUMjaTa 3a rpeerbe U TemnepaTtypa.

Hexop 2 MputucHere: QD

Yekop 3 MocTtaBeTe ro BPEMETO Ha rOTBEHE.
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Kako na ce oanoxm no4eToKOoT Ha roTBEH-ETO

Hekop 4 MpuTncHete: © @ @

Yekop 5 MputucHete: OQNOXEHO akTUBUPaHE.

Yekop 6 OpbepeTe ja BpegHocTa.

Yekop 7 OK . . N
MpuTncHeTe: . MoBTOpYBajTe ro AejcTBOTO C& AoAEKa HA EKPAHOT He Ce MOKaXe rMaBHUOT

eKpaH.

Kako aa ro npogomkure BpemMeTo Ha roTBeHe

Kora e npeoctanato 10 % of BpemeTo 3a roTBeh€e 1 U3rnefa Aeka xpaHata He e NoArotBeHa, Moxe Aa ro
nNpoaoKUTE BPEMETO Ha roTBene. VICTo Taka, MoXe [a ja CMeHUTe byHKUMjaTa 3a rpeemse.

MputucHete Ha +1min 3a ga ro NPoAOMKUTE BPEMETO Ha rOTBEH-E.

Kako pa rn npomMeHUTe NOCTaBKUTE Ha 'rajmepO'r

Hexop 1 MputucHerte: QD
Yekop 2 MocTaseTe ja BpegHoCTa Ha TajMeporT.
Yekop 3

MpuTucHeTe: OK.

[MocTtaBeHoOTO BpemMe MOXeTe a ro CMeHUTe Kora cakaTe 3a BpemMe Ha rotBeHeTo.

9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

ce 1 ypeau 3a crpevyBare NpespTyBaH-e.
/\ MPEAYNPEAYBAHE! [onemunoT pab okony nonuuara ro cnpevysa
BupeTte Bo nornaejarta 3a 3awTuta u CafoT 3a roteew-e fa ce nanuara.
CUTYPHOCT.

9.1 BMmeTHyBak-€e Ha Aogatoum

Maro BoBnekyBare Ha ropHUOT Aen ja
3rofiemyBa curypHocTa. Cute BanabHysarba
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PelweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a peLueTkaTa 1 npoBepeTe fanv
HorasnkuTe ce CBPTEHW Haaony.

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKATE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH30p 3a xpaHa - ja Mepu TeMnepaTypaTta BHaTpe BO XxpaHaTa. Moxe fa ro kopuctuTe co
cekoja (PyHKUMja 3a rpeekse.

Wma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBaH€:

C M

TemnepatypaTta Ha neukaTa (MuHumym 120 °C), TemnepatypaTa Ha cpeguHara.

3a Hajao6pu pe3ynTaTy Npy roTBeH-ETO:

CocrTojkuTe Tpeba fa ce Ha cobHa - He KopucTeTe ro Co TeYHU - 32 Bpeme Ha roTBereTo, Mopa Aa
TemnepaTypa. japema. OoCTaHe BO jafeHeTo.

MeukaTa npecmeTyBa NPUGNMKXHO BPEME Ha 3aBpLUYyBaHE€ Ha rOTBEHETO. Toa 3aBucK of
KOnMuMHaTa Ha XpaHa, noctaBeHaTa (pyHKUMja Ha neyvkaTa v TemnepartypaTta.

9.3 HauuH Ha kopuctene: CeH30p 3a XpaHa

Yekop 1 Bknyuerte ja neykara.

Yekop 2 MocTaBeTe dhyHKUWja 3a rpeerse 1, No notpeba, TemnepaTyparta Ha neykara.

Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, XuBuHa U puba fyBeu
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CraseTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa BO LieHTapoT Ha CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa e BO LeHTapoT Ha
MecoTo unu pubaTta, No MOXHOCT BO Hajaebennotr  Tencujata.CeHsop 3a xpaHa Tpeba ga ce ctabunusvpa Bo
nen. MNMposepeTe gann 6apem 3/4 oa Hero CeH3op 3a  eAHO MECTO 3a Bpeme Ha neveneto. YnorpebeTe uyspcra
XpaHa e BHaTpe BO caforT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. YnoTtpebete ro pabot

Ha cafoT 3a nevyerwe 3a Aa ja NoTnpeTe CUNMKoHckaTa
‘:)\

apuwka CeHsop 3a xpaHa. Bpot CeHsop 3a xpaHa He
Tpeba Aa ro gonvpa AHOTO Ha CafoT 3a nevetrse.
Yekop 4 MpuknyyokoT CeH30p 3a xpaHa cTaBeTe ro BO NPUKIyYHMULATa WTO Ce Haofa Ha NpedHVOT Aen Ha
nevkara.

Ha ekpaHOT e npukaxaHa MoMeHTanHarta Temneparypa Ha: CeHsop 3a xpaHa.

Q

1
\

ane_-

_
ZZ NSRS

Yekop 5 .
P M. NPUTMCHETE 3a [1a ja NOCTaBUTE TeMNepaTypaTa Ha CPeAMHaTa Ha CEH30POT.
Yekop 6 . .
P ® ® ® _hyTucHeTe 3a fja ja NOCTABUTE NPETNOYMTaHATa PYHKLM]A:
+  3BydeH anapM - Kora XpaHaTa ja JoCTUrHyBa TeMnepaTypaTa Ha CpeauHaTa, ce ornacysa 3eyK.
+ 3BydeH anapMm v 3anpeTe o roTBEHETO - KOra XpaHaTa ja JoCTUrHyBa TemMnepaTypaTa Ha
cpeauMHaTa, Ce ornacyBa 3ByK U neykaTa 3anupa.
Yekop 7

OpbepeTe ja onuwujaTta n NpUTUCHETE HEKONKY naTu: OK 3a [ja oauTe Ha rmaBHUOT eKpaH.

Yekop 8
P MpuTtucHeTe: START .
Kora neukara ja focTurHyBa noctaBeHaTa Temnepartypa, ce ornacysa curHan. Moxe aa onbeperte
[a 3anpeTe Unu Aa NpoaoIk1Te CO roTBEH:E 3a a Ce ocuryparte Aieka xpaHaTta e Jobpo neveHa.

Yekop 9 Vcknyyete ro CeHsop 3a XpaHa o4 Npukny4yHuuarta n n3sagete ro cagoT o4 neykarta.

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

MocToun puank og nsropeHnum CeH3op 3a XpaHa Kako LUTO CTaHyBa >KELUKO.
BHuMmaBajTe kora ro uckrydysaTe W kora ro Bagute of xpaHara.

10. AOMOJTHUTEJTHA ®YHKLINA

10.1 Kako pa 3awrtegute: OMuneHu

MoxeTe fda ru 3avyBaTe BalLUMTE OMUIIEHM NMOCTaBKM, Kako LWTO e yHKLujaTa 3a rpeerse,
BPEMETO 3a roTBewe, TemnepaTypara, unu dyHkumjata 3a uncterwe. Moxe ga codysate 3
OMWINEHN NOCTaBKM.
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Yekop 1 Bkny4ete ro anaparor.

Yekop 2 OpbepeTe ja omuneHara nocraeka.

Hekop 3 MpuTucHeTe: = . N3BepeTte: OMUNIEHN.

Yekop 4 M3bepeTe: 3avyBaj MOMEHTaNHW HarofgyBakba.

Yekop 5 . OK
MputucHeTe + 3a fa ja gogageTe nocTaBkarta BO CNUMCOKOT Ha: OMunenu. MNpuTncHeTe Ha .

k) - NPUTUCHETE 3a Aia ja peceTupaTe nocTaekara.

- NpUTUCHETE 3a Aa ja OTKaXeTe nocTtaBKaTa.

10.2 3aknyvyBare Ha Konymkwarta
OBaa hyHKUWja cnpeyyBa Cry4ajHo MeHyBake Ha pyHKLmjaTa 3a rpeemse.

Yekop 1 Bknyyete ro anapator.
Yekop 2 MocTaBeTe dhyHKUWja 3a rpeerse.
Yy
exop 3 * H - NPUTUCHETE NCTOBPEMEHO 3a Aa ja BKiy4uTe pyHKupmjaTa.

3a faa ja ncknyunTe dyHKumjaTa, noBTOpeTe ro Yekop 3.

10.3 ABTOMaTCKO UCKINyYyBaH-€

3apaau 6e36egHOCHN NPUYMHK, aKo (°C) @) (4)

byHKUMjaTa 3a rpeere e BKIyYyeHa u He ce

CMeHaT nocTaBKuTe, anapaToT aBTOMATCKM 250 - makcumym 3

K€ Ce MCKITy4m No OAPEAEH BPEMEHCKM ABTOMAaTCKOTO MCKITyYyBaHe He paboTu co

nepmoa. cnepgHute dyHkuyun: Ceetno, CeH3op 3a
xpaHa, Kpaj Ha roTBene, baBHO "oOTBEHSE.
C) O ()
10.4 BeHTunarop
30-115 125
Kora pabotu anapartoT, BEHTMNaToOpOoT ce
120-195 8.5 BKNy4yBa aBTOMATCKM 3a Aa MM OApXKyBa
200 - 245 55 najHu NOBpLUNHMTE Ha anapaTtoT. AKO ro

WCKMyYnTe anaparoT, BEHTMNaTopoT
npodoskysa Aa paboTu Jodeka anapatoT He
ce nsnaam.
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11. MOMOLW N COBETU

11.1 MNMpenopaku 3a rorBew€

®

TeMHepaTypaTa 1 BpemMuwaTa Ha nevyewe BO Tabenute ce camo BOONM. Twve 3aBucar oA peuentute n

KBaNUTETOT N KBAHTUTETOT Ha yn0Tpe6eHMTe COCTOjKMN.

Bawwuot anapaT Moxe fa ro neye TeCTOTO UMK MECOTO Pa3NNYHO Of anapaToT LITO CTe ro umare nopaHo.
Hacokute nogony nokaxysaaT npenopayaHu NOCTaBku 3a TemnepaTypa, BpeMe Ha roTBewe 1 nosuuuja Ha
pelueTku 3a OApeaeHN BUOOBM Ha XxpaHaTa.
AKO HE MOXeTe Ja ' HajaeTe HarodyBawaTa 3a oApeaeH pelenT, nobapajte HeLTo CANYHO.

11.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTu cnegeete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

¥ = 5 X
\ ru
(°C) (MuH)
Kudbnuuku, 6narn, 16 nnex 3a nevewse unu gnaboka 180 20-30
napunma TaBa
Kndonnykm, 9 nnex 3a neyewse unun gnaboka 180 30-40
napunka TaBa
Muua, 3amp3HaTa, peLieTka 220 10-15
0,35 kg
LLiBajuapckm ponat nnex 3a neyewse unu gnaboka 170 25-35
TaBa
Konayve nnex 3a neyewe unu anaboka 175 25-30
TaBa
Cydne, 6 napunma Kepamu4ko TaBye Ha pewieTka 200 25-30
®dnaH co NnaHavwnaH  ocHoBsa 3a dnaH Ha pewweTtka 180 15-25
BukTopumjaHcka TopTa MOTNeYeHo jagere Ha 170 40 - 50
co Liem pelueTka
OwuHctaHa puba, 0,3 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 20-25
kg Taea
Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewe unu anaboka 180 25-35
TaBa
dunetn og puba, 0,3 TaBYe 3a NMUa Ha pelueTka 180 25-30
kg
[uHctaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 200 35-45
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unun gnaboka 200 25-30

TaBa
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¥ = 5 ¥ O

(°C) (MUH)
Konauuwa, 16 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 20-30
napuvka TaBa
MakapoH-konauy, 24 nnex 3a neyewe unun gnaboka 180 2 25-35
napunka TaBa
Madpmhm, 12 nnex 3a nevyewe unu anaboka 170 2 30-40
napuntba TaBa
ConeHo neuyuso, 20 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 25-30
napuvta TaBa
Konauuwa of cyBo nnex 3a neyewe unu anaboka 150 2 25-35
TecTo, 20 napynka TaBa
Manu TopTuyku, 8 nnex 3a neyewse unun gnaboka 170 2 20-30
napunma TaBa
3eneHyyK, AMHCTaH, nnex 3a neyewe unun anaboka 180 3 35-45
0,4 kg TaBa
BereTtapujaHcku TaBye 3a nuua Ha pelueTka 200 3 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe unu anaboka 180 4 25-30
MeOuUTEPaHCKM HAauYMH, TaBa
0,7 kg

11.3 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - npernopayaHn goaatoumn

YnoTtpe6eTe TEMHM NNIEX0BU U CafloBY KoM ja ogbuBaat cBeTnvHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa 1 of CBeTnarta Boja v cafoBuTe Ko ja oabvBaaTt cBeTnMHaTa.

Kepamunuku cap

TaBue 3a nuua Can 3a neverbe PamHa TaBa 3a neuyeme
Konauu
TemHa, koja He oabuBa TewmHa, koja He oabvea Kepamuka TemHa, koja He oabvBa
CBEeTNMNHa CcBEeTNMHa 8 cm aujametap, 5 cBeTnnHa
28 cm gujametap 26 cm gujameTap cm BUCKHA 28 cm gvjametap

11.4 Tabenun 3a roTBewe 3a
MHCTUTYTU 32 TecTUpame

VHdopmaumm 3a TecTupare
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] o
(°C) (MuH)

Manu KoHBeHuuoHa [Mnex 3a 3 170 20-35 -
Konmauuka, JIHO roTBewe  neyewe
20
napuntba
no nnex
Manu [oTBewe Co Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
konaynkwa, BeHTunatop nevere
20
napuntba
no nnex
Manu [otBewe Co Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
Konaunka, BeHTunaTtop neyewe
20
napuntba
no nnex
Muta co KoHBeHuuoHa PeweTka 2 180 70-90 -
jabonka, 2  nHO roTBere
nnexa @ 20
cM
Muta co [oTBewe Co PeweTka 2 160 70-90 -
jabonka, 2  BeHTunatop
nnexa @ 20
c™m
Mangnwna KoHBeHumoHa PelweTka 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H JTHO TOTBEH:E pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
kanan 3a
konay 9 26
c™m
Mangnwna TotBerwe Co Pewwertka 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H BeHTtunatop pepHata 10 MuH
6e3maceH,
kanan 3a
konay @ 26
cm
Manguwna TotBerwe Co Pewwetka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H BeHTtunatop pepHata 10 MUH
6eamaceH,
kanan 3a
konay @ 26
cM
Ie6 [otBewe Co Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -

BeHTtunatop neyere
Ie6 [oTBewe Co Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -

BeHTtunatop neyewe
Ie6 KonBeHuuoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -

NHO rOTBEHE  Neyete
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l—]
\ C] oru
(°C) (MuH)
Toct,4-6 Ckapa Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte ja
napynka pepHaTa 10 MyH
Byprep co  Ckapa PewwerTka, 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja pelieTkara
roeefcka TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HUBO U
nneckasuy, cobupare TaBaTa 3a cobuparse
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPETOTO
napumma, HMBO Of Neykara.
0,6 kr. CspTeTe ro jageweTto

Ha cpeauHa of
BPEMETO 3a roTBEH-E.
MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHata 10 MUH

12. HETA

UYNCTEHE

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
Bm,que BO nornaBjaTa 3a 3alTuta n

CUTYPHOCT.

12.1 BeneLku oKONy YNCTEHETO

<

MpeaHnoT Aen Ha anapaToT YKCTeTe ro camo CO Kpra o4 MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOAA U YMEPEHO CPEACTBO 3a YNCTEHE.

KopucteTe pacTBop 3a UncTere 3a Aa r'm UCHUCTUTE METaNHUTE NOBPLLUHN.

CpepcTBa 3a
ynctere

YucreTe rv gamkmTe co 6nar AETEPreHT.

YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpcHOTUM unu apyrn
ocTaToLM Of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

[

Ha anapaToT nnu Ha cTakneHuTe nnoyn Ha BpataTta Moxe Aa ce KoHaeHaupa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe koHAeH3auwjaTa, nyLwTeTe ro anapaToT Aa paboTu okony 10 MUHYTU Npeq,
rotBeweT0. He vyBajTe ja XxpaHaTa BO anapatot nogonro o4 20 muHyTu. Ucywere ja

CekojaoHeBHa !
ynotpeba BHATPELLIHOCTa Camo CO kpna oA Mukpodmbep no cekoja ynotpeba.
Y YucTeTe rv cute gogaTtoum no cekoja ynotpeba n octasete rv aa ce mcywart. Kopuctete
<+, camo kpna of Mukpocmbep HaToneHa co Tonsa BoAa U yMepeHo CpeAcTBo 3a uncTtere. He
W yncTeTe ro NPUGOPOT BO MaLLMHA 33 MUEHE CaloBW.

He uncreTe rn gopaToumTe WTO He ce nenat co ynotpeba Ha abpasnBHM cpeacTsa 3a
Y/CTEHE UNK Co NPeaMeTn Co OCTPU pabosu.

OopaTtoum peA pup
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12.2 Kako ga otcTtpaHeTe: [pxauun
Ha peLueTKu

MN3BageTe rv apxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCYNCTUTE neykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajre

Aojeka He ce onaaun.

Yekop 2 [MoBneveTe ro npegHVOT Aen oA
OpXXaunTe HacTpaHa of CTPaHUYHUOT

sua.

|

Yekop 3 MoeneyeTe ro 3agHUOT Aen o4
[pXaunTe Ha peLleTkUTe HacTpaHa

O[] CTPAHU4YHNOT Sua U nssagete ja.

CraBeTe rn nonvumte no obpateH 9
pepocnes.

Wrnute 3a noTnupatse Ha
TENECKONCKNUTE LUMHM Mopa Aa Guaat
HaCOYEeHU KOH NpeaHaTa cTpaHa.

Yekop 4

—

At

0=

W

12.3 HaunH Ha KopucTeme:
YucTterwse co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co Yuctere co
nuponu3a.

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

/\ BHUMAHMUE!

Ako nma gpyru anapaTtu MOHTUPaHW BO
MCTUOT Nnakap, HemMojTe Aa rv KopucTute
MNCTOBpPEMEHO COo oBaa (yHKuuja. Toa
MOXe [ia ja oTeTH neykaTa.

[MocToun pn3uk og nsropeHuum.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

VcknyyeTe ja neykata un
novekajte Ja ce onaau.

M3BageTe rn cute gopartoum.

McuncTeTe ro nogot Ha pepHaTta u
CTaKroTO Ha BHaTpeLuHaTa BpaTa co
Tonna Boga, Meka kpna v 6nar

OeTepreHT.
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
BknyyeTe ja neukara. j— M36epeTe ro pexxumoT Ha YNCTEHE.
MputncHeTe: — / Yncteme.
Onuwuja PexuM Ha ynuctemwe BpemeTpaere
Muponutnyko Ynctewe, 6p3o JlecHo uncrewe 1h
MponuTuyko YncTeme, HopmanHo uncrewe 1h 30 min

HOpManHo

MAKEOOHCKMU 303




MuponuTnyko YncTeme, TemernHo uncTere 2 h 30 min
WHTEH3NBHO

@ Kora ke 3anouHe YncTerweTO, BpaTaTa Ha pepHaTa e 3akny4eHa 1 ceeTunkaTa He paboTtu. BeHTunatoport 3a
nagewe pabotu co noronema 6p3uHa.

STOP - nputucHete ro 3a fa ro 3alupeTe YNCTEHETO NPe/ Aa 3aBPLLN.
He kopucTeTe ja neykata goAeka CMMGOIOT 3a 3aknyyeHa BpaTa He UCHE3HE Of) eKpaHoT.

Kora ke 3aBpLuM YncTeH€TO:

McknyyeTe ja neukata un VcuncTeTe ja BHaTpeLLHoCcTa co OTcTpaHeTe rv octaTouuTe of AHOTO
novekajte fJofeka He ce onaaw. Meka kpna. Ha BHaTpeLuHocTa.

12.4 MoTtceTHUK 3a Yucrewe

Kora ce nojaByBa NOTCETHUK, Ce NpenopayvyBa YNCTEHE.

KopucreTe ja dyHkumjaTa: Yncterwe co nuponusa.

12.5 Kako ga ussagurte u aa moHtupare: Bpara

BpataTta Ha pepHaTta uma Tpu cTakneHu nnoyun. MoxeTe Aa ja OTCTpaHUTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 BHaTpeLLUHWUTE CTaKneHu Nno4u 3a Aa rv ucumuctute. NpoyuunTtajte ro LENOCHOTO
ynaTcTeo ,Bagere 1 MoHTUpawe BpaTa“ npes Aa rv usBaguTe CTakneHuTe nioyu.

/\ BHUMAHMUE!
He Kopucrtete ja neykaTta 6e3 cTakneHuTe nroYu.

Yekop 1 OTBOpeTe ja BpaTaTa LienlocHO 1 ApXeTe
ABeTe wapkKu.

Yekop 2 MogurHeTe rn 1 NoBneyeTe rm pavkuTe
[ofeka He KnvKHaT.
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Yekop 3

3aTBopeTe ja BpataTta Ha pepHaTa Ao
npeaTa noauuuja. Notoa kpeHeTe 1
roBreveTe 3a a ja U3BaauTe BpaTaTa of
NEeXUwTeTo.

Yekop 4 [MonoxeTe ja Bpatata Bp3 Meka Kpna Ha
cTabunHa nospLuMHa.
Yekop 5 [pxeTe ja obnoraTa Ha BpaTata (B) Ha
ropH1oT pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe CTpaHu v
TypHeTe HaBHaTpe 3a fa ce OTMyLITU
3anTuekara.
Yekop 6 MoBneueTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpes
1 n3Bagerte ja.
Yekop 7 [pxxeTe ru cTakneHuTe nnoyv Ha BpaTara 3a
HWBHWOT ropeH pab 1 BHUMaTenHo
noeneyeTe rv egHa no egHa. 3anoyHete of
ropHata nnova. OcurypeTe ce aeka
CTaKMoTO LIefIOCHO Ce U3NWU3Harno of,
apxauute.
Yekop 8 VcuncTeTe rn ctakneHunTe nnoYm co Boga u canyH. BHumartenHo n3bpuieTe ri CTakneHuTe nnoyu.
He yncTeTe rn cTakneHuTe NNoyu BO MalLMHa 3a MUeHe CafoBM.
Yekop 9 Mo uncTerweTo, MOHTMPAjTE TN CTaKNEeHaTN NoYM 1 BpaTaTa Ha pepHaTa.

Ako BpaTtaTta e npaBuUiiHO MOHTUPpaHa, Ke CnyLlIHeTe KIUK Kora ru 3atsoparte padkuTe.
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MorpwxeTe ce Aa rv BpaTuTe cTakneHunTe nnoymn (A un
B) Hasap no ToueH pegocnen. MposepeTe ro
CMMOBOMOT / MeyaToT Ha cTpaHaTa Ha cTakneHaTa
nnova, cekoja ctakneHa nnova uarnega pasnuyHo 3a
[la MOXe NIeCHO Jja ce MOHTUPa U AeMOHTUPA.

Kora ke ce moHTMpa npaeunHo nopaboT Ha BpaTaTa
KMUKHYBa.

MorpuxeTe ce npaBWNHO Aa ja nocTaBuTe cpeaHaTa
CTakIieHa nyoya Bo NeXULITETO.

12.6 Kako pa sameHuTe: CBeTno

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JlambaTta moxe ga buae xellka.

Cekoralu ApxeTe ja xanoreHaTta CBETUKa Co
TKaeHuHa 3a [Ja CrpeyYuTe Ha cBeTunkata aa
usropaT OCTaTouM 0f MacHoTHja.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop

2 yekop

3 yekop

Bknyuete ja neykara. [MNoyekajte
fofeka neykata He ce onagu.

OTkaveTe ja neykarta og
€NeKTPUYHOTO HamnojyBatse.

CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
BHaTpeLuHocTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro u3saguTe.

Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanade.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBETIIOTO CO COOABETHO CBETIO OTNOPHO Ha TonnuHa Ao 300 °C.
Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanave.
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13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

.
E AnapatoT He ce BKIly4yyBa UJiin He ce 3arpeBa

v

PeweHue

@ MoxHa npuumHa

AnapaTtoT He e NoBp3aH CO eNeKTPUYHO HamnojyBake
UNu He e NPaBUITHO NMOBP3aH.

MpoBepeTe ganv anapatoT e NpaBuUmHO NOBP3aH BO
enekTpuyHaTa mpexa.
MornegHeTe ro AujarpamoT 3a BPCKM.

YacoBHMKOT He e NocTaBeH.

[NocTaBeTe ro 4YacoBHMKOT, 3a NoBeke AeTanu BuaeTe
PyHKLMM Ha YacoBHUMK BO nornaejeTo, Kako ga ce
noctasu PYyHKLMW HA YaCOBHUK.

BpaTtaTa He e gobpo 3aTBopeHa.

LlenocHo 3atBopeTe ja BpaTaTa.

M36un ocurypysau.

MpoBepeTe Aanu ocurypyBayoT € npuymnHa 3a
npo6nemot. Ako npo6nemMoT 1 NoHaTamy ce nojaBysa,
cTaneTe BO KOHTAKT CO KBanuWKyBaH TEXHUYAP.

Anapatot Briok. 3a 6e36e4HOCT Ha Aeuara e BKIyYeH.

BuaeTe Bo nornasjeTo ,MeHu*, nogmeHu 3a: Onuuu.

Y
KoMnoHeHTun

@ Onwuc

v

PewieHue

CseTurkaTa e nperopeHa.

CwmeHeTe ja cBeTUnkaTa, 3a noBeke AeTanv BUAeTe BO
nornaejeto ,Hera n ynucrewe”, Kako ga cmenute:
CeeTunka.

[MpeknH Ha enekTpu4yHaTa eHepruja cekorail
ro 3anupa 4ucteneTo. [oBTopeTe ro

YUCTEHETO aKo He € MPEKNHATO Of NMPEKUHOT
Ha enekTpuYHa eHepruja.

13.2 HaumH Ha KopucTerwe: KogoBu 3a rpeLuku

Kora Kke ce nojaBu KoZ CO rpeLLka, eKpaHOT NoKaXKyBa nopaka co rpeLuka.

Bo oBa nornaBje, nmMma nucrta co npo6neM|/| KO MOXe CaMi Aa ' pelleTe.
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@ Koa v onuc

%

= PeweHune

C2 - CeH30p 3a XxpaHa e BO BHaTpeLUHOCTa Ha
anapatoT 3a Bpeme Ha YucTere co nuponusa.

M3BageTe ro CeHsop 3a xpaHa.

C3 - BpaTaTa He e LIerocHO 3aTBopeHa 3a Bpeme Ha
Yucrerse co nuponuaa.

3aTtBopeTe ja BpaTaTa.

F111 - CeH30p 3a XxpaHa He € TOYHO CTaBeH BO
MPUKITY4OKOT.

LlenocHo npuknyderte ro CeH3op 3a xpaHa BO
MPUKITYHOKOT.

F240, F439 - nonukwaTa co 4ONUp Ha eKpaHoT He
paboTaT coofBeTHO.

WcuucTeTe ja noBplunHaTa Ha ekpaHoT. MpoBepeTe
[farnce nonvkarta 3a 4onup ce BankaHu.

F908 - cuctemoT Ha anapaToT He MOXe Aa ce NoBp3e
CO KOHTpOMHaTa nnova.

|/|CKJ'Iy‘-IeTe ro anapaTtoT U NOBTOPHO BKIy4eTe ro.

13.3 CepBUCHM NnogaToLm

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pelumnTte
npobnemoTt, obparteTe ce kaj BawwuoT gunep
WM BO OBIAaCTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHuTe NnogaToum 3a CEpBUCHUOT
LeHTap ce Ha nfoykarta co cneyudukaumn.
[MnoykaTa co cneumdukaumy e Ha npegHaTa
pamMka Ha BHaTpeLlHOCcTa Ha anapaToT. He
OTCTpaHyBajTe ja nnoykarta co
cneumdmrkaumm o BHaTpeLwHocTa Ha
anaparor.

I'Ipenopaqyaame oBAe Aa ru sanuvuwieTte
nogarouuTe:

Mogen (MOD.) oo

Bpoj Ha npon3Boa (PNC) ..o

Cepucku 6poj (SN.)

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uudhbopmaumm 3a Npon3BOAOT U JIUCT CO MH(hopMaLMm 3a NPOU3BOAOT
cnopep perynaTtuBuTe 3a eKO-Au3ajH u eHepreTcko obenexyBawe Ha EY

Mwme Ha pobasyBayoT Electrolux

. EOE8P39V 949498474
Vinerndpukaymja Ha monen EOE8P39X 949498473
MHpoekc Ha eHepreTcka edukacHOCT 81.2
Knaca Ha eHepreTcka edmkacHOCT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruvja kaj HopMarHo NomnHeke,
KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

0.93 kWh/cycle

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo NonHeHEe, PEXUM Ha 0.69 kWh/cycle

BEHTUNATop

Bpoj Ha BanabHaTuHK

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

JaunHa Ha rnac

721
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Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

EOE8P39V
EOE8P39X

32.0 kr.

31.9«r.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a rotBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesn, neyku, neyky Ha napea n

ckapu - MeToau 3a Mepetse Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapartoT nma yHKLUM Kou BU
nomaraar fa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEH-E.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuWIIHO 3aTBOpPEeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YecTo 3a BpeMe Ha roteeweTo. OaapxyBsajte
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa u nposepeTe
Aanu e nobpo uKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucTteTe meTanHm cagosu 3a Aa ro
3ronemMmuTe WTEeOeHeTo Ha eHepera.

Kora e MoXHo, He npeasarpesajte ro
anaparoT npepg roTeere.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO nomanu naysmu
Mefy roTBEH-ETO Kora npaBuTe noBeke
jagera NCToBpemeHo.

FoTBewe co BeHTUnaTop

Kora e MoXHo, KopucTeTe rm yHKumMmnTe 3a
roTBeH€ CO BEHTWUMAaTop 3a Aa 3aliTeamTe
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

AKo e akTnBuMpaHa nporpama co Tpaewe 1
BPEMETO 3a roTBeHe € noaonro oa 30 MuH,
rpejHMTe erieMeHT aBTOMaTCKu ce
MCKMyYyBaaT NopaHo BO HEKOW (DYHKLMM Ha
anaparor.

BeHTMnaTopoT 1 cBeTUnKaTa NpoaosikysaaTt
co pabota. Kora ke ro ucknyuute anaparor,

€KpaHoT ja nokaxyBa npeoctaHaTata
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TONMUHAaTa 3a Aa ja 0OpXUTe XpaHaTa Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBEHETO € NOJONTO Of,
30 MuHYTK, HamarneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anapaToT 3a MuHuMyM 3 - 10 MuHYTU Npeg
KpajoT og rotBeneTo. [peocTtaHataTa
TOMMWHa BO anapaTtoT Ke NPOAOMKN Aa roTBu.

KopucTeTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a
3arpeBare XpaHa.

OppKyBake Ha TONMMNMWHA Kaj XpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NnocTaBka 3a
Temnepatypa 3a 4a ja ucKopuctute
npeoctaHaTa TOMMNMHa 1 Aa ro oapxuTe
japereTo Tonno. lNokasartenor 3a
npeoctaHaTa TOMMMHa UK TemnepaTtypa ce
nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBeHe CO UCKINyYeHa cBeTUKa
McknydeTe ja cBeTunkara 3a BpemMe Ha
roTBer€eT0. BknyyeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyveTe co BnaxeH Bo3agyx
DyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha rotBeHeTo.

Kora ja kopuctuTte oBaa dyHkumja, namnarta
aBTOMaTCKM ce uckny4ysa no 30 cek.
MoxeTe aa ja Bknyunte cBeTunkaTa
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
oYeKkyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.
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15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHn

CtaBKa BO MEHMU

MpumeHa

[oTBEHEe CO NoMoLL

v nucTa aBTOMaTCKUTE Nporpamu.

Yucrere 'V nucTa nporpaMuTe 3a YNCTEHE.

Omunenn 'V nucTa oMUNEHNTE NOCTaBKU.

Onuuu 3a nocraByBate Ha KOHdUrypauujata Ha
anaparor.

HarogyBatba MocTaBka 3a nocTtaByBame Ha kKoHdUrypauvjaTa Ha
anaparor.

Cepsucupatrse 'v Nnpukaxysa Bep3aujata Ha copTBEPOT U

KoHcpurypauumjata.

15.2 NogmeHu 3a: Yncrewe

MoameHu MpumeHa

Muponutnyko Ynctewe, 6p3o  BpemeTpaemne: 1 h.

MuponnTnyko YncTeme, Bpemetpaemne: 1 h 30 min.

HopMarnHo

MuponnTnYko YncTeme, Bpemetpaemne: 2 h 30 min.

VHTEH3NBHO

15.3 NogmeHwu 3a: Onuuun

Moamexun MpumeHa

CseTno "o BKNy4yBa 1 UCKNy4yBa CBETNOTO.

Bnok. 3a 6e3begHocT Ha CnpeyyBa HeHazejHO BKydyBawe Ha anapatoT. Kora e BknyyeHa oBaa onuuja,

feuarta Ha eKkpaHoT ce rnojaByBa TekcToT brok. 3a 6e36eaHOCT Ha AeuaTa Kora Ke ro

BKMy4nTe anapaToT. 3a Aa 0Bo3MOXuTe ynoTpeba Ha anapatoT, ogbepete
koauparu Byksu Bo a3by4yeH pen. Kora e BkryyeHa onuujaTta, v Kora anapartoT e
MCKIyYeH, BpaTaTta Ha anapaToT e 3akny4yeHa. [puctanoT Ao Tajmepor,
paboTereTo Ha AaneyvHa 1 cBeTunKkaTa ce AoCTarHu 1 Kora e BKiyYeHa

onuujara.

Bp3o 3arpeBame "o HamanyBa BpemeTo Ha 3arpesarbe. OBa e foCTanHO camo 3a Hekou pyHKLMK
Ha anapartoT.

MotceTHuk 3a Yucrere "o Bkny4yBa v Uckny4vyBa NOTCETHUKOT.

OsHauvyBate Ha Bpeme "o BKy4yBa 1 UCKyYyBa YaCOBHUKOT.

[urutaneH 4acoBHMK "o meHyBa chopmaToT Ha MokasaTesnioT 3a 03HayyBake Ha Bpeme.
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15.4 NMoameHn 3a: NMocTaBKa

MoomeHun

Onuc

Jasuk

"o nocTaByBa ja3nkoT Ha anapaToT.

OcBeTNeHoCT Ha ekpaHoT

Ja nocraByBa OCBET/IEHOCTa HA EKPaHOT.

ToHoBu Ha Konuuka

"o BKNy4yBa U UCkny4yBa TOHOT Ha NonukaTa 3a fonup. He e MoxHo Aa ce

WCKNy4aT TOHOBUTE 3a: @

JaynHa Ha 3BYyYHWOT curHan

"0 nocTaByBa BONYMEHOT Ha TOHOT Ha KOMYMHaTa 1 cUrHanuTe.

Bpeme BO aeHOT

lo nocTtaByBa MOMEHTAIHOTO BpeMe U OaTyM.

15.5 NogmeHu 3a: CepBucupame

MoameHu

Onuc

Hemo-pexum

Kop 3a aktuBauuja / neaktnBaumja: 2468

Bepavja Ha codTBep

MHdopmauun 3a Bepaunjata Ha copTBEPOT.

Pecetupaj rv cute
Harogysata

'v Bpaka habpuukmMTe NoCTaBKu.

16. JIECHO E!

Mpep npBarta ynotpe6a Mmopa ga nocraBure:

Jasuk

OcBeTneHocT Ha

JaynHa Ha 3By4HVOT
curHan

ToHoewn Ha Konunka Bpewme BO geHoT

eKpaHoT

Hayque M OCHOBHMUTE UKOHU Ha KOHTPOJHATa nyoYya U eKpaHoT:

O)

”?

— {3 (\_’) START ¢
BknyueHo / .~ : CeHsop 3a
Wckiyuero MeHn Omunenmn Tajmep xpaHa STOP
MoyHeTe Aa ro KopucTUTe anapaTor
Bp3o noyHyBake BknyyeTte ro Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
anapaTtoT u
3anouHeTe co MpuTucHeTe 1 O... . onBepete MpuTucHeTe:
roTsere co apxete: W, ja npetnountarata  START .
cTaHgapaHaTa byHKUMa.
Temneparypa u
Bpeme Ha
dyHKumjaTa.

Bp30 ucknyvyyBawe

Wcknyyete ro
anapatorT, koj 6uno
eKpaH unu nopaka
BO koe 6uno Bpeme.

@ - NPUTHCHETE 1 3aapXeTe C& AoAeKa anapaToT He Ce UCKIYYM.
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MoyeToKk Ha roTBeH-ETO

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
O] ? - °C oK START
TR yeeTel vocmere  -moeresaga RO 005
y YHKUM) Temneparypa. noTBpauTe.
anaparor. rpeeme. roTBEeH-ETO.

HayueTe kako aa rotBute 6p3o

KOpMCTeTe rm aBTOMaTCKuUTEe nporpamMu 3a ga nogrorsute 6p30 ja,qu:e CO CTaHpQapAHUTEe NOCTaBKU:

FoTBewe co Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
nomotu — Ry
—_ LY epeTe ro
MputucHere: (D MputTUCHETE: . MputucHete Ha: /3 —Aoep
japnerbeTo.
[oTBere CO NomoLL.
KopucteTe ru 6p3uTe chyHKLMM 3a Aa NnocTaBUTE BpeMe 3a roTBeHe
10 % Momolu Ha Kpaj 3a fa ro NnpoaomkMTE BpEMETO 3a rOTBEHE,

Ynotpebete 10% lMomoLu Ha kpaj 3a Aa gogapeTte npuTucHeTe Ha +1MUH.
[ononHMTenHo Bpeme kora npeoctaHyBa 10 % opf
BPEMETO 3a roTBEH-E.

17. TPVXA 3A OKOJIMHATA

F;f””K””paJTe ru MatepujaniTe co cuMBonoT | 4nanaryte saHueH co cumBonoT & so

L. CraBeTe ja ambanaxaTa BO COOABETHU 0oTnafdoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
KOHTEjHepU 3a [a ja peuuknupare. Npoun3BOAO0T BO BALLMOT JIOKaneH kanauutet
MomorHeTe BO 3awiTUTaTa Ha XMUBTHaTa 3a peumKknMpare Unn KoOHTakTupajTe ja

cpeaviHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje U BalLaTa OMLITUHCKa KaHLenapuja.

peLUvKnMpajTe ro oTnagoT o4 eNeKTPUYHMU 1
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

A wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjg¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm

drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-
cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysokos$¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzgdzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Glebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm

nia do zabudowy
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Przewody zasilajgce nie mogq dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po




zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzadzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub

wybuchem.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Nie zmienia¢ parametréow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciskaé¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zétty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.
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Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos$é. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac¢
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajaca przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
mogg sie uwalnia¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatéw budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie

nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczaé, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzadzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.




» Powierzchnie zapobiegajgce przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowic¢ zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe s3 przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

« Uzywac wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowa¢ sie z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

» Odcia¢ przewdd zasilajacy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

A
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4. OPIS URZADZENIA
4.1 Widok urzadzenia

Panel sterowania
F ? Sterowanie elektroniczne
' I——I—I Gniazdo termosondy
Grzatka
3 Lampa
Sr— E
® o T—— @ Wentylator
@ %9? — Prowadnice blach, wyjmowane
B- ®\ > — B B} Poziomy umieszczania potraw
. S

4.2 Akcesoria + Termosonda
Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
* Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
+ Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Widok panelu sterowania

O | '

L |
aEA n 516

Wiaczone / Wytaczone  Nacisnij i przytrzymaj , aby wtgczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.
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Menu Zawiera liste funkcji urzgdzenia.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.

Przetacznik o$wietlenia  Wiaczanie i wytgczanie o$wietlenia.

QEaEN

Szybkie nagrzewanie Wiaczanie i wylaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

A «Q~ @ 3s

Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisnac¢ i przytrzymac
B} . . . . . Dotkna¢ powierzchni przez 3 sekun-
Dotkna¢ powierzchni placem. Przesung¢ palcem po powierzchni. dy
5.2 Wyswietlacz
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funkcjami.
| A. Aktualna godzina
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
2 85°C 'I 50 OC D. Funkcje pieczenia
E. Timer
® 15min © | START F. Termosonda (tylko wybrane modele)
] I
| | | | |
F E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK P ’fd k) o
Potwierdzenie wyboru lub ustawie- rzgg\:ﬁ OO %(;o_ Anulowanie ostat-
nia. p mu rT?enFL)J niej czynnosci.

Wigczanie i wytgczanie opciji.

Wskazniki funkcji Alarm dzwigekowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwigko-
wy.

Q STOP L g .
Funkcja jest wigczona. Funkcja jest wiaczona. Alarm dzwigkowy jest wytaczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S (%)

Aby ustawi¢ te funkcje: Uruchomienie z op6éznieniem. Anulowanie ustawienia.
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6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczkg z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajgc cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzadzeniu.
detergentem.

6.2 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnos$¢ sygnatu,
Aktualna godzina.
6.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: E]

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: .

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.
Krok 2 Nacisnij symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
Krok 3 . _— L . .. OK . ’
Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisnac: . Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie temperatury.
Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisngé: OK,
Krok 5 Nacisnaé: START .
Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po rozpoczeciu pie-
czenia.

STOP — nacisnaé, aby wytaczy¢ funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytaczy¢ piekarnik.

7.2 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna réwniez uzy¢ funkciji:
» Automatyka wag.
» Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone albo Mniej

» Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Krok 2 =
Nacisng¢: —.
Y
Krok 3 Nacisna¢: /f . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.
Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.
Krok 5 Nacisnagé: START .

7.3 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

vev Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

v

Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do

Y przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Goérna/dolna grzatka.
Termoobieg
vvv Do przyrzadzania produktow gotowych, np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-

*

Potrawy mrozone

kach, sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrupkos$é.

Goérnaldolna grzatka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

)

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

Z

Chleb

Tej funkcji mozna uzyé do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki czemu zys-
kaja chrupigca skoérke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-
chni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

E|

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

)

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

—
—
uuru

Podgrzewanie talerzy

Do podgrzewania talerzy przed podaniem potraw.
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i

v wielko$ci zamrozonej zywnosci.

Rozmrazanie

Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzadzania zapiekanek i

§§4 przyrumieniania.
e g
Zapiekanki
¢o C Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.
Termoobieg (niska
temp.)
Podtrzymywanie temperatury potraw. Nalezy pamigtac, ze niektore potrawy moga
S nadal gotowac sie i wysychac¢ w cieple. W razie potrzeby nalezy przykryé naczynia

Podtrzymywanie temp.

I Funkcja ta pozwala oszczedzac¢ energie podczas pieczenia. Podczas korzystania z
ii tej funkcji temperatura wewnatrz urzadzenia moze rézni¢ sig od ustawionej tempera-
[ I tury. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moc grzewcza moze by¢ zmniejszona.

Termoobieg wilgotny  Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotycza-

ce: Termoobieg wilgotny.

7.4 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzehn w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkciji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace funkcji Termoobieg
wilgotny znajduja sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
,Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia

Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 minut

Zakoncz dziatanie

Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6znieniem Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Wydtuzenie czasu

Wydtuzenie czasu pieczenia
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Funkcja zegara Zastosowanie

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna wartos$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie urzadzenia.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper - mozna to wiaczy¢ lub wytaczyc¢.

8.2 Jak ustawié¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Krok 2 Nacisng¢: Aktualna godzina.
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngg¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisngc¢: OK.

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 .
ro Nacisngg¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngg¢: LA
Krok 5 Nacisnag¢: Zakoncz dziatanie.
Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sig ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ op6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 o
re Nacisnac: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: @ @ @
Krok 5 Nacisnag¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybra¢ warto$¢.
Krok 7

Nacisna¢: OK | powtarza¢ te czynno$c¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.
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Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @
Krok 2 Ustawi¢ warto$¢ dla timera.
Krok 3 Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

: Wgtebienia zapobiegajg rowniez
/\ OSTRZEZENIE! przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.

bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wigkszego bezpieczenstwa.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziom6éw umieszczania potraw i upewni¢ sig, ze
ndzki sg skierowane w doét.

I
%
)

N
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Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha: —
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy. \

9.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkgcji
pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C ”?

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

9.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby Zapiekanki

Witz koncowke Termosonda w Srodek migsa lub ry- Wit6z koncéwke Termosonda doktadnie w $rodkowej
by; jesli to mozliwe — w najgrubszg czes¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna byé¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-

nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.
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Krok 4 W16z wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.
Krok s /‘? — nacisngg¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 LA J nacisngé, aby wybra¢ preferowang opcje:
« Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie ustawiong warto$¢, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.
« Alarm dzwigekowy i wylaczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiona war-
tos¢, rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie.
Krok7 Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisna¢: OK, aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.
Krok 8 Nacisna¢: START |
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna wytaczy¢
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 9 Wyciagnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie gorgca. Nale-
zy zachowac ostroznos¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Jak zapisac¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisac¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Witacz urzadzenie.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisng¢: —= . Wybrac: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..
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Krok 5 Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisngé OK.

k) - nacisna¢, aby zresetowaé ustawienie.

0 — nacisng¢, aby anulowac ustawienie.

10.2 Blokada panelu
Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wigcz urzadzenie.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3 72( H — nacisna¢ jednoczesnie, aby wiaczy¢ funkcje.

Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy powtdrzyé krok 3.

10.3 Automatyczne wytaczanie
Ze wzgledéw bezpieczenstwa, jesli funkcja (°C) © (godz)
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono 250 ksi 3
zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie 50 — maksimum
automatycznie po uptywie okreslonego Samoczynne wytaczenie nie dziata z
czasu. funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska
C) O (godz) temp.), .
30-115 12.5 10.4 Wentylator chtodzacy
120-195 8.5 Podczas pracy urzadzenia wentylator
200 - 245 55 chtodzacy wigcza sig¢ automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majag wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
s6w oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzadzenie. W ponizszych wskazdéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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(°C) (min)

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg

gteboka blacha
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(°C) (min)
Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie
Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30
morskie, 0,7 kg gteboka blacha

11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

\/ Kokilki

Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- W ciemnym kolorze, matowa ) Cerc—llmliczne W ciemnym kolorze, mato-
wa srednica: 26 om $rednica: 8 cm, wa
Srednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm Srednica: 28 cm

11.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

¥ B = E @& O

(°C) (min)
Ciastka, 20 Gérna/dolna Blacha do 3 170 20-35 -
sztuk na grzatka pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Gérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki grzatka
@20 cm
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Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90 -
foremki
@20 cm
Bezttusz- Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac wstepnie
czowy bisz- grzatka piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
$lana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstgpnie
szt. piekarnik przez 10 min
Burger wo-  Girill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiescic ruszt na
towy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obroci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstegpnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-
ce

Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

-

A
— Y|

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowac¢ pozarem.

Codzienne uzyt-
kowanie

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac si¢ para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania sig¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-
nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkg z mikrofibry.

©y
c24

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
czyszczenia nalezy uzyc¢ tylko $ciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-
tergentu. Nie my¢ akcesoridow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac $cier-
nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.
Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac¢, az os-
tygnie. H:
Krok 2 Odciagna¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. t
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng cze$¢ prowadnic 1 | T
blach od bocznej $cianki i wyjac je —
w catosci. / ‘ - = N~
O |=p 7 L
Krok 4 Zamontowaé wsporniki postepujac w 9 2

leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu. @ﬂ

odwrotnej kolejnosci. ‘ = \Z -
Kofki ustalajace na prowadnicach te- }5 < b
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12.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie pirolityczne /\ UWAGA!

S . . Jesli w tej samej szafce zainstalowano
Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie : dzenia. ni lezy U3 <ich
irolityczne. inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ic
P podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to

/\ OSTRZEZENIE! spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szy-

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé,  Wyjac¢ z piekarnika wszystkie akce-
be drzwi miekka Sciereczkg zwilzong

soria .

az ostygnie.
wodg z dodatkiem tagodnego detergen-
tu.
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wigczy¢ piekarnik. Nacisnaé: = / Czyszczenie. Wybraé tryb czyszczenia.

Opcja Tryb czyszczenia Czas

Czyszczenie pirolityczne, Kroét- Lekkie czyszczenie 1h
kie

Czyszczenie pirolityczne, Nor- Standardowe czyszczenie 1h 30 min

malne
Czyszczenie pirolityczne, Inten- Doktadne czyszczenie 2 h 30 min

Syw.

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza sie. Wentylator
chtodzacy pracuje z wiekszg predkoscia.

STOP - nacisnag, aby przerwaé procedure czyszczenia przed jej zakonczeniem.
Nie uzywac piekarnika, dopoki z wyswietlacza nie zniknie symbol blokady drzwi.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Usung¢ zanieczyszczenia z dna komo-
ry.

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, Wyczysci¢ komore migkka $cierecz-
az ostygnie. ka.

12.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkgcji: Czyszczenie pirolityczne.

12.5 Sposo6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg

+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.
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/N UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.

Krok 2 Podnies¢ i pociagnac¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajgc drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociagnag¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.

Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie i

ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczgé¢ od
szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze szyba
catkowicie wysunie sie z prowadnic.
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Krok 8 Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy my¢ szyb w
zmywarce.

Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac klikniecie.

Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wtasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ sym- A B
bol/nadruk na boku szyby. Kazda z szyb wyglada ina-
czej, aby utatwi¢ procedure demontazu i montazu.
Zamontowacé prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze Srodkowa szyba jest prawidtowo za-
montowana w gniazdach.

12.6 Sposo6b wymiany: Oswietlenie Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej tluszczem, nalezy chwytac jg

/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obraéci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
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Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié, gdy...

B
i Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

v

0 Srodek zaradczy

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podiaczono Sprawdzi¢, czy urzgdzenie podigczono prawidtowo do

nieprawidtowo.

zasilania.
Patrz schemat potgczen.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustaw zegar. Szczegotowe informacje mozna znalezé
w Funkcje zegara rozdziale, Jak ustawi¢: Funkcje zega-
ra.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy problem nie jest zwigzany z bezpieczni-
kiem. Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontak-
towac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Urzadzenie Blokada uruchomienia zaswieci sig.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opciji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

v

0 Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegoétowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszcze-
nie”, Spos6b wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje
przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢

13.2 Jak postepowac: Kody btedow

czyszczenie, jesli zostato przerwane na
skutek przerwy w zasilaniu.

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigzaé¢ samodzielnie.
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@ Kod i opis

%

0 Srodek zaradczy

C2 - Podczas Termosonda w komorze urzadzenia
znajduje sie Czyszczenie pirolityczne.

Wyja¢ Termosonda.

C3 - drzwi nie sg catkowicie zamkniete podczas Czy-
szczenie pirolityczne.

Zamkna¢ drzwi.

F111 - nieprawidtowe podtgczenie Termosonda do
gniazda.

Pradwidtowo podigczy¢ Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wys$wietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni€ sig, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - ukfad elektroniczny urzadzenia nie moze na-
wigzaé potaczenia z panelem sterowania.

Wigcz i wytacz urzadzenie.

13.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej
Nazwa dostawcy Electrolux
Dane identyfikacyjne modelu Eggggggx g:g:ggi;g
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
A+

Klasa sprawnosci energetycznej

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykI

Liczba komor

1

Zroda ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos$¢

721
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Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOE8P39V 32.0 kg

EOE8P39X 31.9 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli witaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu

pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.
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15. STRUKTURA MENU

15.1 Menu

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programéw automatycz-

nych.
Czyszczenie Wyswietlenie listy programéw czyszczenia.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Ustawienia Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzgdzenia.
Serwis Wyswietlanie informacji o wersji oprogramo-

wania i konfiguraciji.

15.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie
Czyszczenie pirolityczne, Czas trwania: 1 h.
Krétkie

Czyszczenie pirolityczne, Czas trwania: 1 h 30 min.
Normalne

Czyszczenie pirolityczne, In-  Czas trwania: 2 h 30 min.
tensyw.

15.3 Podmenu: Opcje

Podmenu Zastosowanie
Oswietlenie piekarnika Wiaczanie i wytaczanie o$wietlenia.
Blokada uruchomienia Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta jest wigczo-

na, tekst Blokada uruchomienia pojawi sig¢ na wyswietlaczu po wtgczeniu urza-
dzenia. Aby korzysta¢ z urzadzenia, nalezy wybra¢ litery kodu w kolejnosci alfa-
betycznej. Gdy opcja ta jest wtaczona, po wytaczeniu urzadzenia jego drzwi sg
zablokowane. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i o$wietlenia mozli-
wy jest z opcjg tg witaczong.

Szybkie nagrzewanie Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektorych funkgcji
urzadzenia.

Przypomnienie o czyszcz. Wigczanie i wytaczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu Wiaczanie i wytaczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.
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15.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnosc¢ wyswietlacza Ustawia jasnos$¢ wyswietlacza.

Dzwigki przyciskow Wiacza i wytacza dzwigk pol dotykowych. Nie jest mozliwe wytgczenie sygnaliza-

cji dzwigkowej dla: @

Glosnosc¢ sygnatu Ustawia gto$nos¢ dzwieku przyciskow i sygnatow.

Aktualna godzina Ustawia aktualng godzine i date.

15.5 Podmenu: Serwis

Podmenu Opis
Tryb demo Kod wigczenia/wytgczenia: 2468
Wersja oprogramowania Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawie-  Przywraca ustawienia fabryczne.
nia

16. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jasnos¢ wyswietla-

i Dzwigki przyciskow Gtlosnosc¢ sygnatu Aktualna godzina

Jezyk

Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O) % ) » START

Wigczone / Wy- ) )
taczone Menu Ulubione Timer Termosonda STOP

Rozpoczecie korzystania z urzadzenia

Szybkie urucho- Wiaczanie urzadze-  Krok 1 Krok 2 Krok 3
mienie nia i rozpoczecie pie- - —
czenia z domysinymi  Nacisnac i przytrzy- 9. _ wybrac Nacisna¢: START .

ustawieniami tempe-
ratury i czasu dla da-
nej funkgiji.

maé: \U. preferowang funkcje.

Szybkie wylaczenie Wytgczanie urzadze-
nia, dowolnego ekra-
nu lub komunikatu w
dowolnym momen-
cie.

(D - naciénij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.
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Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5

O] O.. C

- ustawic¢ temperatu-
czenia. re/.

- nacisng¢, aby wtg- - wybra¢ funkcje pie-

czy¢ urzadzenie.

OK START
- nacisng¢, aby po- - nacisngg, aby roz-
twierdzic. pocza¢ pieczenie.

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z wykorzysta-

niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2

Krok 3 Krok 4

wspomagane

Nacisngg¢: @ Nacisngc¢:

Nacisngc: ‘/f Goto- Wybrac potrawe.

wanie wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy

Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-

zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia
pozostato 10% ustawionego czasu.

Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢ +1min.

17. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.



Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.

assisténcia e reparagoes:

Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
www.electrolux.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacdo ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢cées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

 Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E

PORTUGUES 345



necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Seguranga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de hdspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutencgao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
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2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado

antes de substituir a lAmpada, para evitar a possibilidade

de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes

durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir

acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de

nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a

parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

aparelho.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores

metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e

depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalacgéo.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagdes.
O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagao elétrica.
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Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcéo)

590 (600) mm

Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho

Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre 548 mm
do aparelho

Profundidade com a porta 1022 mm
aberta

Dimens&o minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagéo. Abertura

localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacao elétrica. O ca-

bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

+ Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

» Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentacao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operagao deve ser
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efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

* Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

* As protecgbes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

» Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

« Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

« disjuntores de proteccao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Alnstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

* Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

« Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informagdes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Seccgéao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagéao a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul



2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

Nao altere as especifica¢des deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desative o aparelho apés cada utilizagao.
Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.
Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagédo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.
Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

* A eventual descoloragéo do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
humidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

* Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

* Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apods utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio ou danos

no aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— n&o coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* Antes de qualquer agéo de manutencgao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

« Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

« Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

* Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

« Limpe o aparelho com um pano macio e
hdmido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregbes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

» Se utilizar um spray para forno, siga as
instrugdes de seguranca da embalagem.
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2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emissao

podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

de produtos quimicos (vapores) no Modo 2.6 lluminagao interna
Pirolitico.
» Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o /\ AvisO!

pré-aquecimento inicial, elimine da

Risco de choque elétrico.

cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos | °
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

» Leia atentamente todas as instru¢des para
a limpeza pirolitica.

* Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das .
saidas de arrefecimento.

* Alimpeza pirolitica € uma operagao .
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomeésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicacgdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

dos materiais, pelo que recomendamos 2.7 Assisténcia técnica

que: .

— garanta uma boa ventilagéo durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apds o pré-aquecimento

Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

inicial. 2.8 Eliminagao

* Nao derrame nem aplique agua na porta

do forno durante e apos a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

* Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos ndo sao
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condigbes médicas.

* Mantenha os animais de estimagao
pequenos afastados do aparelho durante
e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimagao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteragoes de temperatura e
gases emitidos.

» As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
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Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacgao fiquem
presos no aparelho.




3. INSTALACAO

3.1 Encastre

/\ AVISO!
Consulte os capitulos relativos a uv -I- b www.youtube.com/electrolux
seguranca. ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGAO DO PRODUTO

4.1 Descricao geral

Painel de commandos
Programador eletronico
Tomada para a sonda térmica
Elemento de aquecimento
Lampada

A Ventilador

Apoio para prateleira, amovivel
Bl Nivel das prateleiras

IR

& BEE

\/ il

4.2 Acessorios + Sonda térmica
Para medir o grau de cozedura dos
alimentos.

« Calhas telescopicas
Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as grelhas mais facilmente.

* Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.
» Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
* Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.
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5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Descrigao geral do painel de
comandos

|
HEA n 516

On / Off Prima continuamente para ligar e desligar o aparelho.
Menu Apresenta uma lista das fungdes do aparelho.
Favoritos Lista as definigbes favoritas.

Visor Apresenta as definigdes atuais do aparelho.
Interruptor da lampada  Para acender e apagar a lampada.

E Aquecimento Rapido Para ativar e desativar a fungdo: Aquecimento Rapido.

S «Q~ @ 3s

Prima Deslocar Prima e segure continuamente
Toque na superficie com a ponta do  Faga deslizar a ponta do dedo so-  Toque na superficie durante 3 se-
dedo. bre a superficie. gundos.
5.2 Visor
A Visor com funcdes chave definidas.
| A. Hora
12:30 B. INICIAR/PARAR
C. Temperatura
#085°C 1 SOOC D. Tipos de aquecimento
E. Temporizador
®) 15min @ START F. Sonda térmica (apenas modelos selecionados)
] I
| | | | |
F E D C B
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Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

oK C P) o

Para voltar um ni- Para desfazer a Ul-  Para ativar e desativar as op-

Para confirmar a selegao/definigdes. h - -
¢ ¢ vel no menu. tima ag&o. coes.

Indicadores de fungdo com Alarme sonoro — quando o tempo de confecéo definido termina, é emitido um si-
nal sonoro.

a b B o
A funggo esta ativada. A funcdo esta ativada. O alarme sonoro esta desativa-
O cozinhar para automaticamente. do.

Indicadores do temporizador

S Q

Para definir a fungéo: Inicio programado. Para cancelar as definigdes.

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

6.1 Limpeza inicial

Passo 1 Passo 2 Passo 3
Remova todos os acessorios e Limpe o aparelho e os acessorios - )
apoios para prateleiras amoviveis  apenas com um pano de microfibra Coloque os acessorios e apoios de
P para p! ap p '’ prateleiras amoviveis do aparelho.
do aparelho. agua morna e um detergente suave.

6.2 Primeira ligacédo

O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligagao.

E preciso definir: ldioma, Brilho do Visor, Sons "teclado", Volume do Alarme, Hora.
6.3 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquega o forno vazio antes da primeira

utilizagao.
Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 . =
Regule a temperatura maxima para a fungao: |Z|
Deixe o forno funcionar durante 1 h.
Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungéo: .
Deixe o forno funcionar durante 15 min.
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@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espaco é ventila-

do.

7. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao

Passo 2 Prima o simbolo da fungdo de aquecimento para entrar no submenu.

Passo 3 Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. O visor apresenta: temperatura.
Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK.

Passo 5

Prima: START .

Sonda térmica - pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a cozedura.

STOP - prima para desativar a fungado de aquecimento.

Passo 6

Desligue o forno.

7.2 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungao e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:
+ Peso automatico
» Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:
* Mal passado ou Menos

* Médio

* Bem passado ou Mais

Passo 1 Ligar o forno.

Passo 2 Prima: —.

Passo 3 Prima: ‘/3 . Introduzir: Cozedura assistida.
Passo 4 Escolha um prato ou um tipo de alimento.
Passo 5

Prima: START .
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7.3 Fungodes de aquecimento

NORMAL

Tipo de aquecimen- Aplicagao

to
vov Para grelhar alimentos finos e tostar pao.

Grelhador
vV Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ss0s huma posicao da prateleira.
Y Para fazer gratinados e alourar.
Grelhador ventilado

Ventilado + Resisténcia

)

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-
tos. Regule a temperatura entre 20 e 40 °C abaixo da que utiliza com a fungdoCalor
superior/inferior.

Circ
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em
% cunha ou crepes) estaladigos.

Congelados

Calor superior/inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

2

Fungao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

Utilize esta funcéo para confecionar pao e Pastéis com resultados profissionais muito
bons, com a cor perfeita e a codea brilhante e estaladica.

Massa de pao

Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da superficie da
massa e mantém a elasticidade da mesma.
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ESPECIAIS

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

El

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

Conservar
S S S Para secar frutos, legumes e cogumelos fatiados.
Secar
Para pré-aquecer pratos para servir.
e
ru

Aquecer pratos

Sk

Y

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelagao depende
da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e alourar.

g
Gratinado
JPC Para preparar assados tenros e suculentos.
Aquecimento a Baixa

temp.

Para manter os alimentos quentes. Tenha em atengéo que alguns pratos podem con-
S tinuar a cozinhar e a secar enquanto séo mantidos quentes. Cubra os pratos, se ne-

cessario

Fungao manter quente

N

Esta fungdo foi concebida para poupar energia durante a cozedura. Quando utilizar
esta funcao, a temperatura no interior do aparelho pode ser diferente da temperatura

. [ T . selecionada. O calor residual é utilizado. A poténcia de aquecimento pode ser reduzi-
Ventilado com Resis-  da. Para obter mais informagdes, consulte o capitulo "Utilizag&o diaria", Notas sobre:
téncia Ventilado com Resisténcia.
7.4 Notas sobre:Ventilado com Quando utiliza esta fungéo, a lampada é
Resisténcia automaticamente desativada apos 30 seg.

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os Parg inSt“FU(}ﬁeS ge Coze_dura, cons_ulte o]
requisitos de classe de eficiéncia energética capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com

e design ecoldgico (de acordo com as Resisténcia Para recomendaces gerais

normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes sobre poupanca de energia, consulte o

de acordo com:IEC/EN 60350-1. capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanca de
Energia.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.
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8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Descrigdo das fungodes do

relégio

Funcoes do relégio Aplicacao

Tempo para cozinhar Para definir a duragéo da cozedura. O maximo é de 23 h 59 min.

Finalizar Agao Para definir o que acontece quando o temporizador termina a contagem.

Inicio programado Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Prolongar tempo Para prolongar o tempo de cozedura.

Aviso Para definir uma contagem decrescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungao
néo afeta o funcionamento do aparelho.

Temporizador crescente Monitoriza o tempo de atividade da fungéo.Temporizador crescente — pode ligar

ou desligar.

8.2 Como definir: Funcdes do relégio

Como acertar o relégio

Passo 1 Ligar o forno.
Passo 2 Premir: Hora.
Passo 3

Acertar as horas. Premir: OK.

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 Escolha a fungéo de aquecimento e defina a temperatura.
Passo 2 Prima: @
Passo 3

Acertar as horas. Premir: OK.

Como escolher a opgao final

Passo 1 Escolha a fungédo de aquecimento e defina a temperatura.
P 2
asso Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo 4 Premir: ® ® @
Passo 5 Premir: Finalizar Agao.
Passo 6 Escolha o preferido: Finalizar Agao.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.
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Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 Defina a fungdo de aquecimento e a temperatura.
P 2
asso Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo4 Premir: ® ® @
Passo 5 Premir: Inicio programado.
Passo 6 Escolha o valor.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos, pode prolongar o tempo
de cozedura. Pode também mudar a fungéo de aquecimento.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.

Como alterar as definigoes do temporizador

Passo 1 Premir: @

Passo 2 Defina o valor do temporizador.

Passo 3 Premir: OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
A\ Aviso! armacgéao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos a que os recipientes deslizem para fora da
seguranca. prateleira.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao
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Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada
fungdo de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C M

A temperatura do forno: minimo de 120°C. A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar a Nao a utilize para pratos liqui- Durante a cozedura, deve permanecer no
temperatura ambiente. dos. prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungéo do forno e da temperatura.

9.3 Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 Ligar o forno.

Passo 2 Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.
Passo 3 Inserir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe Cacarola
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Introduza a ponta da Sonda térmica no centro da Insira a ponta da Sonda térmica exatamente no centro da
carne, peixe, na parte mais espessa possivel. Certifi- cagarola. Sonda térmica deve ser estabilizada num local
que-se de que pelo menos 3/4 da Sonda térmica es-  durante a cozedura. Utilize um ingrediente sélido para o

ta dentro do prato. conseguir. Utilize o rebordo da assadeira para apoiar a
pega de silicone da Sonda térmica. A ponta da Sonda tér-
mica ndo deve tocar no fundo de uma assadeira.

)

R~
ZZ TN

1D —"
22eN

/i

/

Passo 4 Ligue a Sonda térmica a tomada na parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual da: Sonda térmica.
Passo 5 . .
/‘? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo 6 ) ~ .
® ® ® _,ima para regular a opgio preferida:
« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o sinal.
« Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa
o sinal e o forno para.
Passo 7 ) . ) . OK ) o
Selecione a opgéao e repetidamente prima: para ir para o ecra principal.
Passo 8 !
Prima: START .
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, ¢ emitido um sinal sonoro. Pode esco-
Iher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos estdo bem cozinhados.
Passo 9 Retire a ficha da Sonda térmica da tomada e retire o prato do forno.

/\ AVISO!
Existe o risco de queimaduras a medida que a Sonda térmica aquece. Tenha

cuidado ao desligar e retira-la dos alimentos.

10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Como guardar: Favoritos

Pode guardar as suas defini¢des favoritas, como a fungdo de aquecimento, o tempo de
confegao, a temperatura ou a fungao de limpeza. Pode guardar 3 defini¢cdes favoritas.

Passo 1

Ligue o aparelho.

Passo 2

Selecione a definigdo preferida.
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Passo 3 g — . .
Premir: — . Selecione: Favoritos.

Passo 4 Selecione: Guardar as definicdes atuais.

Passo Prima + para adicionar a definicdo a lista de: Favoritos. Premir OK.

t) — prima para repor a definigdo.

— prima para cancelar a definigao.

10.2 Bloqueio de fungdes
Esta fungao evita uma alteragao acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 Ligue o aparelho.
Passo 2 Definir uma funcéo de aquecimento.
Passo 3

7«A~x7, H - prima em simultaneo para ligar a fungao.

Para desligar a fungao, repita o passo 3.

10.3 Desativagao automatica

Por motivos de seguranca, se o tipo de (°C) Q) (h)
aquecimento estiver ativo e nao forem

alteradas quaisquer definicdes, o aparelho 250 - maximo 3
ggtsélrgn?i-r?: daout%r:;ggga dn;etgtrf: ag)os um O desligamento automatico nao funciona
P po. com as fungdes: Luz, Sonda térmica, Hora de

fim, Aquecimento a Baixa temp. .

(°C) O (n)

30-115 12.5

10.4 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a

120 - 195 8.5 ventoinha de arrefecimento liga-se

200 - 245 55 automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As

sugestdes abaixo exibem as definicdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posi¢des da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se nao encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

362 PORTUGUES



11.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ = = E
\ Lru
(°C) (min.)

Pastéis doces, 16 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-30

dades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 30-40
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, prateleira em grelha 220 10-15

0,35 kg

Torta Suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 25-35
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 175 25-30
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de ceramica 200 25-30
na prateleira em grelha

Base flan massa lev.  forma de base de flan na pra- 180 15-25
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 40 - 50
grelha

Peixe escalfado, 0,3 tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-25

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-35
leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleira em 180 25-30
grelha

Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 200 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 200 25-30
leiro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-30

des leiro para recolha de gorduras

Macarons, 24 unida-  tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-35

des leiro para recolha de gorduras

Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 30-40

des leiro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada, 20 tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-30

unidades leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 25-35

na, 20 unidades

leiro para recolha de gorduras
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¥ = 8= E
\ uru
(°C) (min.)
Tarteletes, 8 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 20-30
leiro para recolha de gorduras
Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45
0,4 kg leiro para recolha de gorduras
Omeleta de legumes  forma de piza na prateleira em 200 3 25-30
grelha
Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 25-30

cos, 0,7 kg

leiro para recolha de gorduras

11.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e néo refletores. Tém melhor absor¢éo do calor do
que a loiga de cor clara e refletora.

__~

Forma para pizza

i
Assadeira

Formas individu-

Forma com base para

flan

Escuro, ndo refletor
28 cm de diametro

Escuro, ndo refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de didmetro,
5 cm de altura

Escuro, ndo refletor
28 cm de diametro

11.4 Tabelas de cozedura para

testes

Informacao para institutos de teste
Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

¥ B = X D ®
Nl
v B =y
(°C) (min)
Bolos pe- Calor superior/ Tabuleiro pa- 3 170 20-35 -
quenos, 20 inferior ra assar
por tabulei-
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar

por tabulei- Circ
ro
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Bolos pe- Ventilado + Tabuleiropa- 2e4 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Tarte de Calor superior/ Prateleiraem 2 180 70-90 -
maga, 2 inferior grelha
formas, @
20 cm
Tarte de Ventilado + Prateleiraem 2 160 70-90 -
maga, 2 Resisténcia grelha
formas, @ Circ
20 cm
Pao-de-l6 Calor superior/ Prateleiraem 2 170 40 - 50 Pré-aqueca o forno
sem gordu- inferior grelha durante 10 min.
ra, forma
do bolo de
@26 cm
Péo-de-l6  Ventilado + Prateleira em 2 160 40 - 50 Pré-aquega o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
Péo-de-l6  Ventilado + Prateleiraem 2e4 160 40 - 60 Pré-aquega o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
P&o peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 140 - 150 20-40 -
no Resisténcia ra assar

Circ
PZo peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 140 - 150 25-45 -
no Resisténcia ra assar

Circ
P&o peque- Calor superior/ Tabuleiro pa- 3 140 - 150 25-45 -
no inferior ra assar
Tosta, 4 -6 Grelhador Prateleira em 4 max. 1-5 Pré-aquega o forno
unidades grelha durante 10 min.
Hambur- Grelhador Prateleiraem 4 max. 20-30 Coloque a prateleira
guer de va- grelha, tabu- em grelha no quarto
ca, 6 pe- leiro de reco- nivel e o tabuleiro de
¢as, 0,6 kg Iha de gordu- recolha de gorduras

ras no terceiro nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aqueca o forno
durante 10 min.
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12. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

12.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

—<r

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagdo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

[

Utilizagao diaria

Pode ocorrer condensagao de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensacgao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
Nao guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras apés cada utilizagéo.

e,
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. N&o lave os acessorios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

12.2 Como remover: Apoios para

prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar

o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar

frio.

prateleiras para fora da parede late-

ral.

Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para ‘
4
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Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para | T
prateleiras para fora da parede lateral 1 1t
e retire-o. / ‘ — —
0 |=p 7 s
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na 9 2 AP
sequéncia inversa. = \Z -
Os pinos de fixagao das calhas tele- = |
scopicas devem ficar virados para a
frente. @ﬂ ‘ 3
=3

12.3 Como utilizar: Limpeza
pirolitica

Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/\ CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados
no mesmo armario, ndo os utilize

/N AVISO! enquanto estivgr a utilizar esta fungao.
Isso pode danificar o forno.

Existe o risco de queimaduras.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios. Limpe a base do forno e a porta interna
estar frio. de vidro com agua morna, um pano
macio e detergente suave.

Passo 1 Passo 2 Passo 3
Ligue o forno. Prima: E / Limpeza. Selecione o modo de limpeza.
Opcao Modo de limpeza Duragao
Limpeza pirolitica, rapida Limpeza ligeira 1h
Limpeza pirolitica, normal Limpeza normal 1h 30 min
Limpeza pirolitica, intensa Limpeza completa 2 h 30 min

@ Quando a limpeza iniciar, a porta do forno é bloqueada e a lampada fica apagada. A ventoinha de arrefeci-
mento funciona com uma velocidade superior.

STOP - prima para parar a limpeza antes do fim.
Nao utilize o forno até o simbolo de bloqueio da porta desaparecer do visor.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguarde até  Limpe a cavidade com um pano ma- Retire os residuos do fundo da cavida-
estar frio. cio. de.

12.4 Aviso De Limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é recomendada.

Usar a fungao: Limpeza pirolitica.
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12.5 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugdes sobre "Remocgéo e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradicas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-

¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.

Passo 4 Colocar a porta sobre um pano macio numa
superficie estavel.

Passo 5 Segure no friso da porta (B) no rebordo su-
perior da porta, nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fecho de encaixe.

Passo 6 Puxe o friso da porta para a frente para o re-
mover.
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Passo 7 Segure nas extremidades superiores dos
painéis de vidro da porta e puxe-os para fo-
ra, um de cada vez, com cuidado. Comece
pelo painel superior. Certifique-se de que o
vidro desliza totalmente para fora dos supor-

tes.
Passo 8 Limpe os painéis de vidro com agua e sabao. Seque os painéis de vidro com cuidado. Nao lave os
acessorios na maquina de lavar loiga.
Passo 9 Apos a limpeza, instale os painéis de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.

Certifique-se de que instala os painéis de vidro (A e
B) na sequéncia correta. Verifique o simbolo/impres-
sdo no lado do painel de vidro, cada um dos painéis
de vidro parece diferente para facilitar a desmonta-
gem e a montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro do meio
corretamente nos alojamentos.

A B

12.6 Como substituir: LAmpada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Segure sempre a lampada de halogéneo com
um pano para evitar a queima de residuos de
gordura na lampada.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-

forno esteja frio. ca.

dade.
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Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

13. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

13.1 O que fazer se...

=
L O aparelho nao liga ou nao aquece

@ Causa possivel

v

Solugao

O aparelho ndo esta ligado a corrente elétrica ou ndo
esta corretamente ligado.

Verifique se o aparelho esta corretamente ligado a cor-
rente elétrica.
Consulte o diagrama de ligagoes.

O reldgio néo esta acertado.

Acerte o reldgio; para mais informagdes, consulte Fun-
coes do reldgio p capitulo, Como definir: Fungdes do
relogio.

A porta ndo fecha bem.

Feche a porta completamente.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o fusivel a causa do problema.
Se o problema persistir, contacte um eletricista qualifi-
cado.

O aparelho Bloqueio para criangas esta ligado.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para: Opgoes.

Y
Componentes

@ Descrigao

v

Solugao

A lampada esta fundida.

Substitua a lampada; para mais informagdes, consulte
o capitulo “Manutencéo e limpeza”, Como substituir:
Lampada.

Os cortes de corrente param sempre a
limpeza. Repita a limpeza se esta for
interrompida por uma falha de corrente.
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13.2 Como gerir: Cédigos de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.

Nesta secgao, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.

@ Codigo e descrigao

-V

= Solugao

C2 - a Sonda térmica esta na cavidade do aparelho
durante a Limpeza pirolitica.

Retire a Sonda térmica.

C3 - a porta ndo esta totalmente fechada durante a
Limpeza pirolitica.

Feche a porta.

F111 - Sonda térmica néo esta corretamente inserida
na tomada.

Ligue totalmente a Sonda térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor ndo funcionam
devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de que ndo
existe sujidade nos campos tateis.

F908 - o sistema do aparelho n&o se consegue ligar
com o painel de comandos.

Ativar e desativar o aparelho.

13.3 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagado do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. Nao remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.

14. EFICIENCIA ENERGETICA

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

NuUmero do produto
(PNC)

Numero de série (S.N.)

14.1 Informacéo do produto e folheto de informacao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor Electrolux

Identificagdo do modelo EOEBP39V 949498474
EOE8P39X 949498473

indice de Eficiéncia Energética 81.2

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrao, modo de ventilacdo

forcada

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades
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Fonte de calor

Eletricidade

Volume

721

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

EOE8P39V 32.0 kg

EOE8P39X 31.9 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confe¢éo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aqueca o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fun¢des de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Se for ativado um programa com Duragéo e o
tempo de cozedura for superior a 30 min, as
resisténcias desligam-se automaticamente
mais cedo em algumas fungdes do aparelho.
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O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duragao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulacao de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungao, a lampada é
desligada automaticamente apos 30 seg.
Pode ligar a lampada novamente, mas isso
reduz a poupanca de energia esperada.



15. ESTRUTURA DO MENU

15.1 Menu

Artigo do menu Aplicacao

Cozedura assistida Lista os programas automaticos.

Limpeza Lista os programas de limpeza.

Favoritos Lista as definigdes favoritas.

Opcodes Para definir a configuragéo do aparelho.

Definicdes Configuragao Para definir a configuragéo do aparelho.
Assisténcia Técnica Apresenta a configuracéo e a versao do

software.

15.2 Submenu para: Limpeza

Submenu Aplicagao
Limpeza pirolitica, rapida Duragéo: 1 h.
Limpeza pirolitica, normal Duracéo: 1 h 30 min.
Limpeza pirolitica, intensa Duragéo: 2 h 30 min.

15.3 Submenu para: Opgodes

Submenu Aplicagao
Luz Acende e apaga a lampada.
Bloqueio para criangas Impede a ativagéo acidental do aparelho. Quando a opg&o esta ativa, o texto Blo-

queio para criangas € apresentado no visor quando ligar o aparelho. Para ativar a
utilizagdo do aparelho, escolha as letras do cédigo na ordem alfabética. Quando
a opgao esta ativada e o aparelho esta desligado, a porta do aparelho é bloquea-
da. Aceda ao temporizador, o funcionamento remoto e a lampada estao disponi-
veis com a opgao ativada.

Aquecimento Rapido Diminui o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas para algumas das fun-
coes do aparelho.

Aviso De Limpeza Liga e desliga o aviso.

Indicagéo do tempo Liga e desliga o reldgio.

Estilo Relogio Digital Altera o formato da indicagdo da hora apresentada.

15.4 Submenu para: Configuragao

Submenu Descrigao

Idioma Define o idioma do aparelho.
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Submenu Descrigao

Brilho do Visor Define a intensidade do visor.

Sons "teclado" Liga e desliga o som dos campos de toque. Nao é possivel silenciar o som para:
Volume do Alarme Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Hora Definir a hora e a data atuais.

15.5 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu Descrigao

Modo Demo Codigo de activagdo / desactivagao: 2468
Versao do software Informacao sobre a versao do software.
Restaurar Configuragoes Restaura as definicdes de fabrica.

16. E FACIL!

Antes da primeira utilizacao, tem de definir:

Idioma Brilho do Visor Sons "teclado" Volume do Alarme Hora

Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:

0 = < ) Y2 START /

On / Off Menu Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP

Comegar a utilizar o aparelho

Inicio rapido Ligue o aparelho e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozinhar - -
com a temperatura e Prima continuamen- O.. . selecione  Prima: START
tempo padréo da te: . a fungao preferida.
funcao.
Arranque Desligue o aparelho, CD - prima continuamente até que o aparelho se desligue.

qualquer ecra ou
mensagem a qual-
quer momento.

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
o,
® 0.. C OK START
- prima para ligaro - selecione a fungdo - defina a temperatu- - prima para confir- - prima para come-
aparelho. de aquecimento. ra. mar. ¢ar a cozinhar.
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Saber como cozinhar rapidamente

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as defini¢ées padrao:

Cozedura assis- Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
tida
Premir; (D Prima: —. Prima: \\ Cozedu- Escolha o prato.
ra assistida.

Utilize as fungdes rapidas para definir o tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.
Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acrescentar

tempo extra quando restarem 10% do tempo de coze-

dura.

17. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimateriais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo g
simbolo T2. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:

www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
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aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

fn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte

de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia

devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau

a pune in aparat vase sau accesorii.

pentru acest aparat.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai

intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

aparatul.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de

metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si

depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
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Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.



Inaltimea minima a dulapu-
lui (Indltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

590 (600) mm

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tnaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a 548 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-

ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)

maxim 1380 3x0.75
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Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decéat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre In contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

« Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala, incendiu

sau deteriorare a aparatului!

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.
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+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

« Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

« Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.




2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in

timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupé curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare n timpul si
dupé preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa

cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele

pirolitice / reziduurile de la gatit conform

celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

Nu le permiteti animalelor de companie

accesul Tn aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii Tn alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.
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3. INSTALAREA

/N AVERTISMENT! 3.1 incorporarea

Consultati capitolele privind siguranta. uv www.youtube.com/electrolux
' ' ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Fixarea aparatului de mobilier

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

Panou de comanda

Dispozitiv de programare electronic
Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

A Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

Bl Pozitii raft

IR

& BEE

\/ il

4.2 Accesorii « Senzor de gatire
Pentru a masura céat de bine este gatita
mancarea.

* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

* Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.
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5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Prezentarea panoului de
comanda

T T
HEA n 516

Pornit / Oprit Apasa lung pentru a porni si opri aparatul.

Meniu Enumera functiile aparatului.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Afisaj Arata setarile curente ale aparatului.

Comutator bec Pentru a porni si a opri lumina.

E Incalzire rapida Pentru a activa si dezactiva functia: Incalzire rapida.

S «Q~ @ 3s

Apasa Muta Apasa lung
Atinge suprafata cu degetul. Gliseaza degetul pe suprafata. Apasa pe sngﬁ;e:jt': timp de 3 se-
5.2 Afisaj
A Afisaj cu functiile cheie setate.
| A.  Timpul
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura / Cronometru microunde
0 85°C 1 50 OC D. Functii de incalzire
E. Cronometru
®) 15min @ START F. Senzor de gatire (doar pentru anumite modele)
] I
| | | | |
F E D C B
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Indicatori afisaj

Indicatori de baza - pentru navigare pe afisaj.

oK \ 2 3
Pentru a reveni la . X ) .
) ) h Pentru a anula ulti- Pentru a activa si dezactiva
Pentru a confirma o selectie / setare.  submeniul ante- = L
; ma comanda. optiunile.

rior din meniu.

Sonor alarma indicatorii functiei - atunci cand durata setata pentru gatit se incheie, se emite un semnal sonor.

a) B 2

Functia este activata. _Functia este activata. Alarma sonoré este dezactivata.
Gatirea se opreste automat.

Indicatoare cronometru

S Q

Pentru a seta functia: Pornire intarziata. Pentru a anula setarea.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Curata aparatul si accesoriile doar
cu o laveta din microfibra, apa calda
si un detergent neagresiv.

Scoate accesoriile si suporturile de
raft detasabile din aparat.

Pune accesoriile si suporturile de
raft detasabile inapoi in cuptor.

6.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,
Timpul.

6.3 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.

Pasul 2
asu Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.

Pasul 3 Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.
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@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.

Pasul 2
asu Apasa pe simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.

Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: OK. Afisajul indica: temperatura.
Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.
Pasul 5 Apasa: START .

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment inainte sau in timpul gatirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6 Opriti cuptorul.

7.2 Modul de utilizare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:
+ Stab. auto a greutatii
» Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat:
* In sange sau Suculent

* Mediu

* Bine Facut sau Bine facut

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 Apasd: —.
Pasul 3

LY
Apasati: /3 . Accesati: Gatire asistata.

Pasul 4 Alegeti un preparat sau un tip de aliment.

Pasul 5 Apasé: START
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7.3 Functii de ga

STANDARD

tire

Functia de incalzire

Utilizare

Ao ad

Grill

Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

vowv

¥

Gatire intensiva

Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru gratinare si rumenire.

)

Aer cald cu ventilatie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a deshidrata ali-
mentele. Setati temperatura cu 20 - 40°C mai jos decéat pentru Incalzire sus si jos.

vvw

*

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Incalzire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

2

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Z

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate aseméanatoare
profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea si stralucirea crustei.

)

=

Dospire aluaturi

Pentru a accelera dospirea aluatului cu drojdie. Acesta previne uscarea suprafetei
aluatului si mentine elasticitatea sa.

SPECIALE

Functia de incalzire

Utilizare

=l

Conservare

Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).
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Functia de incalzire

Utilizare

49

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

[ —
—
uru

Incalzire farfurii

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.

(YY)

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si rumenire.

§§9
e g
Au Gratin
¢°C Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.
Gatire la temp. scazuta
Pentru a pastra preparatele calde. Te rugam sa retii ca unele preparate pot continua
s sa gateasca si sa se usuce in timp ce sunt pastrate calde. Acopera vasele daca este

necesar

Mentine cald

A

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa pentru a economisi energie in timpul gatirii. Cand uti-
lizezi aceasta functie, temperatura din interiorul aparatului poate diferi de temperatura
setata. Se utilizeaza caldura reziduald. Puterea de incalzire poate fi redusa. Pentru
mai multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, Note despre: Aer cald
umed.

7.4 Note despre: Aer cald umed Atunci cand folositi aceasta functie, becul se

Aceasta functie a fost folosita pentru

stinge automat dupa 30 de sec.

conformarea cu clasa de eficienta energetica | Pentru instructiuni de gatire consultati

si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
conformitate cu si EU 66/2014). Teste Pentru recomandari generale privind
conforme cu: IEC/EN 60350-1. economia de energie, consultati capitolul

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
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8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

Functia ceas Aplicatie

Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Actiune de finalizare Pentru a seta ce se intdmpla atunci cand cronometrul termina numaratoarea.
Pornire intarziata Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Extindere timp Pentru a extinde durata gatirii.

Reamintire Pentru a seta o numaratoare inversa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie

nu afecteaza functionarea aparatului.

Cronometru numaratoare di- Monitorizeaza durata de functionare a functiei.Cronometru numaratoare directa- il

recta puteti porni si opri.

8.2 Modul de setare Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Apasati: Timpul.

Pasul 3 Setarea timpului. Apasati: OK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 =

asu Apasa: @
Pasul 3

Setarea timpului. Apasati: OK.

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 Apasa: @

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: © © @

Pasul 5 Apasa: Actiune de finalizare.

Pasul 6 Alegeti optiunea preferata: Actiune de finalizare.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.
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Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.
Pasul 2
asu Apasa: (\D
Pasul 3 Setati timpul de gatire.
Pasul 4 Apzsati: © © ©
Pasul 5 Apasa: Pornire intarziata.
Pasul 6 Alegeti valoarea.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti durata gatirii. De
asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: @

Pasul 2 Setati valoarea cronometrului.

Pasul 3 Apasati: OK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

. anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
/\ AVERTISMENT! impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura Tn partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
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Raft sarma:

Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigura-te ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C M

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie s fie latem-  Nu se va utiliza pentru prepara-  in timpul gétirii trebuie sa ramana in pre-
peratura camerei. te lichide. parat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

9.3 Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.
Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola

ROMANA 391



Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii  Introduceti varful Senzor de gatire exact in centrul case-

de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este  rolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana intr-un loc fix in

posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
gatire se afla in interiorul preparatului. acest lucru. Folositi marginea tavii de gatit pentru a sprijini

manerul de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de copt.

)

R~
ZZ TN

1D —"
22eN

/i

/

Pasul 4 Conectati Senzor de gatire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
Pasul 5 R . " .
/‘? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 ‘. . =
LA apasati pentru a seta optiunea preferata:
« Sonor alarma - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis un semnal.
« Sonor alarma si terminare gatire - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7 R e OK .
Selectati optiunea si apasati in mod repetat: pentru a accesa ecranul principal.
Pasul 8 -
Apasati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 9 Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

/\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Cum se salveaza: Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia
de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.

Pasul 1

Porneste aparatul.

Pasul 2

Selectati setarea preferata.
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Pasul —_ ) )
asul 3 Apasati: —= . Selectati: Favorite.

Pasul 4 Selectati: Salvare setari curente.

Pasul 5 R N . . o
asu Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

t) - apasati pentru a reseta setarea.

- apasati pentru a anula setarea.

10.2 Functia blocare
Aceasta functie impiedica modficarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porneste aparatul.
Pasul 2 Seteaza o functie de gatire.
Pasul 3

7«A~x7, H - apasa-le simultan pentru a activa functia.

Pentru a dezactiva functia, repeta pasul 3.

10.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de (°C) Q) (h)
gatire este activa si nu se modifica nicio

setare, aparatul se va opri automat dupa o 250 - maxim 3
anumita perioada de timp. Oprirea automata nu functioneaza cu
functiile: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
(°C) @ (h) Timp de terminare, Gatire la temp. scazuta .
30-115 12.5 10.4 Ventilator de racire
120-195 85 Atunci cand aparatul este in functiune,
200 - 245 55 ventilatorul de racire porneste automat pentru

a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tau poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-
mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.
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11.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = SN
\ Lru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sdrma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 3 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35

cati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-30

cati lectare

Fursecuri, 20 bucati  tava de gatit sau tava de co- 150 2 25-35
lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30

lectare
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 3 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 25-30
ne, 0,7 kg lectare

11.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

Ramekin-uri v

Tigaie de pizza Tava de copt Tavi rotundé pentru tarte
Culoare inchisa, fara refle- Culoare inchisa. fara reflexie Ceramica Culoare inchisa, fara refle-
xie Diametru d’e 26 cm Diametru de 8 cm, xie
Diametru de 28 cm naltime de 5 cm Diametru de 28 cm

11.4 Tabelele de gatit pentru
institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

X B = £ EH O ®

(°C) (min)

Prajituri mi- Incalzire sus si Tava de gatit 3 170 20-35 -
ci, 20 bu- jos
cati pe tava

Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 3 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava

Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 2si4 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava

Placintd cu Incalzire sus si Raft s&rma 2 180 70-90 -
mere, 2 for- jos
me @20 cm
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¥ B = k E
\ C] oru
(°C) (min)
Placintd cu  Aer cald cu Raft sarma 2 160 70-90 -
mere, 2 for- ventilatie
me @20 cm
Pandispan Incalzire sus si Raftsarma 2 170 40 - 50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  jos timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raft sarma 2 160 40-50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raft sarma 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Biscuit sfa-  Aer cald cu Tava de gatit 3 140 - 150 20-40 -
ramicios ventilatie
Biscuit sfa- Aer cald cu Tava de gatit 2si4 140 - 150 25-45 -
ramicios ventilatie
Biscuit sfa- Incalzire sus si Tava de gatit 3 140 - 150 25-45 -
ramicios jos
Paine praji- Girill Raft sarma 4 maxim 1-5 Preincalziti cuptorul
ta, 4 - 6 bu- timp de 10 min.
cati
Burgerde  Girill Raft sarma, 4 maxim 20-30 Puneti raftul de sarma

vita, 6 bu-
cati, 0,6 kg

tava de scur-
gere

pe al patrulea nivel si
tava de colectare pe al
treilea nivel al cuptoru-
Iui. Intoarceti alimen-
tele la jumatatea dura-
tei de gatire.
Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Observatii privind curatarea

< Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

. Curata petele cu un detergent neagresiv.
Agenti de curata-

re
Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
=|¢' provoca un incendiu.
Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-

Y =) zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-
Utilizarea zilnica  |izare doar cu o laveta din microfibra.

by Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
2+, din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-

W lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

Accesorii

12.2 Cum se scot: Suporturile
pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
cuptorul.

Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului ﬂ&

pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral.

Pasul 3 Trageti pgrtea ?jin spate a ZuportuluiI 1 | “ T
pentru raft si indepartati-o de peretele \/|2 HP
lateral si indepartati. /- ‘ = —

: : : 0= :

Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- () ‘2 |
ne inversa. = \Z -
Stifturile de fixare de pe ghidajele te- % 5|
lescopice trebuie sa fie indreptate
spre fata. @ﬂ ‘ H

=3
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12.3 Modul de utilizare: Curatare
pirolitica /\ ATENTIE!
Cop < R Daca sunt instalate alte aparate in
Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica. . . I
’ acelasi compartiment, nu le utilizati
/\ AVERTISMENT! simultan cu aceasta functie. Acest lucru
] ) ) poate deteriora cuptorul.
Exista pericolul de arsuri.

inainte de Curatare pirolitica:

Curatati podeaua cuptorului si geamul

Opriti cuptorul si asteptati sa se Scoateti toate accesoriile.
raceasca. de la interior al usii folosind apa calda,
o laveta moale si un detergent neutru.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Porniti cuptorul. o — Selectati modul de curatare.
weup Apasati: — / Curatare ’ ’
Optiune Mod de curatare Durata
Curatare pirolitica, rapida Curatare usoara 1h
Curatare pirolitica, normala Curatare normala 1h 30 min
Curatare pirolitica, Intensa Curatare profunda 2h 30 min

@ Cand incepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge. Ventilatorul de racire functioneaza la
o0 viteza mai ridicata.

STOP - apasati pentru a opri curatarea nainte de finalizare.
Nu utilizati cuptorul inainte ca simbolul de blocare a usii sa dispara de pe afisaj.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati s3 se Curétati cavitatea cu o lavetd moale. Indepartati reziduurile de la baza cavi-
tatii.

raceasca.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare pirolitica.

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa
Usa cuptorului are trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

oy A

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte
de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.
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Pasul 1

Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2

Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.

Pasul 3

Tnchide;i usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.

Pasul 4

Puneti usa pe o lavetd moale pe o suprafata
stabila.

Pasul 5

Tineti garnitura usii (B) pe partea superioara
a usii de ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera clema.

Pasul 6

Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

Pasul 7

Tineti panourile de sticla ale usii de partea
superioara si scoateti-le cu atentie unul cate
unul. Incepeti de la panoul superior. Asigu-
rati-va ca sticla iese complet din suporturi.

Pasul 8

Curatati panourile de sticla cu apa calda si sdpun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati

panourile de sticla in masina de spalat vase.
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Pasul 9 Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din sticla (A si
B) in ordinea corecta. Verificati simbolul / modelul de A B
pe lateralul panoului de sticla, fiecare panou de sticla
arata diferit pentru a usura dezasamblarea si asam-
blarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau pa-
noul din sticla din mijloc.

12.6 Cum se inlocuieste: Bec Tntotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul
unei carpe pentru a preveni arderea
/\ AVERTISMENT! reziduurilor de grasime pe bec.
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.
inainte de a schimba becul:
Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.
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13. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

.
ﬁ Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

) Y
Cauza posibila = Solutie

Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este  Verificd daca aparatul este conectat corect la reteaua

conectat incorect. electrica.
Consulta schema de conectare.

Ceasul nu este setat. Setati ceasul, pentru detalii consultati Functiile ceasu-
lui capitolul, Cum se seteaza: Functiile ceasului.

Usa nu este inchisa corect. Tnchide bine usa.

Siguranta este arsa. Verifica daca siguranta este cauza problemei. Daca
problema cu siguranta reapare, contacteaza un electri-
cian calificat.

Aparatul Blocare acces copii este pornit. Consulta capitolul ,Meniu”, submeniu pentru: Optiuni.

Y
Componente

@ i
Descriere = Solutie

Becul este ars. Tnlocue§te becul, pentru detalii consulta capitolul ,ingri-
jirea si curatarea”, modul de inlocuire: Bec.

Penele de curent intrerup intotdeauna

curatarea. Reia procesul de curatare, daca a

fost intrerupt de o pana de curent.

13.2 Mod de gestionare: Coduri de eroare

In cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare.

Tn aceasta sectiune vei gasi lista de probleme pe care le poti remedia singur.

v
@ Cod si descriere = Solutie

C2 - Senzor de gatire se afla in cavitatea aparatului in ~ Scoateti Senzor de gatire.
timpul Curatare pirolitica .
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® il

-
Cod si descriere = Solutie
C3 - usa nu este inchisd complet in timpul Curatare pi- inchideti usa.

rolitica .

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-
za.

Introduceti complet Senzor de gatire in priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-
neaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-
zerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa-
noul de comanda.

Opreste si porneste aparatul.

13.3 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

14. EFICIENTA ENERGETICA

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

Electrolux

Identificarea modelului

EOE8P39V 949498474

EOE8P39X 949498473
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOE8P39V 32.0kg
Masa
EOE8P39X 31.9 kg
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IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doud coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Element meniu

Aplicatie

Gatire asistata

Listeaza programele automate.

Curatare Listeaza programele de curatare.
Favorite Listeaza setarile favorite.
Optiuni Pentru a seta configuratia aparatului.
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Element meniu Aplicatie
Setari Configurare Pentru a seta configuratia aparatului.
Service Indica versiunea software si configuratia.

15.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu

Utilizare

Curatare pirolitica, rapida

Durata: 1 h.

Curatare pirolitica, normala

Durata: 1 h 30 min.

Curatare pirolitica, Intensa

Durata: 2 h 30 min.

15.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu

Utilizare

lluminare cuptor

Aprinde si stinge lumina.

Blocare acces copii

Previne activarea accidentala a aparatului. Cand optiunea este pornita, textul Blo-
care acces copii apare pe afisaj atunci cand porniti aparatul. Pentru a putea utili-
za aparatul, alege literele din cod n ordine alfabetica. Atunci cand functia este
activata si aparatul este oprit, usa aparatului va fi blocata. Functia de cronometru,
utilizarea de la distanta si aprinderea/stingerea luminii pot fi utilizate si cand
functia este activata.

Incalzire rapida

Reduce durata de incalzire. Aceasta este disponibild doar pentru anumite functii
ale aparatului.

Semnal De Reamintire La
Curatare

Porneste si opreste notificarile.

Indicare timp

Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul timpului afisat.

15.4 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu

Descriere

Limba

Seteaza limba aparatului.

Luminozitate display

Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste

Porneste si opreste tonurile cdmpurilor tactile. Nu este posibila oprirea tonurilor

pentru: ®

Volum la apasare taste

Seteaza volumul tonurilor tastelor si semnalelor acustice.

Timpul

Seteaza ora si data curenta.
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15.5 Submeniu pentru: Service

Submeniu Descriere

Modul Demo Codul de activare / dezactivare: 2468
Versiunea software Informatii despre versiunea software.
Resetati toate optiunile Restabileste setarile din fabrica.

16. ESTE SIMPLU!

nainte de prima utilizare trebuie sa setezi:

Volum la apasare

taste Timpul

Limba Luminozitate display Tonul de la taste

Familiariza-te cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:

® = % ) Vol START ¢

Pornit / Oprit Meniu Favorite Cronometru Senzor de gatire STOP

Utilizarea aparatului

Pornire rapida Porneste aparatul si  Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
incepe sa gatesti la
temperatura si dura- Apasa lung: @ O... . selecteaza Apasa: START |
ta implicite pentru functia preferata.

functia selectata.

Oprire rapida Tnchide in orice mo-
ment aparatul, orice
fereastra sau mesaj.

(D - tine apasat pana cand aparatul se opreste.

incepe sa gatesti

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
® O C OK START
N o ) N « - apasé pentru a in-
- apasa pentru a por- - selecteaza functia - seteaza temperatu- - apasa pentru a =
) o ) cepe procesul de ga-
ni aparatul. de gatire. ra. confirma. tire

Afla cum sa gatesti rapid

Foloseste programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu ajutorul setarilor predefi-
nite:

Gatire asistata Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

— ) ’ it.
Apasati: (D Apasati: —. Apasati: /f Gatire Alege preparatul dorit
asistata.
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Pentru a seta durata de gatire foloseste functiile rapide

Functia 10% Finish Assist Pentru a prelungi durata de gatire, apasati +1min.

Foloseste functia 10% Finish Assist pentru a prelungi
durata de gatire, atunci cand a mai ramas 10% din

aceasta.

17. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

6 HaliTn MHCTPYKLUMM No aKkcnnyaTaumm, a Takke pekoMeHaaLmy No UCMonb30BaHMIo ,
@ YCTPaHEHWNIO HENCNPaBHOCTEN, TEXHUYECKOM 0BCNYXUBAHUW U PEMOHTE:
www.electrolux.com/support

MpaBo Ha U3MEHEHUS COXpaHAETCs.

COOEPXAHUVE

1. CBEAEHWA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTMW.......ccoiiiiiiiiicee, 407
2. YKABAHUA MO BESOMACHOCTMN.......coiiiii e 410
3L YCTAHOBKA. ..o 413
4. OTTUCAHME TTIPUBOPA. ... 415
5. MAHEJTb YTIPABITEHUA. ... 416
6. MEPE[ NMEPBbLIM NCIMOJIb3OBAHUEM..........cccoooiiiii 417
7. EXXEOHEBHOE UCTIOJIB3OBAHNE.......c.cooiii e 418
8. DYHKLIMM HACOB. ... ..o 421
9. ICMOJTb30BAHUE OOMONMHUTENBHbLIX MPUHALTEXHOCTEW....... 422
10. AOMONHUTESIBHBIE OYHKLINWN........ooiii e 425

11. TIOJTIEBHBIE COBETDL.......coiiiiiiiii i 426
12. YXOO VT OUUCTKA.......oooiiiiiiiiec 429
13. MONCK N YCTPAHEHUE HENCIPABHOCTEMW..........ccociiiii 434
14. SHEPTETUYECKAA SPDPEKTUBHOCTD.......cveiiiiiiiiiccceccce 435
15. CTPYKTYPA MEHHIO ... 437
16. TTPOLLE MPOCTONO!......oiiiiiiee e 438
17. OXPAHA OKPYAIKLLEN CPELDBL.......ovviviieieiieieieieieeeeie e 439

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW U aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECb C HacTosALen MIHCTpyKLMeEN No aKcnyaTaumu.
M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nmbo
TpaBMbl UNK yuwep6b, BO3HUKLLME BCeaCTBME HENPAaBUITbHOWN
YyCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUKUIO NOA pYKOM B HAQEXHOM MecTe N4
nocrneayoLero NCnosb30BaHUS.

1.1 Be3onacHoOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

« OTOT I'Ipl/l60p MOXET NUCNOoJIb30BaTbCA AETbMU CTapLUe
BOCbMW JNET N NnMyamMmn ¢ orpaHn4YeHHbIMA (*)VI3VI‘-IGCKVIMVI,
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CEHCOPHbIMU UMY YMCTBEHHLIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeOCTaTO4YHbIM OMbITOM UMW 3HAHUAMMU TOSLKO NpPU
YCMOBUN HaxoXaeHnsa nog npucMoTpom nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYyeHus
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISIOLLMX UM
BGesonacHo akcnnyaTMpoBaTb nsgenve u garowmx um
npegcrtasreHMe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTauumen. etam mnagwe 8 neT v nuyam C Spko
BbIpa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBbIMU HapyLUEeHNSAMN 300P0BbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn AomKHbI HaXOAUTLCS No4 NPUCMOTPOM ANs
HeJonyLweHus urp ¢ npnubopom.

XpaHuTe BCe yrnakoBOYHbIe MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTten n yTunusnpymnTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHMUMAHWE! MNpubop n ero oTKpbITbl€ 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKcnnyaTtauymu. He nognyckanTte
AeTen N JoOMallHUX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMS ero
MCNONb30BaHNA, a Takke korga npubop eLle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
cnegyet BKIOYMUTb.

OuuncTKka 1 OOCTYNHOE MOoMb30BaTENO TEXHUYECKOE
obcnyxmBaHme npubopa He OOMKHbI BbINOMHATECA 4ETbMN
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHasHa4vYeH UCKITYUTENBHO AN
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI npnbop npeaHasHayveH ans 6bITOBOro NPUMEHEHMs
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbI Npnbop MOXHO MCNONb30BaThb B opucax,
FOCTUHUYHbBIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «HOYSEr U
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX JOMax U APYrnx aHanornyHbIx
XUNbIX NOMELLEHNAX, rae Takoe NCNOoNb30BaHNE He
npeBbllaeT (CpeaHero) YpoBHA BbITOBOrO NCMNOMb30BaHUA.
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YcTtaHoBka npubopa 1 3ameHa kabens OOomKHbI
BbIMOSTHATLCS TOMBbKO KBAaNMMUUMPOBaHHBIM CreunanmncTtom
N 3aMeHuTe Kabenb.

He akcnnyatunpyiite npnbop Ao ero yctaHoBKN BO
BCTPOEHHYI0 Mebernb.

[Mepepn npoBegeHuem nobon onepaunn No 06CNyXMBaHMIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nabexaHne Hec4HacTHOro cnyyas, 3aMmeHy
noBpexXaeHHoro kabens nMTaHnsa SOSMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UK
crneynanncT ¢ aHanormMyHou Keanmukaymnen.
BHUMAHWE! lNpexae 4yem NnpucTynuTb K 3amMeHe
namMnoYKku, BbIKIOYMTE Npubop, YTobbl n3dbexaTb
NnopaxeHNsa dNeKTPUYEeCKUM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBarTCs BO Bpems akcnnyaTayun. Heobxogumo
cobniogatbe Mepbl NPEeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3N1IEMEHTOB UM MOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npubopa.

Bcerga ncnonb3ynte KyxoHHble pyKaBuULbl AN YCTaHOBKU
NN U3BMEYEHNS akceccyapoB UNn nocyabl N3 npudopa.
Mcnonb3yinTe TONbKO TepMOLLyn (gaTyYnk TemnepaTypbl
BHYTPWU npubopa), peKoMeHLOBaHHbIN ANs1 AAaHHOro
npubopa.

UToObl M3BMEeYb HanpaBngawLmMe NPOTUBHS, CHavYana
NOTAHUTE NEPESHIOD YaCTb HanNpaBnsLWen, a 3aTem
3aHI0K0 YacTb OT BOKOBbLIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

He ncnonb3ynTe gns 04MCTKM npmbopa napoovncTuTEnNb.
He ncnonb3ynTte Ans O4UCTKN CTEKNAHHOW ABEpPLbI XXECTKNe
abpasuvBHble YNCTALME cpeacTBa Unm ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3yfnbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMHYTb.

[Mepepn npoBeaeHMEM NUPONNTUYECKON OYNCTKU U3BMEKNTE
BCE NPUHaaexXHOCTN U3 AyXOBOro wkada v yganute Bce

PYCCKUA 409



OCTaTKM NPOAYKTOB U 3arpsA3HEHUSA C MOBEPXHOCTYU
BHYTPEHHEN Kamepbl npubopa.

2. YKASBAHNA MO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

LLinprHa 3agHen CTOpoHbI 559 mm
/\ BHUMAHUE! npubopa
YcTaHoska npubopa [AomkHa Fny6ura npuGopa 569 Mm
OCYLLECTBNATLCS TOIBLKO 'ny6uHa BcTpanBaHus npu- 548 Mm
KBanMMULUMPOBaHHbLIM CNeLManncTom. Gopa
« Ypanute BCIO yNaKkoBKy. 'nmybuHa c oTKpbITOW ABEP- 1022 mm
* He ycraHaBnuBaiiTe n He noaknoyanTe uen
I'IpMGOQ, UMEoLLIN NoBpeXAEeHNA. MUHUManbHbI pasmep oT- 560x20 MM
° Cne,qyme WHCTPYKUMAM MO YCTaHOBKE, BEPCTUA ANA BEHTUNALMN.
BXOASLLMM B KOMMNMEKT npubopa. OtBepcTiie c3apm B HIDK-
* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpyU Heu Hact
nepemeLyeHnm npubopa, MNoCcKOIbKY OH [NnuHa kabens anekTponu- 1500 Mm
TAXenbIn. Bcerqa ncnonb3ynTte 3allnTHble TaHus. Kabenb HaxoauTtcsa
nep4yaTtkm n 3aKpbiTyro 06be. B NpaBoM yrny csagu
* [lpu nepemelleHun npubopa He TAHUTE 3a BuHTB! Kpermenis 4x25 mm
€ro pyuKy.

* Pasmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevaroLem TpeGoBaHNsAM
YCTaHOBKM.

2.2 NMoaknto4veHue K aneKkTpoceTu

+ O6ecneybTe HanMume MUHUManbLHO /\ BHUMAHUE!
[0NYCTUMbIX 3a30pOB MEXAy COCEAHUMU CyLLECTBYeT PUCK NOXapa U NopaXeHIs:
npubopamu n npeAveTamu mebenu. BNEKTPUYECKUM TOKOM.
» [lepepq ycTaHoBkow npubopa ybeautecs,
4YTO ABepua npmbopa cBoboaHO * Bce anekTpuyeckune nogknoYeHns
OTKpbIBaETCS. [OOMKHbI NPOU3BOANTLCS
* TMpubop ocHaLLEH 3NEKTPUYECKONA KBanNMUUMpoBaHHbIM 3NEKTPUKOM.
cuctemon oxnaxaerus. OHa paboTtaet ot | » [pnbGop AOMKEH ObITh 3a3eMIIEH.
CeTu aneKTponuTaHus. * Ybegutechb, YTO NapameTphbl, ykazaHHbIE
Ha Tabnuyke ¢ TEXHNYECKUMU SaHHBIMMN,
MuHumanbHas BbicoTa 590 (600) mm COOTBETCTBYIOT XapaKkTepucTnkam
wkada (MMHUManbHas Bbl- 3reKTpoceTn.
coTa Wkaca noa croneLu- * Bkniovante npmbop TONbKO B NpaBuibHO
Hauei) YCTaHOBIIEHHYIO 3MIEKTPMYECKYIO PO3ETKY C
WvpuHa wkada 560 Mm KOHTaKTOM 3a3eMieHuns.
* He nonbayliTecb TPOVHUKaMM u
ny6uHa wkada 550 (550) Mmm YOMMHUTENSMMN.
BbicoTa nepeaHeii cTopo- 594 mm * Cnepute 3a TeMm, 4TOObI HE NOBPEANTL
Hbl NpuBopa BWIKY CETEBOro LUHypa 1 ceTeBOW Kabenb.
B - B cnyyae Heo6xo0AMMOCTU 3aMeHbl
bICOTa 3aHEN CTOPOHbI 576 mm
npuGopa CeTeBOro LWHypa o6paTnTeck B Hall
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
LWinpuHa nepeanei cTopo- 595 Mm + He ponyckaiite KOHTaKTa ceTeBbIX
Hil npuGopa kabenei unu ux NpUMBNXeHns K asepue
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npvbopa unu Huwe nog npuéopom,

0CcoBOeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.

[etanu, 3awuiyatoLie TokoseayLLme nnm

N30NMPOBaHHbIE YacTn Npnbdopa, AOMKHbI

ObITb 3aKpenseHbl Tak, YTobbl NX ObINo

HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIx

WNHCTPYMEHTOB.

BcraBnsvite Bunky ceteBoro kabens B

PO3ETKY TOMbKO B KOHLIE YCTaHOBKU

npubopa. Ybeantecn, 4To nocne

yCTaHOBKU Npubopa K BUIIKE CETEBOro

LUHYpa eCTb CBOOOAHbIV JOCTYN.

He nogkniovante npnbop Kk poseTke

3NEKTPONUTaHMSA, €CNN OHa NIOXO

3aKpenneHa unu ecnv Bunka HenmnoTHoO

BXOOUT B PO3ETKY.

* [1nsa oTknoyeHusa npubopa ot
3NEKTPOCETH HEe TAHUTE 3a kabenb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.

+ CnepgyeT ncnonb3oBaTb Noaxo4sLmne
pa3smblKaloLLne yCTponcTea:
aBTOMaTUYECKMNE BbIKIOYATENM,
npegoxpanutenu (pesbLboBble NnaBkme
npeaoxpaHuTenu crnegyeT BbIKpyYnBaTthb
13 rHe3na), Y30 1 KOHTaKTopbI.

* [lpnbop formkeH ObiTb NOAKMHOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YCTPONCTBO AN
N30Nn54MmM, NO3BOMNSIOLLEE OTCOEANHATL OT
CeTV BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANns
nsonsuum gomkHo obecneynsatb 3a3op
MeXAy PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.

+ [lepepn Tem, kak BCTaBUTb BUMKY npubopa
B PO3ETKY 3NEKTPONUTAHMS, NMOMHOCTLI0
3akponTe Aeepuy npubopa.

* [laHHbIn npubop NnocTaBnsaeTcs ¢ CeTeBbIM
LLIHYPOM ¥ BUIKOMN.

O6Lwasn MOLWHOCTb CeueHue kabens

(BT) (Mm?)
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

MpoBopa 3a3eMnenns (KenTo-3eneHoro
LBeTa) AOMKeH ObITb Ha 2 CM ANUHHee
npoBoAoB a3kl U HENTPanu (KOPUYHEBLIN K
CUHWIA MPOBOAaA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLyecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
NOPaXKEHNs 3NEKTPUYECKUM TOKOM WS
B3pbIBa.

Tunbl kabenew, NnpUrogHble ANSA YCTaHOBKU
unu 3ameHsl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpu BbIGOpe ceveHnsi kabens ncnonb3ynte
3HaY4eHne MOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnmnuky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHBbIMK). Takke MOXHO
obpatutbea kK Tabnuue:

O6wWas MOLWHOCTb CeyeHue Kabensa
(BT1) (Mm?)

makcumym 1380 3x0.75

He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLUIO
AaHHoro npubopa.

Y6eaunTech, YTO BEHTUNALMOHHbIE
0TBEPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

He ocTaBnsite npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

BbikntoyaiTe npubop nocrne Kaxaoro
MCMONb30BaHUS.

Cobntopainte oCTOPOXHOCTb MpU
OTKpbIBaHWM ABepLbl Npubopa Bo Bpemsi
ero pabotbl. MoxeT npounsonTn BbIOpOC
ropsiyero Bo3sgyxa.

Mpwn ncnonb3oBaHun npubopa He
KacamTecb ero MoKpbIMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

He HapgasnueanTe Ha OTKPbITYIO ABEpLyY.
He nucnonb3yite NnpMbop kak CToNeLHMLY
WY NOACTAaBKY ANs Kaknx-nmbo
npegmeTos.

OTkpbiBanTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHue
CNUPTOCOAEPXKALLNX UHTPEONEHTOB MOXET
NPUBECTU K 06pa3oBaHNI0 CNMPTOBbIX
napoB B BO3ayXxe.

He ponyckaiTte KOHTaKTa UCKP Unn
OTKPbITOro NnameHu ¢ Npubopom npu
OTKpbIBaHWUM ABEpPLbI.

He cTtaBbTe Ha Npnbop MnNn psaomM ¢ HUM
nierkoBocnameHsoLwmecs Matepuansl
UV NPONUTaHHbIE UMW NPEeaMETHI.
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/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS

npubopa.

[na npegynpexaeHns noBpexaeHns n
N3MEeHeHVs LBeTa amanu.
He knagute B npubop nocyay v
Apyrue npegmeTbl HENoCcpeACTBEHHO
Ha gHo.
— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antoM1UHUEBYHO DONbTY.
— He 3anuBarite Boagy
HenocpeaCcTBEHHO B ropsvmnin npmobop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocrne oKoHYaHus
NMPUrOTOBIEHUSI.
— CobntopaiTe 0CTOPOXHOCTL MpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKkceccyapos.
M3meHeHue LBeTa amanu unu
HepXaBeloLLe CTanun He BNUseT Ha
ahheKkTUBHOCTL paboTsl Npmubopa.
[ns npuroToBneHns KOHANTEPCKNX
N3LEenvin 1 BbINEYKW, CoaepXKaLLmX
6onbLUOe KONNYECTBO BRaru, UCMosnb3ymnTe
rnyGoKMIn SManNMpPOBaHHbIN NPOTUBEHb.
®pyKTOBbIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbIe CAOXHO yaanuTb.
Bcerga rotoBbTe Npu 3aKkpbITO ABEpLEe
npubopa.
B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
mMebenbHon naHenbio (Hanpuvep,
aBepuen) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl npubopa ABepua Hu B
KOeM cryyae He okasbliBanach 3aKpbITON.
Tenno v Bnara, obpasytoLynecs 3a
3aKpbITON ABepuen U mebenbHoM
naHernblo, MOryT NPMBECTU K
nocnegymoLiemy noBpexaeHuio npmbopa,
MecTa ero yctaHoBKuM unu nona. He
3akpbiBanTe ABepuy mebenv Jo NonHoro
OCTbIBaHMA Npubopa nocne
NCMOb30BaHNS.

2.4 Yxoa v YmcTKa

N3BMIEKNTE BUMKY CETEBOrO LUHYpa U3
po3eTKu.

Y6enutecb, 4To npnbop ocTein. B
NPOTVMBHOM Cry4Yae CTEKNSHHbIE MaHenm
MOTYT TPECHYTb.

MoBpexaeHHbIe CTEKMSHHbIE NaHENN
cnepyeT 3aMeHATb He3aMeanuTenbHO.
O6paTtnTechb B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Cobntogante oCTOPOXHOCTb MPU CHATUN
aBepupl ¢ npubopa. sepua — Tskenas!
PerynsipHo BbINonHaNTe 04ncTKy npubopa
BO n3bexaHve NoBpexaeHns NoKpbITUS.
MpoTpuTe Npnbop MArkor BrnaxHoOw
TKaHbl0. VicnonbayiTe TonbKo
HenTpanbHble MotLLMe cpeacTea. He
ncnonb3yite abpasvBHble CPeacTBa,
abpasvBHble ry6KM, pacTBOPUTENN UNn
MeTannmyeckue npeameThbl.

B cnyyae ncnonb3oBaHusa cnpes ans
OYMCTKM CNefymnTe UHCTPYKLUM MO
6e30MacHOCTU Ha ero ynakoBKe.

2.5 Nuponutnyeckas ouncTka

/\ BHUMAHMUE!

B pexxmme nMponuTu4eckom YNCTKK
CyLLeCTBYeT ONacHOCTb TpaBmbl /
noxapa / BblgeneHns XMMmn4eckux
coeuHeHul (napos).

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOMy4YeHUs: TPaBMbl,
BO3ropaHusi Unu noBpexaeHust npubopa.

[Mepepn BbiNoONHeHMeM onepayuii no
YUCTKE U yXOay BbIKMOUUTE NpUbop u
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lMepen npoBeaeHVEM NMUPONUTUYECKON
OYMCTKM ¥ Nepes NepBbiM pa3orpeBom
yaanute 13 kamepbl yX0Boro Lkada:

— OCTaTKu NULLK, BpbI3rn/oTRoXeHUs
macna unm xupa;

— ntobble cbeMHble NpeaMeThl (BKYas
nonku, 6oKoBbIE NOPYYHU U T. 4.,
nocraensiemMble ¢ Npudopom),
0COB€eHHO Mtobble aHTUNpUrapHble
KacTptonu, CKOBOPOAbl, MPOTUBHY,
nocyay u T. a.

BH1MaTenbHO npounTanTe BCe
MHCTPYKLUM NO NUPOMUTUYECKON OUYNCTKE.
He nopnyckanTe geteli k npubopy B xoae
NUPONUTUYECKON o4ncTKK. Mprbop
CUNbHO HarpeBaeTcs, a U3 nepegHux
BEHTUNSALMOHHBIX OTBEPCTUIA BbIXOAUT
ropsynii BO3ayx.

Muponutnyeckas o4ncTKa BbINOSHAETCA
npu BbICOKON TemnepaType, YTO MOXeT
NPUBOANTL K BbIAENEHNIO NCNAapeHnin 13




OCTaTKOB MULLM 1 MaTepuanos. MNoaTomy
noTpeduTensm pekomeHayeTcs:

— obecney4nTb XOpOoLLYy BEHTUNSALMIO BO
BpPEMsi U NOCne NMPONUTUYECKON
OYUCTKM.

— obecneymBaloT XOPOLLYH BEHTUMALMIO
BO BpPEMS 1 NOCne nepBoHayanbHOro
npegBapuTenbHOro pasorpesa.

* Bo nsbexaHne NoBpexaeHns CTEKMAHHbIX
naHenev BO BpeMs 1 nocne
NMPONUTUYECKON OYUCTKM HE JonycKanTe
nonagaHus BoAbl Ha ABEPLY AYXOBOro
wkada.

+ Kak yka3aHo BblLLe, UCAPEHNS BCEX
NMUPOMUTUYECKNX AYXOBbIX LUKadoB/
OCTaTKOB MULLY HEe NPeaCcTaBnsaloT
0OMacHOCTU Ans YenoBeka, BKoYas
OeTel, 1 nuu, cTpagarLLmx Kakumu-nnéo
3aboneBaHnaMM.

*  [epxute AOMaLUHMX XMBOTHbLIX BAANW OT
npubopa BO BpeMsi 1 nocne
MUPOMUTUYECKON OYUCTKM U
npeaBapuTENbHOrO pa3orpesa.
Hebonblume gomallHne XMBOTHbIE
(ocobeHHO NTULbI 1 penTUANN) MOryT
ObITb O4EHb YyBCTBUTENbHbI K Nepenagam
TemnepaTypbl U BbiAeNsemMbIM napam.

* Bbicokasa TemnepaTypa B xoae
NUPOMUTUYECKON OYUCTKM OYXOBbIX
LWKadoB € PYHKLMEN NMPONUTUHECKON
OYUCTKN MOXET CTaTb NPUYUHOW
NOBPEXAEHNS aHTUNPUrapHbIX MOKPLITUIA
KacTptorb, CKOBOPOA, MPOTUBHEN,
KYXOHHbIX NPUHAANEeXHOCTeN N T. 4., a
TakkKe NPeBpaTUTb NX B UCTOYHUKM
BPeAHbIX UCNapeHui.

2.6 BHyTpeHHee ocBelleHune

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT OnacHOCTb NMOPaXKeHs!
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

3. YCTAHOBKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeeaeHus no
TeXHuKe 6e30nacHOCTH.

« O namnax BHyTpu npubopa n namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B Ka4ecTBe
3anacHbIX YacTel: AaHHble namnbl
paccuuTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npmbopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHBIX U
BMNaXHOCTHbIX YCMOBUSAX UMK
npegHasHaveHbl AN nepegayn
MHGOopMaLMn 0 paboyem COCTOSIHUM
npubopa. OHW He NpegHa3HaYeHbl Ans
MCMNONb30BaHuUsi B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT ANs OCBeLleHUst BbITOBbIX
NnomeLLeHni.

*  [laHHbIN NPOAYKT COAEPXKUT NCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadektmsHoctn G.

* Vicnonb3yiTe TOMbKO famrbl TOM Xe
cneyundmkaymn.

2.7 CepBuc

* [ns pemoHTa npnbopa obpatnuTech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.

*  Vicnonb3yliTe TOMbKO OpUrMHanbHble
3anacHble YacTu.

2.8 YTnunsauusn

/\ BHUMAHMUE!

CyLyecTByeT onacHOCTb NosyyeHus
TPaBM UNu yayLLbsi.

e [1na nonyyeHus Hopmauum o
Hagnexallen ytunusauum npnbopa
obpaTtnTechk B MECTHbIE MyHULMNAMbHbIE
opraHbl BnacTtu.

*  OTkntounTe Npubop oT ceTn
SMNEKTPONUTAHWS.

*  O6pexbTe kabenb aneKTponuTaHus Kak
MOXHO Brivxe K npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.

* Ypanute 3awienky asepubl, YTobbl AeTH
UIN JOMALLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3abnoKMpoBaHHbIMK B Npubope.
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3.1 BcTtpanBaHue
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM mebenu

4. ONMMCAHUVE TNMPUBOPA
4.1 O6wum o630p

MaHenb ynpasneHus
F ? OnNeKTPOHHbIV NporpammaTop
' I——l—l MHe3a0 Ans NoAKMNoYeHNs TepmoLLyna
HarpesaTenbHbIN 3nemMeHT
3 Namna ocseLueHust
S W-— 2NN
® % @ BeHtunstop
@ W — CbemMHas onopa npoTUBHS
B % %@ — 16| B Monoxenuns npotnsHs
@)//ﬁi
(o4 »,

@

4.2 Akceccyapbl [ns BbiNekaH1s 1 NPUroTOBNEHNUN
)KapKoro, a Takke B Ka4ecTBe noaaoHa

* Pewerka ans cbopa xupa
[na ncnonb3oBaHuWsa ¢ nocyaon, opmamm |, Tepmoruyn '
ﬁn:r?;g::gma )TKZK)';?)FZPM [ina namepeHns cteneHn roToBHOCTU
P P : ontona.

* OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
[ns npUroToBNeHns KOHAUTEPCKNX
n3genuii n neveHbs.

+ ny6okuih amanupoBaHHbIA NPOTUBEHb
Ans rpuns

* Teneckonuyeckue Hanpasnsiowme
Teneckonuyeckue HanpasnsioLime
obnervator YCTaHOBKY U CHATUE MNOJIOK.
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5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 O6wun BNAO naHenu
ynpaBneHus

|
HEA n 516

Bkn / Bbikn HaxmuTe 1 yaepxxusaiite Ans BKNOYEHUS U BbikMoYeHUs npubopa.

MeHto CopaepxuT cnmucok gyHKUuiA npubopa.

Jiobumble nporpammbl  Cnncok NoBUMbIX HACTPOEK.

[Oucnnen OT06paxxeHne TekyLMx HacTpoek npubopa.

Bbikntoyatenb namnbl BkntoyeHne v BbikIoYeHe namnbl ocBeleHud.

QOO ERNE

BbicTpbiii nporpes BkrtoyeHve 1 BbiknoYeHne pexunma: bbicTpbiil nporpes.

S «Q~ @ 3s

Haxumante KHONKy MepemecTtute HaxmuTe n yaepxuBanTte

KocHWTECh MOBEPXHOCTU KOHYMKOM  [1poBeamTe KOHUMKOM nanbua no  KocHUTeCh MOBEPXHOCTM U yAepKu-
nanbua. NOBEPXHOCTY. BaliTe 3 ceKyHabl.

5.2 Oucnnen

A Oucnnei ¢ HAGOPOM KHOMOK.

YcTaHoska Bpemenu CyTtok
MycK/cTon

Temneparypa

Pexumbl Harpesa

Tanvep

Tepmollyn (Tonbko B psae moaenew)

1230
#esC 150°C

®© 15r:1\n (<} | START
| | | | |
F E D C B

mTmoow>
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MHAVIKaTOpr, 0To6pa)KaeMb|e Ha gucnnee

OCHOBHbIe WHAUKaATOPbI — HaBurayusa no gucnneto.

OK < P o

MopteepxaeHne Boibopa / napameT- BosspaT Ha ognH  OTmeHa nocnegHe-  BknioyeHve v BbIKMIOYEHWE On-
pa HacTpOWiKK. YPOBEHb B MEHIO. ro 4eicTBuUS. LI,

MHAMKaTOpr d)yHKLl,I/Iﬁ 3ByKOBOﬁ CUrHan. — no UCTe4eHnn BpemMeHun NpuroToBieHUA Bbl4aeTCcAa CUrHan.

) 2 «

® DYHKLMS BKIIOYEHA. 3ByKOBasi CUrHanmn3aLus oTKIIto-
YHKUMA BKIHO4EHa. MpWroToBIEHEe aBTOMATUYECKM Mpe- yeHa.
KpaLaeTcs.

WHaukaTopbl TaimepoB

S Q

YcraHoBka yHKUMM: OTNOXEHHBbIV 3anyck. OTMeHa HacTpPOWiKK.

6. NMEPE NMEPBbLIM UCIMOJIb3SOBAHNEM

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeeaeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

6.1 NepBoOHa4YanbHasA o4YUCTKa

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Mcnonb3yiiTe TONbKO TkaHb U3 MU-
V3BnekunTe Bce NpUHaANeXHoCTU 1 KponBpbI, CMOYEHHYIO B TEMMOW MomecTtute B npnbop Bce npuHag-
CbeMHble HanpasnsLe Ans Npo-  BoAe ¢ AobaBneHneM MArkoro Mol-  JIeXXHOCTU U YCTaHOBUTE CbEMHbIE
TUBHEN 13 nNpudopa. Lero cpeacTaa, ANs OUUCTKY Npu- HanpasnsioLLMe Ans NPOTUBHEN.
6opa v NpUHaANexXHOCTEN.

6.2 NepBoe noakntoveHne

Mocne nepBoro NOAKMIOYEHNSA Ha AUCNee OTOOPaKAETCA NPUBETCTBEHHOE COODLLEeHMe.
Heobxoanmo HacTpouTk: BeibpaTb Asbik, ApkocTb ducnnes, ToHbl KHonok, MpomkocTb
curHana, YcraHoska Bpemenun CyTok.

6.3 MepBbIN pasorpes

Mepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM MYCTON
OyXxoBOW LWKad cregyeT npeaBapuTenbHO
pasorpeTb.

LWar 1 V3Bnekute Bce NPUHAANEXHOCTN U CbeMHbIe HanpasnsaLme AN NPOTUBHEN U3 AYXOBOro Lkada.
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LWar 2 Z]
YcTaHoBWTE MakcUmarsbHylo TeMnepaTtypy Ans pexuma: =l

[avite gyxoBomy Lukady nopaborats 1 4.

LWar 3

YcTaHOoBUTE MaKCUMarbHy0 TeMnepaTtypy Ans pexuma:
[avite gyxoBomy Likady nopabotatb 15 MUH.

@ Bo Bpems npefaBapuUTeNnbHOro pasorpeBa U3 [yXoBoro Lwkada MOoryT UCXOAWUTb HENPUSITHbIE 3anaxu unu
AbiM. OBecneybTe Haanexallyo BEHTUMALMIO NOMELLEHMSI.

7. EXXEOHEBHOE UCTOJTIb3OBAHNE

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeeaeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

7.1 Cnoco6 ycraHoBku: Pexumbl HarpeBa

LWar 1 Bkniounte ayxosoit wkad. Ha gucnnee otobpasntcs pexum Harpesa no yMonyaHuio.

LWar 2
ﬂ.]‘lﬂ BXo4a B NOAMEHIO HaXXMUTE CMMBOJ pexuma Harpesa .

LWar 3 OK
BbiGepute pexxum HarpeBa U HaxxMuTe: . Ha gucnnee oto6paxaeTtcs TemnepaTtypa.
LWar 4
YcraHoB: Temnepatypa. Haxmute OK.
LWar 5
Haxmure: START |
TepMmoLLyn — LLyn MOXHO NOAKNOYUTL B M0G0 MOMEHT Kak [0, Tak U B Te4eHue npouecca npu-
rOTOBMEHWSI.

[nsa BbIknOYeHUst pexuma HarpeBa HaXXmute STOP .

Lar 6 Bbikntounte ayxoBoi LwKad.

7.2 Cnoco6 HacTtpoiiku: NMomowb B NMpurotoBneHnu

[Ons kaxxgoro 6nofa B 4aHHOM NOAMEHI0 NMPedyCMOTPEHa pEKOMEHAOBaHHast (DYHKLMS 1
TemnepaTypa. AT Bpems U TemnepaTypy MOXHO U3MEHUTD.

[Onsa paga 6ntog Takke MOXHO BbIbpaTb METOZ NPUTOTOBIIEHUS:
» [lo Becy
* Tepmollyn

CrteneHb roToBHOCTM Ontoga:

» C Kposbto nnn MeHbLue

* CpepaHsis

» Xopouo NpoxapeHHasa unu bonbLue

LWar 1 BkntounTte gyxoBoWi Lwkad.

LWar 2 —
ar HaxmnTe —.
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1] LY

ar3 HaxwmuTe X . Beegure: MNomoup B MpurotosneHunn.
LWar 4 Beibepute TMN Bnitoga unu npoaykTa.
tWar 5 Haxwure: START |

7.3 Pexxnmbl HarpeBa

CTAHOAPTHbBIE
Pexum HarpeBa MpumeHeHune
v MpurotoBneHune Ha rpune TOHKMX NPOAYKTOB U TOCTOB.
Fpunb
vvv YKapka KpymnHbIX KyCKOB Msica MU NTULbl C KOCTSIMU Ha OAHOM YpoBHe. [purotosne-
ﬁf HWe rpaTeHoB 1 obxapueaHue.
Typ6o-rpunb
OpHoBpeMeHHoe BbinekaHue 1 Cyllika NPoAYKTOB MakCUMyM Ha Tpex YPOBHSIX. YcTa-
@ HoBuTe Temnepatypy Ha 20-40 °C Hwxe, Yem Ans pexumva TpagnyuoHHoe NpuroTo-
BreHuve.
FopsAunn Bo3ayx
v MpuroTtoBneHve nonydgabprkaTos, Hanpumep kapTodens dpu, kapTodens no-gepe-
% BEHCKM (NMOMTWKM) UNK CMIPUHI-POIIOB, C 06pa3oBaHNEM XPYCTSLLEN KOPOUKM.

3amMopoxKeHHble npo-
AYKTbI

— [ns BbINEKaHWs 1 Kapku NPOAYKTOB Ha OAHOM YPOBHE.

TpaauumoHHoe npuro-
TOBNeHue

2

Muuua

Bbineuka nuyubl. WHTeHcrBHOE noapymMmaHuBaHne n Xpycrdalasa HMKHAA Kopo4ka.

BbinekaHve nuporoe ¢ XpyCTﬂIJ.[eIZ HWXHEN KOpO"IKOIZ 1 KOHCepBMpOBaHUe NpoayKToB.

HwxHui HarpeB

Vcnonb3yiiTe AaHHy0 OYHKLUMIO ANs NpUroToBneHus xneba n bynovek, kak y oveHb
ﬁ XOpOLLUMX NPOdECCHOHANO0B, C BriecTsLLei U PyMSHON XPYCTSLLEN KOPOYKOW.
Xne6
) YckopeHne NogHATUS ApOoXokeBoro Tecta. He gonyckaeT BbiCbIxaHUs TeCTa U coxpa-
Ej HSAIeT ero anacTU4YHOCTb.

MopgrotoBka Tecta
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OCOBbIE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

=

KOHCepBMpOBaHMe

KoHcepBupoBaHue oBoLLel (Hanpumep, MapuHOBaHHbIX OrypLOB).

)

BbicywmBaHue

Cyluka Hape3aHHbIX NOMTUKaMW PPYKTOB, OBOLLEV U rPUGOB.

—
~
uru

Moporpes Tapenok

MNpeaBaputenbHbIN NOAOrPEB Tapernok nepes nogaven Ha cTon.

(YY)

Pa3mopaxuBaHue

Pa3mopaxuBaHue npodykToB (OBOLLEN 1 hpyKTOB). Bpems pasmopaxuBaHus 3aBu-
cuT OT 06bemMa 1 pasMepa 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.

§§4
e g
IpaTeH

[ns Takux 6ntof, kak nasaHbsa UK kapTodernbHas 3anekaHka. MNpurotosrnexHue 3ane-
KaHoK 1 obxapusaHue.

°C
HuskotemnepatypHoe
npuroToBrneHue

MpUroToBNEHNE HEXHOTO U COYHOTO XapKoro.

§

MopaepxkaHue Tenna

Mopaepsxanve 6nog B Tennom coctosHun. O6patute BHUMaHUe, YTO Npuv Noaaepxa-
HUM HEKOTOPLIX 6104 B TEMIOM COCTOSIHUM NPOLECC UX NPUrOTOBNEHUS MPOAOMKaET-
Csl U NPOAYKTbI TepstoT Brary. MNpu HeobxoanmocTy 6040 MOXHO 3aKpbiThb

A

BnaxHasa kKoHBeKuus

3T1a yHKUMS cneyuansHo paspaboTaHa Ans obecneyeHnst 3KOHOMUU INEKTPOIHEP-
I BO BpeMsi NpurotoBnenust. Mpy ncnonb3oBaHWy 3Toi OyHKLMK TemnepaTypa
BHYTPU NpuGopa MOXeT OTNMYaThbCs OT 3aJaHHoi TemMnepaTypbl. MicnonbayeTtcs oc-
TaTo4HOE TENMo. YPOoBEHb MOLLHOCTM HarpeBa MOXHO yMeHbLUTb. Bonee noapo6Has
MHbopMaLmsa coaepXkuTcst B rnaee «ExxejHEBHOE UCMONb30BaHNWE» C NPUMEYaHUSIMK
K pexumy: BnaxHas KoHBEKLUS.

7.4 NMpumevaHums K
pexumy:BnaxHasi KOHBeKLUSs

OTOT pexum rncnonb3oBarncs ans
obecneyeHns COOTBETCTBUSI TpeOOBaHUSAM MO
3HEeProadHEKTUBHOCTM N SKOMOTU3aLMK
(cornacHo EU 65/2014 n EU 66/2014).
McnbitaHusa B cootBetcTBum c: IEC/EN

60350-1.

Bo Bpemsi npuroToBneHns nuwm asepua
AYXO0BOro wkada AomkHa bbb 3aKkpbiTa, Y4TO
He npepbiBaeTCcsa 1 AyX0BoW LWkad pabotaet
C MakCMManbHOW 3HepProapdMEeKTUBHOCTbLIO.
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[Mpv ucnonb3oBaHMN AaHHOW OYHKLMK Namna
aBToOMaTnyecku BbikntovaeTcs yepes 30
CeKyHA.

VIHCTPYKLUMK MO NPUroTOBMEHUIO NPUBEAEHbI
B pasgene BnaxHas KOHBEKLUUA rnaBbl
«CoBeTbl 1 pekomeHaauny.Obwne
pekomMeHZaLmMn no aHeprocbepexeHunio
npvBeaeHbl B pasgene « OKOHOMUs
3MEeKTPO3HEPrum» rnasbl
«OHeprocbepexeHne.




8. DYHKLUMN YACOB

8.1 OnucaHue pyHKUMIM YacoB

Yacbl

MpumeHeHune

Bpems npurotoBneHus

3aBepLmnTb AENCTBU Bbi6op AeiicTBKS MO OKOHYaHUM paboThl Tanmepa.

OTNOXEHHbIN 3anyck

Koppekuus Bpemenun YBenuyeHne 3aaaHHoro BPEMEH NMPUroTOBNEHUS.

HanomwuHanne

BNusieT Ha paboTy npubopa.

Tarimep npsiMoro otcyeta

npAaMoro oTcyeTta.

8.2 Cnoco6 yctaHoBKM: DYHKLUM YaCOB

HacTpoiika yacos

LWar 1 BkntounTte ayxoBoWi Lkad.
Lar 2 HaxwmuTte: YcTaHoBka Bpemenu CyTok.
LWar 3

YcTtaHoBuTe Bpemsi. HaxmnTte OK.

YcrtaHoBKa BpeMeHU NpUroToBrieHnsA

LWar 1 BbibepuTe pexum Harpesa v 3agaiite TemnepaTtypy.
LWar 2

ar Haxwmure @
LWar 3

YcTtaHosuTe Bpems. Haxmute OK.

BblGop onuMu OKOH4YaHUA NPUroToBIeHUNA

LWar 1 BbiGepuTte pexum HarpeBa u 3ajanTte Temneparypy.
LWar 2
HaxwmuTe @
LWar 3 3apaiitTe BpeMs NpUroToBreHus.
LWar 4
Haxmute © @ @
LWar 5 HaxmuTe: 3aBeplunTb AECTBU.
LLar 6 Bbibepute Tpebyemoe 3HayeHust napameTpa: 3aBepLunTb AeCTBU.
War 7

Haxwmute: OK. MoBTOpSIiTE AAHHOE AeicTBME, NOKa Ha Aucnnee He oTobpasnTcs rnaBHbI 9KpaH.

YcTaHoBKa NpOAOMKUTENBHOCTM NpUrotToBneHns. Makcmym 23 4 59 MuH.

ﬂﬂﬂ OTCPOYKM BpEMEHU Ha4vana n/vnn oKOHYaHus NPUroTOBIIEHUA.

YcTtaHoBka obpaTHoro otcyeta. Makcumym 23 4 59 MuH. [laHHasa dyHKUUsSt He

KoHTporb BpeMeHu paboTbl (yHKLMU. MOXHO BKITHOUATL U BbIKIOYNTE Taimep
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YcTaHOBKa OTNOXEHHOro 3anyckKa npurotoBrieHus

LWar 1 Bbibepute pexum HarpeBa v 3afaiite TemnepaTtypy.
LWar 2
a HaxmuTe @
LWar 3 3apaiite Bpemsi NpUroToBneHus.
War 4 Haxvnte © © @
LWar 5 HaxmunTe: OTNOXEHHbIN 3anyck.
Lar 6 Bobibepute Tpebyemoe 3HaveHue.
War 7

Haxwmute: OK. MoBTOpsliTE AaHHOE AeiicTBME, MOKa Ha Aucnnee He oTobpasnTcs rmaBHbI 9KpaH.

YBenuyeHue 3afaHHOro BPEMEHU NPUroToBNeHus

Ecnun fo okoHYaHust BpemeHwu npurotosnenusi octaetcs 10 %, a 6nto4o He BbIrIsAUT roTOBbIM, MOXHO YBEMNW-
YUTb BPEMS NPUTOTOBMEHMS. TakKe MOXHO M3MEHUTL PEXXUM Harpesa.

[na yBenuyeHnsi BpeMeHn NpUroToBIEHNA HAXXMUTE 3HAYOK +1min.

N3meHeHMe HacTpoek Tanimepa

LWar 1

Haxwmure @
LWar 2 3apaiiTe 3HaveHue Tanmepa.
War 3 HaxwmuTe OK.

3agaHHOe BpeMsi MOXHO M3MEHWUTb BO BPEMS MPUrOTOBNEHUS B M0G0 MOMEHT.

9. NCMNOJIb3OBAHWE _AOMOJIHNTESTbHbBIX
NMPUHAONEXHOCTEN

3aLLMTON OT OMNPOKMAbIBaHWS. Bbicokuii

/\ BHUMAHME! 06040K N0 NePUMETPY PELUETKU CIYXUT A11s
Cwm. rnaebl, cogepxatime CeeaeHns no npefoTBpaLleHnst cockanb3bliBaHWs NOCyabl C
TeXHuKe 6e30MacHOCTH. peLueTKu.

9.1 YcTaHOBKa NpuHaaneXxHoCTen

HebonbLuUoi BbICTYN HaBepXy NOBbILLAET
6e3onacHocTb. BhiCcTynbl Takke cnyxar
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsowmmmn yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / NpoTUBEHb AN
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeX Ay HanpaBnsoLLMI
nnaHkaMmu [yxoBoro Lkada.

9.2 Tepmowyyn

Tepmollyn — n3mepsieT TeMnepaTypy BHyTpU npoaykTa. MoXHO UCNonb3oBaTb COBMECTHO C
NoGbIM PEXNMOM Harpesa.

Heo6xogumo YCTaHOBUTb ABa 3Ha4YeHUs TeMnepaTypbi:

C M

TemnepaTypa AyxoBoro Lwkada: MuHumym 120°C. Temnepatypa BHyTpW NpoaykTa.

AnsA nony4yeHUs HAUNYYLWNX pe3ynbTaToB:

MHrpeamneHTbl 4OMKHLI UMETb KOM-  He vcnonbayiiTe npy Npuroto-  Bo Bpemsi NpUroToBneHWst AOSMKEH OCTa-
HaTHYI Temnepartypy. BIEHWM XWaKUX 6o, BaTbCs B MPOAYKTE.

[lyxoBoii Wwkad paccunTbiBaeT NPYMEPHOE OKOHYaHWE BPEMEHW NpuroToBrneHusi. OHo 3aBUCUT
OT KONMMYecTBa NPOAYKTOB, BbIGPAHHOrO pexrma Harpesa 1 3afaHHoi TemnepaTtypbl.

9.3 lNMpumeHeHue: Tepmoluyn

LWar 1 BkntounTte ayxoBoW Lkad.

LWar 2 3apaiiTe pexum Harpesa v Npu HeO6XOAMMOCTH TeMNepaTypy AyXOBOro wkada.
LWar 3 BcraBbTe: Tepmoluyn.

Msico, nTuua v psiba 3anekaHkun

PYCCKUA 423



BcTaBbTe HakoHeYHWK TepMoLLyn B LEHTP Kycka Ms-  BcTaBbTe HakoHeYHVK TepMoLLyn TOYHO B LieHTpe 3arne-
ca unw pbibbl, N0 BO3MOXHOCTW BbIGpaB camyto ToMn-  KaHKW. TepMOLLYN He JOMKEH MEeHSATb CBOErO MONOXEHNS
CTyt0 ero YacTb. Ybeaurech, 4To kak MuHumyM 3/4 B Grtofe BO BpeMsl 3anekaHus. [ins aToro sadukcupyite
TepmoLLyn HaxoauTcst BHYTpu 6ntoga. ero npv NoMoLLM oAHoro u3 bonee TBepAbIX MHrpeaneH-
ToB. Bocnonb3yiiteck kpaem nocyael Ansa 3anekaHus Ons
ukcaLum CUNMKOHOBOW py4kn TepmoLyn. HakoHeuYHuK
TepMmoLLyn He AOIMKEH KacaTbCs AHWLLA NOCyAbl ANS 3a-

nekaHus.

A o cc———
/0 R NN NSNS

LWar 4 BcTaBbTe TepmoLlyn B rHe3A0, pacnosioxeHHoe crnepean AyxoBoro wwkada.
Ha gucnnee otobpasnTca Tekyllas Temnepatypa: TepmoLluyn.

LWar 5 /0?
[Ins ycTaHOBKM TemMnepaTypbl BHyTPM NPOAyKTa HaXMUTE .
LLar 6 o
Haxvinte ® @ @ nng BLiGopa HyKHOI onuum:
*  3BYKOBOW CUrHan. — No JOCTUXEHWUN 3aAaHHON TeMnepaTypbl BHYTPU NPOAYKTa BblAaeTcs 3BY-
KOBOW curHan.
*  3BYKOBOW CUrHan n oTKNOYEHNe — N0 AOCTWKEHWUN 3a4aHHON TemnepaTypbl BHYTPU NpoaykTa
BblAeTCs 3BYKOBOW CUrHan v AyxoBon wkad npekpaiaeT paboTy.
War 7 OK .
Bbi6epute onuuio 1 HECKONBbKO pa3 HaXMUTE: Ons nepexofa Ha rnaBHbI 3KpaH.
LWar 8
Haxmure: START |
Korpa npoaykT AocTUrHeT 3aaaHHon Temnepatypbl, 6yaeT BblaaH curHan. lMocne aToro Bbl CMoXe-
Te 3aBepLUNTb NPUrOTOBIIEHNE UMW NPOAOIKUTL €ro, AOBEAS NPOAYKTbI A0 MOMHOW NpoXapeHHo-
cTu/nponekaHus.
LWar 9 BblHbTe Tepmoluyn WHyp 13 rHesaa v AocTaHbTe 6noao 13 AyxoBoro wkada.

/\ BHUMAHMUE!

CyLlecTByeT ONacHOCTb MOJyYEHNs 0XKOroB, koraa TepMoLLyn CTaHOBUTCS
ropsiuMm. ByabTe 0CTOPOXHbI NPY M3BNEYEHUN LUTEKepa U3 rHe3aa U Hako-
HeuYHVKa 13 NpoaykTa.
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10. AOMNOJTHUTEJIbHbBIE ®YHKLINN

10.1 CoxpaHeHue: JIloOMMbIe NporpamMmbl

B namsiT1 npuGopa MoXXHO COXpaHWUTb M3bpaHHble HACTPOMKN, HaNPUMEP: PEXUM HarpeBsa,
BPEMS MPUrOTOBMEHNS!, TEMMNEPATypy UK YHKUMIO o4ncTkU. B namsaTv npubopa MoxHO
COXpaHuTb Tpy 36paHHbIe HaCTPOIKU.

LWar 1 BkntounTe npubop.

LWar 2 Bbi6epute He06Xx0aMMyto HaCTPOKy.

War 3 Haxmute —— . Bbibepute: JTtoG1Mble Nporpammsi.
LWar 4 Bbi6epute: CoxpaHuTb TeKyLLe HACTPOMKU.

War 5

HaxmuTe +, 4Tobbl 4O6aBUTL NapaMeTp B CNUCOK JTlobumblie nporpammbl. Haxvute OK

k) — HaxmuTe ansa cbpoca HaCTPOKU.

0 — HaXXmuTte ans oTMeHbl Bbl60pa HaCTPOWKM.

10.2 BNOKMpOBKa KHOMNOK
OTa yHKUMA NpeaoTBpaLlaeT crnyyariHoe U3MEHEHNE peXxnma Harpesa.

LWar 1 BkntounTe npubop.
LWar 2 HacTtpoiika pexxuma Harpesa.
LWar 3

*, H — HaXMUTE OAHOBPEMEHHO, YTODbI BKMIOUYUTL Ty PYHKUMIO.

UTtoObl BbIKNIOYMTL DYHKLMIO, MOBTOpUTE LWar 3.

10.3 ABTOMaTn4yeckoe BblKNOYeHUue

B uensx 6e3onacHoOCTU, ecnv pexum (°C) @ (4)
Harpesa BKINIOYEH, @ U3MEeHeHWe Kaknx-nmbo
HaCcTpoek nonb3oBaTenemM He NPOV3BOANTCS,
NPMBOP @BTOMATUHECKN BLIKTIOHAETCS Hepes ABTOMaTM4ecKoe BblkMoveHne He paboTaeT

250 - makcmym 3

ONPEACNEHHOE BpeMA. co cnegyowmmm pyHkumsimn: OceelleHmne,
Tepmouyyn, OkoHYaHue,
(°C) Q) (4) HuskoTemnepaTypHoe NpUroToBrieHME.
30-115 12.5 10.4 BeHTUNATOP OXNaXaeHUs
120-195 8.5 Bo Bpemsi paboTbl npubopa BEHTUNATOP
200 - 245 5.5 aBTOMaTUYECKN BKMoYaeTcs, YToObI

oxnaxgaTb NOBEpXHOCTU npudopa. Mpu
BbIKITOYEHUM NpUGOopa BEHTUNATOP
npopomxaet pabotaTtb fO TeX Nop, noka
npubop He OCTbIHET.
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11. NMOJIE3HbIE COBETHI

11.1 PekomMeHAauum rno npuroToBreHUo

®

MpuBeaeHHble B Tabnuvuax 3HaveHust TemnepaTypbl U BDEMEHU NPUTOTOBMNEHUS ABMSIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU.
OHW 3aBUCAT OT peLienTa, a Takke OT Ka4yecTsBa 1 KoNMYecTBa UCMOSb3YeMbIX UHIPEANEHTOB.

Balu npnuGop MOXET OTNMYATLCS XapakTePOM NPUrOTOBMEHNS BbINEYKM U XKapKoro OT nNpeaplayLiero. B pekomeH-
Jauusix HKe NPYBOASITCS PEKOMEHAYEMbIEe HAaCTPOIKM TEMNepPaTypbl, BDEMEHU NPUTOTOBMEHMUS U MONOXEHUS
NPOTUBHEl ANs onpeAeneHHbIX BUAOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiiTu ycTaHOBKW A1t KOHKPETHOTO peLenTa He YAAETCs, MOULLMUTE MOXOXUIA peLenT.

11.2 BnaxHasi KOHBeKLUA

[ns gocTxeHns onTUMarnbHbIX pe3ynbTaToB
BOCMONb3YyNTECh pEKOMEHAALMAMMU,
NpuBEeAEHHLIMU B TABnuLe Huxe.

¥ o= I
\ uru
(°C) (MuH)

Cnapgkue 6ynoyku, 16 aManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHb 180 20-30

. MIN NoaaoH

PyneTbl, 9 wr. AManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 30-40
WK NOAA0H

Muyua, 3amopox., pelueTka 220 10-15

0,35 kr

LLiBeriLapckuii pyneT  aManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 170 25-35
WK NoaaoH

LLlokonagHbIn TOpT 3ManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 175 25-30
WK NoaaoH

Cydne, 6 wrT. Kkepamuyeckune opmoyku Ha 200 25-30
pelueTke

Bucks. ocH. anst oTkp.  chopma Anst ocHoBbl hnaHa Ha 180 15-25

np. peluetke

BUCKBUTHBIA TOPT EMKOCTb AN ANETUYECKOro 170 40 - 50
NpUroTOBNEHUS Ha peLueTke

OtBapHas pbiba, 0,3  3aManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHL 180 20-25

Kr UK NoaaoH

Pei6a, uenukom, 0,2 3ManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 25-35

Kr WM NoaaoH

Pbi6Hoe cune, 0,3 kr  ckoBopoda Ans nuuubl Ha pe- 180 25-30
weTke

TyweHoe msico, 0,25  amanvpoBaHHbIV NPOTUBEHD 200 35-45

Kr

WK NoAA0H
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¥ = 5 ¥ O

(°C) (MUH)
Wawnbik, 0,5 kr 3ManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 200 3 25-30
UK NoaAoH
MeyeHbe, 16 wWT. 3ManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 180 2 20-30
Wnu NoaaoH
MakapoHu, 24 wr. 3ManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 25-35
MIN NoaaoH
MadpdpuHbl, 12 wr. AManupoBaHHbI NPOTUBEHb 170 2 30-40
WU NOAA0H
Hecnagkve usgenus,  aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb 180 2 25-30
20 wr. Ny nogaoH
MeyeHbe 13 NeCOYHO-  3ManMpPOBaHHbIV MPOTUBEHL 150 2 25-35
ro Tecta, 20 wr. Vv nogaoH
TaprtaneTku, 8 wr. 3ManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 170 2 20-30
Wnu NoaaoH
OBoLuu, TyweHble, 0,4 3ManMpoBaHHbIN NPOTUBEHb 180 3 35-45
Kr WM NoaAoH
BeretapuaHckuin om-  ckoBopoga Ans nuuupbl Ha pe- 200 3 25-30
net LeTke
OBoLUM NO-Cpean3em- 3ManMpoBaHHbINA NPOTUBEHb 180 4 25-30
Homopcku, 0,7 kr Vv nogaoH

11.3 BnaxHas KOHBEKLUS — peKoMeHAyeMble akceccyaphbl

Vicnonb3yiTe TeMHble 1 HeoTpaxatowme opMbl 1 KOHTENHepbl. OHK Nyylle nornowarT
TEenno, Y4eM eMKOCTUN CBETIbIX LiBETOB M OTpaxatoLlasa nocyaa.

Foplwoyku

CkoBopopAa Ans nuuubl EMKOCTbL Ansa 3anekaHus ®dopma Ans dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxatoLast TemHas, HeoTpaxatoLast TemHas, HeoTpaxaroLas
anameTp 8 cm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm cora 5 om anameTp 28 cm

11.4 Tabnuubl NPUroToBNeHUsA Ana
TeCTUPYHOLWMUX OpraHU3aLun.

VHdopmaums ansa ncnbitaTenbHbIX OpraHn3auni
WcnbiTanns cornacHo IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] o
(°C) (MuH)

Menkoe ne- TpaguumoH- Omanupo- 3 170 20-35 -
YeHbe (20  HOe MpUroTo-  BaHHbIN Npo-
LUT Ha Npo-  BIIeHWE TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsunii BO3-  3Smanupo- 3 150 - 160 20-35 -
YeHbe (20  pyx BaHHbIVi Mpo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsuunii BO3-  Omanupo- 2n4 150 - 160 20-35 -
YeHbe (20  pyx BaHHbI Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
ABnoyHbli  TpaguumoH- Pewwetka 2 180 70-90 -
nupor, ABe  Hoe NpuroTo-
opMbl BneHne
@20 cm
AGnoyHbli  [opsuuii Bo3-  PelueTka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  Ayx
dopmbl
@20 cm
Bucksut TpaguumoH- PeweTtka 2 170 40 - 50 MpensapuTensHo pa-
6e3xupa,  HOe nNpuroTo- 3orpevite AyxoBou
dopma Ana  BneHve wkad B TeyeHune 10
BbINeYKn MVH.
@26 cm
Buckeut [opsiunii Bo3-  PeweTka 2 160 40 - 50 MpeaBaputensHo pa-
6e3 xupa,  Oyx 3orpeiite QyxoBon
dopma ans wkad B TeyeHune 10
BbINEYKN MUH.
@26 cm
Bucksut [opsiunii Bo3-  PelleTka 2n4 160 40 - 60 MpeaBaputensHo pa-
6e3 xupa,  Oyx 3orpevite AyxoBou
dopma ansa wkad B TeyeHune 10
BbINEYKN MVH.
@26 cm
MecouHoe  [opsaunii BO3-  Smanupo- 3 140 - 150 20-40 -
neyeHbe ayx BaHHbIiA Npo-

TUBEHb
MecouHoe  [opsaunii BO3-  Smanupo- 2n4 140 - 150 25-45 -
neyeHbe ayx BaHHbIA Npo-

TUBEHb
MecouHoe  TpaguumoH- Omanupo- 3 140 - 150 25-45 -
neyeHbe HOe NPUroTo-  BaHHbIA Npo-

BreHne TUBEHb
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Toctbl, 4~ [punb Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeaBaputensHo pa-

6 wr. 3orpevite AyxoBou
wkad B TeyeHue 10
MVH.

Byprep ¢ punb Pewertka, 4 Makc. 20-30 YcTaHoBuUTE peLueTky

roBSIAVIHOM, NoAAoH Anst Ha YeTBEPTHIN ypo-

6 wryk, 0,6 cbopa ka- BEHb M NOALO0H Ha

Kr nenb TPEeTWii ypoBEHb AyX0-
Boro wkada. Mo ncre-
YeHUMN NONOBUHbI Bpe-
MEHW NPUroTOBMEeHUS
nepeBepHNUTE NPoAyK-
Thl.
MpeaBaputensHO pa-
30rpevite yxoBom
wkadg B TeyeHune 10
MVH.

/\ BHUMAHMUE!

Cm. rnaBsbl, coaepxawiune CBe/J,eHVIﬂ no

TexHuKe 6e30nacHoOCTH.

12.1 NMpumeyaHme No oUYNCTKe

< Jlnyesyto noBepxHOCTbL Npubopa cneayeT NpoTUpaTh TOMbKO TKaHbI U3 MUKPOUBPLI, CMO-

YEHHO B TEMON BOAE C MOKLLMM CPeaCTBOM.

[ns uncTkM MeTannmuyecknx I'IOBerHOCTeI7I VICFIOJ'Ib3yIZTe YucTdllee cpeacTseo.

OumwanTe NATHA MArKUM MOILLYM CPELCTBOM.

Yucrawme cpep-
cTBa

=

BHYTpeHHIot0 kamepy Heo6X0AMMO MbITb MOCHE KaX/A0ro Ucnonb3oBaHus. Hakonnexwve xw-
pa unu Apyrvx oTAOXEHUA MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHUIo.

[

ExegHeBHOE UcC-

BHyTpu npnbopa nnu Ha CTeKnsiHHbIX NaHensix AsepLbl Npubopa MoXeT KOHAEHCMPOBaTLCA
Bnara. [ina ymeHbLUeHNs KoHAeHcauum nporperTe npubop B TedeHne 10 MUHYT nepen Ha-
Yarnom npurotToeneHuns. He aepxurte NpoaykTbl B Nnpubope gonblue 20 MuHyT. Mocne kaxao-
ro MCnosib30BaHWs kamepy criedyeT Hacyxo NPOTUPaTh TOMbKO TKaHbIO 13 MUKPOUBPLI.

nonb3oBaHue
& OumncTUTE BCE akceccyapbl MOCHe Kax/aoro UCnomnb30oBaHus U AaiTe UM BbICOXHYTb. icnosnb-
<+, 3yiTe TONbKO TKaHb U3 MUKPOUBPLI, CMOYEHHYIO B TEMION BOAE C MATKUM MOKLLMM Cpes-

cTBOM. He MoliTe akceccyapbl B NOCYOMOEYHON MaLlUuHe.

Z24

He ncnonb3yiiTe ANst MbITbS @aKCECCYapOB C aHTUNPUrapHbLIM MOKPLITUEM abpasuBHble Yu-

Axceccyapbl

CTdlue cpenctea nnu npegmeTbl C OCTPbIMU KpadaMun.
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12.2 CHaTue: HanpaBnsrowume gns
NpPOTUBHEN

[ns ouncTkn fyxoBoro Lkadga n3Bnekute
HanpaensLme AN NPOTUBHEN.

War 1 Boikntounte gyxoBoW wkad n garite

€My OCTbITb.

LWar 2 [MoTsaHWUTE NepeaHIo YacTb Hanpas-
nAoLWen Ans NPOTUBHSA B CTOPOHY OT

BOKOBOW CTEHKU.

Jﬁ[

LWar 3 BbITSHUTE 3aHI0K0 YacTb Hanpas-
NALWEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-

KW U CHUMUTE ee.

LWar 4 YcTaHoBKa HanpaBnsoLmX BbINOMH-
sieTcA B 06paTHOM nopsiake.
YaepxuBatoLLme ynopbl Ha Tenecko-
MUYeCKVX HanpaBnsoLLMX JOMKHbI

ObITb 0bpaLleHbl Bnepes.

1
NN =
i

At

W

12.3 MNpumeHeHue: MNMuponutnyeckas
ouyncTtka

[MpouncTnTe gyxoBow wkad ¢
ncnonb3oBaHnem Muponutuyeckas ovncTka.

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT OnacHOCTb NONy4YeHust
OKOrOB.

/N NPEQYNPEXOEHUE

Ecnu B TOl e MebenbHol HuLe nnu
LKadpy ycTaHOBMEHbI Apyrue npnbopsl,
He MCMonb3ynTe X OAHOBPEMEHHO C
BbINOSIHEHNEM AaHHOM pyHKUMN. OTO
MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO
OyXOBOro Lkada.

Mepea NuponuTuyeckas ouncrka:

BblkntounTe AyxoBoi wkad n
[anTe eMy oCTbITb.

W3Bnekute Bce NPpUHaANEeXHoCTn .

OunctnTe AHO AyXOBOrO LKada 1 BHYT-
peHHee CTeKno ABepLbl MArkon Tpsn-
KOW C TENNON BOAOW N MATKUM MOILLIMM
CpeacTBOM.

Lar 1 Lar 2

LWar 3

BkntounTte ayxoBoli Lwkad.

HaxmuTe: = /OumncTka.

BbiGepuTe pexxmm o4nCTKM.

Onuusa

Pexum ouncrtkm

Mpoaonx.

Muponutnyeckasn o4mcTka, Ko-
pPOTKUIA

Ierkas ounctka 1h
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Muponutuyeckas o4ncTka, Hop- HopmanbHast ouncrka 1h 30 min
MarnbH.

Muponutnyeckas o4mcTka, UH- TwarenbHasi o4ncTka 2 h 30 min
TEHCYUB.

@ B MOMeHT Havyana npoLeaypbl O4MCTKM ABEpLA AyXOBOro Lwkada GrnokupyeTcs, a namna OCBELLEHUS He pa-
6oTaeT. BeHTUNATOp oxnaxaeHust BpaliaeTcsi ¢ 6onee BbICOKON CKOPOCTbIO.

[INsi npeKpalLiieHns o4ncTkn A0 ee 3aseplueHmst Haxmute STOP
He ncnonb3yiite ayxoBoii Wwkad, noka cuMBos GII0KMPOBKY ABEPLbl HE MPONaAET C AUCTINES.

Mo ucreueHun BpeMeHU OYUCTKMU:

BoikniounTe ayxoBoii wkad n - OYMCTUTE BHYTPEHHIOK KaMepy MAr- — YaanuTte octaTkv CO AHa BHYTPEHHeN
[anTe emy oCTbITb. KOW TPSINKOW. Kamepsbl.

12.4 HanomnHaHue O Yuctke

PeKOMeH,ClyeTCFI BbIMOJSTHUTL OYUCTKY NP NOABIIEHNN COOTBETCTBYHOLEro HanoOMUHaHUS.

Mcnonb3yiite dyHkuUmio: MNuponmTuyeckas oumcrka.

12.5 U3Bne4veHune n yctaHoBKa: [iBepua

B noBepue ayxoBoro Lwkada umeloTcst Tpy CTeknsHHble naHenu. [iBepua ayxoBoro wkada n
BHYTPEHHMWE CTEKNSAHHbIE NaHeNn CHUMalOTCA AN YICTKK. [Nepen n3BnevyeHnem CTEKNSAHHbIX
naHenew npounTanTe NHCTPYKUMIO «/3BneYeHne n ycTaHOBKa CTEKIMAHHbIX MaHenemy»

LienunKom.

/\ MPEQYNPEXOEHWE
He ncnonbaynte oyxoBo Wwkad 6e3 CTEKNsIHHbIX NaHenewn.

LWar 1 OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLa 1 BO3bMUTECH
3a obe netnu.
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LWar 2 MogHUMKTE M NOTAHUTE 3aLLenky Ao Leny-
Ka.

LWar 3 MpuvkpoinTe ABepLly HaNonoBuWHY, T.€. A0
nepBoro MKcMpyemoro nonoxeHus. 3atem
BbITSIHATE ABEpLY BBEPX U Briepes, YTobbl
BblcBOGOAUTL €€ U3 rHe3za.

LWar 4 [Monoxute ABepLy Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb,
MOAJIOKUB MOA, HEE MSArKYIo TKaHb.

LWar 5 BosbmuTtech 3a ABepHyto nnaHky (B) Ha
BepxHeW KpoMKe ABepLibl C ABYX CTOPOH U
HaXXMUTE BHYTPb, 4TOObI 0cBOGOANTL 3a-

LernKy.

Lar 6 YT06bl CHATHL ABEPHYIO NNaHKY, NOTSHUTE ee
Brepes.

LWar 7 YpaepxuBas CTeKNsHHbIE NaHeny asepLpl 3a

BEPXHWUIA Kpaii, OCTOPOXKHO BbITALLUTE MX MO
opHon. HaynuTe ¢ BepxHel naHenu. Yoeau-
TECb, YTO CTEKIIO MOMHOCTHLIO BbIABUHYTO U3

HanpaBnsoLLMX.

Lar 8 BbimMoliTe CTeknAHHbIE NaHenn BoAoW € MblfioM. OCTOPOXHO BbITPUTE CTEKNSAHHbIE NAHENW JocyXa.
He moliTe cTeknsiHHble NaHenu B MOCYAOMOEYHONM MallvHe.

LWar 9 Mocne o4nCTKM yCTaHOBUTE CTEKMSIHHBLIE MaHenu B ABepLly AyXOBOro Lwkada.

Ecnun ABepua ycTaHOBNeHa NpaBUIibHO, NMPU 3aKPbITUN 3alllenokK pa3gacTtca LWen4yok.
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Y6eaunTech, Yto cTekna (A u B) BcTaBneHs! B npa-
BUINbHOM Nopsiake. MNpoBepbTe CUMBOSbLI / HAAMUCK
Ha CTEKIIIHHOM NaHenw; Kaxaas CTEKMNsiHHAs NaHenb
MMeeT CBOIO MapKUPOBKY A YNpoLLeHust pasbopku n
cbopku.

Ecnu ycTaHoBKa npousBefeHa nNpasunbHoO, pamka
[BepLibl 3aLLenkHeTCs.

Y6eautech, YTO CpeaHsis CTEKNSHHAs NaHenb npa-
BUMbHO YCTaHOBMEHA B COOTBETCTBYIOLLME HaNpaB-
nsiloLme.

A B
—A
= B

12.6 3ameHa namnbl ocBeLeHus

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb NOpPaXeHWs
ANEKTPUYECKUM TOKOM.
Jlamna moxeT ObITb ropsven.

Bcerpa AEPXUTe ranoreHoByro namny B
nep4yartkax Umnn TkaHbto, 4YTOObI HE OCTaBUTb
Ha namMmne XXnposble cnenbl, KoTopble MOryT
BbIrOPETb U OCTaBUTb NATHA.

Mepen 3aMeHOM Namnbl:

LWar 1 LWar 2 LWar 3

BbikntounTe ayxosoit wkad. Aoxan-  OTknounTe AyxoBoi wkad ot cet  lNonoxuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-

TECb OCTbIBaHUS AyXOBOTO Lukada. 3MeKTPONUTaHus. Heii kamepsl.
3agHasa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €ro.

LWar 2 OuYnCTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanoru4yHyo ¢ xapocTorikocTbio 300 °C.

LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKISAHHYIO KPbILLKY.
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13. MOVNCK N YCTPAHEHME HEVUCIMPABHOCTEMN

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

13.1 Yto menaTtb, ecnu...

.
E Mpu6op He BKMOYaeTCA UK He HarpeBaeTcs

@ Bo3moxHas npuyinHa

v

= Cnocob6 ycTpaHeHus

MpuGop He NOAKMOYEH K 3NEeKTPONUTaHUIO, UMW NoA-
KroYeHne npousBeaeHo HEBEPHO.

MpoBepbTe NPaBUNLHOCTL NOAKIHYEHUS MPpUGopa 1
Hamnuuve HanpsPkeHUe B CETK.
CM. cxemy NoAKIioYeHus.

He ycraHoBneHo Bpems.

YcraHoBWTe Yachkl, Nogpo6HOCTM cM. B yHKLMK YacoB
rnaee «Kak HacTpouTb: OYHKLMM HacoB.

[Bepua He 3akpbiTa Kak criegyer.

[MonHocTbIo 3aKkporTe ABepLy.

CpaboTan npefoxpaHuTensb.

MpoBepbTe, He ABNAETCS U NPESOXPAHUTENb NPUYK-
HOVi HeucnpaBHOCTU. B crnyyae NOBTOPHOro BO3HWUKHO-
BEHUS HEMCNPABHOCTU 0BpaTUTECH K KBaNNULUMpo-
BaHHOMY 3MEKTPUKY.

Mpunbop 3awuTta geTein BKIOYEH.

Cwm. rnaBy «MeHto», nogmeHio: Onuum.

Y
KoMnoHeHTbI

@ OnucaHue

Vv

= Cnocob6 ycTpaHeHusi

Ilamna neperopena.

3ameHute namny. Moapo6Hee cMm. rnaey «Yxopd un
oumncTKay, pasaen «3ameHa namnbi».

Mepebowu B anekTponuTaHnm Bceraa
npepbIBaloT npoueaypy o4ncTku. Ecnm
npoleaypa o4ucTkM Gbina npepeaHa B

13.2 YnpaBneHue: Kogbl olunbok

pesynbTaTte nepeGosi B 3NeKTPONUTaHnm,
NOBTOPUTE MPOLIeAYPY OUYUCTKM.

B cnyyae owmbkm nporpammHoro obecneyeHns Ha gucnnee otobpaxaeTtcs coobueHme 06

oLwnbke.

B naHHOM pasgene Bbl HangeTe CNMCOK HENMCNPAaBHOCTEN, C KOTOPbIMU Bbl CMOXETE

CnpaBUTbCA CaMOCTOATENbHO.
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@ Kon v onucaxme

%

= Cnoco6 ycTpaHeHus

C2 — Tepmollyn HaxoauTcs B kamepe npubopa Bo
Bpemsi MNponuTnyeckas oymcrka.

M3Bnekute TepmoLuyn.

C3 — HennoTHo 3akpbiTa ABepLa Bo Bpemsi Muponu-
TUYeckasi ouncTKa.

3akpoiiTe aABepuy.

F111 — Tepmollyn HenpaBUnbHO BCTaBNEH B rHE3[0.

[MonHocTblo BCTaBbTe WTekep TepMoLLyn B rHe3ao0.

F240, F439 - ceHcopbl gucnnes He OyHKLMOHUPYIOT
Hagnexawum obpasom.

OuuncTnTe NOBEpPXHOCTb Aucnnes. Ybeautech, 4To Ha
CeHcopax He 0CTanoch rpssu.

F908 - He yaaeTcsa yCTaHOBUTL COEANHEHNE MEXAY
NaHenblo ynpaBneHust U NpuGopom.

BkntouunTe U BbIKNOYMTE NpUGOP.

13.3 [JaHHbIe 0 TeXHUYECKOM
obcnyxuBaHum

Ecnu camocTosiTenbHO CnpaBuTbCs C
npobnemoii He ygaetcsi, obpaTtuTech B
MarasviH, B KOTOPOM Obin npuobpeTeH
npubop, NN B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV
LEHTp.

[laHHble ANs CepBUCHBIX LIEHTPOB HaXxoasTCs
Ha Tabnuuke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU
HaxoauMTCs Ha nepenHel pamke Kamepsl

npubopa. He yoanante tabnmyky ¢
TEXHUYECKMMMN AaHHBIMU U3 BHYTPEHHEN
Kamepbl npubopa.

PeKOMeHAyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

HassaHue mogenun
(MOD.)

[MpoaykToBbIN HOMEP
(PNC)

CepwiiHblin Homep (S.N.)

14. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

14.1 Uudbopmauusa o6 nsgenum n nucT ¢ nHdopmaumuen o6 usgenum B
COOTBETCTBUM C HOpMamu u npaBunamu EC no akonorusauuu m
3HepreTMyeckom MapKMpoBKe NpoAyKLUU

Ha3sBaHue noctaBLivka Electrolux

Mogenb EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473

MHaekc aHeproadppekTuBHOCTU 81.2

Knacc aHepreTnyeckon acppekTnBHOCTU A+

MoTtpebneHwve aHeprum B ctaHaapTHoM pexume (ECelectric cavity)

0.93 kBT-4/umkn

MoTpebneHne aHeprum B pexunMe ¢ NPUHYAUTENbHON LUPKyNauuen

BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

0.69 kBT-4/uukn

Konuuectso kamep

1

McTouHmk Harpesa

OneKTpn4ecTBO

O6bEM kamepbl (V)

72n
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Twvin gyxoBoro Likada

BcTpoeHHsbIii ayxoBoi Lwkad

Macca (M)

EOE8P39V
EOE8P39X

32.0 kr

31.9«kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE 3nekTpuyeckve Nnpubopbl Ans npurotoBnexHus nuwm — Yacts 1: Cepun, gyxosble
Lkadbl, NapoBapku 1 rpunu - Metoael onpeaeneHns nokasaTtenen.

14.2 QKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

[aHHbI npnbop nmeeT pyHKUMM 4ns
3KOHOMUM INEKTPOSHEPTUM BO BPEMS
NPUrOTOBIEHNS.

MosaboTbTecb 0 TOM, 4TOObI ABEpPLA BO
Bpemsi paboTbl npubopa Obina NNoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHus He
OTKpbIBaNTe ABepLy Npubopa CrunwKom
yacTo. CrieguTe 3a YNCTOTOM YNNOTHUTENS
OBepLbl U 32 TeM, 4TOObI OH ObIn kak crnegyeT
3aKpenreH Ha CBOEM MeCTe.

[lnsi NoBbILWEHNS dHEProcbepexeHns
MCMONb3yiiTe MeTanmMyeckyto nocyay.

Mpun BO3MOXHOCTY HE NPOU3BOAUTE
npeaBapuTenbHbIN pasorpes npudopa nepes
NPUroTOBIIEHNEM.

Bo Bpemsi npuroToBneHus HeCKonbkMx oo,
3a pa3 CBOAMTE NepepbiBbl MEXAY BbINEeYKoW/
XKapKoW K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ UCnofb3oBaHUEM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMpanTe hyHKLUM
NPUrOTOBIIEHNS], B KOTOPbIX UCMOMb3yeTCst
BEHTUNATOP, YTOOLI cOepeyb
3MEKTPOIHEPTUIO.

OcTaTo4Hoe Tenno

Ecnu nporpamma c MNpogonk. akTuBupoBaxa,
a Bpemsi MpuUroToBneHusi npesbiwaeT 30
MUWHYT, HarpeBaTtesibHble 3JIEMEHThI
aBTOMaTUYECKM BbIKMIOYATCSA paHblue B
HEKOTOpPbIX PYHKUMAX npubopa.

BeHTURATOp 1 namna oceeLleHnst
npogomkaroT paboTats. [locne BbIKMHYeHNs
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npubopa Ha ancnnee otobpaxaeTcs
ocTaTovHoe Tenno. AT TEMNMO MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs nogaepxaxHus 6niog B
TENOM COCTOSIHUM.

Ecnu onutenbHOCTb NPUroToBNEHUst
npesbiwaeT 30 MUHYT, YyMEHbLUUTE
Temnepatypy npmubopa 40 MUHUMAanbHOW 3a
3-10 MUHYT 10 OKOHYaHWUSI NPUrOTOBMNEHMS.
MpogomknTca NPUroToBNEHME OCTAaTOYHOIO
Tenna BHyTpu npubopa.

Vicnonb3yriTe octaTouHoe Tenno Ans
pasorpesa gpyrux 6nog.

CoxpaHeHue NULLKM B TENSIOM COCTOSIHUMN
[ns ucnonb3oBaHMsa 0CTaTOYHOro Tenna ans
COXpPaHeHMUs1 MULLM B TEMNSIOM COCTOSIHUM
BblbMpaliTe MakCMManbHO HU3KOe 3HaYeHue
TemnepaTypbl 1 COXpaHsinTe 6nogo B Tenne.
Ha gucnnee 6ynet otobpaxaTbest
WHAMKaLMS OCTaTOMHOro Tenna unm Tekylias
Temnepartypa.

MpurotoBneHue ¢ BbIKNIOYEHHOW NTaMMnon
Bbikntounte namny Ha Bpems
npuroToBneHus.. Bkntoyaiite ee Tonbko npu
HeobXxoaMMOCTU.

BnaxHasi KOHBeKUUs

OaHHasa dyHKumMsA cneymansHo paspaboTtaHa
Ansi obecneyeHns: 3KOHOMUK
3MEKTPOIHEPTUN.

[Mpv ncnonb3oBaHMN JaHHOW PYHKLMK Namna
BblkntoyaeTcs vepes 30 cekyHa. Jlamny
MOXXHO BKIOYMTb CHOBA, HO J@HHOe
OelriCTBME COKpaTUT oxunaaemblin ekt ot
3KOHOMMM ANEKTPOIHEPIUN.



15. CTPYKTYPA MEHIO

15.1 MeHro

SneMeHT MeHIo

MpumeHeHune

Momouwub B MNpurotoBneHun

Cnncok aBToMaTU4ECKUX NPOrpamm.

OuncTka

Cnucok nporpamMmm O4YUCTKN.

Jiobumble nporpammbl

Cnuncok NoBrMbIX HAaCTPOEK.

Onuun Wcnonb3yeTtcsa ansa 3agaHvsa koHgurypaumm
npubopa.
HacTtporiku HacTporika Vcnonb3yeTcs ans 3agaHns koHurypaumm
npubopa.
Cepsuc OT1obpaxkeHWe Ha aucnnee BEPCUMN U KOH-

hurypaumm nporpaMmMHoro obecneyeHns.

15.2 MoameHto ana: Ouyuctka

MoameHo

MpumeHeHne

Muponutnyeckas ouncrka,
KOPOTKMIA

MpoponmxutenbHocTb: 1 yac.

I'IMpon nTn4eckaa ovncTka,
HOpMarbH.

MpopomkutensHocTb: 1 yac 40 MuH

|-|I/IpOJ'I nTn4eckaa ovYncTka,
NHTEHCUB.

MpopomkutensHocTb: 1 yac.

15.3 NMogmeHo ana: Onuuu

MoagmeHo

MpumeHeHune

OcBelleHne

BkntoyeHune v BbIKNtoYeHe namnbl ocBelleHus.

3awmTta geten

MpepoTBpalyaeT cnyyainHoe BktoveHne npubopa. Ecnu gaHHas onuusi BbibpaHa,
npv BkIlo4eHUn npubopa Ha aucnnee nosienseTcs cooblieHve 3awuTa aeTei.
YTo6bl BOCNONb30BaTbCst Npnbopom, BBeaute Byksbl koga B andaBWTHOM NOpsia-
ke. Ecnun ata onuyus BknoyeHa, a npnmbop BbIKkNoYeH, AsepLa npubopa 6noku-
pyetcs. [locTyn k Taimepy, pexvumy yaaneHHoro ynpaeneHus u namne oceelle-
HUSi BO3MOXEH B TOM YWCIE NP BKIOYEHHOW oMLK,

BbiCcTpbIv Nnporpes

YMeHbLUaeT Bpems pasorpesa. [lJaHHas hyHKLMS JOCTYMHA TOMNLKO B PSAE pexu-
MOB npu6opa.

HanomwuHanune O Yuctke

BkntoyeHue u BbIKNoYeHWe HanoMUHaHus.

Mnavkauns Bpemerun

BkntoyeHne v BbIKNoYEHe Yacos.

Bun BNEKTPOHHbIX YacoB

M3meHeHve hopmaTta uHauKauum BpemMeHu.
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15.4 NMogmeHro ans: HacTpowka

MogomeHro OnucaHue

BbibpaTb A3blk 3apaet a3blk npubopa.

ApkocTb Aucnnesn Bbi6op sipkocTy aucnnes.

ToHbl KHonok BkntoveHne 1 BbIkIlOYEHVE 3BYKOBOTO COMPOBOXAEHNS MPY HaXaThN CEHCOPHbIX

KHOMOK. HEBO3MOXHO OTKIMIOUYNTL 3BYKOBO€E COMpPOBOXAEeHMNEe OnA: @

['pomkocTb curHana Bbi6op rpoMKOCTH TOHa KHOMOK U 3BYKOBbIX CUTHaAroB.

YcTtaHoBka Bpemenu CyTok  YcTaHoBKa TekyLlein AaTbl U BpEMEHU.

15.5 NogmeHio ansa: CepBuc

MoameHto Onucaxue

Lemopexum Kopa BknoyeHust / oTknoYeHus: 2468

Bepcus MO (nporpammHoro  CBefeHus 0 Bepcuy NporpaMMHoro obecneyeHus.
obecneyeHust)

3aBoackue YCTaHoBKMU BoccraHoBneHne 3aBoACKMX yCTaHOBOK

16. NMPOLLE MPOCTOIO!

I'Iepe.q nepBbIM UCMNOJIb3OBaHNEM Heo6xoauMmMo HacTpouUThb:

YcTtaHoBka Bpemeru

BoibGpaTb A3blk ApkocTb Aucnnes ToHbl KHonok [poMKoCTb curHana CyToK

O3HaKOMbTECb C OCHOBHbIMM 3Ha4YKaMu Ha NaHenu ynpaBneHus U Ha gucnree:

pie ) » START /

Tio6umble npo-

0)

Bkn / Bbikn MeHio rpaMMbI Tarimep TepmoLuyn STOP
HauyHuTe nonb3oBaTbcs npuéopom
BbicTpbIi nyck BkntounTte npubop n  Lar 1 LWar 2 War 3
HaYHWUTE roTOBUTb,
VCronb3ysi 3HaueHns  Haxmute n ynepxu- =.... BuiGepute  Haxmure: START
TeMnepatypbl U BPE-  pgajire: . Tpebyemyto yHK-
MeHU, 3afaHHble B Lo

[laHHOM pexuMe Mo
yMORNYaHuio.

BbicTpoe Bblknto-  BbiknioveHne npubo-

YyeHue pa B noboe Bpems
He3aBMCUMO OT CO-
[epPXMMOro akpaHa.

(D — HaXMute u y,D,ep)KI/IBaIZTe , NOKa I'IpM60p He BbIKITI4YUTCA.
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HauHute npurotToBneHue

War 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4 LWar 5
@ 0 °C oK START
- HaXXmuTe, YTobbI
- HAXMUTE , YTOBbI - BbIBEpUTE PEXMM  — YCTAHOBMUTE TEM- - HaXMUTE NS Nof-
HayaTb NpUroToBne-
BKITIOUMTb NpnBop. HarpeBa. nepartypy . TBEpPXKOEHNA. e

BbICTPO OCBOWTE MPUrOTOBMEHUE

[ins 6bicTporo NpUroToBrneHusi 6nA ¢ HaCTPOWKaMu Mo YMO4YaHUIO BOCNONb3yNTeCh aBTOMaTUYeCKU-
MU nporpaMmamu:

Momouwb B Mpu-  LWar 1 War 2 War 3 War 4
roToBneHUU — — -
HaxwmuTe: @ Haxmute: —. HaxwmuTe: ¥ Mo- bloepurte bmozo.
moup B lMpuroTto-
BIIEHUN.

Mpu nomMoLwy pyHKLMIA GLICTPOro BbINONHEHUA 3aAanTe BpeMsi NPUrOTOBIEHHUS!.

NocnepgHun wrpux 10% [ins yBennyeHnsi BpeMeHU NPUroToBMNEHNS HAXMUTE
Mcnonb3ayiite dyHkumio «Mocneanui witpux 10%» ans 3Ha4yoK +1MUH.

no6aBneHns BpeMeHu, Koraa [0 OKOHYaHUsi NpuroTo-

BneHus octaetcs 10% BpemeHu.

17. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPE[bI

MaTepuarsi ¢ CUMBOMOM t/.\') creayer BMeCTe C ObITOBbIMU OTXO4aMK GbITOBYHO
caaBaTb Ha nepepaboTKy. MonoxuTe TEXHVKY, MOMEYEHHYH CYMBOIIOM E
yNakoBKY B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI Mpnbop cneagyet [ocTaBUTL B MECTO

ans cbopa BTOPUYHOTO Cbipbsi. MpuHUMas pa3genbHOro HakonseHns n cbopa oTxo4oB
yyactue B nepepaboTke cTaporo noTpebneHns nnu B NyHKT coopa
anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bbl MCMOSb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKM A1s
noMoraeTe 3alnTUTb OKPY>KatoLLyto cpeay v nocneaytoLen yTunmsaumu.

3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbiBaniTe
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:

MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe
www.electrolux.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.
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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [Npounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pe3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarteHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3Harbe, YKONMKO nm ce ob6e3benm Hag3op unm um ce gajy
ynyTCTBa y Be3M ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e36enaH
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HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
of 8 roguHa, kao 1 ocobe ca BeoMa TELUKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garee og ypehaja, ocmwm
ako cy noj ctanHum Hag30pOoM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTn Kako ce He 61 urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue n oafioxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n nerosu gocTtynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumue game of ypehaja kaga ypehaj pagu n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTu.

Heua He cmejy na obaBrbajy Ynwherwe N KOPUCHUYKO
oapxaBahse ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaH€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jeqHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npocevaH) HUBO
NOTPOLLH-Ee NO AOMahUHCTBY.

Camo kBanudumkosaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, hera Mopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHu
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.
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* YINNO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj uckibyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
moryhHoCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LOoKa.

* YINNO3OPEHSE: Ypehaj n verosu goctynHu 4enosun Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnuTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHNX enemeHaTa unm
YHYTpaLlkbNX NOBPLUMHA anaparta.

» Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaB/baTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLiE.

« Kopuctute camo TemnepatypHU ceH30p (CEH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha;.

» [1a 6ucte yknoHUNu LWNHE Koje apXKe pelleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.

* Hemojte kopnctnt napodncrad 3a vunwhewe ypehaja.

* HemojTte kopuctutn rpyda abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka CTakna.

* [Mpe nuponnTuykor Yynwhemwa, yknoHmute cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa YBeK KOpUCTUTE 3aLUTUTHE PyKaBuLE U

3aTBOpeHy obyhy.

/\ YNO3OPEHE! * He Byunte ypefjaj sa pyuny.

*  VHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpuKNagHoO MeCTO Koje UCTyH-aBa 3axTeBe
3a uHcTanauujy.

* HeonxogHo je npugpxasatu ce
MUHUManHOr pacTojaka o4 Apyrux
ypehaja n KyxmkCkux enemeHaTa.

« [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu

Camo kBanudgukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKNoHWTE KOMMNEeTHY ambanaxy.
* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha;.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.
YBeK BoguTe padyHa npuimkom
nomepatra ypehaja 3aTo WTO je Texak.
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ynotpebrbaBaTu ca M3BOPOM €NeKTPUYHOT
Hanajarba.

MwHUmanHa BUCUHa Ky- 590 (600) mm

XUHCKOr enemMmeHTa (MI/IHVI-

mariHa BuCHHa enemeHTa
vcrnog pagHe nrove)

LLinprHa Kyxuksckor ene- 560 mm
MeHTa

[y6uHa Kyxursckor ene- 550 (550) mm
MeHTa

BucuHa npeare ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agme cTpaHe ype- 576 mm
haja

LLinpnHa npeate cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinprHa 3agtse cTpaHe 559 mm
ypehaja

Iy6uHa ypehaja 569 mm
[y6wvHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[ly6buHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1022 mm
T™Mma

MvHMManHa BenuynHa 560x20 mm

BEHTUMALMOHOT OTBOpA.
OTBOp MOCTaBIbLEH Ha [0-
H0j 3a4H0j CTPaHU

[OyxwuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm

te. Kabn je noctaBrbeH y

AECHOM yrny ca 3aaHe

cTpaHe

MoHTaXHU 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yere Ha eNeKTPU4Hy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pu3suk og noxapa v cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o06aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae y3emrbeH.

YBepute ce fa cy napameTpu Ha Nnounum
ca TEXHUYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHMLY Ca 3alITUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe ga kopuctute aganTtepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.

» [lpoBepuTe ga HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

* He pos3BonuTte aa kabn 3a Hanajakwe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapouuTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

« 3awTnTa oA yaapa Aenosa nof HarnoHom
1 N30M0BaHVX Aenosa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO A HE MOXE [a Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

e [pukrbyunte rnaBHU kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy
MHCcTanauuje. BogmTe padyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKa4y HaKOH
MHCTanayuje.

* Ako je 3vgHa yTnyHuLa nabasa, HemojTe
[Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTukau.

* He ByyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucte
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhu yTmkay u3 yTuuHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekugaye: 3alWwTUTHe Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca HOoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTakTope.

* Y enekTpMYHOj MHCTanaumju mopa
NnocTojaTn pacTaBHU Npekngay Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nameny
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
[a U3HOCK HajMake 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO NOBEXETE MPEXHU yTUKAY Y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm 1 CTpyjHUM kabrnom.

TunoBu kabnoBa 3a UHCTanauujy unm same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajre nogaTtke o
YKYMHOj CHa3u Ha NIoYnLm ca TEXHUYKIUM
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KapakTepucTukama: Takohe moxeTte
nornegaTu n tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk og owTtehewa ypehaja.

makcumanHo 1380 3x0.75
makcumanHo 2300 3x1
makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 32 y3eMrbere (3eNeHn/ KyTn
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm ayXu of
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnasor
NPOBOAHMKA 3a Hyny.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk og nospehmBama,
OMeKOoTWHa 1 CTPYjHOr yaapa unu
ekcnnosuje.

* HemojTe ga mewate cneyudmkalmjy osor
ypehaja.

* Bopaute payyHa aa otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLueHu.

* He octaBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTN HAKOH CBaKe
ynotpebe.

+ bByauTe onpesHn kag oTBaparte Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsahe Bpeo Ba3agyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe WUnu Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY MM NPOCTOP 3a oAnaramke.

» [laxrmbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka koju cagpxe
ankoxon Moxe AOoBeCcTU 40 ncnapasara
ankoxona v Mellaka ca BasgyxoM.

+ BapHuue unun oTBOpeHn NnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusuHn ypehaja kaga
oTBaparTe Bpara.

» 3anarbuBe matepuje unv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.
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[a 6ucrte cnpeunnu owrtehere nnu
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
nospLuMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npegmete y ypehajy
AVIPEKTHO Ha [IHO.

— He cTtaBrbajte anymmHujymcky donujy
OVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunatn Bogy OAVUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLUeTKa
KyBama.

— byauTte naxrbueu Kapa ckugate unu
nocraerbarte npuoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHum
nospLumMHamMa unu Hephajyhem venuviky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

KopuctuTe ayboku nnex 3a 3anuBeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH n3a naHena
HamewTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpuUN1KoM paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V13a 3aTBopeHor naHena
HamellTaja MoOry a ce Hakyne TonnoTa u
BMara u npoyspokyjy HakHagHo owteherwe
ypehaja, kyhuwTa nnu noga. He
3aTBapajTe NaHen HamellTaja CBe [OK ce
ypehaj y noTnyHOCTWN He OXMnaan HaKoH
Kopuwheta.

2.4 Hera n unwhene

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pm3nk of nospeae, noxapa unu
owtehewa ypehaja.

« [lpe ogpxaBara UckbyumTe ypehaj n
M3BYLWTE CTPYjHM YTMKaY U3 3ugHe
yTUYHMLE.

« [lposepuTte aa nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.



Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTe. ObpaTuTe ce
OsnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Byaoute naxrvBu kaga ckupaTe Bpara ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

PeposHo uncTuTe ypehaj aa bucre
cnpeymnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

Ypehaj ounctute BNaKHOM MEKOM KpProMm.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
aetepiieHTe. Hemojte kopuctutn
abpasuBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmerte.

YKONMKO KOpUCTUTE Crnpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynyTtcrtasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 Muponutnyko ymwhemwe

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpege/noxapa/xemujcke
emucuje (racoa) y NMpONUTUYKOM
pexumy.

Mpe cnpoBohera NMpoNUTUYKOr
yuwhera 1 NOYeTHOT Npearpesama, n3
YHYTPaLLIH0CTV pepHe YKNoHuTe criegehe:

— CBe OocTaTke XpaHe, yrbe unvm macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npegmeTe Koje je moryhe
YKIMOHUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LUMHE UTA., Ucnopy4yeHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, Nnexose, TauHe,
npubop, UTA. KOju UMajy Henenromee
NOBpPLUMHE.

[MaxrbMBO NpounTajTe cBa ynyTcTea 3a

NMUPOMUTUYKO YNLIREHE.

OpxuTe geuy nogarse of ypehaja Tokom
nuponutuykor Ymwherwa. Ypehaj noctaje

BPeO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocnobaha n3

npeamunx oTBopa 3a xnaheme.

Onepauuja nuponuTUyKor Ynwhera

ofBWja ce Ha BUCOKOj TemnepaTypu, 36or

Yyera moxe fohu go ocnobahara

ncnapera HacTanux o ocrtaTaka xpaHe u

maTepujana of Kojux je ypehaj

HanpaerbeH, Te CTora npenopy4vyjemMo

cnepehe:

— o06e3beanTe Qo6py BeHTUNAUWjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwhetsa.

— 06e36eautn 0obpy BeHTURNaunjy
TOKOM W HaKOH NMo4eTHor
npearpesaksa.

HewmojTe npocmnati unn HaHOCUTU BOAY

Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH
nuponuThyKkor Ynwhera Aa He 6ucrte
OLUTETUNIN CTaKIEHe NoYe.
Vcnapema koja reHepuly cee
nMponuTMYKe nehHuue/octaum KyBama
onucaxu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu geuy unum nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobremuma.

OpxunTe kyhHe bybumMue nogarse og
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYeTHOT NPeArpesam-a.

Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTule 1

rMusaBLu) Mory GUTK BPo OCETIbLMBY Ha

TemnepaTypHe NMPOMEHe U CyLLTeHa
ncnapema.

Henensrsyee noBpLUMHe NocyAa, Nnexosa,

TauHu, npubopa UTA. Mory ce owTeTUTU
ycnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM

NUPONUTUYKOT YLWhera y CBUM

NUPONUTUYKUM pepHama, a Mory uTu un

N3BOP MamWX LUTETHUX UCNapesa.

2.6 YHyTpawHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTtap
npov3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBa,
cujanuue koje ce npopajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe fa nsgpxe
eKcTpeMHe u3snyKe ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITOo cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe fa
curHanusnpajy uHgopmauuje o pagHom
ctawy ypehaja. Hucy npeasuhenHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBake npocTopuja y
AomahuHcTBy.

OBaj Npoun3BoA, cagpXu U3BOP CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneyndurkaymjy.

2.7 CepBucupame

Papnu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoOM CEpPBUCHOM LIEHTPY.
Kopuctute camo opuruHanHe pesepeHe
Jernose.
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2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT o nospefuBana nnm
rywema.

+ O6paTnTe ce ONWTUHCKMM OpraHuma ga
OucTe casHanu kako aa oanoxute ypehaj
y oTnag.

3. MIHCTAIMTALUMJIA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

*  WckmbyunTe yTukay kabna 3a Hanajame
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHm kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

* YkrnoHuTe KBaky Aa bucte cnpeunnu ga ce
deua unu kyhHu rbyGumMum 3arnaee y

ypehayjy.

3.1 YrpahuBawe

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

(*mm)

S
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(*mm)
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3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHsCKU efleMEeHT

CPMCKN 447



4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

KomaHgHa Tabna
F ? EnekTpoHckM nporpamaTop
' I——l—l YTU4HULa TeMnepaTypHoOr ceHaopa
pejHu enemeHT
C — Nawvna
® 25 %E @ Bextunarop

Hocau pelueTke, MOKPETHM
Bl MNonoxaju pewetke

(ol o] ~ <]

>
Sxsa7
TN

4.2 Mpunéop + TemnepaTypHU CEeH30p
3a Mepere KOMMKO je XpaHa ncrneveHa.
* Teneckoncke Bofjuue
Ca oBuM Teneckornckum Bofjulama
MOXeTe nakile Aa noctaBrbaTe u
yKInakaTe peLueTke.

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBate, Nnexose 3a TopTe,
neyemse.

* [nex 3a neyewe
3a Konaye u Kekce.

* pun/ipy60kn TUramw
3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaga
3a ckynrbake macHohe.

5. KOMAHOHA TABJA

5.1 NMperneg koMaHQHe Tabne

H))
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YkrbyyeHo / Uc-

.

MpuTucHUTE U 3aapxuUTe Aa BUCTE YKIbYYUNM U UCKIbYYMNY anapar.

KIby4YeHo
MeHn Hasoau cyHKUje anapaTa.
OmurbeHa onuuja Mpukasyje omurbeHa nogeluaBama.
Owucnnej Mpukasyje TpeHyTHa nogelwaeara ypehaja.
Mpekngay namnuue 3a yKiby4mMBarbe 1 UCKIby4MBake namnuue.
E Bp3o 3arpeBane 3a yKkrbyumnBare 1 UckibyumBare dyHkuymnje: bp3so 3arpeBarse.

S «Q~ @ 3s

MputucHute gyrme Momepute MputucHUTE M 3aapxuTe

LIOAMPHUTE NOBPLLNHY BPXOM NPETa. MpeByLUMTE NPCTOM NMPEKo NoBpLUK-  [JOAWPHUTE MOBPLUMHY Ha 3 CeKyH-

He. ne.
5.2 Oucnnej
A [vcnnej ca nogeleHnM Kiby4HUM yHKUMjama.
| A. [ob6a gaHa
12:30 B. CTAPT/CTON
C. TewmnepaTtypa
0 85°C 1 50 OC D. ®yHkuuje 3arpeBarba
E. Tajmwep
®) 15min @ | START F. TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy (camo n3abpaHu
| [ | | [ Mozenm)
F E D C B

MHpukaTtopu gucnneja

OCHOBHM MHAUKATOPM — 3a HaBUraumjy no gvcnnejy.

3aBpahawe 3a  3a noHuwwTaBake
jedaH HMBO yHa-  mocrnefxe aKTuB-
3ag y MeHujy. HOCTU.

3a notBphuBake n3abpaHe ctaBke/
nopeluaBara.

3a yKrby4mBare 1 UCKIby4mBa-
He onuuja.

WUuaunkatopwm cdyHkumje Ornacu 3ByYHM CUrHan — Kaj UCTEKHE NOAELLEHO BPeEME KyBaha, Yyje Ce 3ByYHU Cur-
Han.

a) B 2

DyHKLM}a je YKIbyueHa. dyHKuMja je ykbyyeHa. 3ByK anapma je UCKIbyueH.
KyBat-e ce ayTomaTckut npekuaa.

WHupukaTtopu BpemeHa
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& Ix)
[a 6ucte nogecmnu dyHKUMjy: OQNoXeHo nyLuTawe y

3a oTkasuBame nogellaBama.
MOTOH .

6. MNPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHKE!
Mornepnajte nornaera o 6e3begHoOCTH.

6.1 NpBo Ynwhemwe

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Ypehaj n pogatHy onpemy 4yuctute
camo Kprnom of, Mukpocunbepa, mna-
KOM BOZOM ¥ Bnarum geTepLieHToM.

YKIoHUTE CBY AOAATHY Onpemy v
HOCaye peLeTky M3 anapara.

Bpatute fogatHy onpemy u Hocade
peLueTku y anapar.

6.2 MpBoO NpuUKIby4YMBame
Ouncnnej npukasyje NopyKy AoOpoaoLLNnLLE HAKOH NMPBOT NOBe3VBaks-a.

Tpeba ga nogecute: Jesuk, OcBeTrbEHOCT ekpaHa, 3ByKOBM TacTepa, JaumHa 3By4YHOr
curHana, [loba gaHa.

6.3 NMoyeTHO NpeAarpeBake
Mpearpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.

Kopak 1 YKnoHWTe caB NpMBop 1 Hocaye peLLETKN U3 pepHe.

Kopak 2 MopecuTte MakcmanHy Temnepatypy 3a chyHKLujy: E]

Ocrasute nehHuuy Aa pagun 1 4.

K 3 )
opax MopecuTe MakcumanHy Temnepartypy 3a dyHKUujy: .

OcraswuTe nehHuuy Aa pagn 15 MuH.

@ MehHyua moxe Aa ncnyLiTa MUpUC 1 AUM TOKOM npearpesaka. Obesbeaute 4obpo npoBeTpaBare NPoCTo-
puje.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.
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7.1 Kako oa nogecute: PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1 YkrbyunTe pepHy. Ha gucnnejy je npukasaHa nogpasymeBaHa yHkUMja 3arpeBatsa.
Kopak 2 MpuTHCHUTE cuMBON hyHKUMje 3arpeBatrba na bucrte yLunm y noaMeHu.

Kopak 3 OpabepuTe yHKUMjy 3arpeBara v NPUTUCHUTE: OK. [vcnnej npukasyje: Temneparypy.
Kopak 4 Mopecute TemnepaTtypy. MNpuTnCHUTE: OK.

Kopak 5 MputncHuTe: START .

TemnepaTypHu CeH30p 3a XpaHy - MOXeTe fa NPUKIbYYUTE CEH30pP Y GUINO KOM TPEHYTKY Npe

NI TOKOM KyBaH-a.

STOP - nputuchute pa 6ucre UCKIbYUMIU (PYHKLMjy 3arpeBatba.

Kopak 6 VckrbyunTte pepHy.

7.2 Kako ga nogecute: NMomoh npu npunpemmn xpaHe

CBako jeno y oBoM NogMeHWjy uma npenopy4veHny yHkumjy n tTemnepatypy. MoxeTte ga
rnogecute Bpeme v Temneparypy.

Mpunmkom KyBaka HEKMX jena, MoXeTe Aa KOpUCTUTeE u:
» AyTOMaTCKO MepeHe TeXWHe
« TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy

CreneH [o Kor ce jeno KyBa:
» Cnabo neyeHo nnu Mare
* Cpeamne

* Pew neyeHo nnn Buwe

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

Kopak 2 MpuTucHuTe: —.

Ly
Kopak 3 MpuTncHuTe: /f . YHecute: Momoh npu npunpemmn xpaHe.
Kopak 4 M3abepuTe jeno unu BpcTy XpaHe.

Kopak 5 MputucHuTe: START .

7.3 PyHKUMje 3arpeBatba

CTAHOAPOHO
®dyHKumja 3arpeBa- [pumena
Ha
Laad 3a rpunoBake TaHKMX KoMada XpaHe u ToCTupawe xneba.
F'punoBame

CPICKU
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

<44

Typ60 rpunoBate

3a neverbe BENMKMX KOMaaa Meca UM XuB1He ca KOCTUMa Ha jeHoj pelueTku. 3a
cnpemarse rpaTuHUpaHux jena v 3a 3aneuare.

@

Meyere y3 paBHU BEH-
TMnaTop

3a nevere Ha HajBuLLIE TP Nonoxaja nonumLie NCTOBPEMEHO U Cyllere xpaHe. Noa-
ecute Temnepatypy 20-40 °C Huxke Hero 3a yHKUMjy 3arpeBarse 0403ro/oa03ao.

v

*

Cmp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe, Hrp. NOMGPUTa, UCEYEHOT KPOMMMPa UK NPo-
nehHux ponHuua, Tako Aa Byae xpckaea.

3arpeBame onosro/
opo3no

3a neyetbe Ha jeAHOM MoNoXajy peLleTke.

)

DyHKUMja 3a nuuy

3a neyetrbe nuue. 3a MHTEH3NBHO 3aneLuare 1 Aobujate XpckaBor gHa.

3arpeBatse 040340

3a neyere Konaya ca XpCKaBM JHOM U 3a KOH3epBUCahe XpaHe.

%

Meuerse xneba

Kopuctute oBy dyHKUMjy 3a npunpemy xneba n xnebHnx 3emMmunyku ca Bpno obpum
pesynraTMma Hanuk npodecnuoHanHMm y norneay xpckaBoctu, 6oje u cjaja kopuue.

)

=

Hapacrame Tecta

3a y6psaBaH>e An3ara KBaCHor Tecrta. Cnpeana Aa ce noBpLUnHa TecTa ocywn n
4yBa enacTu4HOCT TecTa.

OENVKATECH

®dyHKUMja 3arpeBa-
Ha

MpumeHa

=

KoHnsepBauumja

3a koH3epBupare nospha (HNp. KUCEeNUX KpacTasaya).

§9

OexuapaTtaumja

3a cyweme celkaHor Boha, noBpha n nevypku.
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®yHKuuja 3arpeBa- [pumeHa
ba

3a 3arpeBatbe nocyha npe ceperpara.

—
—
o

3arpeBame nocyha

YY)

3a ogmp3aBare xpaHe (nospha n Boha). Bpeme ogmp3aBara 3aB/CK Of KOMUYKHE U
BENUYMHE CMP3HYTE XpaHe.

Opmp3aBatbe
3a jena kao LITO cy Nnasawe Unu rpaTHUpaHn KpoMnup. 3a cnpemane rpaTUHUpaHnx
§§§ jena v 3a saneuame.
g
MpaTuHupaHo
¢OC 3a npunpemMare MeKor, COYHOr neYerba.

Cnopo KyBawe

OpapxaBawe Tonnore

3a ogpxaBake Tonnote xpaHe. Mimajte y Buay Aa Heka jena mory Aa HacTase fa ce
S KyBajy 1 UcyLLyjy Aok ce oapxaajy Tonnum. MokpujTe jena ako je notpe6Ho

I Kapa kopuctute oBy chyHKUMjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnvkyje
ii of noaelleHe TemnepaType. Kopuctu ce npeoctana tonnota. CHara rpejata Moxe
[ Y na ce cmamu. 3a Buwe nHopmaumja nornefajte nornaerbe ,CBakogHEBHA ynoTpe-

BnaxHo neyeme y3 6a”, HanomeHe o: BnaxHo nevere y3 BeHTUNAaTOp.

BeHTUNnaTop

7.4 HanomeHe Ha:BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnaTop

OBa yHKuMja je kKopuwwheHa 3a
ycknahuBame ca Knacom eHepreTcke
edmKacHOCTU 1 3axTeBUMa ekoamsajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehHuue Tpeba ga Oyny 3aTtBopeHa
TOKOM KyBah-a kako pyHKUuMja He B6n buna
npekuaaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha

8. ®YHKUUJIE CATA

8.1 Onuc dyHKumja caTa

HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTK.

Kapa kopuctuTe oBy dpyHKUMjy, Nnamnuua ce
ayToMaTCKM UCKIbyuyyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornefajte ogersak
,HanomeHe n caset”,BnaxHo neyverse y3
BeHTMNartop.3a onwTe npenopyke y Be3u ca
yLITEJOM eHepruje norneaajte oferbak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwiTeaa eHepruje.

®DyHKUMja caTa MpumeHa
Bpewme kyBawa 3a nopeluaBare AyxuHe KyBarwa. MakcumanHo je 23 4 59 MuH.
Kpaj aktnBHOCTM 3a nopeluasake WTa he ce gelwasaTtyi kaj Tajmep 3aBpLUM ca oabpojaBarem.
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®dyHKUMja caTa MpumeHa

OpnoxeHo nyLuTame y no- 3a ognarame ctapta u/unu kpaja Kysama.

rOH

[HopaTHo Bpeme 3a npoayxete BpemMeHa KyBakba.

MopceTHuk 3a nogeluaBame ogbpojaBarba. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He

yTude Ha paj anaparta.

Tajmep y Toky paga Haarnena konwvko ayro dpyHkumja pagu. Tajmep y TOKy paga — MOXeTe Aa je yk-
TbY4nTE N UCKIbYYMTE.

8.2 Kako ga nogecurte: PyHKUuuje caTta

Kako ga nogecurte cart

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.
Kopak 2 MputucHute: Joba naHa.
Kopak 3

MogecuTe Tajmep. MputncHuTe: OK.

Kako na nopgecute Bpeme KyBawa

Kopak 1 M3abepute byHKUMjy 3arpeBara 1 nogecute TemnepaTypy.

Kopak 2 MputucHuTe: @

Kopak 3 MopecuTte Tajmep. MpuTucHUTE: OK.

Kako aa nsabepete onuujy 3a 3aBpLueTak

Kopak 1 M3abepute byHKUMjy 3arpeBana 1 nogecute Temneparypy.
Kopak 2 MpuTucHuTe: @

Kopak 3 3a nopeluaBakbe BpeMeHa KyBatkba.

Kopax 4 Mputuchute: © @ @

Kopak 5 MputucHute: Kpaj aktTuBHOCTY.

Kopak 6 M3abepuTe xerbeHn: Kpaj akTuBHOCTH.

Kopak 7

MputucHure: OK [MoHaBrbajTe pagwy AOK Ce Ha AUCTNejy He NpUuKaxe rnaBHU eKkpaH.

Kako na oanoxure novyertak KyBaha

Kopak 1 MopecuTe yHKUWjy 3arpeBarba 1 TemnepaTypy.

Kopak 2 MputucHuTe: QD

Kopak 3 3a nopeluaBakbe BpeMeHa KyBatrba.
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Kako na oanoxure novyertak KyBaha

Kopak 4 Mputuchute: © @ @

Kopak 5 MputucHute: OANOXEHO NyLITake y NOroH.
Kopak 6 M3abepute BpegHoCT.

Kopak 7

MputncHuTe: OK. MoHaBrbajTe pafky AOK Ce Ha AUCTNE]y He NpUKaxe rmaBHU eKpaH.

Kako ce npoayxaea BpeMeHa KyBata

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa kyBata, a XpaHa He usrneaa kao Aa he yckopo 6uTn rotosa, MoxeTe Aa npogy-
XuTe Bpeme KyBama. Takofe moxeTe Aa NpoMeHnTe yHKLMjy 3arpeBama.

MpuTucHuTe +1min aa 6ucte npoayXmnu Bpeme KyBakba.

Kako na npomMeHuUTe nogellaBak-€ Tajmepa

K 1

opax MputucHuTe: @
Kopak 2 MogecwuTe BpegHocCT Tajmepa.
Kopak 3

MputucHuTe: OK.

3apaTo BpeMe MoxeTe Aa NPOMeHNUTe y 6uno kom TPEHYTKY Yy TOKY KyBaH-a.

9. KOPNLWRHEHE MNMPUBEOPA

cnpeyvasajy npespTarse. Y3aurHyta usmua
/\ YNO3OPEHE! OKO nosuue crpeyasa knusame nocyha Ha

Mornepnajte nornaera o 6e3begHoOCTH. nonuym.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybrbere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36eaHocT. Yaybrbera Takohe

PeweTkacTta nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke U BOAUTE padyHa Aa Hoxuue 6yay okpeHy-
Te Hapone.
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Mnex 3a nevewe / [ly6oku Turam:

—
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocady pelleT- \
Ke.

9.2 TemnepaTtypHu CeH30p 3a XpaHy

TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy — Mepu TemnepaTtypy yHyTap xpaHe. MoxeTe aa je
KOpUCTUTE Ca CBaKOM (DYHKLIMjOM 3arpeBatba.

Tpe6a aa ce nogece ABe Temnepartype:

C ”?

TemnepaTypa pepHe: MuHUMYM 120°C. Temnepatypa y cpeavHn.

3a Hajborbe pe3ynTare KyBakba:

Cacrojumn Tpeba ga 6yay Ha cobHoj

He kopuctute 3a TeyHa jena.
TemnepaTypu.

TokoMm KyBara Mopa [ia ocTaHe yHyTap
XpaHe.

PepHa n3padyHasa npubnmkHo BpemMe 3aBpLueTka nedera. OHO 3aBUCH Of KOMUYMHE XpaHe,
nopelleHe yHKUMje pepHe 1 TemnepaType.

9.3 Kako ga kopuctute: TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy

Kopak 1 YKrbyunTe pepHy.

Kopak 2 MopecuTe yHKUWjy 3arpeBarba 1 no NoTpebu TemnepaTtypy pepHe.

Kopak 3 MocTtasute: TemnepaTtypHu CeH30p 3a XpaHy.

Meco, xuBuHa n puba Kacepona

Y6auute Bpx TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy y Y6auuTte Bpx TemnepaTypHn CeH30p 3a XxpaHy TauyHo y
LieHTap Meca, pube, ako je Moryhe y Hajaebrbu eo.  LeHTpy kaceporne. TemnepaTtypHu CeH3op 3a xpaHy Tpe-
Bopute pavyHa na 6apem 3/4 TemnepatypHu Cen- 6a fa cToju cTabunHo Ha jeqHOM MeCTy TOKOM Mneyerba.

30p 3a xpaHy byae yHyTap jena. [a 6ucte To NOCTUIAKM, KOPUCTUTE YBPCTE cacTojke. Kopu-

CTWUTE MBULLY NOCYAE 3a NeYere Kao OCIoHaL, 32 CUITUKOH-

cKy pyumuy TemnepaTypHu CeHsop 3a xpaHy. Bpx Temne-

paTypHu CeH3op 3a xpaHy He Tpeba Aa fjoampyje AHO no-
cyae 3a neyeme.

456 CPIICKU



)

e ——————————
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\'ﬁ

15 —"
2eN

/i

/

Kopak 4 MpukrbyunTte TemnepaTtypHu CeH30p 3a XpaHy Y YTUUHULY C Npeare cTpaHe nehHuue.
[wucnnej npukasyje TpeHyTHy TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CeH30op 3a XpaHy.
Kopak 5 /?
- NIPUTUCHUTE fa GyCTe NoAecUny TemnepaTypy ceHsopa yHyTap XpaHe.
Kopak 6 P ) )
- IPUTUCHUTE Aa BUCTE NOAECUNN XErbeHy Onuujy:
» Ornacu 3By4HM CUrHan - kaJa xpaHa JOCTUrHe nofelleHy TemnepaTypy, dyje ce 3BYYHU cur-
Har.
+ Ornacu 3ByYHV CUrHan v 3ayctaeum NpuUnpemMy - kaga XpaHa AOCTUrHe nofeLleHy Temneparypy,
Yyje ce 3BYYHW CUTHan 1 pepHa npecTaje ca pagoM.
Kopak 7 . OK
M3abepuTe onumjy v y3acTonHo NpUTUCHUTE: Aa bucte npewny Ha rnaBHM eKpaH.
Kopak 8
pak MpuTncHuTe: START .
Kapa xpaHa gocTurHe nofelleHy TemnepaTypy, dyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTe nsabpatu ga npe-
KMHEeTe Unu Aa HacTaBuTe ca KyBarweM kako bucte Gunm curypHu aa je xpaHa Jobpo ckyBaHa.
Kopak 9 M3Byyute TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy yTUKay U3 yTudHULe 1 nssagute jeno u3 nehHuue.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pusmk og onekotuHa jep TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy nocTaje
Bpeno. byanTe naxrbyBu Kaga ra uckrbydyjete n BaguTe 13 jena.

10. JOOATHE ®YHKUWMJE

10.1 Kako ga cayyBaTte: OMurbeHa onuuja

MoxeTe cayyBaTu OMUIbEHa NoellaBama, Kao LWTO cy pyHKUMja 3arpeBara, BpeMe KyBaha,
Temnepatypa nnu dyHkumja umwhera. MoxeTte fa cavyBate 3 oMUibeHa nogellaBara.

Kopak 1 Ykrbyunte anapar.

Kopak 2 M3abepuTe xerbeHo NoAeLlaBare.

K — '
opak 3 MpuTncHute: — . N3abepute: OMurbeHa onuyja.

Kopak 4 WM3abepute: CauyBaj TpeHyTHa NofeluaBatbsa.
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Kopak 5 i
P MpuTucHuTe + fa 6ucte godanu noaelasare y nucty: OmurbeHa onuuja. MNputucHuTe OK.

k) — NpUTUCHUTE Aa 6GUCTE MOHULLTUNM NOAELLABaHE.

0 — NPUTUCHUTE Oa 6ucTte oTkasanu nogeluaBamse.

10.2 KoHTponHa 6paBa
OBa hyHKLMja cnpeyaBa cny4vajHy NnpoMeHy dyHKLuje 3arpeBatba.

Kopak 1 YkrbyunTe anapar.
Kopak 2 Mopecute byHKUW]y 3arpeBatba.
Kopak 3 79( H - NPUTUCHWUTE UCTOBPEMEHO paaM YKIbyurBama dyHKLmje.

[a 6ucTe nckrby4nnu dyHkuWjy, NOHOBUTE KOpak 3.

10.3 AyTOoMaTCKO UCKIbyUYMBaH-€
3 6e3begHOCHNUX pasnora, ako je dyHkumja (°C) @ (4)

3arpeBatba aKTVMBHA U HMKaKBa nofellaBarba Py —— 3

HWCY NpoMek-eHa, ypehaj he ce ayTomaTckm akonmanto

ﬂgm:lag/q:m HaKOH oapefeHor BpemMeHcKor AyTOMaTCKO UCKIbyYMBaHe He (OYHKUMOHMLLE
puoaa. ca dyHkumjama: Ceetno, TemnepaTtypHu

CeH3op 3a xpaHy, Kpaj, Cnopo kyBame.

C) O )

30-115 12.5

10.4 BenTtunatop 3a xnahewe

Kana anapaT paau, BeHTUnaTop 3a xnahere
120-195 8.5 Cce ayTOMaTCKM yKrbyuyje kako 61 xnaamo
MoBpLUMHe anapaTa. AKO UCKIbyuWTe anapar,
BEHTUNATOp 3a xnaheHe MoXe Aa HacTaBu
[a paau oK ce anapart He oxnaz.

200 - 245 55

11. KOPUCHW CABETU

11.1 Mpenopyke y Be3n ca neyerwem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBat-a HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumonn. OHu 3aBuce of pelenarta, Kea-
uTeTa u KonnymHe ynotpebrbeHnx cacTtojaka.

Baw anapat moxaa neye Ha Apyrayvju Ha4yuH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaBetu ucnog
npukasyjy npenopyyeHa nofeluasatra 3a TemMnepaTypy, Bpeme KyBara 1 nonoxaj peluetke 3a oapeheHe Bpcte

XpaHe.
Ako He MoxeTe [a npoHaheTe nogellaBama 3a oApeheHn peLenT, NoTpaxuTe 3a CrnyaH.
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11.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUnarTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX y
Tabenu y HacTaBky.

% =

D

(°C) (MuH)

Cnartke 3emudke, 16 nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 20-30

Komaga 3a CKynrbake MacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 2 30-40
3a ckynrbawe macHohe

Mvua, 3amp3HyTa, pelueTkacTa nonvua 220 2 10-15

0,35 kg

LLBajuapcku ponat nrnex 3a nevexwe unu nocyaa 170 2 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevexe Unu nocyaa 175 3 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyae Ha pewet- 200 3 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a cnaH nnex 3a dnaH Ha peweTkactoj 180 2 15-25
nonvum

CenpBuy-TopTta Buk-  nocyna 3a nedere Ha pewwet- 170 2 40 - 50

Topwja KacToj nonuumn

Mowwupaxa puba, 0,3 nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 3 20-25

kg 3a CKynrbake MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 3 25-35
3a CKynrbake macHohe

Pu6reun dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 180 3 25-30

kg nonuum

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe Unn nocyaa 200 3 35-45

kg 3a ckynrbawe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unun nocyga 200 3 25-30
3a cKynrbake MacHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 2 20 -30
3a CKynrbake MacHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 2 25-35

komaga 3a CKynrbawe MacHohe

MadmHu, 12 komaga  nnex 3a nevewe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a ckynrbawe macHohe

CnaHo neuyuBo, 20 ko- nnex 3a nevewe unu nocyaa 180 2 25-30

Maga 3a ckynrbawe macHohe
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(°C) (MUH)
Kekc o cvunkaBor Te-  nnex 3a nevyere Unu nocyaa 150 2 25-35
cTa, 20 komaga 3a ckynrbawe macHohe
TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 2 20-30
3a cKynrbake MacHohe
Moephe, nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 kg  3a ckynbawe macHohe
BeretapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 200 3 25-30
omneT nonvum
MeaunTtepaHcko nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg 3a ckynrbawe macHohe

11.3 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNATop - Npenopy4yeHn npnoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuvmeHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

[

Mana nocypaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neyer-e nevere Mnex 3a onan
TamaH, HepednekTyjyhun TamaH, HepednekTyjyhn ﬂpK:EIiTKM;?m TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm MpeyHunk 26 cm ’ MpeyHunk 28 cm

BMUcKHHa 5 cm

11.4 TabGene KyBaha 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHdopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupamwe
TectoBu npema ctangapay IEC 60350-1.

¥ B = I B O ®

(°C) (MUH)
CutHu kO-  3arpeBatbe Mnex 3a 3 170 20-35 -
naum, 20 no  0403ro/oo3-  nevyere
nnexy oo
CutHn ko-  TMevetrbe y3 Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
nayn, 20 N0 paBHU BEHTU-  MNeyere
nnexy natop
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(°C) (MuH)

Cuthn ko-  lMeyerse y3 Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
nayv, 20 N0 paBHU BEHTU-  Neyere
nnexy nartop
Mutacja-  3arpeBake PeweTkacta 2 180 70-90 -
6ykama, 2  oposro/ogo3-  nonuvua
nnexa @20 pgo
cm
Mutacja- [eyere y3 Pewetkacta 2 160 70-90 -
bykama, 2 paBHU BEHTW-  nonuua
nnexa @20 natop
cm
HemacHa 3arpeBatse Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
6ucksuUT oposro/ofos-  nonuua pepHy y Tpajamy of
TopTa, Ka- Ao 10 MUH.
nyn 3a
TOpTY @ 26
cm
Hemacha Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
6ucksuUT paBHU BEHTW-  nonuua pepHy y Tpajatby of,
TopTa, Ka-  natop 10 MUH.
nyn 3a
TopTy @ 26
cm
Hemacha Mevere y3 Pewetkacta 2un4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
6ucksuUT paBHU BEHTW-  nonuua pepHy y Tpajatby of,
TopTa, Ka-  natop 10 MUH.
nyn 3a
TopTy @ 26
cm
LLikoTckn Meyere y3 Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
konayuh paBHU BEHTU-  MNevere

nartop
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
konayuh paBHU BEHTU-  Nevere

nartop
LLikoTckmn 3arpeBate Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
konayuh 0[03ro/ofo3-  nevyewe

no
Tocr, 4-6 [punoBare Pewetkacta 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte
komapa nonuua pepHy y Tpajatby of,

10 MyH.
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(°C) (MUH)
[oBeha IpunoBatse PeweTkacta 4 MaKc. 20-30 CraBuTe pelueTkacTty
nrbeckasy- nonuua, no- nonuLy Ha 4eTBpTU
ua, 6 koma- cyfa 3a HWBO 1 nocygy 3a
na, 0,6 kg cKynrbake cKynrbake macHohe
macHohe Ha Apyrn HUBO pepHe.

OKpeHuTe XpaHy Ha
nona neyema.
MpeTxoaHo 3arpejte
PepHy y Tpajatby of
10 MUH.

12. HETA

YNWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

Mpeatbu Aeo ypehaja ouncTUTE UCKIbYYUBO KPMOM Of MUKpOduGepa HaToMrbEHOM MIIakom
BOAOM 1 Gnarum 4eTepLeHTOM.

KOpI/ICTI/ITe pacTBop 3a ynwhere MeTanHnx noBpLinHa.

CpencTBa 3a
ynwhewe

®neke ouncTuTe Gnarvm AeTepLeHTOM.

=

YHyTpalwH0CT anapata Tpeba YnCTUTU HaKoH cBake ynotpebe. Haromunana macHoha unu
ZIpyrv oCTaum Mory npoy3poKoBaT noxap.

[

Y anapaty unu Ha cTakneHuM nnoyama Ha BpaTtuma Moxe Aohu Jo KOHAEH30BakHa Brare.
[a 6ucte cmarunu KoHAEeH3auUujy, nycTute anapat Aa paau 10 MyHyTa npe KyBara. He
yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe of 20 muHyTa. MNocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT ype-

CBakogHeBHa E
ynotpe6a haja ocyLumTe UCKIbYYMBO KPMoM o4 MUKpodudepa.
& HakoH cBake ynotpe6e, ounctute cas nubop 1 ocTasuTe ra Aa ce ocywu. Kopuctute mc-
*, KIby4MBO Kpry o4 MUKpoduGepa ca mMnakom BoAoM v Gnarum geTtepyeHtom. He nepute fo-
/??/ [aTHy onpeMy y MaluWHK 3a npakse nocyha.
He uncTute gogartHy onpemy ca HenensrbMBOM MOBPLUMHOM abpasvBHUM CPEACTBOM 3a YMLL-
heke 1 oWTpUM NpeaMeTMa.
MpuGop P pen

12.2 Kako pa nsBagute: Hocaun

peleTke

V3BaguTe nogpluke pelleTaka aa oucrte

OUUCTUNU PEPHY.
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Kopak 1 VckrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce

oxnaau.

LeTke u3 6oyHor 3unga.

Kopak 2 M3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke pe- ﬂ&
4

Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm 4eo noapLuke pe- | “ T
LweTke 13 6OYHOr 3uaa 1 YKIoHWTE ra. 1/ *5‘/2 b
Kopak 4 MocTaBrbakbe WrHa 3a NoApLUKY pe- (0] -‘; < U

oM.

Mopajy BUTK OKpPeHyTM ka NpeaH0j

CTpaHu.

LUeTKe BpLUK ce 0BpHYTUM pefocre- 9 ‘ ilg

2
=l _
KnnMHoBU Ha Teneckonckum sofuuama }5 4 -

12.3 Kako pa kopucTure:
Muponutuyko ynwhewe

Ounctute neyHumyy kopuctehu Muponutrnyko

ynwheme.

/\ ONnPE3

Ako cy Apyrv ypehaju ndcranupanm y
NCTU KyXUHCKU EMEMEHT, He KOpUcTuTe
NX UCTOBPEMEHO Kaf v 0BY PyHKLMjy. TO

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of onekoTUHa.

MOXe [a n3asose olTehere pepHe.

Mpe Muponutnyko Ynwheme:

VckrbyunTe pepHy u cadekajte
fa ce oxnagu.

YKnoHuTe caB npuGop. OuMCTUTE AHO PepHE W YHYTpaLltbe
CTakro BpaTa pepHe TONIoM BOAOM U
MEKOM KproM.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
YKIbyumTe pepHY. MpTicHiTe: E J Unwheroe. N3abepute pexum ynwhersa.
Onuwmja Pexum unwhewa Tpajawe
Muponutnyko Ynwhemwe, 6p3o Bnaro uiwhere 1h
Muponutnyko ynwhemre, Hop- HopmanHo unwheme 1h 30 min
marHo
Muponutnyko ynwhewe, UHTEH- TemerbHo ynwhene 2 h 30 min

31UBHO

@ Kapa unwhetbe noyHe, BpaTa pepHe ce 3akrby4yaBajy M namnuua ce uckibydyje. BeHtunatop 3a xnahewe

paau Behom 6p3nHoOM.

STOP - nputucHuTe na 3aycraBute umiherbe npe 3aBpLIeTKa.
He kopucTuTe pepHy Aok cumMGBOn 3a 3akrbyyaHa BpaTa He HecTaHe ca aucnneja.
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Kapa ce unwheme 3aBpLim:

VickrmbyunTte pepHy 1 cadekajte O6pULLINTE YHYTPALLHOCT MEKOM YKnoHuTe ocTaTtke ca AHa pepHe.
fa ce oxnagu. Kprom.

12.4 MNoaceTHUK 3a Ynwhewe

Kapn ce nojaBv nogceTHWK, npenopy4yje ce ynwhemse.

Kopuctute cyHkumjy: Muponutnyko ynwheme.

12.5 Kako ga cknHete n MoHTuparte: Bpara

Bparta nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnoyve. Bpata nehHuue n yHyTpallse CTakneHe nnove
MOXeTe [a YKNoHUTe Aa 6ucte nx oumcTmnu. lNpe Hero LWTO YKIIOHUTE CTaKneHe nnoye
npounTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawahe 1 nocrtaBrbake Bparta’.

/\ OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nnova.

Kopak 1 [MoTnyHo oTBOpPMTE BpaTa 1 yxBatute obe
Luapke.

Kopak 2 MogurunTe 1 noByunTe GpaBuLie AOK HE
KIUKHY.

Kopak 3 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue go nona, Ao np-
BOI OTBOPEHOr nonoxaja. 3aTuM NoaurHuTe
1 noByuUmMTe Aa BKCTe YKIIOHWUNW BpaTa U3 ne-
Xuwra.

Kopak 4 Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha ctabun-
HOj NOBPLLNHMK.
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Kopak 5 MpuTtucHute okBup Bpata (B) ca obe ctpaHe
ropte 1BULE ka yHyTpa Aa bucte oTnycTunm
CTe3Hy 3anTuBKy.
Kopak 6 MoByuuTe okBMp BpaTa Hanpepd Aa bucte ra
YKMNOHUMN.
Kopak 7 YXBaTuUTE CTaKIeHe Nroye 3a ropky UBuLYy U
Naxrb1BO U3BNaunTe jeaHy no jeaHy. Moyxu-
Te of ropke nnove. YBepute ce aa cy cta-
KreHe nrove NCKNu3Hyne Ao kpaja us Ho-
cava.
Kopak 8 OuncTuTe cTakneHy nnoyy BoAOM v canyHuLoM. [MaxrbuBo ocylumTe cTakneHe nnoye. He nepute
CTakrneHe nnoye y MallvHK 3a Npake cyaosa.
Kopak 9 HakoH ynwhetba, yrpejte ctakneHe nnove v Bparta nehxuue.

Ako Cy BpaTa ucnpaBHO NoCTaBIbeHA, theTe KIMUK NPUNUKOM 3aTBapamwa 6paB|/|L|,a.

Bopute pavyHa oa ctakneHe nnodye (A n B) Bpatute
oarosapajyhum pegocnegom. Motpaxute cumbon /
ofLTamnaHy 30Hy Ha 60YHOj CTpaHW cTakneHe
nnoye, jep cBaka cTakneHa nnoya usrnega apyradvje
Aa 61 onakwana AeMOHTaXy U MOHTaXy.

Kapa ce nucnpaBHO noctasu, OKBUP BpaTa KMUKHE.
MpoBepuTe fa nu cTe cpefky CTakmeHy nnodvy npa-
BMITHO MOCTaBUIIN Ha NexuLuTa.

A
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12.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XarnoreHy namny yBek ApXuTe yMOTaHy y
Kpry Kako GuCTe Cripeymnnin caropeBare
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Wckbyunte pepHy. Cadekajte ga ce
pepHa oxnaau.

MckmbyunTe yTukad kabna 3a Hana-
jarbe pepHe 13 MpexHe yTu4HULE.

[HO yHYTpaLLHOCTN pepHe Npekpuj-
Te Kpnom.

3agma cvjanuua

Kopak 1 OkpeHwnTe cTakneHn nokronatw Aa 6yucte ra yKnoHunu.

Kopak 2 OuncTuTe cTakneHu noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je otnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 [MocTaBWTe cTakneHu noknonay,

13. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 WTa y4ynHnTH aKo...

B
i Anapart ce He yKibyuyje Unm He 3arpesa

@ Moryhu y3pok

v

= Pewene

Ypehaj Huje npukIbyyYeH Ha eNneKkTPUYHO Hanajake nnu
HUWje NPaBUMHO MPUKIbYYeEH.

MposepuTe Aa nu je ypehaj NpaBUIHO yKIbYYeH y CTpy-
y.
Mornepajte enekTpuyHy Liemy.

Cart Huje nogeLueH.

MopecuTe car, 3a getarbe nornepajtre PyHkuuje cara
nornaere, Kako ga nogecurte: ®yHkumje cata.

BpaTta Hucy npaBunHo 3aTBopeHa.

Ckpo3 3aTBOpuTE BpaTa.

Ocwrypau je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok npobnema. Ykonu-
Ko ce npo6rieM noHaBrba, No3oBuTe oBnalheHor enek-
Tpuyapa.

Ypehaj briokapga 3a 6e36eaHOCT AeLe je YKIbyYeH.

Mornepajte ogemak ,MeHn”, nogmenn 3a: Onuuje.
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KomnoHeHTe

@ Onuc

v

= Pewene

INamnuua je nperopena.

3ameHuTe namnuy, nojeanHOCTH NOTPaXUTe y Oferb-
Ky ,Hera n unwheme”, Kako sameHntu: Cujanuua.

Mpekna Hanajarba yBek npekuaa yiwheme.
MoHoBMTE YMLhere ako je NpekuHyTo 36or
HecTaHka cTpyje.

13.2 Kako pa noctynarte y cnyuajy: lLndpe rpewwke
Kapa nofe o codreepcke rpeLuke, Ha AUCTIejy ce npukasyje nopyka o rpeLum.

Y oBom ogerbky Hahu heTe nucTy npobnema koje MoXeTe camu fa peLuunTe.

@ LLincopa n onuc

-V

J Pewene

C2 - TemnepatypHu CeH3sop 3a xpaHy je y yHyTpaLu-
HOCTK ypehaja Tokom paga dyHKumje Muponutuyko
ynwheme .

M3sagute TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy.

C3 — BpaTa Hu1Ccy y NOTMNyHOCTM 3aTBOpEeHa TOKOM paja
dyHKumje Mruponutnyko ynwhekrse .

3aTBopuTe Bparta.

F111 — TemnepaTypHu CeH30p 3a XxpaHy Huje npasui-
HO YMETHYT Y YTUYHULY.

[lo kpaja ybauute TemnepaTypHn CeH3op 3a xpaHy
XpaHe y yTU4HuLy.

F240, F439 - norba oceTrbvBa Ha 4oauvp Ha aucnnejy
He pafe npaBuIHO.

OunctuTe NOBPLUMHY ANcCNneja. YBepuTe ce a Hema
NprbaBLUTUHE Ha NOrbUMa OCETIbUBUM Ha JOAMP.

F908 - cuctem anapata He MOXe Aa ce NoBexe ca Ko-
MaHZHOM Tabrnom.

VckrbyunTe n ykibyuute ypeha;.

13.3 Nopaum o cepBUCUpamy

YKonvko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe
peluerse npobnema, obpatuTe ce npoaaBLy
1nu osnawheHoM CEpBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpe6HM CePBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NIoUNLYM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnoynua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMKaMa Harnasu ce Ha NpefHo0j
CTpaHu OKBMpa YHYTpaLlH0CTY anapara.
HemojTe yknamwaTu NnoynLy ca TEXHUYKAM

KapakTepucTikama 13 yHyTpaLlk0oCTy
anapara.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTe
noparke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npoussoga (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)
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14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHhbopmaumje o npousBoay U NUCT ca MHopmMaLmjama o NnpousBoay
y cknagy ca nponucuma EY o eko-gu3ajHy n o3Hauyery eHepreTcke

ecmkacHocTH
Hasus gobasrbava Electrolux
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoCTH 81.2
Knaca eHepreTcke epmkacHoCcTn A+

MoTpoLuta eHepruje ca CTaHgapAHUM nykberbeM, yobuyajeH pe-

Kum

0.93 kWh/uyuknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHgapaHUM NyHEHEM, PEXUM ca (op-

cuparem BeHTMnaTopa

0.69 kWh/uumknycy

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauumHa 3Byka

721

Twun pepHe YrpagHa pepHa

EOE8P39V 32.0kg
Maca

EOE8P39X 31.9kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a KyBawe y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNIOBU — MOCTYMNLUY 32 Mepere YUnHKa.

14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKUWje Koje
BaM MOMaxy Aa yLITEAUTE EeNeKTUPYHY
eHeperjy TOKOM CBakoagHeBHE npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kaga anapat pagu. He oteBapajte BpaTa
anapara CcyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
OppkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspLuheHa
Ha CBOM MECTY.

KopucTute meTarnHo nocyhe 3a kyBawe Aa
6ucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHuuy npe KysBaba.
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[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga NCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONWKO jena.

KyBame ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

AKo je akTvBMpaH nporpam Tpajawe , a
BpeMe KyBata je ayxe oa 30 MuHyTa, rpejHu
efleMeHTU ce ayTOMaTCKU UCKIbYYYjy paHuje
y Hekum dyHKumjama ypehaja.

BenTunatop v namnuua Hactasrbajy Aa
page. Kaga vckrbyunte anapart, Aucnnej
npukasyje npeocrtany tonnoty. Moxete ga
KOpPUCTUTE Ty TOMMOTY Kako Bucte xpaHy
ogpanv Tonsiom.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMarbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM



3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBarbe he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TonNnoTy
y anapary.

KopucTuTte npeocTasny TOMMoTy 3a 3arpesae
Apyre xpaHe.

OpapkaBake XpaHe Tonnom

N3abepuTe HajHuxe Mmoryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane
TonnoTe oAgpxanu Tonnoty obpoka. Ha
avcnnejy ce npukasyje nHamkaTop npeocrane
ToMnoTe Unn TemnepaTypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM famMnuLomM
MckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBaka.
YKrbyunTe je camo kaga Bam je noTpebHa.

15. CTPYKTYPA MEHWJA
15.1 MeHun

BnaxHo nevewe y3 BeHTMNaTop
DyHKUMja je NpeasuieHa 3a ywuteay eHepruje
TOKOM KyBatba.

Kapa kopuctute oBy dyHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCK1 UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoskeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMaUTV OYeKMBaHy
ywiteny eHepruje.

CTtaBKa y MeHujy

MpumeHa

[Momoh npu npunpemu xpaHe

Mpukasyje ayTomartcke nporpame.

UYnwherse

Mpukasyje nporpame ynwhera.

OmurbeHa onuuja

Mpukasyje omurbeHa nogellasata.

Onuuje KopucTtu ce 3a nogeluaBame KOHbUrypaum-
je ypehaja.

Mopewasama KoHdurypaumja KopucTtu ce 3a nogeluaBane KOHUrypaum-
je ypehaja.

CepBucupare Mpukasyje Bepaunjy codTBEpa 1 KOHUrypa-

uujy.

15.2 NoameHun 3a: Ynwhemwe

MogmeHun MpumeHa

Muponutnyko unwhetse, Gp-
30

Tpajaree: 1 h.

Muponutnyko ynwheme,
HopManHo

Tpajarse: 1 h 30 min.

Muponutnyko ynwhewe, UH-
TEH3UBHO

Tpajarse: 2 h 30 min.
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15.3 NogmeHu 3a: Onuuje

MoomeHun

MpumeHa

CeeTno

3a YKIby4MBak-€ N UCKIby4MBaH-€ namne.

Bnokaaa 3a 6e3benHocT ae-

ue

CnpeyaBa HEXOTUYHO akTuBUpawe anapaTta. Kaga je onuuja ykrbyyeHa, TekeT
Bnokapna 3a 6e36egHoOCT feLe ce nojaBrbyje Ha aucnnejy kaga ykbyunte ypehaj.
[a 6ucte omoryhunu ynotpeby anapata, nsabepute cnosa wudpe no abeuen-
HoMm pepy. Kaga je onumja ykrbyyeHa, a ypehaj nckrbyyeH, Bpata ypehaja cy 3a-
Krby4daHa. MNpucTtyn Tajmepy, AarbUHCKOM ynpasrbaky U namnu je moryh kaga je
onuuja ykrbyyeHa.

Bp3o 3arpeBatbe

Ckpahyje Bpeme 3arpeBara. [1ocTynaH je camo 3a Heke dyHKUuje anapara.

MoaceTHuK 3a ynwherse

Ykrbyuyje 1 nckrbyuyje noaceTHuK.

MnavkaTop 3a Bpeme

YKrbydyje u uckrbydyje car.

M3rnep aurutandor cata

Mema copmaT npukasa BpemeHa.

15.4 NogmeHwu 3a: KoHdurypauwmja

MoomeHun

Onwuc

Jeaunk

Mopelwasa jesuk ypehaja.

OcBeTrbeHOCT ekpaHa

Mopeluasa OCBETILEHOCT AUCHEja.

3ByKOBM TacTepa

YKrbyuyje n nckrbyuyje 3Byk norba oceTrbMBUX Ha Aoamnp. 3ByK Huje Moryhe mc-

KIby4UTH 3a: .

JaumHa 3BYYHOr curHana

MogeluaBa jaunHy 3ByKOBa TacTepa U curHana.

[oba paHa

[Mopaelwasa TpeHyTHO BpemMe v Aatym.

15.5 NogmeHu 3a: CepBucupame

MoameHun

Onuc

[emo pexum paga

Kén 3a aktusaumjy/neaktnsaumjy: 2468

Bepavja codtBepa

WHdopmauuje o Bepsnju codTeepa.

[MoHWWTN cBa NoaellaBaka

Bpaha Ha cabpuyka nogeluaBama.

16. JIAKO JE!

Mpe npBe ynotpebe Tpe6a Aa nogecure:

Jeank

OcBeT/bLEHOCT ekpa-

JauvHa 3By4Hor cur-

3ByKOBVI TacTtepa
Hana

a [o6a paHa
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Yno3HajTe ce ca OCHOBHMM MKOHaMa Ha KOMaHAHOj Tabnu v gucnnejy:

”?

0] — w < START /
YkrbyueHo/Wc- I\Em OmurbeHa onuy- Tge gzr::pigy)f“:_
yaeo i jmep p3aXp STOP

MoyHuTe pa KOpuUcTtute anapart

Bp3u noyetak YkrbyunTe anapatu  Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
NoYyHUTE Aa KyBaTe
npw noapasymeBaHoj [ 1PUTCHUTE 1 3a/p- 9. . nsaBepwTe MpuTucHuTe:
Temneparypu nBpe-  yre: (L), xerbeHy dyHkumiy.  START |

MeHy dyHKLMje.

Bp30 uckrbyumBa-
e

MckmbyunTe anapar,
6Uno Koju ekpaH unu
nopyky y 61uno kom
TPEHYTKY.

@ - MPUTUCHUTE N OPXNTE OOK Ce anapaTt He UCKIbY4N.

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

Kopak 4 Kopak 5

O]

- NPUTUCHWTE Aa yK-
byuute ypehaj.

O..

- n3abepute dyHk-
uujy 3arpeBama.

C
- nogecute Temne-
patypy.

START
- NpuUTUCHUTE Aa GU-
CcTe novernv Aa kysa-
Te.

OK

- NpUTUCHUTE Aa bun-
cTe NnoTBpAUNK.

CasHajTe kako Aa 6p30 KyBaTte

Kopuctute aytomatcke nporpame ga, ca nogpasy! iMm nopeLl uMma, 6p30 npunpemuTe jeno:
Momoh npm npu- Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
npemu xpaHe — - -
— Q .
MpuTncHuTe: @ MPUTUCHUTE: . MpuTucHute: /\e sabepute jeno

Momoh npu npunpe-
MU XpaHe.

Kopuctute 6p3e dyHKUMje 3a NOoCTaBrbake BpeMeHa KyBatba

®dyHkumja ,,10% Finish Assist”

Kopuctute dyHkumjy ,10% Finish Assist” na 6ucte go-
Aanu jow BpemeHa kaga npeoctaHe 10% BpemeHa ky-
Bak-a.

[a 6ucTte npoayxunu Bpeme KyBaka, NPUTUCHUTE
+1MUH.

17. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C/:‘)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paauv peuuknupama. Nomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeanHe 1 by ACKOr
30paBrba Kao 1y peunknmpary oTnagHor
mMaTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

=t

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom
HeMojTe b6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBog BpaTute y nokanHu LueHTap 3a
peLuKnnpare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

in informacije glede popravil:

Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

« To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
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Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od

boc¢nih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

slednjega je potrebno elektri¢no

+ Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
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napajanje.
NajmanjSa viSina omarice 590 (600) mm
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)
Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave
Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve
Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave
Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm




Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm
¢evalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozZara in elektricnega udara.

» Elektri¢no priklju€itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

» Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

* Pazite, da ne poskodujete vtic¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.

* Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢éno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuéni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vvtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

+ Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti€ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

« Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni€ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in
elektri¢nega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Prepri¢ajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

« Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesSanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
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/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

+ Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploS¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ciS€enje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali

Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz glavne vticnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploSc¢e lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.
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« Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CiS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih &istil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za CiSCenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliti€no ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poSkodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

* Pred izvedbo piroliticnega CiS¢enja in
zaCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

« Skrbno preberite vsa navodila za
pirolitiéno Ciscenje.

* Med piroliticnim ¢iSCenjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

« Ker je piroliticno cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$ca hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliticnim ¢is¢enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaetnem predgrevanju.

* Med in po piroliticnem ciS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

« Hlapi, ki se spros¢ajo iz piroliticnih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

¢ Med piroliticnim ¢is€enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo



obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

» Visokotemperaturno piroliticno ¢is¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

+ O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loCeno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center.
« Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

» Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

» Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3.1 Vgradnja

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

Elektronski programator

I::I Vticnica za tipalo za jedi

F ? Upravljalna plo3¢a
' |

Grelnik
4 Luc¢
® N2 25 E%E A Ventilator

Nosilec police, snemljiv
Bl Polozaji polic

(ol o] ~ <]

>
Sxsa7
TN

4.2 Pripomocki « Sonda za hrano
Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.
* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Pregled upravljalne plosée

H))
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Vklop / I1zklop Pritisnite in drzite za vklop in izklop naprave.

Meni PrikaZe funkcije naprave.

Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.

Prikazovalnik Prikazuje trenutne nastavitve naprave.

Stikalo za lu¢ Priziganje in ugasenje Iu¢i.

E Hitro segrevanje pecice Za vklop in izklop funkcije: Hitro segrevanje pecice.

A «Q~ @ 3s

Pridrzite tipko Premaknite Pritisnite in zadrzite

S konico prsta se dotaknite povrsine. S konico prsta persajte po povrsi- Dotaknite se povrsine in poCakajte 3

ni. sekunde.
5.2 Prikazovalnik
A Prikazovalnik z nastavljenimi kljuénimi funkcijami.
| A. Ura
12:30 B. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
C. Temperatura
#085°C 'I 50 OC D. Funkcije pecice
E. Casovnik
® 15min © | | START F. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji — za pomikanje po prikazovalniku.

OK ( 9 »

Za vrnitev za eno  Za preklic zadnje-
stopnjo v meniju. ga dejanja.

Za potrditev izbire/nastavitve. Za vklop in izklop funkcij.

Aktiviraj alarm indikatorji funkcije— ko nastavljeni ¢as kuhanja potece, se sprozi zvocni signal.

) B 2

Funkcija je vklopljena. Funkcija je vklopljena. Zvoéni alarm je izklopljen.
Pecenje se samodejno konca.

Prikazovalniki programske ure

S Q

Za nastavitev funkcije: Zakasnjen vklop. Za preklic nastavitve.
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6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno ciScenje

1. korak 2. korak 3. korak

Napravo in pripomocke Cistite s krpo
iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Pripomocke in odstranljive nosilce
reSetk polozite v napravo.

6.2 Prva povezava
Po prvi povezavi na napajanje se na prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.
Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk, Glasnost, Ura

6.3 Za€etno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevajte.
1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce reSetk.
2. korak Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: IZ]
Pecica naj deluje 1h.
3. korak

Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezradevanje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Vklopite pecico. Na prikazovalniku se prikaze privzeta funkcija pecice.

2. korak
ora Pritisnite simbol funkcije pecice za vstop v podmeni.

. korak
3. kora Izberite funkcijo pecice in pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze: temperatura.
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4. korak Nastavite: temperaturo. Pritisnite: OK.

S-korak  pritisnite: START .
Sonda za hrano - sondo za meso lahko vkljucite kadarkoli pred ali med pe¢enjem.

STOP - pritisnite za izklop funkcije pecice.

6. korak Izklopite pecico.

7.2 Nastavitev: Kuharski pomo¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo¢eno funkcijo in temperaturo. Nastavite lahko ¢as in
temperaturo.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:
* Teza - Avtomatika
» Sonda za hrano

Stopnja zapecenosti jedi:
* Manj pe€eno ali Man;j
* Srednje pec¢eno

» Bolj peceno ali Ve¢

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Pritisnite: =—.
3. korak Pritisnite: % . Odprite: Kuharski pomo¢nik.
4. korak Izberite jed ali vrsto hrane.

5. korak Pritisnite: START |

7.3 Funkcije pecice

STANDARD
Funkcija pecice Aplikacija
v Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.

Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in
dodatno zapecenost.

)| &

(=]

Infra pecenje

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

®

Vroc€i zrak
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Funkcija pecice

Aplikacija

v

*

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Gretje zgoraj/spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

)

Pizza funkcija

Za peko pice. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
To funkcijo uporabite za pripravo kruha in Zemelj s profesionalnimi rezultati glede
ﬁ hrustljavosti, barve in sijaja skorje.
Peka kruha
) Za pospesitev vzhajanja kvasenega testa. Preprecuje izsusitev povrsine testa in ohra-

=

Vzhajanje testa

nja testo elasti¢no.

POSEBNOSTI

Funkcija pecice

Aplikacija

E|

Za ohranjanje zelenjave (npr. kislih kumaric).

Ohranjanja
S S S Za suSenje narezanega sadja, zelenjave in gob.
Susenje
Za predhodno segrevanje kroznikov za postrezbo.
e
ru

Gretje kroznikov

YY)

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od koliine in
velikosti zamrznjene hrane.

54§

g
Gratiniranje

Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krompir. Za gratiniranje in dodatno zapec€enost.
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Funkcija pecice Aplikacija

V°C

Pecenje z nizko temp.

Za pripravo mehkih, so€nih pecenk.

Ohrani toploto

Za ohranjanje tople hrane. Nekatere jedi se lahko pri ohranjanju toplote $e naprej ku-
s hajo in susijo. Po potrebi pokrijte jedi

A

Vlazno pecenje

Ta funkcija je namenjena varéevanju z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razlikuje od nastavljene temperature. Upo-
rabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne infor-
macije si oglejte poglavje "Vsakodnevna uporaba", Opombe: Vlazno pecenje.

7.4 Opombe:Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede eko zasnove (v skladu z EU
65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis ¢asovnih funkcij

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno
pecenje.Splosna priporocila za varevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska
ucinkovitost«, VarCevanje z energijo.

Casovne funkcije Aplikacija

Cas priprave

Za nastavitev dolzine pecenja. Najve¢ je 23 ur in 59 minut.

Koncaj

Za nastavitev posledice konca Stetja programske ure.

Zakasnjen vklop

Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Podaljsanje ¢asa

Za podalj$anje ¢asa kuhanja.

Opomnik
lovanje naprave.

Za nastavitev odstevanja. Najve¢ je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na de-

Cas delovanja

Nadzoruje dolzino trajanja funkcije.Cas delovanja — lahko vklopite in izklopite.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev ure

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Pritisnite: Ura.
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Nastavitev ure

3. korak Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev ¢asa kuhanja

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: (\D
3. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Izbira funkcije konca

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Koncaj.

6. korak Izberite Zeleni: Koncaj.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni zaslon.

Zamik vklopa kuhanja

1. korak Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Zakasnjen vklop.

6. korak Izberite vrednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni zaslon.

PodaljSanje ¢asa priprave

Ko preostane Se 10 % €asa kuhanja in se vam zdi, da hrana Se ni pripravljena, lahko ¢as kuhanja podaljSate.
Spremenite lahko tudi funkcijo pecice.

Pritisnite +1min, da podaljSate ¢as kuhanja.

Sprememba nastavitev programske ure

T-korak o icnite: O,

SLOVENSCINA 485



Sprememba nastavitev programske ure

2. korak Nastavite vrednost programske ure.

3. korak Pritisnite: OK.

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite med kuhanjem.

9. UPORABA DODATNE OPREME

/\ OPOZORILO! 9.1 Vstavljanje opreme
Oaleite si lavi " Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
glejte si poglavja o varnosti. so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob

okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

9.2 Sonda za hrano
Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C ”?

Temperaturo pecice: najmanj 120 °C. Temperaturo jedra.
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Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi. Med pecenjem mora ostati v jedi.
peraturo.

Pecica izracuna priblizen konéni ¢as kuhanja. Odvisen je od koli¢ine Zivil, nastavljene funkcije
pecice in temperature.

9.3 Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-  Vstavite konico Sonda za hrano to¢no na sredini mesne-
be, ¢e je mozno, v najdebelejsi del. PrepriCajte se, da  ga zvitka. Sonda za hrano med pecenjem mora biti trdno
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi. na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom

posode za pecéenje podprite silikonski ro¢aj Sonda za hra-
<‘\
>

no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-

de za peko.
Aoy

_
Y2/ R RSNNNSSNN S~

)

N

—

4. korak Vklju€ite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaZe trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak
or /‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
6. korak N N
r ® ® ® _ itisnite, da nastavite Zeleno moznost:
« Aktiviraj alarm - ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvoc¢ni signal.
« Aktiviraj alarm in kon¢aj s kuhanjem — ko hrana doseZe temperaturo jedra, se oglasi zvo¢ni sig-
nal in pecica se izklopi.
7. korak

Izberite funkcijo in pritiskajte: OK, da odprete glavni zaslon.

8. korak Pritisnite: START .

Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
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9. korak QOdstranite Sonda za hrano vti¢ iz vticnice ter vzemite jed iz pecice.

/\ OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevanju iz jedi bodite previdni.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Nacin shranjevanja: Priljubljene

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali funkcija
¢is€enja, lahko shranite. Tri (3) najljubSe nastavitve lahko shranite.

1. korak Vklopite napravo.

2. korak Izberite Zeleno nastavitev.

. korak j— . -
3. kora Pritisnite: — . Izberite: Priljubljene.
4. korak Izberite: Shrani trenutne nastavitve.
5. korak

Pritisnite +, da dodate nastavitev na seznam: Priljubljene. Pritisnite OK.

e) — pritisnite za ponastavitev nastavitve.

0 — pritisnite za preklic nastavitve.

10.2 Zaklepanije tipk
Ta funkcija prepre€uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

1. korak Vklopite napravo.

2. korak Nastavitev funkcije pecice.

3. korak * H — pritisnite soasno, da vklopite funkcijo.

Za izklop funkcije ponovite 3. korak.

10.3 Samodejni izklop

Ce je funkcija pecice vklopliena in nastavitve (°C) Q) (h)

niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem

¢asu iz varnostnih razlogov samodejno 250 - maksimalno 3
izklopi. Samodejni izklop ne deluje pri funkcijah:
Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec, Pecenje
(°C) @ (h) z nizko temp..
30-115 12.5 10.4 Ventilator za hlajenje
120 - 195 8.5 Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
200 - 245 5.5 ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine

naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
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ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pec€enje

®

Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine

uporabljenih sestavin.

Lastnosti vase naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
¢ene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolo¢ene vrste hrane.
Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

% e

O

(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 10-15
0,35 kg
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 170 25-35
Cokoladni kolaé z les-  Pekad ali prestrezna posoda 175 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 40 - 50
pecenje
PoSiranariba, 0,3 kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 20-25
Celariba, 0,2 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 25-30
pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac¢ ali prestrezna posoda 200 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 200 25-30
Piskotki, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 20-30
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(°C) (min.)
Makaroni, 24 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
PiSkoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30

pecenje

Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30
va, 0,7 kg

11.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.

Majhne posodice

7

- = za pecenje in ser-
Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika - Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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\ C] oru
(°C) (min)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 170 20-35 -
civo (20 ko- spodaj civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Pekac¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Peka¢ za pe- 2in4 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Jabol¢na Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 180 70-90 -
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela za pe-
¢enje @ 20
cm
Jabol¢na Vroéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
pita, 2 mo- cenje
dela za pe-
¢enje 9 20
cm
Biskvit brez  Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, spodaj cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vroci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vro€i zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Masleni pi-  Vroci zrak Pekac za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vroci zrak Peka¢ zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Toast, 4-6  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
kosov cenje grejte za 10 min.
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(°C) (min)
Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- cenje, pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na
nev tretji nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

<

Cistilna sredstva

Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim Eistilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

=

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
Zar.

[

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20

Vsakodn::vna minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikrovlaken.
uporaba
'so dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
& Vso dodat pl Cistite p ki uporabi in pustite, d posusi. Uporabit krp
*, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-
W nem stroju .
Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
Pripomoki trimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev

reSetk

Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite

nosilce resetk.
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1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se
ohladi.

2. korak Sprednji del nosilca resSetke povlecite ﬂ&

stran od stranske stene.

3. korak Zadnji del nosilca reSetke potegnite s |

stranskih sten in ga odstranite. 1/ % 5|8
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem ] -‘; C H
zaporedju. ) a

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo-
dilih morajo biti obrnjeni napre;j.

&)

12.3 Uporaba: Piroliti€no ¢iS€enje

Za ¢iS¢enje pecice uporabite Piroliticno
GisCenje.

/\ OPOZORILO!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
socasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

Izklopite pecico in pocakajte, da Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat oCisti-

se ohladi. te s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.
1. korak 2. korak 3. korak

Vklopite pecico. Pritisnite: — / Ciisgenje. Izberite nacin ¢iS€enja.

Moznost Nacin ¢iSéenja Trajanje
Pirolitino CiS¢enje, kratka Rahlo ciscenje 1h
Piroliticno ¢is¢enje, normalno Obicajno ciscenje 1h 30 min
Pirolitino cis¢enje, intenzivno Temeljito ¢is¢enje 2 h 30 min

@ Ko se zaZene ciS¢enje, so vrata pecice zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena. Ventilator za hlajenje deluje z visjo

hitrostjo.

STOP - pritisnite, e Zelite prekiniti CiS€enje, preden se konca.
Pecice ne uporabljajte, dokler s prikazovalnika ne izgine simbol zapore vrat.
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Ko se ¢iS€enje konca:

Izklopite pecico in pocakajte, da  Notranjost pecice ocistite z mehko Z dna pecice odstranite ostanke.
se ohladi. krpo.

12.4 Opomnik Za Ciséenje

Ko se prikaze opomnik, je priporogeno cis€enje.

Uporabite funkcijo: Piroliti€no ¢is¢enje.

12.5 Odstranjevanje in namescanje: Vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.

1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.

2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s tecajev.

4. korak Polozite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
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5. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem
robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.

6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.
7. korak Drzite steklene plo$¢e vrat za zgorniji rob in
jih previdno izvlecite eno za drugo. Zaénite z
zgornjo plo$co. Poskrbite, da steklene plo-
§Ce povsem zdrsnejo iz nosilcev.
8. korak Steklene plosce odistite z vodo in milom. Steklene plos¢e temeljito posusite. Steklenih ploS¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.
9. korak Po ¢iS¢enju namestite steklene ploSce in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameséena, boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni ploS¢i (A in B) namestite nazaj v
pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na strani A B
steklene plosce; vsaka steklena plosca je drugacna,
da je razstavljanje in sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo srednja steklena plo$ca vstavljena
na pravo mesto.
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12.6 Zamenjava: Luéi

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da se
pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadniji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

.
i Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

@ Mozni vzrok

v

= Resitev

Naprava ni priklju¢ena na elektricno napajanje ali je
priklju¢ena nepravilno.

Preverite, ali je naprava pravilno priklju¢ena na napaja-
nje.
Oglejte si vezalno shemo.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro, za podrobnosti glejte Casovne funkcije
poglavje, Nastavitev: Casovne funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Povsem zaprite vrata.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce se teza-
ve ponovijo, se obrnite na usposobljenega elektricarja.

Naprava Varovalo za otroke sveti.

Oglejte si poglavje »Meni«, Podmeni za: Moznosti.
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Y
Komponente

@ Opis

v

= Resitev

Lu¢ je pregorela.

Zamenijajte Zarnico; za podrobnosti si oglejte poglavje

»Vzdrzevanje in CiS€enje«, Zamenjava: Lug.

Izpad elektricne napetosti vedno prekine
¢iS¢enje. Cis€enje ponovite, Ce ga je prekinil
izpad elektricne napetosti.

13.2 Obvladovanje: Kode napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.

V tem razdelku boste nasli seznam tezav, ki jih lahko odpravite sami.

@ Koda in opis

-V

J Resitev

C2 - Sonda za hrano je med Piroliti¢no ¢iS€enje v no-
tranjosti naprave.

Izvlecite Sonda za hrano

C3 - vrata med Piroliticno ¢iS€enje niso povsem zaprta.

Zaprite vrata.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vstavljena v vti¢ni-
co.

Sonda za hrano ustrezno vstavite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku ne delu-
jejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da na poljih
na dotik ne bo umazanije.

F908 - sistem naprave se ne more povezati z upravljal-
no plosco.

Za vklop in izklop naprave.

13.3 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali poobla$¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte
iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju

Ime dobavitelja Electrolux

el EOE8P39V 949498474
Identifikacija modela EOESP39X 949498473
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nain z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOE8P39V 32.0 kg

EOE8P39X 31.9 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pedice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
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Akumulirana toplota

Ce je aktiviran program z Trajanje in je ¢as
pecenja daljsi od 30 minut, se grelnika pri
nekaterih funkcijah naprave samodejno
izklopita prej.

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi peCe napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.



Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pricakovani prihranek energije.

Element menija

Aplikacija

Kuharski pomo¢nik

Nasteva samodejne programe.

Ciséenje Nasteva programe ciscenja.

Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.

Moznosti Za nastavitev konfiguracije naprave.

Nastavitve Nastavitev Za nastavitev konfiguracije naprave.
Servis Prikaze razli¢ico in konfiguracijo program-

ske opreme.

15.2 Podmeni za: Ciséenje

Podmeni Aplikacija

Pirolitino cis¢enje, kratka Trajanje: 1 h.

Piroliticno ¢iS€enje, normalno  Trajanje: 1 h 30 min.

Pirolitino cis¢enje, intenziv-
no

Trajanje: 2 h 30 min.

15.3 Podmeni za: Moznosti

Podmeni Aplikacija

Osvetlitev Vklopi in izklopi lué.

Varovalo za otroke

Preprecuje nenameren vklop naprave. Ko je funkcija vklopliena, se prikaze bese-

dilo Varovalo za otroke ob vklopu naprave Ce zelite omogociti uporabo naprave,
izberite kodne ¢rke po abecednem vrstnem redu. Ko je vklopljena opcija in je na-
prava izklopljena, so vrata naprave zaklenjena. Dostop do programske ure, daljin-
skega upravljanja in luci je na voljo z vklopljeno opcijo.

Hitro segrevanje pecice

Skraj$a Cas segrevanja. Na voljo samo pri nekaterih funkcijah naprave.

Opomnik Za Cid¢enje

Izvede vklop in izklop opomnika.

Prikaz ¢asa

Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne ure

Omogoca spremembo oblike prikaza ¢asa na prikazovalniku.
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15.4 Podmeni za: Nastavitev

Podmeni Opis

Jezik Nastavi jezik naprave.

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. I1zklop zvoka ni mozen za: @
Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signalov.

Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.

15.5 Podmeni za: Servis

Podmeni Opis

Predstavitveni nacin Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica programske opre- Informacije o razli¢ici programske opreme.
me

Ponastavi vse nastavitve. Ponastavi tovarniSke nastavitve.

16. PREPROSTO JE!

Pred prvo uporabo morate nastaviti:

Jezik Osvetlitev Zvok tipk Glasnost Ura

Seznanite se z osnovnimi ikonami na upravljalni plos¢i in prikazovalniku:

O = ¢ ) Yo START /

Vklop / I1zklop Meni Priljubljene Casovnik Sonda za hrano STOP

Zacnite uporabljati napravo

Hitri zacetek Vklopite napravo in 1. korak 2. korak 3. korak
zaclnite s peCenjem s ——————————
privzeto temperaturo  Pritisnite in drzite: O ... —izberite  Pritisnite: START .

in Gasom funkcije. 0] Zeleno funkcijo.

Hitri izklop Kadarkoli izklopite
napravo, poljubni za-
slon ali sporogilo.

(D — pritisnite in drzite, dokler se naprava ne izklopi.

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
o,
® .. C oK START
- pritisnite za vklop - izberite funkcijo pe- - nastavite tempera- - pritisnite za potrdi- - pritisnite za zace-
naprave. ¢ice in pritisnite. turo. tev. tek kuhanja.
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Spoznaijte, kako hitro peci

Uporabite samodejne programe ali aplikacijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami:

Kuharski po- 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
moénik — ——
Pritisnite: (D Pritisnite: —. Pritisnite: P Kuhar- 2 erite jed.
ski pomo¢nik.

S hitrimi funkcijami nastavite ¢as pecenja

10-odstotno dodatno zapekanje Za podalj$anje ¢asa kuhanja pritisnite +1min.

Z 10-odstotnim dodatnim zapekanjem dodajte ¢as, ko
je preostalo Se 10 % Casa pecenja.

17. SKRB ZA OKOLJE

F/{f:ciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol simbolom )E ne odstranjujte z

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
za reciklazo. Pomagaijte za$cititi okolje in krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih obrnite na ob¢&inski urad.

in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro

aparato.

Salvo modificaciones.

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion:
www.electrolux.com/support
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
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siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
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« ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo

de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

 Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

« Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

» Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden

inverso.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

* No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese

anicos.

» Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del

aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccion y calzado cerrado.
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No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.



Altura minima del armario 590 (600) mm
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del apa- 548 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafio minimo de la aber- 560x20 mm

tura de ventilacion. Abertu-
ra situada en la parte trase-
ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexidn a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Sies
necesario cambiar el cable de

alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

« Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

« Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

« Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cién o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccién del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:
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Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marroén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

» No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

» No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

» La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

« Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

« Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

» Para evitar danos o decoloraciones en el
esmalte:
— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.
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* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegulrese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

* Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pdngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie peridodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,




estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

2.6 lluminacion interna

Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depositos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

Lea atentamente todas las instrucciones

de limpieza pirolitica.

Mantenga a los menores alejados del

aparato cuando se realiza la limpieza

pirolitica. El aparato se calienta mucho y

el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacién a

alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilaciéon
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacién
durante y después del
precalentamiento inicial.

No derrame ni aplique agua a la puerta

del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

Los humos emitidos por todos los hornos

piroliticos y residuos de coccion descritos

no son dafinos para las personas,
incluidos los nifios o personas con
problemas médicos.

Mantenga las mascotas pequenas

alejadas del aparato durante y después de

la limpieza pirolitica y precalentamiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domeésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacién sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.
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» Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifios o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA! 3.1 Empotrado

Consulte los capitulos sobre seguridad. u v www.youtube.com/electrolux
ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Fijacién del horno al mueble

4

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Descripcion general

IR

& BEE

J \‘\L |
\/ ik

4.2 Accesorios

Parrilla

Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

Bandeja

Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar

Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

Panel de mandos

Pantalla

Toma de la sonda térmica
Resistencia

Bombilla

A Ventilador

Soporte de parrilla extraible
B Posiciones de las parrillas

« Sonda térmica
Para medir la cantidad de alimentos que
se han cocinado.

« Carriles telescopicos
Con los carriles telescopicos es mas facil
colocar y quitar los estantes.
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5. PANEL DE CONTROL

5.1 Vista general del panel de
control

HEA n 516

Encendido/ON / Apaga-

do/OFF Mantenga pulsado para encender y apagar el aparato.
Menu Muestra las funciones del aparato.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Pantalla Muestra los ajustes actuales del electrodoméstico.

Interruptor de la lampa-
ra

&

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento rapido Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

e «@-> @ 3s

Pulse el botén Mover Mantener pulsado

Tocar la superficie con la punta de  Deslizar la punta del dedo sobre la  Tocar la superficie durante 3 segun-
los dedos. superficie. dos.

5.2 Pantalla

A Pantalla con conjunto de funciones clave.

Hora

INICIO/PARAR

Temperatura

Funciones de coccion

Temporizador

Sonda térmica (solo modelos seleccionados)

1230
A8sC 150°C

@ 15rlmn [x] | | START
| | | | |
F E D C B

mmoow»
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Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

oK . <t ; 9 o
) ” . ara retroceder . )
Para confirmar la seleccién o el ajus- Para deshacer la  Para activar y desactivar las op-

un nivel en el me- e . .
te. na Ultima accion. ciones.

Funcién e indicadores de Sonar la alarma: cuando el tiempo de coccion seleccionado finaliza, suena una se-
fial sonora.

o 2 &

La funcién oeté activad La funcién esta activada. El sonido de la alarma est4 apa-
afuncion esta activada. La coccion se detiene automaticamen- gado.
te.

Indicadores de temporizador

S (%)

Para ajustar la funcién: Inicio retardado. Para cancelar el ajuste.

6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Limpie unicamente el aparato y los
Retire todos los accesorios y carri-  accesorios con un pafio de microfi- Coloque los accesorios y carriles de
les laterales extraibles del aparato.  bra humedecido en agua tibia y de- apoyo extraibles en el aparato.
tergente suave.

6.2 Primera conexién
La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

6.3 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.

Paso 2 ) - - \:‘
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: l=J.

Deje funcionar el horno 1h.
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Paso 3 . . ”
Seleccione la temperatura maxima para la funcion:

Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Como ajustar: Funciones de coccién

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcion de coccion por defecto.
Paso 2 . . ” .
Pulse el simbolo de la funcion de coccién para entrar en el submenu.
Paso 3 . . .. OK
Seleccione la funcién de coccion y pulse: . La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK.
Paso 3 Pulse: START .

Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccion.

Paso 6 Apague el horno.

7.2 Cémo configurar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:
» Peso automatico
+ Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:
* Poco hecho o Menos

* Al punto

*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.
P 2 j—

aso Pulse: —.
Paso 3

D) . -
Pulse: /3 . Introduzca: Coccién asistida.

Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

PasoS  pjise: START .
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7.3 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcién de coccion Aplicacion

vev Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
v Para asar con aire caliente piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un ni-
Y vel de parrilla. Para gratinar y dorar.
Grill Turbo
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
@ Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccién convencional.

Aire caliente

v Para conseguir que los alimentos precocinados queden crujientes; por ejemplo, pata-
>X< tas fritas, porciones de patata o rollitos de primavera.
Congelados

— Para hornear y asar alimentos en una posicién de parrilla.

Coccion convencional

2

Funcion Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior

guir alimentos crujientes y dorados.

ﬁ Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales y conse-

Horneado de pan

Mt Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de la masa se
E] reseque y mantiene su elasticidad.

Leudar masas

PLATOS ESPECIALES

Funcion de coccion Aplicacion

E Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

Conservar
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Funcion de coccion

Aplicacion

3§9

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

[ —
—
uru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

Sk

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

Para platos como lasafas o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

e g
Gratinar
JPC Para preparar asados tiernos y jugosos.
Coccion lenta
Para mantener calientes los alimentos. Tenga en cuenta que algunos platos pueden
s seguir cocinandose y secarse si se mantienen calientes. Cubra los platos si es nece-
sario

Mantener caliente

A

Horneado humedo +
ventilador

Esta funcion esta disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se utili-
za esta funcion, la temperatura interior del aparato puede diferir de la temperatura
ajustada. Se utiliza el calor residual. La energia de calentamiento puede reducirse.
Para obtener mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre Hornea-
do humedo + ventilador.

7.4 Notas sobre la funcion Moist
Fan:Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funciéon y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.
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Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador.Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energético.



8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Descripcion de funciones de

reloj

Funcion de reloj Aplicacién

Tiempo de coccién Para ajustar la duracién de la coccion. El maximo es 23 h 59 min.

Finalizar accién Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Anadir tiempo Para ampliar el tiempo de coccién.

Avisador Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no influye
en el funcionamiento del aparato.

Tiempo de funcionamiento Indica el tiempo que esta en marcha la funciéon.Tiempo de funcionamiento: puede

encenderlo y apagarlo.

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Pulse: Hora.
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® © @

Paso 5 Pulse: Finalizar accion.

Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.

Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

ESPANOL 515



Como retrasar el inicio de la cocciéon

Paso 1 Ajuste la funcion de coccioén y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccién.

Paso 4 Pulse: ® ® @

Paso 5 Pulse: Inicio retardado.

Paso 6 Elija el valor.

Paso 7

Pulse: OK. Repita la accién hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccién

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede extender el tiempo de
coccion. También puede cambiar la funcién de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @

Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.

Paso 3 Pulse: OK.

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccién en cualquier momento.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

. también son dispositivos antivuelco. El borde
& ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras
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Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica: mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccion.

Debe ajustar dos temperaturas:

C M

La temperatura del horno: minimo 120°C. La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar a No debe utilizarse para platos Durante la coccion debe permanecer en
temperatura ambiente. liquidos. el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccién. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funcion de horno programada y de la temperatura.

9.3 Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado Estofado
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Inserte la punta de Sonda térmica en el centro de la  Inserte la punta de Sonda térmica exactamente en el cen-
carne o el pescado, en la parte mas gruesa si es po- tro del estofado. Sonda térmica debe mantenerse estable
sible. Asegurese de que al menos 3/4 de Sonda tér-  en un lugar durante el horneado. Para ello, Usela con un

mica queda dentro del plato. alimento solido. Use el borde de la fuente de horno para

Sonda térmica no debe tocar el fondo de la fuente de hor-
no.

Q

ane_-

_
ZZ NSRS

1
\

apoyar el asa de silicona de Sonda térmica. La punta de
Q\
>

— I

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5 . .
/‘? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 . L. .
® ® ® _ise para ajustar la opcion preferida:
« Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena una sefal acus-
tica.
« Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, sue-
na una sefial acustica y finaliza la coccion.
Paso 7 . L. . OK . e
Seleccione la opcion y pulse varias veces: para ir a la pantalla principal.
Paso 8
Pulse: START .
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acustica. Puede fina-
lizar o continuar la coccién para asegurarse de que los alimentos estén correctamente cocinados.
Paso 9 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica al calentarse. Tenga mucho cui-
dado al desconectarla y retirarla del alimento.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcién de coccién, el tiempo de coccion, la
temperatura o la funcion de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.
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Paso 1 Ponga en marcha el aparato.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.
Paso 3 — . .
Pulse: — . Seleccione: Favoritos.
Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
Paso 5

Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

“) - pulse para restablecer el ajuste.

- pulse para cancelar el ajuste.

10.2 Bloqueo funcion
Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.
Paso 3

*, H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.

10.3 Desconexion automatica

Por razones de seguridad, si la funcién de (°C) Q) (h)
coccion esta activa y no se cambia ningun

ajuste, el aparato se apagara 250 - maximo 3
autpn;atlc;:aTente tras un determinado El apagado automatico no funciona con las
periodo de tiempo. funciones: Luz, Sonda térmica, Hora de fin,
Coccion lenta.
(C) O m) . o
10.4 Ventilador de refrigeracion
30-115 125 ] ] )
Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
120 -195 8.5 ventilador de enfriamiento se enciende
200 - 245 55 automaticamente para mantener frias sus

superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.
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11. CONSEJOS

11.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y
de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion de los estantes
para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

11.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = 5 I O

(°C) (min)
Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 10-15
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 3 25-30

lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 2 15-25
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 40 - 50
rrilla

Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 3 20-25
0,3 kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 25-35
kg
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parrilla 180 3 25-30
kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 200 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-30
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
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(°C) (min)
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
mendra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Tarta salada, 20 pie-  bandeja o bandeja honda 180 2 25-30
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 25-35
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 200 3 25-30
Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 25-30

neas, 0,7 kg

11.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

.~

Ramequines
Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Molde para base

Ceramica
8 cm de didametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
28 cm de diametro

11.4 Tablas de coccidén para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.
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(°C)

(min)

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Coccién con-
vencional

Bandeja

170

20-35

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

150 - 160

20-35

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

2y4

150 - 160

20-35

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

180

70 -90

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Aire caliente

Parrilla

160

70-90

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

170

40 -50

Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

160

40-50

Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

2y4

160

40-60

Precaliente el horno
durante 10 min

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

140 - 150

20-40

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

2y4

140 - 150

25-45

Manteca-
dos

Coccién con-
vencional

Bandeja

3

140 - 150

25-45

Tostadas, 4
- 6 trozos

Grill

Parrilla

max.

Precaliente el horno
durante 10 min
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(°C) (min)
Hambur- Grill Parrilla, ban- 4 max. 20-30 Coloque la parrilla en
guesa de deja de go- el cuarto nivel y la gra-
vacuno, 6 teo sera en el tercer nivel
piezas, 0,6 del horno. De la vuelta
kg a la comida a la mitad

del tiempo de coccion.
Precaliente el horno
durante 10 min

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafo de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

=

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[

Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacién ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de

Uso diario microfibra después de cada uso.
Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
2+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.
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Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de ﬂ&

apoyo para separarlo de la pared late-
ral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de 1 ] __H
apoyo para separarlo de la pared y —— L
extraigalo. / ‘ - —

0|~ L

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or- 9 2 alg
den inverso. = \Z l
Los pasadores de retencion de los ca- S 5|
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante. @1 ‘ H

=

;%Eglgacs:;ruccmnes de uso: Limpieza /\ PRECAUCION!
Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo

/\ ADVERTENCIA! tierppo que esta funcion. El horno podria
danarse.

Limpie el horno con Limpieza Pirolitica.

Existe riesgo de quemaduras.

Antes de Limpieza Pirolitica:

Apague el horno y espere a que  Retire todos los accesorios del hor-  Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. no. terior de cristal con agua templada, un
pafio suave y detergente suave.

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Encienda el horno. Pulse: = / Limpieza.

Seleccione el modo de limpieza.

Opcién Modo de limpieza Duracion
Limpieza pirolitica, rapida Limpieza ligera 1h
Limpieza pirolitica, normal Limpieza normal 1 h 30 min
Limpieza pirolitica, intensa Limpieza a fondo 2 h 30 min

@ Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. El ventilador de refri-
geracion funciona a mayor velocidad.

STOP - pulse para parar la limpieza antes de que termine.
No utilice el horno hasta que el simbolo de bloqueo de puerta desaparezca de la pantalla.
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Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pafo suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.

12.4 Aviso De Limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcién: Limpieza pirolitica.

12.5 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Puedes retirar la puerta del horno y los
paneles internos de cristal para limpiarlos. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccion e
instalacién de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.

Paso 2 Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.
Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera

posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacion, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4 Coloque la puerta sobre un pafo suave en
una superficie estable.
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Paso 5 Sujete el marco de la puerta (B) por el borde
superior de la puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar el cierre.

Paso 6 Tire del borde del acabado de la puerta ha-
cia delante para desengancharla.

Paso 7 Sujeta los paneles de cristal de la puerta por
el borde superior y tira con cuidado de ellos
uno a uno. Empieza por el panel superior.
Asegurese de que el cristal se desliza com-
pletamente fuera de los soportes.

Paso 8 Limpie los paneles de cristal con agua y jabdn. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.

Paso 9 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

Asegurate de volver a colocar los paneles de cristal
(A'y B) en el orden correcto. Compruebe el simbolo/la A B
ilustracion del lado del panel de cristal, cada uno de
los paneles de cristal es distinto para facilitar el mon-
taje y desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta
hace clic.

Asegurese de que coloca correctamente el panel de
cristal intermedio en los puntos de sujecion adecua- .
dos.
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12.6 Como cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un
pano para evitar quemar los residuos de
grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Apague el horno. Espere hasta que
el horno esté frio.

Desconecte el horno de la red.

Coloque un pafio en el fondo de la
cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

13.1 Qué hacer si...

.
i El aparato no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

v

Solucion

El aparato no esta conectado a ningin suministro eléc-
trico o estd mal conectado.

Compruebe si el aparato se ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.
Consulte el diagrama de conexiones.

El reloj no esta ajustado.

Ajuste el reloj; para obtener mas informacion, consulte
Funciones de reloj capitulo, Cémo ajustar: Funciones
de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el
problema persiste, péngase en contacto con un electri-
cista cualificado.

El aparato Bloqueo de seguridad esta encendido.

Consulte el capitulo "Mend", submenu: Opciones.
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Y
Componentes

@ Descripcion

v

= Solucién

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles consulte el ca-
pitulo "Mantenimiento y limpieza", Como cambiar:
Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la
limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe
por un corte de corriente.

13.2 Como administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.

En esta seccidn, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

@ Codigo y descripcion

1'%

= Solucién

C2: el Sonda térmica esta en la cavidad del aparato
durante la Limpieza pirolitica.

Retire el Sonda térmica.

C3: la puerta no esta completamente cerrada durante
la Limpieza pirolitica.

Cierre la puerta.

F111: el Sonda térmica no esta introducido correcta-
mente en la toma.

Inserte a fondo el Sonda térmica en la toma.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla no fun-
cionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese de que no
haya suciedad en los campos tactiles.

F908: el sistema del aparato no puede conectarse con
el panel de control.

Encienda y apague el aparato.

13.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior
del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.
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14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y ficha de informacion del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y disefo

ecolégico
Nombre del proveedor Electrolux
Identificacién del modelo EOEBP39V 949498474
EOE8P39X 949498473
indice de eficiencia energética 81.2
Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.69 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

721

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

EOE8P39V
EOE8P39X

32.0 kg

31.9kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccién. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duracion y el
tiempo de coccidn es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
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residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

15. ESTRUCTURA DEL MENU
15.1 Menu

Horneado humedo + ventilador
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energético esperado.

Elemento del menu

Aplicacion

Coccidn asistida

Muestra los programas automaticos.

Limpieza Muestra los programas de limpieza.
Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para ajustar la configuracion del aparato.
Ajustes Configuracién Para ajustar la configuracién del aparato.

Asistencia

Muestra la configuracion y la version del
software.

15.2 Submenu de: Limpieza

Submenu Aplicacion
Limpieza pirolitica, rapida Duracion: 1 h.
Limpieza pirolitica, normal Duracion: 1 h 30 min.

Limpieza pirolitica, intensa Duracion: 2 h 30 min.

15.3 Submenu de: Opciones

Submenu Aplicacion

Luz Enciende y apaga la luz.
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Submenu Aplicacion

Bloqueo de seguridad Evita la activacion accidental del aparato. Cuando la opcion esta activada, el tex-
to Bloqueo de seguridad aparece en la pantalla al encender el aparato. Para acti-
var el uso del aparato, seleccione las letras del codigo en orden alfabético. Cuan-
do la opcidn esta activada y el aparato esta apagado, la puerta esta bloqueada.
Acceda al temporizador, el funcionamiento remoto y la lampara esta disponible
con la opcién activada.

Calentamiento rapido Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible para algunas de las fun-
ciones del aparato.

Aviso De Limpieza Activa y desactiva el recordatorio.
Indicacion tiempo Enciende y apaga el reloj.
Opcioén de hora digital Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

15.4 Submenu de: Configuracion

Submenu Descripcion

Idioma Establece el idioma del aparato.

Brillo de la pantalla Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es posible silenciar el tono
de: (D

Volumen del timbre Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora Ajusta la hora y la fecha actuales.

15.5 Submenu de: Asistencia

Submenu Descripcion
Modo demostracién Cadigo de activacion/desactivacion: 2468
Version del software Informacion sobre version de software.

Restaurar todos los ajustes Restaura los ajustes de fabrica.

16. jES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Idioma Brillo de la pantalla Tono de teclas Volumen del timbre Hora

Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

O) % ) » START

Encendido/ON / . : -
Apagado/OFF Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP

<
@
=]
c.
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Empezar a utilizar el aparato

Inicio rapido Encienda el aparato Paso 1 Paso 2 Paso 3
y comience a cocinar -
con a temperatura y Mantenga pulsado: @ ... -seleccione Pulse: START .
el tiempo por defecto CD la funcién preferida.
de la funcion.

Apagado rapido Apague el aparato
en cualquier pantalla
o0 mensaje en cual-
quier momento.

CD: mantenga pulsado hasta que el aparato se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
o,
® O.. C OK START
: pulse para encen- - seleccione la fun- - ajuste latempera- - pulse para confir- - pulse para iniciar la
der el aparato. cion de coccion. tura . mar. coccion.

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por defecto:

Coccioén asistida Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
Pulse: @ Pulse: —. Pulse: \/\‘" Coccion Elija el plato.
asistida

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1 min.
Use el Asistente de acabado 10 % para afadir tiempo
extra cuando quede un 10 % del tiempo de coccién.

17. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o péngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electronicos. No
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:

OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
www.electrolux.com/support

Moxxe 3MiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMAULIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........ovii e, 533
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 535
3. YCTAHOBKA. .. 539
4. OTTUC BUIPOBY ...t 541
5. MAHEJTb KEPYBAHHA. ... 541
6. MEPE[ NMEPWWM BUKOPUCTAHHAM. ..o 543
7. WWOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ..o 543
8. OYHKLUT FOOUHHUKA. ..o 546
9. BUKOPUCTAHHA MPUTALLA. ..o, 548
10. AOAATKOBI DYHKLT. ...ttt 550
11. MOPALN | PEKOMEHIALIT......ooviiiiiiiiiiiiicccceeeece e 551
12. JOTTTAO TAUNCTKA ... 555
13. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ..o 559
14. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiii e 561
15. CTPYKTYPA MEHHIO ... 562
16. LIE JIETKO! ... 563
17. OXOPOHA OOBKHUTA. ..o 564

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
NpoYnMTaTh IHCTPYKLitO KopuctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANOBIganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratn B 6€3ne4Homy i JOCTYNHOMY MiCLi 3 METOIO
KOPUCTYBaHHS B ManbyTHLOMY.

1.1 be3neka giTen i BpaannBux oci6b

» [litn Big 8 pokiB Ta 0cobn 3 oBMEXXEHUMUN IBUYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITMBOCTSAMM YK
HeZOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwe nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
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nonepeaHbOro OTPMMaHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neYyHoro
KOPUCTYBaHHSA Npunagom Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 UUM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXKKO Ta
KOMMJIEKCHOI Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebysaTu
no6nunay npunagy nuie 3a yMmoBM, SKLLO 3HAaXo4AaTbCs nig
Be3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSAM.

Cnigkyrte 3a Tum, abu aitm He 6aBunucsa 3 npunNagom .
TpumainTe yci nakyBarnbHi Mmatepianu nogani Big giten ta
YTUNI3yWUTE 1X HANEXHUM YNHOM.

MOMNEPEOXXEHHA! MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCS Mig Yac BUKOpUCTaHHA. He gonyckanTte giten
Ta QOMaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

Akwo npunag ocHalleHo 3acobamm 3axuCTy Big AOCTYyny
AiTen, IX HeobXxiaHO akTUByBaTMW.

UneHHs abo obcnyroByBaHHS npunagy AitbMu
A03BOMSETLCS NULLE Nif HarnsiaoMm.

.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4YeHo BUKIKOYHO AN1S NPUroTyBaHHS DXi.
Llen npunapg npusHayeHumn ons BUKOPUCTaAHHA B AOMALLIHIX
YMOBaXx Y MPUMILLLEHHI.

Llen npunag mMoxxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-rotensix, NPUMILLEHHSIX 4515 epMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWNX NOLIGHUX NPUMILLEHHAX, Ae
3aCTOCYyBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHin)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTth Len npunag i 3amiHioBaTn Kabernb NOBUHEH
nuwe kBanicgikoBaHu ¢oaxiseLb.

He kopucTtynTeca npunagom, oKW Moro He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLiHO.

[MepLu, HXX BUKOHYBaTK onepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHH4, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBIEHHS.

Y pasi NOLWKOLKEHHSI €NEKTPUYHOro Kabento Noro mae
3aMiHUTM BUPOOHUK, NOr0 aBTOPM30BAHUIN CEPBICHUN LEHTP
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abo iHWi aHanoriyHo KBanigikoBaHi ocobun 3aans
YHUKHEHHS YPaXKeHHA eNekTPUYHUM CTPYMOM.
MOMNMEPEOXXEHHA: LL06 yHUKHYTK ypaXKeHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM, NePLU HK NOYUHATU MIHATK namny,
nepekoHauTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mnig Yac BUKopuctaHHsa. Cnig 6yTtu
obepexHnmu, Wwob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX €fEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

3aBXan KOPUCTYUTECH KYXOHHUMWN pyKaBULAMM, KOS
BUTAraeTe Ta BCTABMIAETE akcecyapu 4Yn nocym.
BukopucToByinTe Tinbku TepMoLLyn (4aTyMK TemnepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHLOBaHUI ANg LbOoro npunagy.
LLloBun 3HATM onopm NONNYOK, CNoYaTKy NOTArHITb NEPeHto
YacTMHY OMOpPW NOJSIUYKK, a NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeOeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

He BukopuctoByinTe napooyuilyBay Asis OUYULLEHHSA
npunagy.

He BukopucTtoBYnTE ANS OYULLEHHSA CKISTHOI MOBEPXHI
ABEPUAT XOPCTKi abpa3nBHi 3acobu Y MeTanesi LWKpeoku,
OCKINbKM Le MOXe Npu3BecTn 40 NosiBU TPILLWH Ha CKNi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKNa.

Mepen NiponiTUYHNUM OUULLEHHAM BUUMITE BCi akcecyapu 3
AyX0BOI Wadu Ta B1UaaniTb 3anuiiKkuy ixi 3 kamepu npunagy.

2. IHCTPYKLII 3 TEXHIK/ BE3MEKW

2.1 BctaHOBNEHHSA «  [oTpumyiiTecs iHCTPYKLR 3i
BCTAHOBIIEHHS, LLIO NOCTA4alTbCsA Pa3om
/\ MOMEPEMKEHHS! 13 npunaaom.
. * bByabTe 0b6epexHi nig Yac nepemilieHHs
BcraHosniosaTtu eii npunas nosuHeH npunazay, OCKINbKY BiH BaXKMIA.
nuLue keanicpikosaHmii dpaxiseyp. BuWKOpPVCTOBYIiTE 3aXVCHI PyKaBUYKN Ta

B3YTTH, O NOCTAYaETLCHA B KOMMNIEKTI.
* He TarHiTh npunag 3a pyuky.
* BcraHosntonTe npunag y 6esneyHomy
nigxXo4saLLIoMy Micui, Wo Bignosigae
BMMOraM 3i BCTAHOBIIEHHS.

[MoBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKy.
He BCTaHOBMIONTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLLKOPKEHWNI Npunag.
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[oTpumyrnTecsa BUMOr LWOAO MiHIManbHOI
BiCTaHi A0 iHLWMX Npunagis yn
npegmeTiB.

Mepen BCTAHOBNEHHSAM Npunagy
nepekoHawnTecs, Lo Moro AsepusaTa
BiAKpMBalOTbLCS 6€3 NepeLLKo.

[Mprvnag ocHalLeHO eneKkTpUYHO
CUCTEMOIO OXONOAXEHHS. BiH NOBMHEH
npawtoBaTy Bif [Kepena X1BMEHHS.

MinimaneHa BucoTa wadun
(MinimanbHa BucoTa wadu
nig pobo4oto0 NOBEPXHELD)

590 (600) MM

LLnpwuHa wadwm 560 mm

mnbuHa wadun 550 (550) mm

BucoTa nepegHboi YacTuHU 594 mm
npunagy

BucoTa 3agHboi YacTuHn 576 mm
npunaay

LLinpunHa nepeaHbLOi YacTu- 595 Mm
HW Npunaay

LLinprHa 3agHbOT YacTUHM 559 mm
npunagy

nnbuHa npunapy 569 Mm
B6ynosaHa rnmbuHa npu- 548 Mm
nangy

mnbuHa 3 BigkpuTUMK 1022 mm
ABepusaTamu

MiHiManbHWin po3mip BeH- 560x20 mm
TunsuinHoro oteopy. OTBip

pO3TaLLOBaHO BHU3Y 3a-

OHBbOT CTOPOHU

[oBxuHa kabento XuBneH- 1500 mm
Hs. Kabenb po3millyeTbest

B NpaBOMY KyTi 3aiHbOI

CTOPOHMN

KpinunbHi reuHTI 4x25 mm

2.2 lMip’eaHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ MONEPEMXEHHA!

ICHY€e pu3nK 3aiMaHHA Ta ypaKeHHs
eneKTPUYHNM CTPYMOM.

Yci poboTu 3 nig'eaHaHHs oo
enekTpoMepexi MatoTb BUKOHYyBaTUCA
KBanigikoBaHUM eNeKTPUKOM.
Mpunag noBrHeH OyTy 3a3eMneHnM.

536 YKPAIHCbKA

lMepekoHanTecs B TOMY, O napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMW CYMICHI
3 eNneKTPMYHMMK NnapameTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEX.

3aBXxau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTa@HOBMEHY NPOTUYAapHY PO3ETKY.

He BukopucTOBYNiTE po3ranyxxyBaui,
nepexigaHvkn 1 NOA0BXyBaui.

BynbTe obepesxHi, abu He nowkoanuTH
LTencesnbHy BUNKy Ta kabenb. AKLo
Kabenb XMBMEHHS NoTpebye 3amiHu,
3BEPHITLCHA A0 HALLOro CEPBICHOIO LEHTPY.
MunbHylTe, Wo6 kabenb XNBNEHHS He
TopkaBcs abo He OyB HaATO HABNMXKEHNI
[0 ABepusaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo Konu BiH Npautoe
abo gepusaTa rapsadi.

EnemeHTH 3axncTy Bif ypaxeHHs
€eneKkTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HATM 6e3 cneLianbHOro
iHCTpyMeHTa.

BcraBnsiiTe WwrencenbHy BUMKY B pO3ETKY
€MeKTPOXMBIEHHS NULLE NICNSA 3aKiHYEHHS
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKM € BifNlbHWI JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMBMEHHS.

He BcTaBnsante BUIKY B pO3eTKy, ska
HeHafiiHo 3akpinnexa.

He TarHiTb 3a Kabenb XMBMNEHHS, Wob
BiOKMOUUTY Npunag 3 Mepexi. 3aBxau
BYMUKaWTe, BUTAraloun LTencenbHy
BUIKY.

BukopucToBynTE NULLIE HanNeXHi i305totoui
NpUCTpPOI, a came: NiHiNHI po3’eaHyBadi,
3ano0iKHMKM (TBUHTOBI 3anobiKHUKK cnig
BUKPYTUTU 3 NaTPOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMITI0 Ta KOHTaKTOpW.
EnektpoobnagHaHHs mae 6ytu
OCHaLLEHUM i30J10HYUM NPUCTPOEM As1
NMOBHOrO BiJKIMOYEHHS Bif €NeKTpoMepeXxi.
3a30p MiXK KOHTaKTaMm i3051t0H40ro
NPUCTPOI0 Ma€E CTaHOBUTU HE MEHLLE

3 MM.

[MoBHICTIO 3aKkpuinTe ABepudaTa npunagy,
nepea TMM SIK BCTaBNSATU BUMKY kabento
JKVBMEHHS B PO3ETKY.

Llen npunag ocHaLeHO enekTpUYHNM
Kabenem i3 BUMKOIO.



Tunu kabeniB Ana BCTaHOBMNEHHA abo 3ami-
HU ans €sponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Mepepi3 kabento BkaszaHo y po3Aini npo
3aranbHy MOTYXHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMM JaHuMK. Takox Lo iHdopmaLito
MOXHa 3HaNTW y Tabnuui:

*  BiguuHaoun aBepuaTa, NUnbHynTe, WO6K
nopsiAa i3 NpucTpoem He Oyno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPMTOrO BOTHIO.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopsa i3
HUM abo Ha HbOro Nerko3amMucTi
PEYOBUHUN YK NPESMETU, 3MOYEHI B
NEerko3anMmCcTUX peyoBUHAX.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHYE pU3MK NOLLKOKEHHS Npunagy.

3aranbHa NoTyx- Monepe4Hun nepe-

HicTb (BT) TUH Kabento (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3emneHHst (3eneHnin/KoBTuUN)
NOBUHEH BYyTN Ha 2 CM JOBLUMM, HiXX
KOpu4yHeBWI kabenb asn Ta HenTpanbHUin
CVHIN kabenb

2.3 KopuctyBaHHA

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye Hebesneka TpaBMyBaHHS, OMiKiB,
YPaKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXYy.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneymdikauii Lboro
npunagy.

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPM He 3abI0KOBaHO.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuiiante
noro 6e3 Harnsaay.

*  BumukanTe npunag nicrns KOXHOro
BMKOPUCTaHHS.

+ ByabTe 0bepexHi, BiguMHs04M ABepusTa
npunagy nig vac noro pobotu. Moxnuee
BUMBINbHEHHS rapsiyoro noBiTpsi.

* He npautonTe 3 npunagom, SKLWo BaLdi
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOJOH.

* He HaTuckalTe Ha BigYMHEHI ABepuATa.

* He BukopucTOBYWTE NpUnag sik pobo4y
NMOBEPXHIO abo siK NOBEPXHIO ANst
30epiraHHsa peyen.

*  OGepexHo Big4MHANTE ABepusATa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpegieHTiB 3i
CNUPTOM MOXE NMPU3BECTU 10 YTBOPEHHSA
CYMiLLi CnMPTY 7 NOBITPS.

*  Lo6 3anobirt1 nowkoaxeHHo abo
3HebapBneHHo emani, 4OTpUMyiTeCs
TaKknx pekoMeHaauin:

— He cTaBTe nocyp abo iHwWi npegmeTn
6es3nocepeaHbO Ha AHO Npunaay;

— He KnagiTb anoMiHieBy donbry
6esnocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunaay;

— He cTaBTe nocys i3 BoAo
©e3nocepeaHbO B pO3irpiTum npunag;

— He 3anuwavite B Nnpunagi ctpasu i
NpPOAYyKT 3 BUCOKMM BMICTOM BOJIOTU
nicns 3aBepLUEHHs NPUroTYBaHHA Xi;

— OypbTe obepexHi, Buimatoun abo
BCTaHOBIIOKYM aKcecyapu.

» 3HebapBneHHs emani abo HepxaBito4ol
cTani He BNNMBae Ha eheKTUBHICTb
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe rnmboke geko ons
BUMiKaHHSA TOPTIB i3 BENVKUM BMICTOM
Bonoru. Cik, Lo BUAINAETLCS i3 PPYKTIB,
MOXe 3anuwaTti CTiviki NNsaMu.

«  3aBxAaM roTyiTe i3 3a4MHEHNMU
asepudtamu npunagy.

*  AKwo npunag po3MieHo nosagy
MebneBoi NnaHeni (Hanpuknag, oBepusT),
nepekoHawnTecs, Lo ABepusaTa BigKpUTo
nig yac poboTtu npunagy. >Kap i Bonora
MOXYTb YTBOPIOBaTUCSA NO3aay 3akpuTol
MebneBoi naHeni, CIpUYMHAYN
noganbLue NOLWKOAXKEHHS npunaay,
Kopnycy abo nianoru. He 3akpusanTte
MebneBy naHenb, OKW Npunag NoBHICTIO
He OXOMOHe MicNst BUKOPUCTaHHS.

2.4 Oornag i YMLLeHHA

/\ MOMEPEDKEHHS!

ICHye pu3nK TpaBMyBaHHS, NOXxexi abo
NOLUKOPKEHHS Npunaay.
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* [lepw HiXX BUKOHYBaTU TEXHIYHE
06cnyroByBaHHs, BAMKHITb npunag i
BUAMITb €NEKTPUYHY BUIIKY 3 PO3ETKN.

» [ariTe npunagy oXonoHyTU. ICHye pu3nk
TOro, WO CKNsHI NaHeni MoXyTb TPICHYTK.

* Y pasi NOLUKOMKEHHS CKNSIHUX NaHenen
OBepusT cnig ogpasy 3amiHUTU naHeni.
3BEpHITLCA 10 aBTOPU30OBAHOIO
CEpPBICHOrO LEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3HiMatoum asepusTa 3
npunagy. Oeepudara Baxki!

* PerynsipHo ounwyvTe npunag, wobwu
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHI.

*  BuTpiTe Nnpunag m'akoto BONOrow
raHuipkoto. 3acTtocoByiTe nuiie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWTE abpa3nBHi 3acobu,
KOPCTKi CEPBETKM OS5 OUULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTn.

*  FAKWO BM KOPUCTYETECH aepO30NsSMU Ans
YULLEHHS OyXOBKX LWady, 000B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLIN i3 B6e3neku,
HaBe[eHVX Ha yNakoBLi.

2.5 MiponitTnyHe o4nLEeHHA

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

Pusuk oTprmaHHsa TpaBm/pusmk noxexi/
PU3NK BUAINEHHS XiMIYHUX PEYOBUH
(BNapoByBaHb) Y PEXUMI NipoNiTUYHOrO
OYMLLEHHS.

* [lepen BUKOHaHHAM NiPONITUYHOrO
OYMLLIEHHS Ta NonepeaHbLOro NpPorpiBaHHA
BMAANITb i3 KaMepun OyXOBOI LWadu:

— 3anuwkK ixi, onii abo xwup, Lo
nponunucs abo poscunanucs;

— Oyab-sKi 3HIMHI NnpeameTu (3okpema
nonuyKkK, BiYHi HaNPAMHI ToLwo, LWo
nocTavarTbCsa pa3oMm i3 npunagom),
ocobnueo Byab-sAKi kacTpyni,
CKOBOPIAKW, Aeka, Npunaans 3
aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM TOLLO.

*  YBaXHO nNpoyvnTanTe iHCTPYKLUii LLoAo
NiPONITUYHOrO OYUNLLIEHHS.

» [lig Yac niponiTMYHOro OYMLLEHHSA HE
[03BONANTe OiTAM HabnvxkaTtucs Oo
npunagy. MNMpunag ayxe HarpiBaeTbes i
rapsiie noBiTPs BUBINbHAETLCA 3 NEepefHix
OXOMNOAXYHUNX BEHTUMALIMHNUX OTBOPIB.

» [liponiTMyHe oYNLLEHHA BUKOHYETLCA 3a
BMCOKOI TemnepaTypu, L0 MOXe
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nNpu3BeCTM 40 NOSIBM BMNApIB Bif, 3anuLUKiB
i Ta MaTepianis, 3 KX BUTOTOBMEHO
npunag, Tomy crnoxvsadyam
PEKOMEHIYETLCS:

— 3abe3neyvnTy HanexHy BeHTUNAL
nif, 4ac KOXXHOro MiponiTU4HOro
OYMLLIEHHS.

— 3abe3neyyoTb HanexHy BEHTUNALL0
nig 4ac i nicns NoYaTkoBOro
nonepeaHbLOro NPorpiBaHHA.

He nponueanTe i He HanvBalTe Body Ha
OBepusTa AyxoBOi Wwadm nig vac i nicns
NiPONITUYHOrO OYMLLIEHHS, LLOO YHUKHYTN
MOLLKOXXEHHS CKINSIHWUX NaHenemn.
BunapoByBaHHS, L0 BUAINAOTLCA 3
niponisHux neyen abo 3anuLukiB ixi, sk
BKa3aHO BULLE, HE € LWKIANMBUMUK ANs
TOOUHK, 30KpeMa Ans mantokis i abo ocib
i3 npobnemamu 3i 340poB'AM.
TpvmaniTe AOMaLLHIX TBapWH nogani Big
npunagy nig 4Yac Ta nicns niponiTMYyHoOro
OYMLLIEHHS Ta NonepeAHbLOro NPorpiBaHHs.
HeBenuyki gomallHi TBapyHu (0cobnmBo
nTaxy Ta penTunii) MoXyTb ByTn gyxe
YyTAMBUMU A0 3MiH TemnepaTypu Ta
BUnapis.
AHTUNpUrapHe NOKpUTTS KacTpynb,
CKOBOPIZOK, €K, Mpunaaas TOLO MoXe
nowKoauTMCs Nif Aieto BUCOKOT
TemnepaTypm Mif Yac NiponiTMYHOro
OUULLIEHHST BCiX AyXOBUX LWad, a Takox
Moxe ByTu mxepenom LUKIANMBKX BUNapis

HU3bKOro piBHSA HeGe3neku.

2.6 BHyTpilWHA nigcBiTKa

/\ MONEPEMIKEHHA!

Hebe3neka BpaxeHHs eNekTpudHnM
CTPYMOM.

CTOCOBHO Namn BcepeavHi Lboro BMpoby
Ta 3anacHvX namn, Wwo npoAakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOBYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeManbHUMKU isUYHUMU YMOBaMu,
TakuMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOMOriCTb, ab0 NpuU3HaYeHi Anst HagaHHA
iHbopmaLii npo ctaH poboTun npunagy.
BOHW He npu3HayveHi ANs BUKOPUCTaHHS 3
iHLLIOK MEeTOI0 Ta He NpuAaaTHi anst
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.

Y ubomy BMpOGI € mxepeno cBiTna knacy
eHeproedekTnBHocTi G.




* BuKopuCTOBYyITE NKLLIE NamMMOYKM 3
TaKUMW 3K TEXHIYHUMMN
XapaKkTepucTukamu .

2.7 CepsBic

« [1na peMoHTy npunagy 3septantecs oo
aBTOPM30BaHOro CEPBICHOMO LEHTPY.

* BuKopucToBylTE nuLle OpuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.8 YTunisauin

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS abo
3aJyLUEHHS.

* [lo iHdbopmaLito 3 HanexHoi yTunisawii
npunagy 3BepHITbCA 40 OpraHis
MyHiLMnansHoi Bnagu.

3. YCTAHOBKA

/N\ NMOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHiku 6eaneku.

* Big'egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XUBMNEHHS
6nun3bKo 40 Npunagy Ta yTunisymTe 1horo.

* [lpubepiTb thikcaTop ABEPUAT, LLO6
YHEMOXITUBUTH iX 3aUMHEHHS, SIKLLO iTh,
ab0 foMaLLHiI TBAPUHM OMUHATLCS
BCepeauHi npunagy.

Llen npoaykT no BmMicTy Hebe3neuHnx
peYvoBMH BigNoBigae BUMOram TexHiYHOro
pernameHTy 06MeXeHHS BUKOPUCTaHHS
Aesknx HebesneyHnx pevyoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3.1 BoynoByBaHHA
.youtube. /electrol
@ VouTube ot

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

o
-t N)
w
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4. OMNNC BUPOBY

4.1 3aranbHun ornsag,

EnekTpoHHWI Nnporpamyro4min NnpucTpin
I:I [Hi3po TepmoLlyna
HarpiBanbHuii enemeHT
Nawvna
@ Bentunstop
OnopHa peiika, 3HiMHa
Bl PisHi nonuup

F ? MaHenb KepyBaHHs
' |

S =7

(ol o] ~ <]

>
Sxsa7
TN

4.2 Akcecyapu « Tepmowyn
[ns nepeBipkn CTyneHs rOTOBHOCTI
cTpaBw.

* TeneckoniyHi cnpssMoByBaYi
TeneckoniyHi cnpsiMOBYBaui CNpPOLLYIOTb
BCTaBMSAHHS Ta BUNMAaHHS MOJINYOK.

+ KombGiHoBaHa peLiTka
[nsa nocyay, dopm AN BUMIYKK,
CMaXKEHHSI.

* [eko ansi BUMNivkn
[ns BunikaHHS TOPTIB i BiCKBITIB.

* [eko ansa rpunsa/cmaxeHHs
[nsa BUMikaHHA Ta CMaXeHHs1 abo K Aeko
Ons 30UpaHHSA Xupy.

5. NMAHEJIb KEPYBAHHA

5.1 Ornapg naHeni kepyBaHHA

H))
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Bkn / Bukn. HaTtucHiTh i yTpumyiiTe, W06 yBIMKHYTV Ta BUMKHYTM npunag.
MeHio Mepenik pyHKLin npunagy.

YniobneHe Mepenik ynobneHnx HanalTyBaHb.

Ovcnnen Moka3ye NOTOYHI HanawTyBaHHA Npunaay.

MNepemukay namnum YBIMKHEHHS! | BUMKHEHHSI namnu.

E LWenakmin Harpis YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHA dyHKUii: LLBnakuii Harpis.

A «Q~ @ 3s

HatucHitb MepemicTiTh HaTtucHiTb i yrpumynTte
TOPKHITbCS NOBEPXHi NanbLem. MepewmilLyiiTe nanewub NOBEPXHELD. TopkHiTeCA n:::ﬁ);“i npotsrom 3
5.2 Aucnnen
A [lncnne i3 BCTAHOBNEHMMM OCHOBHUMM (DYHKLISMM.
| A. Yac gobu
12:30 B. TOYATOK/3YNMNHKA
C. Tewmnepatypa
#085°C 1 50 OC D. ®yHkuji HarpiBy
E. Taiimep
® 15min © | | START F. Tepmowyn (nuwe okpemi mogeni)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

InaukaTopu gucnnes

Ba3osi iHaukaTopu — Ans Hasirauii Ha gucnnei.

OK _ € 9 »
. Mepexig Ha oguH .
MipTBEPAXKEHHS BUGOPY/HanaLwuTy- CkacyBaHHsl ocTa-  BMMKHEHHs Ta BBIMKHEHHSI On-

iBEHb Ha33, i 2
BaHHsI. P Ay HHBOI Aji. L.
MEHHO.

InamMkaTopm dyHKUIT 3ByKOBMIA CUrHan — nicns 3akiH4eHHs BCTAHOBMNEHOr0O Yacy roTyBaHHS NyHae CUrHar.

Q STOP z
. ) DyHKLjt0 BBIMKHEHO. B
®YHKLjt0 BBIMKHEHO. [OTyBaHHS MPUMMHSAETLCS ABTOMATHY- 3BYKOBUIA CUrHaM BUMKHEHO.

HO.

IHankaTopM Tamepa

S (%)

BcTaHoBneHHs dpyHKuii: BioknageHuii 3anyck. CkacyBaHHS! HanawTyBaHHS.
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6. MeEPEA NEPLWIMM BUKOPUCTAHHAM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

6.1 NepBUHHE OYULLEHHA

Kpok 1 Kpok 2

Kpok 3

OunwanTe npunag Ta akcecyapu
nuLe 3a AOMOMOroo CepBETKM 3 Mi-
KpodhiGpu, 3MoueHoi B Tennii Bofi 3

[onaBaHHAM M’sikoro 3acoby ans

UYNLLEHHS.

BwiimiTb i3 npunaay BCi akcecyapw i
3HIMHi OMOPW MOSINYOK.

BcraBTe akcecyapw 11 3HiMHI onopu
MOSIMYOK Y Npunag.

6.2 Mepwe nigknNOYeHHs

[Micns nepworo nigknioyYeHHs Ha aucnnei BigobpaxaeTbCs NoBigOMINEHHS 3 NPUBITAHHSAM.

MoTpibHo BcTaHoBMTU: MoBa, AckpaBicTb Ancnneto, CurHanm KHonok ynpaen., PiBeHb

ryyHocri, Yac gobu.

6.3 NonepeaHe nporpiBaHHA

Mepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM NPOrpinTe
MOPOXHIO AyXOBY Lady.

Kpok 1 BuiimiTb i3 yxoBoi Wwadu BCi akcecyapu v 3HiMHi ONOpPHi periku.

Kpok 2 BcTaHoBiTL MakcumaneHy TeMmnepatypy Ans (yHkuii: E]

3anuwrTe gyxosy Wwady npawtoBati npotsrom 1roa.

Kpok 3 .
BcTaHoBITE MakcumanbHy Temnepatypy Ans yHKLii:

3anuwrTe ayxoBy wWwady npawtoBaTi NpoTarom 15xs.

@ 3 pyxoBoi Wwadw nia yac nonepeaHLOro NPOrpiBaHHA MoXxe BUAINATACS 3anax i AvMm. MNepekoHaiiTecs B ToMy,

Lo MpUMiLLEeHHSA fobpe NpoBITPETHCS.

7. WOAEHHE BUKOPNCTAHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6esneku.
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7.1 HanawTtyBaHHA: ®YHKUIT HarpiBy

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lwady. Ha aucnnei BinobpaxaeTbes yHKLis HarpiBy 3a NPOMOBYAHHSIM.
K 2
PoK HaTucHiTb cumBon dyHKLii HarpiBy AN BXxoay B NiAMEHH0.
K
pok 3 Bu6epiTb pyHKLjit0 HarpiBy  HAaTUCHITb: OK  Ha avcnnei 6yae BigobpaxeHo TemnepaTtypy.
Kpok 4 . e ¢
3apaiite TemnepaTtypy. HaTuCHITb: .
K
pok 5 Hatuchite: START |
TepmoLLyn — AaT4ynk MOXHa BCTaBuUTW B ByAb-sikuid yac Ao noyatky abo nig yac npouecy roty-
BaHHS.

STOP — uatucHits, 1406 BUMKHYTU CPYHKLiI0 HarpiBy.

Kpok 6 BuMkHITL AyxoBy wady.

7.2 HanawTtyBaHHA: [lonomMora npu roTyBaHHi

[Ins KoXXHOT CTpaBu B LibOMY MigMEHIO 3anponoHOBaHO (OyHKLi0 Ta TemnepaTtypy. HYac i
TemnepaTypy MOXHa perynosaTtu.

[na gesknx cTpas TakoX MOXHa rotyeaTu 3:
* 3BaxyBaTu aBTOMaTtuU4HO
* Tepmowyn

CTyniHb NPUroTyBaHHS CTPaBu:

* HenpocmaxeHun abo MeHwe

» CepepgHin

» [lo6pe npocmaxeHuin abo binbLue

Kpok 1 YBIMKHiTb AyxoBYy Luady.
Kpok 2 HatucHite: =—.
Kpok 3

e . .
HaTtucHiTb: /f . Beegitb: [lonomora npuv rotyBaHHi.

Kpok 4 Bu6epiTb cTpaBy Un TMN NPOOYKTY.

Kpok 5 Hamuchite: START |

7.3 ®yHKLUiT HarpiBaHHA

CTAHOAPTHA

®DyHKUiA HarpiBy HDopatok
vev [INsA roTyBaHHSi Ha rpuii TOHKMX CMY>KOK MPOAYKTIB, @ TaKOX AN CMaXeHHs xniba.
Mpunb
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DyHKLis HarpiBy HopaTtok

pre— [Nns cMaXKeHHs BENMUKUX LUMaTKIB M’sica 4Yu AOMALLUHBOI NTUL 3 KiCTKaMun Ha OAHOMY
Y piBHi nonuui. MpurotyBaHHA 3anikaHoK i 3apyM'sHIOBaHHS.

Typ6o-rpunb

[Ins ogHoYacHOro BUMikaHHS Ha TPbOX PIBHAX NONULb i NiACyLWwyBaHHS cTpasu. Beta-
@ HOBITb Temnepatypy Ha 20—-40 °C Huxye, Hix Ana TpapuLiiHe roTyBaHHs.

BeHTunstop

[nsi HagaHHs XpycTKoCTi HaniBgabpvkaTam, Hanpuknaa, kaptonni ¢pi, kapTonni no-
censiHCbkn abo pynetam 3 Ha4MHKOLO.

[#4

3aMOpOXeHi NpoayKTH

BunikaHHA Ta CMaXeHHS Ha OA4HOMY PiBHI MonuLi.

TpaauuiiiHe rotyBaHHA

)

dyHkuis "Miga"

[ns BunikaHHaA niun. Ons oTpMmaHHs 6inbLuy pym’sitHOT CKOPUHKU Ta XPYCTKOT OCHOBM.

BunikaHHsA TOPTIB i3 XpYCTKOK OCHOBOK Ta KOHCEPBYBAHHSA NPOAYKTIB.

HwxHin Harpis

nyxe nobporo npodeciiHoro peaynbTaTy 3 Nornsgy XpycTKoCTi, Konbopy Ta 6nucky-
YOI CKOPUHKM.

ﬁ BuikopucTtoByiiTe Lo ddyHKLito AN NpUroTyBaHHs xni6a Ta 6ynovok Ansi oTpuMaHHs

BunikaHHs xni6y

) [ns npycKopeHHs NigHIMaHHA ApbKaXOoBOro Ticta. 3anobirae BUCUXaHHIO NOBEPXHI Ti-
lij cTa Ta 36epirae TiCTO enacTu4YHUM.

BucTtoroBaHHA TicTa

CMNEUIAINBHI CTPABK

®DyHKLUiA HarpiBy DopaTtok
@ [Ins KOHCEpBYBaHHS OBOYIB (HaNpuknag, oripkis).
KoHcepByBaHHs
S S S [Ins cywiHHA Hapi3aHnx cknboykamu pykTiB, OBOMIB i rpubiB.
CyLwiHHA
[Insa HarpiBaHHA Tapinok nepea NogaBaHHAM CTpaB.
e
uuru

MipirpiBaHHA Tapinok
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DyHKLis HarpiBy

Hopartok

YY)

[ns po3aMopoxyBaHHA NPOAYKTIB (OBOYIB i (OpyKTiB). Yac po3mMopoxXyBaHHS 3anexuTb
Bil KiNbKOCTi Ta pO3Mipy 3aMOPOXKEeHNX NPOAYKTIB.

Po3mopoxyBaHHs
[lns npuroTyBaHHs Takux cTpas., sik nasaHbst abo kapTonnsHa 3anikaHka. [Ans npuro-
§§§ TYBaHHS 3anikaHoK i NigpyM’SHIOBaHHS.
e g

CTtpaBu y naHipoBLui

V°C

MoBinbHe roTyBaHHsA

[ns NpuroTyBaHHA HXKHNX | COKOBUTUX CMaXXEHUX CTPaB.

§

MipgTpuMaHHA Tennum

[nsa nigTpumaHHa cTpaBm Tennot. 3BEpHiTb yBary, LWo AesiKi CTPaBy MOXYTb NPOAOB-
XyBaTu roTyBaTUCA Ta BUCYLLYBATWCS, MOKW BOHW 3anuLialoTbes Tennumu. 3a notpe-
61 HakpwiiTe nocyn

A

Bornora KoHBeKLUis

Lito cbyHKLito NpusHayYeHo Ans 3aollamKeHHs eHeprii nig vac rotyeaHHs. IMig Yac Bu-
KOPUCTaHHSA Liel dyHKLii TeMnepaTypa BcepeanHi Npyunaan Moxe BiApi3HATUCS Bif,
BCTaHoBIEeHOI. BukopuctoByeTbes 3anuiukoBe Tenno. MoTyxHICTb HarpiBy MoXHa
3MeHwWwunTn. [ins goaaTkoBoi iHbopmauii ave. po3ain «LoaeHHe kopucTyBaHHA», Npu-
MiTkv 40: Bonora KoHBeKLis.

7.4 MpUMITKM LOJO: PeXUMY
Bonora koHBeKLis

Lia cdoyHKuis BUKOpUCTOBYBanacs aons
3abe3neyveHHst BigNOBIAHOCTI Knacy
eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOMOriYHOro NpoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTu 3rigHo 3:
IEC/EN 60350-1.

IMig yac npuroTyBaHHs ABepudaTa OyXOBOi
wadwm matoTb ByTU 3a4nHeHi, aby npoueaypa
He Gyna nepepsaHa, a TakoX Ans
3abe3neyveHHs MakcMmanbHOT
eHeproedekTBHOCTI AyXOBOI Ladwu.

8. ®YHKUIT FOOMHHNKA

8.1 Onuc dyHKUiN rogMHHMKaA

[Mpwv BUKOpUCTaHHI Uiei yHKUiT namna
BMMMKAETbCA aBTOMaTU4HO Yepe3 30 cekyHA.

IHCTPYKUIT LWOA0 NPUroTYBaHHSA AUBITLCA B
po3aini «Mopaau n pekomeHaauii», NyHKT
«Bonora koHBekuUig». [na 03HaioMNeHHs i3
3aranbHUMK pekoMeHaauisMu Woao
eHepro3bepexxeHHs ANBITLCA Po3ain
«EHeproedekTMBHICTbY», NYHKT
«EHeprosbepexxeHHs».

DyHKLisA rOAUMHHUKA OopaTtok

Yac rotyBaHHs

YcTaHOBNEeHHs TpuBanocTi rotyBaHHsA. Makcumym 23 rog 59 xs.

3akiHyeHHs aji

BusHaueHHs Ain nicnsa 3aBepLUeHHN BiAniky Yacy TanMepom.

BigknageHwuin 3anyck

BioknagaHHs noyaTtky Ta/abo 3aBepLUEHHS rOTyBaHHS.
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®DYHKLIisi roAMHHUKA HopaTtok

LopaTtkoBuii 4ac [MonoBXeHHs Yacy roTyBaHHs.

HaragyBaHHs

HanawTyBaHHS Yacy 3BOpOTHOro Biasiky. Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59 xB. Lis
dyHKLis He BNnuBae Ha poboTy npunaay.

Tanimep NpAMOro Biamniky KoHTpontoe TpuBanictb poboTu dyHkLii. Taiimep Npsamoro Biasniky — AOro MoxHa

BMUKaTU Ta BUMUKATU.

8.2 HanawTyBaHHA: PyHKUii rogMHHUKA

HaﬂaU.ITyBaHHﬂ roAUWHHUKa

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy wwady.
Kpok 2 HaTucHitb: Yac pobw.
Kpok 3

BcTaHoBiTb Yac. HaTucHiTh: OK.

BcraHoBneHHsA Yacy rotyBaHHs

Kpok 1 O6epiTb yHKLjt0 HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMNepaTypy.
K 2
PoK HaTucHiTb: (\D
Kpok 3 BcraHosiTh 4ac. HaTucHiTh: OK.
Ak o6paTn onuito 3aKiH4eHHSA
Kpok 1 O06epiTb yHKLjto HarpiBy Ta BCTAHOBITb TeMnepaTypy.
Kpok 2 HaTucHiTb: QD
Kpok 3 BcTaHoBITb Yac NnpuroTyBaHHs.
Kpok 4 HaTucHite: © © @
Kpok 5 HaTucHiTb: 3akiHyeHHs fji.
Kpok 6 BubepiTb H6axaHuii BapiaHT: 3akiH4eHHs aii.
Kpok 7

HaTucHiTb: OK. MoBTOpITH Lo Aito, AOKM Ha Aucnnei He Binobpa3nTbCsA ronoBHE MEHHO.

BcTaHoBRneHHs BigknageHoro 3anycKy rotyBaHHs

Kpok 1 BcTaHoBITb hyHKLUjO HarpiBy Ta TemnepaTypy.
Kpok 2 HaTucHiTb: ®

Kpok 3 BcTaHoBITb Yac NpuroTyBaHHs.

Kpok 4 HaTucHite: © ® @

Kpok 5 HaTtucHiTb: BigknageHwii 3anyck.
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BcraHoBneHHsA BiaknageHoro 3anycCKy rotyBaHHs

Kpok 6 O06epiTb 3HAYEHHS.

Kpok 7 - .OK . ’ . .
HaTucHiTb: . MoBTOPITH L0 Ajto, AOKM Ha Aucnnei He Biaobpa3nTbCs rofioBHE MEHHO0.

Sk nogoBXUTK Yac roTyBaHHsA

Konu 3anuwaetbea 10 % Yacy rotyBaHHsi, a cTpaBa 34a€TbCs He OCTAaTHbO rOTOBO, MOXHA NOAOBXUTY Yac
roTyBaHHA. TakoX MOXHa 3MIHUTN (DYHKLIIO Harpisy.

LLlo6¥ noAoBXUTY Yac roTyBaHHS, HAaTUCHITE +1 XB.

3MmiHa HanawTyBaHb Tanmepa

Kpox 1 HaTucHiTb: ®
Kpok 2 BcTaHoBITL 3Ha4eHHs Tanmepa.
Kpok 3

HaTucHiTb: OK.

BcTaHoBneHwin Yac MoxHa 3MiHUTK B ByAb-AKUiA MOMEHT MPOLECy roTyBaHHS.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNALOA

nepekugaHHio. Bucokuii 06igok HaBkpyru
/\ NONEPEMKEHHSA! NOMMYKM He Aae nocyay 3iCKOB3HYTU 3
[wuB. po3ainu 3 iHpopmaLlieto Wwoao MOMNYKN.

TexHikn 6e3neku.

9.1 BcTaHOoBREeHHA akcecyapiB

HeBenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim Toro, 3aarnmbunu 3anobiratoTe

Kom6iHoBaHa pewuiTka:

[MpocyHbTE peLliTky MixX HaNPAMHYMU NiaHKaMn
OMOPHUX PEVIOK | NepeKoHanTecs, WO i HixXKM
CNpPSIMOBaHO [OHN3Y.
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Oeko ansa Bunivku / Fnuboke geko: %
MpocyHbTe AeKo MK HaNPSIMHUMW NaHkaMu ono-
PHUX PENoK.

9.2 Tepmowyn

TepwmolLyn— BUMIpIOE TemnepaTypy BcepeavHi npoaykTy. MoxHa BUKOPUCTOBYBATU 3 KOXHOIO
dYHKLtO HarpiBaHHs.

Heo6xiaHO BCTaHOBUTY ABa 3HA4Y€HHSA TeMnepartypu:

C ”?

Temnepatypa ayxoBoi wadwm: miHimym 120 °C. TemnepaTtypa BcepeauHi NpoaykTy.

[nsa HaWKpaworo pe3ynbTaTy roTyBaHHA:

IHrpeaieHTV NOBMHHI MaTtu KimHaT-  He BukopucToByinTe Ans pigkvux  Iig Yyac npuroTyBaHHs BiH NOBUHEH 3anu-
Hy TemnepaTypy. cTpas. LIaTUCs BCEPEAVHi CTpaBy.

[yxoBa Wwada po3paxoBye NpMOBNN3HMIA Yac 3akiHYeHHSA NpoLecy roTyBaHHS. BiH 3anexuTb Big
KiflbKOCTi MpoAykKTiB, BUBpaHoi oyHKLii AyXOBOI Wwadu Ta TemnepaTypum.

9.3 Cnoci6 BukopuctaHHs: Tepmoluyn

Kpok 1 YBIMKHITb AiyxoBy wwady.

Kpok 2 YcTaHoBITh (OYHKLiI0 HarpiBy Ta, SIKLLO NOTPIOHO, TeMnepaTypy AyX0Boi Ladu.
Kpok 3 Ycraste: TepmoLlyyn.

M’sico, AomMaluHsa NTuuA Ta puba 3anikaHka

BcraBTe kiH4Mk Tepmollyn B LieHTp M’sica, pubu, 3a BcraBTe KiH4MK TepmMoLLyn came B LeHTPI )XapoMiLHOro
MOXITMBOCTi B HATOBLLY oro yacTtuHy. MNepekoHaii-  nocyay. TepmoLLyn nig Yac BUNikaHHS NoTpibHO 3akpinu-
Tecs, WO WoHaimeHLwe 3/4 TepmoLlyn 3HaxoauTbes  Tu, Wob He pyxascs. [Ans Luboro ckopuctanTecs TBepaum
BCepeauHi cTpasu. iHrpepieHToM. BukopuctoByinTe kpai nocyay Ans BuUmikaH-
Hs, Wo6 nigTpUMaTH cunikoHoBY pyyky TepmoluynKiHumnk
TepmoLLyn He MOBMHEH TopKaTMCA AHa nocyay AN BUMi-
KaHHs1.
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Kpok 4 BcrasTte Tepmolyn B rHi3go cnepeay AyxoBoi wadu.
Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs noTouHa TemnepaTypa: TepmoLyn.

Kpok 5 /? . ’
— HaTUCHITb, LG YyCTaHOBUTU TeMnepaTypy BCepeanHi NpoayKTy.
Kpok 6 . .
P ® ® ® __,a1yCHiTh, W06 yCTaHOBUTY GaxaHy OnLito:
*  3BYKOBWIA CUrHan — KoOnn CTpaBa JocsArae BCTaHOBMNEHOI BHYTPILLHLOI TeMnepaTypu, NyHae
curHan.
*  3BYKOBWIA CUrHan Ta 3ynuHKa NPUroTyBaHHS — KONM CTpaBa JOCArac BCTAHOBMNEHOI BHYTPILLIHb-
oi Temneparypu, NiyHae curHan i Ayxosa wwadpa npunmHse poboTy.
Kpok 7

BnbepiTb onujto 1 Kinbka pasiB HAaTUCHITb: OK, o6 nepeirTn Ha ronoBHUIM eKpaH.

Kpok 8 .
P Hamuchite: START |
Konu cTpaBa focsrae BCTaHOBMEHO! TeMnepaTypu, NyHae curHan. MoxHa 3ynuHutv poboTy ayxo-
BOI Wwadm abo NpoaoBXKUTY rOTyBaHHS A5t 4O6POro NPOCMaXKeHHs CTPaBu.

Kpok 9 Buimite Tepmoluyn BUIIKy 3 rHi3ga Ta BUAMITL CTpaBy 3 AyXOBOi Lwadu.

/N\ MONEPEOXEHHS!

IcHye pu3unk obnekTuncs, ockinbkn Tepmollyn cTae rapsye. byabte obepexHi
nia Yac BiAKMIOYEHHS Ta BUAANEHHs AaTtymka 3 ixi.

10. JOOATKOBI ©YHKLI

10.1 Ak 36eperTu: YniobneHe

Bu moxeTe 36epiratv cBOi yntobneHi HanalwTyBaHHs, SK-0T OYHKLis HarpiBy, Yac
NPUroTyBaHHs, Temnepatypa abo dyHKuUis ouneHHsa. MoxHa 36epertu Tpu ynobneHi
HanalTyBaHHS1.

Kpok 1 YBIMKHITb Npunag.

Kpok 2 O6epiTb HaxaHe HanalITyBaHHS.

Kpok 3 HatucHite: —— . BubepiTb: YnobneHe.
Kpok 4 BuGepiTb: 36epertv NOTOYHI HanalTyBaHHS.
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Kpok 5

HaTtucHitb +, W06 AoaaTv HanalwTyBaHHs 40 cnucky: YnobneHe. HatUCHiTL OK.

k) — HaTUCHITb, LLOGW CKUHYTU HanaLTyBaHHS.

0 — HaTUCHITb, LLLOGM CKacyBaTu HanawTyBaHHA.

10.2 BnokyBaHHSA (pyHKUii

List doyHkuis 3anobirae BUNaakoBii 3miHi chyHKLii Harpisy.

Kpok 1 YBIMKHITb Npunag,.
Kpok 2 YcTaHoBITb (yHKUiO Migirpisy.
Kpok 3 72( H — HaTWCHITb 0AHOYACHO, LLO6 YBIMKHYTU (YHKLIitO.

LLlo6» BUMKHYTM (pyHKLIitO, NTOBTOPHO BUKOHAWTE KPOK 3.

10.3 ABTOMaTu4He BUMMUKaAHHSA

3 MipKkyBaHb 6e3neku, AKLWOo yHKLisA
HarpiBaHHs yBiMKHEHa | HanawTyBaHHs He
3MIHIOKTbCSH, NpUnag aBToMaTU4HO
BUMUKaETLCSI Yepe3 NEBHWIA Nepioa vacy.

(°C) ® (ron)

250 - makcumym 3

(°C) O (ron)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

11. MOPALW | PEKOMEHOALIT

ABTOMaTUYHE BUMUKaHHS HE NpaLtoe 3
Taknumu doyHkuismu: MNigceitka, Tepmoluyn,
Tarimep 3akiH4eHHs, MoBinbHe roTyBaHHS.

10.4 BeHTUNATOP OXONOMXKEHHSA

Mig yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP
OXOJOMKEHHSI aBTOMATUYHO BMUKAETLCSA AN
NiATPUMKU NOBEPXOHb NPOXONOAHUMU. AKLLO
BUMKHYTW Npunag, BEHTUNATop
npoaoBXyBaTMMe NnpauoBaTi, JOKU Npuniag
He OXOJIoHe.

11.1 PekomeHAaauii WoAo NpUroTyBaHHs

®

Y Tabnuusix ykazaHo OpieHTOBHI 3HAYEHHS TemnepaTypu Ta Yacy npurotyBaHHsl. BoHu 3anexatb Big peuenTty, a
TaKoX AKOCTI Ta KifIbKOCTi iHrpeaieHTiB, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS.

Pe3ynbTaTi BUNiKaHHS Ta CMaXeHHsI CTpaB 3a LONOMOTOH LibOro npunagy HEMOXITMBO MOPIBHSATW 3 TUMMU, sIKi BU
OTpUMyBanu 3a AONOMOrO iHLWKX Npunagis. HaBeaeHi Hk4e BKasiBKM MICTATb pEKOMEHA0BaHI HanawTyBaHHS
TemnepaTtypu, Yacy rotyBaHHsl Ta MONOXEHHS NONUL ANs NeBHUX TUMIB NPOAYKTIB.

AKLLO BM HE MOXeTe 3HalTV HanaLTyBaHHS ANs NEBHOrO PeLENTy, CKOPUCTANTECH HAaNaLUTYBaHHAMM st aHa-

TOTiYHOro peLenTy.
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11.2 Bonora KOHBeKUis

[na oTpymaHHA HanKpalux pesynbTaTis
[OTpUMYMNTECS pekoMeHAaL i, 3a3Ha4YeHnX y

Tabnuui Huxyve.

¥ = = E
\ uru
(°C) (xB.)

Conogki 6ynoyku, 16 geko ansi BunikaHHs abo rmu- 180 2 20-30

LuT. 60Ka apoBHS

Bynouku, 9 wr. [eKo Ans BunikaHHsa abo rmu- 180 2 30-40
60Ka XapoBHS

Miya, 3amopoxeHa, peuiTka 220 2 10-15

0,35 kr

PynerT i3 pxemom [eko Ans BunikaHHsa abo rnu- 170 2 25-35
60Ka apoBHS

BpayHi [eko Ans BunikaHHa abo rmm- 175 3 25-30
6oka xapoBHS

Cydne, 6 wrT. KepaMiyHi hopmMoYKM Ha pe- 200 3 25-30
Wity

BickBiTHI kOpXi cdopma ans kopxa Ha pewityi 180 2 15-25

BicksiTHWI TOPT dopma Ans BunikaHHs Ha pe- 170 2 40 - 50
wiTui

MpuBapeHa puba, 0,3 ageko Ans BunikaHHA abo rnu- 180 3 20-25

Kr 6oka xapoBHs

Llina pn6a, 0,2 kr [eKo Ans BunikaHHsa abo rmu- 180 3 25-35
60Ka apoBHS

Pu6He dine, 0,3 kr [eKo Ans niyn Ha pewiTyj 180 3 25-30

Bapene m'sico, 0,25 kr - geko ans BunikaHHa abo rnv- 200 3 35-45
6oka xapoBHS

Wawnwk, 0,5 kr [eKo Ans BunikaHHsa abo rmu- 200 3 25-30
60Ka apoBHS

MNeunBo, 16 wrT. [eKo Ans BunikaHHsa abo riu- 180 2 20 -30
6oka xapoBHs

MurganbHi TicTeuka,  Aeko Ans BunikaHHs abo rmn- 180 2 25-35

24 wr. 60Ka apoBHS

Madpinm, 12 wrT. [eko Ansi BunikaHHa abo rmu- 170 2 30-40
6oka xapoBHS

CornoHa Bunivka, 20 [leKo Ans BunikaHHs abo rmu- 180 2 25-30

LuT. 60Ka apoBHS

NeynBo 3 nicoyHoro [eKo Ans BunikaHHsa abo rmu- 150 2 25-35

TicTta, 20 wr.

60Ka apoBHS
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5 Ik O

(°C) (xB.)
TapTaneTku, 8 wr. [eKo Ans BunikaHHs abo rmu- 170 2 20-30
60Ka XapoBHS
OBoui, BapeHi, 0,4 kr  geko onsi BunikaHHs abo rmu- 180 3 35-45
6oka xapoBHS
BereTapiaHcbkuii oM-  Aeko Ans Niuy Ha peLuiTui 200 3 25-30
net
CepeaseMHOMOpCbKi  Aeko Ans BunikaHHs abo ram- 180 4 25-30

oBoui, 0,7 kr 6oka xapoBHs

11.3 Bornora KoHBeKLUif - peKOMeHAOBaHi akcecyapu

BukopucToByinTe TemHi MaToBi hopmu Ta nocyd. BoHu kpalye nornuHatoTe TEMMO, HiX CBITNuA

Konip Ta 6nmckyunii nocyg.

Heko ans nium [eko aAns BunikaHHA ®dopma ans nupora
Kepawmika

TemHe, maToBe TemHe, maToBe . TemHe, maToBe

niameTp 28 cm niameTp 26 cm piametp 8 oM, Bu- niameTp 28 cm
cota 5 cm

11.4 Ta6bnuui npuroTyBaHHs iXi gnsa

[OCNiAHNLBKAX YCTaHOB

IHbopMaLis Ansg AOCNIAHULbKUX YCTaHOB
TecTyBaHHs BignosigHo Ao ctaHgapTy IEC 60350-1.

¥ 8 = Kk O ®
\ L i

(°C) (xB)
ManeHbki TpaguuiiHe Oeko anasu- 3 170 20-35 -

TicTeuyka, roTyBaHHs nivykn
20 WTyK Ha
nigaoH

ManeHbki BeHTunstop [Oeko ansiBu- 3
TicTeuka, niykm

20 wTyK Ha

niaaoH

150 - 160 20-35 -
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (xB)
ManeHbki BeHTunstop Oexko anaeu- 2T1a4 150 - 160 20-35 -
TicTeuyka, nivykn
20 WTyK Ha
nigaoH
Abnyunuii  TpagwuiiiHe KombGiHoBaHa 2 180 70-90 -
nupir, roTyBaHHs peLliTka
2 hopmu
@20 cm
AbnyyHuii  BeHTtunstop KombiHoBaHa 2 160 70-90 -
nupir, peLuiTka
2 chopmun
@20 cm
HexvipHun  TpaguuinHe KombGiHoBaHa 2 170 40 - 50 MonepeAHbLO Nporpin-
BickBiT, roTyBaHHs peLliTka Te AyxoBy wady npo-
cdopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
HexvipHuin  BeHTunatop KombiHoBaHa 2 160 40 - 50 [MonepeaHbO Nporpin-
GickBiT, peLuiTka Te AyxoBy Lwady npo-
dopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
HexvipHuin  BeHTunsTop Komb6iHoBaHa 2 Ta 4 160 40 - 60 MonepeaHbO Nporpiii-
GickBiT, peLuiTka Te AyxoBy Lady npo-
dopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
MicoyHi xni- BeHTUnATOp [Oeko ansiBu- 3 140 - 150 20-40 -
606ynoYHi nivkn
BMpOGU
MicoyHi xni- BeHTUnsATOp Oexko anaBu- 2Ta4 140 - 150 25-45 -
606YynoYHi nivkn
BMpPOGU
MicoyHi xni- TpaawuuiinHe Oexo anasu- 3 140 - 150 25-45 -
606YNOYHi  roTyBaHHsi nivkn
BMpPOGU
Tocrt, 4— pynb KombGiHoBaHa 4 Makc. 1-5 [NonepeaHbO Nporpin-
6 WTyK peLuiTka Te AyxoBy Lwady npo-

Tarom 10 xB.
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¥ 8 = = 8 0 O

(°C) (xB)

Byprep i3 punb KombiHoBaHa 4 Makc. 20-30 YcTaHoBITb KOMBIHO-

ANOBUYNHM, pewiTka, nig- BaHy peLuliTky Ha Ye-

6 wryk, 0,6 [OH Ansa 36u- TBEPTUIA piBeHb, a Nia-

Kr paHHs Xupy [OH Ans 36upaHHs xu-
py — Ha TpeTii piBeHb
ayxoBoi wadw. Konu
npoiae NonoBuHy Ya-
Cy NpUroTyBaHHs, ne-
peBepHiTb cTpaBy Ha
apyrun Gik.
[MonepeaHbLO Nporpin-
Te AyxoBy Lwady npo-
Trom 10 xB.

/\ MONEPEMKEHHS!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao

TexHikn 6eanekn.

12.1 MpUMITKM LWLO[0 YMLLEHHA

< OunanTe nepeaHio NOBEPXHIO Npunaay nviie 3a AoNoMOrol cepBeTku 3 Mikpodibpu, 3mo-

YeHoi B Tennii BoAi 3 40AaBaHHSAM M’SKOro 3acoby ANs YWLLEHHS.

MeTaneBi noBepxHi cni YACTUTU 3a LOMOMOrOK PO3UMHY AN YULLEHHS.

BurikopucToByiiTe HearpecuBHUI 3aci6 ANS YMLLIEHHS NNSM.
3acobu gns uun-

LEeHHA
¢_ Ouuwyiite Kamepy AyXoBoi wadm Micns KOKHOro BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs Xupy 1 iH-
— LUMX 3aMMLLKIB DKi MOXe CNPUYUHUTYI 3aropsiHHSA.
D BcepeawHi npunapy abo Ha cknsHii naHeni ABepUAT MOXe yTBOptoBaTUCA KoHAeHcaT. LLob
3MEHLUMTU KOHAEHCaLto, Nnepea NpUroTyBaHHAM CTpaBuW AaiiTe Npunafosi nonpawosaTi

npotarom 10 xBunuH. He 3anuwarite roToBi CTpaBu BcepeauHi npunagy aosiie 20 XBUNWH.

LLloneHHe kopu- P ) ! ¢
IMicnsa KOXHOro BUKOPWUCTaHHA NPOTMpaiTe Kamepy nuLle CepBETKO 3 Mikpodibpu.

CTyBaHHA

N [Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. BukopuctoByiite nuiie
<+, cepBeTKy 3 Mikpodhibpu, 3MoYeHy B Tenniii BoAi 3 A0AABaHHAM M’SKOro 3acoby Ans yvieH-
W HS. He MuiiTe akcecyapu B NOCYAOMUWIHIN MaLLWHI.

AKcecyapM 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3360pOHﬂ€TbCﬂ MUTU 3 BUKOPUCTAHHAM arpecuB-

HMX 3acobiB UM rocTpMX NpeameTiB.
Akcecyapu P pen

12.2 fk 3HATHU: ONOpHI penkun

[ns oynLeHHsA ayxoBoi wadn BUIMITL
OMnopu NOMNYOK.
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Kpok 1 BuMmkHITE AyxoBy Liady i 3avekanTe,
710KV BOHA OXOMNOHE.

Kpok 2 CnoyaTtKy NOTArHITb NEPEHI0 YacTu-
HY OMOPHOI periku Bif GiYHOT CTIHKM.

Jﬁ[

Kpok 3 [MOTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY ONOPHOI
periku Big GOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITb
peLLiTKy NOBHICTO.

Kpok 4 BcTaHoBITbL ONOPHI peikn y 3BOPOTHIN
nocnigoBHOCTI.
CTOMNOPHI WTUGTU HA TENECKOMIYHUX
cnpsiMoByBayax mMatoTb 6yTn cnpsiMo-
BaHi Bnepea.

\\

1 —
S 3

S
o’

W

12.3 Cnoci6 BUKOPUCTaAHHSA:
MiponiTnyHe ounLLEHHsA

[MouuncTiTe gyxoBY Wady 3a 4ONOMOro
[MiponiTu4yHe OuYnLLIEHHS.

/\ NOMNEPEMXEHHA!

ICHY€E pY3nK OTPMMaHHS OMiKiB.

/\ YBATA

AKLWO NOpyY PO3MILLLEHO iHLLI NPUCTPOI,
He BMKOPUCTOBYINTE iX OQHOYACHO 3 Ljieto
dyHKuieto. Lie moxe nowkoauTn AyxoBy
wady.

Mepea MiponiTnyHe oYMLLEHHSA:

BumkHITL gyxoBy wady 1 3ave-
KaWTe, JOKN BOHA OXOJIOHE.

BuiimiTb yci akcecyapwm.

MomwuinTe AHO Ayx0BOI Wadu Ta BHYT-

pilUHE CKNO ABEPLAT TEMMoo BOAOO 3a

[0MNOMOroK M’SIKOT raHyipku Ta M’AKoro
3acoby Ans YNLLEHHS.

Kpok 1 Kpok 2

Kpok 3

YBIMKHITb gyxoBy Luady.

HaTUCHITL: = / OunLLieHHS.

BnbepiTb pexumM oumnLLEeHHS.

Onuis Pexum ouunLeHHs TpuBanictb
MiponiTuyHe ounLleHHs, WBMaKe Jlerke ounLleHHsA 1h
MiponiTuyHe ounLLEeHHs, HopMa 3BuYaiHe OuNLLEHHA 1 h 30 min
MiponiTuyHe ounLeHHs, IHTeH- PeTtenbHe ounLeHHs 2 h 30 min

cuB

@ Micnsa 3anycky o4unLeHHst ABepuUsTa AyX0BOi Wwadw 3abnokoBaHO i nammnoyka He cBiTuTbest. OXonomky-

BanbHWI BEHTUNATOP NMpaLtoe Ha BinbLu BUCOKIN LLIBUAKOCTI.

STOP — HatucHits, W06 3yMMHUTIA NPOLIEC OYULLEHHS! [0 HOTO 3aBEPLLEHHS!.
He BukopuctoByinTe ayxoBy Lwady, 40K Ha AMcnnei He 3racHe CMMBON ABEPHOro 3amka.
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Micna 3aBepLIEHHA OYMLLEHHS BUKOHaNTe HaBeAeHi Huxk4e Aii.

BuMKHITE OyxoBy wadpy i 3a4e- [poTpiTh BHYTPILLUHIO Kamepy M'sikoo  Buaanite 3anuiiku 3 AHa Kamepu ayxo-
KaWiTe, OK/ BOHA OXOIOHE. TKaHWHOIO. BOI LWadw.

12.4 HaragyBaHHSA NPO OYMULLEHHA

Konu 3'aButbesa HaragyBaHHA, PEKOMEHOYETbCA BUKOHATU OYUCTKY.

BukopuctoyiiTe dyHKUito: [iponiTUYHE OYMLLEHHS.

12.5 £k 3HATK Ta BcTaHOBUTU: [IBepusTa

[BepusiTa Ayx0BOI Wadw CkNagaTbCs i3 TPbOX CKNAHWUX NaHenen. [ins ounlleHHsa asepuaTa
OyXOBOI Wadv Ta BHYTPILLHI CKNSHI NaHeni MoXHa 3HATU. [epLu HX 3HIMaTK CKNsHi naHeni,
NPOYUTaNTE BCHO IHCTPYKLiO «3HATTS Ta BCTAHOBIIEHHSA ABEPLATY.

/\ YBATA
He BukopucToByiiTe AyxoBy Lwady 6e3 CKnsaHUX naHenen.

Kpok 1 MoBHiCTIO BiAUMHITL ABEpLUATa i yTpUMyiiTe
obuagi 3asicu.

Kpok 2 MigHIMITb | NOTAMHITE 3aCyBKM A0 KNauaHHS.

Kpok 3 MpukpuiiTe ABepusTa AyxoBOi Wwadwm Jo ce-
peaviHM nepLuoi no3uii BigkpuTTS. MoTim
NigHIMITb | NOTArHITE ABepuUsTa, Wo6 BUIHS-
T iX i3 THi3A.

Kpok 4 MoknagaiTe ABepusATa Ayx0BOI Wwadwu Ha piB-
HY MOBEPXHI0, 3aCTENIEHY M'SIKOK TKAHWUHOL.
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Kpok 5 BisbMiTbCs 32 03006neHHsA aBepuaT (B) Ha
BEepXHbOMY Kpai ABepusT 3 060x 6okiB i Ha-
TUCHITb Y HaNpsIMKy BCepeavHy, LWob BuBInb-
HWUTW NPOKNaaKy.

Kpok 6 MoTsArHiTe 03006neHHs ABEPUAT Y HAaNPSIMKY
Brepes, Wob 3HATK oro.

Kpok 7 YTpumyiiTe CKNsHi NaHeni ABepusAT 3a Bepx-
Hii Kpaii Ta 06epexxHO BUTATHITB iX Mo Yeps3i.
MoynHanTe 3 BepxHbOi NaHeni. NepekoHari-
TECs B TOMY, LLIO CKI1O MOBHICTIO BANALLINO 3

orop.
Kpok 8 MomwuiiTe cknsHi NnaHeni Tennow BoAOK 3 MUIIOM. PeTenbHO BUTPITh CKNsiHI naHeni. He muite cknsi-
Hi NaHeni B NOCYA0OMUIHIA MaLLWHi.
Kpok 9 Micna oyunLLeHHs BCTAHOBITL CKNSHI MaHeni i ABepuaTa AyxoBoi wadw.

ﬂKLLlO Asepudarta BCTaHOBIEHI npaBUIibHO, B NOYYETE KnauaHHA npu 3aKpVIBaHHi 3acCyBOK.

MepekoHaiiTecs, Lo B1 BCTaBUMK CKNsHI naHeni (A Ta
B) y npaBunbHomy nopsaky. MNepesipte cumeon/apyk A B
360Ky cknsHOi naHeni. KoxxHa cknsiHa naHenb BUMs-
Aae no-pisHomy, abu nonerwmTn po3bupaHHsa Ta
cknajaHHs.

Mpwv npaBUnNbHOMY BCTaHOBIEHHI 034061eHHS ABepL-
AT YyTW XapakTepHe KnauaHHs.

MepekoHaiiTecs, Lo BM BCTABUIN CEPEHIO CKNAHY
naHenb y BiANOBIAHI rHi3aa. 0
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12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/\ NOMNEPEMXEHHA!

Hebe3neka BpaxeHHs ENEKTPUYHNM
CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

3aBXxau TpyMaiiTe ranoreHoBy namny
raH4ipkoto, Lwob 3anobirtu NiaropsiHHIO
3aNULLKIB XXUPY Ha namni.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

BuMkHiTL AyxoBy wady. 3ayekaite,
[0KK AyxoBa Liada 0XosIoHe.

BigkntoyiTb ayxosy wady Big enek-
TpoMepexi.

MoknaaiTb pyLHWK Ha AHO Kamepw
OyXOBOI Wwadwm.

3agHsa namna

Kpok 1 MoBepHITb CKNAHWIA NNadoH, Wo6 3HATK oro.

Kpok 2 OumCTITb CKNSAHWIA NNadoH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMOBIAHOO XXapOCTINKOK NaMMoto, ika BUTPUMYE HarpisaHHsa Ao 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNAHUIA NNadOH.

13. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto wono
TEeXHikn 6e3nekun.

13.1 Oii B pa3i BUHUKHEHHA Npobrem

=
LJ

Mpunaa He BMUKaeTbCsA abo He po3irpiBaeTbesi

@ MoxnuBa npuunHa

v

Cnoci6 BupilueHHsA

Mpunapg He nigkntoyYeHo ao enektTpomepexi abo nia-
KMIOYEHO HEMpPaBUITbHO.

MepekoHaiiTecs, Wwo npunag 6yno npaBuIbHO NigKMo-
YEHO [0 eNneKkTpoMepexi.
[nB. cxemy nNigKnioYeHHs.

[OAVHHKK He BCTaHOBMNEHO.

HanawrTywTte roanHHuk. [JoknagHiwe ame. y OyHKLUiT
roAvHHUKa po3aini «HanawTtyBaHHSA:» PyHKLUiT roanHHN-
Ka.

[iBepusTa 3a4MHEHO HENPaBUILHO.

[MoBHICTIO 3a4MHITL ABEpLUATA.
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=
LJ

Mpunaa He BMUKaeTbCA abo He po3irpiBaeTbesi

@ MoxnuBa npuunHa

v

= Cnoci6 BupiweHHs

3anobixxHWK neperopis.

MepekoHaiTecs, Wo 3anobixxHWK € NpUYMHOO Npobne-
Mu. AKLWO Npobnema BUHUKAE 3HOBY, 3BEPHITLCS A0
KBanicikoBaHOro enekTpuka.

Mpunag 3axucT Big AocTyny Aitel yBiMKHEHO.

[uB. po3ain «MeHto», nigmeHto ansi: Onuji.

Y
KoMnoHeHTun

@ Onwuc

v

= Cnoci6 BupileHHs

Jlamnoyka neperopina.

3amiHiTb namny, aetanbHy iHopmalLiito AvB. B po3gini
«[ornsg Ta ounweHHs», Ak 3amiHnuTy: Jlamna.

BiokntoueHHs enekTponocTavyaHHs 3yrnmHsie
npouec ounLeHHs1. MoBTOpITL Npouec

13.2 Ak kepyBaTu: Koam nomunok

OYMLLIEHHS, SKLLO oro Byno nepepsBaHo
BHACMiAOK BiAKMIOYEHHS efleKTpOeHeprii.

Y BMnNagKy NOMWUIKN NporpaMHoro 3abesneyveHHst Ha avcnnei BigobpaxaeTbCca NOBiAOMMNEHHS

npo MOMUIKY.

Y ubOoMy po3gaini npeacTaBneHo nepenik Npodnem, siki BU MOXeTe BUPILLUTM CAMOCTINHO.

@ Koa i onuc

1'%

= Cnoci6 BupilieHHs

C2 — TepmoLLyn 3HaxXoAUTLCA B kamepi npunagy nig,
yac lMiponiTuyHe ounLLEeHHSA

Buiimite TepmoLuyn.

C3 — aBepusiTa He NoBHiCTO 3akpuTi nig Yac Miponitu-
YHE OUMLLEHHS.

3aunHiTb ABepusTa.

F111 — TepmoLLyn HenpaBUnNbHO BCTAHOBMEHO Y THi3-
no.

[MoBHicTio BcTaBTe TepmoLLyn y rHi3go.

F240, F439 - ceHcopHi nons Ha aucnnei He npaLoTb
HaneXH1M YMHOM.

OuncTiTb NepeaHio MOBEPXHIo gucnneto. MNepekoHanTe-
CSl, L0 Ha CEHCOPHWX nonsax Hemae 6pyay.

F908 — cucTtema npunagy He Moxe NigKNoYUTUCA A0
naHeni ynpasniHHs.

BuMKHITB i yBIMKHITE Npunag.

13.3 JaHi Wwoao TexHiYHoro
obcnyrosyBaHHA

Axkwo By He moxeTe BUPILWLIMTY Npobnemy
CaMOCTIliHO, 3BEPHITbCA 40 3aknagy, ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOro
CEPBICHOrO LiEHTPY.
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[aHi, noTpiOHi A4nsa cepBiCHOro LEeHTpPY,
BKa3aHi Ha Tabnuyji 3 TEXHIYHMMK AaHUMU.
MacnopTHa Tabnuyka posTalloBaHa Ha
nepegHbOMy Kpai kamepu npunagy. He
3HiMaiiTe NnacnopTHy Tabnuuky 3 kKamepwu
npunagy.




PekomeHayemMo 3anucatu AaHi TyT:

PekomeHayeMo 3anucaTtu gaHi TyT:

Mopgenb (MOD.)

CepinHuii Homep (S.N.)

Kon Bupoby (PNC)

14. EHEPIOE®EKTUBHICTb

14.1 IHcpopmauis npo BMpi6 Ta IHchopmauiiHUIM NMCTOK BUpOOYy BignoBiaHO
po PernameHTiB €C WoA0 eKoNnoriYyHoro NpoeKkTyBaHHA Ta MapKyBaHHSA

eHeprocnoXxuBaHHA
HasBa noctavanbHuka Electrolux
laeHTMepikaTop Mogeni EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473
IHAeKc eHeproedekTMBHOCTI 81.2
Knac eHeproedekTnBHOCTI A+

CnoxvBaHHS eHeprii Npu cTaH4apTHOMY 3aBaHTaXeHHI, Tpaguuin-

HUI pexum

0.93 kBTeroag/uukn

CnoxuvBaHHS eHeprii Npy cTaH4AaPTHOMY 3aBaHTaXeHHI, pexum

NprMYyCOBOro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPA

0.69 kBTeroa/uukn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHsi

EnextpoeHepris

[y4HicTb

72n

Twn gyxoBoi wadgu

B6ynoBaHa gyxoBa wada

Maca

EOE8P39V 32.0 kr

EOE8P39X

31.9kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Nnpunaau Ans rotyBaHHs ki — vactuHa 1: Mnutu, gyxosi wadwu, naposi
AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobu BUMIpIOBaHHS MPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHepro3bepexeHHsA

Mpunag mae dyHKuii, Wo gonomaraTb
30epiraTy enekTpoeHeprito nia Yyac
LLIOAEHHOrO rOTyBaHHS.

MepekoHarTecs B TOMy, WO nig 4Yac poboTtu
OBepusaTa npunagy 3auvHeHi. He BigumHanite
ABepusATa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vac
rotyBaHH4. [liaTpumynTe YnctoTty
yLinbHIOBaYa ABEPUAT i nepekoHanTecs, Wwo
MNOro HanexHUM YMHoM 3adikCoBaHo.

KopucTyiitecs meTanesumM nocyaom Afist
NOKpaLLEeHHs1 eHePro3GepekeHHs!.

Konu moxnueo, He pogsirpisaiTe npunag
nepes rotyBaHHsIM.

AKL0 BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas,
3BefiTb NepepBu MK HUMU O MiHIMYMY.

FoTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTUNATOpa

Konun moxnunBo, BUKOPUCTOBYWTE PYHKLT
rOTYBaHHs 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
eneKkTpoeHeprii.
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3anuwkose Tenno

Axwo nporpamy 3 TpuBanicTb akTMBOBaHO Ta
Yyac rotyBaHHs nepesuiuye 30 XBUIWH, Y
Aesknx PyHKUISX npunagy HarpiBanbHi
eneMeHTV aBTOMaTU4HO BUMUKaIOTbCS
paHiwe.

BeHTunaTtop i namna npogoBXyTh
npaytoBaTtu. MNpy BUMKHEHHI npunagy
Ancnnen nokasye sanuiiKose Tensno.
3anviwkose Tenno MoXHa BUKOPUCTOBYBaTH
ANs NiATPYMaHHSA CTPaBu TENSOH.

AKLLO TpMBanicTb roTyBaHHS NEPEBULLYE

30 xBMnUH, oNycTiTb TemMnepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNWH 0 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHsi. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
OyayTb BUKOHAHI 32 paxyHOK 3asMLLKOBOro
Tenna.

BrikopucToByiTe 3anuiukoBe Tenno Ans
po3irpiBaHHs iHLWMX CTPaB.

15. CTPYKTYPA MEHIO
15.1 MeHro

MiagTpMyBaHHA cTpaByX TENOK

Br6GepiTb HaliHWK4y TemnepaTypy 3
MOXTMBUX, LWOG BMKOPUCTaTK 3anuLLKoBe
Tenno Ans 36epexeHHs ixi Tennoto. Ha
avncnnei 3'aBnsAeTbes iHQUKaTop 3anyLwKOBOro
Tenna abo TemnepaTypum.

FoTyBaHHA 3 BUMKHEHOIO Nlamnoto
BuMkHITL namny nig vac rotyBaHHs.
BmukaiiTe i nuwe 3a notpebu.

Bonora koHBeKUis
DyHKUiA, NpU3HaYeHa Ansa 30epexeHHs
eHeprii Mif Yac roTyBaHHs.

[Mpwv BrKopUCTaHHI Uiei yHKuUiT namna
BMMUKAETbCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyH.
Bu moxeTe BBIMKHYTU namny 3HOBY, ane us
4is npusBee A0 3HWKEHHSI OYikyBaHOI
eheKTUBHOCTI 30epeXXeHHs eHeprii.

[yHKT MeHI0

DOopaTtok

[onomora npwv rotyBaHHi

[Mepenik aBTOoMaTUYHUX NpOrpam.

OunLLeHHs Mepenik nporpam o4uULLEHHS.

YniobneHe Mepenik yntobneHnx HanawwTyBaHb.

Onuii HanawTyBaHHs koHdirypauii npunagy.

HanawTyBaHHs YcraHoBka HanawTyBaHHs koHirypauii npunagy.
Cepsic Bino6paxeHHsi Bepcii Ta koHdirypauii npo-

rpamHoro 3abe3neyeHHs.

15.2 MiameHro ana: OunweHHsA

MigmeHto Oopartok

MiponiTnyHe ounLLeHHs,
LBuaKe

Tpueanictb: 1 h.

MiponiTuyHe ounLLIEHHS, HOp-
ma

Tpueanicte: 1 h 30 min.

MiponiTuyHe ounLeHHs, IH-
TEHCUB

Tpueanictb: 2 h 30 min.
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15.3 MiameHro ana: Onuii

MigmeHo

OopaTtok

MiaceiTka

YBIMKHEHHSI | BAMKHEHHS namnu.

3axucT Big goctyny Aitew

3anobirae BUNagkoBoMy yBIMKHEHHI0 npunagy. MNicna aktueauii uiei onuii nig yac
YBIMKHEHHS Mpunagy Ha gucnnei 3'aBnseTbca Hanuc 3axuCT Bif JOCTYNy AiTen.
[ins yBiMKHeHHs1 npunaay obepiTb nitepu kody B andasiTHOMY Nopsaky. SAKLWo
Lit0 oMLt aKTMBOBAHO, @ Npunag BUMKHEHO, ABepusTa bnokytotbes. Konm o on-
Ljit0 aKTMBOBAHO, BN MOXeTe KOPUCTYBaTMCA TalMepOM, ANCTaHLIHUM KepyBaH-
HSM | namnoto.

LWBnakun Harpis

Ckopouye 4ac pogsirpiaHHs. [JocTynHo nuwwe Ana Aeskux yHKUin npunagy.

HaranyBaHHﬂ npo o4YULEeHHA

YBIMKHEHHSI T2 BUMKHEHHS HaragyBaHHA.

IHavkauis yacy

YBIMKHEHHS Ta BUMMKaHHSA rOAVHHUKA.

Lincoposwnin CTUNb rogMHHMKA

3miHa chopmaTy iHAuKaLii Yacy, Lo BigobpaxaeTbes.

15.4 MigmeHo gns: YcTtaHOBKa

MigmeHro

Onwuc

Mosa

BcTaHoBneHHst MoBM npunaay.

HAckpasicTb gncnneto

BcTaHoBneHHs ﬂCKpaBOCTi auncnnes.

CurHanu KHomnok ynpasn.

YBIMKHEHHS | BAMKHEHHS 3BYKY HATUCKaHHSI CEHCOPHMX KHOMOK. HeMoxnueo Bum-

KHYTU 3BYK ONns: @

PiBeHb ry4yHocTi

BcTraHoBneHHs I'yHHOCTi 3BYKY HAaTUCKaHHA KHOMOK Ta curHanis.

Yac gobun

BcTaHoBNeHHs NOTOYHOro Yacy 1 Aatu.

15.5 NiameHro ansa: Cepsic

MiameHro

Onuc

[eMoHCTpauiiHuni pexum

Kop akTtvBauii/neaktusadii: 2468

Bepcisi nporpamHoro 3abes-
neyeHHs!

IHdbopmalLlis npo Bepcito NporpamHoro 3abeaneyeHHs.

CKUHYTV BCi HanaluTyBaHHs

BigHoBMIOE 3aBOACHKI HanalTyBaHHS.

16. LIE JIEIKO!

Mepen nepLwMM BUKOPUCTAHHAM NOTPIGHO BCTAHOBUTU TaKi mapaMeTpu:

Moga AckpasicTb gucnneto

CwurHanm KHomok yn-

PiBeHb ry4qHocTi Yac nobu
paBn.
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O3HanomMTecsi 3 OCHOBHMMW CMMBOJIaMM Ha NMaHeni KepyBaHHSA Ta Aucnnei:

O) — w O M START 4
Bkn / Bukn. MeHto YniobneHe Tanvep Tepmoluyn STOP
MoyaTok po6oTu 3 npunagom
LLiBnakui 3anyck YBIMKHITb Npunag i Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
MOYHITb roTyBaTy, — -
BUKOPUCTOBYIOUM HaTucHiTs i yTpu- 0. _ BUBSpITL HaTtucHiTb:
Temneparypy Ta 4ac, - yyjre: (U, notpibHy cyrkuito.  START .

yCTaHOBIeHi Ans
yHKLiT 32 npomoB-
YaHHSM.

LLiBuaKe BUMKHEH-  BuMKHEHHst npunagy @
HA B Byab-sikuii vac, He-
3anexHo Bif aKTuB-
Horo BikHa abo nosi-
[OMIEHHS.

— HATUCHITb | yTPUMYy#ATe, AOKWU Npunaj He BUMKHETbLCS.

MoyaTtok roTyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2

Kpok 3

Kpok 4 Kpok 5

O) B.. C

— BCTaHOBITb TEM-
neparypy.

— BUBEPITb yHKL IO
Harpiy.

— HaTWCHITb, W06
YBIMKHYTW npunag.

START
— HaTUCHITb, W06
po3noyaTu rotysaH-
HS.

OK

— HaTWCHITb, W06
niaTBepanTyn.

LisHanTecs, AK roTyBaTu LWBUAKO

BMKOpMcTOByﬁTe aBTOMaTU4Hi Nporpamu, Wo6 WBUAKO npuroTyBaTu CTpaBy 3 yCTaHOBJIEHUMU 3a Npo-

MOBYaHHAM HanawTyBaHHAMM:

[onomora npu Kpok 1 Kpok 2

Kpok 3 Kpok 4

roTyBaHHi

HaTucHiTb: (D HaTucHiTb:

HaTucHiTb: % [o- Bubepirs cpasy.

nomMora npu rotTyBaH-
Hi.

BukopuctoByiTe (hyHKLii LUBUWAKOrO AOCTYNY ANA BCTAaHOBJIEHHA Yacy rotyBaHHSA

Honomora 3a 10% Ao 3aBepLlUeHHA

BukopuctoyiTe dyHkuito «Jonomora 3a 10% o 3a-
BepLUEHHS», W06 AoAaTh yac, konu 3anuwunocs 10%
Yacy roTyBaHHs.

LL{o6 nogoBxuTn Yac roTyBaHHS, HaTUCHITb +1 XBXB.

17. OXOPOHA OOBKITA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
mMartepianu, No3Ha4eHi BianoBigHUM

VA"
cumBoriom To. Bukuaaite ynakosky y
BiAMNOBIAHI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT

564 YKPAIHCbKA

CMPOBVHN. [JOMOMOXiTb 3aXUCTUTU
HaBKOMULLHE cepefoBuLLie Ta 340POB’A iHLLNX
nogen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky
eneKTPUYHUX | eNeKTPOHHNX Npunagis. He



BUKMAanTe npunagn, No3HaveHi BignoBigHUM BTOPWUHHOI NepepobKuM y BaLlin MiCcLeBOCTi
abo 3BEPHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHUX

CUMBOJSIOM E pasoM 3 iHLIUM JOMALLHIM -
opraHiB Brnagu.

CMITTSIM. [TOBepHITL NPOAYKT A0 3aBOAY i3
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