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ИНСТРУКЦИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ

Режим Описание

Освещение
Включение внутреннего освещения

Верхний нагрев Включен верхний нагревательный элемент

Используется для запекания и подрумянивания различных блюд и выпечки.

Нижний нагрев Включен нижний нагревательный элемент

Используется для длительного тушения, томления или подогрева пищи, для доведения блюда 
до готовности, приготовления выпечки с влажной начинкой.

Верхний и нижний нагрев

Включены одновременно верхний и нижний нагревательные элементы

Традиционный режим нагрева с равномерным распределением тепла. Происходит 
равномерный нагрев блюда сверху и снизу. Подходит для приготовления жаркого, гуляша, рагу 
из телятины, говядины, дичи и пр. – рекомендуется тушить в закрытой посуде. Идеален для 
выпечки. Рекомендуется также для приготовления на противне блюд с хрустящей корочкой 
(ребрышки, рыба и др.)

Для равномерного распределения тепла рекомендуется приготовление блюда только на одном 
уровне. Уровни можно менять, в зависимости от того, требуется блюду больший или меньший 
нагрев сверху
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Выпечка
•	Всегда ставьте тесто для выпекания в предварительно разогретую духовку. 
•	Не открывайте дверцу духовки во время приготовления, чтобы выпечка не осела.
•	Темные металлические формы более предпочтительны для выпечки, т. к. лучше поглощают тепло и лучше 

нагреваются.
•	Температура и время приготовления выпечки зависит от качества и консистенции теста.
•	Чтобы проверить готовность, в конце приготовления вставьте металлический стержень в центр выпечки, а затем 

извлеките. Если тесто не прилипает, значит внутри выпечка хорошо пропеклась.
•	Если готовая выпечка после извлечения из духовки разваливается, то в следующий раз можно увеличить время 

приготовления, а также уменьшить температуру приготовления примерно на 10°С.

Вид выпечки Вес, кг Уровень Режим Температура, °C Время приготовления, 
мин* Принадлежности

Бисквит 0.5 3 200 10-15 Противень

Сэндвич 0.2 3 180 15-20 Решетка

Швейцарски 
рулет 0.2 3 180 10-18 Противень

Кекс 0.3-0.4 3 185 20-25 Противень

Бисквитный торт 0.5 3 175 30-35 Решетка

Пицца 0.35 3 200 10 Противень

Шарлотка 1.2 3 185 50-60 Решетка

Тосты 9 шт. 5 240 1-2 Решетка

Гамбургер 1 5 240 10-20 – на одной стороне, 
5-10 на другой Противень

*Время приготовления, указанное в таблице, является приблизительным и может варьироваться в зависимости от 
качества продуктов и личных вкусовых предпочтений.
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ИНСТРУКЦИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ

Проблема Решение
Тесто очень сухое Увеличьте температуру и сократите время приготовления

Выпечка осела
Используйте меньше жидкости и/или понизьте температуру.
Во время приготовления не открывайте духовку, следите за выпечкой через 
стекло дверцы.

Тесто подгорело снизу Поместите выпечку на один уровень выше и уменьшите температуру

Тесто подгорело сверху Используйте меньше жидкости, уменьшите температуру и увеличьте время 
приготовления

Выпечка не пропеклась 
внутри

Используйте меньше жидкости, уменьшите температуру и увеличьте время 
приготовления

Тесто прилипает к форме

Выпечку легче будет извлечь, если горячую еще форму поставить на мокрое 
холодное полотенце
Хорошо смажьте форму, посыпьте ее мукой или панировочными сухарями или 
застелите бумагой для выпечки

Энергосбережение
Для экономии электроэнергии при использовании духового шкафа соблюдайте следующие правила:
•	Во время приготовления дверца духовки должна быть всегда плотно закрыта.
•	Не открывайте часто дверцу включенной духовки, т. к. это способствует потере тепла и нарушению температурного 

режима.
•	Выключайте прибор, когда не используете его для приготовления пищи.
•	Содержите внутреннюю поверхность духового шкафа в чистоте – это необходимо для нормального теплообмена 

и корректной работы прибора.
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Вент. отверстие в основании, мин. 250 мм²

Духовой шкаф

Варочная 
поверхность

Духовой шкаф

Оставьте по 5 мм для дверной 
панели сверху и снизу соответственно.

Оставьте по 20 мм для дверной 
панели слева и справа соответственно.

Оставьте 20 мм для дверной панели.
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Прежде чем обратиться в сервисный центр, пожалуйста, попробуйте самостоятельно устранить неполадки в работе 
прибора, руководствуясь таблицей.

Проблема Причина Способ устранения

Прибор не включается Проблемы с энергопитанием 
или сетевым кабелем

Проверьте надежность подключения 
сетевого кабеля к устройству
Проверьте электропитание в сети
Проверьте, не поврежден ли сетевой кабель
Проверьте надежность соединения вилки 
сетевого кабеля с розеткой электрической 
сети

Прибор	не нагревается Сработал предохранитель
При повторном	срабатывании 
предохранителя обратитесь в сервисный	
центр к квалифицированным специалистам

Верхняя корочка при 
приготовлении выпечки 
подгорает, а нижняя не 
пропекается

Недостаточный	нагрев 
нижнего нагревательного 
элемента

Готовьте выпечку на режиме естественной	
конвекции (верхний/нижний нагрев)
Используйте более глубокие формы для 
выпекания торта
Готовьте при более низких температурах
Выпекайте торт на нижнем уровне

Верхняя корочка при 
приготовлении выпечки 
бледная, а нижняя подгорает

Слишком высокая 
температура снизу

Готовьте выпечку на режиме естественной 
конвекции
Используйте менее глубокие формы для 
выпекания торта
Готовьте при более низких температурах
Выпекайте торт на верхнем уровне
Не застилайте дно духового шкафа и не 
ставьте ничего на него

Снаружи блюдо сильно 
зарумянилось, а внутри не 
пропеклось

Установлена слишком 
высокая температура

Уменьшите температуру и увеличьте время 
приготовления

Блюдо	 пересохло, но не 
подгорело Слишком низкая температура Увеличьте температуру и уменьшите время 

приготовления
Внутреннее освещение не 
включается

Лампочка внутреннего 
освещения перегорела Замените лампочку

Вентилятор работает 
неравномерно

В режиме конвекции это 
нормальная работа

После окончания 
приготовления вентилятор 
продолжает работать

Вентилятор работает в 
автоматическом режиме 
и выключается после 
охлаждения духового шкафа
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Модель ZOE605B/ZOE605X

Напряжение 220-240 В~

Частота 50/60 Гц

Класс энергопотребления А

Максимальная мощность 2100 Вт

Внутреннее освещение 25 Вт

Объем камеры 70 л

Габаритные размеры (ШхГхВ) 595х575х595 мм

Размеры ниши для встраивания (ШхГхВ) 560х570х600 мм

Вес (нетто) 29 кг

Вес (брутто) 32 кг

Цвет: ZOE605B/605X черный/стальной
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