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1 Biztonsag

Tartsa be a kovetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

® Gondosan olvassa el ezt az utmutatot.

» Orizze meg az Utmutatét és a termékinforma-
ciokat a késBbbi hasznalat céljara, vagy az
Ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megsérllt a készUllék, ne
csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerli hasznalat

Ez a készulék csak beépitésre készult. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

A csatlakozddugd nélklli késziléket csak hiva-
talos engedéllyel rendelkezd szakember csat-
lakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt kelet-
kezett karokra nem vonatkozik a garancia.
Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-
szer(i beszerelés esetén garantalt az tzembiz-
tonsag. A szereld felelSs a felallitasi helyen va-
|6 kifogastalan mikddéseért.

A készuléket csak a kdvetkezdkre hasznalja:

m ételek és italok készitésére.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdk szamara,
irodakban, vagy egyéb kereskedelmi helyisé-
gekben, mezdgazdasagi létesitményekben,
hotelek és egyéb szallashelyek vendégei
szamara, reggeliz6panziokban.

m |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti ma-
gassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a

CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B

osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot élelmiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ke-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8 személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast gyer-
mekek nem, ill. csak 15 év felett, kizarolag fel-
ugyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a ké-
szllék és a csatlakozovezeték kozelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sUt6térben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a suté-
térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halézatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapo langok elfojtasa érdekében.



Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutétér-
bdl, a fatéelemekrdl és a tartozékokrdl a na-
gyobb szennyez6déseket.

A készilékajtd nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sUt6papir hozzaérhet a flitbelemekhez

és meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha
ne helyezzen rdgzités nélkul sutépapirt a tar-
tozékra.

» A sUt8papirt mindig pontosan vagja méretre
€s nehezeékkeént helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A készilék tulhevllése tluzet okozhat.

Ha a készuléket dekor- vagy butorajtd mégé

épitik be, akkor Uzem kdzben a zart dekor-

vagy butorajtd esetén hétorlasz keletkezik.

» A készuléket csak nyitott dekor- vagy butor-
ajto esetén Uzemeltesse.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszé-

lye!

Hasznalat soran a készilék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak flt6ele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forré edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forro su-

tétérben. A készulék ajtaja kivagodhat. Forro

gbzok és szurolangok csaphatnak ki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas al-
koholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl.
ételek fel- és ledntésehez) ne hevitsen.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

M\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hdmérseklettdl
figgben nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1€vd vizbdl forrd vizgbz keép-
z8dhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

Biztonsag hu

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak Osszekarcolt Uvege elpat-

tanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tisztitot
vagy éles fémbdl készllt kapardt, mert ezek
megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajté csukldpantjai az ajtd nyitasakor és csu-

kasakor mozognak, és becsiphetik az ujjat.

» Ne nyuljon a zsanérok kérnyékére.

A készulékajton bellli részek szélei élesek le-

hetnek.

» Viseljen védd&kesztydit.

Az Uveg forgotanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszelyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne tt6d-
jenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen elGvi-
gyazatos.

Az alkoholgbzok meggyulladhatnak a forrd su-

t6térben, az ajtd kivagodhat és adott esetben

le is eshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és szi-
lankokra térhetnek.

— "Dologi karok elkertilése”, Oldal 6

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas al-
koholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl.
ételek fel- és ledntéséhez) ne hevitsen.

» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek ja-
vithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potalkat-
részeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevészol-
galata vagy egy hasonldan képzett személy
cserélheti Ki.

A haldzati csatlakozovezeték sérlilt szigetelése

veszélyes.

» A haldzati csatlakozévezeték soha ne érint-
kezzen a készUllék forrd részeivel vagy héfor-
rasokkal.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A halozati csatlakozovezetéket soha ne torje
meg, ne nyomja 0ssze, ne valtoztassa meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.



hu Biztonsag

A sérllt készulék és a sérult haldzati csatlako-

zOvezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon sérult készuléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket, amely-
nek a felllete repedt vagy tordét.

» Mikbdzben a késziléket levalasztja az elektro-
mos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatlako-
zOvezetéket huzza. Mindig a halozati csatla-
kozovezeték dugdjat huzza.

» Ha a készllék vagy a haldzati csatlakozove-
zeték megseérilt, azonnal huzza ki a haldzati
csatlakozovezeték csatlakozodugodjat, vagy
kapcsolja le a biztositékszekrényben lévd
biztositékot.

» Forduljon a vev@szolgalathoz. — Oldal 22

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejlkre

huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és megful-

ladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagoldanya-
got.

» Ne engedije, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apro alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t&-

[UK.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatrésze-
ket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A\ FIGYELMEZTETES - Tizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és sérlléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is meg-
gyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem-
ket a készulékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltétt par-
nat, szivacsot, nedves tdrl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A késziléket kizarolag ételek és italok készi-
tésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

lyai meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hGszigetel§ cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse feliigyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohullamu
teljesitményt vagy id6t. Tartsa be az ebben a
hasznalati utmutatdoban feltintetett utasitaso-
kat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu satében.

A mikrohullamu sut6ben tarolt targyak vagy

eszkozOk langra lobbanhatnak.

» A készulék Uzemeltetése elbtt gybzadjon
meg arrol, hogy a sutétérben nem talalhatok
targyak vagy eszkdzok, amelyek nem alkal-
masak mikrohullammal vald hasznalatra.

» Ne hasznalja a sutbteret gyulékony targyak,
konyhai eszk6zdk vagy élelmiszerek €s ha-
sonlok tarolasara, ha a mikrohullamu sutét
nem Uzemelteti.

N\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan

lezart edényekben kénnyen felrobbanhatnak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszé-

lye!

A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzOn tojast héjaban vagy ne mele-
gitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készitése-
kor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdrds éleimiszerek ese-
tében, mint pl. alma, paradicsom, burgonya
vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért melegi-
tés elbtt szurja ki a héjat vagy a bort.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart edény-
ben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.



» Ellendrizze a hémérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a cso-

magolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogodval vegye ki a sU-
téterbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A késziulék nem rendeltetésszer( hasznalata

veszeélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltott parna, szi-
vacs, nedves torl6ruha stb. égési sérulésekhez
vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készulékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torlbkenddét vagy ha-
sonlokat.

» A késziléket kizarolag ételek és italok készi-
tésére hasznalja.

N\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkl
éri el a forrasi hémérsékletet. Legyen eldvigya-
zatos mar az edény kismértekd megmozdulasa
esetén is. A forro folyadék hirtelen kifuthat
vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett forras.

v X
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A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porcelan-

és keramiaedények esetében el6fordulhat,

hogy a fogantyukon és a fedeleken apro lyu-

kak talalhatok. A lyukak mdgétt Greg van. Az

Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stut6hdz megfeleld
edényt hasznaljon.

A féembdl készult, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu dzemmaod esetén soha
ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohullamot
eqgy fdtési moddal.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!
A készulék nagyfeszultséggel mikadik.
» Soha ne tavolitsa el a készlilék burkolatat.

A\ FIGYELMEZTETES - Komoly egészségka-

rosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felulete, csokkenhet az élettartama,

és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl. a

mikrohullamu energia kijuthat a készulekbdl.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszer-maradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sutbteret, az ajtétomitést, az ajtoét és a
csuklopantot mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és dpolas”, Oldal 18

Soha ne Uzemeltesse a késziléket, ha a sutd-

tér ajtaja vagy az ajtotomités sérult. Ekkor mik-

rohullamu energia Iéphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készlléket, ha a sutétér
ajtajanak tomitése vagy annak mianyag ke-
rete sérdlt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tesse.

Boritas nélkili késziulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az Ugyfélszolgalatot.



hu Dologi karok elkerllése

2 Dologi karok elkerilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM

Az alkoholg8z6k meggyulladhatnak a forrd sutétérben

és a készllék tartds karosodasat okozhatjak. A belob-

banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagddhat és
adott esetben leeshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és
szilankokra torhetnek. A fellépd vakuum hatasara a si-
t6tér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és lebntéséhez) ne hevitsen.

A forro sitétérben 1évé vizbdl vizgbz képzddik. A hdmér-

séklet-valtozas miatt sérllések keletkezhetnek a sutétér

aljan.

» Soha ne dntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a siit6térben hosszu tavon korréziot ered-

ményez.

» Minden parolas utan tordlje le a kicsapodott vizet. Ma-
gas hémérsékleten vald miikddtetés utan a sitbteret
csak zart ajtonal hagyja lehlni.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sutétérben.

» Ne taroljon ételt a sutétérben.

» Semmit se csipjen be a készilékajtoba.

Ha a tomités er6sen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfelel8en. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsérilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne lizemeltesse a késziiléket sérilt tomitéssel
vagy toémités nélkal.

Ha Ul6- vagy rakodofelliletként hasznalja a készllék ajta-

jat, akkor az karosodhat.

» Soha ne alljon, iljon, kapaszkodjon vagy tamaszkod-
jon a készlilék ajtajara.

A készlléktipustol fliggben a készilékajtd zarasakor

Osszekarcolhatja az ajtélapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utkdzésig a stitétérbe.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az el6irasokat, amikor hasznalja a mik-
rohullamot.

FIGYELEM

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajté belss lUvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legaldabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készllék karo-

sodhat a létrejové szikraképz&dés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a sttében.

A készllék étel nélkili Gzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

Amennyiben egymast kovetben tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott kuko-

ricat, az a sitétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat k6zbtt hagyja a készlléket tébb percen
keresztil lehdlni.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskojat mindig helyezze
dvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplalasa

megseérul.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja a

forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legkdzelebb allitson be rovidebb idétartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznalja a készlléket forgotanyér nélkul.

A nem megfeleld edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid, kombinalt Gzemmadd, illetve forrd levegd
haszndlata soran csak olyan edényt hasznaljon, ami
birja a magas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa
A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes Osszeteviket fajtanként szétvalogatva artal-
matlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

Megjegyzés: Energiamegtakaritas céljabdl a kijelz8
energiatakarékos uzemmodban 1 perc utan elsététil.

A készlléket csak akkor melegitse el6, ha ez szerepel a
receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.



v Ha nem melegiti el§ a késziléket, energiat takarit
meg.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sutéformakat.
v Ezek a sitéformak kilondsen jol veszik fel a hét.

Készitsen tobb ételt egyszerre vagy kodzvetlenll egymas

utan.

v A siit6tér az elsé sltés utan elé van melegitve. igy az
azt kdvetd ételek elkészitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb sutési id6k esetén 10 perccel a sitési idd veé-
ge el6tt kapcsolja ki a készlléket.
v A maradék hé elegendd az étel készre sitéseéhez.

A mélyh(tott ételeket hagyja kiolvadni elkészités elétt.
v Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz sziiksé-
ges energiat.

M(kodés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.
v A sltétér hémérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanflitenie.

Ismerkedés hu

Egyidejlileg két csésze folyadékot melegitsen fel.
v Tdbb étel egyidejl felmelegitése kevesebb energiat
igényel, mint ezek egymas utan torténd felmelegitése.

Energiatakarékos Uzemmaodban rejtse el az érat.
v A készulék energiatakarékos tizemmaodban energiat
takarit meg.

Megjegyzés: Az EU 2023/826 kdrnyezettudatos terve-
zést szabalyozd rendelete szerint ennél a készlléknél ki-
kapcsolt allapotban egy masik allapotrdl van szé. Ezt a
tovabbiakban energiatakarékos modnak nevezziik.
Akkor is, ha a f6 funkcid nem aktiv, a késziléknek ener-
giara van szliksége a kovetkez6khoz:

n Az érzékel6gombok mUikddtetésének észlelése

= Az ajtdnyitas felligyelete

= A pontos id6 szerkesztése (kijelzés nélkll)

Definicié szerint nincs sz6 sem ,kikapcsolt”, sem ,ké-
szenléti” allapotrdl, ezért hasznaljuk az energiatakarékos
mad kifejezést. Az energiatakarékos mod méréséhez az
EN IEC 60350-1:2023 szabvanyt kell hasznalni.

4 Ismerkedés

4.1 Kezel6elemek

A kezel8panelen beadllithatja készllékének 6sszes funkciojat, és informacidkat kaphat az Uzemallapotrol.
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hu Ismerkedés

Funkcidovalaszto

A funkcidvalasztdval éllithatja be a fltési médokat, illet-

ve a tovabbi funkcidkat.

Egyes készlléktipusoknal a funkcidvalasztod sullyeszthe-

t6.

Ha a funkcidvalasztot nulla allasbdl egy funkcidra forgat-

ja, akkor néhany masodpercbe telik, amig a mindenkori

funkcio rendelkezésre all.

Erintépanelek

Forgatévalaszto

A forgatévalasztoval médosithatja a kijelzén kiemelt be-
allitott értékeket.

Egyes készlléktipusoknal a forgatdvalasztd sillyeszthe-

té.
A listak, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése

utan ismét az elsére ugrik.
Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatévalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis ér-

ték elérése utan.

Az érintémez6k érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkciod kivalasztasahoz koppintson a megfelel6 mezdre.

Szimbo- Neév Hasznalat
lum
B Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu suté teljesitményfokozatait, vagy kapcsol-
ja be kiegészitésképpen a mikrohullam funkciot.
Programautomatika A programautomatika valasztékanak megjelenitése.
& Gyors elémelegités/gyermekzar  Roviden megnyomva: gyors elémelegités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar be- vagy kikapcsolasa.
® [d&funkciok A jelz&dra, id6tartam vagy pontos id6 beallitasa.
8 H&mérséklet Hémérséklet beallitasanak kivalasztasa.
kg Suly Suly bedllitasanak kivalasztasa.
start > stop Inditas/ledllitas Roéviden megnyomva: lzemmad inditasa vagy leallitasa.
Hosszan megnyomva: Uzemmod befejezése. A beallitasok visszaalli-
tasra kerllnek.
Kijelzé Aktiv értek A kozvetlenll beallithatd értéket fehér szin
A kijelzén az aktudlis bedllitdsok vagy a vélaszthatd le- es egy piros vonal emeli ki. Az aktiv erte-
hetéségek lathatok. ket a forgatovalasztoval modosithatja.
Passziv ér- A nem zardjelben 1évé értékek nem mo-
ték dosithatdok kdzvetlentl. Ha mdodositani

©

Kijelz6elemek

szeretne egy értéket, akkor el§szdr akti-
valnia kell.

Az aldbbiakban a kilonféle kijelz6elemek jelentésének révid leirasa olvashato.

Szimbolum Név Jelentés

Jelzbora Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a ki-
jelzb a jelzbdra idejét jeleniti meg.

C) |d&tartam Ha a szimbdlum meg van jelélve, a ki-
jelzé az idétartamot jeleniti meg.

® Pontos id6 Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a ki-
jelz6 a pontos idét jeleniti meg.

h:min Ora/perc A pontos idé draban és percben jele-
nik meg.

min:sec Perc/masodperc A pontos id6 percben és masodperc-

ben jelenik meg.
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Szimbdélum Név Jelentés

C= Gyermekzar Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyermekzar be van kapcsolva.

& Gyors felf(ités Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyors felf(ités be van kapcsolva.

°C Hémérséklet A hémérséklet kijelzése °C-ban torté-
nik.

kg Suly A suly kijelzése kilogrammban torté-
nik.

Hoémeérséklet-kijelzé
A hémérséklet-kijelz8 a felflités el6rehaladasat mutatja.

4.2 Flitési modok

Az Uzemmaodtol figgben a kijelzé alsd részén talalhato
piros vonal illusztralja a stt6tér hémérséklet-emelkedé-
sét. A vonal a felf(ités el6rehaladtanak fuggvényében tol-
t6dik fel piros szinnel. Ha a vonal teljesen feltdltédétt pi-
ros szinnel, a készulék felmelegedett. Grill Gzemmaddban
a felf(itési vonal azonnal feltdltédik piros szinnel.
Mikrohullam hasznalata esetén nincs hémérséklet-kijel-
z6.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett hémérséklet a
sitétérben 1évd tényleges hdmérseéklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod
Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22 ora

és 5:59 kozott automatikusan a legalacsonyabb értékre
kapcsol.

Itt a fdtési mdédok attekintését taldlja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbo- Név Hoémérséklet/  Hasznalat

lum fokozatok

= Mikrohullam Mikrohullam-tel- Etelek és italok kiolvasztasdara, parolasara és felforrésitasara.
jesitmények:
= OO0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Forrd leveg§ 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszines tortak felolvasztasa.
100-230 °C Sltés egy szinten.

Légkeveréses 100-230 °C Szarnyas, egész hal vagy nagyobb husdarabok sttése.

grillezés
Pizzafokozat 100-230 °C Pizza és egyéb ételek elkészitéséhez, amelyek sok hét igényelnek
alulrol.

(i Grill Grillfokozatok:  Lapos grilleznivald, pl. steak, virsli vagy piritds grillezése. Sitében si-
= 1 =gyenge tés.
= 2 =normal
= 3 =cerls

Programok - Szamos ételhez talalhat elére programozott beallitasokat.

Megjegyzés: A készulék minden fltési médhoz megad
egy javasolt hémérsékletet. Ezt az értéket atveheti, vagy
az adott tartomanyban mddosithatja.

4.3 Sitoter
A sitétér funkcioi leegyszerdsitik készlléke kezelését.

Sutétér-vilagitas

Ha kinyitja az ajtét, bekapcsol a vilagitas a sttétérben.
Ha az ajtd 15 percnél tovabb nyitva marad, a vilagitas
megint kikapcsol.

A legtbbb Uzemmddban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az lzemmaodot. Amikor az (izem véget ér,
a sutétér vilagitasa kikapcsol.

Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a sutétér vilagi-
tasa ne kapcsoljon be mikoddés kdzben. = Oldal 17



hu Tartozékok

Hiitoventilator

A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki. A me-
leg levegd elillan a készilék ajtaja folotti szell6zbrése-
ken.

FIGYELEM

Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készlilék tuimelege-
déséhez vezet.

» Ne fedje le a szell6z6réseket.

A hitéventilator meghatarozott ideig még mikodik,
hogy a miikddést kdvetben a sitdtér gyorsabban lehdil-
jon. Ha a készilék mikrohullamu tzemmaodban miko-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a h(it&ventilator

meégis bekapcsol. A hitdventilator akkor is tovabbmd-
kddhet, ha a mikrohullamu Uzemmod mar befejez8dott.

Kondenzviz

Parolas soran a sitt6térben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készlulék mikodését. Parolas utan tordlje le a
kicsapddott vizet.

4.4 A késziilék ajtaja

Ha Uzem kozben kinyitja a készilék ajtajat, akkor az
Uzemelés leall. Ha becsukta az ajtot, a startDstop elemmel
folytathatja az Uzemet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készilékhez ké-
szlltek.

Készuléktipustdl fuggben a mellékelt tartozék eltérd le-
het.

Tartozékok Hasznalat

Felsd rostély = Rostély grillezéshez és
atsttéshez
= Rostély edény elhelyezé-
sére
= Rostély a forgotanyérra
valé elhelyezésre

Forgdtanyér = Forgdtanyér rostélyok ala
helyezésre
= Forgdtanyér olyan ételek
kozvetlen elhelyezésére,
amelyek kilénosen sok
hét igényelnek alulrol

Also rostély = Rostély mikrohulldamu sU-
t6hdz
= Rostély stté lzemmod-
ban valo sutéshez
= Rostély a forgoétanyérra
valé elhelyezésre

5.1 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevészolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogd kinalatot talal a prospektusainkban
vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg készuléke azonositoszamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevdszolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készl-
lékéhez.

Uveg siitétal
Hasznalat
- Rakott ételek
- Felfujtak

Pizzatepsi

Hasznalat
— SUtélapon silt stitemény
— Aprositemény

6 Az elso hasznalat elott

Végezze el az els§ lizembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozékokat.

6.1 Forgoétanyér behelyezése

A készlléket csak behelyezett forgdtanyérral hasznalja.
A forgotanyérnak minden f(itési Gzemmaodban forognia
kell. A forgotanyért legfeljebb 5 kg sullyal terhelje meg.
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» Helyezze a forgotanyért [@l a sutétér aljanak kdzepén
lévé [b] tanyérforgatd csillagra.

A forgdtanyér pontosan illeszkedjen a tanyérforgatd
csillagra.


https://www.bosch-home.com

Megjegyzés: A forgotanyér jobbra és balra forog, és va-
gasallé. Kozvetlentl a forgétanyéron is felszeletelheti.

6.2 Az els6 Gizembe helyezés elvégzése

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramsziinet utan a kijelz6n megjelenik egy felszolitas a
pontos id§ bedllitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszolitas.

» Csatlakoztassa a késziléket az aramra.
v A IZ00 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vila-
git.

A pontos id6 beallitasa

1. A forgatoévalasztdval allitsa be az id6t.
2. Nyomja meg a ® gombot.
v A pontos id6 ezzel be van éallitva.

Megjegyzés: A készilék energiatakarékos lzemmaod-

ban torténd fogyasztasanak cstkkentéséhez elrejtheti az
idét.

A kezelés alapjai hu

6.3 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el6szdr készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

1. Ellenédrizze, hogy a stt6térben nem taldlhatok csoma-
goléanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas tar-
gyak.

. Csukja be a késziilék ajtajat.

. A funkcidvalasztéval allitsa be a forrd levegét @l

. A forgatdvalasztoval éllitsa be a kdvetkezd hémérsék-
letet: 180 °C.

. Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmadot.
. Egy dra elteltével nyomja meg a startDstop gombot.
. Forgassa a funkciovalasztot a nulla allasba.

A készllék tisztitasa befejez8dott.

A készllék ki van kapcsolva.

& 0N
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6.4 A tartozékok tisztitasa

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

v

7 A kezelés alapjai

7.1 A késziillék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekapcso-
lasahoz.

v A késziilék Uzemkész.

v A kijelz6n megijelenik egy javasolt érték.

7.2 A készulék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a késziléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék automa-
tikusan kikapcsol.

Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

A készilék megszakitja a futd funkciokat.

A kijelzé a pontos id6t mutatja.

Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is lathatd
a kijelzén.

<< v

7.3 Futési mod és homeérséklet beallitasa

1. A funkcidvalasztdval allitsa be a kivant f(itési modot.

v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

2. Szikség esetén modositsa a beallitasokat. Ehhez
nyomja meg a megfeleld mez6t, majd a forgatova-
lasztéval modositsa az értéket.

3. Nyomja meg a startDstop gombot.

v A késziilék elinditja az lzemmaddot.

v A startDstop vilagit.

v Beadllitott hémérsékletd flitési modnal a hémérséklet-
kijelz6 vonala megtelik.

4. Szlikség esetén a forgatdvalasztoval modositsa a hé-
meérsékletet lzem kdzben.

Uzem kdzben nem éllithat be 40 °C-os hémérsékle-
tet.

7.4 A mukodés sziineteltetése
A készllék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
sziilék ajtajat.

v A készilék mikddése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készUllék ajtajat és
nyomja meg a startBstop gombot.

v A készilék mikoddése megall.

v A startDstop vilagit.

7.5 A miikodés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlineteltetése vagy megszakitasa utan
tovabb m(ikédhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

7.6 Gyors felfiités

Id6takarékossag céljabdl egyes flitési moédoknél 100 °C
feletti h6mérsékleten lerdviditheti a felflitési idét.

Ezeknél a fltési mdédoknal hasznalhatja a gyors felf(itést:
. Forrd levegd, kivéve: Forrd levegs 40 °C

X Légkeveréses grillezés

= [&] Pizzafokozat

Gyors felf(ités beallitasa

Az egyenletes sitési eredmény érdekében csak akkor
helyezze az ételt és a tartozékokat a sutétérbe, amikor a
gyors felf(ités befejez8ddtt. Csak akkor allitson be egy
idétartamot, ha a gyors felf(ités mar befejez6dbtt.

1. Megfelel§ flitési modot és 100 °C feletti hémérsékle-
tet allitson be.

2. Nyomja meg a & gombot.

v A kijelz6n a § vilagit.
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hu Mikrohulldam

. Nyomja meg a startDstop gombot.
A gyors felflités elkezdddik.
A startDstop vilagit.
Ha a készilék elérte a beallitott h6mérsékletet, befeje-
z6dik a gyors felf(ités. Hangjelzés hallatszik és a kijel-
z6n kialszik a $§ szimbdlum. A készilék a beallitott fU-
tési moddal és hémérséklettel miikddik tovabb.
v A gyors felf(ités legkés6bb 15 perc elteltével automa-
tikusan kikapcsol.

€ € W

A gyors felflités megszakitasa

» Nyomja meg a & gombot.
v A kijelz6n kialszik a § szimbdlum. A készilék a bealli-
tott fitési moddal és hémérséklettel mikddik tovabb.

7.7 Biztonsagi lekapcsolas

Késziiléke az On védelme érdekében biztonsagi lekap-
csolassal van felszerelve. Ha hosszabb ideje nem (ze-
mel, a készllék automatikusan kikapcsol.

A kikapcsolasig hatralévd idétartam a beallitastol fligg:

= Forrd levegd, 40 °C: 24 éra

= Forrd levegd 100-230 °C és LégkeverGs grill és Piz-
zafokozat: 5 dra

= Grill: 90 perc

Ha a biztonsagi lekapcsolas lekapcsolta a késziléket, a
kijelz6n megjelenik a kdvetkezd: E2. A startDstop megnyo-
masaval jdvahagyhatja ezt az lizenetet.

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiiléndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni, sitni és felolvasztani. A mikrohulla-

8.1 Mikrohullam-teljesitmények

mot magaban, vagyis dnalléan vagy egy masik f(itési
maoddal kombinalva is hasznalhatja.

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekintését talalja.

Mikrohullam-telje- Maximalis id6tartam

sitmény wattban

Hasznalat

90 W 1:30 dra Kényes ételek kiolvasztasa.

180 W 1:30 d6ra Etelek kiolvasztasa és tovabbpdaroldsa.

360 W 1:30 dra Hus és hal parolasa vagy kényes ételek felmelegitése.
600 W 1:30 d6ra Etelek felmelegitése és f6zése.

900 W 30 perc Folyadékok felforralasa.

A maximalis teljesitmény nem alkalmas ételek felmelegitésére.

Ajanlott értékek

A készllék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol
egy id6étartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban mddosithatja.

8.2 Mikrohullamu sutéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-
sodasanak elkertlése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Miel6tt az edényt a mikrohullamu sutében hasznalna, ve-
gye figyelembe a gyartdi utasitasokat. Kétség esetén
hajtson végre edényellendrzést. Edény mikrohullamu su-
t6hoz vald alkalmassaganak ellenérzése — Oldal 13

Mikrohullamu siitében valo hasznalatra alkalmas

Indoklas

A héallé anyagokat a mik-
rohullam nem karositja.

Tartozékok és edények

HGallé és mikrohullamu
stut6ben hasznalhato
anyagbol készllt edények:
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé mianyag

Teljes fellletén mazas
keramia, repedések nél-
kdl
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Tartozékok és edények Indoklas
Mellékelt tartozékok: ros- A mellékelt rostély a készi-
tély lékhez van tervezve, ezért

alkalmas a mikrohullamu
sUt6ben vald hasznalatra.

A késedelmes forras elke-
rilésére hasznalhat fém
evBeszkdzt, pl. egy kanalat
az Uvegben.

Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely ka-
rositja a készlléket vagy
ténkreteszi az ajtd belss
Uvegét. Ugyeljen arra, hogy
a fémtargy legalabb 2 cm-
re legyen a sutétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Fém evBeszkdzok

Nem alkalmas mikrohullamu siitében valo hasznalatra

Tartozékok és edények Indoklas

Fémedények A mikrohullam nem képes
athatolni a fémeken. Az éte-
lek nem vagy csak alig me-

legszenek fel.




Tartozékok és edények Indoklas

Arany- vagy ezlstdiszitésu
edények

Az arany- vagy ezustdiszité-
seket a mikrohulldmok ka-
rosithatjak. Csak akkor
hasznalja ezeket, ha a gyar-
t6 garantalja, hogy az edé-
nyek alkalmasak mikrohul-
lamu sutében valé haszna-
latra.

Mikrohullamu siitében hasznalhato mikrokombi (izem-
modban

Mikrokombi Uzemmaoddban legfeliebb 600 W wattos mik-
rohullam-teljesitmény kapcsolhatd be egy flitési mod
mellé. A fém sUt6formak ezért hasznalhatdok mikrokombi
Uzemmaodban.

Tartozékok és edények Indoklas

Mellékelt tartozékok A mellékelt tartozékok, pl. a
rostély nem gerjesztenek
szikrakat mikrokombi (zem-

modban.

Fémbdl készult sutéformak A sttemények alulrdl is pi-
rulnak, mivel a fém sitéfor-
mak jobban vezetik a hét.
Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely ka-
rositjia a készlléket vagy
tonkreteszi az ajtd belso
Uvegét. Ugyeljen arra, hogy
a fémtargy legalabb 2 cm-
re legyen a sutétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

8.3 Edény mikrohullamu sutéhéz valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohullamu sit6hdz vald alkalmassagat
edényellendrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Gzem-
maodot kizardlag edényellendrzés esetén szabad étel
nélkdl hasznalni.

/N FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a siutétérbe.
2. A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-
meényre.
. A startDstop szimbdlummal inditsa el az lzemmaddot.
4. Tobbszor ellendrizze az edényt:
- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkalmas
mikrohullamu sitében vald hasznalatra.
- Ha az edény forr6 vagy ha szikrak képz&dnek, sza-
kitsa félbe az edényellendrzést. Az edény nem al-
kalmas mikrohullamu sitében vald hasznalatra.

w

8.4 A mikrohullamu sito6 beallitasa

A kulonféle ételfajtakhoz és elkészitési médokhoz kuldn-
boz4 teljesitmények és beallitasok allnak rendelkezésé-
re.

Mikrohulldm hu

FIGYELEM

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellen@rzés lehet kivétel.

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi utmutatét — Oldal 4 és
Az anyagi karok elkeriilésére vonatkoz¢ utmutatot
— Oldal 6.

2. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozé utmutatot. — Oldal 12

3. Allitsa a funkcidvalasztot & allasba.

4. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz nyom-
ja meg a B gombot.

5. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

6. A startDstop szimbdlummal inditsa el az tzemmaddot.
A forgatdvalasztéval barmikor médosithatja az tzem
id6tartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu Gzemmod elin-
dul.

v Ha az id6tartam letelt, a mikrohullamu Gzemmad auto-
matikusan befejezddik és hangjelzés hallatszik.

7. Ha az étel elkésziilt, ugy kapcsolhatja ki készilékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

8.5 Az idébeallitasok intervallumai

A mikrohullam Uzemmaoddban beallitott id6tartam interval-
luma az id6tartam hosszanak fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc — 1 dra 1 perc

1 6ra - 1 d6ra 30 perc 5 perc

8.6 Mikrohullam-teljesitmény médositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tébbszér megnyomva atkapcsolhat a foko-
zatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitménytdl a
legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkcioét csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlinetelteti a mikddést. A startDstop
szimbdélummal inditsa el az lzemmaodot.

8.7 A mukodeés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szlneteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szilék ajtajat.

v A készilék mikoédése megall.

v A startDstop villog.
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2

v
v

Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat és
nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék mikddése megall.

A startDstop vilagit.

8.8 A miikodés megszakitasa
A készllék mikodését barmikor megszakithatja.

>

v

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az lzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa utan
tovabb m(ikédhet a hitéventilator.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.

8.9 Mikrokombi
A slitési id6 lerdviditésére egyes flitési mddokat hasz-
nalhat mikrohullammal kombinalva is.

A mikrokombi Uzemmod a kdvetkezd flitési mddoknal
alkalmazhato:

Forro levegd
Légkeveréses grillezés
1 Grill

Pizzafokozat

Kivétel:

Mikrohullam-teljesitmény 900 W
Forrd leveg6 40 °C

Mikrokombi beallitasa
Kapcsolja be a mikrohullamot egy flitési modhoz.

1.

[0 V]

o <

<

Allitsa a funkciévalasztdt egy kombinalhato fitési
maodra.
Megjelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

. A forgatdvalasztdval allitsa be a h6mérsékletet.
. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz nyom-

ja meg a & gombot.
Megjelenik egy javasolt id6tartam-érték.

. A forgatévalasztoval dllitsa be az id6tartamot.
. A startDstop szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.

Az id6tartam letelik és a mikrokombi-lUzemmaod elin-
dul.

Ha az id6tartam letelt, a mikrokombi-Uzemmad befeje-
z6dik és felhangzik egy hangjelzés.

Mikrohullam-teljesitmény modositasa

>

Nyomja meg a & gombot.

A gombot tdbbsz6r megnyomva atkapcsolhat a foko-
zatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitménytél a
legalacsonyabbig.

Ha a mikrohullam funkciot csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlnetelteti a miikddést. A startDstop
szimbdlummal inditsa el az Gzemmaodot.

A miikodés sziineteltetése
A készilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1.

v
v

2,

v
v

Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szllék ajtajat.

A késziilék mikodése megall.

A startDstop villog.

Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat és
nyomja meg a startPstop gombot.

A késziilék mikodése megall.

A startDstop vilagit.

A miikédés megszakitasa
A készilék miikddését barmikor megszakithatja.

>

v

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa utan
tovabb mikodhet a hiitéventilator.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ik6dés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1.
2

(S

<N

9.

v

Hagyija leh(lni a készlléket.

Azonnal tavolitsa el a sitétérbdl a nagyobb szennye-
z6déseket.

Torolje fel a nedvességet a sutétér aljardl.

A funkcidvalasztéval allitsa be a flitési modot &,
Nyomja meg a § gombot.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kdvetkezd hémérsék-
letet: 150 °C.

Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A kijelzén a ® van megjeldlve.

A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces id6tarta-
mot.

A startDstop szimbdlummal inditsa el az lzemmadot.

A szaritas elkezdd&dik, és 15 perc elteltével fejez6dik
be.

10.Nyissa ki a készllék ajtajat, hogy a vizgdz tavozhas-

son a sutétérbdl.

8.11 A sutotér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1.
2,

3.
4,

Hagyija leh(ilni a készlléket.

Tavolitsa el a stt6térbdl a nagyobb szennyezddése-
ket.

Szivaccsal tordlje szarazra a stt6teret.

A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztll,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

9 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle ételek
elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az optima-
lis beadllitasokat.

9.1 Beallitasi utmutatoé az egyes ételekhez

Az optimalis sttési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az Utmutatot.
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Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.

Csak hitott hust hasznaljon.

Csak kozvetlenll a fagyasztébdl kivett mélyh(itott éte-
leket hasznaljon.

Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje le.
Ha nem tudja beallitani a késziléken a pontos sulyt,
akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.

Tegye az élelmiszert a hideg stitétérbe.

A programokhoz csak mikrohullamu sutében hasznal-
hatd edényt, pl. Uveg- vagy keramiaedényt hasznaljon.



9.2 Az ételek attekintése

A készllék felszdlitja a suly megadasara. Csak a megadott sulytartomanyon belll allithat be sulyt.
Tipp: Ragassza a programmatricat a késziilékre. gy egyszeriibben és gyorsabban megtalélja a programokat.

Felolvasztas

Programautomatika hu

Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
FOI Daralt hus lapos, nyitott edény 0,2-1,0 A mar kiolvadt daralt hust
az also rostélyon forgatas utan vegye ki.
Foe Husszeletek lapos, nyitott edény 0,2-1,0 A folyadékot megforditas-
az also rostélyon kor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasz-
nalni, és dgyeljen arra,
hogy ne érintkezzen mas
élelmiszerekkel.
FO3 Csirke, darabolt csirke lapos, nyitott edény 0,4-1,8 A folyadékot megforditas-
az also rostélyon kor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasz-
nalni, és dgyeljen arra,
hogy ne érintkezzen mas
élelmiszerekkel.
PO4 Kenyér lapos, nyitott edény 0,2-1,0 A kenyérbdl csak a sziik-
az also rostélyon séges mennyiséget ol-
vassza fel. Gyorsan mas-
napossa valik. Lehet6ség
szerint valassza szét a
szeleteket.
F6z6programok
Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
05 Rizs edény feddvel 0,05-0,2 Ne hasznaljon f6z6tasakos
az also rostélyon rizst. A rizs parolasnal eré-
sen habzik. Allitsa be a
nyers sulyt (folyadék nél-
kul). A rizshez adja hozza
a két-két és félszeres fo-
lyadékmennyiséget.
FOR Burgonya edény fedBvel 0,15-1,0 Egyenld nagysagu dara-
az also rostélyon bokra vagja. Adjon hozza
100 g-onként 1 ek vizet.
PO Z06ldségek edény feddvel 0,15-1,0 Egyenl§ nagysagu dara-

az also rostélyon

bokra vagja. Adjon hozza
100 g-onként 1 ek vizet.

Kombinalt f6zési programok

Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
FOR Felfujt, fagyasztott nyitott edény 0,4-1,2 A felfujt ne legyen 3 cm-
az also rostélyon nél magasabb.
F0S Csirke, egész nyitott edény 0,5-2,0 A mellrész nézzen lefelé.
az also rostélyon
Pig SUlt hatszin, kézepesen  nyitott edény 0,5-1,5
atsliitve az also rostélyon
Pl Sult sertéstarja edény fedbvel 0,5-2,0
az also rostélyon
P Barany, kdézepesen atsit- edény feddvel 0,8-2,0 Csont nélkuli lapocka

ve

az also rostélyon

vagy comb baranyhusbol
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Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
i3 Fasirozott nyitott edény 0,5-1,5 A vagdalt ne legyen 7 cm-
az also rostélyon nél magasabb.
P Hal, egész nyitott edény 0,3-1,0 Vagdossa be elére a hal
az also rostélyon bérét. Tegye a halat
,Uszd” pozicidban az
edénybe.
Pis Rizses egytalétel friss magas edény fedbvel 0,05-0,2 Egy rész rizshez harom-

hozzavaldkbol

az also rostélyon

szoros adag vizet és négy-
szeres adag zoldséget ad-
jon hozza. Csak friss 6sz-
szetevbket hasznaljon.
Csak a rizs sulyat adja
meg.

9.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkciévalasztét { allasba.
v A kijelz6n megjelenik az elsé étel szama és egy java-
solt sdly.

. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant ételt.

. Nyomja meg a kg gombot.

4. Allitsa be a sulyt a forgatévalasztoval.
Inditas el6tt a Bl és a ka gombbal valthat az étel és a
suly k6zott.

v A készulék automatikusan beallitia a megfelelé idStar-
tamot.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem maodosithato. A

bedllitott suly a ka megnyomasaval jelenitheté meg.

A készllék elinditja az Gzemmaoddot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

Egyes programoknal révid hangjelzés hallatszik, ha

meg kell keverni vagy forditani az ételt.

6. Ha az id6tartam letelt:
» Egy hangjelzés hallhatd. A készilék nem f(t to-

vabb.

Wi

€ € K K

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

9.4 A miikodés sziineteltetése

A készllék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szllék ajtajat.

v A késziulék miikddése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a késziilék ajtajat és
nyomja meg a startPstop gombot.

v A készulék miikodése megall.

v A startDstop vilagit.

9.5 A miik6dés megszakitasa

A készilék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa utan
tovabb mikodhet a hiitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

10 Idofunkciok

A készllék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel beal-
lithatja a miikddés id6tartamat, illetve a jelz8drat.

10.1 Id6funkciok megjelenitése

Eléfeltétel: Ha tobb id&funkcid van beallitva, a kijelzén a

megfelel§ szimbdlumok vilagitanak. Uzem kdzben a jel-

zB6ra és az idGtartam all rendelkezésre. Energiatakaré-

kos Uzemmodban a jelz8dra és a pontos id§ all rendel-

kezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®, a & vagy a ©
szimbdlum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktualis érték.

10.2 A pontos id6 médositasa

El6feltétel: A pontos id6 modositasahoz a készlléknek
kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a ® szimbodlum és a pontos idé.
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A forgatovalasztoval allitsa be az idét.

Nyomja meg a ® gombot.

A pontos id§ ezzel be van allitva.

Ha nem nyomja meg a ® gombot, akkor néhany ma-
sodperc elteltével a készlilék atveszi a beallitott érté-
ket.

Megjegyzés: A készilék energiatakarékos Uzemmaod-
ban térténd fogyasztasanak csdkkentéséhez elrejtheti az
id6t.

<CCwp

10.3 Id6tartam

Megadhat egy idétartamot, amely utan a mikodés auto-
matikusan leall. Az id6tartam értéke legfeliebb 23:59 le-
het.

Id6tartam beallitasa

1. Flitési mod és hémérseéklet beallitasa.
2. Nyomja meg a ® gombot, amig a ® szimbdlum nem
lesz kiemelve.



. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
. Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmaddot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

CC<ChW®W

Idétartam befejezése

Eléfeltétel: Egy hangjelzés hallhatod. A készilék nem f(it
tovabb. A kijelz6n megjelenik a kovetkez6: O0:00.

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A hangjelzés ki van kapcsolva.

2. Forgassa a funkcidvalasztdt a nulla allasba.

v A készilék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

» A forgatdvalasztoval médositsa az idétartamot.

v Néhany perc elteltével megjelenik a kijelz6n a mddo-
sitott idGtartam.

v Az idGtartam letelte kdvethetd.

Az id6tartam torlése

1. Ha be van allitva a jelz8dra funkcid, nyomja meg a ®
gombot.

2. A forgatdvalasztoval éllitsa az idétartamot a kdvetke-
z§ értékre: 0000,

v Néhany perc elteltével a kijelz6 torlédik. A készllék
nem szakitja meg a mdkoddést.

7 7

10.4 Jelz60ora

Beallithat egy jelzési id6t, amelynek elteltével hangjelzés
hallatszik. Maximum 24 drat allithat be a jelz86ran.

Gyermekzar hu

A funkcid az lzemmodtdl és a tdébbi id6funkcidtol flig-
getlendl mikadik. A jelz8dra hangjelzése eltér a tdbbi
hangjelzéstél.

Jelz6ora beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot, amig a & szimbdlum nem
lesz kiemelve.

2. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készllék megjeleniti a
beallitott jelzési id6t.

v A jelz8dra elindul.

v A kijelzén vilagit a 8 szimbdlum.

v A jelzési id6 leteltét mindig mutatja a kijelzé.

Jelzdora befejezése

El6feltétel: Egy hangjelzés hallhaté. A kijelz6n megjele-
nik a kdvetkez8: O0:00.

» Nyomjon meg egy tetszbleges szimbdlumot.

v A jelz66ra ezzel ki van kapcsolva.

Jelzési id6 modositasa

» A forgatdvalasztdval modositsa a jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti a
beallitott jelzési id6t.

Jelzési ido torlése

» A forgatdvalasztoval allitsa a jelzési id6t a kdvetkezd
értékre: 00:00.

v A jelz66ra ezzel ki van kapcsolva.

11 Gyermekzar

Biztositsa készlilékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne mdédosithassak a beallita-
sokat véletlen(l.

11.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Megjegyzés: Ha a gyerekzar akkor kerUl aktivalasra,
amikor a pontos id6 nem lathatd, a pontos idé automati-
kusan Ujra lathatéva valik. Az id6 és a &= megjelenik.

Eléfeltétel: A készllék ki van kapcsolva.

Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig az £ elemet.

A kezel&felllet le van zarva.

A kijelzén megjelenik a &= szimbdlum.

Ha beadllitott jelzési id6t, akkor az tovabb fut. Amig a
gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem modosithatd. A
hangjelzések, pl. amelyik jelzési id8 letelte utan hall-
hatd, egy tetszéleges gomb megnyomasaval allitha-
tok le

€ <K v

11.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a £& gombot.
v A kezel6felllet zarolasa fel van oldva.

12 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint ad-
hatja meg.

12.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.

Megjegyzés: Ha a gyerekzar aktivalasra kerll, a pontos id6é automatikusan lathatéva valik.
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Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras

ol Hangjelzés hossza { = rdvid = 10 masodperc Egy id6tartam vagy jelzési
c = kdzepes = id6 letelte utani hangjelzés
30 masodperc' hosszanak beallitasa.
3 = hosszU = 2 perc

chic Billenty(ihang 0= Ki Gombok hangjelzésének be-
!=be’ kapcsolasa vagy kikapcsola-

sa.

ch3 Kijelz§ fényereje ! = csekély A kijelz6 fényerejének bealli-
2 = normal’ tasa.
7 = nagy

04 Id&kijelzés 0= Ki Pontos id6 megjelenitése a
f=be' kijelzén.

c05 Sutétér-vilagitas O =KkKi A sUtétér-vilagitas bekapcso-
! = be' lasa vagy kikapcsolasa.

c0h Gyari bedllitas O=ki' Modositott bedllitasok visz-
! =Dbe szaallitasa a gyari beallitasra.

cho Hangjelzés er§ssége ! = csekély Jelzések hangerejének beal-
2 =normal’ litasa.
3 = nagy

12.2 Alapbeallitasok médositasa

El6feltétel: A készllék legyen kikapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
A kijelzén megijelenik az els§ alapbeallitas.

. A forgatdvalasztéval modositsa az alapbeallitast.

. Nyomja meg a ® gombot.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd alapbeallitas.

. A ® gombbal véalassza ki az 6sszes kivant alapbealli-
tast, és modositsa az értékeket.

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig a

modositasok mentéséhez.

H SN KL

Megjegyzés: Az alapbeadllitasokon végrehajtott médosi-
tdsai aramkimaradas utan is megmaradnak.

12.3 Alapbeallitasok médositasanak
megszakitasa

» Forgassa el a funkciovalasztot.
v A készilék elveti és nem tarolja a médositasokat.

13 Tisztitas és apolas
Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

13.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdoszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyoma-
su vagy gbzsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldparnat vagy tisztitdsziva-
csot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparodt
vagy nemesaceél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfelel§ része ajanlja.

' Gyari beallitas (a készlléktipustdl fliggéen eltérd lehet)
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Az Uj szivacskendBkben lévé sé karosithatja a fellletet.
» Az Uj szivacskend&ket hasznalat el6tt alaposan mos-
sa ki.

Az egyes tisztitasi utmutatébdl megtudhatja, hogy mely
tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

13.2 A késziilék tisztitasa

A késziiléket a megadott médon tisztitsa, hogy a kiilon-
boz8 részek és feliiletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfelel§ tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszélye!

Hasznalat soran a készilék felforrosodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A késziilék hasznalata soran legyen elévigyazatos és
ne érintse meg annak ftéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a késziléktsl.



/\ FIGYELMEZTETES — Tlizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és sllt zsir langra lobbanhat.

» Uzembe helyezés elbtt tavolitsa el a sutétérbdl, a flits-
elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennyez&dé-
seket.

/N FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A késziilékajtd Gvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsolé hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé Utmuta-
tast. > Oldal 18

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és fellle-
teinek tisztitdsara vonatkozé utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
» A készilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres vizzel

s mosogatoruhaval tisztitsa.

» Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.3 Sitoteér tisztitasa

FIGYELEM

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a sutteret.

» Ne hasznaljon sitétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sutbtisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé Utmuta-
tast. = Oldal 18

2. Forré mosogatdszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisztit-
sa.

3. Er6s szennyez8désnél hasznaljon sutbtisztitod szert.
A sitétisztitdt csak hideg stt6térben hasznalja.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe te-
gyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig he-
vitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. Helyez-
zen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett for-
ras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal torolje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sutéteret.

A sitétérben lIévé mélyedés tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmuta-
tast. = Olaal 18

2. FIGYELEM - Forgdtanyérral mikoédd Gzemben viz ke-
rilhet a készillék belsejébe, és karosithatja azt.
» A sut6térben 1év6 mélyedést soha ne tisztitsa vizes

ronggyal.

A sUt6térben [évé mélyedést nedves ronggyal tisztit-
sa.

A készilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé Utmuta-
tast. = Oldal 18
. Vegye ki a forgotanyért.
3. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.
. Puha térléruhaval t6rélje szarazra.
5. Helyezze vissza a forgotanyert.
Ugyeljen ra, hogy a forgdtanyér megfeleléen bepat-
tanjon.

N
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13.4 A késziilék eliils6 oldalanak tisztitasa

FIGYELEM

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék elSlap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitdt, fém- vagy lUvegkapardt a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy to-
jasfehérje-foltokat a nemesacél elélaprol a korrdzid el-
kerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé Utmuta-
tast. = Oldal 18

2. A készulék elllsé oldalat forr6 mosogatdszeres vizzel
és mosogatoéruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készllék elején el6forduld enyhe szin-
eltéréseket kildnb6z8 anyagok, pl. tveg, mldanyag
vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel egy
puha kendébvel.
A vev(@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben sze-
rezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

13.5 A kezelofellilet tisztitasa

FIGYELEM
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mezbt soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmuta-
tast. = Oldal 18

2. A kezel6mez6t mikroszalas torl6kenddvel vagy puha,
nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval torélje szarazra.

13.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmuta-
tast. = Oldal 18

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdszeres
vizzel és mosogatoruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosogato-
szeres vizzel és mosogatdruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitoszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erés szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sutétisztitd szert.

5. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.

13.7 Ajtotomités tisztitasa

FIGYELEM

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtotomitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkaparét a tisztitashoz.
» Ne hasznaljon surol6 tisztitdszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmuta-
tast. = Oldal 18

2. Forré mosogatoszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.
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hu Zavarok elharitasa

13.8 A sutotér kiszaritasa kézzel logtatasaval fellazitia a szennyezddéseket. A szennyezé-
dések ezutan konnyebben eltavolithatok.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszélye!

A késziilék lizem kozben felforrésodik. A tisztitasi segéd beallitasa
» Tisztitas el6tt hagyja leh(ini a készlléket. 1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

1. Tavolitsa el a szennyez&déseket a sutétérbdl.

2. Puha térl6kenddével torolje szarazra a sutbteret.

3. A készllék ajtajat hagyja nyitva, amig a sitétér telje-
sen kiszarad.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett for-
ras elkerllése érdekében.

. A csészét helyezze a sit6tér kozepére.

. A mikrohullamu teljesitmenyt allitsa 600 W-ra.

. e s , . Allitson be 5 perces id6tartamot.

13.9 Tisztitasi seQed . Inditsa el a mikrohullamot.

A tisztitasi segéd a sitétér atmeneti tisztitdsanak gyors Az idétartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja zar-

alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz paro- va az ajtokat.

. Nedves ruhaval tordlje ki a stt6teret.

. Az ajtot nyitva hagyva hagyja kiszaradni a sut6teret.

NoOos W

©

14 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is elharithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol széld informacio-
kat, miel6tt a vev@szolgalathoz fordulna. lly médon elkerlli a felesleges koliségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek javithatjak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vevészolgalatot.
— "Vevdszolgdlat", Oldal 22

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozdvezetéke megseérll, akkor azt a veszélyek elkerilése érdekében csak a gyarto, a
gyarté vev@szolgalata vagy egy hasonldan képzett személy cserélheti Ki.

14.1 Miikodési zavarok

Hiba Ok és hibaelharitas

A készilék nem mikodik. A haldzati csatlakozdvezeték csatlakozddugdja nincs bedugva.
» Csatlakoztassa a készlléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellendrizze a biztositét a biztositodobozban.

Az aramellatas kimaradt.
» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben |évé mas késziilékek
mUikddnek-e.

MUkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja
meg a pontos hibalizenetet.

— "Vevdszolgdlat"”, Oldal 22

A készllék nem f(it, a kijelzén vi- Demod Gzemmaod aktivalva.
log a kett6spont. 1. R&vid id6re valassza le a készlléket az elektromos haldzatrdl ugy, hogy kikap-
csolja a biztositékot a biztositékszekrényben, majd kapcsolja be ujra a készllé-
ket.
2. Kapcsolja ki 5 percen belll a Bemutatd modot gy, hogy az =7 alapbeallitast &
értékre modositja.

A mikrohullamu dzemmdd meg-  MUkddési zavar
szakad. 1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

A mikrohullamu Gzemmod meg-
szakad.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az Gzenet eltlnik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja
meg a pontos hibalzenetet.

— "Vevdszolgdlat", Oldal 22

Az ételek lassabban melegsze-
nek fel, mint korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohullam-teljesitményt.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a késziilékbe.
» Hosszabb idétartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres id8re van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kbzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A mikrohullamu sité nem mUko-
dik.

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Nem nyomta meg a startPstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

A 12:00 érték villog a kijelzén, és
az szimbdlum vilagit.

Az aramellatas kimaradt.
» Allitsa be ismét a pontos idét.
— "A pontos idd bedllitdsa", Oldal 11

A készllék nincs Uzemben. A ki-
jelzén egy id6tartam lathatd.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstopo gombot.

14.2 Utmutatasok a kijelzén

Hiba

Ok és hibaelharitas

A kijelzén megjelenik az £ lize-
net.

A termikus biztonsagi lekapcsolas aktivalodott.
» A hivasa szlkséges.
— "Vevdszolgdlat", Oldal 22

A kijelzén megjelenik az &2 (ze-
net.

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas aktivalédott.
» Nyomjon meg egy tetszdleges gombot.

A kijelz6n megjelenik az £4 Uze-
net.

A termikus biztonsagi lekapcsolas aktivalodott.
» A hivasa szlikséges.
— "Vevdszolgdlat", Oldal 22

A kijelz6n megjelenik az £1! (ize-
net.

Nedvesség a kezelbfellleten.
» Hagyja megszaradni a kezel6fellletet.

A kijelz6n megjelenik az £/ 7 (ize-
net.

A gyors felf(ités nem m(ikodik
» A hivasa szlikséges.
— "Vevdszolgalat", Oldal 22

15 Artalmatlanitas

15.1 A régi késziilék artalmatlanitasa

A kornyezetkimél8 artalmatlanitasnak kdszdnhetéen az
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

1. HUzza ki a haldzati csatlakozovezeték dugojat.
2. Vagija el a halozati csatlakozovezetéket.
3. Kornyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készllé-

ket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrdl a szakke-

Ez a késziilék az elhasznalt villamossa-
gi és elektronikai készllékekrdl szolo
2012/19/EU iranyelvnek megfeleld jelo-
|ést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szilékek visszavételének és hasznosita-
sanak EU-szerte érvényes kereteit hata-
rozza meg.

B

reskeddénél, ill. a telepllési kbzigazgatasnal vagy 6n-

kormanyzatnal tajékozédhat.
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16 Vevészolgalat

A megfeleld kornyezetbarat tervezésrél szolo rendelet
szerint a mikddés szempontjabdl relevans eredeti potal-
katrészeket készillékének az Eurdpai Gazdasagi Térség-
ben valo forgalomba hozatalatol szamitva legalabb

10 évig beszerezheti vevészolgalatunknal.

Ezenkivll a tovabbi, mik6dés szempontjabdl relevans
és tartos eredeti potalkatrészeket készlléke forgalomba
hozatalatol szamitva akar 15 évig beszerezheti vevszol-
galatunknal.

Tovabbi informacidkért kérjlk, forduljon vevészolgala-
tunkhoz.

Az On orszagaban érvényes garancia idétartamardl és
garancialis feltételekrél a mellékelt, szervizelérhetésége-
ket és garancialis feltételeket tartalmazd dokumentumon
lévé QR-kddon keresztil, vevdszolgalatunktol, kereske-
dgjénél vagy weboldalunkrél szerezhet részletes infor-
maciokat.

A vevdszolgalat elérhetéségét a mellékelt, szervizelérhe-
t6ségeket és garancialis feltételeket tartalmazé doku-
mentumon lévé QR-kdédon keresztil tekintheti meg.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-

delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.

A(z) (EU) 2023/826 rendelet szerinti informacidkat on-
line a www.bosch-home.com cimen, készliléke termékol-
dalan és szervizoldalan a hasznalati Utmutatok és kiegé-
szit6 dokumentumok kozo6tt taldlja.

16.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

Ha a vevészolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziiléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD), amelye-
ket a készllék tipustablajan talal.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készilék ajtajat.

€ =

Type )

Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

17 gy sikeriilni fog

A kiuldénbdzb ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készilékére optimalizaltuk.

17.1 igy jarhat el a legjobban

Tipp: Készlléke szamos ételhez rendelkezik programo-
zott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a késziilék vezes-
se az ételkészités soran, akkor hasznalja a programau-
tomatikat.

/N FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszélye!

A kemény héju vagy bbros élelmiszerek a felmelegités

alatt, de még utana is robbanasszerlen szétpukkadhat-

nak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne melegitsen ke-
meénytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» Tlkortojas vagy buggyantott tojas készitésekor elébb
szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy béros élelmiszerek esetében,
mint pl. alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a héj
megrepedhet. Ezért melegités elbtt szurja ki a héjat
vagy a bért.

1. Véalasszon egy alkalmas ételt az attekintésbdl.

Tippek

- Ha el6szdr hasznalja a késziléket, vegye figyelem-
be ezeket az alapvetd informaciokat:
- — "Biztonsag", Oldal 2
- — "Kondenzviz", Oldal 10

= Ha nem talalja meg pontosan azt az ételt vagy al-
kalmazast, amelyet késziteni ill. hasznalni kivan, ak-
kor vegyen alapul egy hasonld ételt.

2. Vegye ki a tartozékokat a sutétérbdl.
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3. Valassza ki a megfeleld tartozékokat és edényeket.
Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

4. A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szere-
pel a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

5. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

6. /N FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készllékbdl. A g6z a hémérséklettdl fliggben nem lat-
hatd.
» Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.
Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a késziléket.

17.2 Felolvasztas, felmelegités és parolas
mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd felolvasztas-
hoz, felmelegitéshez és parolashoz.

Az id6tartam az edénytdl, illetve az élelmiszer h6mérsék-
letétdl, mindségétdl és mennyiségétdl fligg. Ezért tarto-
manyokat adtunk meg a tablazatokban. El8sz6r prébalja
meg az alacsonyabb értékkel, és ha szikséges, a kdvet-
kez@ alkalommal allitson be magasabb értéket. Ha a
tablazatokban megadottaktol eltéré6 mennyiségeket
hasznal, tartsa magat a kdvetkez@ tapasztalati szabaly-
hoz: dupla mennyiség = csaknem dupla idé, fele meny-
nyiség = fele idé.

Tippek felolvasztashoz, felmelegitéshez és
parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.


https://www.bosch-home.com
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Helyzet Tipp

A tablazatban megadottél Az alabbi gyakorlati szabaly

eltéré mennyiségd ételt szerint hosszabbitsa meg

szeretne késziteni. vagy roviditse le a parolasi
idGket:

= Kétszeres mennyiség =
csaknem kétszeres id§
= Fél mennyiség = fele id6

Felolvasztas mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé kiolvasztashoz.

Megjegyzés

Elkészitési javaslatok

= Nyitott, mikrohullamu sitéhdz megfelel§ edényt hasznaljon.

Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg. Forgatasnal a kiolvado folyadékot tavolitsa el.
» Az ételeket kiolvadas utan pihentesse 10-60°percig.

» Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis alufdliaval. Az alufélia
nem érhet hozza a sUt6tér falahoz. A felolvasztasi idé fele utan vegye le az alufdliat.

A fagyasztott élelmiszert nyitott edényben tegye a rostélyra.

= Az edényt helyezze az also rostély kdzepére, hogy a mikrohullamok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben

mény W-ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 157
csonttal vagy csont nélkdl 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20"
csonttal vagy csont nélkdl 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30
csonttal vagy csont nélkdl 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 32
borjubdl vagy sertésbdl 2.90 2.10-15
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1. 52
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.15-20
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 82
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.15-20
Vagdalt hus, vegyesen ** 200 90 10"
Vagdalt hus, vegyesen ** 500 1. 180 1.5°

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen ** 800 1. 180 1.8°

2. 90 2.15-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
Kacsa 2000 1. 180 1. 20

2. 90 2.30-40
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek ® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Hal egészben 300 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Hal egészben 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Z6ldséq, pl. borso 300 180 10-15

' Forditsa meg tObbszor az ételt.

2 Forgatasnal a kiolvasztott részeket vélassza el egymastol.
3 Laposan fagyassza le az ételt.

* Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

5 A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben

mény W-ban
Z0ldség, pl. borsd 600 1. 180 1. 10

2. 90 2.10-15"
Gyumdlcs, pl. malna? 300 180 7-10"
Gyumdlcs, pl. malna? 500 1. 180 1.8

2. 90 2.5-10
Vaj felolvasztasa® 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Vaj felolvasztasa® 250 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1.12¢

2. 90 2.15-25
Sltemény, szaraz, pl. kevert tésztabdl késziilt 500 90 15-20
sttemény %®
Sutemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5
sttemény ®® 2. 90 2.10-15
Sutemény, lédus, pl. gyimolcsds sutemény, 500 1. 180 1.5
turds lepény® 2. 90 2.10-15
Sltemény, lédus, pl. gylimolcsds sitemény, 750 1. 180 1.7
turds lepény® 2.90 2.10-15

Mélyhlitott ételek melegitése mikrohullammal
Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat mélyh(itott ételek mikrohullammal t6rténd felmelegitéséhez.

Megjegyzés
Elkészitési javaslatok

= Zart, mikrohullamu sit6éhoéz megfelel6 edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis, mik-

rohullamu sitébe valo féliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbal.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.
Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.
Az ételeket felmelegités utan pihentesse 2-5°¢percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forré lehet. Hasznaljon edényfogdt.
Az ételek sajat ize messzemenden megmarad. Csak enyhén sdézzon és fliszerezzen.
Az edényt helyezze az also rostély kbzepére, hogy a mikrohullamok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Menu, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevivel 300-400 600 10-15

leves 400-500 600 8-10

Egytalétel 500 600 10-15

Egytalétel 1000 600 20-25

Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 15-20

poOrkolt

Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 1000 600 25-30

porkolt

Hal, pl. filé 400 600 10-15

Hal, pl. filé 800 600 18 -20

Koretek, pl. rizs, tészta”’ 250 600 2-5

' Kbzben dvatosan keverje meg az ételt.

2 A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
3 A csomagolast teljesen tavolitsa el.

: Kozben forditsa meg az ételt.
6
7

Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkUli siteményeket olvasszon ki.

Valassza el egymastol a sliteménydarabokat.
Adjon az ételhez kevés folyadékot.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Koretek, pl. rizs, tészta’ 500 600 8-10

Z6ldség, pl. borso, brokkoli, répa? 300 600 8-10

Z6ldség, pl. borso, brokkoli, répa? 600 600 15-20

Spendtkrém® 450 600 11-16

Felmelegités mikrohullammal
Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat ételek mikrohullammal térténé felmelegitéséhez.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes gézbuboré-
kok megjelenése nélkil éri el a forrasi hémérsékletet. Mar az edény kismérték(i razkédasa esetén is hirtelen kifuthat
és kifrocskolhet a forrd folyadék. )

» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy elkeriilhetd a késedelmes forras.

v X

FIGYELEM

Ha a sUt6étér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak képz8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkreteszik az

ajto belsd tveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a poharban - legalabb 2 cm-re legyen a parolotér falatdl és az ajtd
belsd oldalatol.

Megjegyzés

Elkészitési javaslatok

= Zart, mikrohullamu sit6hdéz megfelelé edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis, mik-
rohullamu sitébe valo féliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbol.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.
Az ételeket kbzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.

Az ételeket felmelegités utan pihentesse 2-5°percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogdt.

Bébiétel:

— A cumisiiveget cumi és fedél nélkil helyezze a rostélyra.

— Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja meg.

— Feltétlendl ellendrizze a bébiétel h6mérsékletét.

» Az edényt helyezze az also rostély kdzepére, hogy a mikrohullamok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

MenU, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 350-500 600 5-10

ltalok * 150 900 1-256

talok * 300 900 2-35%6

ltalok * 500 900 3-458

Bébiételek, pl. tejesiiveg’ 50 360 kb. 18°

Bébiételek, pl. tejestiveg”’ 100 360 1-288

Adjon az ételhez kevés folyadékot.

Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
Viz hozzaadasa nélkil {6zze az ételt.

Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza 6ssze az ételt.
Feltétlenll ellenérizze a hémérsékletet.

© ® N o O~ W N =

25



hu gy sikeriilni fog

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben
mény W-ban
Bébiételek, pl. tejesliveg’ 200 360 2-323
Leves, 1 csésze 175 900 2-3
Leves, 2 csésze 2x175 900 4-5
Leves, 4 csésze 4x175 900 5-6
Hus martasban * 500 600 10-15
Egytalétel 400 600 5-10
Egytalétel 800 600 10-15
Z6ldség, 1 adag® 150 g 600 2-3
Zo6ldség, 2 adag?® 300 g 600 3-5

Parolas mikrohullammal

Megjegyzés
Elkészitési javaslatok

= Zart, mikrohullamu sit6hdz megfelelé edényt hasznaljon. Egy tanyérral vagy mikrohullamu sitében hasznalhato fe-
déllel is letakarhatja. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl.

keverje meg.

= A rizshez kétszeres mennyiségU folyadékot adjon hozza.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.
Az ételeket felmelegités utan pihentesse 2-5°¢percig.
Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.
Az ételek sajat ize messzemenden megmarad. Csak enyhén sdézzon és fliszerezzen.

Az edényt helyezze az also rostély kdzepére, hogy a mikrohulldmok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

A zbldséget és a burgonyat egyforma darabokra vagja. 100 grammonként adjon hozza 1-2 evékanal vizet. Kézben

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Egész csirke, friss, belséségek nélkdl 1500 600 30 - 356
Halfilé, friss 400 600 5-10
Zo6ldség, friss’ 250 600 5-10¢8
Z6ldség, friss’ 500 600 10 - 158
Burgonya’ 250 600 8 -10°8
Burgonya’ 500 600 11 - 148
Burgonya’ 750 600 15 - 228
Rizs 1259 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Rizs 250° 1.600 1.10 - 12
2.180 2.20 - 25
Edességek, pl. puding (porbdl) 1° 500 600 5-9
Gylmolcs, befétt 500 600 9-12

Puding pudingporbdl

/N FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(vel
vegye ki a sutétérbdl.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza 6ssze az ételt.
Feltétlendl ellendrizze a h6mérsékletet.
Valassza el egymastol a husszeleteket.
Adjon az ételhez kevés folyadékot.
K&zben forditsa meg az ételt.
Egyenlé nagysagu darabokra vagija.
Kdzben évatosan keverje meg az ételt.
Kétszeres mennyiségl folyadékot adjon hozza.

° Kdzben 2-3-szor keverje meg a habverdvel.

- © ® N o O~ W N =
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1. A csomagolason szerepl8 utasitasok szerint keverjen

2.

0ssze egy csomag pudingport cukorral és egy kevés
tejjel csomdmentesen egy magas fald, mikrohullam-
hoz alkalmas edényben.

Adja hozza a maradék tejet és keverje dssze Ujra.
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3. Helyezze be a talat a stt6térbe, és csukja be a készu-
Iék ajtajat.

4. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

5. El6szor 3 perc elteltével keverje meg. Majd keverje
meg percenként, amig el nem éri a kivant allagot.
Az id6tartam a tej hémérsékletétdl és a hasznalt
edénytdl figg.

Mikrohullammal készitheté popcorn
Beallitasi javaslatok mikrohullammal torténé parolashoz.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A készilek ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a készilekbdl.
» Ovatosan nyissa ki a popocorn zacskojat.

» Soha ne allitsa be a teljes mikrohullam-teljesitményt.

Megjegyzés

Elkészitési tanacsok

= [apos, hdalld tvegedényt hasznaljon. Ne hasznaljon porcelan- vagy mélytanyért.

= Az Gvegedényt mindig a rostélyra helyezze.

= A mennyiségnek megfeleléen allitsa be az idétartamot.

= Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30 masodperc elteltével révid idbre vegye ki a popcornos zacskot, és
razza 6ssze. Vigyazat, forro!

Etel Suly g-ban Tartozékok Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Mikrohullammal keé- 100 Edény 600 3-5

szithetdé popcorn Racs

Tippek a kdvetkez6 felolvasztashoz,
felmelegitéshez és parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Helyzet

Tipp

Az étel tul szarazra sike-
ralt.

= Valasszon rovidebb id6-
tartamot vagy alacso-
nyabb mikrohullam-telje-
sitményt.

= Fedje le az ételt és adjon
hozza tobb folyadékot.

bal. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb pirulast

biztosit.

Sitési tippek

Itt Bsszegyljtdttink néhany tippet a kivald sitési ered-

ményeért.

Helyzet

Tipp

Az étel az id6 lejartakor

még nem olvadt fel, nem
melegedett at vagy nem
késziilt el.

Valasszon hosszabb idétar-
tamot. A nagyobb mennyi-
ségekhez és magasabb
ételekhez hosszabb id6
sziikséges.

A siteménynek egyenlete-
sen kell megkelnie.

= A kapcsos siut6formanak
csak az aljat kenje ki.

= S{tés utan dvatosan,
késsel lazitsa fel a sUte-
meényt.

Az étel az id6 lejartakor
beldl még nem késziilt el,
kivil viszont mar tulmele-
gedett.

= KOzben keverje meg.

= Valasszon alacsonyabb
mikrohullam-teljesitményt
és hosszabb id6tartamot.

A kis méret( sitemények-
nek nem szabad 6sszestl-
nitik.

Az egyes slUtemények ko-
z0tt hagyjon legalabb 2 cm
tavolsagot. Igy van elég
hely, hogy a stitemények
felemelkedjenek, és koros-
kdéril megpiruljanak.

Felolvasztas utan a szar-
nyas vagy a hus belil még
nem olvadt ki, kivil viszont
elkezdett f6ni.

= Valasszon alacsonyabb
mikrohullam-teljesit-
meényt.

= A nagy darabokat t6bb-
szor forditsa meg.

Annak ellenbrzése, hogy a
sutemény készre sult-e.

A siitemény legmagasabb
részeébe szurjon egy fog-
piszkalét. Ha nem ragad
mar tészta a fogpiszkaldra,
akkor a slitemény kész.

17.3 Tortak és siitemények
Beadllitasi javaslatok sitemények és aprositemények

szamara.

A hémérséklet és a sitési id§ a tészta mennyiségétdl és
min&ségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. Elész6r probalja meg az alacsonyabb ér-
tékkel, és ha szlkséges, legkdzelebb eggyel magasab-

Sajat recept szerint szeret-
ne sutni.

Tajékozodjon a siitési tabla-
zatokban bemutatott hason-
16 stitemények alapjan.

Szilikon, tGveg, mianyag
vagy keramia sitéformak
hasznalata.

= A s{t6formanak 250°C-
ig héallonak kell lennie.

= Ezekben a formakban a
sitemények kevésbé
barnulnak meg.

= A mikrohullammal a tab-
lazatban megadott érték-
hez képest esetleg rovi-
debb lesz az id6tartam.
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Siitemények formaban
Megjegyzés
Elkészitési javaslatok

A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett siitBbe helyezése esetén érvényesek.
A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
Mikrohullammal hasznalhatd, h&allé edényt hasznaljon.

A fémbdl készillt sit6formak csak mikrohullam nélklli sitéshez alkalmasak.
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.

Az id6értékek nem elémelegitett stitére vonatkoznak.

Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,

mad °C teljesitmény perc
wattban

Kevert tésztabol késziilt si- Koszoru vagy négyszdgle- 170-180 90 40-50

temény, egyszer( tes sut6forma

Kevert tészta, finom, pl. om- Koszorud vagy négyszdogle- 150-170 - 70-90

|6s slitemény ' tes sutéforma

Tortalap kevert tésztabol Gylmdlcstortaforma 160-180 - 30-40

Gydmolcsds sutemény, fi-  Kapcsos kerek vagy kug- 170-180 90 35-45

nom, kevert tészta [6fforma

Piskotalap, 2 tojasos sotét kerek suttéforma 160-170 - 20-25

Piskotalap, 6 tojasos sotét kerek sttéforma 170-180 - 35-45

Omlds tésztalap peremmel sotét kerek sit6forma 170-190 - 30-40

Gyldmolcs- vagy turdtorta sotét kerek sutéforma 170-190 180 35-45

omlds tésztalappal

Wahe (svajci sitemény)? sotét kerek suttéforma 190-200 - 45-55

Kuglof Kugléfforma 170-180 - 40-50

Pizza, vékony tészta, kevés Kerek pizzatepsi 220-230 - 15-25

feltét?

Pikans siitemény? sOtét kerek sitéforma 200-220 - 50-60

Dios sttemény sotét kerek sutéforma 170-180 90 35-45

Kelt tészta szaraz toltelék-  Kerek pizzatepsi 160-180 - 50-60

kel

Kelt tészta |édus toltelékkel Kerek pizzatepsi 170-190 - 55-65

Kelesztett fonott kalacs Kerek pizzatepsi 170-190 - 35-45

500 g lisztbél

Karacsonyi plspokkenyér  Kerek pizzatepsi 160-180 - 60-70

500 g lisztbdl

Rétes, édes Kerek pizzatepsi 190-210 180 35-45

Aprésitemény

Megjegyzés

Elkészitési javaslatok

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitbe helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.

= A sotét, fémbdl készilt sutéformak a legalkalmasabbak.

Etel Edény / tartozék Flitési Homeérséklet, Idétartam, perc
mad °C

Aprdsiutemeény Kerek pizzatepsi 150-170 25-35

Macaron Kerek pizzatepsi 110-130 35-45

Egetett tésztabdl készlilt site- Kerek pizzatepsi 200-220 35-45

meény

' A siteményt kb. 20 percig hagyja hilni a sttében.
2 A format kdzvetlenil a forgdtanyérra allitsa.
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Etel Edény / tartozék Flitési Hoémérséklet, Idétartam, perc
mod °C

Leveles tésztabdl készllt siute- Kerek pizzatepsi 190-200 35-45

mény

Kelt tésztas stitemény Kerek pizzatepsi 200-220 25-35

Kenyér- és zsemlefélék
Megjegyzés
Elkészitési javaslatok

= A bedllitasi javaslatok az ételek el6melegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.

= A siteményformat mindig

= A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.

a rostély kbzepére tegye.

Etel Edény / tartozék Ftési Hémeérséklet, Id6tartam, perc
mad °C

Kovaszos kenyér 1,2 kg lisztb8l  Kerek pizzatepsi 210-230 50-60

Lepénykenyér' Kerek pizzatepsi 220-230 25-35

Zsemle Kerek pizzatepsi 210-230 25-35

Zsemle kelt tésztabdl, édes Kerek pizzatepsi 200-220 15-25

Tippek a kdvetkezo sitéshez
Ha valami nem sikerdlt, itt talal tippeket a kdvetkez8 sU-

téshez.

Helyzet

Tipp

A sitemény Osszeesik.

= Vegye figyelembe a re-
ceptben megadott hozza-
valdkat és elkészitési ja-
vaslatokat.

= Hasznaljon kevesebb fo-
lyadékot.
Vagy:

= Allitson be 10 °C-kal ala-
csonyabb stitési h6mér-
sékletet és hosszabb sU-
tési id6t.

A sUtemény tul szarazra si-
ker(lt.

Allitson be 10 °C-kal maga-
sabb sitési hémérsékletet
és rovidebb sutési id6t.

A siitemény 6sszességé-
ben tdl vilagos.

= Ellendrizze a betolasi ma-
gassagot és a tartozékot.

= Allitson be 10 °C-kal ma-
gasabb sitési hémérsék-
letet.
Vagy:

= Allitson be hosszabb su-
tési id6t.

Helyzet

Tipp

A sitemény egyenetlentl
pirult meg.

Allitson be alacsonyabb

sutési hémérsékletet.

= Vagja méretre a siitépa-
pirt.

= A s(it6format a sitétér
kdzepén helyezze el.

= A kis méret( siteménye-

ket azonos méret(ire és

vastagsagura formazza.

A sutemény kivil elkészult,
belll viszont még nem sult
at.

= Allitson be alacsonyabb
sutési hémérsékletet és
hosszabb siitési idét.

= Hasznaljon kevesebb fo-
lyadékot.

Lédus toltelékkel készilé

stteménynél:

= slsse el§ az also lapot.

= A kisUlt also lapot szérja
meg manduldval vagy
zsemlemorzsaval.

= Hordja fel a tolteléket az
also lapra.

A sttemény felll tul vila-
gos, alul viszont tul sotét.

A siteményt tolja be egy
szinttel magasabbra.

A sUtemény felll tul sotét,
alul viszont tul vilagos.

= A siteményt tolja be egy
szinttel alacsonyabbra.

= Allitson be alacsonyabb
siitési hémérsékletet és
hosszabb sutési idét

' A format kozvetlenil a forgotanyérra allitsa.

A siteményt nem lehet ki-
boritani.

= S(tés utan 5-10 percig
pihentesse a slteményt.

= Ezutan dvatosan, késsel
lazitsa fel a sitemény
szélét.

= Boritsa ki Ujra a sute-
ményt, és a sutéforma al-
jat tdbbszor t6rdlje at hi-
deg, nedves torl6vel.

= A kovetkezd siitésnél
kenje ki a format, és
szdrja be zsemlemorzsa-
val.
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Helyzet Tipp

A stt6forma és a rostély = Ellendrizze, hogy a sité-
ko6zott szikrak keletkeznek. forma kulseje tiszta-e.
= Valtoztassa meg a forma
helyzetét a sitétérben.
= Sisse tovabb mikrohul-
lam nélkll és valasszon
hosszabb sitési idétarta-
mot.

17.4 Sutés és grillezés

Beallitasi javaslatok sitéshez és grillezéshez

A hémérséklet és a sltési id6 az ételek minGségétdl és
mennyiségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. El8szdr probalja meg az alacsonyabb ér-
tékkel, és ha szlikséges, legkdzelebb eggyel magasab-
bal.

Sités edényben

Ha edényben készit ételeket, azokat egyszeribben kive-
heti a stétérbdl, és kdzvetlenll az edényben szolgalhat-
ja fel. Zart edényben készitett ételek esetén a sutétér
tisztabb marad.

Altalanos tanacsok edényben siités esetére

Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-

jon.

= A fémbdl késziilt sitéformak csak mikrohullamu sité
nélklli sitéshez alkalmasak.

= Az edényt allitsa a rostélyra.

= E|6tte ellendrizze, hogy az edény illik-e a sutébe.

= | eginkabb az tvegbdl készilt edények alkalmasak.
A forrd Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az tiveg megrepedhet.

= Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot
vagy konyharuhat a kivételéhez.

= Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozd gyartdi

utasitasokat.

Nyitott edény

Hasznaljon magas sut&format.

Zart edény

= |lleszkedd, jol zard fed6t hasznaljon.

= HUs sUtésénél legyen legalabb 3 cm tavolsag az étel
€s a fed6 kozott. A hus megemelkedhet.

= A szarnyas, hus és hal egy zart serpenyében is ropo-
gosra silhet. Hasznaljon Gvegfeddvel rendelkezd ser-
peny6t. Allitson be magasabb hémérsékletet.

/N FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fed6t, nagyon forré g6z

csaphat ki. A g6z a hémérséklettdl fliggéen nem lathatd.

» A fedét gy emelje meg, hogy a forré g6z a testétdl
tavol csapjon ki.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

Megjegyzések
= Sovany husok vagy rostélyosok
- Kb. 1/2 cm magasan 6ntsdn folyadékot az edény-
be, pl. vizet, bort, ecetet vagy hasonlét.
A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl, az
edény anyagatdl, illetve attél, hasznal-e fedét.
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Zomancozott vagy sotét szinl fém sitéedények-
ben tdébb folyadékra van szikség, mint az liveg-
edényekben.
Rostélyoshoz kicsivel tdbb folyadékot hasznaljon.
— Sités kdzben a folyadék elparolog. Szikség ese-
tén dvatosan 6ntsdn hozza folyadékot.
- Az id6tartam felénél forditsa meg a husdarabokat.
= Hal
— Hal parolashoz tegyen az edénybe 1-3 ev6kanal
folyadékot, pl. citromlevet vagy ecetet.

Grillezés

Azokat az ételeket grillezze, amelyeket ropogdsan sze-
ret.

= A késziilék ajtaja mindig legyen csukva grillezés koz-
ben.

= Ne melegitse el6 a készlléket.

= Azonos sulyu és vastagsagu darabokat grillezzen.
Akkor egyenletesen pirulnak meg és szaftosak ma-
radnak.

= A grilleznival6t helyezze kbzvetlenll a rostélyra.

= A grilleznivaldt grillfogdval forditsa meg.

Ha villaval szurja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul

szaraz lesz.

A grilleznivalét csak grillezés utan sézza meg.

A s0 vizet von el a hustdl.

Megjegyzés: A sotét hus, pl. a marha gyorsabban meg-
pirul, mint a vilagos hus, pl. borju vagy sertés. A vilagos
husbdl vagy halbdl vald grillszeletek felllete gyakran
csak vilagosbarna, belll azonban puha és lédus.

A grillfit6test mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez norma-
lis. A gyakorisag a bedllitott grillfokozattol figg.
Grillezés kdzben fust keletkezhet.

Tippek siitéshez és parolashoz

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a j6 sUtési és parola-
si eredményekhez.

Helyzet Tipp

A sovany husnak nem sza- = A hust izlés szerint kenje

bad kiszaradni. meg zsirral vagy tlizdelje
meg szalonnadarabok-
kal.

Ropogds kéreggel szeret- A bért keresztben vagja
ne hust sitni. be.
= A slltet el6sz6r a bérével
lefelé sUsse.

A siltet zart serpeny&ben
készitse, magas héfokon.

Ha a sltéssel elkészllt,
hagyja az ételt 10 percig
pihenni a kikapcsolt sité-
térben. gy jobban elosz-
lik a hus szaftja. A meg-
adott sitési idék az ajan-
lott pihentetési id6t nem
tartalmazzak.

= Az ételt sltés utan csa-
varja alufdliaba.

A sUt6tér maradjon a lehe-
t6ségekhez képest tiszta.

A hus maradjon forrd és
szaftos, pl. sult hatszin.
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Marhahus

Megjegyzés

Elkészitési javaslatok

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

» Forditsa meg a parolt marhastiltet az idé 1/3-anak és 2/3-anak letelte utan. Az ételeket a végén még kb. 10 per-

cig hagyja alini.
= Az id6tartam felénél forditsa meg a sUlt hatszint vagy a marhaszeletet. Az ételeket a végén még kb. 10 percig
hagyija allni.
» Forditsa meg a steaket az id6 2/3-anak letelte utan.
Etel Edény / tartozék Flitési Hoémérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,
mod °C teljesitmény perc
wattban
Parolt marhasult, kb. 1 kg Zart edény 180-200 - 120-143
Marhafilé, kbézepes, kb. 1 Nyitott edény 180-200 90 30-40
kg
Silt hatszin, kdzepesen at-  Nyitott edény 210-230 180 30-40
sutve, kb. 1 kg
Steak, kozepes, 3 cm vas-  Felsé rostély ™ 3 - 10-25
tag
Borjuhus
Megjegyzés

Elkészitési javaslatok
= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A borjusiltet és -csulkot félidénél forditsa meg. Az ételeket a végén még kb. 10 percig hagyja allni.

Etel Edény / tartozék Flitési Hoémeérséklet, Mikrohullam- Idétartam,
maéd °C teljesitmény perc
wattban
Borjusilt, kb. 1 kg Zart edény 180-200 - 110-130
Borjucstilok, kb.1,5 kg Zart edény 200-220 - 120-130
Sertéshus
Megjegyzés

Elkészitési javaslatok

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

= A bd&r nélkdli sultet félidénél forditsa meg. A siltet a végén még kb. 10 percig hagyja allni.

= A slltet bérével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be a bdért. Ne forditsa meg a slltet. A stiltet a végén még
kb. 10 percig hagyija allni.

= A sertésfilét és a flstolt karajt ne forditsa meg. Az ételt a végén még kb. 5 percig hagyja allni.

= A tarjabdl készllt steaket az idé 2/3-a utan forditsa meg.

Etel Edény / tartozék Flitési Hoémeérséklet Mikrohullam-  Idétartam,

mad °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban

Salt bér nélkdl, pl. tarja, Zart edény 220-230 180 40-50

kb. 750 g

B&ros stilt, pl. lapocka, Nyitott edény 190-210 - 130-150

kb. 1,5 kg

— "Siités", Oldal 34

Sertésfilé, kb. 500 g Zart edény 220-230 90 25-30

— "Siités", Oldal 34

Sertéssililt, sovany, kb. 1 kg Zart edény 210-230 90 60-80

— "Slités", Oldal 34

Flstolt tarja csonttal, kb. 1 Nyitott edény - - 360 45

kg

— "Sutés”, Oldal 34
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Etel Edény / tartozék Flitési Hoémeérséklet Mikrohullam-  Idétartam,
mad °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Tarjabol készilt steak, 2 cm (] 3 - 15-20
vastag 10-15
— "Grillezés", Oldal 31
Baranyhus
Megjegyzés
Elkészitési javaslatok
= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.
= A baranycombot a félidénél forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet Mikrohullam-  Id6tartam,
mad °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Baranygerinc csonttal, kb. 1 Nyitott edény 210-230 - 40-50
kg
Baranycomb csont nélkll,  Zart edény 190-210 - 90-95
kdzepes, kb.1,5 kg
Egyéb husételek
Megjegyzés
Elkészitési javaslatok
= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitbe helyezése esetén érvényesek.
= A vagdalt hust a végén még kb. 10 percig hagyja alini.
= Avirslit az id6 2/3-anak letelte utan forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Flitési Homeérséklet Mikrohullam-  Id6tartam,
mad °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Fasirt, kb. 1 kg Nyitott edény 180-200 600+180 -
— "Slités”, Oldal 34
Virslik grillezéshez 4-6 db, - i 3 - 10-15

egyenként kb. 150 g
— "Grillezés", Oldal 33

Szarnyasok

Megjegyzés
Elkészitési javaslatok
= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitbe helyezése esetén érvényesek.

» Az egész csirkét, csirkemellet mellével lefelé tegye az edénybe. Az id§ 2/3-anak letelte utan forditsa meg.

= A jércét mellével lefelé tegye az edénybe. Az 30 perc eltelte utan forditsa meg, és a mikrohullam-teljesitményt allit-
sa 180 wattra.

= A fél vagy darabolt csirkét, a kacsa- és a libamellet a b&rds oldalaval felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg az
ételeket.

= A libacombot félidénél forditsa meg. Szurkalja meg a bdrt.

= A pulykamellet és pulykafels6combot a béros felével lefelé tegye az edénybe. Az id6 2/3-anak letelte utan forditsa
meg.

Etel Edény / tartozék Flitési Homeérséklet Mikrohullam-  Id6tartam,
mad °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban

Csirke, egész, kb. 1,2 kg Zart edény 220-230 360 35-45
Jérce, egész, kb. 1,6 kg Zart edény 220-230 360 30

180 20-30
Csirke, fél, egyenként 500  Nyitott edény 180-200 360 30-35
g
Darabolt csirke, kb. 800 g  Nyitott edény 210-230 360 20-30
Csirkemell bérrel és csont-  Nyitott edény 190-210 180 30-40

tal, 2 db, kb. 350-450 g
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Etel Edény / tartozék Flitési Hémeérséklet Mikrohullam-  Idétartam,

mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban

Kacsamell bérrel, 2 db, da- Nyitott edény (] 3 90 20-30

rabja 300-400 g

Libamell, 2 darab, darabja  Nyitott edény 210-230 90 25-30

500 g

Libacomb, 4 darab, kb. 1,5 Nyitott edény 210-230 180 30-40

kg

Pulykamell, kb. 1 kg Zart edény 200-220 - 90-100

Pulyka fels6comb, kb. 1,3  Zart edény 200-220 180 50-60

kg

Hal

Megjegyzés
Elkészitési javaslatok

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= Grillezéshez tegye az egész halat, pl. lazacot vagy pisztrangot a rostély kdzepére.
= ElStte kenje meg a rostélyt olajjal.

Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet, Idétartam, perc
mod °C

Halkotlett, pl. lazac, 3 cm vastag, Felsé rostély ] 3 20-25

grillezve

Hal, egész, 2-3 db, darabja 300 Felsd rostély O 3 20-30

g, grillezve

Tippek a kovetkezo sutéshez
Ha valami nem sikerllt elsére, itt talal tippeket a kdvet-

kez6 slUtéshez.

Helyzet

Tipp

A silt tul sotét és a bér
helyenként megégett.

Allitson be alacsonyabb
hémersekletet.

Allitson be révidebb sité-
si idGtartamot.

A st tul szaraz.

Allitson be alacsonyabb
hc’SmérsékIetet.

Allitson be révidebb siité-
si id6tartamot.

A sUlt bére tul vékony.

Valasszon magasabb hé-
mérsékletet.

Vagy:

A sUtési id6 vége utan
révid idére kapcsolja be
a grillt.

A siilt szaftja odaégett.

Valasszon kisebb edényt.
Sutéskor adjon hozza
tobb folyadékot.

17.5 Felfujtak

Megjegyzés
Elkészitési javaslatok

Helyzet

Tipp

A st szaftja tul vilagos és
vizes.

Valasszon nagyobb
edényt, hogy tdbb folya-
dék parologhasson el.
Sutéskor adjon hozza ke-
vesebb folyadékot.

Hus parolasakor odaég a
hus.

Ellenbrizze, hogy a sit6-
edény illeszkedik-e a fe-
déhoz, illetve jol zar-e.
CsoOkkentse a h6mérsék-
letet.

Parolaskor adjon hozza
folyadékot.

A st nem silt at.

Vagja fel a sUltet.

A szdszt sttéedényben
készitse.

A slltszeleteket helyezze
a szoszba.

A sliltszeleteket mikrohul-
lam hasznalataval stisse
készre.

Felfujtakhoz és burgonyafelfujthoz 4-5 cm magas mikrohullamus(ité- és héallé felfujtformat hasznaljon.
A felfljtakat és csében silteket hagyja a készllék lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.

A piritdsszeleteket piritsa eld.
Tegye a felfujtatat az alsoé rostélyra.
A bedllitasi javaslatok az ételek el6melegitett siitébe helyezése esetén érvényesek.
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Etel Edény / tartozék Flitési Hoémérséklet, Mikrohullam- Idétartam,

mad °C teljesitmény perc
wattban

Felfujt, édes, kb. 1,5 kg Nyitott edény 140-160 360 25-35

Felfujt, pikans f6tt sszete-  Nyitott edény 150-170 600 20-25

v6kbdl, kb. 1 kg

Lasagne, friss Nyitott edény 200-220 360 25-35

Burgonyafelfljt nyers hozza- Nyitott edény 180-200 600 25-30

valdkbal, kb. 1,1 kg

Piritds készitése, 4 darab Felsd rostély il 3 - 8-10

17.6 Mélyhltitott készételek

Megjegyzés

Elkészitési javaslatok

= Ugyeljen a csomagolason taldlhatd gyartoi utasitasokra.

= A hasabburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne tegye egymasra és a félidé letelte utan forgassa at.
= Tegye az élelmiszert kdzvetlenul a forgétanyérra.

= A bedllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stit6be helyezése esetén érvényesek

Etel Edény / tartozék Flitési Hoémeérséklet Mikrohullam-  Idétartam,

mad °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban

Pizza vékony tésztaval Forgdtanyér 220-230 - 10-15

Pizza vastag tésztaval Forgoétanyér - 600 3
220-230 - 13-18

Minipizza Forgotanyér 220-230 - 10-15

Pizzas bagett Forgdtanyér = - 600 2
220-230 - 13-18

Hasabburgonya Forgdtanyér 220-230 - 8-13

Krokett Forgdtanyér 210-220 - 13-18

Roszti, toltott burgonyatas-  Forgotanyér 200-220 - 25-30

ka

Atmelegitett zsemle vagy Alsé rostély 170-180 - 13-18

bagett

Halrudacskak Forgoétanyér 210-230 - 10-20

Csirke alsécomb, darabok  Forgoétanyér 200-220 - 15-20

Rétes Forgotanyér 210-220 180 20-30

Lasagne, kb. 400 g Also rostély 220-230 600 12-17

17.7 Prébaételek 60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN

L , L, L, 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellenér-

Ezeket az attekintéseket a vizsgalo intézmények szama- 2656t

ra készitettlik, hogy megkonnyitsiik a készilék EN '

Felolvasztas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd kiolvasztashoz.

Etel Mikrohullam-teljesitmény Idétartam percben Megjegyzés

W-ban
Hus 1.180 1.5 A @ 22 cm-es pyrexformat
2.90 2.10-15 tegye a forgdtanyérra. Kb.

13 perc mulva a felolvadt
huast tegye kulon.

Parolas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd parolashoz.
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Etel Mikrohullam-teljesitmény Idétartam percben Megjegyzés
W-ban
tojas/tej keverék 1.600 1.10-13 A 24 x 19 cm pyrexformat
2.180 2.25-30 tegye az alsé rostélyra.
Piskota 600 9-10 A @ 22 cm pyrexformat te-
gye az alsd rostélyra.
Fasirozott 600 18-23 A 28 cm pyrexformat tegye

az also rostélyra.

Parolas mikrohullammal kombinalva
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd parolashoz.

Etel Mikrohullam-tel- Fiitési mod Id6tartam perc- HOémérséklet, °C Megjegyzés
jesitmény W-ban ben

Csében silt bur- 600 25-30 210-220 A @ 22 cm pyrex-

gonya format tegye az al-
so rostélyra.

Slitemény 180 15-20 180-200 A @ 22 cm pyrex-
format tegye az al-
sO rostélyra.

Sitemény 360 35-40 200-220 Az id6 2/3-anak le-
telte utan forditsa
meg.

Siités

Beallitasi javaslatok probaételek sitéséhez.

Megjegyzés: A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.

Etel Edény / tartozék Fiitési mod Hémeérséklet, °C Id6tartam, perc
Vizes piskota Kapcsos kerek siité- 160-180 30-40

forma, @ 26 cm

Alsd rostély
Almas lepény Kapcsos kerek sit6- 190-210 50-60

forma, @ 20 cm

Also rostély
Grillezés
Beadllitasi javaslatok probaételek grillezéséhez.
Etel Edény / tartozék Fiitési mod Grillfokozat Idétartam, perc
Piritds készitése Felsb rostély il 3 4-5
Marhahusos hambur- Fels6 rostély I 3 30-35
ger, 9 darab

18 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készilék
Osszeszerelésénél.

35



hu Szerelési utmutatd

18.1 A szallitmany tartalma

Kicsomagolas utan ellenbrizze az 6sszes alkatrészt szal-
litasi karok tekintetében, valamint a szallitmany teljessé-
geét.

=
\.

18.2 Biztonsagos 0sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-
ket a biztonsagi elSirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer(i beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szereld felel8s a felallitasi
helyen valo kifogastalan mikddésért.

m Az ajtd fogantyujat ne hasznalja szallitasi
vagy beépitési célokra.

m Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi serllés esetén ne csatlakoztassa.

m Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az Ontapadods foliat a suté-
térbdl és az ajtoral.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figyelem-
be a szerelési utmutatot.

= A beépitett butoroknak 95 °C-ig, a szomszé-
dos butorlapoknak 70 °C-ig héallénak kell
lennidk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy butor-
ajté mdgé. Tulhevilés miatti veszély all fenn.

® A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a for-
gacsot. Akadalyozhatja az elektromos részek
mUikodeseét.

m A csatlakozddugd nélklli készlléket csak hi-
vatalos engedéllyel rendelkez6 szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi séruléseket okozhat.

» Viseljen véddkesztylit.
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A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!
Meghosszabbitott halézati csatlakozévezeték
és nem engedélyezett adapterek hasznalata
veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy tébb-
szoros csatlakozoaljzatot.

» Csak a gyarté altal engedélyezett adaptere-
ket és haldzati csatlakozovezetékeket hasz-
naljon.

» Ha a haldzati csatlakozovezeték tul rovid, és
nem all rendelkezésre hosszabb haldzati
csatlakozovezeték, forduljon villanyszerels-
hdz az éplletvillamossag modositasaért.

FIGYELEM

Ha a készlléket az ajtéfogantyunal fogva hor-

dozza, akkor az letérhet. Az ajtéfogantyd nem

birja el a készulék sulyat.

» A készuléket ne hordozza vagy tartsa az aj-
tofogantyunal fogva.

18.3 Elektromos csatlakoztatas

A készilék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az elSirasokat.

m A készilék az |. érintésvédelmi osztalynak felel meg,
és csak véddbvezetb-csatlakozdval izemeltethetd.

= A biztositékkiosztasnak meg kell felelnie a tipustablan
megadott teljesitménynek és a helyi eléirasoknak.

= A szerelési munkaknal a késziléknek fesziltsegmen-
tesnek kell lennie.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa
véddérintkezos csatlakozoval

Megjegyzés: A késziiléket csak elbirasszerlen felszerelt

véddérintkez8s dugaszoldaljzathoz szabad csatlakoztat-

ni.

» A késziilék haldzati csatlakozddugojat dugja a készu-
lék kbzelében lévd csatlakozdaljzatba.
Ha a készlléket beépitették, a haldzati csatlakozéve-
zeték dugdjanak szabadon hozzaférhetének kell len-
nie. Ha a haldzati csatlakozéhoz vald szabad hozzafé-
rés nem lehetséges, akkor a fix csatlakoztatas soran
levalasztéberendezést kell beszerelni a kialakitasi el6-
irasoknak megfeleléen.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa
védoérintkezds csatlakozo nélkiil

Megjegyzés: A késziléket csak felhatalmazott és szak-
képzett személyzet csatlakoztathatja. Hibas csatlakozta-
tas miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a garancia.
A fix csatlakoztatasban beszerelt levalasztd berendezés-
nek kell lennie a kialakitasi el6irasoknak megfelelGen.

1. Azonositsa be a fazis- és a semleges (,,nullas”) veze-
téket a csatlakozoaljzatban.
Hibas csatlakoztatas esetén a készilék megsértlhet.
2. A feszliltséget lasd a tipustablaban.
3. A haldzati csatlakozévezeték ereit a szinkédolasnak
megfeleléen kell csatlakoztatni:
» zO6ld-sarga = védbvezet§ @
» kék = nulla



» barna = fazis (kulsé vezetd)

18.4 Beépitett butor

A készllék csakis beépitésre készilt. A készlléket nem
asztalon vagy szekrény belsejében vald hasznalatra ter-
vezték.

A beépitett szekrénynek a készilék mogott nem lehet
hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a felette 1év6 szek-
rény hatfala k6z6tt tartson legaldbb 35 mm tavolsagot.
A beépitett szekrény el6lapjan 50 cm2-es szell6z8nyilas-
nak kell lennie. Ehhez a nyilaszar¢ aljat kell visszavagni
vagy szell6zéracsot kell felszerelni. A szell§zteté nyilaso-
kat és a szivonyilasokat ne fedje le.

A készllék beszerelése a talajtdl max. 850 mm magas-
sagra megengedett.

18.5 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allo szekrényre vonatkozd beépité-
si méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

-
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A készllék szell6zéséhez az elvalasztdlapokon egy szel-
I6zényilasnak kell lennie.

Ha a magas szekrénynek az elemhatfalakon kivil még
egy hatfala van, akkor azt el kell tavolitani.

A készlléket csak olyan magasan épitse be, hogy a tar-
tozékot kdnnyedén ki lehessen venni.

I

18.6 Két késziilék beépitése egymas folé

Készullékét beépitheti egy masik készllék ala vagy folé
is. Egymas folé torténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a beépitési utmutatot.

~
min. 550
\

~

A készilékek szell6zéséhez az elvalasztdlapokon egy
szell6zényilasnak kell lennie.

Mindkeét készulék megfelel§ szell§zésének biztositasa-
hoz egy legalabb 200 cm? szell6zényilasra van szikség

Szerelési Utmutatd  hu

a labazati részen. Ehhez a nyilaszaré aljat kell vissza-
vagni vagy szellézéracsot kell felszerelni.

Ugyeljen ra, hogy a légaramlas a vazlatnak megfeleléen
biztositott legyen.

A készllékeket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékot kdnnyedén ki lehessen venni.

18.7 Beépités munkalap ala

Munkalap ala torténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

min.

2550
’\>
‘/ 560
>

A készllék szell6zéséhez az elvalasztélapon egy szell§-
z6nyilasnak kell lennie.

A munkalapot rogziteni kell a beépitéshez hasznalt bu-
torhoz.

Vegye figyelembe a f6z6lap dsszeszerelési utmutatdjat,
ha van.

Vegye figyelembe a f6z6lapra vonatkozo eltéré nemzeti
beépitési utasitasokat.

A készllék megfelel§ szell§zésének biztositasahoz egy
legalabb 100 cm? szell6zényilasra van sziikség a laba-
zati részen. Példaul a labazati panelt kell visszavagni
vagy szell6z8racsot kell felszerelni.
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18.8 Beszerelés f6z6lap ala

Ha a készllék f6z6felllet ala kerll beépitésre, be kell
tartani a minimalis méreteket, adott esetben az alapot is
beleszamitva.

%

] I Ai
? A
( Iﬁ R:%

A szikséges minimalis tavolsagbdl (bl) adddik a mini-
malis munkalapvastagsag ((@l).

Fé6zblap tipusa [a] felliletbdl [al feliilettel [©] mm-
kiemelkedd, szintben, ben
mm-ben mm-ben

Indukcios f6z6fe- 45 46 5

lUlet

Teljes felliletl in- 55 56 5

dukcios f6zéfell-

let

Gaz fézéfelllet 35 46 51

Uvegkeramia f6- 35 38 2

z6fellilet

Vegye figyelembe a f6z6fellilet dsszeszerelési Utmutato-
jat.

18.9 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépité-
si méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

min@? .
L

min. 90

18.10 A készilék beszerelése

1. lgazitsa kdzépre a készlléket.
2. Csavarozza fel a készlléket a butorra.

18.11 Fogantyu nélkiili kialakitasu

konyhaknal figgobleges fogantyuléc esetén:

1. Helyezzen fel mindkét oldalra egy megfeleld kitoltd
elemet, amely eltakarja az esetlegesen eléforduld

éles széleket és ezaltal megteremti a biztonsagos
szerelés feltételeit.

2. Rogzitse a kitdlt§ elemet a butorra.

' Vegye figyelembe a f6z6lapra vonatkozo eltéré nemzeti beépitési utasitasokat.
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3. Az Osszecsavarozashoz furja el a kitdlté elemet és a
butort.

4. A megfelel§ csavarral rogzitse a készlléket.

S

2l
ki
L [y

18.12 A késziilék kiszerelése

1. Fesziltségmentesitse a készlléket.
2. Csavarja ki a rogzit6csavarokat.
3. Kissé emelje fel a késziiléket és teljesen huzza ki.

Szerelési Utmutatd  hu
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogolne

Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg in-
strukcje.

Instrukcje nalezy zachowac i starannie prze-
chowywac jako zrédto informaciji, a takze z
mysla o innych uzytkownikach.

Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zosta-
to uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-
strukcji montazu.

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-
czenia urzagdzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-
nione jest tylko po prawidtowym zamontowaniu
zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest od-
powiedzialny za prawidtowe dziatanie w miej-
scu instalacji urzgdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

40

do przygotowywania potraw i napojow.

w gospodarstwie domowym i podobnych za-
stosowaniach, jak na przyktad w kuchni dla
pracownikow w sklepach, biurach oraz in-
nych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i

innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarza-
ne sg w celu ogrzania artykutow spozywczych.
Klasa B oznacza, ze urzgdzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiadajg-
ce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.



1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywad tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wytgczyc
urzgdzenie lub wyciggngc¢ wtyczke, a drzwi
pozostawi¢ zamkniete, aby ugasi¢ ewentual-
ne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

gq sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przeciag. Papier do pieczenia moze dotkngc

elementow grzejnych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigza¢ naczyniem lub
formg do pieczenia.

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac po-

zar.

Jesli urzadzenie jest zamontowane za drzwiami

dekoracyjnymi lub za drzwiami mebla, pod-

czas pracy urzgdzenia przy zamknietych
drzwiach dekoracyjnych lub drzwiach mebla
dochodzi do kumulacji ciepta.

» UzytkowacC urzgdzenie wytgcznie, gdy drzwi
dekoracyjne lub drzwi mebla sg otwarte.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna do-
tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ dotknie-
cia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

Bezpieczenstwo pl

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwiera¢ ostroz-
nie.

A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgce] komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciala!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czysz-
czacych o wiasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakéw do czyszcze-
nia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz moga
one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku z

tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre

krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu ob-

rotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac twardymi przedmiotami w
talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.

Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szyby

w drzwiach mogg ulec peknieciu i rozprysngc

sie.

— "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 44

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwiera¢ ostroz-
nie.
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pl Bezpieczenstwo

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzadzenia nalezy zleci¢ jego wy-
miane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifilkowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzadzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z przedmiotami zakonczo-
nymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedzia-
mi.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pragdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego po-
wierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggna¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngcC wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Skontaktowac sie z serwisem. — Strona 61

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogq sobie naciggna¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawingc¢ sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegolnie folig.
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Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udusze-

nia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZLOSCI

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub po-
duszki wypetnione ziarnem lub zbozem mogg
sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnoSci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuskami
zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do przy-
gotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki moga sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicznych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wskazo-
wek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wody,
np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej mo-
cy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

Przedmioty lub naczynia przechowywane w ku-

chence mikrofalowej mogg sie zapalic.

» Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy
sprawdzic¢, czy w komorze nie znajdujg sie
przedmioty lub naczynia, ktore nie nadajg sie
do uzycia w kuchence mikrofalowej.



» Komory kuchenki mikrofalowej nie wolno
uzywac do przechowywania tatwopalnych
przedmiotdw, przybordw kuchennych, zywno-
Sci i podobnych przedmiotdw, gdy kuchenka
mikrofalowa nie jest uzywana.

& OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach moga lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysngc.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek, po-
midorow, ziemniakow lub kietbasek, moze
popekac. Przed podgrzewaniem nalezy na-
ktu¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlat w zamknietych na-
czyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub wstrzg-
sngc.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek ku-
chennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

Bezpieczenstwo pl

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami

zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga

spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuskami
zbdz, gabek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie do przy-
gotowywania potraw i napojow.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tempe-
ratura wrzenia jest osiggana bez powstawania
typowych pecherzykdw powietrza. Zachowac
ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzgsie na-
czynia. Gorgcy ptyn moze nagle wykipie€ i roz-
pryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy
wktadac tyzke do naczynia. W ten sposob
zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciata!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-

czynia porcelanowe lub ceramiczne moga

mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywacC wytgcznie naczyn nadajgcych
sie do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywa¢ metalowych pojemnikow w
trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych lub
uzywac trybu mikrofal w potgczeniu z rodza-
jem grzania.

43



pl Wykluczanie szkéd materialnych

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-
dem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-

nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-

fal.

» Regularnie czysci¢ urzgdzenie i natychmiast
usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika, uszczel-

ka drzwi, drzwi oraz zawias byty zawsze czy-
ste.
— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 58

Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwi komo-
ry gotowania lub uszczelka drzwi sg uszkodzo-
ne. Z urzgdzenia mogg wydostawac sie mikro-
fale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama z
tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywajg

sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzadze-
nia zwrocic¢ sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogodine

UWAGA

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia urzg-

dzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mogg sie

gwattownie otworzy¢, a nawet wypasc. Szyby w

drzwiach mogag ulec peknigciu i rozprysnaé sie. Komora

piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom wewnetrz-
nym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (zawartos¢
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury mogag

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do goracej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wode.
Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatury
komora piekarnika powinna by¢ podczas studzenia
zawsze zamknieta.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze piekar-
nika.

» Nie przechowywad potraw w komorze piekarnika.

» Nie wktadac¢ niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eksplo-

atacji drzwi urzadzenia nie zamykajg sie szczelnie. Fron-

ty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczelkg
lub bez uszczelki.
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Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowaé uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawad, nie siadagé, nie wieszacd sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzadzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwacé zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyc

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w
szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika musi
wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzic¢

urzadzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekarni-
ka nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki test



naczyn.

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spowo-

dowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawiac¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywacé maksymalnie mocy 600 W.

Ochrona $rodowiska i oszczednos¢ pl

» Torebke z popcornem ktasé¢ zawsze na szklanym tale-
rzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac¢ pokrywy generatora mikrofal w ko-
morze piekarnika.

Whnikajgce do wnetrza urzgdzenia ptyny mogg uszka-

dzac¢ naped talerza obrotowego.

» Obserwowac proces gotowania.

» Nastawi¢ najpierw krotki czas i wydtuzy¢ go jesli jest
taka potrzeba.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowego.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowac uszkodze-

nia.

» Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub
gorgcego powietrza uzywac wytgcznie naczyn, ktére
sg odporne na wysokie temperatury.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegolne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami zu-
zywa mniej pradu.

Uwaga: Aby oszczedzac energie, wyswietlacz w trybie
niskiego zuzycia energii jest przyciemniany po uptywie 1
minuty.

Urzadzenie nagrzewacd wytgcznie, gdy jest to wyraznie

podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

v Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ energie.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emaliowa-
ne formy do pieczenia.
v Formy te nagrzewajg sie wyjatkowo dobrze.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réwnolegle.

v Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas przyrzadzania ko-
lejnych potraw.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia
nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-
czeniem czasu gotowania/pieczenia.

v Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowad potrawe.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.
v W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna do
rozmrozenia potraw.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzadze-

nia.

v Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zosta-
nie utrzymana, a urzgdzenie nie bedzie wymagato po-
nownego podgrzewania.

Jednoczesne podgrzewanie dwdch filizanek.

v Jednoczesne podgrzewanie wiekszej ilosci potraw zu-
zywa mniej energii, niz podgrzewanie potraw jedna po
drugiej.

Ukry¢ zegar w trybie niskiego zuzycia energii.

v Urzadzenie oszczedza energie w trybie niskiego zuzy-
cia energii.

Uwaga: Zgodnie z dyrektywg UE w sprawie ekoprojektu

2023/826, to urzgdzenie jest w innym stanie, gdy jest

wytgczone. Jest to okreslane ponizej jako tryb lub stan

niskiego zuzycia energii.

Nawet gdy funkcja gtéwna nie jest aktywna, urzgdzenie

wymaga energii do nastepujgcych funkciji:

= Wykrywanie nacisniecia przycisku dotykowego

= Monitorowanie otwarcia drzwi

= Edycja godziny (bez wyswietlacza)

Z definicji nie ma wiec ani stanu ,,wytgczenia”, ani ,,czu-

wania”, dlatego tez uzywa sie terminu tryb lub stan ni-

skiego zuzycia energii. Do pomiaru trybu lub stanu ni-

skiego zuzycia energii nalezy stosowac¢ norme EN IEC

60350-1:2023.
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pl Poznawanie urzadzenia

4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.
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W zaleznosci od typu urzadzenia przedstawione na ilustracji szczegodty, takie jak kolor czy ksztatt, moga sie réznié.

Przetacznik funkcii

Wyswietlacz

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetacznik funkciji

Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grzania
oraz pozostatych funkciji.

W przypadku niektdérych wariantéw urzgdzenia przetgcz-
nik funkcji moze by¢ chowany.

Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z potoze-
nia zerowego na funkcje, udostepnienie funkcji zajmuje
kilka sekund.

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sg wyrdznione na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych wariantdéw urzadzenia przetgcz-
nik obrotowy jest chowany.

W przypadku list wyboru, np. listy programéw, po prze-
winieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
wartosé, w przypadku niektoérych list wyboru, np. warto-
Sci wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym Kkierunku.

Pola dotykowe to powierzchnie reagujace na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowiedniego

pola.
Symbol  Nazwa Zastosowanie
B Mikrofale Wybdr poziomdéw mocy mikrofal, wzgl. dotaczenie funkcji mikrofal do
rodzaju grzania.
Programy automatyczne Wywotanie wyboru programoéw automatycznych.
& Szybkie nagrzewanie / zabezpie- Krdtkie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja szybkiego nagrzewa-
czenie przed dzieémi nia.

46



Poznawanie urzadzenia pl

Symbol  Nazwa Zastosowanie
Dtugie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia przed
dziecmi.

® Funkcje zegara Wprowadzanie ustawiert minutnika, czasu trwania lub godziny.

8 Temperatura Wybdr ustawienia temperatury.

kg Waga Wybdr ustawienia wagi.

startDstop Start/Stop Krotkie nacisniecie: uruchomienie lub zatrzymanie trybu pracy.

Dtugie nacisniecie: zakonczenie trybu pracy. Ustawienia sg resetowa-

ne.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sg aktualne wartosci usta-

wien lub mozliwosci wyboru.

min:sec
A L) D,
0 =00
4D 4D

Elementy wyswietlacza

Aktywna
wartosc

Wartos¢, ktérej ustawienie mozna bezpo-
srednio zmieni¢, jest podswietlona na bia-
to i podkreslona czerwonym paskiem. Ak-
tywng wartos¢ mozna zmieni¢ za pomoca
przetgcznika obrotowego.

Wartos¢ pa-
sywna

Wartosci, ktére nie sg umieszczone w na-
wiasach, nie mogg by¢ zmieniane bezpo-
srednio. Aby zmieni¢ wartosé, najpierw
nalezy jg aktywowad.

Ponizej opisane jest krotko znaczenie roznych elementdw wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
sSwietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

C) Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwania.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas jest wyswietlany w godzinach i
minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas jest wyswietlany w minutach i se-
kundach.

= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol jest zaznaczony, zabez-
pieczenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

& Szybkie nagrzewanie Gdy symbol jest zaznaczony, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.

°C Temperatura Temperatura wyswietlana jest w °C.

kg Waga Waga jest wyswietlana w kilogramach.
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Wskaznik temperatury

Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

4.2 Rodzaje grzania

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Po wigczeniu trybu pracy czerwona linia w dolnej czesci
wyswietlacza wskazuje postep nagrzewania, czyli wzrost
temperatury komory piekarnika. Linia wypetnia sie kolo-
rem czerwonym w miare postepu procesu nagrzewania.
Gdy cata linia jest wypetniona na czerwono, urzgdzenie
jest nagrzane. W przypadku grilla linia nagrzewania od
razu ma kolor czerwony.

W przypadku mikrofal wskaznik temperatury nie ma za-
stosowania.

Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej temperatury w
komorze piekarnika.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest au-
tomatycznie redukowana do nizszej wartosci w godzi-
nach miedzy 22:00 a 5:59.

Symbol Nazwa Temperatura/ Zastosowanie
poziomy

= Mikrofale Poziomy mocy Do rozmrazania, gotowania oraz podgrzewania potraw i ptynow.
mikrofal:
= OO0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Gorgce powie- 40 °C Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie tortow smietanowych.

trze 100-230 °C Do pieczenia na jednym poziomie.
Grill z cyrkula-  100-230 °C Smazenie drobiu, catych ryb lub wiekszych kawatkdw miesa.
cjg powietrza
Pizza 100-230°C Do przyrzadzania pizzy i potraw, ktére wymagajgq duzej ilosci ciepta
od spodu.

i Grill Stopnie mocy Do grillowania ptaskich kawatkdw, np. stekéw, kietbasek i tostéw. Do
grilla: zapiekania potraw.
= 1 = staby
= 2 = gredni
= 3 = mocny

Programy - Urzadzenie ma zaprogramowane ustawienia dla wielu potraw.

Uwaga: Dla kazdego rodzaju grzania urzadzenie podaje
proponowang temperature. Mozna jg zaakceptowac lub
zmieni¢ w podanym zakresie.

4.3 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgadze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Po otwarciu drzwi urzgdzenia wtgcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie wy-
taczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika wtgcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakonczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytgcza sie.
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Czy oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie podczas
pracy, mozna zapisa¢ w ustawieniach podstawowych.
—Sirona 67

Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzgdzenia.

UWAGA

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywaé szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wtgczony. Jesli urzadzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtgczy sie mi-
mo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.



Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do kondensa-
cji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzadzenia. Po zakonczeniu gotowania/piecze-
nia skondensowang wode nalezy wytrzec.

Akcesoria pl

4.4 Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia w trakcie trybu
pracy, praca zostaje zatrzymana. Po zamknieciu drzwi

urzgdzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomoca
start D stop,

5 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych elementéw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzgdzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc¢ rézne.

Akcesoria Zastosowanie

Wysoki ruszt = Ruszt do grillowania i za-
piekania
= Ruszt jako powierzchnia
do postawienia naczynia
= Ruszt do postawienia na
talerzu obrotowym

Talerz obrotowy = Talerz obrotowy jako
podstawka pod ruszt
= Talerz obrotowy bezpo-
Srednio do naktadania
potraw, ktére wymagajg
duzej ilosci ciepta od
spodu

Niski ruszt = Ruszt do kuchenki mikro-
falowej
= Ruszt do pieczenia i za-
piekania w trybie piekar-
nika
= Ruszt do postawienia na
talerzu obrotowym

5.1 Pozostale elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w serwi-
sie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskacé w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana
Zastosowanie
— Potrawy duszone
- Zapiekanki

Blacha do pizzy

Zastosowanie
- Ciasta z blachy
- Ciasteczka

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Montaz talerza obrotowego

Uzywad urzgdzenia wytgcznie z zamontowanym talerzem
obrotowym. Talerz obrotowy musi sie obracac przy
wszystkich rodzajach grzania. Maksymalne obcigzenie
talerza obrotowego to 5 kg.

» Natozy¢ talerz obrotowy [@ na zabierak [b] na srodku
dna komory piekarnika.

Talerz obrotowy musi by¢ prosto ustawiony na krzyza-
ku obrotowym.
Uwaga: Talerz obrotowy obraca sie w prawo i w lewo
oraz jest odporny na przeciecia. Mozna cig¢ bezposred-
nio na talerzu.
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6.2 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtgczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii zasi-
lania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o konieczno-
Sci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat pojawia
sie na 0got sie po uptywie kilku sekund.

» Podtgczyd urzadzenie do zrodta pradu.

v Na wyswietlaczu miga wartos¢ .00 i swieci sie ©.

Ustawianie godziny

1. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawi¢ godzi-
ne.

2. Nacisnac G.

v Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urza-
dzenie dziatajgce w trybie niskiego zuzycia energii moz-
na wytgczy¢ wyswietlanie godziny.

6.3 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania

potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewnic¢ sig, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

3. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Gorgce po-

wietrze @.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ tempe-
rature na 180°C.

. Nacisngc startDstop,

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Po uptywie jednej godziny nacisngc startDstop,

. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Czyszczenie urzadzenia zostato zakoniczone.

Urzadzenie jest wytgczone.

N
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6.4 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody z
detergentem oraz miekka Sciereczka.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Obroci¢ przetacznik funkcji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

7.2 Wylaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcije.

Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

Niektére wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu row-
niez po wytaczeniu urzadzenia.

€ < K v

7.3 Ustawianie rodzaju grzania i temperatury

1. Ustawi¢ zgdany rodzaj grzania za pomoca przetgczni-
ka funkciji.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.
2. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienia. W tym celu naci-
snac¢ odpowiednie pole i zmieni¢ wartos¢ za pomoca

przetgcznika obrotowego.

. Nacisngc startDstop,

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop,

W przypadku rodzaju grzania z ustawieniem tempera-
tury, wskaznik temperatury wypetnia sie.

4. W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomoca
przetgcznika obrotowego w trakcie biezgcego trybu
pracy.

W trakcie biezacego trybu pracy nie mozna ustawic
temperatury na 40°C.

€ € W
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7.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzgdzenia.

. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
Miga startDstop,

. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzgdze-
nia lub nacisngc startPstop,
Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop,

N C K=

<

7.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.6 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzi¢ czas, mozna skroci¢ czas nagrzewa-
nia w przypadku niektdrych rodzajow grzania z tempera-
turg powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w przy-
padku nastepujgcych rodzajow grzania:

u Gorgce powietrze, wyjatek: Goragce powietrze 40°C
» (@ Grill z cyrkulacjg powietrza

. Funkcja pizza

Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/
pieczenia umiesci¢ wyposazenie oraz potrawe w komo-
rze piekarnika dopiero, gdy zakoriczone zostanie szyb-
kie nagrzewanie. Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢
dopiero po zakonczeniu szybkiego nagrzewania.



1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature
od 100°C.

. Nacisngc &.
Na wyswietlaczu swieci sie .

. Nacisngd startDstop,
Wtgcza sie szybkie nagrzewanie.
Swieci sig startDstop,
Szybkie nagrzewanie zostaje zakoriczone po osig-
gnieciu ustawionej temperatury. Rozlega sie sygnat, a
na wyswietlaczu gasnie $$. Urzgdzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i temperatu-
ra.

v Szybkie nagrzewanie zostanie automatycznie dezakty-

wowane najpozniej po uptywie 15 minut.

€CCCLWwWKD

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisngc &.

v Na wyswietlaczu gasnie §. Urzgdzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i temperatu-
ra.

Mikrofale pl

7.7 Wytacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-
sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzgdzenie wy-
tgcza sie automatycznie, jezeli byto zbyt dtugo uzytkowa-
ne.

Czas trwania do momentu wytaczenia zalezy od wpro-

wadzonego ustawienia:

= Gorgce powietrze 40 °C : 24 godz.

= Gorgce powietrze 100-230 °C, grill z obiegiem powie-
trza i funkcja pizzy: 5 godz.

= Grill: 90 minut

Jesli urzadzenie zostato wytgczone przez wytgcznik bez-

pieczenstwa, na wyswietlaczu pojawia sie £2. Komunikat

mozna potwierdzi¢, naciskajgc startDstop,

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie, upieczenie lub rozmrozenie potraw. Mozna

8.1 Poziomy mocy mikrofal

wigczy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wybranym
rodzajem grzania.

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w Maksymalny czas trwa-

Zastosowanie

watach nia

90 W 1:30 godziny Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 godziny Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 godziny Gotowanie miesa i ryb lub podgrzewanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 godziny Podgrzewanie i gotowanie potraw.

900 W 30 minut Podgrzewanie ptynow.

Maksymalna moc nie jest przeznaczona do podgrzewania potraw.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal urza-
dzenie proponuje czas trwania. Proponowang wartosé
mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach dozwolone-
go zakresu wartosci.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby réwnomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzi¢
urzadzenia, nalezy uzywac odpowiednich naczyn i akce-
Soriow.

Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mikrofal,
nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W razie wat-
pliwosci przeprowadzi¢ test naczyn. Testowanie naczyn
pod katem przydatnosci do stosowania w trybie mikrofal
— Strona 52

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie = Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za-  Zaroodporny materiat nie
roodpornego materiatu od- zostanie uszkodzony przez
powiedniego do stosowa- mikrofale.
nia w trybie mikrofal:
= szkio
= ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-
perature
= szkliwiona ceramika bez

peknieé

Dotgczone wyposazenie: Dotgczony ruszt jest prze-

ruszt znaczony do stosowania w
urzadzeniu i dlatego nadaje
sie do uzytkowania w trybie
mikrofal.
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Uzasadnienie

Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, mozna uzy¢ meta-
lowych sztu¢céw, np. wito-
zy¢ do szklanki tyzeczke.
Uwaga: Metal moze powo-
dowac iskrzenie, doprowa-
dzajgc w rezultacie do
uszkodzenia komory piekar-
nika i wewnetrznej szyby w
drzwiach. Odstep przedmio-
tu wykonanego z metalu od
Scianek i drzwi komory pie-
karnika musi wynosi¢ co
najmniej 2 cm.

Naczynia i wyposazenie
Sztuéce metalowe

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Uzasadnienie

Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg podgrze-
wane w nieznacznym stop-
niu lub wcale.

Ztote i srebrne zdobienia
mogg zostaé uszkodzone
przez mikrofale. Stosowac
wytgcznie, gdy producent
gwarantuje, ze naczynia na-
dajg sie do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i wyposazenie
Metalowe naczynia

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mozliwos¢ stosowania w trybie MikroKombi z uzyciem
mikrofal

W trybie MikroKombi mozliwe jest potgczenie rodzaju
grzania z mocg mikrofal do 600 W W. Dlatego formy
metalowe mogg by¢ stosowane w trybie MikroKombi.

Uzasadnienie

Dotgczone wyposazenie,
np. ruszt, nie powoduje po-
wstawania iskier w trybie

Naczynia i wyposazenie
Dotgczone wyposazenie

MikroKombi.
Metalowe formy do piecze- Ciasta zostajg zrumienione
nia rowniez od spodu, ponie-

waz metalowe formy do
pieczenia lepiej przewodzg
ciepto.

Uwaga: Metal moze powo-
dowacd iskrzenie, doprowa-
dzajgc w rezultacie do
uszkodzenia komory piekar-
nika i wewnetrznej szyby w
drzwiach. Odstep przedmio-
tu wykonanego z metalu od
Scianek i drzwi komory pie-
karnika musi wynosi¢ co
najmniej 2 cm.

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w try-
bie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzadzenie
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moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez umiesz-
czenia potrawy w komorze piekarnika wytacznie pod-
czas testu naczyn.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajq sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory piekarnika puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.

Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop,

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

- Jesli naczynie jest gorace lub powstajg iskry, nale-
zy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje sie
do stosowania w trybie mikrofal.

ERN

8.4 Nastawianie mikrofal

Dla réznych rodzajéw potraw i sposobdw ich przyrzag-
dzania dostepne sg rézne poziomy mocy oraz ustawie-
nia.

UWAGA

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie witgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekarni-
ka nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki test
naczyn.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych bezpieczen-
stwa — Strona 42 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 44.

2. Przestrzegac wskazowek dotyczgcych naczyn i akce-
soriow przystosowanych do kuchenek mikrofalowych.
— Strona 51

3. Przetgcznik funkciji ustawié na &.

4. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisnac E.

5. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ zgda-
ny czas trwania.

6. Wtgczyd tryb pracy za pomocg startDstop,

Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomocg przetgcznika obrotowego w trakcie try-
bu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza sie
tryb mikrofal.

v Po uptywie czasu trwania tryb pracy mikrofal wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

7. Gdy potrawa jest gotowa, obrécic¢ przetgcznik funkciji
na pozycje zero.

8.5 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.



Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.6 Zmiana mocy mikrofal

>

Nacisnac El.

Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z naj-
wyzszej na najnizszg moc mikrofal.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po

wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop,

8.7 Zatrzymanie trybu pracy
W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

N K=

< <

. Nacisng¢ startDstop [ub otworzyé drzwi urzgdzenia.

Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
Miga startDstop,

. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzadze-

nia lub nacisngc startPstop,
Tryb pracy bedzie kontynuowany.
Swieci sie startDstop,

8.8 Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.

>

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.9 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest sto-
sowanie niektérych rodzajow grzania w potgczeniu z mi-
krofalami.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku nastepujg-
cych rodzajéw grzania:

Gorgce powietrze

Grill z cyrkulacjg powietrza
1 Grill

Funkcja pizza

Wyjatki:

Moc mikrofal 900 W
Gorgce powietrze 40°C

Ustawianie trybu MikroKombi
Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1.

v

2,

Przetacznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

Za pomocag przetgcznika obrotowego ustawi¢ zgdang
temperature.

. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢ El.

Pojawia sie proponowana wartos¢ czasu trwania.

Mikrofale pl

4, Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wiaczyd tryb pracy za pomocg startDstop,

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza sie
tryb MikroKombi.

v Po uptywie czasu trwania tryb MikroKombi wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngé E.
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z naj-
wyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocq startDstop,

Zatrzymanie trybu pracy
W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzgdzenia.

1. Nacisngg¢ startDstop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisng¢ startDstop,

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sig startDstop,

Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwad prace urzgdzenia.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore
piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usungc
z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-
nia (.

5. Nacisnac b.

6. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ tempe-
rature na 150°C.

7. Dwukrotnie nacisng¢ ©.

v Na wyswietlaczu zaznaczone jest ©.

8. Za pomocag przetagcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

9. Za pomocg startDstop wigczy¢ tryb pracy.

v Rozpoczyna sie suszenie, ktore zostanie zakoriczone
po uptywie 15 minut.

10.0tworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika
Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore
piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzgdzenie ostygnie.
2. Usung¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekarni-
ka.
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3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha ggbka.

. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,

aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

9 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagajg przygotowanie
roznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczace ustawien potraw
W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania nale-
zy przestrzegac ponizszych wskazoéwek.

= Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.
= Uzywac wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z lo-
dowki.

9.2 Przeglad potraw

Uzywac wytacznie mrozonych potraw wyjetych bezpo-
Srednio z zamrazarki.

Wyjaé produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzgdze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.
Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wprowadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytgcznie w zaprogramo-

wanym przedziale wagowym.

Wskazowka: Naklei¢ naklejke z programem na urzgdzenie. W ten sposdb mozna tatwiej i szybciej mieé¢ dostep do

programow.

Rozmrazanie

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedzial wago- Wskazowki

wy w kg

PO Mieso mielone ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0 Rozmrozone mieso mielo-
Krywki ne wyjmowac po obroce-
na niskim ruszcie niu.

Fo2 Kawatki miesa ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0 Nagromadzony ptyn nale-
krywki zy wyla¢ podczas obraca-
na niskim ruszcie nia i w zadnym wypadku

nie wykorzystywac do kon-
sumpcji ani nie dopuscic
do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

FO3 Kurczak, porcje kurczaka ptaskie naczynie bez po- 0,4-1,8 Nagromadzony ptyn nale-
Krywki zy wyla¢ podczas obraca-
na niskim ruszcie nia i w zadnym wypadku

nie wykorzystywac¢ do kon-
sumpciji ani nie dopuscic
do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

o4 Chleb ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0 Rozmrazac¢ tylko takg ilosé

krywki

na niskim ruszcie

chleba, jaka jest potrzeb-
na. Rozmrozony chleb
szybko czerstwieje. Jezeli
to mozliwe, rozdzieli¢
kromki.
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Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wago- Wskazowki
wy w kg
P05 Ryz Naczynie z pokrywka 0,05-0,2 Nie uzywac ryzu w worecz-
na niskim ruszcie kach. Podczas gotowania
ryzu powstaje piana. Nale-
zy ustawi¢ wage suchego
produktu (bez wody). Na 1
miarke ryzu doda¢ 2-2,5
miarki wody.
POG Ziemniaki Naczynie z pokrywkg 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na ka-
na niskim ruszcie watki tej samej wielkosci.
Dodac¢ 1 tyzke stotowg na
100 g.
PO Warzywa Naczynie z pokrywka 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na ka-

na niskim ruszcie

watki tej samej wielkosci.
Dodac¢ 1 tyzke stotowg na
100 g.

Programy w trybie kombinacji réznych rodzajéw grzania

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wago- Wskazowki
wy w kg
Po Zapiekanka, mrozona Naczynie bez pokrywki 0,4-1,2 Forma nie powinna by¢
na niskim ruszcie wyzsza ni¢ 3 cm.
FOS Kurczak, caty Naczynie bez pokrywki 0,5-2,0 Uktadad piersig do dotu.
na niskim ruszcie
Pig Rostbef, srednio wypie-  Naczynie bez pokrywki 0,5-1,5
czony na niskim ruszcie
Pl Pieczen z karkéwki Naczynie z pokrywkag 0,5-2,0
na niskim ruszcie
P2 Jagniecina, srednio wy-  Naczynie z pokrywkg 0,8-2,0 Jagniecina z topatki lub
pieczona na niskim ruszcie udziec jagniecy bez kosci
Pl Pieczen rzymska Naczynie bez pokrywki 0,5-1,5 Pieczen rzymska nie po-
na niskim ruszcie winna by¢ wyzsza niz 7
cm.
P Ryba, cata Naczynie bez pokrywki 0,3-1,0 Najpierw usungé skore ry-
na niskim ruszcie by. Rybe utozyé w naczy-
niu w “pozycji ptywajace;j”.
Pl Potrawa z ryzu ze swie- wysokie naczynie z po- 0,05-0,2 Na jedng miarke ryzu do-
zych sktadnikéw krywkg dac trzy miarki wody i
na niskim ruszcie cztery miarki warzyw. Sto-
sowac tylko Swieze sktad-
niki. Wprowadzi¢ tylko wa-
ge ryzu.
9.3 Wprowadzanie ustawien potrawy 5. Nacisng¢ start[stop,

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na [,

v Na wyswietlaczu pojawi sie pierwszy numer potrawy i

proponowana waga.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zgdang
potrawe.

3. Nacisngc ka.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzi¢

ustawienie wagi.

Przed wigczeniem mozna za pomocag M i kg przeta-

czac¢ miedzy potrawg a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

Po wtgczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wagi.
Ustawiong wage mozna wyswietli¢ za pomoca ka.

€ € K

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.
Swieci sie startDstop,
Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

W przypadku niektérych programow kroétki sygnat

dzwiekowy sygnalizuje koniecznos$¢ zamieszania lub

obrdcenia potrawy.

6. Po uptywie czasu trwania:

grzewad.

» Rozlega sie sygnat. Urzgdzenie przestaje sie na-

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
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9.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

. Nacisngg startDstop lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Miga startDstop,

. Aby kontynuowacd tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisng¢ startPstop,
Tryb pracy bedzie kontynuowany.
Swieci sie startDstop,

N C K=

< <

9.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktdre umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwania
trybu pracy, jak réwniez minutnika.

10.1 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jesli nastawiono kilka funkcji zegara, Swie-

cq sie odpowiednie symbole. W trybie pracy dostepny

jest minutnik i czas trwania. W trybie niskiego zuzycia

energii dostepny jest minutnik i godzina.

» Naciskac®, az wyrdzniony zostanie symbol O, & lub
.

v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc.

10.2 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Aby zmieni¢ godzing, urzadzenie musi by¢

wytaczone.

1. Dwukrotnie nacisna¢ ©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie ® oraz godzina.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawi¢ godzi-
ne.

3. Nacisngc¢ ©.

v (Godzina zostata ustawiona.

v Jezeli nie zostanie nacisniety symbol ®, po uptywie
kilku sekund zapisana zostanie ustawiona wartosc.
Uwaga: W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urza-
dzenie dziatajgce w trybie niskiego zuzycia energii moz-

na wytgczy¢ wyswietlanie godziny.

10.3 Czas trwania

Mozliwe jest ustawienie przedziatu czasowego, po kto-

rym tryb pracy zakonczy sie automatycznie. Czas trwa-

nia mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 mi-
nut.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.
2. Naciska¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol O,
3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ zada-
ny czas trwania.
. Nacisngc startDstop,
Urzadzenie uruchamia tryb pracy.
Swieci sig startDstop,
Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

€ < < BH

Zakonczenie czasu trwania
Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje

[ na N uln]

sie nagrzewac. Na wyswietlaczu pojawia sie G0:00.
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Nacisngc¢ C.

Sygnat jest wytgczony.

Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Urzadzenie jest wytgczone.

D R

Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocy przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Kasowanie ustawionego czasu trwania

1. W przypadku ustawionej funkcji minutnika, nacisngc
G.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas
trwania na O0:00.

v Po uptywie kilku sekund czas trwania zostanie skaso-
wany. Tryb pracy urzgdzenia nie zostanie przerwany.

10.4 Minutnik

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktérym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ na maksymalnie
24 godziny.

Funkcja dziata niezaleznie od trybu pracy oraz innych
funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie od innych sy-
gnatow.

Ustawianie minutnika

1. Naciskac¢ ©, az wyrdzniony zostanie symbol &.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ zgda-
ny czas odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzgdzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

v Minutnik wtgcza sie.

Na wyswietlaczu $wieci sie &.

v Czas odliczany przez minutnik jest widoczny na wy-
Swietlaczu.

<

Wyltaczanie minutnika

Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu poja-
wia sie O0:00,

» Nacisng¢ dowolny symbol.

v Minutnik jest wytgczony.
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Zmiana ustawien minutnika Kasowanie ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta- » Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
wienie czasu odliczanego przez minutnik. odliczany przez minutnik na J0:00.

v Po uptywie kilku sekund na urzgdzeniu wyswietlony v Minutnik jest wytaczony.

zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

/4 -

11 Zabezpieczenie przed dziecmi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko- » Naciskac & przez ok. 4 sekundy.
we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta- v Pulpit obstugi jest zablokowany.
wien. v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol C=.

v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-
11.1 Aktywacja zabezpieczenia przed nie bedzie kontynuowane. Dopoki zabezpieczenie
dzieémi przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ czasu

odliczanego przez minutnik. Sygnaty dZzwiekowe, np.

Uwaga: Jesli zabezpieczenie przed dzie¢mi zostanie ak- po uptywie czasu odliczanego przez minutnik, mozna
tywowane, gdy godzina jest niewidoczna, zostanie ona wytgczy¢é przez nacisniecie dowolnego przycisku.
automatycznie wyswietlona ponownie. Wyswietlana jest
godzina oraz C=. 11.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
Wymaganie: Urzadzenie jest wytaczone. dzieémi

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.
v Pulpit obstugi jest odblokowany.

12 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzadzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

12.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawiert podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Uwaga: Gdy zabezpieczenie przed dzie¢mi zostanie aktywowane, godzina bedzie wyswietlana automatycznie.

Wskazanie Ustawienie podstawowe Wybor Opis

chi Czas trwania sygnatu { = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania sy-
2 = $redni = 30 sekund’ gnatu po uptywie czasu trwa-
3 = diugi = 2 minuty nia lub czasu odliczanego

przez minutnik.

cic Dzwiegk przyciskow O = wyt. Witaczanie i wytgczanie
{=wt' dzwiekdw przyciskow.
ch3 Jasnosé wyswietlacza { = niska Ustawianie jasnosci wyswie-
2 = $redni’ tlacza.
3 = wysoka
ciH Wskaznik czasu 0 = wyt. Prezentacja godziny na wy-
f=wt' Swietlaczu.
5 Oswietlenie komory piekar- 0 = wyt. Witaczanie lub wytgczanie
nika f=wth'’ oswietlenia komory piekarni-
ka.
clb Ustawienie fabryczne 0 =wyt' Resetowanie zmienionych
i =wt ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
clf Gtosnosé sygnatu { = niska Ustawianie gtosnosci sygna-
2 = $redni’ tow.
3 = wysoka

' Ustawienie fabryczne (moze byé rézne zaleznie od typu urzadzenia)
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12.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzgdzenie musi by¢ wytgczone.

1. Nacisna¢ @ i przytrzymac przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie pod-
stawowe.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie podstawowe.

3. Nacisngc¢ ©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe.

4. Za pomocg ® wybra¢ wszystkie zgdane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisac¢ zmiany, nacisnaé¢ @ i przytrzymac przez
kilka sekund.

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-

stawowe pozostajg zapisane.

12.3 Anulowanie zmian ustawien

podstawowych

» Obrdci¢ przetgceznik funkgiji.

v Woszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg zapi-
sywane.

13 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosc, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowad.

13.1 Srodki czyszczace
Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkéw czyszczacych.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia prag-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA

Nieodpowiednie srodki czyszczace powodujg uszkodze-

nia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkdw czysz-
czacych.

» Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawartosci
alkoholu.

» Nie uzywac druciakow ani szorstkich ggbek.

» Nie uzywac specjalnych srodkow czyszczacych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptynéw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub srod-
kow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywacé wytgcz-
nie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszczenia w
odniesieniu do odpowiednigej czesci.

Sol zawarta w nowych zmywakach moze uszkodzi¢ po-

wierzchnie.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac przed uzy-
ciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegodlnych powierzchni i cze-
$ci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czyszcze-
nia.

13.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdéw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktére mozna dotkngé, nagrze-

wajg sie.

» Zachowac¢ ostroznos¢, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementdw.
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» Nie pozwalaé, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zblizaty
sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie

rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdéw czyszczgcych o
witasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdw do czyszczenia szyby drzwi urzgdzenia,
poniewaz moga one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia
elementéw lub powierzchni urzgdzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazowek:
» Elementy urzgadzenia czysci¢ zmywakiem oraz go-

rgcg wodg z detergentem.

» Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

13.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore go-

towania.

» Nie uzywac sprayéw do piekarnika, srodkow do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikdw.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Czysci¢ gorgca woda z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowac wytgcz-
nie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowad nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc maksy-



malng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekkg sSciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

Czyszczenie zagtebiania w komorze piekarnika

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. UWAGA - Woda moze dostac sie przez naped tale-
rza obrotowego do srodka urzgdzenia i uszkodzi¢ je.
» Nigdy nie czysci¢ zagtebienia w komorze piekarni-

ka za pomocg mokrej sciereczki.

Zagtebienie w komorze piekarnika czysci¢ za pomocag
wilgotnej Sciereczki.

Czyszczenie talerza obrotowego

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Wyjac talerz obrotowy.

3. Talerz obrotowy czysci¢ miekkim zmywakiem z gora-
cq wodg z detergentem.

4. Wytrze¢ do sucha miekka sSciereczka.

5. Ponownie wtozy¢ talerz obrotowy.
Upewnic¢ sig, ze talerz obrotowy jest prawidtowo za-
mocowany.

13.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urzg-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb skro-
bakow metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej,
przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych powierzch-
ni.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Front urzadzenia czysci¢ gorgca wodg z detergentem
i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka Sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnacii stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkdéw czysz-
czacych. — Strona 58

Czyszczenie i pielegnacja pl

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.
3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.6 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czyscic¢ srodkiem do czyszczenia stali nierdzew-
nej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia piekar-
nikow.

5. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.7 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzié¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do czysz-
czenia.

» Nie stosowac zadnych szorujacych srodkéw czysz-
czacych.

1. Przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczgcych srodkdéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekkg Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.8 Reczne osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekad, az
urzgdzenie ostygnie.

—

Usuna¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.

2. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha miekkg scie-
reczka.

3. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ otwarte, aby komora

piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

13.9 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alternaty-
wa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy kolej-
nymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszczenia
umozliwia namoczenie zabrudzenn w wyniku parowania
wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia mozna
pozniej tatwiej usungc.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki z
woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-
zanki tyzeczke.

. Filizanke ustawi¢ na srodku komory piekarnika.

. Nastawi¢ moc mikrofal 600 W.

. Ustawi¢ czas trwania 5 minut.

. Wigczy¢ mikrofale.

. Po uptywie czasu pozostawi¢ drzwi zamkniete przez
kolejne 3 minuty.

NOoOOhAW
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8. Komore piekarnika wytrze¢ miekkg Sciereczka. 9. Suszy¢ komore piekarnika przy otwartych drzwiach.

14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztéw.

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko odniesienia obrazen ciata!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzacd tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.
— "Serwis", Strona 61

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

14.1 Zaklocenia dziatania

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe].
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzgdzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktad-
ng tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis” Strona 61

Urzadzenie nie nagrzewa sig, na  Aktywny tryb demo.
wyswietlaczu miga dwukropek. 1. Odtgczy¢ na krotko urzadzenie od zasilania, wytgczajac, a nastepnie ponownie
wtgczajac bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
2. W ciggu 5 minut dezaktywowac tryb demo, zmieniajgc ustawienie podstawowe
cina wartosc¢ o.

Tryb mikrofal zostaje przerwany.  Zaktdcenie dziatania
1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.
v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.
3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktad-
ng tresé komunikatu o btedzie.
— "Serwis", Strona 61

Potrawy podgrzewajg sie wolniej  Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
niz zwykle. » Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal.

Do urzgdzenia wtozono wiekszg iloS¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.

W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktow wymagane jest podwojenie
czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrdci¢ lub zamieszad potrawe.

Kuchenka mikrofalowa nie dziata. Drzwi nie sg doktadnie zamkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzasniete
drzwiami.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Kuchenka mikrofalowa nie dziata. Nie nacisnieto startDstop,

» Nacisng¢ startDstop,

Na wyswietlaczu miga 12:00 i
Swieci sie symbol .

Przerwa w dostawie pradu.
» Ponownie ustawi¢ godzine.

— "Ustawianie godziny", Strona 50

Urzadzenie nie zostato urucho-
mione. Na wyswietlaczu widoczny » Nacisngg startDstop,
jest czas trwania.

Nie nacisnieto startDstop,

14.2 Wskazowki na wyswietlaczu

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu
Na wyswietlaczu pojawia sie ko-  Aktywowany zostat termiczny wytacznik bezpieczenstwa.
munikat £1. » Wezwad .

— "Serwis” Strona 61

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-
munikat £2.

Aktywowany zostat automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa.
» Nacisng¢ dowolny przycisk.

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-

munikat £4. » Wezwad .

— "Serwis" Strona 61

Aktywowany zostat termiczny wytgcznik bezpieczenstwa.

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-

Wilgo¢ na pulpicie obstugi.

munikat £ 1. » Osuszy¢ pulpit obstugi.
Na wyswietlaczu pojawia sie ko-  Szybkie nagrzewanie nie powiodto sie
munikat £ 7, » Wezwad .

— "Serwis", Strona 61

15 Utylizacja

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala
odzyskacé wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecigé przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o ochro-
nie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub

gminy.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/09/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem przekre-
slonego kontenera na odpady. Takie

2

oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpa-
dami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigza-
ny do oddania go prowadzgacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie
ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

16 Serwis

Istotne dla prawidtowego dziatania urzadzenia, oryginal-
ne czesci zamienne zgodne z odpowiednim rozporza-
dzeniem w sprawie wymogow dotyczgcych ekoprojektu
dostepne sg w naszym dziale obstugi klienta przez
okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia urzgdze-

nia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru Gospo-
darczego.

Ponadto przez okres do 15 lat po wprowadzeniu urza-
dzenia na rynek mozna naby¢ w naszym dziale obstugi
klienta inne istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci

61



pl Tak to dziata

oryginalne czesci zamienne, ktére dostepne sg w maga-
zynie.

Aby uzyskac wiecej informaciji, nalezy zwrécié sie do na-
szego dziatu obstugi klienta.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji w danym kraju mozna uzyskac, korzystajac z ko-
du QR na zatgczonym dokumencie dotyczacym kontak-
tow serwisowych i warunkdéw gwarancji, od pracowni-
kow naszego serwisu, od sprzedawcy lub znalezé na na-
szej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna znalez¢ za po-
mocag kodu QR w zatgczonym dokumencie dotyczgcym
kontaktdow serwisowych i warunkdw gwarancji lub na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrodfa swiatta klasy energetycz-

nej G. Zrddta Swiatta sg dostepne jako czesci zamienne
i mogg by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio prze-
szkolony i wykwalifikowany personel.

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem (EU) 2023/826
mozna znalez¢ online pod adresem www.bosch-

home.com na stronie produktu i stronie serwisowej urzg-
dzenia, w obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych do-
kumentow.

16.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer produk-
tu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia; numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg z numerem widac¢ po otworzeniu
drzwiczek urzadzenia.

E-Nr: FD: ZNr. c€ \/E

Type )

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

17 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlepsze
akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia zo-
staty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

17.1 Optymalny sposoéb postepowania

Wskazowka: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawie-
nia umozliwiajace przyrzadzenie wielu potraw. W celu
wykorzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokonad¢ wyboru jednego z programow automa-
tycznych.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrzaniu,

produkty ze skorupka, tuping lub skdrkg moga sie roz-

prysnac.

» Nigdy nie gotowad jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.

» Nigdy nie gotowaé skorupiakdw.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw naktuc zottko.

» tupina lub skérka produktéw, np. jabtek, pomidorow,
ziemniakéw lub kietbasek, moze popekaé. Przed pod-
grzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub skorke.

1. Wybrac¢ odpowiednie danie z przegladu.

Wskazowki

- W przypadku uzywania urzgdzenia po raz pierwszy,
uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz informacije:
- — "Bezpieczeristwo", Strona 40
- — "Skropliny", Strona 49

= Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiego dania
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy sugero-
wac sie opisem przygotowania podobnej potrawy.

. Wyja¢ wyposazenie z komory piekarnika.

3. Wybra¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.
Uzywac naczyn i elementdw wyposazenia, ktdre sg
podane w zalecanych ustawieniach.

4. Urzagdzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraznie
podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

N

62

5. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

6. /N OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wydo-
stawac sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury
para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sig.
Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

17.2 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak réwniez od
temperatury, ilosci i konsystencji produktow spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty warto-
Sci. Nalezy zaczynac od ustawienia krotszego czasu pie-
czenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym razem
wyzszg wartosc. W przypadku uzywania innych ilosci niz
podane w tabelach, nalezy postepowac zgodnie z zasa-
da: podwojna ilos¢ - prawie podwojny czas trwania, po-
towa ilosci - potowa czasu trwania.

Porady dotyczace rozmrazanie, podgrzewania i
gotowania z wykorzystaniem mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel Porada

Przygotowanie innej ilosci  Czas gotowania lub piecze-
potrawy, niz podano w ta- nia nalezy wydtuzy¢ lub
beli. skrdci¢ zgodnie z nastepu-
jaca reguta:
= Podwdjna ilos¢ = prawie
podwojny czas
= Potowa ilosci = potowa
czasu
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Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczace rozmrazania przy uzyciu kuchenki mikrofalowe;j.

Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przygotowywania potraw

Tak to dziata pl

= Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.
= W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdci¢ potrawy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmra-

zania.

= Po rozmrozeniu potrawy odczekac¢ 10-60 minut.
= Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii alumi-
niowej. Folia aluminiowa nie moze dotykac¢ scianek komory piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania moz-

na zdjgc¢ folie.

= Zamrozone artykuty spozywcze postawi¢ na ruszcie w naczyniu bez przykrywki.
= Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 800 1. 180 1. 157
we z kosémi i bez 2. 90 2.10-20
Migso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 1000 1. 180 1.20°
we z kosémi i bez 2. 90 2.15-25
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 1500 1. 180 1. 30"
we z kosémi i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 200 1. 180 1. 32
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.10-15
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry cielg- 500 1. 180 1. 52
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.15-20
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 800 1. 180 1. 82
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.15-20
Mieso mielone, mieszane * 200 90 10°
Mieso mielone, mieszane ** 500 1. 180 1.5°

2. 90 2.10-15
Migso mielone, mieszane ** 800 1. 180 1.8

2. 90 2.15-20
Drob i czesci drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Droéb i czesci drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
Kaczka 2000 1. 180 1. 20"

2. 90 2.30-40
Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby* 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ryba w catosci 300 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Ryba w catosci 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Warzywa, np. groch 600 1. 180 1. 10

2. 90 2. 10-15°
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 85

2. 90 2.5-10
Masto, roztapianie’ 125 1. 180 1. 1

Kilkakrotnie obroci¢ potrawe.

Potrawy zamraza¢ na ptasko.
Juz rozmrozone mieso wyjmowac.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

N o o A W N =

Catkowicie usung¢ opakowanie.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min

2. 90 2.2-4
Masto, roztapianie ' 250 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catodci 1000 1. 180 1. 122

2. 90 2.15-25
Ciasto, suche, np. ciasto ucierane ®* 500 90 15-20
Ciasto, suche, np. ciasto ucierane3* 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasto, mokre, np. ciasto z owocami, sernik® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasto, mokre, np. ciasto z owocami, sernik® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.10-15

Podgrzewanie glebokomrozonych potraw za pomoca kuchenki mikrofalowej

Przestrzegac zalecen ustawien dla odgrzewania gtebokomrozonych potraw za pomocg kuchenki mikrofalowej.

Uwaga

Wskazoéwki dotyczace przygotowywania potraw

s Uzywacé naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdcic¢ lub zamieszad.

Po podgrzewaniu potraw odczekac¢ 2 do 5 minut.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywacé tapek kuchennych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.

Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, danie gotowe z 2-3 300 - 400 600 10-15
sktadnikami

Zupa 400-500 600 8-10
Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-15
Potrawa jednogarnkowa 1000 600 20-25
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 15-20
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 1000 600 25-30
Ryba, np. filety 400 600 10-15
Ryba, np. filety 800 600 18-20
Dodatki, np. ryz, makaron?® 250 600 2-5
Dodatki, np. ryz, makaron® 500 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10
Warzywa, np. groch, brokuty, marchew © 600 600 15-20
Szpinak ze $mietang’ 450 600 11-16

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal
Przestrzegad zalecen ustawien dla podgrzewania za pomocag kuchenki mikrofalowej.

Catkowicie usung¢ opakowanie.
Od czasu do czasu obrdcic¢ potrawe.

Porozdziela¢ kawatki ciasta.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

N o o~ W N =

Potrawe gotowac, nie dodajac wody.
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Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, Smietany, zelatyny i kremu.

Do naczynia wla¢ tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
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/N OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢ do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest osig-

gana bez powstawania typowych pecherzykéw powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze spowodowag, ze goracy

napoj nagle zaczyna kipie¢ i rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie zahamowa-
niu wrzenia.

UWAGA

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢ we-

wnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w szklance, od $cianek i drzwi komory piekarnika musi wyno-
si¢ minimum 2 cm.

Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywkg. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.

W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdcic¢ lub zamieszad.

Po podgrzewaniu potraw odczeka¢ 2 do 5 minut.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
Pokarmy dla dzieci:

— Butelki bez smoczkdéw i pokrywek ustawi¢ na ruszcie.

— Po podgrzaniu dobrze wstrzgsna¢ lub wymieszac.

— Koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu.

= Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, danie gotowe z 2-3 350 - 500 600 5-10
sktadnikami

Napoje' 150 900 1-228
Napoje 300 900 2-328
Napoje 500 900 3-4328
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 360 ok. 15%¢
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem * 100 360 1-256
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem * 200 360 2-3°%°
Zupa 1 filizanka 175 900 2-3
Zupa, 2 filizanki 2x175 900 4-5
Zupa, 4 filizanki 4 x175 900 5-6
Mieso w sosie’ 500 600 10-15
Potrawa jednogarnkowa 400 600 5-10
Potrawa jednogarnkowa 800 600 10-15
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

Wiozy¢ tyzke do szklanki.

Nie przegrzewac napojow alkoholowych.

W miedzyczasie kontrolowaé potrawe.

Jedzenie dla dzieci podgrzewaé bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsng¢ potrawa.
Koniecznie sprawdzi¢ temperature.

Plastry miesa porozdzielac.

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

® N o oA W N =
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Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Uwaga
Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac¢ naczyn nadajagcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzy¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

Po podgrzewaniu potraw odczekadé 2 do 5 minut.

czasu do czasu zamieszac.
= Do ryzu doda¢ podwdjng ilos¢ wody.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywad soli i przypraw.

Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.
Warzywa i ziemniaki pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci. Na kazde 100 g dodaé 1-2 tyzki stotowe wody. Od

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Caty kurczak, swiezy, bez wnetrznosci 1500 600 30 - 35"
Filet rybny, Swiezy 400 600 5-10
Warzywa, $wieze? 250 600 5-103
Warzywa, $wieze? 500 600 10 - 153
Ziemniaki? 250 600 8 -10°
Ziemniaki? 500 600 11 - 143
Ziemniaki? 750 600 15 - 223
Ryz 1254 1.600 1.7 -9
2.180 2.15-20
Ryz 2504 1.600 1.10 - 12
2.180 2.20 - 25
Desery, np. pudding (instant)® 500 600 5-9
Owoce, kompot 500 600 9-12

Pudding z proszku

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszac, zgodnie

ze wskazdwkami na opakowaniu, z cukrem i odrobing

N

mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wysokiej misce
tak, aby nie byto grudek.

. Dodac pozostate mleko i zamieszac jeszcze raz.
. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamkng¢ drzwi

urzadzenia.

. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
. Po 3 minutach zamiesza¢ po raz pierwszy. Potem

mieszac¢ co minute, az do uzyskania pozadanej kon-
systencii.
Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego
naczynia.

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Przy otwieraniu torebki z popcornem, moze pojawic¢ sie gorgca para.

» Ostroznie otwierac torebke z popcornem.
» Nigdy nie nastawiac¢ petnej mocy mikrofal.

Uwaga
Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania

= Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie temperatury naczynia szklanego. Nie uzywac¢ porcelany ani mocno wkle-

stych talerzy.
= Szklane naczynie zawsze stawiac na ruszcie.

= Dopasowacd czas trwania odpowiednio do ilosci potrawy.

' Od czasu do czasu obrdcié potrawe.

2 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci.

3 0d czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

4 Dodac¢ podwoijng ilo$¢ wody.

® Od czasu do czasu zamieszac trzepaczka 2-3 razy.
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= Aby prazona kukurydza nie przypalita sie, nalezy po 1 minucie i 30 sekundach na krétko wyjac torebke z kukury-
dzg i wstrzasngdé. Uwaga gorgce!

Potrawa Wagaw g Wyposazenie Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Prazona kukurydza 100 Naczynia 600 3-5
do przyrzadzenia w ruszt

kuchence mikrofalo-
wej

Porady dotyczace nastepnego rozmrazania,
podgrzewania i gotowania z przy uzyciu

mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Porady dotyczace pieczenia

W celu uzyskania zgdanego rezultatu pieczenia warto
korzysta¢ z zamieszczonych ponizej rad.

Cel/problem

Porada

Potrawa jest zbyt sucha.

= Skroci¢ czas trwania lub
ustawi¢ nizszg moc mi-
krofal.

= Przykry¢ potrawe i dodac
do niej wiecej wody.

Cel Porada
Rownomierne wyrastanie = Nasmarowac ttuszczem
ciasta. tylko dno tortownicy.

= Po upieczeniu ostroznie
oddzieli¢ nozem ciasto
od formy.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie po-
trawy wymagajg dtuzszego
przyrzadzania.

Wokdt kazdego wypieku
pozostawi¢ minimalny mar-
gines 2 cm. Zapewni to wy-
starczajgco duzo miejsca
do wyrosniecia i rGwnomier-
nego zrumienienia wypie-
kow.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

= Od czasu do czasu za-
mieszad.

= Zmnigejszy¢ moc mikrofal
i wydtuzy¢ czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz pod-
gotowane, natomiast w
$rodku nadal nierozmrozo-
ne.

= Zmniejszy¢ moc mikrofal.

= Duze potrawy kilkakrot-
nie obracac podczas roz-
mrazania.

17.3 Ciasta i wypieki

Zalecane ustawienia do ciast i wypiekdw.

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystencji i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczyna¢ od ustawienia krotszego cza-
Su pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartosé. Nizsza temperatura sprzyja uzy-
skaniu bardziej rownomiernego zrumienienia.

Ciasto w formach
Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

» Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.
= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie do pieczenia bez uzycia mikrofal.
n
n

Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Whbi¢ drewniany patyczek w
ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli ciasto nie
przykleja sie do patyczka,
jest upieczone.

Nalezy kierowac sie za-

mieszczonymi w tabelach

pieczenia wskazdwkami do-

tyczacymi podobnych wy-

piekdw.

Stosowac formy do piecze- = Forma musi by¢ odporna

nia wykonane z silikonu, na dziatanie temperatury

szkta, tworzywa sztuczne- do 250°C.

go lub ceramiki. = W takich formach ciasto
bedzie mniej rumiane.

= Uzycie mikrofal umozli-
wia skrécenie czasu pie-
czenia w poréwnaniu z
czasem podanym w ta-
beli.

Sprawdzenie, czy ciasto
jest juz upieczone.

Pieczenie wedtug wtasne-
go przepisu.

Podane dane dot. czasu odnoszg sie do artykutdw wstawionych do zimnego piekarnika.

Potrawa

Wyposazenie/naczynia

Ciasto ucierane, proste

Forma z kominkiem lub for-

ma prostokagtna

Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.
170-180 90 40-50

67



pl Tak to dziata

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.

Ciasto ucierane, delikatne, Forma z kominkiem lub for- 150-170 - 70-90

np. ciasto piaskowe ' ma prostokagtna

Spad tortu z ciasta uciera-  Forma do tarty 160-180 - 30-40

nego

Ciasto owocowe, delikatne, Tortownica z kominkiem lub 170-180 90 35-45

ucierane bez

Spdd biszkoptowy z 2 jaj Ciemna tortownica 160-170 - 20-25

Spdd biszkoptowy z 6 jaj Ciemna tortownica 170-180 - 35-45

Spodd z ciasta kruchego, z  Ciemna tortownica 170-190 - 30-40

krawedzig

Tort owocowy lub serowy Ciemna tortownica 170-190 180 35-45

ze spodem z ciasta

kruchego'

Placek szwajcarski? Ciemna tortownica 190-200 - 45-55

Babka Forma z kominkiem 170-180 - 40-50

Pizza, cienki spod, mato Okragta blacha do pizzy 220-230 - 15-25

farszu?

Ciasto pikantne? Ciemna tortownica 200-220 - 50-60

Ciasto orzechowe Ciemna tortownica 170-180 90 35-45

Ciasto drozdzowe z suchg  Okragta blacha do pizzy 160-180 - 50-60

wierzchnig warstwg

Ciasto drozdzowe z wilgot-  Okrggta blacha do pizzy 170-190 - 55-65

ng warstwa wierzchnig

Chatka z 500 g maki Okragta blacha do pizzy 170-190 - 35-45

Strucla z 500 g maki Okragta blacha do pizzy 160-180 - 60-70

Strudel, stodki Okragta blacha do pizzy 190-210 180 35-45

Wypieki drobne
Uwaga

Wskazéwki dotyczace przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.
= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.

Ciasteczka Okragta blacha do pizzy 150-170 25-35

Makaroniki Okragta blacha do pizzy 110-130 35-45

Wypieki z ciasta parzonego Okragta blacha do pizzy 200-220 35-45

Wypieki z ciasta francuskiego Okragta blacha do pizzy 190-200 35-45

Wypieki drozdzowe Okragta blacha do pizzy 200-220 25-35

Chleb i butki
Uwaga

Wskazdwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgadzenia.

= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.
= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.
Chleb na zaczynie z 1,2 kg magki  Okragta blacha do pizzy 210-230 50-60

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
2 Forme ustawic¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.

Chleb pita’ Okragta blacha do pizzy 220-230 25-35

Butki Okragta blacha do pizzy 210-230 25-35

Butki z ciasta drozdzowego, stod- Okragta blacha do pizzy 200-220 15-25

kie

Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajgcy, warto sko- Ciasto z wilgotng warstwa

rzysta¢ z ponizszych wskazowek. wierzchnig:

Cel Porada

Ciasto zapada sie. = Uzywac tylko sktadnikow
podanych w przepisie,
stosowac sie doktadnie
do opisanego w nim spo-
sobu postepowania.

= Nastepnym razem dodac
mniej ptynu.
Lub:

= Zmniejszy¢ temperature
pieczenia 0 10°C i wy-
dtuzy¢ czas pieczenia.

Ciasto jest zbyt suche. Zwiekszy¢ temperature pie-
czenia o 10°C i skrécic

czas pieczenia.

Cate ciasto jest zbyt jasne. = Skontrolowac¢ wysokosé
wsuniecia oraz wyposa-
zenie.

= Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o 10°C.

Lub:
= Wydtuzy¢ czas pieczenia.

Ciasto jest za jasne u g6- Wsunagc¢ ciasto o jeden po-

ry, za ciemne u dotu. ziom wyzej.
Ciasto jest za ciemne u = Wsung¢ ciasto o jeden
gory, za jasne u dotu. poziom nize;.

= Zmniejszy¢ temperature
pieczenia i wydtuzyd
czas pieczenia.

Wypiek jest nierownomier- = Zmniejszy¢ temperature
nie zrumieniony. pieczenia.
= Odpowiednio przyciac
papier do pieczenia.
= Forme do pieczenia usta-
wi¢ na srodku.
= Uformowac¢ niewielkie
wypieki tej samej wielko-
Sci i grubosci.
Ciasto wyglada od ze- = Zmniejszy¢ temperature
wnatrz na upieczone, jed- pieczenia i wydtuzyé
nak wewnatrz jest niedo- Czas pieczenia.
pieczone. = Dodac¢ mniej ptynu.

' Forme ustawi¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.

= Podpiec spodd.

= Podpieczony spdd posy-
pac¢ migdatami lub butkg
tarta.

= Utozy¢ na spodzie war-
stwe wierzchnia.

Po upieczeniu pozosta-

wi¢ ciasto do ostygniecia

na 5-10 minut.

= Po upieczeniu ostroznie
oddzieli¢ nozem brzegi
ciasta od formy.

= Ponownie przechyli¢ cia-
sto i kilkakrotnie przykryé
forme wilgotnym, zimnym
recznikiem.

= Przy nastepnym piecze-

niu nattusci¢ forme i po-

sypac¢ dno butka tarta.

Miedzy formg a rusztem = Sprawdzi¢, czy forma jest
powstajg iskry. z zewnatrz czysta.
= Przestawi¢ forme w inne
miejsce komory piekarni-
ka.
= Kontynuowac pieczenie
bez uzycia mikrofal i wy-
dtuzy¢ czas pieczenia.

Ciasto nie odchodzi od for-
my przy przechyleniu.

17.4 Pieczenie mies i grillowanie

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia mies i grillo-
wania

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krétszego cza-
Su pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartosd.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku potraw przyrzgdzanych w naczyniu mozna
je tatwiej wyjgé z komory piekarnika i podac¢ w tym sa-
mym naczyniu bezposrednio na stét. W przypadku pie-
czenia w naczyniu z pokrywkg komora piekarnika jest
bardziej czysta.

Ogodlne informacje na temat pieczenia w naczyniu

» Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych
sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie do
pieczenia bez uzycia mikrofal.

= Ustawi¢ naczynie na ruszcie.
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Weczesniej sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w ko-
morze piekarnika.

Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub ceramiki
szklanej.

Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej podstaw-
ce. Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodowac
pekniecie szkta.

Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Do wyjmowania
uzywad tapek kuchennych.

Przestrzega¢ wskazowek producenta dotyczacych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Naczynie bez pokrywki
Uzywad wysokiej formy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka

Uzywac dopasowanej, szczelnie przylegajgcej pokryw-
Ki.

W przypadku migsa odlegtos¢ miedzy pieczong potra-
wa a pokrywkg powinna wynosi¢ co najmniej 3 cm.
Podczas pieczenia mieso moze zwiekszy¢ objetosc.
Mieso dréb i ryby mogg uzyskac chrupigcg skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzszg temperatu-
re.

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia!
Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z na-
czynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci od
temperatury para moze by¢ niewidoczna.

>

>

Podnies¢ pokrywe w taki sposdb, aby goragca para
nie zostata skierowana na ciato.
Nie pozwalaé¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uwagi

Chude mieso lub pieczen duszona
- Wlac¢ do naczynia ptyn na wysokosc¢ ok. 1/2 cm,
np. wode, wino, ocet itp.
llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa, materiatu, z
ktérego wykonane jest naczynie oraz od tego, czy
podczas pieczenia uzywana jest pokrywka.
Do emaliowanych lub ciemnych brytfanek metalo-
wych nalezy wla¢ wiecej ptynu niz do naczyn
szklanych.
Do pieczeni duszonej dodac¢ nieco wiecej ptynu.
- Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuje. W
razie potrzeby ostroznie podla¢ mieso ptynem.
- Mieso nalezy obrdci¢ po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Ryby
— W przypadku duszenia ryby wla¢ do naczynia od
jednej do trzech tyzek stotowych ptynu, np. soku z
cytryny albo octu.

Grillowanie
Grillowanie potraw, ktére powinny by¢ chrupigce.

Wotowina

Uwaga

Wskazéwki dotyczace przygotowywania potraw
» Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

= Obréci¢ sztufade po 1/3 i 2/3 czasu. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

= Rostbef i steki wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze pie-
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karnika na ok. 10 minut.
Obréci¢ steki po 2/3 czasu.

» Drzwi urzgdzenia muszg by¢ zawsze zamkniete pod-
czas grillowania.

= Nie podgrzewac piekarnika.

= Grillowa¢ kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione i
pozostang soczyste.

= Kawatki miesa do grillowania nalezy uktada¢ bezpo-
Srednio na ruszcie.

= Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillowa-
nia.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i mie-
so bedzie suche.

= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sdél wycigga z miesa wode.

Uwaga: Ciemne migso, np. wotowina, rumieni sie szyb-

ciej niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.

Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na po-

wierzchni jasnobrgzowe, a w Srodku upieczone i soczy-

ste.

Przez caty czas grzatka grilla na przemian wtacza sie i

wytgcza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwosc¢ zale-

zy od ustawionego stopnia mocy grilla.

Podczas grillowania moze powstawacé dym.

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Postepowac zgodnie z tymi wskazéwkami, aby uzyskac
zadowalajgce rezultaty pieczenia i duszenia.

Cel Porada

Zapobieganie wysychaniu = Chude mieso nasmaro-

chudego miesa. wac wedtug uznania
ttuszczem lub obtozy¢
plasterkami boczku.

Przygotowanie pieczeni ze =
stoning.

Stonine ponacina¢ na
krzyz.

= Mieso piec najpierw sto-
ning do dotu.

Komora piekarnika powin- =
na pozosta¢ mozliwie czy-
sta.

Jezeli potrawa przyrza-

dzana jest w zamknietej
brytfannie, ustawi¢ wyz-
Sszg temperature.

Mieso powinno pozostaé =
gorgce i soczyste, np. rost-
bef.

Gdy pieczen jest gotowa,
pozostawi¢ jg na 10 mi-
nut w zamknietej, wyta-
czonej komorze piekarni-
ka. Utatwi to rozprowa-
dzenie soku w upieczo-
nym migsie. Jest to do-
datkowy czas, ktérego
nie uwzgledniono w po-
danym czasie pieczenia.
= (Gdy potrawa jest gotowa,
owinac ja folig aluminio-
wa.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.

Sztufada, ok 1 kg Naczynie z pokrywkg 180-200 - 120-143

Filet wotowy, srednio wypie- Naczynie bez pokrywki 180-200 90 30-40

czony, ok. 1 kg

Rostbeef, srednio wypieczo- Naczynie bez pokrywki 210-230 180 30-40

ny, ok. 1 kg

Stek Srednio wypieczony, Wysoki ruszt I 3 - 10-25

3 cm grubosci

Cielecina

Uwaga

Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Po uptywie potowy czasu obrdci¢ pieczen cieleca. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze piekarnika na ok.
10 minut.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.

Pieczen cieleca i gicz ciele- Naczynie z pokrywkg 180-200 - 110-130

ca, ok. 1 kg

Gicz cieleca, ok. 1,5 kg Naczynie z pokrywka 200-220 - 120-130

Wieprzowina

Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

» Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Pieczen bez stoniny obrdcié po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ pieczen w komorze piekar-
nika na ok. 10 minut.

= Pieczen wtozy¢ do naczynia, stoning do goéry. Ponacinac stonine. Nie obracac pieczeni. Na koniec pozostawic pie-
czen w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

= Nie obracac filetu wieprzowego i schabu peklowanego. Na koniec odstawi¢ potrawe na okoto 5 minut.

= Steki z karkowki po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla
Pieczen bez stoniny, Naczynie z pokrywka 220-230 180 40-50
np. karkdwka, ok. 750 g
Pieczen wieprzowa ze skd- Naczynie bez pokrywki 190-210 - 130-150

ra, np. topatka, 1,5 kg

— "Pjeczenie”, Strona 74

Filet wieprzowy, ok. 500 g  Naczynie z pokrywka 220-230 90 25-30
— "Pjeczenie”, Strona 74

Pieczen wieprzowa, chuda, Naczynie z pokrywkg 210-230 90 60-80
ok. 1 kg

— "Pieczenie”, Strona 74

Schab peklowany, z koscig, Naczynie bez pokrywki - - 360 45
ok. 1 kg

— "Pieczenie”, Strona 74

Stek z karkowki, 2 cm gru- ™ 3 - 15-20
bosci 10-15
— "Grillowanie", Strona 71

Jagniecina

Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Udziec jagniecy obréci¢ po uptywie potowy czasu.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-

grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla

Schab jagniecy z koscig, ok Naczynie bez pokrywki 210-230 - 40-50

1 kg

Udziec jagniecy bez kosci, Naczynie z pokrywka 190-210 - 90-95

Srednio wypieczony, ok.

1,5 kg

Pozostate potrawy miesne

Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Na koniec pozostawi¢ pieczen rzymskg w komorze piekarnika na ok.10 minut.
n Kietbaski obroci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla
Pieczen rzymska, ok. 1 kg  Naczynie bez pokrywki 180-200 600+180 -
— "Pieczenie", Strona 74
Kietbaski do grillowania, 4 - (] 3 - 10-15

do 6 sztuk, kazda po 150 g
— "Grillowanie", Strona 73

Drob

Uwaga

Wskazoéwki dotyczace przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Cate kurczaki uktadac piersig do dotu. Obréci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Pularde utozy¢ piersig do dotu. Po 30 minutach obrécic i nastawi¢ moc mikrofal na 180 Watt.

Potéwki kurczaka, czesci kurczakow, piers z kaczki i piers z gesi uktadac skérg do gory. Nie obracac potraw.
Udka gesi obrdcié po uptywie potowy czasu. Ponakiuwac skorke.

Piers z indyka i udziec indyka uktadac skérg do dotu. Obrdéci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-

grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla

Kurczak, caty, ok. 1,2 kg Naczynie z pokrywkg 220-230 360 35-45

Pularda, w catosci, ok. 1,6  Naczynie z pokrywka 220-230 360 30

kg 180 20-30

Kurczak, potdwki, po 500 g Naczynie bez pokrywki 180-200 360 30-35

Kawatki kurczaka, Naczynie bez pokrywki 210-230 360 20-30

ok. 800 g

Piers kurczaka ze skorg i Naczynie bez pokrywki 190-210 180 30-40

koscig, 2 szt.,

ok. 350-450 g

Piers kaczki ze skorag, 2 Naczynie bez pokrywki i 3 90 20-30

sztuki, po 300-400 g

Piers gesi, 2 sztuki, po 500 Naczynie bez pokrywki 210-230 90 25-30

g

Udka gesi, 4 sztuki, ok. 1,5 Naczynie bez pokrywki 210-230 180 30-40

kg

Piers indyka, ok. 1 kg Naczynie z pokrywkg 200-220 - 90-100

Udziec indyka, ok. 1,3 kg Naczynie z pokrywkag 200-220 180 50-60

Ryby

Uwaga

Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.

Kotlet rybny, np. tosos, 3 cm gru- Wysoki ruszt [ 3 20-25

bosci, grillowany

Ryba, cata, 2-3 sztuki po 300 g, Wysoki ruszt | 3 20-30

grillowana

Porady dotyczace nastepnego pieczenia

Jesli rezultat pieczenia nie jest w petni zadowalajgcy,
warto skorzystac¢ z ponizszych porad.

Cel

Porada

Pieczen jest zbyt ciemna i
miejscami ma przypieczo-
na skorke.

Wybraé nizszg tempera-
ture.
Skréci¢ czas pieczenia.

Pieczen jest zbyt sucha.

Wybraé nizszg tempera-

ture.
= Skroci¢ czas pieczenia.

Warstwa chrupigcej skorki = Zwiekszy¢ temperature.
jest zbyt cienka. Lub:
= Po uptywie czasu piecze-
nia wigczy¢ na krotko

funkcije grilla.
Sos pieczeniowy jest przy- = Wybraé mniejsze naczy-
palony. nie.

= Podczas pieczenia do-
dac wiecej ptynu.

17.5 Zapiekanki

Uwaga
Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

Cel

Porada

Sos pieczeniowy jest zbyt
jasny lub zbyt wodnisty.

= W celu odparowania

wiekszej ilosci ptynu wy-
brac¢ wieksze naczynie.
Podczas pieczenia do-
da¢ mniej ptynu.

Mieso przypala sie pod-
czas duszenia.

Sprawdzi¢, czy pokrywka
jest szczelna i dopaso-
wana do naczynia.

Zmniejszy¢ temperature.
= Podczas duszenia podle-
wac mieso.

Pieczen nie jest dopieczo-
na.

= Pokroi¢ pieczen.

= Przygotowac sos w na-
czyniu do pieczenia.

= Witozy¢ plastry pieczeni
do sosu.

= Dogotowac mieso przy
uzyciu mikrofal.

m Zapiekanki i suflety ziemniaczane zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek przeznaczonej do kuchenek mi-

krofalowych o wysokosci od 4 do 5 cm.

Podpiec kromki chleba tostowego.
Zapiekanki ustawi¢ na niskim ruszcie.

Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu jeszcze na 5minut w wytgczonym piekarniku.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.

Zapiekanka na stodko, ok. Naczynie bez pokrywki 140-160 360 25-35

1,5 kg

Zapiekanka pikantna z go- Naczynie bez pokrywki 150-170 600 20-25

towanych sktadnikdw,

ok. 1 kg

Lasagne, swieza Naczynie bez pokrywki 200-220 360 25-35

Zapiekanka ziemniaczana z Naczynie bez pokrywki 180-200 600 25-30

surowych sktadnikdw,

ok. 1,1 kg

Tosty zapiekane, 4 sztuki Wysoki ruszt (| 3 - 8-10

17.6 Mrozone produkty gotowe

Uwaga
Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Przestrzegac¢ wskazdwek producenta podanych na opakowaniu.
= Nie ktas¢ na sobie frytek, krokietdw i rosti a po uptywie potowy czasu obrdcic.
= Artykuty spozywcze uktadac bezposrednio na talerzu obrotowym.
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= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-

grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla

Pizza z cienkim spodem Talerz obrotowy 220-230 - 10-15

Pizza na grubym spodzie Talerz obrotowy 2 - 600 3
220-230 - 13-18

Minipizza Talerz obrotowy 220-230 - 10-15

Pizza-bagietka Talerz obrotowy - 600 2
220-230 - 13-18

Frytki Talerz obrotowy 220-230 - 8-13

Krokiety Talerz obrotowy 210-220 - 13-18

Rosti, pierogi ziemniaczane Talerz obrotowy 200-220 - 25-30

z farszem

Butki lub bagietka do pie-  Niski ruszt 170-180 - 13-18

czenia

Paluszki rybne Talerz obrotowy 210-230 - 10-20

Paluszki z kurczaka, nuget- Talerz obrotowy 200-220 - 15-20

sy

Strudel Talerz obrotowy 210-220 180 20-30

Lasagne, ok. 400 g Niski ruszt 220-230 600 12-17

17.7 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutow te-
stujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu kuchenki mikrofalowe;j.

urzgdzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl.
IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mieso 1.180 1.5 Ustawi¢ naczynie zaroodpor-
2.90 2.10-15 ne, @ 22 cm, na talerzu ob-

rotowym. Po ok. 13 minu-
tach usungc¢ rozmrozone
mieso.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mleczko jajeczne 1.600 1.10-13 Ustawi¢ naczynie zaroodpor-
2.180 2.25-30 ne, 24 x 19 cm, na niskim
ruszcie.

Biszkopt 600 9-10 Ustawi¢ naczynie zaroodpor-
ne, @ 22 cm, na niskim rusz-
cie.

Pieczen rzymska 600 18-23 Ustawi¢ naczynie zaroodpor-

ne, 28 cm, na niskim rusz-
cie.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.
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Potrawa Moc mikrofal Rodzaj grzania Czas trwaniaw  Temperaturaw  Wskazéwka
wWw min °C
Zapiekanka ziem- 600 25-30 210-220 Ustawi¢ naczynie
niaczana zaroodporne,
@ 22 cm, na ni-
skim ruszcie.
Ciasto 180 15-20 180-200 Ustawi¢ naczynie
zaroodporne,
@ 22 cm, na ni-
skim ruszcie.
Ciasto 360 35-40 200-220 Obréci¢ po upty-
wie 2/3 czasu.
Pieczenie

Einstellempfehlungen zum Backen von Prifgerichten.

Uwaga: Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Rodzaj grzania Temperaturaw °C Czas trwania w min.
nia

Biszkopt na wodzie Tortownica @ 26 cm 160-180 30-40
Niski ruszt

Szarlotka z pierzynkg Tortownica @ 20 cm 190-210 50-60
Niski ruszt

Grillowanie
Einstellempfehlungen zum Grillen von Priifgerichten.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Rodzaj grzania Stopien mocy grilla  Czas trwania w min.
nia

Opiekanie tostow Wysoki ruszt i 3 4-5

Hamburger wotowy,  Wysoki ruszt i 3 30-35

9 sztuk

18 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac¢ tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

18.1 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci pod
katem ewentualnych uszkodzen podczas transportu.

| e
\.

18.2 Bezpieczny montaz

Podczas montazu urzgdzenia nalezy przestrze-
gac zasad bezpieczenstwa.
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m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym zamon-
towaniu zgodnie z instrukcjg montazu. Mon-
ter jest odpowiedzialny za prawidtowe dziata-
nie w miejscu instalacji urzgdzenia.

® Nie uzywac uchwytu drzwi do transportu lub
montazu.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementéw wypo-
sazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na
temperature do 95°C, a przylegajagce do
urzadzenia fronty mebli do 70°C.

= Nie montowac urzagdzenia za drzwiami deko-
racyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje ry-
zyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usungc¢ wiodry. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkod wynikajgcych z nieprawidtowego pod-
tgczenia urzadzenia.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-
razen ciala!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mieC ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Uzywanie przedtuzonego przewodu zasilajgce-
go i niezaaprobowanych adapterow stanowi
zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow i przewodow sieciowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewdd sieciowy, na-
lezy sie skontaktowac ze specjalistyczng fir-
ma elektryczna, ktdra dokona odpowiednigj
adaptacji domowej instalacji elektryczne;.
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UWAGA

Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi mo-

ze spowodowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi

nie jest w stanie wytrzymac ciezaru urzgdzenia.

» Nie podnosi¢ ani nie przenosic¢ urzadzenia
trzymajgc za uchwyt drzwi.

18.3 Podtaczenie do sieci elektrycznej

Aby mdc bezpiecznie podtgczyé urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

= Urzgdzenie odpowiada klasie ochrony | i moze by¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

= Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mocy
podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzujgcymi
przepisami lokalnymi.

= Podczas wszystkich prac montazowych urzgdzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
za pomoca wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzgdzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do zain-
stalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

» Podtgczyé wtyczke przewodu zasilajgcego urzadzenia
do gniazda znajdujgcego sie w poblizu urzgdzenia.
Gdy urzadzenie jest zabudowane, wtyczka sieciowa
przewodu sieciowego musi by¢ tatwo dostepna. Jesli
tatwy dostep do wtyczki sieciowej nie jest mozliwy, w
obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi,
odtgczajgcy urzadzenie od sieci elektrycznej.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
bez uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ podtgczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtgcze-
nia urzadzenia.
W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.
1. Nalezy zidentyfikowac przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.
Niewtasciwe podtaczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.
Napiecie - patrz tabliczka znamionowa.
3. Zyty przewodu przytgczeniowego nalezy podtgczy¢ do
sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami koloréw:
» zielono-zotty = przewdd uziemiajacy @
» niebieski = przewod zerowy
» brgzowy = faza (przewdd zewnetrzny)

N

18.4 Meble do zabudowy

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzgdzeniem stacjonarnym,
nie nadaje sie rowniez do montazu w szafce.

Szafka do zabudowy nie moze miec¢ tylnej Scianki. Odle-
gtosé miedzy sciang a spodem szafki lub tylng sciankg
szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem musi wynosic
minimum 35 mm.



Szafka do zabudowy musi mie¢ z przodu otwdr wentyla-
cyjny o powierzchni 50 cm2. W tym celu przycig¢ ostone
cokotu lub zamontowad kratke wentylacyjng. Nie zasta-
nia¢ szczelin wentylacyjnych i otworéw doprowadzajg-
cych powietrze.

Urzadzenie mozna zainstalowa¢ na wysokosci ponizej
850 mm nad podtozem.

18.5 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiaréw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

e
min. 550
\

~

\ //l

450+2

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwor wentylacyjny.

Jezeli szafka wysoka posiada oprocz tylnych scianek
modutowych dodatkowg scianke tylng, musi ona znajdo-
wac sie w odpowiedniej odlegtosci.

Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci, aby
mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

I

18.6 Montaz dwéch urzadzen jedno na
drugim

Urzadzenie mozna zamontowac réwniez powyzej lub po-
nizej innego urzadzenia. W przypadku montazu jednego
urzadzenia nad drugim nalezy przestrzega¢ wymiarow |
instrukcji montazu.

~d

min. 550
\

>~

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzen nalezy wykonacé
otwdr wentylacyjny w ptytach przegradzajgcych.

Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzen, wy-
magany jest otwdr min. 200°cm? w obszarze cokotu. W
tym celu przycigé ostone cokotu lub zamontowac kratke
wentylacyjna.

Zwrdci¢ uwage na to, aby wymiana powietrza odbywata
sie zgodnie ze szkicem.

Instrukcja montazu  pl

Urzadzenia nalezy zamontowac na takiej wysokosci, aby
mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

18.7 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiaréw montazowych i bezpiecznych odstepow.

W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.

Nalezy przestrzegaé dostepnej instrukcji montazu ptyty
grzejnej.

Nalezy przestrzega¢ odpowiednich krajowych instrukcji
dotyczgcych montazu ptyty grzewczej.

Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzenia wy-
magany jest otwor wentylacyjny min. 100 cm2. W tym
celu mozna na przyktad przycig¢ ostone cokotu lub za-
montowac kratke wentylacyjna.
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18.8 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzadzenia pod ptytg grzewczg
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
ng konstrukcje nosna.

- !

i

A
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Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu ] okreslana jest minimalna grubos¢ blatu roboczego
[al.

Rodzaj ptyty [a] naktada- [al montowa- bl w

grzewczej na na blatw nanaréwni mm
mm z po-

wierzchniag
blatu w mm

Ptyta indukcyjna 45 46 5

Petnopowierzch- 55 56 5

niowa ptyta induk-

cyjna

Gazowa ptyta 35 46 51

grzewcza

Elektryczna ptyta 35 38 2

grzewcza

Przestrzegad instrukcji montazu ptyty grzewcze,j.

18.9 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepow.

min. 90
x—

I

HT in. 90

18.10 Montaz urzadzenia

1. Ustawi¢ urzadzenie posrodku.
2. Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

18.11 W przypadku kuchni bez uchwytow z
pozioma listwa uchwytowa:

1. Zamontowac po obu stronach odpowiedni element
wypetniajgcy, aby przykry¢ ewentualne ostre krawe-
dzie i zapewni¢ bezpieczny montaz.

/
}/

2. Przymocowac¢ element wypetniajgcy do mebla.
3. Nawierci¢ element wypetniajgcy i mebel, aby utworzyé
potgczenie srubowe.

0

' Nalezy przestrzegac odpowiednich krajowych instrukcji dotyczgcych montazu ptyty grzewcze;.
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4. Przymocowac¢ urzadzenie odpowiednig sruba.

Lszm
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18.12 Demontaz urzadzenia

1. Wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujace.

3. Urzadzenie lekko uniesc¢ i catkowicie wyciggnac.

Instrukcja montazu  pl
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Citifi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau inmanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a apa-
ratului daca acesta a fost deteriorat in timpul
transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-
grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-
structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunzator
instructiunii de montaj este garantata siguranta
la utilizare. Instalatorul este responsabil pentru
functionarea ireprosabila la locul de instalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor similare,
de exemplu: in bucatariile pentru angajatii
din centrele comerciale, birouri si alte dome-
nii comerciale; in medii agricole; de catre cli-
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entii din hoteluri si alte cladiri rezidentiale; in
pensiuni cu mic dejun inclus.
® pana la o inaltime de pana la 4000 m dea-
supra nivelului marii.
Acest aparat este In conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta es-
te un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2 in-
seamna ca microundele sunt generate in sco-
pul incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul
ca aparatul este adecvat pentru uzul casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizata de catre utili-
zator nu trebuie facuta de copii, in afara de ca-
zul in care ei au varsta de 15 ani si mai mari Si
sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile in
interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si lasati usa apa-
ratului Tnchisa pentru a stinge eventualele fla-
cari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile
grosiere din interiorul cuptorului si de pe ac-
cesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge de

elementele de incalzire si se poate aprinde.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu ase-
zati niciodata hartie de copt peste accesorii
fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

Supraincalzirea aparatului poate duce la incen-

diu.

Daca aparatul este montat in spatele unei usi

decorative sau de mobilier, in timpul functiona-

rii acestuia se vor produce acumulari de caldu-
ra daca usa decorativa sau usa corpului de
mobilier este inchisa.

» Utilizati aparatul numai daca usa decorativa
sau usa corpului de mobilier este deschisa.

AA AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot fi

atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie ti-
nuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate ex-

ploda. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari

explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu Tncalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

Siguranta ro

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot fi

uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptoru-
lui fierbinte.

A& AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgéariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizafi detergenti agresivi gi abrazivi sau
raclete metalice ascutite pentru a curata ge-
amul usii aparatului, in caz contrar, suprafata
se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtafi manusi de protectie.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrati platanul rotativ cu grija.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamuri-
lor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale”,

Pagina 84

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.
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ro Siguranta

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai
piese de schimb originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la

retea al acestui aparat, acesta trebuie inlocu-
it de catre producator, de catre serviciul sau

pentru clienti sau de catre o persoana califi-

cata in mod similar, pentru a evita pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare
electrica este periculoasa.

>

»

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de caldu-
ra sau cu componentele fierbinti ale aparatu-
[ui.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electrica.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului
poate provoca electrocutarea.

>

Nu utilizati pentru curatarea aparatului apara-
te de curatat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimenta-
re de la retea deteriorat este periculos.

>
»

Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fi-
suri sau sparta.

Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de ali-
mentare electrica.

Daca aparatul sau cablul de alimentare elec-
trica este deteriorat, scoateti imediat steche-
rul din priza sau decuplati siguranta din cutia
Cu sigurante.

Contactati unitatea de service abilitata.
—Pagina 101

/N AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!
Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot
trage pe cap, asfixiindu-se.

>
>

Nu lasati copii in apropierea ambalajului.
Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se
pot asfixia.

»
»

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.
Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPORTAN-
TE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE IN
VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE
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/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazuta

sunt periculoase si pot provoca pagube. De

exemplu papucii de casa, pernele medicinale
cu cereale incalzite se mai pot aprinde si dupa
cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte n interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, burefi,
lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau al-
te materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata ex-
cesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste instru-
ctiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul cu
microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pute-
re prea mare a microundelor sau pentru un
timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

Obiectele sau ustensilele de bucatarie depozi-

tate in cuptorul cu microunde se pot aprinde.

» Inainte de a pune aparatul in functiune, asi-
gurati-va ca in spatiul de coacere nu exista
obiecte sau ustensile de bucatarie care nu
sunt adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde.

» Nu utilizati spatiul de coacere pentru depozi-
tarea de obiecte inflamabile, ustensile de bu-
catarie sau alimente si alte articole similare
atunci cand microundele sunt activate.

/N AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte alimen-
te in recipiente inchise etans.



/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare,
de exemplu, mere, rosii, cartofi sau carna-
ciori; coaja poate crapa. Inainte de incalzire,
intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru bebe-
lusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificati temperatura nainte de a oferi man-
carea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazuta

sunt periculoase. De exemplu, supraincalzirea

papucilor, a pernelor umplute cu cereale sau
boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a altor
articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bureti,
lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intarzi-
erea fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge
temperatura de fierbere fara sa se produca bu-
lele tipice de vapori. Actionati cu atentie chiar
si in cazul unei miscari mici a vasului. Lchidul

Siguranta ro

fierbinte se poate revarsa brusc si poate fi im-

proscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intarzi-
ere a fierberii.

v X

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela

din portelan si ceramica poate avea orificii fine

in manere si capac. In spatele acestor orificii,
exista cavitati. Umiditatea care patrunde in ca-
vitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru micro-
unde.

In cazul functiondrii cu microunde, vesela si re-

cipientele din metal sau vesela cu ornamente

metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utiliza-
rea in cuptorul cu microunde sau pentru utili-
zarea cu functia de preparare cu microunde
in combinatie cu un mod de incalzire.

A\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/N AVERTISMENT - Pericol de afectare gra-
va a sanatatii!
In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafata
aparatului poate suferi deteriorari, durata de vi-
ata a aparatului se poate reduce si pot rezulta
situatii periculoase, de exemplu, iesirea energi-
el produse de microunde.
» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.
» Mentineti intotdeauna curate spatiul de coa-
cere, garnitura usii, usa si balamaua.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 98
Nu utilizati niciodata aparatul daca usa acestu-
ia sau garnitura usii este deteriorata. Este posi-
bil ca energia produsa de microunde sa iasa.
» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic al
usii prezinta deteriorari.
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» Reparatiile trebuie efectuate numai de unita-
tea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE
Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se
pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale
aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poate
exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii se
pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpresiune,
interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare ne-
diluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau peste
alimente).

Daca in interiorul aparatului fierbinte existd apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fierbin-
te.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartafi prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod de
functionare cu temperaturi ridicate, lasati cuptorul sa
se raceasca numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrati pe termen lung alimente umede in interio-
rul cuptorului Inchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

» Nu fixafi obiecte intre aparat si usa acestuia.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_ etansare deteriorata sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deterio-

rari.

» Nu va urcatfi, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti

_ Obiecte pe usa aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéria gea-

mul usii in momentul inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectati aceste instructiuni atunci cand utilizati cupto-
rul cu microunde.
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ATENTIE

Metalul aflat in contact cu perelii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fatéd de peretii in-
teriori ai cuptorului si fata de partea interioara a usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de scan-

tei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-
prezinta un test scurt pentru vesela.

=I5

X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasatli aparatul sa se raceasca timp de mai multe mi-
nute intre procesele de preparare.

» Nu setati niciodatad o putere prea mare a microunde-
lor.

» Utilizafi o putere de maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de prepa-

rare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interiorul
cuptorului cu microunde.

Patrunderea lichidului in interiorul aparatului poate dete-

riora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o durata mai scurta, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului, modului de functionare com-
binat cu microunde sau aerului fierbinte, folositi numai
veseld care rezista la temperaturi Tnalte.




Protectia mediului si economisirea ro

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea energiei

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va con-
suma mai putind energie electrica.

Observatie: Pentru a se economisi energie, luminozita-
tea display-ului se reduce dupa 1 minut, deoarece aces-
ta intrd in modul cu consum redus de putere.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este preva-

zut in reteta sau in cadrul recomandarilor de reglare.

v In cazul in care nu preincélziti aparatul, economisiti
energie.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite in ne-
gru sau emailate.
v Formele de copt absorb foarte bine caldura.

n cazul unui numar mai mare de alimente, acestea pot

fi preparate succesiv sau in paralel.

v Dupa primul proces de preparare, interiorul cuptorului
este Incalzit. Astfel se reduce durata de preparare
pentru urmatorul aliment.

In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti deco-

necta aparatul cu 10 minute Tnainte de expirarea duratei

de preparare.

v Caldura reziduald poate fi utilizatd pentru finalizarea
prepararii.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de pre-

parare.

v Astfel, se economiseste energia necesara pentru de-
congelarea alimentelor.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functiona-

rii acestuia.

v Astfel, temperatura din interiorul aparatului este menti-
nutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se reincal-
zeasca.

Incalziti simultan dous cani cu lichid.

v Incélzirea simultana a mai multor alimente necesita
mai putind energie decét incalzirea succesiva a aces-
tora.

Ascundeti ceasul in modul cu consum redus de putere.
v In modul cu consum redus de putere, aparatul econo-
miseste energie.

Observatie: Conform directivei UE 2023/826 privind
proiectarea ecologicad, in modul oprit acest aparat se
afla intr-o alta stare. Acesta este denumit in continuare
mod cu consum redus de putere.

Chiar si atunci cand functia principala nu este activata,
aparatul are nevoie de energie pentru:

= Detectarea actionarii tastelor senzorilor

= Monitorizarea deschiderii usii

= Editarea orei (fara display)

Asadar, conform definitiei nu exista nici un ,mod oprit"
si nici un ,mod standby®, motiv pentru care este utilizata
denumirea Mod cu consum redus de putere. Pentru ma-
surarea modului cu consum redus de putere se aplica
EN IEC 60350-1:20283.
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4 Cunoasterea

4.1 Elemente de actionare

Prin intermediul elementului de operare setati toate functiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de

operare.
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Tn functie de tipul aparatului, unele detalii pot sa difere de cele prezentate in imagine, de exemplu, culoarea si forma.

Selector de fundtii

Display

Campuri tactile

Selector rotativ

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteli seta modurile de
incalzire si alte functii.

La unele variante de aparate, selectorul de functii este
retractabil.

Daca aduceti selectorul de functii din pozitia neutrd in
dreptul pozitiei unei functii, dureaza cateva secunde pa-
na cand functia respectiva va fi disponibila.

Campuri tactile

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ puteti modifica valorile de setare
care sunt evidentiate pe display.

La unele variante de aparate, selectorul rotativ este re-
tractabil.

La listele de selectare, de exemplu, la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul punct.

La valori, ca de exemplu, greutatea, trebuie sa rotiti din
nou selectorul rotativ inapoi imediatcand s-a atins valoa-
rea minima sau cea maxima.

Campurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol Nume Utilizare

B Cuptor cu microunde Selectati treptele de putere ale cuptorului cu microunde sau functia

de microunde pentru a porni modul de incalzire.

Programele automate Accesati modul de selectare a programelor automate.

& Preincalzirea rapida/Sistemul de  Apdsare scurtd: activarea sau dezactivarea preincalzirii rapide.
siguranta Tmpotriva accesului co- Apasare lunga: activarea sau dezactivarea sistemului de siguranta im-
piilor potriva accesului copiilor.

® Functii de timp Setati temporizatorul, durata sau ora.
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Simbol Nume Utilizare
8 Temperatura Selectati reglarea temperaturii.
kg Greutate Selectati reglarea greutatii.
start Dstop Pornire/Oprire Apdsare scurta: porniti sau opriti functionarea.

Apasare lunga: finaliuzali functionarea. Setarile sunt resetate.
Display Valoare acti- Valoarea care poate fi reglata direct este
Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare sau va afisata cu alb si subliniata cu o linie rosie.

posibilitatile de selectare.

min:sec

Valoarea activa poate fi modificata cu aju-
torul selectorului rotativ.

Valoare pa-
siva

O valoare care nu este incadrata de pa-
ranteze nu poate fi modificatd. Daca dorili
s& modificati o valoare, trebuie sa activati
mai intai valoarea respectiva.

©

Elemente de pe display

In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt cu privire la diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe display
se afiseaza temporizatorul.

O Durata Daca simbolul este marcat, pe display
se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe display
se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Timpul este indicat in ore si minute.

min:sec Minute/Secunde Timpul este inidcat in minute si secun-
de.

C= Sistemul de siguran{a impotriva acce- Daca simbolul este marcat, inseamm-

sului copiilor na ca sistemul de siguranta impotriva

accesului copiilor este activat.

& Incalzire rapid& Daca simbolul este marcat, inseamna
ca incalzirea rapida este activata.

°C Temperatura Temperatura este indicatd in °C.

kg Greutate Greutatea este indicata in kilograme.
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Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperatura prezinta progresul procesului
de incalzire.
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4.2 Moduri de incalzire

Dupa pornire, linia rosie din partea inferioara a display-
ului indica cresterea temperaturii din interiorul cuptorulu.
Linia se coloreaza progresiv in rosu in functie de creste-
rea temperaturii. Daca linia este complet colorata cu
rosu, inseamna ca aparatul este incalzit. In cazul grill-
ului, linia de Incalzire se coloreaza imediat complet in
rosu.

In cazul microundelor, indicatorul de temperaturd nu se
activeaza.

Din cauza inertiei termice, temperatura afisata poate sa
difere putin de temperatura efectiva din interiorul cupto-
rului.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de Incalzire.

Simbol Nume Temperatura/  Utilizare
Trepte
B Cuptor cu mi- Puterile pentru  Pentru decongelarea, coacerea si incalzirea alimentelor si lichidelor.
crounde microunde:
= OO0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W
Convectie de 40 °C Lasati aluatul sa creasca, decongelati prajiturile cu frisca.
aer fierbinte 100-230 °C Coaceti sau prajifi pe un nivel.
Grill cu conve- 100-230 °C Prajiti carne de pasare, peste intreg sau bucati mari de carne.
clie de aer
Treapta pentru  100-230 °C Pentru prepararea pizzei si a alimentelor care necesita multa caldura
pizza din partea inferioara.
il Grill Trepte pentru Pentru prepararea pe grill a bucatilor de carne taiate felii, precum frip-
grill; turi, a carnaciorilor si a painii prajite. Gratinati preparatele.
= 1 =slab
= 2 =mediu
= 3 = puternic
Programe - Pentru multe preparate sunt disponibile setari preprogramate.

Observatie: Pentru fiecare mod de incélzire, aparatul in-
dica o temperatura propusa. Puteti prelua aceste propu-
neri sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

4.3 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Céand deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului ramane deschisa timp de peste 15 minu-
te, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.

La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilumi-
nare din interiorul cuptorului se activeaza in cazul celor
mai multe dintre modurile de functionare. Atunci cand
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procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de iluminare
a interiorului cuptorului se dezactiveaza.

Din cadrul setarilor de baza puteti stabili daca doriti ca
sistemul de iluminare a interiorului cuptorului sa se acti-
veze in timpul functionarii aparatului. = Pagina 97

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.

ATENTIE

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa fi-
nalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru o anumita perioada de



timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocrounde,
acesta ramane rece, insa suflanta de racire se activea-
za. Suflanta de racire poate continua sa functioneze si
dupa finalizarea procesului de preparare cu icrounde.

Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptorului
Si pe usa acestuia se poate acumula apa de condens.
Acumularea apei de condens este un fenomen normal

Accesorii  ro

care nu afecteaza functionarea aparatului. Indepértati
prin stergere apa de condens dupa finalizarea procesu-
lui de preparare.

4.4 Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul desfasurarii
unui proces de preparare, acest proces va fi intrerupt.
Dupa inchiderea usii aparatului, puteti continua procesul
de preparare apasand pe startDstop,

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exista
accesorii livrate Tmpreuna cu acesta.

Accesorii Utilizare
Gratar inalt = Gratar pentru prajire si
rumenire
= Gratar de sustinere pen-
tru vase

= Gratar pentru asezarea
pe suportul rotativ

Suportul rotativ = Suport rotativ pentru
sustinerea gratarelor
= Suport rotativ pentru ase-
zarea directa pe acesta a
alimentelor care necesita
foarte multa caldura din
partea inferioara

Gratar jos = Gratar pentru regimul cu
microunde
= Gratar pentru coacerea
si prajire In regimul sim-
plu de coacere
= Gratar pentru asezarea
pe suportul rotativ

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitafile de service
abilitate, din comerful de specialitate sau de pe internet.
O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Vas de sticla termorezistent
Utilizare

— Preparate nabusite

— Sufleuri

Tava pentru pizza
Utilizare
— Prajituri la tava
— Fursecuri

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setdrile necesare pentru prima punere in fun-
cliune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Montarea suportului rotativ

Utilizati aparatul numai cu suportul rotativ montat. Supor-
tul rotativ trebuie s& se roteasca la orice tip de incalzire.
Incarcati suportul rotativ cu maximum 5 kg.

» Asezali suportul rotativ [a] pe piesa de cuplare [b] din
centrul bazei interiorului cuptorului.

Suportul rotativ trebuie sa fie pozitionat drept pe pie-
sa de cuplare.
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Observatie: Suportul rotativ se roteste spre stanga si
spre dreapta si este rezistent la taiere. Puteti tdia ali-
mentele direct pe suportul rotativ.

6.2 Efectuarea primei puneriin functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
pana de curent, pe display apare solicitarea de setare a
orei. Poate dura cateva secunde pana apare solicitarea.

» Conectati aparatul la sursa de alimentare electrica.
v Valoarea i2:00 se aprinde intermitent pe display si ®
de aprinde.

Setarea orei

1. Setali ora cu selectorul rotativ.

2. Apasati pe C.

v Ora este setata.

Observatie: Pentru a reduce consumul in modul cu con-
sum redus de putere al aparatului, puteti ascunde afisa-
jul orei.

6.3 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesoriile.

1. Asigurati.va ca in interiorul cuptorului nu exista resturi
de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Cu ajutorul selectorului de functii setati convectia de
aer fierbinte @

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
180 °C.

. Apdsali pe startDstop,

Aparatul porneste modul de functionare.

Dupa o ora, apasati pe startDstop,

. Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Aparatul este curatat.

Aparatul este deconectat.

C<CNO <,

6.4 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizadnd o solutie de apa
cu detergent de vase si o0 lavetda moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Roititi selectorul de functii pentru a conecta aparatul.

v Aparatul este pregatit pentru functionare.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

7.2 Deconectarea aparatului

Dacéa nu mai utilizati aparatul, deconectati-l. in cazul in
care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada
mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza
automat.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

v Pe display este afisata ora curenta.

v Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar si
cand aparatul este deconectat.

7.3 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati modul de in-

calzire dorit.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru

greutate.

2. Modificati setarile daca este necesar. Pentru aceasta,
apasati pe campul corespunzator si modificati valoa-
rea cu ajutorul selectorului rotativ.

. Apdsali pe startDstop,

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

In cazul unui mod de incélzire cu temperaturd, indica-
torul de temperatura se completeaza.

€ € W
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4. Daca este necesar, modificati cu ajutorul selectorului
rotativ temperatura modului de preparare aflat in
desfagurare.

In modul de functionare aflat in desfasurare tempera-
tura nu poate fi setata la 40 °C.

7.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe Tn orice moment modul de functionare .

1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe startDstop,

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

7.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7.6 incalzire rapida

Pentru a economisi timp, puteti reduce durata de incalzi-
re a tipurilor de incalzire de la o temperatura de 100 °C.

La aceste moduri de incélzire poate fi utilizata functia de

incalzire rapida:

= @ Convectie de aer fierbinte, exceptie: convectie de
aer fierbinte la 40 °C

= [ Preparare pe grill-ul cu convectie de aer

. Treapta pentru pizza



Setarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii, introdu-
ceti accesoriul si preparatul in cuptor numai dupa finali-
zarea functiei de incalzire rapida. Setali o duratad de pre-
parare numai Tn momentul in care procesul de incalzire
rapida s-a finalizat.
1. Setati un tip de incalzire adecvat si o temperaturd in-
cepand de la 100 °C.
. Apasati pe &.
Pe display se aprinde .
. Apéasati pe startDstop,
Incepe procesul de incalzire rapida.
startDstop se aprinde.
Cand este atinsa temperatura setata, procesul de in-
calzire rapida este oprit. Este emis un semnal sonor,
iar pe display se aprinde §. Aparatul dumneavoastra
functioneaza mai departe cu modul de incalzire si
temperatura setate.
v Incalzirea rapida este dezactivata automat dupa cel
mult 15 minute.

€CCCcw<KmnN
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intreruperea incalzirii rapide

» Apdasali pe &.

v Pe display apare §. Aparatul dumneavoastra functio-
neaza mai departe cu modul de incalzire si tempera-
tura setate.

7.7 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastra, aparatul este dotat cu
un sistem de deconectare automata de siguranta. Daca
aparatul functioneaza pentru o perioadda mai indelungata
de timp, acesta se deconecteaza automat.

Durata pana la deconectare depinde de setarea:

= Convectie de aer fierbinte la 40 °C: 24 ore

= Convectlie de aer fierbinte la 100-230 °C, grill cu con-
vectie de aer si treapta pentru pizza: 5 ore

= Grill: 90 minute

Daca aparatul este deconectat de sistemul de deconec-
tare automata de sigurantd, pe display apare £2. Puteti
confirma acest mesaj apasand pe startDstop,

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa coaceti
sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele. Puteti

8.1 Puterile pentru microunde

utiliza modul de preparare cu microunde independent
sau in combinatie cu un mod de Tncalzire.

Aici este disponibila o prezentare generala a puterilor pentru microunde si a utilizarii acestora.

Puterea microun- Durata maxima

delor exprimata in

Utilizare

wati

90 W 1:30 ore Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 ore Decongelati alimente si continuati prepararea acestora.
360 W 1:30 ore Preparati carne si peste sau incalziti alimente delicate.
600 W 1:30 ore Incalziti si preparati alimente.

900 W 30 de minute Tncalziti lichide.

Puterea maxima nu este prevazuta pentru incalzirea alimentelor.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora apa-
ratul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu microunde,
respectati informatiile oferite de producatori. Daca aveti
dubii, efectuati o testare a vaselor. Testarea vaselor in
ceea ce priveste compatibilitate cu cuptorul cu microun-
de — Pagina 92

Adecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii

Rationament

Vase realizate din materia-

le termorezistente si adec-

vate pentru utilizarea in

cuptorul cu microunde:

= Pahar

= vitroceramica

= portelan

= material plastic termore-
zistent

= ceramica complet sma-
ltuitd, fara fisuri

Materialele termorezistente
nu sunt deteriorate de
actiunea microundelor.

Accesorii livrate Tmpreuna
cu aparatul: gratar

Gratarul inclus in pachetul
de livrare este realizat spe-
cial pentru acest aparat, fi-
ind astfel adecvat pentru
preparare cu microunde.

91



ro Cuptor cu microunde

Vase si accesorii Rationament

Pentru a evita fenomenul
de Intarziere a fierberii, pu-
teti utiliza tacamuri din me-
tal, de exemplu, o lingura
introdusa n pahar.

Observatie: Metalul poate
provoca producerea de
scantei care pot deteriora
interiorul cuptorului si gea-
mul interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului
si fatd de partea interioara
a usii.

Tacamuri din metal

Neadecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii Rationament

Vesela din metal Metalul nu permite trecerea
microundelor. Alimentele nu
sunt Tncalzire sau sunt in-

célzite foarte putin.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde. Acest tip de ve-
seld trebuie utilizat numai
daca producatorul garan-
teaza caracterul adecvat al
veselei pentru cuptorul cu
microunde.

Adecvate pentru cuptorul cu microunde in modul Mi-
croCombi

In modul MicroCombi poate fi conectat un mod de incal-
zire cu o treaptd de putere a microundelor de pana la
600 W W. De aceea, in modul de functionare Micro-
Combi pot fi utilizate forme metalice.

Vase si accesorii

Accesorii livrate Tmpreuna
cu aparatul

Rationament

Accesoriile livrate impreuna
cu aparatul nu genereaza
scantei Tn modul de functio-
nare MicroCombi, de exem-
plu, gratarul.

Prajiturile sunt rumenite si
din partea inferioara deoa-
rece formele de copt din
metal permite trecerea mai
usoara a caldurii.
Observatie: Metalul poate
provoca producerea de
scantei care pot deteriora
interiorul cuptorului si gea-
mul interior al usii acestuia.
Tacdmul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului
si fata de partea interioara
a usii.

Forme de copt din metal
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8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepera-
re cu microunde si fara alimente numai in cazul testarii
vaselor de gatit.

A& AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

1. Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.
2. Setali puterea maxima a aparatului si lasati-l sa fun-
ctioneze timp de "2 - 1 minut.
3. Porniti modul de functionare cu startDstop,
4. Verificati mai multe aspecte privind vasul:
- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.
- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei, in-
trerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adecvat
pentru cuptorul cu microunde.

8.4 Setarea functionarii cu microunde

Pentru diverse tipuri de alimente si moduri de preparare,
pot fi utilizate diferite trepte de putere si setari.

ATENTIE

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-
prezinta un test scurt pentru vesela.

=JIE

X

1. Respectali instructiunile privind siguranta — Pagina 82
si instructiunile privind evitarea ranirilor — Pagina 84.

2. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea Tn cuptorul cu microunde.
— Pagina 91

3. Aduceti selectorul de functii in pozitia &.

4. Pentru a seta treapta de putere doritd a microundelor,
apasatli pe E.

5. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

6. Porniti modul de functionare cu startDstop.

Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul se-
lectorului rotativ.

v Durata incepe sa se deruleze, iar procesul de prepa-
rare cu microunde incepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare cu microunde este finalizat automat si se
emite un semnal sonor.

7. Cand preparatul este gata, rotiti selectorul de functii
in pozitia neutra.




8.5 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de functio-
nare cu microunde se schimba cu lungimea duratei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut
1ord-1ordasi 30de mi- 5 minute

nute

8.6 Modificarea treptei de putere a
microundelor

» Apasali pe Bl
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea mai
inalta de putere a microundelor la treapta cea mai re-
dusa de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul
de preparare. Porniti modul de functionare cu startDstop,

8.7 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe Tn orice moment modul de functionare .

1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta.
startDstop se aprinde intermitent.

. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe startDstop,
Modul de functionare va fi continuat.
startDstop se aprinde.
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8.8 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.9 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza un
mod de incalzire Tn combinatie cu modul de preparare
cu microunde.

Utilizarea modului de preparare cu microdune este posi-
bild in combinatie cu urmatoarele moduri de incalzire:

= @ Convectie de aer fierbinte

= (& Grill cu convectie de aer

s [ Grill

= [ Treapta pentru pizza

Exceptii:

= [ Puterea microundelor 900 W

= @ Convectie de aer fierbinte 40 °C

Setarea regimului MicroCombi
Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionali selectorul de functii in dreptul unui mod de
incalzire care poate fi combinat.

v Apare o valoare implicita pentru temperatura.

2. Setafi temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.

Cuptor cu microunde ro

3. Pentru a seta treapta de putere dorita a microundelor,
apasati pe E.
Apare o valoare implicita pentru durata.

. Setati durata cu ajutorul selectorului rotativ.

. Porniti modul de functionare cu startDstop,
Durata incepe sa se deruleze, iar procesul MicroCom-
bi incepe.
Dupa expirarea duratei de preparare, modul de fun-
ctionare MicroCombi seste finalizat si se emite un
semnal sonor.

o b «
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Modificarea treptei de putere a microundelor

» Apasali pe E.
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea mai
inaltd de putere a microundelor la treapta cea mai re-
dusa de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul
de preparare. Porniti modul de functionare cu startDstop,

intreruperea functionarii
Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .

1. Apdsati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe startDstop,

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se gprinde.

Anularea modului de functionare
Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel in-
cat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul s& se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdérie din interio-
rul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

4. Setafi modul de incalzire & cu ajutorul selectorului de
functii.

5. Apasati pe 8.

6. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
150 °C.

7. Apdsati de doua ori pe ©.

v O este evidentiat pe afisaj.

8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o duratd de 15
minute.

9. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

10.Deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa
din interiorul cuptorului sa iasa afara.
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8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel in-
cat sa nu ramana urme de umezeala.

—

Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdérie din interiorul cup-

(]

torului.

Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.
Lasali usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 Programele automate

Programele automate va ajuta sa gatiti diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

9.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-
neti cont de aceste indicatii.

= Utilizati numai alimente aflate in stare optima.

9.2 Prezentare generala a preparatelor

Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.

In cazul preparatelor congelate, utilizati numai alimen-
te scoase direct din congelator.

Scoateti alimentele din ambalaj si cantariti-le. Daca nu
puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o in
sus, respectiv in jos.

Introduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.
Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.

Aparatul va solicita sa specificali greutatea. Puteti seta numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati prevazut.
Recomandare: Lipili pe aparat eticheta autocolanta cu programele. Astfel puteti accesa mai usor si mai rapid progra-

mele.

Decongelarea

Nr. Alimente Accesorii Interval de gre- Observatii
utate in kg
PO Carne tocata vesela platd, descoperita 0,2-1,0 Dupa intoarcere, indepar-
pe gratarul jos tafi carnea tocata deja de-
congelata.
FoC Bucati de carne veseld platd, descoperita 0,2-1,0 Scurgeti zeama céand n-
pe gratarul jos toarceti carnea si nu o fo-
lositi Tn niciun caz si nu o
aduceti In contact cu alte
alimente.
FO3 Pui, bucati de pui vesela plata, descoperita 0,4-1,8 Scurgeti zeama céand in-
pe gratarul jos toarceti carnea si nu o fo-
lositi in niciun caz si nu o
aduceti In contact cu alte
alimente.
P Paine vesela platd, descoperita 0,2-1,0 Decongelati painea numai

pe gratarul jos

in cantitatea de care aveti
nevoie. Se invecheste re-
pede. Daca este posibil,
separali feliile.

Programe de preparare

Nr. Alimente Accesorii Interval de gre- Observatii
utate in kg
oS Orez Vesela cu capac 0,05-0,2 Nu utilizati orez in sac de

pe gratarul jos

fierbere. Orezul produce
multd spuma la preparare.
Setati greutatea bruta (fara
lichid). Adaugati o cantita-
te de doua pana la de do-
ua ori si jumatate mai ma-
re de lichid la orez.
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Nr. Alimente Accesorii Interval de gre- Observatii
utate in kg
PO Cartofi Veseld cu capac 0,15-1,0 Taiali in bucati egale. Ada-
pe gratarul jos ugatfi 1 lingurad de apa
pentru fiecare 100 g.
P Legume Vesela cu capac 0,15-1,0 Taiati in bucéti egale. Ada-

pe gratarul jos

ugati 1 lingura de apa
pentru fiecare 100 g.

Programe de preparare combinate

Nr. Alimente Accesorii Interval de gre- Observatii
utate in kg
FOE Sufleu, congelat veseld neacoperita 0,4-1,2 Sufleul nu trebuie sa fie
pe gratarul jos mai tnhalt de 3 cm.
FOS Pui, intreg veseld neacoperita 0,5-2,0 Partea cu pieptul orientata
pe gratarul jos in jos.
Pid Friptura de vita, medie vesela neacoperita 0,5-1,5
pe gratarul jos
Pl Friptura din ceafa de Vesela cu capac 0,5-2,0
porc pe gratarul jos
P Miel, mediu Vesela cu capac 0,8-2,0 Carne de miel de pe spata
pe gratarul jos sau pulpa de miel fara os
P Friptura din carne tocatd veseld neacoperita 0,5-1,5 Friptura din carne tocata
pe gratarul jos nu trebuie sa fie mai nalta
de 7 cm.
P Peste, intreg vesela neacoperita 0,3-1,0 Crestati pielea pestelui in
pe gratarul jos prealabil. Asezati pestele
in vas in ,pozitia de inot”.
Pi5 Pilaf din ingrediente veseld inaltd cu capac 0,05-0,2 Introduceti o cantitate de

proaspete

pe gratarul jos

orez cu o cantitate tripla
de apa si o cantitate cva-
drupld de legume. Utilizali
numai ingrediente proas-
pete. Introduceti numai
greutatea orezului.

9.3 Setarea preparatului

1. Aduceti selectorul de functii in pozitia {.

v Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

2. Setali preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasalti pe ka.

4. Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Inainte de pornire, cu ajutorul tastelor {9 si kg uteti co-
muta intre preparat si greutate.

v Aparatul seteaza automat durata adecvata.

5. Apdsati pe startDstop,

Dupa inceperea programului, preparatul si greutatea

nu mai pot fi modificate. Greutatea setatd poate fi in-

dicatd apasand pe kg,

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

La unele programe, este emis un semnal sonor scurt

atunci cand trebuie sa amestecati sau sa intoarceti

preparatul.

€ KX

6. Atunci cand durata de preparare a expirat:
» Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai incal-
zegte.
» Rotifi selectorul de functii in pozitia neutra.

9.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .

1. Apdsati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe startDstop,

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

9.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
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10 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

10.1 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Cand sunt setate mai multe functii de timp, se

vor aprinde simbolurile respective. In timpul functionarii

sunt disponibile ceasul cu alarma si durata. In modul cu
consum redus de putere sunt disponibile numai tempo-
rizatorul si ora.

» Apasati pe © pana cand se evidentiaza ©, & sau O.

v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

10.2 Modificarea orei

Cerinta: Pentru a putea modifica ora, aparatul trebuei
sa fie deconectat.
1. Apdsati de doua ori pe G.
Pe display apar ® si ora curenta.
. Setali ora cu selectorul rotativ.
. Apasati pe C©.
Ora este setata.
Daca tasta ® nu este apdsata, valoarea setata va fi
preluatd dupa cateva secunde.

Observatie: Pentru a reduce consumul in modul cu con-
sum redus de putere al aparatului, puteti ascunde afisa-
jul orei.

€ <SwWwbdD

10.3 Durata

Puteti stabili durata de timp dupa finalizarea regimului
automat de functionare. Durata poate fi setata la maxi-
mum 23:59 ore.

Reglarea duratei

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.
2. Apasati pe ® pana cand se evidentiaza O.
3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selecto-
rului rotativ.
. Apasatli pe startDstop,
Aparatul porneste modul de functionare.
startDstop se aprinde.
Derularea duratei de preparare este afisata.

€ € < B

Expirarea duratei

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai in-
cdalzeste. Pe display se afiseaza L0007,

1. Apdsati pe C.

v Semnalul este deconectat.

2. Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
v Aparatul este deconectat.

Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

v Dupa cateva secunde, pe display apare durata modi-
ficata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Stergerea duratei

1. Daca este setata functiade temporizare, apasati pe C.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la J5:0F.

v Dupa cateva secunde durata este stearsa. Aparatul
nu intrerupe procesul de functionare.

10.4 Temporizator

Dupa emiterea semnalului sonor puteti stabili o durata
de temporizare. Durata maxima de temporizare care
poate fi setatd este de maximum 24 de ore.

Aceasta functie se desfasoara independent de functio-
narea aparatului si de celelalte functii de timp. Semnalul
temporizatorului se deosebeste de celelalte semnale.

Setarea temporizatorului

1. Apasati pe © pana cand se evidentiaza &.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati timpul durata de
temporizare dorita.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

v Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde &.

v Decrementarea timpului pentru alarméa este vizibila.

Finalizarea duratei de temporizare
Cerinta: Se emite un semnal sonor. Pe display se afige-

aza O0:.00.
» Apdsali pe un simbol oarecare.
v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata temporizatorului cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

Stergerea duratei de temporizare

» Setatli temporizatorul la S8:880 cu ajutorul selectorului
rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.

11 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modificarea
setarilor de catre acestia.
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11.1 Activarea sigurantei impotriva
accesului copiilor
Observatie: Daca siguranta pentru copii este activata in

timp ce ora curenta este ascunsa, ora curentd este afi-
sata din nou automat. Sunt afisate ora curenta si c=.



Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Mentineti apasat & timp de aproximativ 4 secunde.

v Panoul de comanda este blocat.

v Pe display este prezentat simbolul C=.

v Daca temporizatorul este setat, acesta continua sa
functioneze. Atat timp cét este activat sistemul de si-
guranta Impotriva accesului copiilor, durata de la tem-
porizator nu poate fi modificatd. Semnalele sonore,

Setarile de baza ro

de exemplu, dupa expirarea duratei de temporizare,
pot fi dezactivate unei taste oarecare.

11.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Apadsali timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este deblocat.

12 Setarile de baza

Puteti regla setérile de baza ale aparatului dupa cum es-
te necesar.

12.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setdrile de baza si setdrile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Observatie: Daca siguranta pentru copii este activatd, ora curenté este afisatd automat.

Indicator Setare de baza Selectie Descriere

! Durata semnalului {=scurt = 10 secunde Setati durata semnalului la
2 = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
secunde’ sfarsitul duratei de tempori-
3 =lung = 2 minute zare.

c0d Semnalul sonor al tastelor & = dezactivat Activati sau dezactivati sem-
! = activat’ nalele sonore ale tastelor.

ch3 Luminozitatea display-ului { = redusa Setali luminozitatea display-
2= medie’ ului.
3 =Tnalta

ciH Indicator de timp {1 = dezactivat Afisali ora pe display.
! = activat’

05 Sistemul de iluminare a f = dezactivat Activati sau dezactivati siste-

spatiului de coacere ! = activat’ mul de iluminare din interio-
rul cuptorului.

clb Setare din fabrica 0 = oprit” Resetali setarile modificate.
{ = activat

c08 Intensitatea semnalului ! = redusa Reglati intensitatea semnalu-
2= medie’ ui.
3 =1nalta

12.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul trebuie s3 fie deconectat.

1. Mentineti apdsat O timp de céateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

3. Apasati pe C©.

v Pe display apare urmatoarea setare de baza.

4. Cu O selectali toate toate setarile de baza dorite si
modificati valorile.

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp de
céateva secunde tasta ©.

Observatie: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate

chiar si dupa producerea unei pene de curent.

12.3 intreruperea modificérii setarilor de
baza

» Rotiti selectorul de functii.
v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memorate.

! Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)
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13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pentru
0 perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijiti-l cu
atentie.

13.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curatare adecvate.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de cu-
ratat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE

Produsele de curdtare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazive.

» Nu utilizati produse de curatare care au un confinut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti abra-
Zivi.

» Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.

» Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pentru
sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai daca
acestea sunt recomandate in cadrul instructiunilor de
curadtare ale anumitor componente.

Lavete din burete noi contin saruri care pot deteriora su-

prafetele.

» Spalali temeinic lavetele din burete noi inainte de utili-
zare.

Produsele de curdtare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curatare
individuale.

13.2 Curatarea aparatului

Curdtati aparatul conform indicatiilor pentru a evita dete-
riorarea diverselor componente si suprafete in urma cu-
ratarii necorespunzatoare cu produse de curatare nea-
decvate.

A& AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot fi atinse se

infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turd se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosiere
din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

AA AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii aparatu-
lui, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 98
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2. Respectati indicatiile privind curatarea componentelor
aparatului sau suprafetelor acestuia.
3. Daca nu este specificat altfel:
» Curatati componentele aparatului utilizand o solutie
fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.
» Apoi uscati cu o laveta moale.

13.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interioru-

lui cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de curata-
re abrazivi sau alte produse agresive de curdiare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 98
2. Curdtati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent sau
apa cu otet.
3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizai
produse de curdtare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru cup-
toare in interiorul cuptorului atunci cand acesta este
rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacute,
incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zeama
de laméie timp de 1 pana la 2 minute la treapta de
putere maxima a microundelor. Pentru a evita intarzie-
rea fierberii, introducetli intotdeauna o lingurad in vas.
Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.
5. Lasali interiorul cuptorului sa& se usuce cu usa acestu-
ia deschisa.

&

Curatarea adanciturii din interiorul cuptorului

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 98
2. ATENTIE - Apa poate péatrunde in sistemul de antre-
nare a suportului rotativ din interiorul cuptorului si de-
teriora aparatul.
» Nu curatati niciodata cu o laveta uda adéancitura
din interiorul cuptorului.

Nu curatati niciodata cu o laveta umeda adéancitura
din interiorul cuptorului.

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 98

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatati suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Asezati la loc suportul rotativ.
Aveti grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

13.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE

Curdtarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, racle-
te metalice sau raclete pentru geamuri.



» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizati produse
de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru su-
prafete calde.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 98

2. Curatati partea frontala a aparatului utilizadnd o solutie
fierbinte de detergent de vase si o laveta.
Observatie: Pot apérea diferente mici de culoare ale
partiii frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat subti-
re, cu o lavetd moale pe partea frontald a aparatului.
Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de speciali-
tate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panoului

de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectatli indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 98

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 98

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utilizand
o lavetda umeda si solutie de apa cu detergent de va-
se.

3. Curatati accesoriile utilizadnd o solutie de apa fierbinte
cu detergent de vase si o0 laveta sau o perie.

4. Curatati gratarul utilizand detergent pentru inox sau in
masina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati o
spirald din inox sau produse de curatare pentru cup-
toare.

5. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

Remediati defectiunile ro

13.7 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garniturii

de etansare a usii.

» Pentru curdtare nu utilizati raclete metalice sau raclete
pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 98

2. Curatafi garnitura de etansare a usii utilizand o solutie
fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.8 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.
» Inainte de curafare, lasati aparatul sa se raceasca.

1. Tndepértati murdaria din interiorul cuptorului.

2. Uscati interiorul cuptorului utilizand o laveta moale.

3. Lasali usa aparatului deschisa pana cand interiorul
cuptorului este uscat complet.

13.9 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Programul
de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin evapo-
rarea solutiei de apa cu detergent. Apoi, depunerile de
murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea programului de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura in
cana.

. Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

. Setati puterea microundelor la 600 W.

. Setati durata la 5 minute.

. Porniti microundele.

. Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru inca
3 minute.

. Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

. Lasali interiorul cuptorului s& se usuce cu usa acestu-
ia deschisa.

NoOo ok, w
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14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumneavoastra. Inainte de a contacta unitatea de service, consultati in-
formatiile privind remedierea defectiunilor. Astfel evitati cheltuielile inutile.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, instiinfati unitatea de service abilitata.

— "Serviciul clienti", Pagina 101

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.
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» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.
» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de
catre serviciul sau pentru clienti sau de catre o persoana calificatda in mod similar, pentru a evita pericolele.

14.1 Erori de functionare

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza. Fisa de refea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectati aparatul la refeaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incépere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A

3. Daca anuniul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.

— "Serviciul clienti", Pagina 101

Aparatul nu incalzeste, pe display Este activat modul Demo.
se aprind intermitent doua punc- 1. Deconectali scurt aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica de-
te. conectand pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante, iar apoi reco-
nectati-I.
2. Dezactivati modul Demo in decurs de 5 minute pentru a putea modifica seta-
rea de baza c7 la valoarea &.

Functionarea cu microunde se in- Deficiente de functionare
trerupe. . Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A
3. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti", Pagina 101

-t

Alimentele se incdlzesc mai incet Puterea microundelor este setata la o valoare prea mica.
decat de obicei. » Setati o putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.
» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau Intoarceti ocazional alimentele.

Microundele nu functioneaza. Usa nu este inchisd complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri strai-
ne.

Nu s-a apasat pe startDstop,
» Apdasati pe startDstop,

Pe display se aprinde intermitent  Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
ora 12:00, iar simbolul se aprin- » Setati din nou ora.
de. — "Setarea orei", Pagina 90

Aparatul nu este in functiune. Pe  Nu s-a apdsat pe startDstop,
display este prezentata o duratd. » Apasati pe startDstop,

14.2 Indicatii pe display

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare mesajul £, Deconectarea automata de siguranta termica a fost activata.
» Contactati .
— "Serviciul clienti", Pagina 101

Pe display apare mesajul £2. Deconectarea automata de siguranta a fost activata.
» Apdasali o tasta oarecare.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare mesajul £4.
» Contactati .

Deconectarea automata de siguranta termica a fost activata.

— "Serviciul clienti", Pagina 101

Pe display apare mesajul £11.

Umezeala la panoul de comanda.

» Lasati panoul de comanda sa se usuce.

Pe display apare mesajul £/ 7.
» Contactati .

Functia de incalzire rapida a esuat

— "Serviciul clienfi", Pagina 101

15 Evacuarea ca deseu

15.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii prime
valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribuito-

rii comerciali de specialitate, dar si de la primaria sau
administratia locala.

B

Acest aparat este marcat corespunzator
directivei europene 2012/19/UE in pri-
vin{a aparatelor electrice si electronice
vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o prelu-
are inapoi, valabila in intreaga UE, si va-
lorificarea aparatelor vechi.

16 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic, se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o durata de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic Eu-
ropean.

In plus, de la unitatea noastra de service abilitata putefi
achizitiona si alte piese de schimb originale, care sunt
relevante pentru siguranta si care sunt disponibile pen-
tru achizitionare timp de pana la 15 ani de la punerea
aparatului pe piata.

Pentru informatii suplimentare, contactati unitatea noas-
tra de service abilitata.

Informatii detaliate despre perioada si conditiile de ga-
ranfie din tara dumneavoastra pot fi gasite, prin interme-
diul codului QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garantie, la distri-
buitorul local sau la unitatea noastra de service abilitata
sau pe site-ul nostru web.

Datele de contact ale unitatii de service abilitate pot fi
gasite, prin scanarea codului QR, pe documentul anexat
referitor la contactele pentru service si conditiile de ga-
rantie, precum si pe site-ul nostru web.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cientd energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibile

ca piese de schimb si trebuie inlocuite numai de un per-
sonal de specialitate instruit in acest scop.

Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt dis-
ponibile online la www.bosch-home.com pe pagina de
produs si pe pagina de service a aparatului dumnea-
voastra, in sectiunea rezervata instructiunilor de utilizare
si documentelor suplimentare.

16.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Daca apelati la serviciul pentru clienti, trebuie s& mentio-
nati numarul de identificare a produsului (E-Nr.) si numa-
rul de fabricatie (FD), pe care le gasiti pe placuta de
identificare a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste nu-
mere este vizibild atunci cand deschideti usa aparatului.

15

ENr FD: ZNr: CE

Type ]

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si numa-
rul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti nota
undeva s& le aveti la indemana.

17 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespunza-
toare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Reco-
mandarile sunt speciale pentru aparatul dumneavoastra.
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17.1 Procedati, cel mai bine, dupa cum
urmeaza

Recomandare: Aparatul este prevazut cu setari speciale
pentru selectarea preparatelor. Daca dorifi ca setarile sa
fie efectuate direct de aparat, utilizati programele auto-
mate.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodatad oua in coaja si nu incalziti oua
fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.

» In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar, trebuie ca
mai intéi sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnéciori; coaja
poate crapa. Inainte de incalzire, intepati coaja sau in-
velisul.

1. Selectati o greutate corespunzatoare din cadrul pre-
zentarii generale.

Recomandari
- La prima utilizare a aparatului, respectati aceste in-
formatii de baza:
- — "Siguranta", Pagina 80
- — "Apa de condens”, Pagina 89
= Daca nu stiti cu exactitate care preparatul pe care
doriti s&-1 gatiti sau care este modul de utilizare pe
care dorifi s& utilizati, orientafi-va spre un preparat
asemanator.
. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului.
3. Alegeti vase si accesorii adecvate.
Utilizati vasele si accesoriile specificate In cadrul re-
comandarilor de reglare.
4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-
vazut In reteta sau in cadrul recomandarilor de regla-
re.

N

Decongelarea cu microunde

Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Observatie
Recomandari privind prepararea

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

6. /N AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbin-
te. In functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu
de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.
Cand preparatul este gata, aparatul se deconecteaza.

17.2 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea Si prepararea cu microunde.

Durata depinde de vasul de gatit, temperatura, tipul si
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt in-
dicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica, iar data
urmatoare setati o valoare mai mare daca va fi necesar.
Daca utilizafi cantitafi diferite de cele specificate in tabe-
le, respectati urmatoarea reguld generala: cantitate dub-
la - durata de preparare aproape dubla, jumatate din
cantitate - durata de preparare redusa la jumatate.

Recomandari privind decongelarea, incalzirea
Si prepararea cu microunde
Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-

tate optime la decongelare, incalzire si prepararea cu
microunde.

Amplasare Recomandare:

Dorifi sa preparati o alta Cresteti sau reduceti dura-
cantitate de alimente decat tele de preparare dupa ur-
cea specificata in tabel. matoarea regula empirica:
= Cantitate dubla = timp
aproape dublu
= Jumatate din cantitate =
jumatate din timp

= Utilizali numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.
= Amestecali sau Intoarceti ocazional alimentele, de 2-3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul rezultat in

urma decongelarii.

= Dupd decongelare, 1asati alimentele sa se odihneasca timp de 10-60 de minute.
= Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucafile delicate, precum pulpele si aripile de pui sau marginile grase ale friptu-
rii. Folia de aluminiu nu trebuie sa atinga peretii spatiuinteriori ai cuptorului. La jumatatea timpului de decongelare,

puteli scoate folia de aluminiu.

= [ntroduceti alimentele congelate intr-un vas deschis asezat pe gratar.
= Asezafi vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate directiile.

Aliment Greutateaing Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bucata intreaga de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1. 15"

porc, cu si fara os 2. 90 2.10-20
Bucata intreaga de carne de vita, vitel sau 1000 1. 180 1.20'

porc, cu si fara os 2. 90 2.15-25
Bucata intreaga de carne de vita, vitel sau 1500 1. 180 1. 30

porc, cu si fara os 2. 90 2.20-30

' ntoarceti de mai multe ori alimentele.
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Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1.3’
porc 2. 90 2.10-15
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1.5'
porc 2. 90 2.15-20
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1.8
porc 2. 90 2.15-20
Carne tocatd, amestecatd >® 200 90 104
Carne tocatd, amestecata 22 500 1. 180 1. 5%

2.90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata 22 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.15-20
Pasare sau bucéti de pasére® 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-15
Pasare sau bucéti de pasére® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
Rata 2000 1.180 1. 204

2.90 2.30-40
File de peste, medalioane de peste sau feli 400 1. 180 1.5
de peste® 2. 90 2.10-15
Peste intreg 300 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Peste intreg 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Legume, de exemplu, mazare 600 1. 180 1. 10

2. 90 2.10-15°
Fructe, de exemplu, zmeura?® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeurd® 500 1.180 1. 86

2. 90 2.5-10
Unt, decongelare ’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Unt, decongelare’ 250 1.180 1.1

2. 90 2.2-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1.180 1. 128

2.90 2.15-25
Prajituri, uscate, de exemplu, pandigpan *'° 500 90 15-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan®'®© 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Prajituri Insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.10-15

Congelati alimentele In pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Desprindeti bucatile decongelate.

Indepértati complet ambalajul.
Intoarceti din cand in cand alimentele.

© ©® N O O~ W N =

1° Separati bucétile de prajiturd unele de celelalte.

Amestecati din cand In cand cu atentie alimentele.

Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
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incélzirea cu microunde a alimentelor congelate

Respectati recomandarile de reglare privind incélzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Observatie
Recomandari privind prepararea

= Utilizati numai veseld acoperita, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciald pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele groase.
Pe parcurs, intoarceli sau amestecali preparatele de 2-3 ori.

Dupa incélzire, lasati alimentele sd se odihneasca timp de 2-5 minute.
Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Asezali vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate directiile.

Aliment

Greutateain g

Puterea microunde-
lor exprimata in W

Durata in min

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300-400 600 10-15
preparate, cu 2-3 componente

Supa 400-500 600 8-10
Tocana 500 600 10-15
Tocana 1000 600 20-25
Felii sau bucéti de carne cu sos, de exemplu, 500 600 15-20
gulas

Felii sau bucéti de carne cu sos, de exemplu, 1000 600 25-30
gulas

Peste, de exemplu, fileuri de peste 400 600 10-15
Peste, de exemplu, fileuri de peste 800 600 18-20
Garnituri, de exemplu, orez, paste' 250 600 2-5
Garnituri, de exemplu, orez, paste 500 600 8-10
Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10
morcovi?

Legume de exemplu, mazare, broccoli, 600 600 15-20
morcovi?

Spanac cu smantana?® 450 600 11-16

incalzirea cu microunde

Respectati recomandarile de reglare privind incélzirea cu microunde.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fierberii. Aceasta inseamna c& se atinge temperatura de fierbere
fara sa se produca bulele tipice de vapori. La cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se poate revarsa

brusc si poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingurd in vas. In acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

Y

' Turnati putin lichid peste preparat.

2 Adaugati apa in vas cat sa acopere baza acestuia.

5 Gatiti preparatul fard a adauga apa.
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ATENTIE

Metalul aflat Tn contact cu peretii aparatului provoaca producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau distrugerea

geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa se afle la o distantd minima de 2 cm fafad de peretii interiori ai
cuptorului si fata de partea interioara a usii.

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vesela acoperita, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciala pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata
preparate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.
Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2-3 ori.

Dupa incalzire, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 2-5 minute.

Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizafi manusi de bucatarie.
Mancare pentru bebelusi:

— Asezali pe gratar biberoanele fara tetina sau capac.

- Dupad incélzire, amestecati sau agitati bine.

— Verificali neapdrat temperatura mancarii pentru bebelusi.

= Asezati vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate direcifiile.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W
Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350-500 600 5-10
preparate, cu 2-3 componente
Bauturi' 150 900 1-228
Bauturi 300 900 2-32%%
Bauturi’ 500 900 3-4328
Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 360 aprox. 158
te de lapte*
Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 360 1-256
te de lapte *
Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 360 2-356
te de lapte *
Supa, 1 cand 175 900 2-3
Sup3, 2 cani 2x175 900 4-5
Supa, 4 cani 4x175 900 5-6
Carne in sos’ 500 600 10-15
Tocana 400 600 5-10
Tocana 800 600 10-15
Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3
Legume, 2 portii® 300 g 600 3-5

Prepararea cu microunde

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Utilizali numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfurie
sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata pre-
parate.

= Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se preparda mai rapid decét cele groase.

= Dupa incalzire, lasali alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.

= Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.

Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalzifi bauturile alcoolice.

Controlati din cand in cand preparatul.

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
Controlati neaparat temperatural

Separati intre ele felile de carne.

Turnati putin lichid peste preparat.

® N o oA W N =
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Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Asezati vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate directiile.

Taiali legumele si cartofii in bucati de grosimi egale. Pentru fiecare 100 g, adaugati 1 — 2 linguri de apa. Ameste-
cati ocazional.

= Pentru orez, adaugati o cantitate dubla de lichid.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W
Pui intreg, proaspat, fara maruntaie 1500 600 30 - 35"
File de peste, proaspat 400 600 5-10
Legume, proaspete 2 250 600 5-10°%
Legume, proaspete 2 500 600 10 - 153
Cartofi? 250 600 8 -10°
Cartofi? 500 600 11 - 143
Cartofi? 750 600 15 - 223
Orez 1254 1.600 1.7 -9
2.180 2.15-20
Orez 2504 1.600 1.10 - 12
2.180 2.20 - 25
Deserturi, de exemplu, budincé (instant)® 500 600 5-9
Fructe, compot 500 600 9-12
Budinca din pudra de budinca form instructiunilor de pe pachet, cu zahar si putin
A . . lapte, pana cand nu se mai formeaza cocoloase.
> AVERTISMENT - Pericol de arsuri! o 2. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.
Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier- 3. Introduceti castronul in cuptor si inchideti usa acestu-
banta foarte puternic. ia. ' ’
» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti 4. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
cu ajutorul unei manusi de bucatarie. 5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecati din
1. Intr-un castron Tnalt, rezistent la mocrounde, ameste- nou dupa un minut, pana cand obtineti consistenta
cati continutul unui pachet de pudrd de budinca, con- dorita. _ o o
Durata depinde de temperatura laptelui si de recipien-
tul utilizat.

Popcorn pentru microunde
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea pungii de popcorn, poate iesi abur fierbinte.
» Deschideti cu atentie punga cu popcorn.

» Nu setafi niciodata puterea maxima a microundelor.

Observatie

Recomandari privind prepararea

Utilizati doar veseld din sticla platg, rezistenta la caldura. Nu folositi vase din portelan sau farfurii foarte adanci.
Asezali intotdeauna vasul de sticla pe gratar.

Maodificati durata Tn funclie de cantitate.

Pentru a evita lipirea popcornului, dupa 1 minut si 30 de secunde scoateti putin punga cu popcorn si scuturati-o.
Atentie, este fierbinte!

Aliment Greutateaing Accesorii Puterea microunde- Durata in min
lorin W

Popcorn pentru mi- 100 Vesela 600 3-5

crounde Gratar

Intoarceti din cand in cand alimentele.

Taiati In bucati egale.

Amestecati din cand Tn cand cu atentie alimentele.
Adaugati o cantitate dubla de lichid.

Pe parcurs amestecati cu telul de 2 - de 3 ori.

[ N
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Recomandari privind urmatoarea decongelare,
incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu

microunde.

Amplasarea

Recomandare

Alimentul este prea uscat.

= Reduceti durata sau se-
lectati o putere mai mica
a microundelor.

= Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate mai
mare de lichid.

Dupa expirarea timpului de
preparare, alimentul nu es-
te inca decongelat, incalzit

Prelungiti durata. Cantitétile
mari si alimentele groase
au nevoie de mai mult timp.

sau fiert.

Dupa expirarea timpului de =
preparare, alimentul nu es- =
te Incalzit la interior, insa

la exterior este supraincal-
zit,

Amestecali ocazional.
Reduceti puterea micro-
undelor si prelungiti du-
rata.

Dupa decongelare, carnea =
sau pasarea nu este de-
congelata la interior, insgd =
la exterior este decongela-

td complet.

Reduceti puterea micro-
undelor.

Intoarceti de mai multe
ori alimentele de dimen-
siuni mari.

17.3 Prajituri si produse de brutarie/patiserie

Recomandari de reglarea pentru prepararea de prajituri
si produse de patiserie.

Temperatura si durata de coacere depind de tipul si
cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt indi-
cate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si setafi da-
ta urmatoare o valoare mai mare, daca este necesar. La
0 temperatura mai scazuta se obtine o rumenire mai
uniforma.

Prajituri in forme

Observatie
Recomandari privind prepararea

» Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care
Asezati intotdeauna forma de préajitura pe mijlocul gratarului.

Utilizati intotdeauna vesela rezistenta la caldurd si adecvata pentru microunde.
Formele de copt din metal sunt adecvate numai pentru coacere fara microunde.
Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Indicatiile de timp sunt valabile pentru introducerea in cuptorul rece.

Procedati astfel ro

Recomandari privind coacerea
Va oferim o serie de recomadari pentru obtinerea unui

rezultat de coacere optim.

Amplasare

Recomandare:

Prajiturile dumneavoastra
trebuie sa se umfle uni-
form.

= Ungeti numai baza for-
mei demontabile.

= Dupa coacere, desprin-
deti cu atentie prajitura
de pe forma de cupt cu
ajutorul unui cutit.

Tn timpul coacerii, produ-

sele de brutdrie/patiserie

mici nu trebuie sa se lipe-
ascd intre ele.

In jurul fiec&rui produs de
brutarie/patiserie trebuie sa
existe un spatiu de cel pu-
tin 2cm. Astfel este sufi-
cient loc pentru ca produ-
sele de brutarie/patiserie
sd creasca Si sa se poata
rumeni de jur imprejur.

Stabiliti daca prajitura este
coapta suficient.

Intepati cu un betisor din
lemn zona cea mai inalta a
prajiturii. Daca pe betisorul
din lemn nu raman urme de
aluat, inseamna ca prajitura
este gata.

Doriti sa coaceti dupa pro-
pria dumneavoastra reteta.

Orientati-va dupa produse
de patiserie similare din ta-
belele de coacere.

Utilizati forme de copt din
silicon, sticla, plastic sau
ceramica.

= Forma trebuie sa fie re-
zistenta la temperaturi de
pana la 250 °C.

= In aceste forme, préjituri-
le se rumenesc mai pu-
tin.

= Cu functia de microunde,
durata s-ar putea reduce
comparativ cu valoarea
indicata in tabel.

nu a fost preincalzit.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.
Pandispan, simplu Forma rotunda sau dreptun- 170-180 90 40-50
ghiulara
Pandispan, fin, de exemplu, Forma rotunda sau dreptun- 150-170 - 70-90
chec' ghiulara
Blat de tort din pandispan  Forma pentru blat de tarta 160-180 - 30-40
cu fructe

! L&sati prajitura sa se raceascé timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperaturain Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.

Prajitura fina cu fructe, pan- Forma demontabila sau rot- 170-180 90 35-45

dispan unda

Blat de biscuiti, 2 oua forma demontabila de cu- 160-170 - 20-25
loare inchisa

Blat de biscuiti, 6 oua forma demontabila de cu- 170-180 - 35-45
loare inchisa

Blat din aluat fraged, cu forma demontabila de cu- 170-190 - 30-40

margine loare inchisa

Tarta cu fructe sau tara cu  forma demontabila de cu- 170-190 180 35-45

branza, cu blat din aluat loare inchisa

fraged’

Flan elvetian? forma demontabila de cu- 190-200 - 45-55
loare inchisa

Chec rotund Forma de chec rotund 170-180 - 40-50

Pizza, blat subtire, putine Tava rotunda de pizza 220-230 - 15-25

ingrediente 2

Placinta picants? forma demontabila de cu- 200-220 - 50-60
loare inchisa

Prajitura cu nuca forma demontabilda de cu- 170-180 90 35-45
loare inchisa

Aluat dospit cu umplutura  Tava rotunda de pizza 160-180 - 50-60

uscata

Aluat dospit, umpluturd ze- Tava rotunda de pizza 170-190 - 55-65

moasa

Franzela impletita din 500 g Tava rotunda de pizza 170-190 - 35-45

de faina

Cozonac din 500 g de faina Tava rotunda de pizza 160-180 - 60-70

Strudel, dulce Tava rotunda de pizza 190-210 180 35-45

Produse mici de patiserie

Observatie

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezali intotdeauna forma de prajiturd pe mijlocul gratarului.

= Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de  Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Fursecuri Tava rotunda de pizza 150-170 25-35

Pricomigdale Tava rotunda de pizza 110-130 35-45

Choux Tava rotunda de pizza 200-220 35-45

Foietaj Tava rotunda de pizza 190-200 35-45

Produse de brutarie si patiserie Tava rotunda de pizza 200-220 25-35

din aluat dospit

Paine si chifle
Observatie

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezafi intotdeauna forma de prdjitura pe mijlocul gratarului.

= Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

N o=
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Aliment Accesorii / Vesela Mod de  Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Paine din aluat fermentat cu Tava rotunda de pizza 210-230 50-60

1,2 kg de faina

Lipie’ Tava rotunda de pizza 220-230 25-35

Chifle Tava rotunda de pizza 210-230 25-35

Chifle din aluat dospit, dulci Tava rotunda de pizza 200-220 15-25

Recomandari privind urmatoarea coacere Amplasare Recomandare:

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati
aceste recomandari.

Recomandare:

= Respectati ingredientele
indicate si instructiunile
de preparare din reteta.

= Utilizali o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

= Reduceti cu 10 °C tem-
peratura de coacere si
prelungiti durata de coa-
cere.

Cresteti cu 10 °C tempera-

tura de coacere si reduceti

durata de coacere.

= Verificati nivelul si acce-
soriul.

= Cresteti cu 10 °C tempe-
ratura de coacere.
Sau:

= Prelungiti durata de coa-
cere.

Amplasati prajitura cu un
nivel mai sus.

Amplasare
Prajitura se lasa.

Prajitura este prea uscata.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare peste tot.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare in partea de
sus, insa prea inchisa la
culoare in partea de jos.

Pentru préajiturile cu umplu-

tura zemoasa:

= Precoaceti aluatul.

= Presarati migdale sfara-
mate sau pesmet pe ba-
za.

= Asezafi aluatul pe baza.

Prajitura este prea inchisd = Amplasati prajitura cu un

la culoare in partea de
sus, insa prea deschisa la
culoare in partea de jos.

nivel mai jos.

Reduceti temperatura de
coacere si prelungiti du-
rata de coacere

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

Reduceti temperatura de
coacere.

Taiati hartia de copt la di-
mensiunile potrivite.
Asezali in centru forma
de copt.

Produse de brutarie/pati-
serie de aceeasi dimen-
siune si grosime.

Prajitura este coapta la ex-
terior, insa nu este coapta
bine in interior.

Reduceti temperatura de
coacere si prelungiti du-
rata de coacere.
Adaugati o cantitate mai
mica de lichid.

' Asezati forma direct pe placa rotativa.

Prgjitura nu se desprinde = Dupa coacere, lasali pra-
la rasturnare. jitura sa se raceasca in-
ca 5- 10 minute.
= Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu aju-
torul unui cultit.
= Rasturnati din nou prgji-
tura si acoperiti de mai
multe ori forma de copt
Cu un servet umezit cu
apa rece.
= Data urmatoare ungeti
forma de copt cu grasi-
me si presarati-o cu pes-
met.
Intre forma si gratar se = Verificafi daca forma este
produc scantei. curata la exterior.
= Modificati pozitia formei
in spainteriorul cuptoru-
lui.
= Coaceti In continuare fa-
ra microunde si prelungiti
durata de coacere.

17.4 Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Recomandari de reglare pentru prajire si frigere pe grill
Temperatura si durata de prgjire depind de compozitia
si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeli cu valoarea mai mica si setati
data urmatoare o valoare mai mare, daca este necesar.

Prajirea in vas

Cand preparati alimente in vase, le puteti scoate mai
usor din interiorul cuptorului si servi direct in vasul res-
pectiv. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul cup-
torului raméane mai curat.

Informatii generale privind prajirea in vas

= Utilizafi iIntotdeauna vesela rezistenta la caldura si
adecvata pentru microunde.

= Formele de prajire din metal sunt adecvate numai
pentru prajire fara microunde.

= Asezafi vasul pe gratar.
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= Mai intai verificati daca vasul utilizat incape in interio-
rul cuptorului.

= Cea mai adecvata este vesela din sticla.
Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport uscat.
Daca suportul este umed sau rece, sticla se poate
crapa.

= Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizafi lavete
pentru a scoate vesela.

= Respectati indicatiile producatorului vasului de prajire.

Vesela neacoperita
Utilizatli o forma inalta pentru prajire.

Vesela acoperita

= Utilizati un capac potrivit, care sa acopere bine vasul.

= |n cazul prepararii de carne, distanfa dintre preparat
si capac trebuie sa fie de cel putin 3 cm. Carnea se
poate umfla.

= Carnea, carnea de pasare si pestele pot deveni cro-
cante si intr-o cratita acoperitd. Pentru aceasta, utiliza-
ti o tigaie cu capac de sticla. Setati o temperatura mai
inalta.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa finaliza-

rea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-

binti. In functie de temperaturg, aburii pot fi uneori greu

de observat.

» Ridicati capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie elibe-
rati in siguranta.

» Tineti copiii la distan{a.

Observatii
= Carnea slaba sau friptura inabusita
— Turnali lichid in vas pe o nédltime de 1/2 cm, de
exemplu, apa, vin etc.
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne, de
materialul vasului si de utilizarea sau nu a unui ca-
pac.
In cratite de metal sau de culoare inchisa este ne-
cesara o cantitate mai mare de lichid decét in ve-
sela din sticla.
Pentru friptura indbusitd addugati pufin mai mult li-
chid.
— Lichidul se evapora in timpul prajirii. Daca este ne-
cesar, completati cu atentie cu lichid.
- Intoarceti bucétile de carne dupa jumatate din timp.
= Peste
- Pentru prepararea indbusita a pestelui, adaugati
1-3 linguri de lichid in vas, de exemplu, zeama de
|améaie sau ofet.

Preparare pe grill
Preparati pe grill alimente pe care doriti sa le rumenii.

= Intotdeauna cand preparati alimente pe grill, usa apa-
ratului trebuie sa fie Inchisa.

Carne de vita

Observatie
Recomandari privind prepararea

= Nu preincalziti.
= Folositi bucati taiate in felii cat mai egale, cu grosime
si greutate similare.
Astfel, bucdtile de alimente preparate pe grill se ru-
menesc uniform si rdman suculente.
= Asezali bucatile taiate felii direct pe gratar.
= |ntoarceti bucdtile de carne cu ajutorul unui cleste de
gratar.
Daca intepati carnea cu o furculitd, aceasta isi pierde
sucul si se usuca.
= Sdrafi alimentele numai dupa ce le-afi preparat pe
grill.
Sarea extrage apa din carne.
Observatie: Carnea inchisé la culoare, de exemplu, cea
de vitd, se rumeneste mai repede decéat carnea de cu-
loare deschisd, de exemplu, de vitel sau porc. Bucdtile
fripte la gratar din carne deschisa sau peste sunt de
multe ori numai putin rumenite la suprafatd, insa in inte-
rior sunt preparate si suculente.
Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite interva-
le pe pornit si pe oprit. Acest lucru este normal. Frec-
venta depinde de treapta setata pentru grill.
In timpul prepararii pe grill se poate produce fum.

Recomandari privind prajirea si inabusirea
Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la prajire si Indbusire.

Amplasare Recomandare:

Carnea slaba nu trebuie
sa fie uscata.

= Ungeti carnea slaba cu
grasime dupa gust sau
acoperiti-o cu felii de sla-

nina.
Dorili s&@ preparati o buca- = Crestati incrucisat sorici-
ta de friptura cu sorici. ul.

= Prdjiti bucata de carne
mai Intai cu partea cu
soriciul orientata in jos.

Interiorul cuptorului trebuei = Preparati produsul intr-o

sa ramana cat mai curat
posibil.

cratita acoperitd la cea
mai Tnalta temperatura.

Carnea trebuie sa raméana
calda si suculentd, de
exemplu, muschiul de vita.

Cand friptura este gata,
|asati-o sa mai stea 10
minute in interiorul cupto-
rului deconectat si inchis.
Astfel, zeama céarnii se
distribuie mai bine. In
timpul de preparare indi-
cat nu este cuprinsa si
perioada pentru odihna
preparatului.

Dupa preparare, infasu-
rati preparatul in folie de
aluminiu.

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= [ntoarceti friptura de vita indbusitd dupa scurgerea a 1/3 si 2/3 din timpul de preparare. La sfarsit, Iasati prepara-

tele s& mai stea aproximativ 10 minute.

. Tntoarce;i muschiul de vita si friptura de vita dupa jumatate din timp. La sfarsit, |asati preparatele sa mai stea apro-

ximativ 10 minute.

. Tntoarce;i fripturile dupa ce s-au scurs 2/3 din timpul de preparare.
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperaturain Puterea micro- Durata de

incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.

Friptura de vita indbusita, Vesela acoperita 180-200 - 120-143

aproximativ 1 kg

File de vita, mediu, aproxi- Vesela neacoperita 180-200 90 30-40

mativ 1 kg

Friptura de vita, medie, Vesela neacoperita 210-230 180 30-40

aproximativ 1 kg

Friptura, mediu, 3 cm grosi- Gratar inalt (] 3 - 10-25

me

Carne de vitel

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= |ntoarcedi friptura si ciolanul de vitel dupa ce a trecut jumatate din timp de preparare. La sfarsit, |asati preparatele
sa mai stea aproximativ 10 minute.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.
Fripturd de vitel, aproximativ Veseld acoperita 180-200 - 110-130
1 kg
Pulpa de vitel, aproximativ ~ Vesela acoperita 200-220 - 120-130
1,5 kg

Carne de porc

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= |ntoarceti friptura fara sorici dupa ce a trecut jumatate din timpul de preparare. La sfarsit, |asali friptura s& mai stea
aproximativ 10 minute.

= Asezali in vas friptura cu partea cu soriciul orientata in sus. Taiati soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit, 1asati
friptura s& mai stea aproximativ 10 minute.

= Nu intoarceti fileul de porc si pastrama. La sfarsit, lasati preparatul sa mai stea aproximativ 5 minute.

= |ntoarceti ceafa prajita dupa scurgerea a 2/3 din timp.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperatura in Puterea micro- Durata de

incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.

Friptura fara sorici, de Veseld acoperita 220-230 180 40-50

exemplu, ceafa, aproxima-

tiv750 g

Friptura cu sorici, de exem- Vesela neacoperita 190-210 - 130-150

plu, spata, aproxima-

tiv 1,5 kg

— "Coacerea”, Pagina 114

File de porc, aproxima- Veseld acoperita 220-230 90 25-30

tiv 500 g

— "Coacerea", Pagina 114

Fripturd de porc slab3, Vesela acoperita 210-230 90 60-80

aproximativ 1 kg
— "Coacerea", Pagina 114

Cotlet de porc afumat, cu Vesela neacoperita - - 360 45
0s, aproximativ 1 kg

— "Coacerea”, Pagina 114

Ceafa prajita, 2 cm grosime | 3 - 15-20
— "Prepararea pe grill", 10-15
Pagina 111
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Carne de miel

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= [ntoarceti pulpa de miel dupa ce a trecut jumatate din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Spata de miel cu os, aproxi- Vesela neacoperita 210-230 - 40-50
mativ 1 kg
Pulpa de miel fara os, me- Vesela acoperita 190-210 - 90-95

diu, aproximativ 1,5 kg

Alte preparate din carne

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= La sfarsit, lasati friptura din carne tocata sa mai stea inca aproximativ 10 minute.

= |ntoarceti carnaciorii dupa 2/3 din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Friptura din carne tocat3, Veseld neacoperita 180-200 600+180 -

aproximativ 1 kg
— "Coacerea"”, Pagina 114

Carnaciori pentru grill, 4 pa- - | 3 - 10-15
na la 6 Stlck, fiecare de

aproximativ 150 g

— "Prepararea pe grill”,

Pagina 113

Pasare

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= Asezali puiul intreag cu pieptul orientat in jos. Intoarceti dupa ce s-au scurs 2/3 din timpul de preparare.

= Asezafi gdina pieptul orientat in jos. Intoarceti dupa 30 de minute si setati puterea microundelor la 180 W.

= Asezali jumatatile de pui, bucatile de pui, pieptul de rata si pieptul de gasca cu partea acoperita cu piele orientata

in sus. Nu intoarceti preparatul. .

Intoarceti pulpele de gasca dupa ce a trecut jumaétate din timpul de preparare. Intepati pielea.

= Asezafi pieptul si pulpele de curcan cu partea acoperita cu piele orientata in jos. Intoarceti dupa ce s-au scurs 2/3
din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperaturain Puterea micro- Durata de

incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.

Pui, intreg, aproximativ 1,2  Veseld acoperita X 220-230 360 35-45

kg

Gaina intreagd, aproxima-  Veselad acoperita 220-230 360 30

tiv 1,6 kg 180 20-30

Pui, jumatati, fiecare Veselad neacoperita 180-200 360 30-35

de 500 g

Bucéti de pui, aproxima- Vesela neacoperita 210-230 360 20-30

tiv 800 g

Piept de pui cu piele si 0s, Vesela neacoperita 190-210 180 30-40

2 bucati, aproximativ

350-450 g

Piept de rata cu piele, 2 bu- Vesela neacoperita E 3 90 20-30

cati de céate 300-400 g
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperaturain Puterea micro- Durata de

incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare

grill mata in wati in min.

Piept de gasca, 2 bucdti de Vesela neacoperita 210-230 90 25-30
cate 500 g
Pulpe de gasca, 4 bucdti Vesela neacoperita 210-230 180 30-40
de aproximativ 1,5 kg
Piept de curcan, aproxima- Vesela acoperita 200-220 - 90-100
tiv 1 kg
Pulpa superioara de cur- Vesela acoperita 200-220 180 50-60

can, aproximativ 1,3 kg

Peste
Observatie

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Pentru prepararea pe grill a pestelui intreg, de exemplu, somon sau pastrav, asezati-l in centrul gratarului.

= Mai intai ungeti gratarul cu ulei.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de  Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Medalion de peste, de exemplu, Gratar inalt E 3 20-25

somon, 3 cm grosime, preparat

pe grill

Peste intreg, 2-3 bucadti, de cate  Gratar inalt ] 3 20-30

300 g, preparat pe grill

Recomandari privind urmatoarea prajire Amplasare Recomandare:

Daca procesul de prdjire nu este optim, consultati aces-

te recomandari.

Amplasare

Recomandare:

Friptura este prea inchisa
la culoare sau crusta este
pe alocuri arsa.

Selectati o temperatura
mai scazuta.

Reduceti durata de praji-
re.

Alimentele prdjite sunt
prea uscate.

Selectati o temperatura
mai scazuta.

Reduceti durata de praji-
re.

Crusta alimentelor prajite
este prea subtire.

Cresteti temperatura.
Sau:

Dupa finalizarea duratei
de préijire, conectali pen-
tru sucrt timp grill-ul.

Sosul de la prajire este
ars.

Utilizati un vas mai mic.
Adaugati o cantitate mai
mare de lichid la prajire.

17.5 Sufleuri
Observatie

Recomandatri privind prepararea
= Pentru sufleuri si cartofi gratinati utilizati o forma de sufleu rezistenta la microunde si la temperaturi inalte, cu inalti-

me de 4 panala 5 cm.

Sosul de la préjire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

Pentru evaporarea unei
cantitati mai mari de li-
chid utilizati un vas mai
mare.

Adaugati o cantitate mai
mica de lichid la préajire.

Carnea se arde la inabusi-
re.

Verificati daca vasul de
prajire si capacul se po-
trivesc si daca acesta din
urma se inchide bine.
Reduceti temperatura.
Adaugati lichid la inabu-
sire.

Friptura nu este patrunsa.

Taiati friptura.

Preparati sosul in vasul
pentru prajire.

Adaugati feliile de friptu-
ra in sos.

Finalizati prepararea felii-
lor de friptura la microun-
de.

Lasati sufleurile si gratenurile sa se mai coaca timp de 5 minute in cuptorul deconectat.
Prgjiti In prealabil felille de paine.
Asezati sufleurile pe gratarul jos.
Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperaturain Puterea micro- Durata de

incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.

Sufleu, dulce, aproxima- Vesela neacoperita 140-160 360 25-35

tiv 1,5 kg

Sufleu picant din ingredien- Vesela neacoperita 150-170 600 20-25

te gatite, aproximativ 1 kg

Lasagna, proaspata Vesela neacoperita 200-220 360 25-35

Cartofi gratinati din ingre-  Vesela neacoperita 180-200 600 25-30

diente crude, aproxima-

tiv 1,1 kg

Paine prajita, gratinata, Gratar Tnalt C 3 - 8-10

4 bucati

17.6 Produse preparate congelate

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Respectafi indicatiile de pe ambalaj oferite de producator.

= Nu suprapuneti cartofii prajiti, crochetele si turta de cartofi si intoarceti-le dupa jumatate din timpul de preparare.
= Asezafi alimentele direct pe suportul rotativ.

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Pizza cu blat subtire Suportul rotativ 220-230 - 10-15
Pizza cu blat gros Suportul rotativ - 600 3
220-230 - 13-18
Minipizza Suportul rotativ 220-230 - 10-15
Bagheta de pizza Suportul rotativ - 600 2
220-230 - 13-18
Cartofi prajiti Suportul rotativ 220-230 - 8-13
Crochete Suportul rotativ 210-220 - 13-18
Turtd de cartofi, galuste din  Suportul rotativ 200-220 - 25-30
cartofi umplute
Chifle sau bagheta semipre- Gratar jos 170-180 - 13-18
parate
Crochete din peste Suportul rotativ 210-230 - 10-20
Crochete, bucati de pui pa- Suportul rotativ 200-220 - 15-20
ne
Strudel Suportul rotativ 210-220 180 20-30
Lasagna, aproximativ 400 g Gratar jos 220-230 600 12-17
17.7 Preparate de verificare lui conform EN 60350-1:2013, respectiv IEC
. , 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012,
Aceste prezentari generale au fost redactate pentru in- IEC 60705:2010
stitutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatu- ' '
Decongelarea cu microunde
Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.
Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primata in W
Carne 1.180 1.5 Asezati forma Pyrex cu dia-
2.90 2.10-15 metrul de 22 cm pe suportul

rotativ. Dupa aproxima-
tiv 13 minute, indepartali car-
nea decongelata.
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Prepararea cu microunde
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde.

Procedati astfel ro

Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primatain W
Sodou 1.600 1.10-13 Asezati forma Pyrex de
2.180 2.25-30 24 x 19 cm pe gratarul jos.
Biscuiti 600 9-10 Asezati forma Pyrex cu dia-
metrul de 22 cm pe gratarul
jos.
Friptura din carne tocata 600 18-23 Asezati forma Pyrex de

28 cm pe gratarul jos.

Prepararea in combinatie cu microundele
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde.

Aliment Puterea microun- Mod de incalzire Durata in min Temperaturain  Indicatie
delor in W °C
Cartofi gratinali 600 25-30 210-220 Asezali forma Py-

rex cu diametrul
de 22 cm pe grata-
rul jos.

Prajituri 180 15-20 180-200

Asezali forma Py-
rex cu diametrul
de 22 cm pe grata-
rul jos.

Prajituri 360 35-40 200-220

Intoarceti dupa ce
s-au scurs 2/3 din
timpul de prepara-
re.

Coacerea
Recomandari de reglare pentru coacerea preparatelor de verificare.

Observatie: Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost prein-

calzit.
Aliment Accesorii / Vesela Mod de incalzire Temperaturain °C Durata de preparare
in min.
Aluat pentru rulada Forma demontabila 160-180 30-40
@26 cm
Gréatar jos
Placinta cu mere Forma demontabila 190-210 50-60
@20 cm
Gréatar jos

Prepararea pe grill
Recomandari de reglare pentru frigerea pe grill a preparatelor de verificare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de incalzire Treapta de grill Durata de preparare
in min.

Rumenirea feliilor de  Gratar inalt ] 3 4-5

paine

Burgeri de vita, 9 bu- Gratar inalt i 3 30-35

cafi
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18 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

18.1 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa fie completa
Si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

"N
\.

18.2 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind siguranta
atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespunza-
tor instructiunii de montaj este garantata si-
guranta la utilizare. Instalatorul este respon-
sabil pentru functionarea ireprosabila la locul
de instalare.

= Nu folositi manerul usii pentru transportul
sau montarea aparatului. A

m Verificati aparatul dupa despachetare. In ca-
zul in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, acesta nu trebuie pus in fun-
ctiune.

® |nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de monta-
re a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale cor-
purilor de mobilier adiacente trebuie sa rezi-
te la temperaturi de panala 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi deco-
rative sau usii unui corp de mobilier. Exista
pericolul de supraincalzire.
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m Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea compo-
nentelor electrice ar putea fi afectata.

® Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de spe-
cialitate autorizat. In cazul avariilor rezultate
in urma unei conectari eronate, dreptul de
garantie este anulat.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Piesele care sunt accesibile in timpul asambla-
rii pot avea margini ascutite si pot cauza taie-
turi.

» Purtati manusi de protectie.

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizafi prelungitoare sau blocuri de prize
multiple.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la refea care au fost avizate de
producator.

» In cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozitie
un cablu de alimentare de la retea mai lung
contactati un atelier specializat in domeniul
electric pentru a adapta instalatia electrica
din casa.

ATENTIE

Prin tragerea aparatului de manerul usii, aces-

ta din urma se poate desprinde. Manerul usii

nu poate sustine greutatea aparatului.

» Nu trageti si nu sprijiniti aparatul tindndu-l de
manerul usii.

18.3 Racordul electric

Pentru a putea racorda in sigurantd aparatul la refeaua

de alimentare cu energie electricg, tineli cont de aceste

indicatii.

= Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

= Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= In timpul lucré&rilor de montaj, aparatul trebuie s3 fie
intotdeauna scos de sub tensiune.



Racordarea electrica a aparatului cu fisa cu
contact de protectie

Observatie: Aparatul poate fi conectat doar la o priza
cu contact de protectie instalata regulamentar.

» Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apropi-
erea acestuia.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul li-
ber la stecherul cablului de alimentare electrica. Daca
accesul liber la fisa nu este posibil, in instalatia elec-
tricd permanenta trebuie montat un separator de faze,
conform regulamentelor de instalare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Observatie: Racordarea aparatului poate fi efectuata
numai de catre personal de specialitate autorizat. In ca-
zul avariilor rezultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru tofii polii conform conditiilor
din dispozitiile de instalare.

1. |dentificati conductorul de faza si cel neutru (,de nul”)
in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
. Pentru tensiune, consultali placuta cu date tehnice.
3. Conectati firele electrice ale cablului de aimentare
electrica corespunzator codului de culoare:
» verde-galben = conductor de protectie @
» albastru = conductor neutru (,de nul”)
» maro = faza (conductor extern)

N

18.4 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat trebuie pus in functiune numai dupa incor-
porarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
proiectat pentru a fi utilizat ca aparat de masa sau pen-
tru utilizarea in interiorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie sa aiba perete posterior in
spatele aparatului. Pastrati o distanta de mini-

mum 35 mm intre perete si baza dulapului sau peretele
posterior al dulapului de deasupra.

Dulapul de incorporare trebuie sa aiba in partea frontala
o deschidere pentru ventilare de 50 cm?2. Pentru aceas-
ta, decupati plinta sau fixati un grilaj de ventilare. Nu
acoperiti fantele de ventilare si orificiile de aspirare.
Instalarea aparatului este permisa la o inaltime mai mica
de 850 mm fata de sol.

Instructiuni de montare ro

18.5 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

~
min. 550
\

] ——35

I

Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare trebuie
sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

Daca dulapul inalt integrat are, pe langa panourile pos-
terioare din componenta sa, un alt panou posterior,
acesta trebuie Indepartat.

Montati aparatul la o indltime la care sa puteti scoate fa-
ra probleme accesoriile.

18.6 Montarea suprapusa a doua aparate

Aparatul dumneavoastra poate fi de asemenea montat
deasupra sau dedesubtul unui alt aparat. In cazul
montarii suprapuse, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

—~
min. 550
\

N

Pentru ventilarea aparatelor, bazele intermediare trebuie
sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

Pentur a asigura o ventilatie suficientd a ambelor apara-
te, este necesar un orificiu de ventilatie de minimum
200°cm? in zona soclului. Pentru aceasta, decupati plin-
ta sau fixati un grilaj de ventilare.

In acest caz, aveti grija ca schimbul de aer sa fie reali-
zat conform schemei.
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N ————— .

Montati aparatele la o naltime care sa va permita sa
scoateti cu usurintd accesoriile.

18.7 Montare sub un blat de lucru

In cazul montarii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa fie prevazuta cu un decupaj de ventilatie.

Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.
Respectati eventualele instructiuni de montare disponibi-
le.

Respectali instructiunile diferite de la nivel national pri-
vind montarea plitei.

Pentru a asigura o ventilatie suficientd a aparatului, este
necesar un orificiu de ventilare de minimum 100 cm?,
Pentru aceasta, puteti decupa plinta sau fixa un grilaj de
ventilatie.

18.8 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plita, trebuie respecta-
te urméatoarele dimensiuni minime, daca este cazul, in-
clusiv substructura.

=] !

n

2|
N LY
&*b

Nl

Pe baza dimensiunii minime necesare [bl se obline grosi-
mea minima a blatului de lucru [al,

Tip de plita (al deasupra, [@ coplanar, [blin
in mm in mm mm

Plitd cu inductie 45 46 5

Plitd cu inductie 55 56 5

pe toatd suprafata

Plita pe gaz 35 46 51

Plita electrica 35 38 2

Respectati instructiunile de montare a plitei.

18.9 Montarea pe colt

In cazul mont&rii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distaniele de sigurania.

min@? .
G|

min. 90

' Respectati instructiunile diferite de la nivel national privind montarea plitei.
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18.10 Montarea aparatului

1. Pozitionali central aparatul.
2. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

18.11 in cazul bucatariilor insulare cu
panouri verticale:
1. Fixali pe ambele parti cate o piesda de umplere adec-

vata, pentru a acoperi eventualele muchii ascutite si
pentru a asigura un montaj sigur.

-

2. Fixafi piesa de umplere pe corpul de mobilier.
3. Gauriti in prealabil piesa de umplere si corpul de mo-
bilier, pentru a realiza o Tmbinare filetata.

)

0

Instructiuni de montare

4. Fixafi aparatul cu un surub adecvat.

/ r
i%”
~

il

w

~—

18.12 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfaceti suruburile de fixare.
3. Ridicati usor aparatul si extrageti-l complet.

ro
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1 Be3onacHoOCTb

CobntoganTe cneayrolme ykasaHua no TexHuke
6e30MacHOCTH.

1.1 O6wmue yKazaHuA

= BHMMAaTENbHO NpounTanTe AaHHOEe PyKo-
BO/ACTBO.

® CoXpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHPOPMALMIO O MNpu-
6ope AnA ganbHENLEro MCNob30BaHUA UK
ONnA nepenauv cneaylouemy Bnaaesnbly.

= B cnyyae oBHapyxxeHua NnoBpexaeHun, cBA3aH-
HbIX C TPAQHCMOPTUPOBKOW, HE NOAKYaNTE
npuoéop.

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO HA3HAYEHUIO

JaHHbii npubop nNpeaHasHayeH UCKIUUTENTBHO
anAa BcTpavBanua. Cobnoaante cneumasibHble
MHCTPYKLMKU MO MOHTaXYy.

MoakntoueHne npubdopa 6e3 WTEencenbHON BUNKK
NO/MKEH MPOU3BOANTL TOSIbKO KBaIMGULMPOBAaH-
HbIM cneunannct. B cnyyae noBpexaerHun us-3a
HenpaBWIbLHOro NOAK/OYEHUA rapaHTUiHble 00fA-
3arefibCTBa TEPAIOT CUy.

BesonacHOCTb aKcnayaTaumu rapaHTMpyeTtca
TO/IbKO MPU KBaIMGULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
COOMOAEHNEM UHCTPYKLIMK MO MOHTaXy. 3a npa-
BWU/IbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET
YCTaHOBLLMK.

Mcnonb3ynte npudop TOMbKO:

B /1A NPUroToBAeHUA O1t04 U HaNUTKOB.

® 118 ObITOBOr0O MCMNONL30BAHUA WM UCMO/b30-
BaHMA B aHa/IOMMYHbIX LieNAX, HanpuMmep: Ha
KYXHAX O71A COTPYAHUKOB MarasMHoB, OQUCOB U
OPYTMX KOMMEPYECKUX MPeanpuaTUiA; B CE/b-
CKOXO3AWCTBEHHbIX OpraHn3aLuax; KIMeHTamm
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B rOCTUHMLAX WKW OPYTMX BapuaHTax pasmMelle-
HWA, NpeaycMaTpUBaOLLMX NUTAHKUE.
® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Hag ypoBHEM MO-
pA.
OT1oT npnbop cooTBeTcTBYET HopMme EN 55011
nnm CISPR 11. OT0T NpoayKT OTHOCKUTCA K rpyn-
ne 2, knaccy B. lNpuHagnexHocTb K rpynne 2
O3HauaeT, YTo AN1A HarpeBa MULLEBbLIX NPOAYKTOB
CcO34atoTCA MUKPOBO/HbI. [MPUHAANEXHOCTb K
knaccy B o3HauaeT, uto npudop npeaHasHayeH
OnAa ObITOBOrO UCMNOMb30BaHMA.

1.3 OrpaHuyeHHe Kpyra nonb3oBateneun

[aHHbIM NpPrOOP MOXET UCMO/1b30BaThCA AETbMM
B BO3pacTe OT 8 /1eT u cTaplle, a Takxe suLamu
C OrpaHUYEHHbIMU PU3UUYECKMMU, CEHCOPHBLIMMU
WU YMCTBEHHbLIMW CMOCOOHOCTAMMU UK C HELo-
CTaTkOM OnbiTa WU/Man 3HaHWK, eC/IM OHWM HaxoaAT-
CA noa NPUCMOTPOM WK MOCAE MOJSYYEHNA YKa-
3aHui No 6e3onacHOMy UCMNoNb30BaHWUIO NPUBO-
pa v Nocne Toro, Kak OHWM 0CO3Ha/IM ONAaCHOCTH,
CBA3AHHbIE C HEMPAaBW/IbHbIM UCMO/Ib30BAHUEM.
[etam sanpelleHo urpatb ¢ NprOOpPOM.
OuncTky 1 obcnyxuBaHve npudopa sanpeLyaeT-
CA BbIMNOMHATL AETAM; 9TO pa3peLlaeTca TOIbKO
netam ctapuwe 15 net noa Haa30pPOM B3POC/bIX.
He ponyckavte aeten mnagwe 8 net Kk npubopy
W ero ceTeBoMy NpoBOAY.

1.4 be3onacHanA aKkcnnyaTauua

A\ NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb noxapa!

JlerkoBocnnameHaoLWwmneca NpeaMmeTbl, XpaHaLmM-

eca B padouer kamepe, MOryT 3aropeTthbecA.

» He xpaHuTe B pabouer kamepe nerkoBocnna-
MeHAloLWMecAa nNpeameThl.
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» Ecnv n3 npubopa noctynaeT AbiM, BbIK/HOYUTE
€ro Wav OTKOUUTE OT 3/IEKTPOCETU U AEPXKUTE
[1IBEPb 3aKPbITON, UTOOLI MOracuTb BO3MOXHOE
nnama.

CnyyarHOo ynaBLlUMe KYCOYKM MULLK, KarnHyBLIWK

XXUP WKW COK OT XapeHWA MOIYT BCMbIXHYTb.

» [lepen akcnnyatauven yaanute rpyobie 3a-
rpA3HEeHWA M3 padouer KaMmepsbl, C MOBEPXHO-
CTW HarpeBaTe/ibHbIX 9NEMEHTOB U MPUHAANEX-
HOCTEMW.

M3-3a CTpyM BO3ayxa, NpoHuKatoLlen B npuoop

npW OTKPbIBaAHWM ABEpLbl, NneprameHTHas Gymara

MOXET MOAHATLCA, KOCHYTLCA HarpeBaTe/IbHOro

3NEMEHTAa U BCMbIXHYTb.

» [1pn NpenBapuTeNbHOM Pa30rpeBe 1 BO BPEMA
NPUroToBNeHna oBA3aTe/lbHO 3aKkpennanTe
neprameHTHyto Oymary B NpUHaAIEXHOCTAX.

» Bcerna otpesante noaxoaawmn pasmep dyma-
M W CcTaBbTe Ha Bymary KacTpro/to UM Gopmy
ONA BblNEKaHuA.

Meperpes npndopa MOXeT cTaTb NMPUUNMHON BO3-

ropaHua.

Ecnu npnbop BCTPOEH 3a AeKOpaTUBHOW UK Me-

OenbHOW ABepLel, To akcnayaTauma npudopa

Npuv 3aKPbITOX ABEPLIE NPUBOANT K US/TULLHEN aK-

KyMynaumun Tenna.

» McnonbaynTe npubop TOLKO C OTKPLITON Ae-
KOpaTUBHOW MM MeOenbHOW ABEPLIEN.

/A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo Bpema paboTtbl NpMbop 1 ero AOCTYMNHbIe ya-
CTW HarpeBatoTCH.

» CobntoaanTe OCTOPOXHOCTL, HE MpUKacanTech
K HarpeBaTe/lbHbIM 3/IEMEHTaM.

» He nognyckanTte aeten mnaawe 8 neT K npu-
oopy.

[MpuHaAONEXHOCTM UK NOCyAa OYEHb ropAYME.

» YT0oObl M3BMEYL FOPAYYIO NOCYAY WK NPpUHa-
NEXHOCTU M3 pabouer kamepbl, Bceraga uc-
NOMb3yNTE NPUXBATKM.

[Mapbl ankorona MoryT BOCNIaMeHATLCA B ropAa-

yer padbouen kamepe. [IBepua npubdopa MOXeT

pacnaxHyTbcA. N3 padouer kamepbl MOTyT BblPbl-

BaATbCA rOpAYMMK Nap U A3bIKKU MSIAMEHW.

» [lo6aBnanTe B 61t04a TONbKO HEOONbLIOE KO-
JIMUECTBO HaMUTKOB C BbICOKMM COAEPXaHUEM
cnupTa.

» He HarpeBsalite HepasdaBneHHbln cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, Npu godasneHunn B 61t0-
o).

» OCTOPOXHO OTKpOWTE ABepLy npudopa.

/A NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCTb owunapu-
BaHuA!

B npouecce akcnnyaTtaumm OTKpbIThie 414 AOCTY-
na yactv npudopa CU/IbHO HarpesatTCA.

» He npukacanTech K ropaYnMM yacTtam npuodopa.

BesonacHocTb ru

» He noanyckanTe getent 6,M3Ko K npudopy.

M3 OTKPLITON ABepLibl NpMbopa MOXET BblpBaThb-

cA ropAauunn nap. MNpu onpegenéHHon Temnepary-

pe OH MOXET ObITb HE BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBaWTe ABepLy npuodopa.

» He noanyckaiTe geten 6/1M3Ko K npudopy.

Mpu ncnonb3oBaHMK BOAbl B padouer kamepe

MOXeT 00pas3oBaThCA ropAYMI BOAAHONW nap.

» 3anpeljaetca HanMBaTb BoAy B ropadyto pado-
yyto Kamepy.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb TpaBs-

MUpoBaHuA!

MouapanaHHoe CTek/10 ABEPLbI Nprdopa MoXeT

TPECHYTb.

» He ncnonbayinte arpeccuBHble aBpasvBHbLIE YM-
CTALLME CPEeACTBA WM OCTPblE METAIMYECKHE
CKpebKu AnA OUUCTKM cTekna aAsepubl Npudo-
pa, Tak Kak OHW MOryT noLapanartb NoBepX-
HOCTb.

MeTnu asepubl Nprdopa NoABUXHbLI MPK OTKPbIBA-

HWK WM 3aKpbiBaHWW ABEPLbI, Bbl MOXETE 3allle-

MUTb cebe nasibLibl.

» He goTparnBanTech A0 yyacTka, rae HaxoanaT-
cA NeTu.

HekoTopble yact ABepLbl Nnpudopa umeroT

OCTPbIE KPOMKM.

» McnonbayinTe 3aluTHbIe nepyaTku.

TpeLmHbl, OCKOMKK WU CKOMbl HA CTEKIAHHOM

BpaLlatoLlenca noacTaBke MOryT NpeacTaBiATb

OMacHOCTb.

» He gonyckaiTe pe3koro KoHTakTa mMexay
TBEPALIMU NpeaMeTamMmu 1 BpallatoLencsa
NOACTaBKOMW.

» AKKYpaTHO MCMNONb3YWTE BpaLlatoLLytCH
NnoAcCTaBKY.

HaxopAwmeca B HarpeTon padoyen kamepe na-

Pbl @/IKOros1A MOryT BOCMN/1aMeHUTbCA, a ABepLa

npudopa MoXeT ObiTb BbIOUTA BbipbIBAKLMMUCH

napamu. CTekna AsepLbl MOryT pasbuTbca U pas-

NeTeTbCA Ha OCKOJIKM.

— "Bo nzbexaHne marepmasibHoro yiepba”,
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» [loB6aBnanTe B 6n1t04a TO/IbKO HEOObLWOE KO-
JIMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM COAEPXKAHUEM
cnupTa.

» He HarpeBaviTe HepaddaBneHHbIn crnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, Npu nodaenexHun B Ot0-
o).

» OCTOPOXHO OTKpOWTE ABEpLY Npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb nopae-

HUA 3NeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HekBaNMOULUMPOBAHHOM PEMOHTE MPUOOP

MOXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTW.

» PemoHTMpoBaTh Nprbop paspelaeTcA TONbKO
KBa/IMOULMPOBAHHBLIM CrELMaIMCTaM.
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ru bes3onacHocTb

» [InA pemoHTa npnbopa MOXXHO MCMO/b30BaTh
TO/IbKO OPUIrMHA/bHbIE 3anyacTy.

» Bo nsbexaHne onacHoOCTen 3ameHa rnospe-
XAeHHoro cetesoro kabena gaHHoro npubdopa
MOXET OblTb BbINO/IHEHA TO/ILKO MNPOU3BOAN-
Tenem nan aBTopU30BaHHOW MM CEPBUCHOM
Ccny>k6ow NMbo MLIOM, UMEIOLLIMM aHa/TOMMYHYIO
KBasiMduKaumto.

MoBpexaeHHana n3onAauma ceteBoro kabena Ap-

NAETCA UCTOUYHUKOM OMacCHOCTHU.

» Hu B KOEM cnyyae He JonyckanTe KOHTakTa
ceTeBoro kabensa c ropAYMMM YacTaMu npuoo-
pa uanM C UCTOUHUKaMKM Tenna.

» Hu B KOEM C/nlyuyae He AonyckanTe KoHTakTa
CceTeBOro kabena ¢ OCTPbIMKU KOHLIAMKU UK
KPOMKaMmM.

» 3anpelyaerca neperndarb, 3allemMnaTb uim
nepeo®opyanoBaTb CETEBOM Kabesb.

MpoHuKLWan B NprOop Brara MOXeT cTaTb NpUYm-

HOW NMOPaXeHWA TOKOM.

» He ncnonbayite Ana ouyncTku npudopa napoo-
YNCTUTENN UM OYUCTUTEIM BLICOKOrO AaB/ie-
HMA.

[MoBpexaeHHbIM NPUOOP MK MOBPEXOEHHbIN Ce-

TeBoW Kabenb ABNATCA UCTOYHMKOM OMAaCHOCTH.

» KaTteropuuecku sanpeliaetca aKcnayatmpo-
BaTb NMOBPEXAEHHbIA Mproop.

» KaTteropuuecku sanpeljaetca aKcnayarauma
npudopa, NoBEPXHOCTb KOTOPOro MMeeT Tpe-
LMHBI UK MOBPEXAEHaA.

» 3anpelyaetca TAHYTb 3a ceTeBor kabesb, YTo-
Obl OTCOEAMHUTL NPMOOP OT CETU BNEeKTPoNuUTa-
HMA. BbIHMMaNTe M3 PO3ETKM BU/IKY CETEBOIO
kabens.

» B cnyyae noBpexaeHua npubopa nam ceTeso-
ro kabensa HemeaeHHO BblHbTE BWU/IKY CETEBO-
ro kabena u3 Po3eTKU WU OTKJIIOUNUTE
npeaoxpaHnTent B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenen.

» OBpaTUTEeCh B CEPBUCHYIO CyXOY.

- Crpaxunya 141

A NPEQYNPEMAEHUE — OnacHocTb yayLubA!

[letn MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbLIM MaTepu-

an unu HageTb ero cede Ha rosoBy U 3a40XHYThb-

cA.

» He noanyckanTte aeten K ynakoOBOYHOMY mMare-
puany.

» He no3sonAnTe AeTAM urpatb C yNakOBOYHbIM
MaTepuasiom.

[eTv MOoryT BAOXHYTb WM NPOrI0TUTE MENKKE ae-

Tasn, B pesysibTate Yero 3aJ0XHyTbCA.

» He noanyckante AeTen K MeSKUM AeTanaM.

» He no3BonaAnTe AeTAM urpatb ¢ MeIKUMK AeTa-
NAMMU.
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1.5 MukpoBonHoBasf neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECH C BAXXHbI-
MW YKASAHNAMK 110 TEXHUKE BESOINACHO-
CTN 1 COXPAHUTE MX OJ1A MOCNEOYIOLLE-
rO MCIMOJIb3OBAHUA

/A NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCTb noxapa!
Mcnonb3oBaHue npubopa He No HasHauYeHUto
onacHO M MOXET NPUBECTU K Nosiomke. Hanpw-
MEP, KPYNAHbIE WX 3EPHOBbLIE NOAYLIEUKK NPU
pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYTb.

» 3anpeujaetca CylWwunTb B npubope NpoayKThbl
Wnn oaexay.

» 3anpeuaeTtca HarpesaTh B npndope aomall-
HIOKO 00YBb, KPYMNAHbLIE UKW 3EPHOBLIE MOAY-
LeYKK, rydku, BnaxkHble TPAMNKKU U TOMY Noao0-
HOE.

» McnonbaynTte npubop TOALKO A1A NPUroToBe-
HWA 61104 U HAaNUTKOB.

[MpoaykThl, MX yNakoBKa 1 KOHTEMHEPLI ANA Xpa-

HEeHWA MOTyT 3aropeTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTe NpPoAyKThl MUTaAHUA
B TEPMOCTATUUYECKOW YNaKOBKE.

» PaszorpeBaTb NPOAYKTbl B KOHTEMHEPAX M3
nnactMaccsl, Oymaru uam U3 Apyrux Bocnaame-
HAKOLMXCA MatepmnanoB MOXHO TO/IbKO MoA
JIMUHBbIM HaOMtOAEHUEM.

» Henb3A ycTaHaBAnBaTb CAULWIKOM OO/bLUYIO
MOLLHOCTb MMKPOBOJTH WK BPEMA UX BO3OEN-
cTBuA. Bcerna cnenynte ykasanuam, npw-
BEAEHHbLIM B JaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMya-
Tayuu.

» He cywmTe NnpoayKTbl B MMKPOBO/IHOBOW MEUM.
» He pasmopamBanTe W He HarpeBauTe NpoaykK-
Tbl C HU3KMM COEPXaHWEM BOAbI, HANPUMeEP,
Xx1eb Mpu CAULLIKOM BbICOKOW MOLLHOCTU M#-

KPOBOJTH WK A/IMTENIbHOM BPEMEHM.

Macno anAa NnpuroToBAEHUA MWLM MOXET 3aro-

PETLCA.

» Hukorga He pasorpeBanTe pacTUTE/IbHOE Mac-
10 B MMKPOBOJ/THOBOM PEXMME.

Ecnv B MMKPOBOJIHOBOW Neun XpaHATCA npeame-

Thbl UM MPUHAANEXHOCTH, TO OHWU MOTYT 3aropeTb-

cA.

» [lepen Hayanom akcnnyaTtaumm npudopa yode-
IMTECb, YTO B pabouer kamepe HeT NpeaMeToB
WK NPUHAONEXHOCTEN, HEe NpeHa3HaUYeHHbIX
017 UCNONb30BaHWA B MUKPOBO/IHOBOW MEUM.

» He ncnonbayrte padouyto kamepy Ana xpaHe-
HWA TOPHOUNX NPEAMETOB, KYXOHHbIX NPUHA-
NEXHOCTEW, NPOAYKTOB NUTAHMA M T. M., Koraa
MUKPOBOJIHOBAA MeYb HEe UCMOJb3YETCA.



A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHocTb B3pbiBa!

KnakocTu wav apyrue npoayKTbl MUTaHWUA B MIOT-

HO 3aKpbITOW NOcyde MOryT B30PBaThCA.

» HuKorga He HarpeBamnTe XUAKOCTU UK Apyrue
NPOAYKTbl MUTAHMUA B MJIOTHO 3aKPbITOW MOCY-
ne.

AN NPEQYNPEXJAEHUE — OnacHocTb oxora!
[MpoayKThl C TBEPAOW KOXYPOW MK LUKYPKOW MO-
ryT TONHYTb BO BPEMA U MOC/E HarpeBaHus.

» 3anpelleHo roToBuTb AL B CKOop/yne u paso-
rpeBaTb BapéHble ANLa B CKOp/yne.

» Hukoraga He roToBbTE MOJIIFOCKOB U Pak000-
PasHbIX.

» [1pW NPUrOTOBIEHUN ANYHULIbI-TIA3YHBKU MPOKO-
JIUTE XENTOK.

» VY NpoayKTOB MUTaHWA C TBEPAOW KOXYPOMU MK
LUKYPKOW, Hanpumep, AG10K, NMOMWUA0OPOB,
KapTtogend, COCMCOK KOXypa MK LLKypKa Mo-
rYyT IONHYTb. [TPOKOUTE KOXYPY WK LIKYPKY
nepen HarpeBaHWEM.

[leTtckoe nuTaHWe nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpesante geTckoe nuTaHMe B 3aKpbl-
TOW nocynae.

» Bcerga cHMManTe KPbILLKY UM COCKY.

» [locne HarpeBsa TWartenbLHO nepemMelanTe um
B3OONTaANTE COAEPKUMOE.

» [lepen Tem Kak KopMuTb pedeHka, obasaTeslb-
HO MpoBepbLTE TeMMepaTypy.

Pasorpetble 6ntoga oTaatoT Tenno. MNocyaa mo-

XeT CWU/IbHO HarpeBsaTbCA.

» YTOObI M3BNEYL MOCYAY U MPUHAAIEXHOCTHU U3
padouer Kamepsbl, BCeraa UCnosb3ynTe npu-
XBaTKM.

epMEeTMUHO 3anaAHHas ynakoBka M 3akaTaHHbIe

B GaHKM NPOAYKTbl MPW HarpeBaHuu MOryT Nor-

HYTb.

» Bcerna cobntogante ykasaHua Ha ynakoBKe.

» YT0oOb! M3BNeYb 61t0aa M3 padouer KaMmepsl,
BCerza MCnosb3ynTe NnpuxBaTky.

B npouecce akcnnyataumm oTKpbITbie A8 AOCTY-

na yacti npubopa CUILHO HarpesaroTCA.

» He npukacanTech K ropauMmMm yactam npudopa.

» He noanyckanTe geten 6:1M3K0 K Npuodopy.

Mcnonb3oBaHue npudopa He Mo Ha3Ha4YeHUIo

onacHo. Hanpumep, CAMwKoM ropAavasa gomMall-

HAA 00YBb, KPYMNAHbLIE WX 3E€PHOBbLIE MOAYLIEYKH,

ryOKW, BAAXHbIE TPANKKM KU TOMY NOA0OHOEe MOryT

NMPUBECTH K OXOram.

» 3anpeljaeTca CylWunTb B npubope NpoayKThbl
Wan oaexay.

» 3anpeuaeTtca HarpesaTh B npubope aomall-
HIOKO 00YBb, KPYMNAHbLIE UKW 3EPHOBbLIE NMOAY-
LeYKK, rydku, BnaxkHble TPAMNKKU U TOMY Noaoo-
Hoe.

BesonacHocTb ru

» Mcnonbayrte npnbop TObKO A8 NMPUroToBe-
HWA 671104 M HANMUTKOB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb oLunapu-
BaHUA!
Mpn HarpeBaHUKU XXMOKOCTM BO3MOXHA 3aaepykKa
3akunanua. B aTom cnyyae Temneparypa kune-
H1A gocTuraetca 6e3 oOpasoBaHUA B XUOKOCTU
XapakTepHbIX Ny3blpbkOB. PekomeHayeTca
cobntoatb OCTOPOXHOCTL Aaxe Npu HesHauu-
TEbHOM COTPACEHUN EMKOCTU. [opAYan Xua-
KOCTb MOXET BHE3amnHoO HauyaTb CU/IbHO KUMNETH U
Opbl3raTb.
» [1pu HarpeBaHuKn Bceraa knaguTte B EMKOCTb
NOXKY. OTO NMOMOXET u3dexarb T.H. OT/IOXKEH-
HOro 3akunaHuA.

v X

A NPEQYNPEMOEHUE — OnacHocTb TpaBs-

MUpoBaHHUA!

Henoaxoaauwasa nocyaa MOXET /IONHyTb. B pyy-

Kax n KpbllWkax ¢apdOopoBON U KEPAMUYECKOH

nocyabl MOryT ObITb MEKWE AbIPOYKM, 3a KOTO-

PbIMWM HAXOAATCA NyCTOThl. [1pK NPOHUKaHWK B

9TK MyCTOThbI BNarK nocyaa MOXeT TPECHYTb.

» Mcnonb3dynTte cneunanbHyo nocyay A1A MUKPO-
BOJIHOBbIX NEYewn.

Mcnonb3oBaHMe MEeTaI/IMYECKOW Nocyabl v EM-

KOCTEW, a Tak)Xe nocyabl C METaN/IMYECKON Dyp-

HUTYPOW B PEXMME MWKPOBOJIH MOXET BbI3BaTb

o6pasoBaHne UCKP. ITO MOXET NPUBECTU K MO-

BpexaeHuto npuobopa.

» 3anpeljaetca MCnonb3oBaTb METAI/IMUECKME
EMKOCTH B PEXMME MUKPOBOJIH.

» Mcnonb3ynTe TONbKO nocyay, NpeaHasHa4veH-
HYIO /17 MMKPOBOJIHOBOW MEYUU, U/IN PEXUM MU-
KPOBOJIH B KOMOWHALMKM C BUAOM Harpesa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb nopame-
HUA 3NIEKTPUUECKUM TOKOM!

Mpunbop padoTaeT Noj BbICOKUM HamnpaXeHUeM.
» Hukoraa He BcKpbIBanTe Kopnyc npudopa.

/\ NPEOYNPEX OEHUE — OnacHOCTb HaHece-
HUA Cepbe3HOro Bpeaa 3f4opoBbio!
HenpaBuibHaa OunCTKa MOXET NoBPeaAnTb Mo-
BEPXHOCTb npudopa, CoKpaTUTb CPOK ero CyXx-
Obl U MPMBECTU K BOSHUKHOBEHMIO OMACHbIX CUTY-
auuKn, HanpuMep, yTeuke MUKPOBO/THOBOW 3HEP-
TUN.
» OuuuanTe Npnbop CBOEBPEMEHHO U CPasy Xe
yaanAanTe U3 Hero octaTku NPoOayKTOB.
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ru Bo unsbexaHuwe martepuanbHoro yuepoa

» Bcerna cnegute 3a uMctoton padouen kame-
Pbl, YNJIOTHUTENA ABEepLbl, ABEPLbl U NETENb.
— "Ouncrka n yxon", CrparHuya 137

He vcnonb3yinte npubop, ecnv nospexaeHa

aBepua v ee ynaoTHUTeNb. Bo3aMoxeH Bbixoq

SHEPIUU MUKPOBOJTH HaPYXY.

» He ncnonbaynte npnbop, eciv NoBpeXaeHsbl
nsepLa padouer kamepsbl, yNa0THUTEb ABEP-
Libl WM NAacTMKOBaA pama.

» PeMoHT npnbopa [o/MKEH NPOU3BOANTLCA
TOMbKO CneunanMcTaMu CepPBUCHONW CNyXObl.

Y npubopos 6e3 3aLlMTHOro Kopryca aHeprua

MWKPOBOJTH MOXET BbIXOAWUTb HAPYXKY.

» Hukorga He CHMMaMTe 3alMTHBIA KOpMyC.

» [1nA oCyLeCcTBNEeHUA NPOPUIaKTUKK U PEMOHTA
BbI3blBAWTE CEPBUCHYIO CNyXOY.

2 Bo usbemaHue matepuanbHoro yuep6a

2.1 O6wan uHpopmauua

BHUMAHUE

Haxopdawueca B HarpeTor padouei kamepe napbl ankoro-

NA MOryT BOCM/1AaMEHUTLCA 1 NMPUBECTU K HEOBpaTUMOMY MO-

BpexaeHuto npubopa. B pesynstate aednarpaumu asepua

npudopa MoxeT OblTb BbIOWUTA BblPbIBAIOLLMMUCA Napamu.

Crekna aseplbl MOryT pasbuTbcA U PasneTeTbCa Ha OCKOJSI-

K1, BosHukatolee oTpuLartenbHoe gaBieHne MOXET npuBe-

CTU K CUNbHOW AedopMaLmm BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTH pa-

ouen Kamepbl.

» He HarpeBaiTe HepasbasneHHbl cnupT (= 15 % ank.)
(Hanpumep, nNpu aodaeneHun B O1t040).

Bona, HaxopAwanAca B pasorpetor padoyen kamepe, Bbl3bl-

BaeT oOpas3oBaHWe ropaYero BoAsHOro napa. B pesynsrarte

M3MEeHeHWA TemnepaTypbl BO3MOXHO NnoBpexaeHne npudo-

pa.

» 3anpeujaeTca HaiMBaTb BOAY B ropAdyto padouyto kame-
py.

Bnara, ckonuBlancA B padouen kamepe B TeueHue aiu-

TENbHOr0 BPEMEHU, MOXET CTaTb NMPUYMHOW MOABAEHNA

pXXaBUMHbI.

» [MpoTupanTe KOHAEHcaT KaX bl pasd nocne 3aBepLUeHUA
NPUroToBAeHuaA. lNocne pexuma aKcnayataumu rnpu Bbi-
COKOW Temnepatype aante padouer kamepe OCTbIThb C
3aKpbITON ABEpLen.

» He aepxuTe BnaxkHble NPoayKTbl B 3aKpbITOW padouyen
Kamepe B TeUeHue AIMTENbHOrO BPEMEHMW.

» He ncnonbayiite padouyto Kamepy A1A XpaHeHWAa npo-
NYKTOB.

» 3anpeujaetca ¢pukcHposaTh ABepLy npudopa B OTKPbI-
TOM COCTOAHWM KaKnM-TnOo nNpeameToMm.

Ecnv ynnoTHUTENb ABEPLbI CHALHO 3arpasHEH, ABepLa BO

BPEMA UCMONb30BaHWA He OyaeT NIOTHO 3aKpbiBaTbCA. ITO

MOXET MPMUBECTU K MOBPEXIEHUIO MOBEPXHOCTH NpUaerato-

e K npudopy medesnu.

» Cneaute 3a Tem, 4yToObl YNIOTHUTENA ABEPLbl BCceraa
OCTaBasICA UYNCTLIM.

» He ucnonbayinte npudop, ecnu ynaoTHATEb NOBPEXAEH
WM OTCYTCTBYET.

CvpeTb Ha asepue npubopa unm ob1okauMBaTbCA Ha Heé

3anpellaeTca, Tak Kak Asepla npu 3TOM NoBpexaaeTcA.

» 3anpeujaeTca BCTaBaTb Ha AepLy npubopa, caanTbeA,
JepXaTbCA UK OnMpaTbCcA Ha Heé.

B 3aBrcumocTu oT TMNa npubopa npuHaanexHoCTM MoryT

nouapanaTtb CTeK/10 ABepLbl Npubopa Npu eé€ 3aKkpbiBaHWUK.

» Bcerna yctaHaBnvBanTe NpUHaONEXHOCTH B padouyio
Kamepy o ynopa.

2.2 MuKpoBonHoBas neuyb

Mpn Nonb3oBaHWM MUKPOBOSTHOBOW NMeybto cobnoaante
[JaHHble yKasaHus.
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BHUMAHUE

ConpuKOCHOBEHWE MeTasNa C BHYTPEHHEW NMOBEPXHOCTbIO

pabouer kamepbl MOXET NPUBECTU K 00Pa30BaHNIO UCKP,

KOTOPbIE MOryT NOBPEeAnTb NPUOOP WM BHYTPEHHEE CTEeK/10

nBepLbl.

» CneauTe 3a Te€M, UTOObl METaNIMYECKUe NpeaMeThl
(Hanpumep, NoXKa B CTakaHe) Haxoau/IMCb Ha paccTos-
HWM HEe MeHee 2 CM OT CTEHOK padouen KaMepbl 1 BHY-
TPEHHEN CTOPOHLI ABEPLbI.

ANtoOMUHWEBasA Nocyda, NnoMelléHHan B NprMoop, MOXET Bbl-

3BaTbh UCKPOBLIE Pas3paabl. [Mprdop MOXET NoBPeaAUTLCA U3-

3a uckpoobpasoBaHma.

» HuW B KOEM c/iyyae He UCMOJIb3YHUTE altOMUHUEBYIO MOCY-
ay.

PadoTa npnbopa 6e3 ycTaHOBMEHHbIX B Hero 610 BeaéT K

neperpyske.

» Hukoraa He sanyckanTe pexxnM MUKPOBOJSH, HE YCTaHO-
BuB 6111010 B padouyto kamepy. MckntoueHnem aBnaeTca
KpaTKOBpeMeHHas NpoBepKa NpurofHOCTU Nocydbl.

X

[MpUroToBaEHME NOMKOPHA B PEXUME MUKPOBOJIH HECKO/Tb-

KO pas noapAd Npw CAULWKOM BbICOKOM MOLIHOCTU MUKPO-

BOJIH MOXXET MPUBECTH K MOBPEXASHWIO padouei Kamepbi.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEUEHWE HECKObKUX MUHYT
Mexay npuroToBIEHUAMM.

» Hukoraa He ycTaHaBAMBaWTe CAMLLKOM OO0bLIYHO MOLL-
HOCTb MMKPOBOJTH.
Mcnonbayrte makcumym 600 BT.
[MakeTvkn C MOMKOPHOM BCerga KiaauTe Ha CTeKIAHHOE
éntomo.

Ecnu cHATb 3alUMTHYIO NaHe b, MOXHO MOBPEAWUTb reHepa-

TOP MWUKPOBOJIH.

» 3anpellaeTca CHUMAaTb 3alIMTHYIO NaHesb reHeparopa
MWKPOBOJIH B padouel kamepe.

MpoHUKLWAaA B NpMOOP XKUOKOCTb MOXET NOBPeaAnTh Bpalla-

IOLLLYtOCA NOACTaBKY.

» CneauTe 3a NPOLECCOM MPUrOTOB/IEHMA.

» CHauana yctaHoBuTe 60s1ee KOPOTKYIO NMPOAOC/IKUTE b
HOCTb M NMPW HEOOXOMMOCTH YBE/IMULTE ee.

» Hukoraa He ncnonb3ylite npndop 6es BpatllatoLlerica
NoACTaBKMw.




Mcnonb3oBaHue HenoaxoasaLlen Nocydbl MOXeT NPUBECTH K
NoBPEXJeHWo Nprdopa KUK TPaBMUPOBAHUIO.

3almTa okpyxatollen cpeabl 1 9KOHOMUA  Fu

» [pu ncnonb3oBaHuM rpus, KOMOUMHMPOBAHHOIO PeXUMa
C MCMNOJ/Ib30BaHWMEM MWUKPOBOJTH MM rOPAYEro Bo3ayxa
MCMOMbL3YWTE TONLKO TEPMOCTOWKYIO Mocyay.

3 3awuTa oKpymarLlen cpeabl U 3KOHOMUSA

3.1 YTunusauma ynakoBKH

YnakoBOYHblE MaTepuasibl SKOOMMYECKH B6e3onacHbl U MO-
r'YyT MCNOJIb30BATLCA MOBTOPHO.

» YTUAUSUPYHTE OTAE/bHbIE YacTH, NPeaBapUTEIbHO
pPaccopTUPOBaB MX.

3.2 DKOHOMUA INEKTPOIHEPrum

Mpu cobnoaeHun aTux ykasaHui npudop ByneT pacxoio-
BaTb MEHbLLE 31EKTPOIHEPTUN.

MpumeyaHue: [117 3KOHOMUKN SHEPTUM B PEXUME SHEPTO-
cbepexeHua aMcnnen satemHaeTca uepes 1 MuHyTy.

MpenBapuTenbHO pasorpeBanTe Npruoop, TONbKO €C/M 3TO

yKa3aHo B peLenTe uan PEKOMEHAALUMAX NO yCTaHOBKAM.

v OTKas OT NpeaBapuTeIbHOro pas3orpesa NO3BOJIUT CIKO-
HOMWTb QHEPTUIO.

Mcnonb3ynte TEMHbIE SMaIMPOBAHHbLIE MW MOKPbITLIE Yep-
HbIM NaKOM ¢ OPMbI ANA BbINEKaHUA.
v OHu 0CcoBEeHHO XOopowo nornowarT Tenno.

[OTOBbLTE HECKOMLKO B0 OAHO 3a APYrMM WMAW OAHOBPE-

MEHHO.

v PaBouas kamepa yxe pasorpeTta nocse nepBoro npuro-
TOB/IEHMA, 38 CUET Yero YMEeHbLIAeTCA BPeMa NPUroTos-
ieHua BToporo 6atoaa.

Mpu ANUTENBEHOM BPEMEHU MPUroTOBNAEHUA Ot0Aa BbIK/IHO-

yarite npubop 3a 10 MUHYT A0 3aBEPLUEHUA NPUrOTOB/E-

HMA.

v OcTaTou4HOro Tenaa AocTaTouHo, UToObl 4OBECTM O10a0
[0 rOTOBHOCTW.

MpoayKThl ryOOKOK 3aMOPO3KK CedyeT pasMopakmMBaTh

nepen npUroToBNEHUEM.

v TakuMm 00pasoM sHeprua He ByOeT pacxo4oBaThCA Ha
pasMopaxX1BaHue.

Bo Bpemsa npurotoBneHus oTKpbiBarTe ABepLy npudopa

Kak MOXHO pexe.

v Tak Nyulle coxpaHAaeTca Temnepartypa B padouen kame-
pe 1 He TpebyeTca AOMNOMHUTENbHbIV nodorpes npudopa.

OOHOBPEMEHHbIN Pa3orpes ABYX YalleK C KUAKOCTLIO.

v [pn 0AHOBPEMEHHOM Pasorpese HecKOosbKkMx O/1oa pac-
XOOyeTCA MEHbLLE SHEPrMu, Yem Npu pasorpese
HEeCKOJIbKMX B0 NocnenosaresisHo.

OTkNtounTe oTOBPaXeHUe BPEMEHU B pexunme aHeprocHe-

pEXEeHUA.

v TprBop pacxoayeT MeHblle 3MeKTPOSHEPTMK B PEXMME
3HeprocHepexeHus.

Mpumeuanue: CornacHo anpektuee EC no skoansamnHy
2023/826, y npnbopa HeT COCTOAHUA «BbIK/IlOUEHO». [la-
/lee 9T0 COCTOAHWE Ha3blBAETCA «PEeXMUM aHeprocoepexe-
HUA».

[axe korga OCHOBHbIE pYHKLMKM Npubopa He UCMOSL3YHOT-
CA, OH NOTPEeBNAET SHEePruio ANA:

= pacno3HaBaHWA akTMBaLMKU CEHCOPHbLIX KHOMOK

= KOHTPONA OTKPbIBAHWA ABEPLbI

= OoTCcYeTa BpeMeHu CyTok (6es3 nHavkaumu)

Mo onpeaenexHuto, HET HU COCTOAHMA «BbIK/TIOYEHO», HW CO-
CTOAHMA «TOTOBHOCTWU/OXMOAHUA», MOSTOMY MCMO/Ib3YyeTCA
TEPMUH «PEXMM 3HeprocoepexeHua». [Ina namepeHna aaH-
HbIX B PEXWME dHEeprocOepexxeHusa npumeHAeTcA cTaHaapT
EN IEC 60350-1:2023.
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ru 3HaKOMCTBO C MPUOOPOM

4 3HAaKOMCTBO C Npubopom

4.1 OnemeHTbl ynpaBneHus

HacTpouTb BCce GpyHKLUMKM Nprbopa 1 NoAyUnTb MHGOPMALMIO O ero padouemM COCTOAHUM MOXHO Yepes naHe b yrnpaBieHuA.
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B 3aBMCHMOCTM OT TMNa npubopa OTAebHLIE AeTaM Ha PUCYHKE MOTYT OT/IMYaThCA, HanpuMmep, no LUBeTy U popMme.

MNepekntouatesns BoiOopa GyHKLUNA ancnnen

CeHcopHble nona [MOBOPOTHLIM MepektoyaTens

MepekntouaTtens Boibopa GyHKUUH MoBOpPOTHBLIN NepeKntoyaTenb

Mepekntoyarens Boibopa GYHKUMIA NpeaHasHaueH Ana ycra- C nomoLLbio NOBOPOTHOIO Nepek/toyaTena MoXHO U3Me-
HOBKM BMOOB Harpesa v Apyrux GyHKLUMWA. HWUTb YCTAHOBOYHblE 3HaYeHWA, OTOOpaxatoWwmecs Ha anc-
B HekoTOpbIX UCNONHEHUAX Npubopa nepekoyaTes Bbl- nnee.

Bopa PyHKUMI ABAAETCA yTanMBaeMbIM. B HekoTopbIX UCMOMHEHUAX NPUOOPa MOBOPOTHLIN

Ecnv noBepHyTb Nepektoyatens Buidopa GyHKLUMA U3 Hyne- nepekoyaTenb ABAAETCA yTan/MBaeMbIM.

BOrO MOMOXEHUA B MONOXEHWE QYHKLMK, GYHKLMA CTaHET B cnuckax Beibopa (Hanpumep, B CMckax nporpamMm) 3a
LOCTYMHa Yepes HECKObKO CEeKyHA. nocneaHUM MyHKTOM CHOBA CNeayeT Nepsbii.

[Mpu ycTaHOBKE 3HAYEHWI, HANpPMMep, BeCa, B ciydyae ao-
CTMXKEHUA MMHUMANBHOIO MM MaKCUMaslbHOMrO 3Ha4YeHWA
NOBOPOTHbIW NepeKtoUaTens caeayet NOBEPHYTL Ha3am.

CeHcopHble nonAa

CeHCOprIe nonA UMeKoT YyBCTBUTE/IbHbIE K KaCaHUIO NMOBEPXHOCTH. Ona Bbléopa OYHKLMN KOCHUTECH COOTBETCTBYIOLLErO
nonA.

Cumson damunua MpumeHeHne
g MuWKpPOBOMHOBAA Meyb BbiBop ypOBHA MOLLHOCTU MUKPOBOJIH WK BEIGOP pexuma MUKPOBOSH 4O-
MONHWUTENBHO K BMAY Harpesa.

MNporpammsl aBTOMaTMUYECKOro Npu- BbI30B MEHIO YCTAHOBKK MPOrpaMMbl aBTOMaTUUECKOro npuroToB/IEHUA.
rOTOBNEHWA

& BbICTpLIM NpeaBapuTenbHbIn paso-  KopoTkoe Haxatue: akTueauuA UM feakTuauua ObICTPOro npensapu-
rpes/bnoknposka AnA 6e30MacHo-  TebHOro pasorpesa.
CTv feTen Lonroe HaxaTue: akTMBauMa UM AeakTueauusa O10KMPOBKK anAa Be3onac-

HOCTW OEeTew.
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3HaKOMCTBO G NPUOBOPOM  Fu

Cumson bamunua MpumeHeHne
® DOyYHKLMK BPEMEHMU YcTaHoBKa TauMepa, BPEMEHN MPUIrOTOBAEHWUA UM BPEMEHMU CYTOK.
B Temnepartypa BbI30OB MEHIO YCTaHOBKM TEMMepatypbl.
kg Bec BbI30OB MeHI0 yCTaHOBKM Beca.
start Dstop 3Banyck/cTon KopoTkoe HaxaTtue: 3anyCck Wan OCTaHOBKa pexuma.
[nutensHoe HaxaTtune: OKoHYaHWe padoTkl pexunma. Hactporikv 6yayTt
COPOLLEHbI.
Aducnnen AKTUBHOE YcTaHaBnBaemoe 3HaueHuWe BbiaesieHo Oe-
Ha aucnnee oToBpaxatoTcA TeKyLlWme YCTaHOBOUHbIE 3HAYe- sHa4enne NbIM 4 NOAYEPKHYTO KPACHOW UEPTON. AK-
HUA WM ONLUMM ANA BbIGOPA. TMBHOE 3HAYEHME MOXHO M3MEHWUTb MOBO-
POTHbIM MEPEK/TIOYaTENEM.
MaccuBHoe  3HaueHwe, He BblaeneHHoe ckobkamu, He-
3HayeHne Nb3A UBMEHUTbL HaNPAMY0. YTOObI MBMEHWTb

3.

n:sec

3HaueHue, HeoBXoaMMO CHavana caenatb
ero akTMBHbIM.

AnemeHTbI AUCHNen

Hwke aaHoO KpaTkoe onMcaHue 3HaAYeHWK pas3IMUHbIX 3/1EMEHTOB AMCM/IEen.

Cumson damununa 3HaueHue

Tarimep Ecnun cumBon BbigeneH, Ha aucniaee no-
AB/IAETCA MHOMKALMA BPEMEHMU Tarmepa.

® Bpema npurotoBnenua Ecnu cumBon BbigeneH, Ha aucnnaee no-
ABMIAETCA MHAMKALMA BPEMEHMU MPUTOTOB-
NeHuA.

C] Bpema cyTok Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee no-
ABMAETCA MHOMKALMA BPEMEHU CYTOK.

h:min Yachl/MUHYTBI MHamMkauma BpEMEHU B Yacax U MUHyTax.

min:sec MuWHYTbI/CeKyHAbI MHamMkauma BpEMEHU B MUHYTax U CeKkyH-
nax.

C= Bnokuposka ana 6esonacHocTy geten  Ecnv cumson BbigeneH, 610KMpoBKa ans
6e30MacHOCTM AeTen BK/oYeHa.

& PexuM BbICTpOro Harpesa Ecnu cumBon BblaeneH, dpyHKUnA Obl-
CTPOro npeaBapuTenbHOro HarpeBa ak-
TMBMPOBaHa.

°C Temnepartypa TemnepaTtypa OyaeT nokassieathea B °C.

kg Bec MHankaumA Beca B KWIorpammax.

127



ru 3HaKOMCTBO C MPUOOPOM

MHAauKaTop TemnepaTypbl

Mocne sanycka pexuma padoThl KpacHaA NMHUA B HUXKHEH

MHavkaTop TemnepaTypbl ykasblBaeT CTeneHb pasorpesa. Yactu gucnnend yKka3blBaeT CTerneHb NnoBbIlWeHWnA TeMnepary-

4.2 Buabl HarpeBa

pbl padoueit kamepsl. JIMHUA 3aNoHAETCA KPACHLIM MO Me-
pe MoBbIWEeHWA TemrnepaTypbl. [TO/IHOCTLIO 3amno/IHeHHanA
KpacHbIM JIMHUA yKasbiBaeT Ha TO, YTO NpMBOp pasorpesncs.
B pexume rpuna uHankatop pasorpesa CTaHOBUTCA Kpac-
HbIM Cpaay.

B pexvnme MUKPOBOJIH MHOMKATOP TeMnepaTypbl OTCYTCTBY-
er.

MN3-3a TepMUUECKON MHEPLIMOHHOCTH OToOpaxaemas Temne-
paTtypa MOXeT OT/IMuYaThCA 0T GpaKkTUUeCKOon TemnepaTyph
pabouel kamepbl.

HouHow pexum

[nAa 3KOHOMUKM 3N1EKTPOIHEPTUU B NEPUO C 22 YacoB [0
5:59 yacoB APKOCTb MHANKALMM aBTOMATUUECKM YMEHbLLA-
eTcA.

3neck npuBeaéH o630p BUOOB Harpesa M PekoMeHJalmnK Mo UX UCNOIb30BaHMIO.

CumBon HaumeHoBaHve Temnepatypa/ [pumeHeHue
pPeXUMBbI
= MukpoBonHoBaAa MolHOCTL Mu-  [InA pasmopaxusaHua, AOBeAeHUA [0 FOTOBHOCTU W pasorpeBaHna 0t
neuvb KPOBOJIH: W KMOKOCTEW.
= O0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W
Fopauni Bo3ayx 40 °C MoObEM APOXOKEBOroO TecTa, pasMopaXKMBaHne TOPTOB CO B3OUTLIMU C/IUB-
100-230 °C Kamu.
Bbinekanve/xaperHne Ha OAHOM YPOBHE.
X punb ¢ kKoHBek- 100-230 °C YKaperue nTulbl, pbiBbl LIEIMKOM UM KPYTHbLIX KYCKOB MACa.
Y
B Pexvm nuuubl 100-230 °C [nA npuroToBneHua nuuubl M 61104, 41A KOTOPbLIX TpeByeTcA MHOro Tennia

C HUXXHEW CTOPOHBI.

(i MpurotoBneHne  PexxuMbl rpuna:  MpuroToBneHne Ha rpuie NMaocKux NpodykToB, TAKUX Kak CTenku, kondac-
Ha rpune = 1 = cnadsbiit KW MKW TOCThI. 3anekaHve NpoayKToB.
HarpeBs
= 2 = cpeaHu
Harpes
= 3 = CU/bHbIN
Harpes
Mporpammsl - [nA npurotoBneHve MHorux 6104 NPeaycMOTPEHb! NPeaBapUTE/IbHO
3anporpamMmmmMpoBaHHbIE YCTaHOBKM.
MpumeyaHue: [1nA KaXXQoro Buaa Harpesa npeanaraetca B 6a30BbIX yCTaHOBKaX MOXHO YCTAHOBUTL BK/THOUYEHWUE
COOTBETCTByIOLWAA TeMnepartypa. Bbl MOXeTe NPUHATL ero OCBelLLeHMA OyXOBOro WwKada BO BpeMa padoThl.

Ui USBMEHNUTb B COOTBETCTBYIOLWIEM [MONE.

4.3 Pabouan Kamepa

DOyHKLMK padouelt kamephbl YNPOLIAT SKCMlyaTaLumio Npu-

6opa.

OcBelleHne paboueit Kamepbl

Mpu OTKPbLIBAHWM ABEPLbLI Npudopa BK/OUaeTCA noaceeTka
pabouelt kamepsl. Ecnv aBepua nprdopa oTkpbiTa Oonee

15 MWHYT, OCBeLLleHWe OTK/IIoUaeTCA.

— Crpannya 137

OxnaxaaroLliMi BEeHTUNATOP

OxnaxaatoLmii BEHTUIATOP BKHOYAETCA M BbIKOYAETCA Mo
Mepe HeoBXoAMMOCTU. TEMN/bIM BO3AYX BLIXOAMT Yepes BeH-
TWNALMOHHbBIE MPopesan Haa ABepLer npuoopa.

BHUMAHUE

He HakpblBaWTe BEHTUNALMOHHBLIE MPOPE3H, UTOOLI HE Bbl-
3BaTtb neperpes npubopa.

» He 3akpbiBarTe BEHTUNALMOHHbLIE MPOPE3H.

Mpw BEIOOPE GONBLIMHCTBA PEXMMOB PaOOThl OCBELLEHNE [na 6onee BbICTPOro oxnaxaeHua padoyen Kamepbl oxna-
paboyen kamepbl BK/IIOUYAETCA Cpagy Moc/e 3anycka pexu- XOatoWWM BEHTUNATOP NpoaosmkaeT padoTtate onpeaenéx-
ma. Mocne saseplieHna padoTsl ocBelleHne padoyei Ka- HOE BPEMA MOC/e eé BbIK/OYEHUA. B pexvume MUKPOBOSIH

MepPbl OTK/IIOYaETCA.
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npoaokatk padoTy, AaxXe ecnu PexmMM MUKPOBOJIH 3aBep-
LIEH.

KoHgeHcaT

Bo Bpemsa fgoseaeHua 61104 4O rOTOBHOCTH B padouer Ka-
Mepe 1 Ha ABepue Nprdopa MOXET cKanjMBaTbCA KOHAEH-
cat. CkonneHue KoHaeHcaTa ABIAeTCA HOPMOW U He BauAeT

Akceccyapbl ru

Ha GYHKLMOHMPOBaHWe npubopa. MNocne saBeplueHna npu-
FOTOB/IEHUA MPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.4 Neepua npubopa

Ecnmn oTKpbITh ABepLYy Npubopa BO BPeMs TEKYLIEro pPexu-
ma paboTsl, padoTta npudopa npuocTtaHosuTcA. Korga
[Beplia npubopa ByneT 3akpbiTa, NPOAC/KUTL BbINOMHEHUE
pPeXrMma MOXHO C MOMOLL|bIO startDstop,

5 AKceccyapbl

McnonbayiTe opuruHanbHble akceccyapsl. OHW afanTmpo-
BaHbl K JaHHOMY npuoopy.

B saBncuMocTv OT TMNa npudopa KOMMIEKTYIoLWMe MOryT
pasfuarbCeA.

MpuHagnexHoCcTH MpumeHeHne

Bbicokana pelértka = PewéTka ana npuroTosne-
HWA Ha rpuie 1 3anekaHua
= PewéTka, Kak Mecto anAa
pasMelleHrA Nocyabl
= PelwéTka a41Aa yCTaHOBKHM
Ha BpaLllatoLLlytoCH
NOACTaBKY

Bpaujatolanaca nogctaska = Bpalyatolwaaca noacraBka

[NA YCTAHOBKM PELIETKM
= Bpalyatouaaca noacraeka

718 HENocpeaCTBEHHOro
pasMelLeH1a NpoayKTOoB,
TpedyoWUX noaaum
60/bLIOrO KO/IMYecTBa
Tenna CHuay

Huskan peluéTka = PelwéTka 4nAa MMKPOBOJSI-

HOBOW Nneuu

= PewéTka anA BbinekaHua u
XapeHUA B PEXMME OyXO-
BOro wkada

= PewéTka anAa ycTaHOBKM
Ha BpallyatoLLytoca
noacTaBKy

5.1 [lononHuTenbHblie NPpUHaANEHOCTH

[ononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPHoBpecTy ye-
pPe3 CEPBUCHYIO CNYXOY WM Yepes MHTepPHEeT-MarasuH.
[MonHbIM NepeyeHb CneLranbHbiX MPUHAONEXHOCTENR K Npw-
Oopy Bbl HAWAETE B HALLWX PEKaMHbIX NPOCNeKTax win B
UHTEPHETE:

www.bosch-home.com

MpUHaOANEeXHOCTH OTHOCATCA K KOHKPETHLIM Npudopam.
MoaToMy Npu Nokynke Bcerga ykasbiBante TouHoe 0003Ha-
yeHue (Homep E) Bawero npudopa.

MHDOopMaLMIo 0 TOM, Kakie NPUHAANEXHOCTH npeaniaratoT-
cA OnA Ballero npuoopa, Bbl MOXETe HaluTW B OHNarH-mara-
3MHEe MM 3anpPOCKThL B CEPBUCHOM cryxoe.

CreknAaHHana nocyna

[MpumeHeHne
- TywéHsle 6noaa
— 3anekaHku

HPOTMBeHb AnAa NUlubl

[MpumeHeHne
- [Mupor Ha NpoTMBHE
- Menkoe neyeHbe

6 Mepen nepBbiM UCNONb3OBaHUEM

BbinonHWTE yCcTaHOBKM A/1A NEpBOro BBoJA B 3KCr/yarta-
umto. OuncTtuTe Npubop v akceccyapbl.

6.1 YcTaHOBKa BpawjaroLienca NoaAcTaBKU

Mcnonb3ynte npnbop co BCTaBNeHHOW Bpaljatollerica
noacTaBkow. Bpalyatowanaca nogctaBka Ao/MKHA BpallaTbcA
npu ntobom Buae Harpesa. He npesbillanTe MakCUMaibHO
AONYyCTUMYIO Harpysky Ha BpallatoLlytoca NoACTaBky — 5
Kr.

» BcrasbTe Bpaulatoulytoca noacTaeky [@ B NpuBoaHOe
YCTPOWCTBO [B] nocepeanHe aAHa pabouer Kamepsi.

Bpaluatoluianaca noactaBka [oMKHa 3adhMKCMPOBATLCA B
npvBoae.
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ru CraHgapTHoe yrnpasieHue

MpumeyaHue: YcTonumBaa K nopesam Bpallatoanca
noAcTaBKa MOXET BpallaTtbCA Kak B IEBYIO, Tak U B NpaByto
CTOPOHY. MNpoayKTbl MOXHO pe3aTtb NPAMO Ha BpallatoLLen-
€A noAcTaBke.

6.2 lMepBbIK BBOA B 3KCNAyaTauuto

Mocne BbINOMHEeHWA 31EKTPUUYECKOro NOAK/OUYEHUA UK OT-
K/OYEHWA 3/1eKTPOSHEPTUK Ha Ancriee oToBpaxaeTcs
3anpoc Ha yCTaHOBKY BPeMeHu cyTok. [epea Tem, Kak no-
ABWUTCA 3anpoc, MOXET MPONTU HECKObKO CEKYHA.

» [oakaoumTte NpMoop K SNEeKTPOCETH.
v Ha aucnnee muraet sHadenue .00 n ceetmutea O.

YcTaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

1. YcTaHOBUTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHLIM Nepek/toya-
Tenem.

2. Haxmute C.

v Bpema cyToK yCTaHOB/EHO.

Mpumeuanue: YToBbl yMEHbLLIWTL NOTPEONEHWE B PEXUME
3HEpProcBepexxeHns, MOXHO OTKJIIOUNTbL MHAMKALMIO BPEMe-
HW CYTOK.

6.3 OuucTka npubopa nepen nepebIM
MCrnonb3oBaHWEM

Mepen nepsbIM MUCMO/Ib30BaHUEM NMpubopa HeoBXoanMO
OYMCTUTL Padouyto Kamepy W MPUHAAIEXHOCTU.

1. Y6eautecs, uto B padouer Kamepe HeT OCTaTkoB yna-
KOBKW, MPUHAONEXHOCTEN WK APYrMX NPEeaMETOB.

. 3akpoiTe asepLy npudopa.

. C nomoulbto nepekntovatena Buibopa GyHKLUKMIA yCTaHo-
BUTE PEXUM «[ OpAYMK BO3aYX>» @,

. [1oBOPOTHLIM Nepek/toyaTeneM yCTaHOBUTE TeMnepary-
py Ha 180 °C.

. HaxxmuTte Ha startDstop,
3anyckaeTca pexum padoTsl npubdopa.

. UYepes yac HaxxmuTe startDstop,

. YcTaHoBuTe nepeksioyatesb Bubidopa GyHKLUUIA B Hy/1eBOe
MOJIOXKEHME.
Mp1BOP ouULLEH.
MpuBOP BbIK/HOUEH.

No <o H Wi

< <

6.4 YucTtKa npuHaanemHocTteun

» TwaTeNbHO OUUCTUTE MPUHAANEXHOCTU candeTKon 13
MATKOW TKaHW M MblIbHbIM PACTBOPOM.

7 CtaHgapTHOe ynpaBneHue

7.1 BKknrountb npubop

» [na BkAtoueHus npubopa NoBepHUTE nepektoyaTtesb
BbiOOpa QYHKLMK.

v [lpubop roTos k padoTe.

v Ha avcnnee noAenAeTcA peKoMeHayeMoe 3HaueHue.

7.2 BblkntoueHue npubopa

Korga npuéop He Ucnons3yeTcs, ero HeoOXoAMMO BbIK/HO-
yaTb. ECNM yCTAHOBKM HE BbIMOMHAIOTCA B TEUEHUE A/IUTE b
HOro BpemeHu, Nprdop BbIKIOYAETCA aBTOMATUUECKM.

» YcTaHoBWTe nepekatoyatess Buldopa GpyHKLUMIA B HyneBoe
MOJIOXEHME.

v BhinonHeHve GpyHKUMIA npubopa npepbiBasTcA.

v Ha aucnnee otobpaxaeTcA Bpema CyTOK.

v HekoTopble MHAMKALMK Ha AMCMIee 0TOOpaXKaoTCA Tak-
Xe B TOM C/lyyae, eciv Npruoop BbIK/THOUEH.

7.3 YcTaHOBKa BUAa HarpeBa U Temnepartypbl

1. Mepekntouatenem Boidopa GYHKLUWMM YCTAHOBUTE HYXXHbIN
BMA Harpesa.

v Ha gucnnee noABnAeTcA PEKOMEHOYEMOE 3HAUEHME.

2. Mpu HeoBXOANMOCTH UBMEHWUTE YCTaHOBKW. [nA 3TOro
HaXXMWTE Ha COOTBETCTBYHOLLEE MOME U UBMEHNUTE 3HAYE-
HWE C NOMOLLbIO MOBOPOTHOMO NepekyaTens.

3. Haxxmute Ha startDstop,

v 3anyckaeTtca pexum padoTsl npubdopa.

v [ opuT startDstop,

v [pu BbIBOPE BWAA Harpesa ¢ TemMnepaTypon UHOMKATOP
TemnepaTypbl 3anoHAETCA.

4. Mpu HeoBXOANMOCTH B TEKYLLEM PexXume padoTbl ycTa-
HOBWUTE APYroe 3Ha4yeHWe Temnepartypbl MOBOPOTHbLIM
nepeksoyaTesem.

B TekylieMm pexume padoTbl HEMbL3A YCTAHOBUTL 3HaUE-
Hue Temnepatypsbl Ha 40 °C.
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7.4 TpepbiBaHUe pexuma

TeKkyLWmuh pexum MOXHO NMPUOCTaHOBWUTL B /OO0 MOMEHT.

1. HaxkmuTe startDstop uim oTKpoOWTE ABepLy npudopa.

v Pabota nprbopa npvocTaHaBIMBaeTCH.

v Mwuraer startDstop,

2. Y100l MPOOOMKUTL BbINOSIHEHWE PEXMMA, 3aKPOWTe
[BepLy npruoopa 1 HaxXMUTE startDstop,
BbinosnHeHne pexunma BO30OHOBAAETCA.
["opwuT startDstop,

< <

7.5 OTmeHa pexuma

TeKkyLWun pexum MOXHO OTMEHUTL B IOBON MOMEHT.

» YcTaHoBWTE nepeksoyaTesb Bbldopa GyHKLUMI B Hy/feBoe
NONIOXEHUE.
Mocne nNpepblBaHWA UM OTMEHbI PEXUMa OXNaxKaatoLWwmm
BEHTUIATOP MOXET padoTaTb Aasiblie.

v BbinonHeHune ¢yHKUMK Npubopa npepbiBaeTcs.

7.6 Pexum ObicTporo Harpesa

YT106bl COKOHOMUTL BPEMA, Bbl MOXETE COKPaTUTh NPOAO/-
XWTEbHOCTb HarpeBa Npu UCMO/b30BaHUK ONpeaeneHHbIX
BMOOB Harpesa, HaunHana ¢ Temnepatypsl 100 °C.

DYHKLMIO BLICTPOro Harpesa MOXHO MCMOJb30BaTh Mpu
cnenyoLmMx Buaax Harpesa:

. [opAuMi BO3ayX, UCKIOUEHUE: ropAYumni Bosayx 40 °C
["oWb ¢ KOHBEKLIMEN

%] PeXXuM nuLLbl

YcTtaHOBKa ObICTpOro Harpesa

Y1006l JOOUTLCA PABHOMEPHOIO MPUIroToBAEHMA Ontoaa,
CTaBbTE NPUHAANEXHOCTU M 6100 B padouyto kaMmepy
TO/IbKO MOC/e 3aBeplueHna ObICTPOro Harpesa. YcTaHasu-
BaWiTe BPeMA NPUroToB/IEHUA TO/IbKO MOC/e 3aBeplueHna
ObICTPOro pasorpesa.



1. YcTaHaBnvBawnTe noaxoaAallmi B1MA Harpesa v temnepary-
py Bbiwe 100 °C.

. Haxxata &.

Ha ancnnee ropur §.

HaxxmuTe Ha startDstop,

3anyckaeTca ObICTPbIM HArpes.

["opuT startDstop,

Mpu JOCTUXEHMMU YCTAHOBNEHHOW TeMnepaTypbl ObICTPbIN

HarpeB 3aBepluaeTcA. PaznaeTca 3ByKOBOW CUrHan v Ha

aucnnee racHeT §. Mpubop npoaomkaeT padoTtaTb C 3a-

AaHHbIM BXOOM Harpesa W yCTaHOBEHHOW Temnepary-

POW.

v BbICTPbIA HArpeB aBTOMaTUUECKM AeaKTUBUMPYETCA MO UC-
TEYEHUU MaKCUMyM 15 MUHYT.

CCCWEN

OTmeHa ¢pyHKUUM ObICTPOro Harpesa

» Haxarta &.

v Ha ancnnee noracHeT . Mpubop npogomkaeT padoTtats
C 3aaHHbIM BWOOM Harpesa M yCTaHOB/IEHHOW TeMnepa-
TYPOM.

MVIKpOBOJ'IHOBaFI neyb ru

7.7 ABTOMaTHUEeCKOe OTKNUYeHUue

[na obecneueruna Ballen He3onacHoOCTU NpudopP OCHaLEH
dYHKLMEN aBTOMaTUYECKOro 3alMTHOrO OTKOYeHUA. [pu-
Oop aBTOMATMUECKM OTK/I0UaeTCA, eC/n AONMyCcTUMOe Bpe-

MA ero padoTbl ObINO NPEBLILEHO.

MpPOAO/IKUTEILHOCTL PAOOThl 40 OTK/OYEHWA 3aBUCUT OT

YCTaHOBOK:

= [opAuni Bosayx 40 °C: 24 yacos

= [opauni Bo3ayx 100-230 °C, rpunb C KOHBEKLMEW U pe-
XXMM nnyubl: 5 yacos

= [punb: 90 MUHYT

Ecnm nprnbop 6bin BbIKIOUEH QYHKLMEV aBTOMATUYECKOro
OTKJ/TIOUEHUA, Ha ancniee noasmTcA £2. Bbl MmoxeTe noa-
TBEPANTL COODLLEHME, Haxas startDstop,

8 MuKpoBonHoBafA neyb

B pexume MUKPOBOSIHOBOW Meun BO3MOXHO OCOBEHHO Obl-
CTPOE NPUroToBAEHWE 61104, Pa30rpeB, BolNeKaHne uan
pasMopaxuBaHue NpoayKToB. PenM MUKPOBOIH MOXHO

8.1 MoLwHOCTb MUKPOBOJIH

MCnos1b30BaTb OTAE/IBHO UK B KOM6MHaLLMM C BMAOM Harpe-
Ba.

3neck npuBeaéH 0630p BUOOB MOLHOCTU MUKPOBOJIH U UX MPUMEHEHME.

MowHocTb MMKpo- MakcumanbHoe BpemAa NMpumeHeHne

BOJIH B BaTTax NPUroToBJIEHUA

90 W 1:30 u LLlaasawee pasmopaxuBaHMe NpoayKTOB.

180 W 1:30 u PasmopaxuvBaHue 1 aoBeaeHne A0 roTOBHOCTM MPOAYKTOB.

360 W 1:30 u JloBefeHue [0 roTOBHOCTH MAca U pbiBbl MK LWaddallee pasorpesaHne
oénoga.

600 W 1:30 y Pasorpesanue 6nt04 1 LOBEAEHWE UX OO FOTOBHOCTH.

900 W 30 MuHyT PazorpeBaHue xnaKkocTen.

MakcumasibHasA MOLHOCTb He NpeaycMoTpeHa A1A pasorpesaHua 61tom.

Mpeanaraemble 3HaYeHUA

[nAa Kaxaol MOLWHOCTM MUKPOBOJIH NPMOOPOM PEeKOMEHIY-
€TCA BPEeMA MPUroTOBMEHWA. Bbl MOXeTe NPUHATL UK U3Me-
HWTb PEKOMEHyeMoe 3HaueHne B COOTBETCTBYIOLWEM Mose.

8.2 MNpuHagnexHOCTU U Nnocyaa AnA
MCNONb30BaHUA B peXXUMe MUKPOBOJIH

Y1obbl paBHOMEPHO pasorpeBatsh 61t04a U He NOBPEednTb
npnbop, NCNoNb3yHWTe NOAXOAALLYIO NOCYAY W NPUHALNEX-
HOCTM.

Mpexae yem MCNoNbL30BaTL NOCYAY B MMKPOBO/IHOBOM Me-
un, 03HAKOMbTECH C MHbOPMaLMEN OT npouadsoauTens. B
cnyyae COMHEeHwI npoBeanTe NPoBEpPKY NPUroaHOCTU MOCY-
ael. [MpoBepka nocyabl HA NPUrOAHOCTb A/1A UCMOJIb30BaHUA
B MMKPOBOJIHOBOW neun — Crpaxunya 132

anIFOJJ,HO Anda ucnonb3osaHuA B MVIKpOBOJ'IHOBOﬁ neyu

Mocyna v npuHaanexHo- O6GocHoBaHue

CTH

Mocyna “3 TepMocTadusib-

HOro martepuvana, noaxoasn-

Lero An1A MCrnonb30BaHuA B

MWKPOBOJTHOBOW Meyu:

= CTekno

= Creknokepamuka

= Qapgpop

= TepmocTabu/bHbIA nia-
CTHK

» [TONHOCTbLIO r1alypoBaH-
HaA kepamuka 6e3 Tpe-
LLMH

>KaponpouHbii maTepuan
YCTOWUMB K BO3AENCTBUIO MU-
KPOBOJTH.

[MpUHaAONEeXHOCTH, BXOAA-
LMe B KOMMIEKT NOCTaBKMU:
peLlweéTka

PewéTtka, Bxoaawan B
KOMM/IEKT NMOCTaBKK, paspa-
6oTtaHa anAa npuvdopa 1 nofa-
XOAWT A71A UCMNONb30BaHUA B
PEXMME MUKPOBOSIH.
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ru MMKpOBOﬂHOBaH neyb

Mocyna v npuHagnemHo- O6ocHoBaHue

CTH

MeTtannunueckue npubopsl YTo06bl M3bexaTb 3a0epKKu
3aKuMNaHWA, Bbl MOXeETe WC-
no/ib30BaTh MeTasl/iieckue
nNpMOOPLI, HAMPUMEP, NIOXKKY

B CTakaHe.

Mpumeuanue: Metann mo-
XET BbI3BaTb UCKPOBLIE Pa3-
pAdbl, KOTOPbLIE NOBPEXAAOT
padouyto Kamepy u CTeK0
nsepubl. Metanimyeckui
npeameT AO/MHKEH HAXOAUTLCA
Ha pPacCToAHUKM HE MeHee 2
CM OT CTEeHOK pabouer kame-
pbl U BHYTPEHHEW CTOPOHBI
nBepubl.

He npuroaHo AnA UCNoNb3oBaHUA B MUKPOBOMIHOBOW Ne-
uM

Mocyna v npuHagnexHo- O6ocHoBaHue

CTH

[locyna n3 metanna MeTann He nponyckaeTt Mu-
KPOBO/HLI. bntoga He Harpe-
BAKOTCA W/IM HarpeBatoTCA

cnabo.

[locyna ¢ 3010TUCTONW MK
cepedpuCTor OTAEKOM

MUWKPOBOJIHLI MOTYT NMOBpPE-
[IWTb 30M10TUCTYIO U cepebpu-
CTyt0 oTAenky. Mcnonbaymte
nocyay TOMbKO B TOM Clyyae,
€C/IM UMeeTCcA rapaHTuA
npou3BOAMTENA, YTO Nocyaa
noaxoauT O1A NPUMEHEHNA B
MUWKPOBO/THOBOMW MEUM.

MpuroaHo AnA ucnonb3oBaHUA B peume «MUKpoKom-
Oun»

Pexnm «MukpokomOu» no3BOAAET UCMO/b30BaTh MOLHOCTb
MUKpPOBO/SIH Ao 600 W BT 0AHOBPEMEHHO C NMPUMEHEHUEM
BMAa Harpesa. [1ostomy meTanimyeckne GOpMbl MOXHO UC-
Nno/1b30BaTh B pexume «MUKPOKOMOM».

Mocyna v npuHagnemHo- O6ocHoBaHue

CTH

[TpuHaoNexXHOCTH, BXoaa-
LME B KOMT/IEKT MOCTaBKM

MpWUHAANeXHOCTH, BXoaALme
B KOMTM/IEKT NOCTaBKM,
Hanpumep, pewéTka, He 00-
PasytoT UCKPOBLIE PaspAabI
NPU UCMNONBb30BAHUN B PEXM-
Me «MUKPOKOMOM».

®opMbl 4N1A BbINeKaHnA 13
MeTanna

Bbineuka xopoLo npone-
KaeTcA CHU3Y, Tak Kak Me-
TanMyeckne Gpopmbl AnA Bbl-
nexkaHua nydile NpoBoAAT
Tenno.

MpumeyaHue: Metann mo-
XKET BbI3BaTb MCKPOBbLIE pPa3-
pAdbl, KOTOPbLIE NOBPEXAAOT
pabouyto Kamepy u CTek10
nsepubl. Metanimyeckui
npeameT AO/HKEH HAXOAUTLCH
Ha pPacCTOfAHWM HEe MeHee 2
CM OT CTeHOK paboueli kame-
Pbl M BHYTPEHHEW CTOPOHBI
nBepLbl.
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8.3 lpoBepka nocyabl Ha NPUroaHOCTb ANA
MCnonb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Neyu

lMpoBepbTE NPUIOAHOCTb MOCY/bl K MCMO/Ib30BAHUIO B MU-
KPOBOJIHOBOW Meyn Mpu NoMoLLM crieuunansHoro tecta. My-
CTYIO MOCYly MOXHO MCMNO/1b30BaTh B PEXMME MUKPOBOJIH
TONBKO BO BPEMA NPOBEAEHNA NPOBEPKU MPUIrOAHOCTHU.

N NMPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb owunapusaHus!
B npouecce akcnayaTalmu oTKpbITle 1A JOCTyna YacTu
npudopa CuabHO HarpesatoTCA.

» He npukacanTech K ropAaYnm yacTtam npudopa.

» He noanyckante geten 6/M3KO K npudopy.

1. [NocTaBbTe NycTyto nocyay B padouyto kamepy.
2. YcTaHOBWTE MakcHMasibHYO MOLIHOCTbL Npubopa Ha V2 —
1 MUHYTY.
3. Bktounte pexum startDstop,
4. MNpoBepka nocyabl NMPOUCXOONT CredyoLmMM 00pasoM:
- Ecnn nocyna octanacb xonoaHoOW Wnm TEMNIOW, OHA
NOAXOANT ANA UCNONB30BAHWA B MUKPOBOJ/IHOBOW MNe-
ym.
- Ecnv nocyana ctana ropayen uav BO3HWKAW UCKPBbI,
NpepBuUTE NPOBEPKY NPUIrOAHOCTU. [locyaa He Noaxo-
OWT ANA UCNOAb30BaHUA B MMKPOBO/THOBOW MEYw.

8.4 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKpPOBOJIH

Ona Pas3/InuyHbIX BUOOB onon npeagyCcMOTpEHbI pa3/InyHbIE
BapunaHTbl MOWHOCTH U YCTAHOBOK.

BHUMAHUE

PadoTa npubopa 6e3 yCTaHOBMNEHHbIX B HEro 610/ BeaéT K

neperpyske.

» Hukoraa He sanyckanTe pexunM MUKPOBOJIH, HE YCTaHo-
BuB 6111010 B padouyto kamepy. UckntoueHnem aBnaeTca
KpaTKkoBpeMeHHasA NpoBepKa NPUroAHOCTV NOCYdbl.

LA N
~ ~~
g

X

1. CnenynTte ykasaHuaM Mno TexHuke 6e30MacHOCTH
— Crparunya 122 v ykasaHuaM No nNpeaoTBpalleHnto Ma-
TepuanbHoro yuepba — CrpaHuya 124.

2. Cnenyvite ykasaHUAM MO NMPUMEHEHWUIO MOCYAbl U NpUHad-
NEXHOCTEN, NPUrodHbIX A/1A UCNOIb30BaHWA B MUKPOBO/I-
HoBOW neun. = CtparHumya 131

3. YcTaHoBuTe nepek/toyatesns Bhidopa GpyHKLUMIA Ha B

4. Y100bl YCTAHOBUTL XXETAEeMYtO MOLIHOCTb MUKPOBOJTH, Ha-
xmute Bl

5. YctaHoBWTe Tpedyemoe BpemMsa MpUroToBeHUA C NMOMO-
IO MOBOPOTHOMO Mepek/vaTens.

6. Bkitounte pexum startDstop,

Bbl MoxeTe B /11000 MOMEHT BbIMOJIHEHUA PexXrUMa Us-
MEHWTbL BPeMA NPUroTOBNEHWA C MOMOLLbIO MOBOPOTHOIO
nepekayaTens.

v OTcyeT BpeMeHU NpUroToBneHna NPOAO/HKUTCA U 3any-
CTUTCA PEXUM MUKPOBOJIH.

v [locne ucteueHnA yCTaHOBNEHHOW MPOAO/HKUTENBHOCTH
PEXUM MMKPOBOJ/IH aBTOMATUUYECKW 3aBEPLUMUTCA, U pas-
[acTcA 3BYKOBOW CurHa.

7. Korpa 6ntono 6ynet rotoBo, NOBEpHWUTE nepeksioyaTesb
BbiOOpa QYHKLWIA B HY/IEBOE MOJIOXEHUE.




8.5 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHHU

MHTepBan yCTaHOBKM BPEMEHU MPUIOTOB/IEHUA B PEXUME
MWKPOBOJIH 3aBUCUT OT BPEMEHW MPUrOTOB/IEHUA.

Bpemsa BbInonHeHUA UHTepBan
0-1 muHyTa 5 cekyHa
1-3 MUHYTHI 10 cekyHA
3-15 MuHyT 30 cekyHa
15 MnHyT — 1 yac 1 MuHyTa
1 vyac - 1 vac 30 MuHyT 5 MUHYT

8.6 UsmeHeHWe MOLLHOCTU MUKPOBONH

» Haxata &.
MN3MEHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJ/IH OT CaMOW HWU3KOW A0
CaMOM BbICOKOM MOXHO MYyTEM MHOMOKPATHOro HaxaTus.
Ecnv pexvum MUKPOBO/H BbiBMpaeTca nocse 3anycka,
padoTa npubopa npuocTaHasnmeaetca. BkiounTe pe-
YKMM KHOTMKOW startDstop,

8.7 MNpepbiBaHUe pexuma

TekyLWit PeXnM MOXHO MPUOCTAaHOBKUTL B SIIOOOW MOMEHT.

1. HaxmuTte startDstop uim oTKpoOUTE ABEepLy npudopa.

v Paborta npubopa npvocTaHaBnMBaeTCH.

v Mwuraer startDstop,

2. Y100l NPOOOMKUTL BLINOSIHEHWE PEXMMa, 3aKPOWTe
asepuy npuéopa U HaKMuTe startDstop,
BbinosnHeHne pexunma BO30OHOBIAETCA.
opwT startDstop,

< <

8.8 OTmeHa pexuma

TekyLUh pexum MOXHO OTMEHUTL B IIOOON MOMEHT.

» YcTaHoBWTE nepekstoyaTens Bbldopa GyHKLUWI B HyNeBoe
NONIOXEHUeE.
Mocne npepbiBaHNA UK OTMEHbI PEXUMAa OXTaKAaIOLLMIA
BEHTUNATOP MOXeT padoTaTb JasbLie.

v BbinonHeHue GpyHKUMiA npudopa npepbisaeTcA.

8.9 MuKpokom6wm

Y100l COKpaTtuTb BpeMA NPUIroTOB/IEHUA, Bbl MOXXETE KOM-
6VIHVIDOBaTb HEKOTOpPblE BMAbl HArpesa ¢ PEXUMMOM MUKPO-
BOJIH.

B pexume «MukpokomOu» BOSMOXHO MCMOMNb30BaHWE Che-
AytoLIMX BUOOB Harpesa:

= @ [opAYMMK BO3aYX

= @[ pWib C KOHBEKLMEN

= O puib

. Pexxum nmuubl

Mckntouenuns:
. MouwHocTb MMKpoBOAHI00 W
= @ [opAunn Bo3ayx 40 °C

YcTaHoBKa pexuma «MUKpOKOMOU»

Bkatounte pexmMm MUKPOBOJH JOMOSHUTELHO K BUAY Ha-
rpesa.

1. YcTaHoBWTe nepekoyatens Bbloopa GpyHKLUMIA Ha KOMOU-
HUPYEMbIW BU/ Harpesa.

v Ha avcnnee noAsnAeTcA pekoMeHayemMoe 3HauyeHue a1A
Temneparypsi.

2. YcTaHOBUTE TeMNepaTypy C MOMOLLbO MOBOPOTHOMO
nepek/oyaTens.

MVIKpOBOJ'IHOBaH neyb ru

3. YT0ObI YCTAHOBUTL Xeslaemyto MOLWHOCTb MUKPOBO/H, Ha-
xmute B

v Ha gucnnee noABnAeTcA pekomMeHayemoe 3HavyeHue ana
BPEMEHW MPUrOTOBIEHUA.

4. YCcTaHOBUTE BPEMA MPWUrOTOBIEHWMA NMPKU NOMOLLKM NOBO-
POTHOrO nepektoyaTens.

5. BkntounTte pexum startpstop,

v OTCYeT BPEMEHMU MPUrOTOBNEHUA NMPOACSIXKHUTCA U 3ary-
CTUTCA PEXnM «MUKPOKOMOU».

v [10 MCTEeYEHMM YCTAHOBAEHHOTO BPEMEHN PeXnM «Mu-
KpOokoMOU» aBTOMaTUUYECKW 3aBEPLUUTCA, U pasaacTcA
3BYKOBOW CUrHarl.

HU3MmeHeHHne MOLLLHOCTH MUKPOBOJIH

» Haxata &.
M3MEHNUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH OT CaMOMW HU3KOW 110
camow BbICOKOM MOXHO MYyTEM MHOrOKPaTHOro HaxaTtuA.
Ecnun pexumM MUKPOBOJIH BbIBWpPAaeTcA Nnoc/e 3anycka,
padoTa npubopa npuocTtaHasnmsaeTca. BkaounTe pe-
YKMM KHOMKOW startDstop,

lNMpepbiBaHHUe pexuma
TekyLlWrin pexmm MOXHO NPUOCTaHOBWUTL B II0OOM MOMEHT.

1. HaxxmuTe startDstop uim OTKpOWTE ABepLly npubopa.

v Pabora npubopa npuocTaHasIMBaeTCH.

v Muraer startDstop,

2. YToObl NPOAO/MKMUTL BbINO/THEHUE PEXMMA, 3aKPOUTE
nseply npubopa u HaxXMUTe startDstop,
BbinonHeHne pexuma BO30OHOBIAETCH.

v [opwuT startDstop,

<

OTmeHa pexuma
TeKyLW1h PexMmMm MOXXHO OTMEHUTL B IIOOON MOMEHT.

» YcTaHoBWTE Nepekoyartesb Boldopa GyHKUMH B Hy/1eBOE
NOJIOXEHMeE.
Mocne npepbiBaHUA UM OTMEHbI PEXMMa OX/1aXKaatoLLMi
BEHTUNATOP MOXeT pabdoTaTb AabLue.

v BbinonHeHue GpyHKUMI nprdopa npepbiBasTcA.

8.10 HarpeBaHue U cyLuKa paboueii Kamepbl

Kaxablii pas nocne 3aseplieHnsa padoThl MpoCcyLIMBanTe
padouyto Kamepy, UToObl B HEM He ocTaBanach Bnara.

1. Javite npubopy OCThITh.

2. Cpagy yhanunTte KpyrnHble 3arpasHeHna B padouelt kame-
pe.

3. MpoTpwuTe Bnary Ha aHe padouen kamepsl.

4. YcTtaHoBWTe BWa Harpesal® ¢ NOMOLLbIO nepekatoyaTena
BbIOOpa PYHKLWK.

5. Haxara 8.

6. [TOBOPOTHLIM MepekatouaTenem ycTaHoBUTE TeMnepary-
py Ha 150 °C.

7. [1Baxabl HaxxmumTe C.

v Ha aucnnee Bbiaensetca O.

8. YcTaHoBWTE NMOBOPOTHLIM NepektouaTeneM BPeMA Bbl-
nosHeHna 15 MUHYT.

9. C NOMOLLbIO startDstop 3aMyCTUTE PEXUM.

v HauHeTcA cylwka 1 3aBepLUMTCA N0 UCTeYeHUn 15 MUHYT.

10.0TKpoViTe ABepLy Npudopa, YToBbl BbIMYCTUTbL BOAAHOM
nap.

8.11 MpocywunBaHue pabouei Kamepbi
BPYUYHYIO

Kaxablii pas nocne 3aeeplieHna padoThl NpoCcyLIMBanTe
pabouyto Kamepy, UToObl B HEM He ocTaBanach Bnara.

1. [anTe npnbopy OCThITh.
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ru HpOI’paMMbI aBToMaTnyeckKoro npuroTosaeHnA

2. YpanuTte KpynHble 3arpasHeHns B padouer kamepe. 3. Hacyxo npotpuTe padouyto kamepy ryokom.

4. OcrtaBbTe ABeply npubopa OTKPLITOW Ha OMH yac, uTo-

6bl AaTb padouer kamepe NMOMHOCTbIO OCThITb.

9 MporpaMmmbl aBBTOMaTUUECKOro NPUroToBIEHUA

MporpaMMbl aBTOMaTUUECKOrO MPUrOTOBIEHUA NMOMOTYT
MPY NPUFOTOBEHUM PA3INUHBLIX ON0A, aBTOMATUUYECKU Bbli-
Ounpan onTMMasibHble HACTPOMKM.

9.1 YKasaHuA ycTaHOBKam Anf
npuroToBneHun 6nron

YToBbl OOUTLCA ONTUMa/ILHOrO pesy/bTata NpPUroTosse-
HWA, cnegynte cheayrowmm yKka3aHuAM.

u McnonbsyﬁTe TO/IBKO NMPOAYKThlI OT/IMYHOIO KavyecTtBa.

Mcnonb3ynTe TOMbKO MACO, XPaHWBLUEECA B XOA0AN/IbHU-
Ke.

Mcrnonb3yiTe TO/IbKO NpoayKTbl F1y©OKOW 3aMOPO3KHU,
XPaHMBLLMECHA B MOPO3W/IbHOW Kamepe.

BbiHbTE NPOAYKT M3 YNakOBKW M B3BECLTE ero. Ecnwm Bbl
He MOXXETE ykasaTb TOUHbIM BEC NPOAYKTa, OKPYrAnTe
ero.

MNomecTuTe NPoAyKT B X0N0AHYO padouyto Kamepy.
Mcnosb3ynTe TONbKO XAapOoMnpOoUHYD Nocyay, NPUrOAHYHO
O71A UCMONb30BAHWA B MMKPOBOJTHOBOW Meyn, Hanpumep

9.2 O630p 6ntog

CTEK/IAHHYIO U/IM KePaMUUECKYIO.

Heobxoaumo ykasaTb Bec npoaykTa. Bel MOXeTe ykasaTb BeC NpoyKTa TOMbKO B pamMkax npeayCMOTPEHHbIX 3HAUEHWH.
PekomeHpgauua: Haknerte Haknerky ¢ nporpaMmmamu Ha cBor npudop. Tak padoTaTb ¢ NporpaMmMmamu OyaeT NOHATHee.

PaamopamuBaHMe

Homep Bug 6nropa

MpuHagneHOCTb

Aduana3oH Beca
B KI

YKasaHuA

MacHoW dapuw

[Mnockasa oTkpbITaA nocyaa
Ha HW3KOW peLLéTke

0,2-1,0

YXe pasMopOoXeHHbIN daplLu
BbIHUMaANTE Nocne nNepesBo-
paunBaHua.

o2 Kyckn mAaca

[1nockasa oTkpbiTaA nocyaa
Ha HU3KOW pellétke

0,2-1,0

Yaanante XuWaKoCTb Npu
nepeBopaYnBaHmnm, HA B KO-
eM C/yyae Henb3A UCMosb-
30BaTh €€ 471A Aa/lbHENLLEN
rOTOBKM, OHa TakXe He
[O/HKHa conpukacaTkes ¢
OPYrMK NPOayKTamu.

P03 LIbINNEHOK, LIbINIEHOK KY-

coykamm

Mnockasa oTKpbITaA nocyaa
Ha HU3KOW peLLéTke

0,4-1,8

Ynanante »uaKkoCTb Mpu
nepeBopaYnBaHmnm, H1 B KO-
€M C/y4yae Henb3A UCMOSb-
30BaTh €€ A1A AasbHenLen
rOTOBKM, OHa TakXe He
[OJ/HKHa conpukacareca ¢
OPYrvMK NpoayKTamu.

POM

Xnebd

[1nockasa oTkpbITaA nocyaa
Ha HWU3KOW peLLETKe

0,2-1,0

PasmopaxuBaiiTe x1ed
TO/IbKO B HEOOXOAUMbIX KO-
JIMuecTsax, Tak Kak OH Obl-
CTPO uepcTaeerT. 10 BO3-
MOXHOCTU pasaennTe J10M-
THKM.

MporpaMmbl NPUroTOBNEHUSA

Homep Bun 6nrona NMpuHagneHoOCTb JAduana3oH Beca YKasaHuA
B Kr
Pos Puc [Mocyna ¢ KpbILLKOW 0,05-0,2 He ucnonbaywTte puc Obl-

Ha HU3KOW peLLéTke

CTPOro NPUroToB/EHKA B
naketukax. [lpu Bapke puca
oBpasyeTca MHOIO MeHbI.
YcTaHoBWTE BeC Kpynbl (6e3
XunakocTu). [loGasbTe B pUC
XWMOKOCTb B COOTHOLLIEHWM
1:2-2,5.
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HpOFpaMMbI aBTOMAaTUYEeCKOro nNpuroToBaeHA ru

Homep Bun 6nrona MpuHaanexHoOCTb HAunana3oH Beca YKasaHuA
B KT
Pos Kaptodenb lMocyaa ¢ KpbILLKOW 0,15-1,0 [TopexbTe Ha KyCOUKK Oau-
Ha HU3KOW peLléTke HaKOBOW BeMUMHbI. [lo-
6aBbTe 1 CT.1. BOAbI HA Kax-
aole 100 T.
e Osoum [Mocyna ¢ KpbILKOW 0,15-1,0 [MopexbTe Ha KyCOUKM Oau-

Ha HW3KOW peLLETKe

HaKoBOW BeMYMHbI. [Jo-
6aBbTe 1 CT.J1. BOAbI HAa Kax-
able 100 .

Kom6uHupoBaHHble NporpamMmmMbl NPUroTOBNIEHUA

Homep Bug 6nrona MpuHaaneHOCTb HAuvana3oH Beca YKasaHuA
B KT
=} 3anekaHka, 3aMOpOXeH- OTkpbITaA nocyaa 0,4-1,2 BbicoTa sanekaHku He
HaA Ha HW3KOW peLLéTke [O/XHa NpeBbiWaTh 3 CM.
o3 LibinnéHok, uenmkom OTkpbITaA nocyaa 0,5-2,0 "pyaKOW BHU3.
Ha HW3KOW peLléTke
P PocTtbnd, cpeaHen npo- OTkpblTas nocyaa 0,5-1,5
KapKK Ha HW3KOW peLléTke
Pl CeuHana wenka ana xapku [locyaa ¢ KPbILWKOK 0,5-2,0
Ha HW3KOM peLléTke
P BapanuHa, cpegHenpoxa- locyda ¢ KpbllLKOK 0,8-2,0 bapaHuHa ¢ nonatku nau
peHHan Ha HU3KOW pelléTke 6apaHbA Hora 6e3 KOCTu
Pl MacHoW pynet OTkpbiTas nocyna 0,5-1,5 BeicoTa pyneta He no/mxHa
Ha HU3KOW peLléTke npeBbIWaTth 7 CM.
P Prifa, LesmMKom OTkpbiTas nocyna 0,3-1,0 MpenBapuTenbHO HaapPeXb-
Ha HW3KOW pelLéTke Te KOXy Ha pbide. Bblnoxu-
Te pblOy CMUMHKON BBEPX B
nocyay.
Pig [MnoB/pn30TTO U3 cBexxux  Beicokasa nocyna ¢ kpbiw-  0,05-0,2 K oaHoM yactu puca ago-
NpPOAOYKTOB KOW 6aBbTe TPU YacTh BOAbI W

Ha HU3KOW peLléTke

yeTblpe yacTu oBoLlen. Hc-
NoNb3yMTE TObKO CBEXUE
npoaykTel. BBeauTe To/bKO
BEC puca.

9.3 YctaHoBKa 6nroaa

6. Mo ncTeueHnn BpEMEHN NPUroTOB/IEHMA:
» Paspaérca asykoBow curHan. Npuoop nepectaét Ha-

1. YcTaHoBWTe nepekntoyatens Boidopa GpyHKLUMIA Ha [,

v Ha gucnnee nossuTcA nepsbii HoMep 6ntoaa
MeHIyemMoe 3HauyeHue Beca.

2. [pu nomMolLLM NOBOPOTHOrO nepeksyarens B
»xenaemoe 671040.

3. Haxara k.

4. MoBOPOTHLIM Mepek/yaTeneM 3aaanTe HyXHbI Bec.
Mepen HavyanoM MPUroTOBMAEHUA C NOMOLLLIO [ 1 kg MOX- 1
HO nepexoauTb OT BbiOopa 6t0[a K yKasaHuio Beca U

obpatHo.

v [pubop aBToOMaTUUYECKMN YCTaHOBKUT COOTBETCTBYIOLIEE

BPEMA MPUrOTOBIEHUA.
5. HaxxmuTe Ha startDstop,

[Tocne Hayana NpPUroToBNEHUA HEML3A USMEHUTH Bbl60p
6ntona v 3HaveHue Beca. 3aaaHHbIli BEC MOXHO BbIBECTH

Ha OMCNEN, Haxas kg,

3anyckaeTca pexum padoTsl npudopa.

["opuT startDstop,

HaunHaeTca OTCUET BPEMEHM NMPUrOTOBIEHUSA.
B HekoTopbIX NporpaMmmax pasgaeTca KOpoTK

€ € XK

BOW CUrHan, koraa 61040 Heo®xoAMMOo nepemMeLlaTts Uam

NOBEPHYTh.

" pexko-

bibepuTe

rpesatbCA.
» YcTaHoBWTe nepektoyaresb Bbldopa GyHKLUMIA B Hyse-
BOE MOJIOXEHME.

9.4 lNpepbiBaHUe pexuma

TekyLmi PexxuM MOXXHO MPUOCTaHOBWUTL B /IIOOOW MOMEHT.

. Haxxmute startDstop uin oTkpoiTe asepLy npuoopa.
v Pabota npubopa npMocTaHaBIMBaAETCA.

v Mwuraer startDstop,

2. YToObl NPOLOMKATL BbINOTHEHUE PEXUMA, 3aKPOUTE

[aBepLy npuéopa 1 HaxXMUTE startDstop,

< <

9.5 OTmeHa pexuma

TekyLlWnh pexmm MOXXHO OTMEHUTL B IIOOON MOMEHT.

W 3BYKO-

BrinonHexne pexuma BO30BHOBNAETCA.
["opwT startDstop,

» YcTaHoBWTE Nepeknovate/lb Beldopa GyHKLUMHU B HY1eBOe
NOMoXeHue.

Mocne npepblBaHWA MM OTMEHbLI PEXUMA OXNaxaatoLwmi
BEHTUNATOP MOXeT padoTaTh Aasblue.
v BbinonHeHWe GpyHKUMI nprbopa npepuiBasTcA.
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ru  DOyHKUMM BDEMEHM

10 PYHKLMUK BpeMeHH

Mpubop nmeeT GYHKLUK BPEMEHHM, C NMOMOLLLIO KOTOPbIX
MOXXHO 3aaTb NMPOAOC/HKUTENLHOCTL NMPUIOTOBIEHNUA WK
yCTaHOBWTb Tanmep.

10.1 3anpoc ¢pyHKUMA BpEMEHU

TpeboBaHue: EC/ivt BLINOHEHbI HACTPONKM HECKOSbKUX
bYHKLUMIA BPEMEHHW, Ha aucnnee OyayT ropeTb COOTBETCTBY-
tolme cuMBOSIbLL. Bo Bpemsa padoTsl npudopa AOCTYMHbI
®YHKLUMK TariMepa v BPEMEHW MPUroToBeHKA. B pexume
3HeprocoepexxeHra OOCTYMHbl GYHKLMK TanMepa 1 uHavkKa-
LMW BPEMEHM CYTOK.

» Haxumante G, noka B pokyce He okaxyTtca G, & nan O.
v Ha aucnnee noABWTCA TeKyllee 3HaJYeHue.

10.2 UsmeHeHHe BpeMeHU CYTOK

TpeboBaHue: [11A U3MEHEHUA BPEMEHW CyTOK NPUOOpP A0J1-

»KeH OblTb BbIK/THOUEH.

1. [IBaxabl HaxxmmTe O.

v Ha gucnnee noasutca ® u BpeMA CyTOK.

2. YCTaHOBWUTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHbLIM MEPEK/HoYa-
TEenem.

3. Haxmute G.

v Bpema cyToK yCTaHOB/EHO.

v Ecnn © He HaxaTa, yepes HeCKO/bKO cekyHa OyaeT npw-
HATO 3aJaHHOe 3HaJYeHwe.

MpumeyaHue: YToObl yMEHLLIWTL NOTPEDNEHNE B PEXMUME
3HEpProcBepexxeHra, MOXHO OTK/IOUNTb MHAMKALMIO BPEMe-
HW CYTOK.

10.3 Bpemsa npurotoBneHuna

Bbl MOXeTe ykasaTb Nepuo BPEMEHH, No UCTEYEHUU KOTO-
poro pexum padoTsel Nnpudopa Oyanet aBToOMaTUYECKU 3a-
BeplUeH. MakcumasibHOe Bpems NpPUroTOB/IEHWA COCTaBNAET
23:59 u.

YcTaHOBKa BpeMeHW NPUroToBieHUA

1. YcTaHOBMTE BMA Harpesa v TeMneparypy.
2. Haxxumarite ©, noka B poKyce He okaxeTca O.
3. YcraHoBuTe Tpedyemoe BpeMA NMpuroToB/ieHWA C MOMO-
LL|bIO MOBOPOTHOrO Nepek/yarens.
. Haxxmute Ha startDstop,
3anyckaetca pexum padoTsl npudopa.
opwuT startDstop,
HaunHaeTcA OTCUET BPEMEHM NPUTOTOBNEHWA.

€ < B

3aBepLueHWe BpeMeHU NPUroTOBNEeHUnA

TpeboBaHue: Pasnaérca 3BykoBoi curHan. Mpubop nepe-
CTaéT HarpesaTtbcA. Ha aucnnee noasuTcA vHankauma G000,
1. Haxara C.

v 3BYyKOBOW CWUIHaN BbIK/OUEH.

2. YcTaHoBUTe nepektoyatess Boldopa GYHKUMIA B HylEeBOE
MOSIOXEHME.
v [pnBop BLIK/IHOUEH.

UsmeHeHHe BpeMeHU NpUroToBJieHUA

» [1OBOPOTHLIM MepekoyaTeneM U3MeHUTEe BPpemMa Npuro-
TOBMEHMA.

v Yepes HeCKONbKO CeKyHA Ha aucrnaee noABUTCA U3Me-
HEHHOEe 3HaYeHWe BPEeMeHM MPUrOTOBIEHMA.

v HauuHaeTcAa OTCYET BPEMEHW MPUrOTOBIEHUA.

COpoc BpeMeHHU NPpUroToBNEHUA

1. Ecnu 3apnaHa ¢yHKuMA Tanmepa, Haxmute O.

2. [Mpy nomMoLLIM NOBOPOTHOrO NepektoYaTena yCTaHOBUTE
BPEMA NPUroToBneHna Go:.00.

v Yepes HEeCKOMbKO CeKyH/ YCTaHOBKa BPEMEHW MPUIrOTOB-
nenua 6ynet cOpouweHa. Pexum padoTtsl npudopa He
npepBeTcH.

10.4 Tanmep

Bbl MOXeTe 3aaath BpeMa TariMepa, No UCTeYEHUU KOTOPO-
ro pasgacTcA 3ByKOBOW curHasn. Bpema Tarimepa MOXHO
YyCTaHOBUTb MakCcMMyM 0 24 4acos.

Tanmep padoTaeT HE3aBUCUMO OT pexuma padoTsl U APY-
X GYHKUMWA BpeMeHn. CurHan Tarmepa oTinyaeTca oT
OPYrMX 3BYKOBbIX CMFHAsIOB.

YcTtaHOBKa Tanmepa

1. Haxvumante G, noka B GOKyCe He OKaxXeTcA &.

2. YcTaHoBWTE XeaeMoe BpemA Tarimepa NOBOPOTHLIM
nepekayaTenem.

v Yepes HeCKONbKO CeKyH NOABUTCA MHOMKALMA 3aaaHHO-
rO BDEMEHM Tanmepa.

v Tanmep BkIo4YaeTcs.

v Ha aucnnee roput &.

v HaunHaeTca oTCYET BpemeHu Tarimepa.

3aBepLueHue paboTbl Taimepa

TpebosaHue: Pasnaétca 3ByKOBOM curHan. Ha aucnnee
MoABKTCA MHanKauma G000,

» Haxmute Ha ntoBov CMMBOJI.

v Tanmep BbIK/THOYEH.

UsmeHeHUe BpeMeHH Taﬁmepa

» KM3meHuTe BpemAa TanMepa NOBOPOTHLIM NepeKIoYa-
TENEM.

v Yepes HECKONbKO CEKYH/ MOABUTCA MHAMKALMA 3aaHHO-
ro BPEMEHW Tanmepa.

Copoc Taiimepa

» [1py NOMOLLM NOBOPOTHOrO MNepekItoUaTena yCTaHOBUTE
BpemA Tanmepa 4500,

v Tanmep BbIK/OYEH.

11 BnokupoBKa anAa 6e3onacHocTH AeTen

3abnokupynte Npudop, YTOOLI AETU HE MO CyYanHo
BK/IIOUMTb MPUOOP MM UBMEHUTL €r0 HACTPOMKM.
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11.1 BKknroueHue ONOKMPOBKK AnA
6e3onacHocTH geTen

MpumeuaHue: Ecnv 6nokuposka ana 6e3onacHoCT aeTen
aAKTMBUPYETCA MPKU OTKJ/IIOUEHHOW MHAMKALMU BPEMEHU, TO



MHOMKaUMA BPEMA aBTOMaTUYeCKuK BKJIlOUYaeTcA CHoBa. [10-
Ka3blBaeTCA BpeEMA CYTOK U C=.

Tpebosanue: MprOOP BLIK/IOUEH.

» B TeueHune 4 cekyHa yaepuBanTe HaxxaTon &.

v [MaHenb ynpasBneHus 3abnoKnpoBaHa.

v Ha gucnnee noABNAETCA CUMBON C=.

v Ecnv ycTaHOBNEHO BpeMA Tanmepa, TO OTCUYET BPEMEHM
npoaomkuTca. JJo Tex nop, noka pyHKUMA BI10KMPOBKK

basosble yCTaHOBKKM rU

nna 6e3onacHoOCTU AeTel BKoUeHa, BpeMa Tanmepa ns-
MEHWTb HEBO3MOXHO. 3BYKOBbIE CUIHAasIbI, HAMPUMED,
TanMep, MOXHO OTK/THOUWTb, HaXXaB NtoByto KHOMKY

11.2 [eakTuBauuna 6GNOKMPOBKU ANA
GesonacHocTu geTen

» B TeueHnue 4 cekyHa yaoepxuBanTe HaxaTon &,
v [MaHenb ynpaBneHusa pasbnoknpoBaHa.

12 ba3oBble yCTaHOBKHU

Bbl MOXeTe 3agath 6a3oBble YCTaHOBKKM npuoopa B COOT-
BETCTBMM C BaLLUMMK NOTPEOHOCTAMM.

12.1 O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3neck npveeaeH 0630p 0a30BbIX YCTAHOBOK M 3aBOACKMX HACTPOEK. BasoBbie YyCTAaHOBKM 3aBUCAT OT 0O0PYA0BAHMA NMPUOO-

pa.

Mpumeuanue: MNpu BKtOUEHUM ONOKUPOBKK 1A ©6E30MacCHOCTH NETEN aBTOMATUUYECKK BK/IOUAETCA MHAMKALMA BPEMEHM.

UHavkauumna BbasoBan ycTaHOBKa Boibop OnucaHue

ol MpoOo/HKUT. curHana { = kopoTkur = 10 cekyHA HacTponka npoaoaxuTenbHo-
2 = cpeaHuit = 30 cekyHa ' CTW 3BYKOBOIO CUIrHasa no uc-
3 = OMHHBIA = 2 MUHYTBI TEYEHUU BPEMEHMU MPUrOTOBE-

HWA WK Tarmepa.

o2 CwvrHan KHoMmokK 0 = BbIKN BkatounTe nam BoikouMTE
f=BKn' 3BYK MPW HaxxaTtim KHOMOK.

cid ApkocTb ancnnen { = HM3KaA HacTponTe ApKOCTb AUCH/IeA.
2 = cpenHan '
3 = BbiCOKanA

coH MHamMkauma BpeMeHU 0 = BbIKN OToBpaxeHue Ha aucniee
f=BKkn' BPEMEHM CYTOK.

05 OcBelleHre pabovei kame- I = BbIKN BkntoueHne nam BelKItOUYEHNE

pbl f=BKkn' OCBelleH1A padoyer KaMepsl.

c0h 3aBoackas ycTtaHoBKa 0 = Bbikn' BosBpart nameHeHHbIX Ha-

{=Bkn CTPOEK K 3aBOACKWM YCTaHOB-
Kam.
c08 [(POMKOCTb 3BYKOBOIO CUTHa- ! = HM3KaA BblnosHUTE HACTPOMKY rPOM-
na 2 = cpenHAan ' KOCTW CUIHasIOoB.

3 = BblCOKaA

12.2 UsmeHeHUe 6a30BbIX YCTAHOBOK

TpebosaHue: MprBOP AOMKEH ObiTb BLIK/HOUEH.

1. YoepxuBawTte Haxaton © B TeUeHUEe HECKOSIbKMUX CEeKYH/.

v Ha aucnnee nosasutcA nepsad 6asoBanA ycTaHOBKaA.

2. ilameHuTe 6a30BYO YCTAHOBKY MOBOPOTHLIM MepekItoya-
Tenem.

. Haxxmunte O.

v Ha aucnnee nosasuTcA cneaytollaa 6asoBad ycTaHOBKA.

w

4. Haxatnem O BbiOepuTe BCe xenaemble 6a3oBbie yCTa-
HOBKW WM U3MEHUTE 3HAUEHUA.

5. UTOObl COXpaHWTb MBMEHEHWA, HAXKMUTE W YOep)KUBanTe
® B TEUEHME HECKOMbKMUX CEKYH.

MpumeuaHue: MNocne OTKIOUEHUA SN1EKTPOSHEPTUK U3Me-
HeHuA 6a30BbIX YCTAHOBOK OyayT COXPaHEHHb!.

12.3 C6poc MameHeHUi 6a3oBbIX YCTAHOBOK

» [oBepHWTE Nepeksoyatesib Bblidopa ¢yHKLMWHA.
v Bce nameHeHuna OyayT cOPOLLEHbl U HEe COXPaHATCH.

13 OuucTtKa v yxon

[nA JONroBpeMeHHON ucnpaBHoW pabdoTsl Npudopa Tpedy-
€TCA ero TwwaTesibHaA OUMCTKa U yXoA.

13.1 Motowume cpeacrtea

MCI'IOJ'Ib3yﬁTe TOJIbKO noaxoaAawme 4Yncrtamne cpeancraa.

! BaBojackasa HacTpoika (MOXeT OT/IMUYaThCA B 3aBUCMMOCTH OT Tuna npudopa)
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ru QOuucTtka u yxof

VAN NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb NOpaMeHUs 3neK-

TPUUECKUM TOKOM!

MpoHwuKLWan B NprbOop Bara MOXeT cTaTb NPUUMHOW nopa-

XXEHUA TOKOM.

» He ucnonbayiTe AnA 04MCTKM Npubopa NapooUUCTUTENM
WM OUYNUCTUTENM BbICOKOIO AaB/IEHUA.

BHUMAHUE

Henoaxoasauwme uicTtalwmMe cpeactsa nospexaatoT noBepx-

HocTK npubopa.

» He “cnonb3yiiTe arpeccuBHble UM adpasuBHbIE UMCTA-
LMe cpeacTsa.

» He ncnonb3yiite uMcTawmMe cpeacTea ¢ O0NbWMM COaep-
XaHveM cnupTa.

He ucnonbaynTe )ecTkne Moyanku uam ryoku.
He ucnonb3ynte cneunanbHble UUCTALIME CPEACTBa B
TEM/10M COCTOAHMUMU.

» McnonbsynTe cpeacTso A8 OUYUCTKM CTEKOJ, CKpedokK
[NA CTEeKNAHHbLIX MOBEPXHOCTEN WKW CPeacTBa Mo yxoay
3a n3neMAMM U3 HepykaBetoLlwen CTanmn TONbKO B TOM
clyyae, ecnv 9T0 PEeKOMEHA0BAHO B yKasaHWAX Mo
OUMCTKE COOTBETCTBYIOLEN AeTasu.

YacTuLbl COMM B HOBbIX ry©Kax MOryT noBpeanTb NMOBEPXHO-

CTW.

» TwaTtenbHO BLIMOWTE HOBble TYOKW A71A MbITbA MOCYAbl
nepen UCnonb30BaHWUEM.

YucTawme cpeacTsa AnsA OTAe/bHbLIX MOBEPXHOCTEN U
KOMTMOHEHTOB CM. B PYKOBOJCTBAX MO OUYUCTKE.

13.2 OuucTtka npubopa

OunwianTe NPUOOP B COOTBETCTBUM C YKa3aHWAMU, UTOObI
HE MOBPEAWTL OTAE/bHbIE KOMMOHEHTbLI MM NMOBEPXHOCTH
HemnoaXo4ALMM CMOCOOOM OUMCTKM MUK YUCTALLMM CPEa-
CTBOM.

VAN NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpemsa padoTtsl NpMOOp v ero AOCTYMHbIE YacTh Harpe-

BatoTCA.

» Cobntoaante 0OCTOPOXHOCTb, HE NMPUKacanTech K Harpe-
BaTe/IbHbIM 2N1EeMeHTaM.

» He noanyckante geten mnaawe 8 net Kk npuoopy.

VAN NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb noxapa!

CnyyarHO ynaBLIMe KYCOUKM MULLM, KanHYBLLWK XMUP WK

COK OT XapeHusa MOTryT BCMbIXHYTh.

» [lepen akcnnyatauuen yaanute rpyobie 3arpasHeHua us
padoyer Kamepsl, C MOBEPXHOCTU HarpeBaTesIbHbIX d/1e-
MEHTOB W NPUHAANEXHOCTEMN.

VAN NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!

MouapanaHHoe CTek/10 ABepLbl Npudopa MOXET TPECHYTh.

» He ncnonbayiite arpeccuBHble adpasuBHble UMCTALLME
CpeacTBa WK OCTpble MeTasl/iIdeckue ckpedku ann
OYMCTKM CTeksa ABepLbl Npubopa, Tak Kak OHX MOryT Mo-
LapanaTb NOBEPXHOCTb.

1. CneaynTe ykagaHWAM MO UCMO/Ib30BAHUIO UMCTALLMX
cpeacts. = CrpaHnya 137

2. CnenyiiTe ykasaHWAM MO OYUCTKE OTAE/bHbIX KOMMOHEH-
TOB MW NoBepxHocTel npudopa.

3. Ecnu He ykasaHo MHOoE:
» KOMMNOHEeHTLI Nprubopa ounLlanTe C NMOMOLLLIO ropaYe-

FO MbI/IbHOFO pacTBoOpa M TKaHeBOMW candeTky.

» [1poTpuTE HACyxo MATKOW TKAHEBOW CandeTKON.
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13.3 OuucTKa paboueit Kamepbl

BHUMAHUE

HecooTBeTCcTBYOLAA OUMCTKA MOXET MPUBECTU K MOBpe-

XIOEHWo padouen Kamepsl.

» He ucnonbayiTe HW cnpev Ana AyXOBbIX WKaPOB, HU Mto-
Oble Apyrve arpeccuBHbIE OYUCTUTESIU UK adpasnBHLIE
UMCTALLME CpeacTaa.

1. CneayiTe ykasaHMAM MO UCMO/Ib30BAHUIO YUCTALLMX
cpencts. = Crpaxuya 137

2. QuuanTe ropaYnM Mbl/IbHBIM PACTBOPOM W/IM PacTBO-
pOM yKcyca.

3. lMpu1 cHALHOM 3arpA3HEHWK MCMOL3YIMTE CPEACTBO AMA
OUMCTKM YXOBbIX LKadOB.
Ncnonb3yhTe CpeacTBO A1A OUUCTKM AyXOBbIX WKAPOB
TOMbKO B OCThIBLIEN pabdouen kamepe.
PekomeHpaauua: Ytobbl n3bexarb HENPUATHLIX 3anaxos,
HarpeBawTe vallky BoAbl C HECKOMNbKUMM KamnaaMu fu-
MOHHOIO coka B TeyeHne 1-2 MUHYT Npu MakCcMMasbHOW
MOLLHOCTM MUKPOBOJIH. UTOObLI M3bexkaTb 3a0ePXKKKU 3aKu-
naHuA, Bceraa kaaute B EMKOCTb JIOXKKY.

4. MNpoTtpuTte pabouyto Kamepy BAaXHOM TKaHeBOW candet-
KOW.

5. MpocylumnTte padouyto kamepy, OCTaBWB ABEPLY OTKPbI-
TOM.

OuucTKa yrnybneHus Ha gHe pabouen Kamepbl

1. Cnenynte ykasaH1AM Mo UCMONb30BAHUIO UMCTALLMX
cpencts. = Crpanuya 137
2. BHUMAHMUE — Boga MoXeT nonacTb BHYTPb YCTPOWCTBA
yepes NpuBOA Bpallarollenca NoacTaBku v NOBPeanTb
npuoop.
» He ucnonbaynte AnA OUUCTKM yriyOneHna Ha aHe pa-
Oouer Kamepbl MOKPYIO candeTky.

He ucnonbayiTte Ana ouncTky yrnydneHuna Ha gHe pado-
yer Kamepbl BNaXKHYIO candeTky.

OuucTKa BpallaroLenca NoACTaBKuU

1. CneaynTe ykasaHMAM MO UCMOJIb30BAHUIO YNCTALLUX
cpencts. = CtpaHnya 137

2. CHMMHWTE BpalljatoLLlytoca noacTaBky.

3. [1nA ouncTkM Bpallatolenca noacTaBku UCMNOIb3YHUTE ro-
PAYUK MbIBHBIM PACTBOP M candeTKy M3 MAMKOW TKaHM.

4. BbITpuTe Hacyxo MArkown candeTkow.

5. YcTtaHoBWTE BpallatoLlytoca NoACTaBKy Ha MECTO.
Y6eanTech, UTO Bpallatollanca noactaBka 3apuKcuMpoBa-
/lachb NpaBu/bHbIM 0OPa3oM.

13.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHUE

HecooTBeTcTBylOWAA OUNCTKA MOXET MPUBECTH K NOBPe-

XOEHUIO NMepeaHen naHenu npudopa.

» He ucnonbadynte AnAa oOUYMCTKH CpeacTsa A1 OUUCTKU
CTEKON, MeTanimyeckne ckpedkun unmn ckpedku ana cTek-
NAHHBIX NOBEPXHOCTEN.

» YtoObl NpenoTBpaTUTh KOPPO3UIO, Cpasy Xe yaananTe
NATHA U3BECTU, XMUpPa, Kpaxmana v AamyHoro oenka ¢ no-
BEPXHOCTEN M3 HEPXXaBEIOLWEn cTasu.

» Mcnonb3yhTte cneunasnbHble CcpeacTBa no yxoay 3a uaae-
NIMAMKU U3 HEPIXKABEIOLLEW CTa/u 4719 OYMCTKM HarpeTbixX
NMOBEPXHOCTEN M3 HepXKaBetoLen cTanu.

1. Cneayinte ykasaHMAM MO UCMO/Ib30BAHUIO YUCTALLMX
cpeacts. = Ctpannya 137

2. MepeaHoo naHenb Npubopa ounLianTe ¢ NOMOLLBIO FO-
PAYErO MbIILHOrO pacTBopa M canPpeTkn 3 MArkKon Tka-
HU.



MpumeyaHue: Hebosbluve LBETOBLIE OT/IMUMA Ha Nepea-
Hel naHenu npudopa BOSHWKAIOT M3-3a Pas/IMUHLIX MaTe-
puanioB, HaNnpuMMep cTekna, nnacTMacchl UM metanna.

3. CpeacTtBo Mo yxody 3a M3AeMAMK U3 HepXKaBetoLLen
cTa/u creyeT HaHOCUTL NepeaHtoo naHess npudopa us
HepykaBetoLler cTaanm TOHKUM C/IOEM C MOMOLLbO MAMKOW
TKAHEBOW candeTky.

CpeacTBO MO yXO4y 3a U3AeNMAMU U3 HepXKaBetoLLewn
cTanmM MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOM Cryxde unu B
cneunanM3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpuTe Hacyxo MArkown candeTkow.

13.5 OuuncTka naHenu ynpasneHUs

BHUMAHUE
HecooTBeTCcTBYIOLAA OUMCTKA MOXET MPUBECTU K NOBpe-
XOEHWIO NaHenu ynpasieHua.

» He npotupaiTe naHenu ynpasieHnA MOKPOW candeTKOMN.

1. CneayinTe ykasaHMAM MO UCMOJIb30BAHUIO YUCTALLMX
cpeacts. = Ctpanmya 137

2. QuncTUTe NaHesb ynpasaeHWA candeTkon U3 MUKpPoOhU-
Opbl UK BNAXHOW TKAHEBOW CandEeTKOW.

3. BbITpuTE HAcyxo MArkou candeTKomu.

13.6 YucTka npuHagnexHocTen

1. CneaynTe ykasaHMAM MO UCMO/Ib30BAHUIO YUCTALLMX
cpencts. = CtpaHuya 137

2. PasmounTe noaropeBsLIMe OCTaTky MULLKM TKAHEBOW casl-
$GETKOW, CMOYEHHOMN FOPAYUM Mbl/IbHBIM PACTBOPOM.

3. TwaTenbHO OUUCTUTE MPUHAANEXHOCTU TOPAUYNM Mbl/lb-
HbIM PACTBOPOM W TKaQHEeBOW candeTkon Unu WETKOW AnA
MbITbA NMOCY/bI.

4. OumuianTe peLlléTky CpeacTBOM ANA OUYUCTKU M3aenvn u3
Hep>XaBetoLLEN CTan UK B MOCYAOMOEYHOW MalLUHE.
MpY CUILHOM 3arpA3HEeHUK UCMO/L3YIUTE TyOKY U3 He-
p>XXaBetoLlen cTanm Wan CpeacTBO A1A OYMCTKM OYXOBbIX
lwKagpoB.

5. BbITpuTE HACyx0 MArKoW candeTKomu.

13.7 OuuncTKa ynnoTtH1UTena agsepubl

BHUMAHUE

HecooTeeTcTBytOWan 04MCTKa MOXET NMPUBECTH K MOBPe-

XOEHWIO YNIOTHUTENA ABEPLIbI.

» He ncnonb3yiTte AnA OUMCTKKU METAIMUECKHUE CKPEOKH
WK cKpedKKn ANA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEW.

YcTpaHeHne HeMcrnpaBHOCTEN  ru

» He ucnonb3osaTth aBpasuBHbIE YXCTALLME CPEeACTBa.

1. Cnenynte ykasaHWAM MO UCMO/b30BAHUIO UMCTALLMX
cpencts. = CrpaHuya 137

2. [1nA OUYNCTKM YNIOTHWUTENA ABEPLIbl UCMONLIYHTE FOpPAYN
MbIIbHbIA PACTBOP M CanPETKY M3 MATKOW TKaHM.

3. BbITpuTE Hacyxo MArkow candeTkon.

13.8 MpocywmMBaH1e pabouen Kamepbl
BPY4YHYIO

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!l
Bo Bpemsa padoTbl npnbop CUNBHO HarpesaeTcA.
» [lepen ouncTKOM gante Npubopy OCTbITh.

1. YoanuTe BO3MOXHbIE 3arpAsHeHna B padouel kamepe.

2. Hacyxo BbITpUTE padouyto kaMmepy MArKOW TKaHbto.

3. OcTtaBbTe ABepLy npudopa oTKPLITONU, Noka padoyan Ka-
Mepa MOSHOCTHIO HE BLICOXHET.

13.9 lMporpamma anAa nogaepmaHUa YUCTOTbI

Mporpamma ana nogaepaHua YMCTOTbl ABIAETCA ObICTPLIM
aNbTepPHaTUBHBLIM BAPUAHTOM 4719 NEePUOAUUECKON OYUCTKH
padouer kamepbl. B xoae aTor nporpamMmbl 3arpA3HeH1a
pasmAryaroTcA NoCpPeCcCTBOM UCMaPEHUA Mbl/TbHOMO PacTBO-
pa. 3aTemM 3arpAsHeHusa Nerko yaanatTcs.

YcTaHOBKa nporpaMmmbl 419 nogaepKaHuA
YUCTOTHI

1. [lo6aBbTe HECKO/LKO Kanesb MOLWEro cpeacTea B vall-
Ky C BOOOW.
2. MonoxuTe B YalliKy NOXKY, 4ToObl NpeaoTBpaTUTL 3anas-
IblBaHue o0pasoBaHuA My3blPbKOB.
. [ocTaBbTe YallKy B LeHTp padoyei kamepsl.
. YCTaHOBWTE MOLWHOCTb MMKPOBOH 600 BT.
. YCTaHOBWTE NPOAO/IKUTENBHOCTL NPOrpamMmbl 5 MUHYT.
. 3anycTuTe pexxMum MUKPOBOJH.
. o 3aBepLleHUn OCTaBbTE ABEPLY 3aKPbLITOW elle Ha
3 MUHYTHI.
. [poTpuTe OCTbIBLIYIO padouyto Kamepy MArkon candet-
KOW.
9. Mpocywunte padouyto kamepy, OCTaBWB ABEPLY OTKPbI-
TOW.

NoO ohs W

o]

14 YcTpaHeHUe HeucrnpaBHOCTEH

Bbl MOXETE CaMOCTOATENbHO YCTPAHWUTL HE3HAUMTE/bHLIE HEMCMPABHOCTH Ballero npubopa. Bocnonbaynteck nHpopmaLmer
U3 rNaBbl «YCTPaHEeHWe HencrnpaBHOCTEN» nepea odpalleHnemM B CePBUCHYIO CyxOy. ITO NO3BOANT nabexaTb AOMNONHUTE b

HbIX PACXO/OB.

VAN NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

MpW HEKBANMPULMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET CTaTb UCTOUHMKOM OMACHOCTM.
» PemoHTMpoBaTh NpubOp paspellaeTca TONbKO 00yYEeHHbLIM CreLnanMcTam.

» Ecnv npubop HencnpaseH, 0OpaTUTECh B CEPBUCHYIO CTYXOY.

— "CepsucHana cayxoéa”, Ctpannya 141

N NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb nNopaMeHua 3fNeKTPpU4YeCKUM ToOKom!

Mpu HeKBaMMPULMPOBAHHOM PEMOHTE MPUOOP MOXET CTaTb UCTOUHUMKOM OMAaCHOCTM.

» PeMOHTMPOBaTb NPUOOP pPaspellasTcA TOMbKO KBAIMPULMPOBAHHBIM CNeLuanMcTam.

» 1A pemoHTa Npudopa MOXHO UCMOMNb30BATb TOMILKO OPUrMHASbHBLIE 3anyacTy.

» Bo usbexaHve onacHoCTeW 3aMeHa NoBPEeXAEeHHOro ceTeBoro kadena gaHHoro npudopa MoXeT ObiTb BbiMNOSIHEHA TOSIbKO
NpPOU3BOANTENEM W/IM aBTOPUIOBAHHON UM CEPBUCHOW CNy>XOOW GO MLOM, UMEIOLMM aHaNOTMUHYIO KBaiMdUKaLMIo.
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ru YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

14.1 Cbom B paboTe

HeuncnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHHe HeMcnpaBHOCTEN

Mpnbop He pabdoTaer.

Bunka ceteBoro kabena He BCTaB/eHa B PO3ETKY.
» [loaknounTe NprMoop K 91EeKTPOCETH.

CpaboTtan npeaoxpaHnTens B O10Ke NpeaoxpaHnTenei.
» [IpoBepbTe NpegoxpaHuTeNb B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenew.

COow anekTponuTaHus.
» [lpoBepbTe, paboTaeT M OCBELLEHUE WK APYTrMe NPUOOPbLI B MOMELLEHWMU.

DyHKLUMOHAaNbHAA HEMCNPaBHOCTb

1. OTktounTe nNpeaoxpanHnTens B O10Ke NpeaoxpaHnTenen.

2. BkatounTe ero cHosa npumepHo yepes 10 cekyHa.

v B cnyyae ogHOKpaTHOW HeMCrnpaBHOCTHM COOOLIEHNE NCYESHET.

3. Ecnv coobuieHne noasuTca cHOBa, 0OpatUTech B CEPBUCHYIO CyxOy. [103BOHMB,
yKaxute TouHoe coobuieHne 06 olnbke.

— "CepsucHasa ciayxoa’, Ctparmya 141

Mpnbop He HarpesaeTca, Ha AWUC-
nnee MUraeTt [BOEToume.

AKTUBMPOBAH AEMOHCTPALMOHHBIN PEXUM.

1. Henagonro otcoeauHuTe npubop OT CETU MUTaHWA, 417 3TOro OTKIOUMTE
npegoxpannTenb B 610Ke npegoxpanuTenei n Bkatounte obpaTHo.

2. [leakTMBUPYNTE AEMOHCTPALMOHHbIN PEXUM B TeueHue 5 MUHYT B 6a30BbIX HACTPOK-
Kax ci, UIBMEHMB 3HAYEHUe Ha .

BbInonHeHne pexuma ¢ UCnosb30-
BaHWEM MWUKPOBOJIH NpPepbIBaeTCA.

DyHKLMOHaNbHAA HEUCNPAaBHOCTb

1. OTkNMoUUTE NpeaoxpaHuTens B 6/10Kke NpeaoxpaHuTenen.

2. BknawounTte ero cHoBa npuMepHo yepes3 10 cekyHa.

v B cnyyae ogHOKpaTHOW HEeMCNPaBHOCTH COOOLIEHNE NCYESHET.

3. Ecnv cooblieHne noaBuTcA CHOBa, 0OpaTUTeCh B CEPBUCHYIO CyXOy. [103BOHMB,
yKaxute TouHoe cooblieHne 06 onbke.

— "CepsucHasna ciyxoa”, CtparHuya 14171

Bniona pasorpeBatoTcA MeaneHHee,
yem 0ObIUHO.

YcTaHoB@Ha CMMLLKOM HU3Kaa MOLHOCTb MUKPOBOJIH.
» YcTaHoBWTe 60Jiee BbICOKY MOLHOCTb MUKPOBOJSIH.

B npubope Haxoantca O0nblUnA 00BEM NPOAYKTOB, YEM OOLIUYHO.
» YcTaHoBuTe ©onee AnMTeNbHOE BPEMA NPUrOTOBEHUA.
[BOMHOW 0OBEM YBEIMUMBAET BPEMSA NPUrOTOB/IEHWA BABOE.

Bntoga xonoaHee, yem 0ObIYHO.
» [lepeBopauvBanTe WM BpemMAa OT BPeMeHU nomelmsante 611000.

MuKpOBOHOBaA Neys He padoTaeT.

[lBepua 3akpbiTa HE MOSIHOCTbLIO.
» [lpoBepbTe, He 3axaThl M ABEepLEen oCcTaTKu NMULLKM UM NOCTOPOHHWE NPeaMeThl.

KHonka startDstop He Oblna HakaTa.
» Haxmute Ha startDstop,

Ha ancnnee muraet «12:00» 1 ro-
PUT CUMBOS .

Cb6oM anekTponuTaHus.
» 3aHOBO YCTAHOBMTE BPEMA CYTOK.
— "YeraHoBka Bpemerun cytok”, Ctpannya 130

Mpunbop He paboTaeT. Ha avcrnee
oTOOpaXKaeTCcA BPeMA NPUroTosse-
HUA.

KHonka startDstop He Obla HaXkaTa.
» HaxmuTte Ha startDstop,

14.2 YKa3aHWfl Ha gucnnee

HeucnpaBHOCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHHe HeMcnpaBHOCTEN

Ha ancnnee noasnaetca cooOlLe-
HWe E1.

BktoueHo TemnepaTypHoe 3alMTHOE OTK/IIoUeHKe.
» Ob6patnTtech B .
— "CepsucHasna ciyxoa”, Ctparnuya 14171

Ha avcnnee noasnaetca coobule-
Hue EZ.

CpaboTana ¢yHKUMA aBTOMaTUUECKOrO BbIK/OUEHHA.
» HaxmuTe ntobyto KHOMKY.

Ha ancnnee noasnaetca cooblule-
Hue EH.

BkntoueHo TemnepatypHoe 3alMTHOE OTK/IoUEHUeE.
» OBpaTnTech B .
— "CepsucHasa cayxoa’, Crparuya 141

Ha ancnnee noasnaetca cooblLle-
Hue £l

Bnara B naHenu ynpasneHuA.
» BbicylinTe naHenb ynpasneHus.

Ha ancnnee noasnaetca coobLe-
Hue E 1.

He BbINosHAETCA ObICTPLIN Harpes
» OOpartnTech B .
— "CepsucHasa cayxoa’, Crparmya 141
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YTunmsayma ru

15 YTunu3sauud

15.1 YTunusauuma ctaporo 6bIToBoro
npubopa

yTMﬂM3aL|,I/IF| B COOTBETCTBMKN C BKOJ/TION'MYECKNUMMN HOPpMaMn
obecneunBaeT BO3MOXHOCTb BTOPHUYHOIo MCNo/sib30BaHKA
LIEHHbIX CbIPbEBbLIX MaTepnaoB.

1. BblHbTE M3 PO3ETKM BUKY CETEBOro Kadesns.

2. O6pexbTe ceTeBon kKabenb npudopa.

3. YTunuaupyiTe npudop B COOTBETCTBMU C SKOIOTMYECKH-
MW HOpMaMmM.
CBeaeHuA 0 BO3MOXHbIX Crocodax yTuan3aLmm MOXHO
NOYYUTb B CreuraInaMpoBaHHOM TOProBoM npeanpva-

MM, a TaKXXe B PaUOHHBIX UM TOPOACKMX OpraHax yrnpas-
NeHKUA.

[aHHbIi Npubop UMeeT OTMETKY O COOT-
BETCTBMM €BPOMNENUCKUM HOpMaMm
2012/19/EU yTunmsaumm anekTpuyeckmx
M 9NEKTPOHHLIX MPUMOOPOB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOpMbI OnpeaenaT AerUCTBYLO-
e Ha TeppuTopun EBpocotosa npasuna
BO3BpAaTa 1 yTUIn3aLmuu ctapbix Npubo-
pOB.

16 CepBucHana cnyxba

B Haliew cepBucHOW cnyxbe Bbl MOXETe 3aKkasaTb GYHKLW-
OHa/IbHO 3HaYMMble W AOCTYMHbIE OPUTMHA/bHBIE 3anyacTy
B TeueHune 15 neT ¢ MoMeHTa npodaxu sallero npubopa.
3a JononHUTeNbHOW MHpopMaLmen obpallanTeck B Hally
CEPBUCHYIO CyXOy.

Moapo6Hyto MHPOPMALMIO O rapaHTUAHOM CPOKE W YCOBH-
AX rapaHTMK B Ballen cTpaHe MOXHO MOYyUnTb, OTCKAHUPO-
BaB QR-koa B Mpunaraemov AOKYMEHTaLUW ¢ MHpopMaLm-
€M O CepBUCHOW Cnyx0e W YCNOBUAX rapaHTu1, B Hallen
cepBUCHOM cnyxBe, y Ballero avnepa wiv Ha Hawem Bed-
cawnre.

KoHTakTHbIe JaHHble CEPBUCHOM CYXObl MOXHO MOJTYUNTb,
oTckaHupoBaB QR-koa B npunaraeMon JOKyMEHTaLWKU C UH-
dopmaLmen 0 CepBUCHOM Cnyx0e 1 YyCIOBUAX rapaHTum
WM Ha Halem Beb-caiTe.

[na goctyna K KOHTakTaM Cny>0 KIMEHTCKOro cepBuca, Bbl
TakXXe MOXEeTe MCNo/b3oBaTh AaHHbIM QR Kog.
httos.//www.bosch-home.ru

OTOT NPOAYKT UMEET UCTOYHUKKM CBETA K/lacca 3HEeproddp-
dekTuBHoCTM G. MCcToUHUKM CBETa NpeanaratoTcA B kKave-

CTBE 3anyacTu W OO/MKHbl 3aMEHATLCA TONLKO CneumansHO
0BYYEHHbIM [/17 3TOTr0 KBA/MPULMPOBAHHBIM NEPCOHaIOM.
MmnopTep/OpraHnsauma, NpuHMUMatoLWan NPeTeHsumn no Ka-
yecTBy: TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnanaHcac)», 050040, Pecnybnuka KasaxcTaH, r. Anma-
Thbl, BOCTaHabIKckui panoH, MukpopanoH KOKTEM-1, aom
15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0bl ycTpowcTea — 7 feT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxctaH, npu oOHapyxeHun
HEeMcrnpaBHOCTH, 3BOHUTE B CEPBUCHbLIM KOHTAKT-LEHTP
5454 (Tonbko ana MOOUIIbHBIX TenedoHOoB).

Caoenaro B Kutae

16.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Mpun obpalleHur B cnyx0y Noaaepxku KJIMeHToB notpedy-
eTcA Homep magenua (E-Nr.) n 3aBoackorn Homep (FD), npu-
BEe[EHHble Ha 3aBoAcKon Tabnuuke npudopa.

DrpmMmeHHana TabnMuyka ¢ HoMepamMu HaxoaWTCA Ha BHYTPEH-
HeW CTOpOHe aABepLibl.

[ e FD: ZNr: | CE \;Z

Type

Y1006kl OLICTPO HaMTH AaHHLIe Npudopa U Homep TenepoHa
CEPBUCHOM Cy»Obl, Bbl MOXETE 3anucaTb 3TW AaHHbIE.

17 Y Bac Bce nonyuuTcAa!

30ech Bbl HanaETe 0630p ONTUMa/IbHBIX YCTAHOBOK A/1A
NMPUrOTOBEHNA Pa3/IMUHBIX TUMOB ONt0A, a TakXe PeKOMeH-
Jalnn OTHOCUTE/IbHO NMPUHAANEXHOCTel U nocyasl. Bee pe-
KoMeHJauMmn nogodpaHbl C yUYETOM XapakTepUCTUK MMEHHO
Ballero npubopa.

17.1 PekomeHayemasn nocnenoBaTesibHOCTb
AenCTBUN

PekomeHgauma: MNpubop nMeeT 3anporpaMMmMpoBaHHble
YCTaHOBKW AnA 60/bloro Beidopa 6nto4. Ecnm Bbl XoTUTE

BOCMNO/1b30BATbCA 3adaHHbIMW YCTAHOBKaMMU, MCHOﬂbsyﬁTe
nporpamMmmMmbl aBTOMaTtnM4YeCKoro rnPuUroToB/1€HUA.

N NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!
MpoaykThl C TBEPAON KOXYPOW MU LLKYPKOW MOTYT IOMHYTh
BO BPEMA W NOC/Ne HarpeBaHus.
» 3anpelleHo rotoBuTb AL B CKOPAyNe 1 pas3orpesaTtb
BapéHble ArLa B cCKop/ayne.
Hukoraa He rotoBbTE MOJITIOCKOB U Pako0oOpasHbIX.
[MpY NPUrOTOBAEHUMU AUYHULIBI-FIA3YHbU NPOKOIUTE XKef-
TOK.
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ru Y Bac Bce nonyuutca!

» VY NpOoayKTOB MUTaHWA C TBEPAOW KOXYPOW MW LUKYPKOW,
Hanpumep, AG0K, MOMUAOPOB, KAPTOPEsA, COCUCOK KO-
Xypa W LWKYpKa MOryT IOMHYTb. [1pOKOUTE KOXYPY
WK WKYPKY nepen HarpesaHuem.

1. BbuibepuTe noaxonatlee 61000 U3 cnmcKa.

PeKomeHaauumu

- Ecnu Bbl ucnonb3yete npubop Brepeble, cneaynTe
AaHHbIM YKa3aHWAM:
- — "bezonacHocTs", CtpaxHuya 120
- — "KoHpeHcat", CtpaHnya 129

® EC/v Bbl HE MOXETe HanTu xenaemoe 611040 WK Ba-
pUaHT NPUMeEHEHWA Npudopa, OPUEHTUPYHTECH Ha pe-
KomeHdaumun ana nogodbHoro 6ntoaa.

. U3BneknTe NpuHaanexxHoCTM U3 padoueit kamepsl.

. BuiBepute noaxoaaLlyto Nocyay U NPUHAANEXHOCTH.
McnonbayiTe nocydy M NpuMHaOnexXHOCTH, ykasaHHble B
coBeTax Mo ycTaHOBKaM.

4. MpenBapuTenbHO pasorpesanTe Npudop, TONLKO eCu
5TO yKasaHo B peLenTe wiM peKkoMmeHJaumax no ycTaHoB-
Kam.

5. BbInonHWTe ycTaHoBKK Npndopa B COOTBETCTBUM C PEKO-

MeHJaLMAMK MO YCTaHOBKaM.

6. N NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb owunapvBaHusa!
M3 oTKpbLITONM ABepLUbl Nprdopa MOXET BbIPBATLCA rops-
unii nap. MNpu onpeaenéHHon TeMnepatype OH MOXET
ObITb HE BUAEH.

» OCTOpPOXHO OTKpbIBaWTe ABepLy npudopa.
» He noanyckaiTe neten 613K0 K npruoopy.

Koraa 6ntono ©yaeTt rotoso, BeiK/tounTe npudop.

Wi

Pa3M0pa)|(MBa|-me C MUKPOBOJIHAMHU

17.2 PasmopaxuBaHue, pasorpeBsaHue 1
noseaeHue 6nroa 4O rOTOBHOCTH NpU
NOMOLLU MUKPOBONH

CoBeThbl M0 yCTaHOBKAM A8 pasMopaXkMBaHmiA, pasorpesa-
HWA W OoBeAeHMA G0 A0 FOTOBHOCTH B PEXUME MUKPO-
BOJIH.

Bpema NpuroToBeHWa 3aBUCHUT OT MCMONL3YEMOM NOCyabl,
a Tak)e TeMneparypsbl, KOIMYeCcTBa v CBOMCTB NMPOAYKTOB.
MosToMy B Tabnuue ykasblBaeTca AManasoH 3HayeHni. Ha-
YUMHaKMTE C HAMMEHBILLEro 3HAYEHUA 1, ecM HeoOBXoanMo, B
cneaytolmii pas ycTaHoOBUTE TeMNnepaTypHOoe 3HaueHue
YyTb Bbllle. Ecn Bbl roToBKUTE O/110A0 B KOMUECTBE, OT/IMU-
HOM OT yKasaHHOro B Tab/uLax, PyKOBOACTBYWTECH OOLLMM
npaBWIOM: AnA ABOMHOro obbema TpedyeTcaA NnoyTu B ABa
pasza 6o/iblle BpeMeHu, A1A NMoSIOBUHHOro obbemMa — NouTH
B [1BA pasa MeHblle.

CoBeTbl N0 pa3mopaXMBaHUIO, pa3orpeBaHUIo
¥ gosBeAeHUIo 6n0a 40 rOTOBHOCTH B PeXumMe
MUKPOBOJIH

CnenywTte aTUM coBeTaM, UTOObI NOJYUNTh XOPOLLIUK pe-
3ynbTat Npv pasMopaxnBaHuu, pasorpeBaHiun 1 10BeAEHWH
610 10 FOTOBHOCTU B PEXMME MUKPOBOJTH.

PacnonoxeHue Coset

Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL KO-
JIMYECTBO, HE yKasaHHoe B
Tabnuue.

YBennubTe UK CcoKpaTuTe

BPEMA MPUrOTOBEHUA, PYKO-

BOACTBYACH C/ieAyoLWMM Mnpa-

BUIOM:

= [IBOMHON 0OBEM MOUTH
BABOE YBE/IMUMBAET BPEMA
NPUrOTOBNEHMA

= [lonoBuHa o6bEMa cokpa-
LaeT BpemMa NnpuroTosse-
HWA BOBOE

PeKOMeHLlaLlMM Nno yCctaHoBKaM /17 pasMopaXXuBaHUA B PeXMMe MUKPOBOJIH.

MNpumeyaHue
Pekomerzaummn No NpUroToBIEHUIO

= JcnonbaynTe OTKPLITYIO Nocyay, NPUroHyto A71A UCMONb30BaHWA B MUKDOBOJIHOBOW Meuw.

= 2-3 pasa nepeBepHUTe uau nepemeluarite 6nto00. Mpu nepesopaurBaHum crnente o0pasoBaBLUYOCH XUOKOCTb.

= [locne pasmopaxuBaHua ganTe npodyktam noctoAts 10-60 MUHYT.

= HexHble YacTu, HaNpPUMep, HOXKU U KPbIILIWKKU LbINIEHKA WKW XXUPHbBIE KPparkHWe YacTu XKapKoro, MOXHO HaKpPbITb He-
OO0NbLIMMK KyCOUKaMU a/ItoOMUHMEBOW G O/brv. [pK 9TOM asntoMuMHMeBan ¢Gosibra He AO/KHA KacaTbCA BHYTPEHHMX CTEHOK
npuoopa. Mo UCTeUeHWn NoSIOBUHLI BPEMEHW Pa3MOPaXMBaHUA GOJIbIY MOXHO CHATb.
MocTaBbTe 3aMOPOXEHHbIE NMPOAYKTbl B OTKPLITOW EMKOCTH Ha peLlléTky.
MomecTnTe nocyay nocepeavHe HWXHen PewwéTkr, uToObl MUKPOBOHLI MOMIM MPOHKWKAaTL B 61040 CO BCEX CTOPOH.

Bua 6nrona Becsr MoLHOCTb MUKpPO- Bpema npurotoBneHus,
BOJIH B BT B MUH
[‘oBAAMHA, TENATMHA MM CBMHMHA KYCKOM (Ha 800 1. 180 1. 15"
KOCTU 1 6e3 KOCTH) 2. 90 2.10-20
[‘oBAOMHA, TENATMHA WM CBMHWHA KYCKOM (Ha 1000 1. 180 1. 20
KOCTU 1 6e3 KOCTH) 2. 90 2.15-25
[‘oBAOMHA, TENATUHA WM CBMHUHA KYCKOM (Ha 1500 1. 180 1. 30
KOCTH 1 6€3 KOCTK) 2. 90 2.20-30
[‘oBAOMHA, TENATMHA WM CBMHUHA KYCOYKaMM 200 1. 180 1. 32
WX TOMTUKaMKU 2. 90 2.10-15
[‘oBAOMHA, TENATMHA WM CBUHUHA KYCOYKaMM 500 1. 180 1.5°2
WM TOMTUKaMKU 2. 90 2.15-20

' Heckonbko pas nepesepHyTb 61t010.

2 Mpun nepeBopaunBaH1M OTAENTL PASMOPOXKEHHbLIE YaCTH APYr OT Apyra.
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Bug 6nrona BecBr MoLwHOCTb MUKpO- Bpemsa npuroTtoBneHums,

BOJIH B BT B MUH
[oBAAMHA, TENATUHA UK CBUMHKWHA KyCOYKamu 800 1. 180 1.8
WM TOMTUKAMM 2. 90 2.15-20
MsAcHOW ¢apLl, cMeLaHHbIk 22 200 90 104
MsAcHOW dapLl, cMeLaHHbIk 22 500 1. 180 1.54

2. 90 2.10-15
MACHOM dapLu, cMeLaHHbIR 2° 800 1. 180 1.8*

2. 90 2.15-20
MT1ua Luenmkom uam Kyckamm® 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-15
MTMua Uenmkom uam Kyckamu 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
YT1Ka 2000 1. 180 1. 201

2.90 2. 30-40
PriBHOe dune, pbibHbIe KOTNETHI UK PLIOHbIE 400 1. 180 1.5
JIOMTHKK ® 2. 90 2.10-15
Pbiba Lennkom 300 1. 180 1.3

2.90 2.10-15
Pbi6a Lennkom 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-15
OBoluu, HanpumMep, ropollek 300 180 10-15
OBoluu, HanpuMep, ropollek 600 1. 180 1. 10

2. 90 2.10-15°%
OpPyKTbl, ArOAbI, HANpUMep, ManunHa® 300 180 7-10°
®DpyKTbl, ArOAbl, HaNnpUMep, ManunHa® 500 1. 180 1. 8°¢

2.90 2.5-10
Pactonuts macno’ 125 1. 180 1.1

2.90 2.2-4
PacTtonuts macno’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Xneb Lennkom 500 1. 180 1.6

2.90 2.5-10
Xnebd uennkom 1000 1.180 1. 128

2.90 2.15-25
Mupor, cyxou, Hanpumep, cAoOHbIA nupor °1° 500 90 15-20
Mupor, cyxou, Hanpumep, cAoOHbIA nupor °1° 750 1. 180 1.5

2.90 2.10-15
[Mupor, CoYHbIK, Hanpumep, GPyKToBbIM Mnpor, 500 1. 180 1.5
TBOPOXHbIWA mupor® 2. 90 2.10-15
[M1por, CoYHbIK, HanpuMep, GPyKToBLIM Mnpor, 750 1. 180 1.7
TBOPOXHbIW nupor ® 2.90 2.10-15

MoaorpesaHue 6nroa rny6boKow 3aMOPO3KU C UCMONb30BaHMEM MUKPOBOJSH
CobntoaanTe pekoMeHJaumu no yctaHoskam Ana nogorpesanuna 6004 rayOokon 3aMOpPO3KU B PEXUME MUKPOBOJTH.

MpumeuaHue

YkasaHuA No NpuroToBAEHMIO

= }cnonb3ynTte 3aKpbITYIO Nocyay, NMPUroAHYO 418 UCMOML30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOW Meun. Bbl MOXeTe HakpbiTh 611040 Ta-
PesKOoW UK cneumasnbHOW G Oonbron, NnpeaHasHaueHHoW 1A UCMNOb30BaHWA B MUKPOBOJTHOBOW neuun. BeiHbTe nonydadpw-
KaTbl M3 yNakKoBKMK.

Mpu nepeBopaumMBaHmMn OTAENUTb PA3MOPOXXEHHbIE YacTu Apyr OT Apyra.

3amopaxuBaTb NPOAYKTbl HA MIOCKON MOBEPXHOCTH.

[locTaHbTe padMOPOXEHHOE MACO.

Heckonbko pas nepesepHyTb 6/1100.

OTnenute Apyr oT Apyra pasMopOXeHHbIe YacTy.

Bpemsa OT BpeMeHW 0CTOPOXHO nepemMelunsats 61t040.

[TONHOCTBIO CHATb YNakKoBKY.

MepeBopaunBalite 61000 BpeMA OT BPEMEHM.

PasmopaxnBaiTe TONbKO BbiNeuky 0e3 rnasypu, C/IMBOK, XenaTuHa win Kpema.
® OTAenmMTb KYyCKW nupora Apyr oT Apyra.

- © ® N O O h N =
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PaBHOMepHO BbiNoxuTe 61000 B nocyay. MNnockue nonypadpukatsl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTHU OLICTPEE, YEM BbICOKHME.
2-3 pasa nomeluanTe uam nosepHuTe 611010.

Mocne nogorpeBaHWA ganTe NPoayKTaM NMocCTOATb 2—5 MUHYT.

Bnoga otoatoT Tenno nocyae. [ocyaa MOXET OUEHb CUIbHO HarpeBaTbcA. MCNoNb3ynTe NpUxBaTKy.

OpurvHasnbHbIl BKyC 6/1t04a B 3HAYUTENILHOW CTemneHn coxpaHaeTcA. McnonbayiTe yMepeHHoe KO/IMUYecTBO COMU U Npw-
npas.

= [lomecTuTe nocyay NocepeanHe HUXHEN PELIETKK, YTOObI MUKPOBOJIHBLI MOM/IM NPOHUKAaTL B 611010 CO BCEX CTOPOH.

Bua 6nrona Becsr MoLHOCTb MUKpO- Bpema npurotoBneHus,
BOJIH B BT B MUH

MeHto, nopuuoHHoe 640, rotoBoe 6ntoa0 (M3 300- 400 600 10-15

2-3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400- 500 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-15

Pary, rycton cyn 1000 600 20- 25

JIOMTUKKM MK KYCOYKKM MAca B coyce, Hanpumep, 500 600 15-20

rynaLl

JIoMTUKKM MK KYCOYKKM MAca B coyce, Hanpumep, 1000 600 25-30

rynawl

Puiba, Hanpumep, Kycouku dune 400 600 10-15

PbiBa, Hanpumep, Kycouku dune 800 600 18-20

FapHUPbLI, HANPUMEP, PUC, MakapoHb! 250 600 2-5

FapHUPbLI, HANPUMEP, PUC, MakapoHb! ' 500 600 8-10

OBolLK, Hanpumep, ropolek, OPOKKOMH, 300 600 8-10

MOPKOBb 2

OBolK, Hanpumep, ropollek, OPOKKOSH, 600 600 15-20

MOPKOBb 2

WnuHar® 450 600 11-16

PasorpeBaHue B peX1Mme MUKPOBOSH
CobntonanTe pekomeHaauuu no yctaHoBkam An1A nogorpeBaHuna 61101 B PEXUME MUKPOBOSIH.

VAN NMPEAYNPEX AEHUE — OnacHocTb owwnapuBaHuaA!

Mpn HarpeBaHuu XWOKOCTY BOSMOXHA 3aepXKka 3akunaHua. B aTom cnyuvae Temnepartypa 3akunaHua gocturaetcs 6e3 06-
pas30BaHNA B XXMOKOCTU XapakTepHbIX Ny3blpbKOB. Jaxe npu HE3HAUMTENbHOM COTPACEHWM EMKOCTM ropaYan XMAKOCTb MO-
YKET BHEe3arnHo HayaTb CUIbHO KWUMEeTh U Opbl3raTh.

» [lpu HarpesaHWu Bceraa Kaaaute B EMKOCTb JIOXKY. ITO NMOMOXET n3bexaTb 3aAep)KKU 3aKunaHuA.

Y

BHUMAHUE

ConpUKOCHOBEHME MeTasa C BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTLIO padouer Kamepbl MOXET NMPUBECTH K 00pa3oBaHUio UCKP, KOTO-

pble MOryT NoBpPeanTs NPUOOP WKW BHYTPEHHEE CTEK/I0 ABEpLibI.

» Cneaute 3a TeMm, 4ToObl MeTaniMueckue npeameTsl (Hanpumep, JIOXKa B cTakaHe) Haxo4u/IMCb Ha PACCTOAHUM He MeHee
2 CM OT CTeHOK paboueli Kamepbl U BHYTPEHHEN CTOPOHLI ABEPLbl.

MpumeuaHue

YkasaHuA Nno NpuroToB/IEHUIO

= icnonb3ynTe 3aKpbITyO Nocyay, NPUroAHY ANA UCMNOb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOW Nneun. Bel MoxeTe HakpbITh 61t000 Ta-
PenKon UK cneunanbHon ¢honbro, NpeaHasHaveHHoW A1A UCNONb30BaHUA B MUKPOBOTHOBOW Neuyn. BeiHbTe nonydadpwu-
KaTbl U3 yNakoBKM.
PaBHOMepHO BbiNoXuTe 6t0a0 B nocyay. MNnockue nonypadpukatsl AOXOAAT 4O FOTOBHOCTHU OLICTPEE, YEM BbICOKHME.
2-3 pasa nomeluanTe uav nosepHuTe 611010.
lMocne nogorpeBaHWA ganTe NPoayKTaM NMoCTOATb 2—5 MUHYT.

HNo6aBuTth B 6/11040 HEMHOIO XMAKOCTH.
2 Nlo6asuTb B NOCYAy BOAY, YTOOLI OHA MOKpbIBana AHO.
FoToBKTL Ontoa0 6e3 nodaBneHus BoAbI.

w
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= brtoaa oTaoatoT Tenno nocyade. Nocyaa MOXeT OUYeHb CUIbHO HarpeBaThCA. MCnonb3yiTe NpuxeaTku.

= [leTcKOe nuTaHue:

— CrTaBbTe Ha peLéTKy OyThlIOUKM BE3 COCKM MK KPbILLKH.

- [Nocne Harpesa TlWaTenbHO nepemMeLlanTe UM B3OOATanTe COAePXKUMOE.

- O06na3aTensHO NpoBepaAnTe TeMnepaTtypy AeTCKOro nNuTaHusA.

= [loMecTuTe Nocyay NocepeanHe HUKHEW PELIETKM, YTOObl MUKPOBO/HLI MOT/IM MPOHUKATL B O/IHOA0 CO BCEX CTOPOH.

Bun 6nrona BecBr MoLwHOCTb MUKpO- Bpemsa npurotoBneHums,
BOJIH B BT B MUH
MeHto, nopuuoHHoe 640, rotoBoe 6ntoao (M3 350-500 600 5-10
2—3 KOMMOHEHTOB)
Hanutkn' 150 900 1-223
Hanutkn' 300 900 2-323
Hanutkn' 500 900 3-423
[eTtckoe nutaHve, Hanpumep, OyTblIoukK ¢ Mo- 50 360 oK. 158
JIOYHOW CMechto *
[eTckoe nutaHve, Hanpumep, OyTblioukK ¢ Mo- 100 360 1-2°56
JIOYHOW CMechHo
[eTtckoe nutaHue, Hanpumep, OyTblioukK ¢ Mo- 200 360 2-3°%6
JIOYHOW CMechHo
Cyn, 1 Tapenka 175 900 2-3
Cyn, 2 Tapenku 2x175 900 4-5
Cyn, 4 Tapenku 4 x175 900 5-6
Msaco B coyce’ 500 600 10-15
Pary, rycton cyn 400 600 5-10
Pary, rycton cyn 800 600 10-15
Osoum, 1 nopyua® 150 r 600 2-3
Osouwm, 2 nopuum® 300r 600 3-5

anFOTOBHEHMe C MUKPOBOJIHAMHU

MpumeyaHue

YKkazaHuA no npuroTOBAEHMUIO

= }icnonb3ynTte 3aKpbITYO Nocyay, NPUroaHY ANA UCNONL30BaHUA B PEXUME MUKPOBOSH. Bbl MOXETe HakpbITh 6711040 Ta-
PENKON UMK CneLmanbHOW KPbILLKOKW, NpeaHasHavYeHHOW ANA UCNoAb30BaHUA B PEXMME MUKPOBOJH. BbiHbTE Nonydadpu-
KaTbl M3 yNakOBKMK.

PaBHOMepHO BblnoxuTe 600 B nocydy. INnockue nonydadpukartsl 4OXOAAT [0 FOTOBHOCTU ObICTPEE, YEM BbICOKHE.
[Mocne HarpeBaHWA ganTe NPoAyKTaM NMOCTOATb 2—5 MUHYT.

Bntopa othatot Tenno nocyne. MNocyaa MOXeT OUeHb CUIbHO HarpesaTbCA. Mcnonb3ynTe NpuxBaTKu.

OpUrMHasbHBIM BKYC 6110a B 3HAUUTE/ILHOW CTeneHu coxpaHaeTcAa. McnonbayinTe yMepeHHoe KOMMUYeCTBO COMM U Npu-
npas.

MomecTuTe nocyay nocepeanHe HUXKHeW pelléTku, YToObl MUKPOBOHLI MOT/IM MPOHUKATb B O/1100 CO BCEX CTOPOH.
OBolLM 1 KapTodpesb HapexbTe Ha KYyCOUKKW 0aAMHaKOBOW BennumHbl. Ha kaxasle 100 r npoaykta godaebte 1-2 CT./1. BO-
Obl. Bpema oT BpeMeHn nepemelimMBarts.

= K pucy noBasbTe [BOWHOE KOMMUYECTBO XUAKOCTU.

Bug 6ntopa Becsr MoluHOCTb MUKpPO- Bpema npurotoBneHus,
BOJIH B BT B MUH

LIbInIEHOK LIESTMKOM, CBEXMWM, MOTPOLLIEHbIN 1500 600 30-35°

PeibHOe dune, cBexee 400 600 5-10

Osoluu, ceexue 250 600 5-10"

MoNOXMTb NTOXKY B CTakaH.

He neperpeBaTh afiKOrosbHble HaMUTKH.

CneavTb 3a NpUroTosneHuem Ontoaa.

PasorpeBsath AeTckoe NUTaHue OTAe/IbHO OT COCKMU WK KPbILLKMU.
Mocne pasorpeBaHusa XOPOLLO BCTPAXHYTb 6/11010.
O6asaTensHO KOHTPOIMPOBAaThL TeMNepaTtypy.
OTtaenuTb NOMTUKKM MAca Apyr OT Apyra.

[No6aBuTb B O11040 HEMHOIO XMUIOKOCTHU.

° MepeBopaunBaiite 611040 BPEMA OT BPEMEHM.
"9TopexbTe Ha KYCOUKM OAMHAKOBOW BETMUMHDI.

" BpemMA OT BpeMeHW OCTOPOXHO nepemMeLumsars 01t040.

® N oA~ W N =
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Bua 6nrona Becsr MoLHOCTb MUKPO- Bpema npuroToBneHus,
BOJIH B BT B MUH
Osoluu, ceexue ' 500 600 10-15?2
Kaptopesns' 250 600 8-102
Kaptopesns' 500 600 11-142
Kaptopesns' 750 600 15-222
Puc 1253 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Puc 2503 1.600 1.10-12
2.180 2.20-25
Cnapakue 6ntoaa, Hanpumep, nyauHr (Beictporo 500 600 5-9
NpUroToBaeHuna)*
®pyKTbl, KOMAOT 500 600 9-12

I'IynMHr U3 NOpPOoLUKa AJa nyauHra

N NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpethie 6ntoga othatoT Tenno. Nocyaa MoOXeT CUIbHO

HarpeBartbCA.

» UYTOObl M3BMEYL NMOCYY U NPUHAANEXHOCTH 13 padouen
Kamepsbl, Bceraa ucnob3ynte NpuxsaTku.

1. B BbICOKOW nocyae, NPUroaHown AnA ucrnoib30BaHuA B
MWKPOBO/THOBOM MeUn, CMellanTe O[HY YyNakKOoBKY MOPOLL-
Ka gnAa nyguHra ¢ caxapow, 3anente HeboNbWWUM KONW-
4eCTBOM MOJIOKa, B COOTBETCTBUN C MHCTPYKLMAMU Ha

ynakoBke, U pasmMellanTe, uToBbl He 06pa3oBasICb KO-
MOUKMU.

2. [lo6aBbTe ocTaBwuiicA 06bemM MOSIOKa U nepemMeLlanTe.
3. MNocTaBbTe nocyay B padouyto Kamepy v 3aKponTe ABep-

Ly npubopa.

4. BbinonHUTE HACTPOMKKM NpMbopa B COOTBETCTBUM C COBE-

TaMun Mo yCTaHOBKaM.

5. MNepemellanTe B NepBbIM pa3 yepesd 3 MUHyThl. 3aTem Mno-

MeLUMBaNTE KaXKaytd MUHYTY [0 AOCTUXEHWUA XeaeMown
KOHCWUCTEHLWK.

BpemA npurotoBneHuA 3aBUCKT OT TeMMnepaTypbl Mosioka
M UCMOJIb3yEeMOM MOCYdbl.

MonKopH ANA NPUroToBNIeHUA B MUKPOBOJTHOBOM Neyu
CoBeTbl N0 yCTaHOoBKaM AaAa npurotoBsieHnA B pexmme MUKPOBOJIH.

VAN NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb owinapuBaHuaA!

MoK OTKPbIBAHMM M3 NMaKeTuKa C NONKOPHOM MOXET BblpBATLCA rOPAYMIA Nap.

» OCTOPOXHO OTKPbIBANTE MaKETUK C MOMKOPHOM.

» Hwukoraa He ycTaHaBIMBaMTE MOJHYIO MOLHOCTb MUKPOBOJIH.

MpumeyaHune
YkasaHuA no nNpuroToBAEHUIO

= Mcnonb3yhTe )apornpouHyto MI0CKYH CTEKIAHHYIO nocyay. He ncnonb3yinTte ¢appop WM CUIbHO BbIFHYThIE Tapesiku.

= Bcerna ctaBbTe CTEKAHHYIO NMOCYdy Ha PelweTky.

L BpeMﬂ MPOUroToBNEHNA 3aBUCUT OT KOJSIMYECTBa NPOAOYKTOB.

= [lnA Toro, yTOOHI NMOMNKOPH He noaropen, BblHUMAWTE U BCTpHXMBaVITe nakeT C NOoNKOPHOM 4Yepes 1 MWUHYTY U 30 CeKyHA.

OCTOPOXHO, NakeT ropaumni!

Bun 6nmoaa BecsBr MpuHagne HOCTb MoLHOCTb MUKpPO- Bpems npurotoBneHus,
BOJIH B BT MUH

[MTonkopH anA npuro- 100 Mocyna 600 3-5

TOBMIEHMA B MUKPOBOJI- PeweTtka

HOBOW neuu

CoBeTbl N0 pasMmopaX1BaHUIO, pasorpeBaHuro 3apaua Coset

U foBeAeHUIo 6noa 40 rOTOBHOCTH B pexumve Bauwe 61000 cavwkom cy- = CokpaTuTe Bpems npuro-

MUKPOBOJIH Xoe. TOB/IEHWA UM YMEHbLUWUTE

Cnenyinte aTMM coBeTam, YTOObI MOMYUYNTh XOPOLLIMIA pe-
3y/bTaT Npu PasMopaKMBaHW1, PasorpPeBaHni 1 JoBeaeHUH
61104 A0 FOTOBHOCTU C UCMOSL30BAHWEM MUKPOBOJH.

MopexbTe Ha KYCOUKWU OMHAKOBOW BE/IMUMHBI.
Bpemsa oT BpeMeHW OCTOPOXHO NnepemelunBaTs 01t000.
JNob6aBbTe BABOE OOMbLIE XUOAKOCTH.
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3apgaua

Coset

PacnonoxeHue

CoBet

bntogo no ucteueHuun spe-
MEHW HE Pa3MOPO3UIOCh,
He pa3orpenochb Wan He Ao-
LLISTO A0 FTOTOBHOCTM.

YBenuMybTe BpemaA NnpuroTos-
nexuna. MpoaykTbl 6oMbLIero
ob6bema 1 6osbluen BbICOThI
TpedytoT Boblle BpeMeHH
ana o6padoTku.

Mo ncteyeHnn BpemeHmn
6040 ChIpOe BHYTPU, HO
neperpeToe CHapy»xw.

= BpemA OT BpeMEHU nepe-
MelumMBanTe.

= YMEHbLINTE MOLHOCTb Mu-
KPOBOJIH U YBE/IMYLTE BpE-
MA NPUroTOB/IEHMA.

[Tocne pasmopaxuBaHua
nTMLA UK MACO CHaPYXw
MArKWe, a BHYTPU eLle He
oTTannu.

= YMEHbLUTE MOLLHOCTL MU-
KPOBOJIH.

= KpynHble NpoayKTbl nepe-
BEPHMTE HECKOJ/IbKO pas.

17.3 MNMuporu u Bbineyka

CoBeTbl MO yCTaHoBKam AnaAa npuroTtoBsieHnA NMMPOroB U Bbl-

Nneykun.

Temnepartypa v NPOAO/HKUTENBHOCTb BbINEKAHWA 3aBUCAT OT
KOJIMYecTBa TecTa v OT ero cBoUcTB. [losTomy B Tadnuue
yKasblBaeTcA AManas3oH 3HayvyeHun. HaunHarte ¢ HaMmeHb-
LIero 3HaueHua 1, ecim Heo®xoaMmMo, B criedytolwmin pas
YyCTaHOBUTE TemnepaTypy UyTb Boile. Mpu Oonee HU3KOM
Temnepartype 6100 NoapyMAHUMBAETCA PABHOMEPHEE.

PexkomeHgauuu no BbiNeKaHUIO

Mbl MOArOTOBKU/IM HECKO/IBKO COBETOB A/1A JOCTMXXEHWUA Hau-
nyJywlero pegysibrara BblNMEKaHUA.

Muporu B popmax
MpumeuaHue

YkasaHuA No nNpuroToB/EHNUIO

Bbineuka [oMKHA NOAHK-
MaTbCA PaBHOMEPHO.

= CMmasblBanTe XMPOM TOSb-
KO AHO padbéMHOW dop-
Mbl.

= [locne BbINEKaAHWA OCTO-
POXHO oTAenuUTe nNUMpor
HOXOM OT CTEHOK (OPMbI.

Menkue BbineyHble Uaaenva
He [O/IXKHbI CK1IeMBaTbCA B
npoLecce BbinekaHua.

[Tomewante uagenma Ha pac-
CTOAHWM 2 CM OpYr OT Apyra.
Torpa 6yneT 4OCTATOUYHO Me-
cTa, YToBb! BhiNEKaeMble W3-
[enva MOrn XOpPOoLLO noa-
HATLCA W 3aPYMAHUTLCA CO
BCEX CTOPOH.

Y6eautech, Uto Bbineuka ro-
ToBa.

[1pOTKHUTE NUPOr B CamMOM
BbICOKOM MECTE AEPEBAHHON
nanoykon. Ecnm TecTo He
NPWIMNAET K Nanouke, NMpor
rOTOB.

Bbl XoTHTE neub no cod-
CTBEHHOMY peLenTy.

OpueHTUpynTECh Ha NOXO-
XYIO BbiNeuky B Tabnuue Bbl-
MeyKku.

Mcnonb3ynTte Gopmbl AnA
BbINEKaHWA U3 CU/IMKOHA,
cTekna, naacTmka uam Kepa-
MWKH.

= Dopma A0/mKHA BblAEPXKK-
BaTb Temnepartypy a0
250 °C.

= B takux ¢popmax Beineuka
NOMYYUTCA HE TaKOW pymA-
HOMW.

= B pexunme MMKPOBOJIH
BPEMA NPUrOTOBIEHUA MO-
XeT ObITb MeHbLUEe, Uem
yKkasaHo B Tabnuue.

= CoBeThl MO YCTAHOBKAM paccunTaHbl Ha NoCcTaHoBKY 61t04a B He pasorpeTbiii NpeaBapuTebHo nproop.

= QopMy AnA NUpora Bcerga cneayeT CTaBuTh Ha cepeinHy PeLléTKu.

= }icnonb3ynTe XaponpoyHyto nocyay, NPUroaHyto 1A NPUMEHEHWA B MUKPOBOTHOBOW MeuM.

= DopMbl AN1A BbINEKaHUa U3 MeTasiia MOXHO MCMO/b30BaTh TOMIbKO 083 BKIIOUEHWA PeXrnmMa MUKPOBOSIH.

= Jlydwe BCEro noaxoanaT TEMHbIE MeTa/IMUeckne GOopPMbl AR BblNeKaHUA.

® 3HauYeHWA BPEMEHW ENCTBUTENbHbI, EC/IM Bbl CTaBUTE O1OA0 B XONOAHbIVA AYXOBOW LUKad.

Bun 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyaa Bwupa Ha- Temnepartypa, MowHocTb Mu- Bpemsa
rpesa °C KPOBOJIH B BaT- NpPUroToB-

Tax NeHuA, MUH

CnobHbIii nupor, obbluHoe Te- Dopma «BeHok» v npaMo- 170-180 90 40-50

CcTO yrofnbHaa popma

ChoOHbIi nupor, ToHkoe Te-  Dopma «BeHoK» MK NpaMo- 150-170 - 70-90

CTO (HanpuMep, NeCOYHbIN yronsHaa popma

nupor)

Kopx anAa Topta n3 Tecta ®opma ana GpyKTOBOro nu- 160-180 - 30-40

anA Kekca pora

®PYKTOBbIA NUPOT, TOHKWH, PasbemMHas nnm yalweod- 170-180 90 35-45

TEeCTO AnA Kekca pasHasa popma

BUCKBUTHBIM KOPX, 2 AkLa TémHana pasbEMHaa popma 160-170 - 20-25

BUCKBUTHBIM KOPX, 6 AuL, TémHana pasbEMHaa popma 170-180 - 35-45

Kopx ¢ 6opTvkamu, n3 ne- TémHana pasbEMHaa popma 170-190 - 30-40

COYHOro TecTa

OpPYKTOBbIM UM TBOPOXHLIK  TEMHaA pasbemMHasa popma 170-190 180 35-45

TOPT U3 NECOYHOro Tecrta '

' OcTaBbTe NMPOr OCTLIBATL B IlyXOBOM WKady NpuM. Ha 20 MUHYT.
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Bua 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyna Bwupa Ha- TemnepaTtypa, MowHocTb Mu- Bpema
rpeBa °C KPOBOJIH B BaT- NPUroToB-
Tax NeHUA, MUH

LLBeiuapckuit TopT' TémHanA pasbéMmHaa popma 190-200 - 45-55
Kpyrnbin Kekc Kpyrnas ¢opma ana kekca 170-180 - 40-50
Mnuua, ToHKoe TecTo, Mano  Kpyrabii NpoTUBEHb ANA NKL- 220-230 - 15-25
HaYUHKK ' Lbl

MuKaHTHbIA nMpor ' TémHan pasbEMHaA popma 200-220 - 50-60
OpexoBbiv Nnpor TémHan pasbEMHaA popma 170-180 90 35-45
LpoxokeBoe TECTO C Cyxow Kpyrnbld NpOTMBEHb A/1A MUL- 160-180 - 50-60
HaAUMHKOW bl

[poxokeBoe TeCTO € CoYHOM  Kpyr/ibi NpOTUBEHb ANA NKUL- 170-190 - 55-65
HaAYMHKOW bl

[MneTéHka 3 ApoxokeBoro Te- Kpyribii NpOTUBEHb ANA NKL- 170-190 - 35-45
cta n3 500 r myku Ll

PoxaecTBEHCKUM KEKC M3 Kpyrnabli NpOTMBEHb ANA MUL- 160-180 - 60-70
500 r myku Ll

LLTpyaenb, cnagkui Kpyrnibli NpoOTMBEHb ANA MUL- 190-210 180 35-45

Libl

Menkasa Bbineyka

MpumeuyaHue
YKasaHvA no npuroToBIEHUIO

= CoBeTbl MO YCTAHOBKAM paccunTaHbl Ha MOCTaHOBKY O1to4a B He pasorpeTbii NpeaBapuTebHo npuoop.
= QopMy 41A NUpora Bceraa caeayeT CTaBuTb Ha CepeanHy PeLlETKH.
= Jlyywe BCero noaxoAaT TEMHblE MeTanMueckue GopMbl 41A BbiNeKaHuaA.

Bua 6ntona MpuHagnexHoCTH / nocyaa Buna Ha- Temnepartypa, Bpemsa npurotos-
rpesa °C neHuA, MUH

Menkoe nevyeHbe Kpyrnbli NpoTMBEHb A1A NULLbI 150-170 25-35

MwuHaanbHoOe neveHbe Kpyrnbli NpoTMBEHb A1A NULLbI 110-130 35-45

Bbineuka n3 3aBapHOro Tecta Kpyrnbli NpoTMBEHb A1A NULLbI 200-220 35-45

Bbineuka n3 cnoéHoro Tecta Kpyrnbli NpoTMBEHb A1A NULLbI 190-200 35-45

Bbineuka n3 gpoxokeBoro tecta Kpyrnbli NpoTMBEHb A1A NULLbI 200-220 25-35

Xneb6 u 6ynouku

MpumeuvaHue
YKasaHuA no npuroToBIEHUIO

= CoBeTbl NO yCTaHOBKam paccyntaHbl Ha NOCTaHOBKY éntona B He pas’orpeThiM NpeaBapuTE/IbHO npméop.
= DopMmy 4NA NMpora Bceraa CnefyeT CTaBuTb Ha CEPEONHY PELUETKH.
= Jlyywe BCEro NOAXoAAT TEMHble MEeTa/l/IMYeCKue dopMbl ANA BbINEKaHuA.

Bua 6ntoaa MpuHagnexHoOCTH / nocyaa Bupa Ha- Temnepartypa, Bpems npurotos-
rpesa °C neHuA, MUH

Xneb n3 TecTa Ha 3aKBacke w3 Kpyrnbli NpoTMBEHb A1A NULLbI 210-230 50-60

1,2 KT MyKH

JNlenéuka' Kpyrnbli NpoTMBEHb A1A NULLbI 220-230 25-35

oynouka Kpyrnbli NpoTMBEHb A1A NULLbI 210-230 25-35

Bynoukn 13 ApoxokeBoro TecTa, Kpyrnbli NpoTMBEHb A1A NULLbI 200-220 15-25

cnagkue

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

Ecnu Bbineuka He yaanach, 3[1eCb Bbl HAKAETE COBEThI, Kak
YAYULIKTL Pe3y/ibTaT B Credytowmii pas.

' YcTaHoBWTe GpOpPMY NPAMO Ha BpallatoLLytoca NoACTaBKY.
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PacnonoxeHue Coset PacnonoxeHue CoBet

[Mnpor onapaer. = cnonb3ynTe Te nHrpeaum- [Mnpor He oTaenaeTca ot = [locne BbiNnekaHuAa ganTe
€HTbl, KOTOpble YKadaHbl B $OpMbl MOCAE TOro, Kak ero NMUPOry OCThbITb B TEUYEHME
peuenTe, U cobntoganTe NepeBEPHYN. 5-10 MHHyT.

yKasaHuA no npuroTos/ie-
HUIO, MPUBEAEHHBIE B HEM.
= Icnonb3ynTe MeHblle
YXWOKOCTH.
nnu:
= YMeHblIMTE TeMnepartypy
BbinekaHuna Ha 10 °C
YBENNYLTE MPOAO/IKUTEND-
HOCTb BblIMEKaHwA.

[MMpOr CANLWKOM CyXOW.

[MoBbICkTE TEeMMNepaTypy Bbi-
nekanua Ha 10 °C u cokpa-
TMTE NPOACIHKUTENTLHOCTL Bhbli-
nekaHus.

BcAa noBepxHocTh nnpora
CNWLWKOM cBeTnan.

= [IpoBepbLTE YPOBEHb YCTa-
HOBKW W MPUHAANEXHOCTH.

= [JoBbICbTE TEMMNEPATYPY
BbinekaHuna Ha 10 °C.
nnu:

= YBeNnubTEe NPOAO/IXKUTE N b-
HOCTb BbIMEKaHMUA.

MNnpor He noapyMAHKUACA
CBepxy, HO C/IMWWKOM CWU/TbHO
NoAPYMAHUICA CHKU3Y.

[MTocTaBbTe NMPOTr Ha YPOBEHb
BbILLE.

Mupor He noapyMAHKUACA
CHW3Y, HO CJ/TULLKOM CWU/TIbHO
NOAPYMAHKUICA CBEPXY.

= [locTaBbTe NMPOr Ha ypo-
BEHb HUXeE.

= YMeHbLWUTE TeMneparypy
BbIMEKaHUA U YBeMYbTe
MPOAO/HKATENLHOCTL BbiMe-
KaHuA

Beineuka noapymaHuBaeTcA
HepaBHOMEPHO.

= [ToHM3bLTE TEMMEpaTYpPy
BbINEKaHuA.

= OTpexbTe Heobxoaumoe
KO/IMYECTBO NeprameHT-
HoW Bymaru.

= Paamectute dpopmy anA
BbINeKaHWA Nno LeHTpPY.

= QOpPMUPYHTE MESIKUE Bbl-
neyHble U3aenua oanMHako-
BOro pasmepa W TOJILMHbI.

Bbineuka rotoBa cHapyxw,
HO He Nponekaachb BHYTPM.

= YMEHbLIUTE TEMMNEPATYPY
BbiNEKaHWA W yBenYbLTE
NPOAO/IXKNUTENbHOCTL BbiMne-
KaHuA.

= [lo6aBbTe MEHbLIE XWUOKO-
CTW.

[Mpu NpuroToBNEHUK NMUpOra

C COYHOM HaAUMHKOW:

= CHayana ucnekuTe OHO.

= JlcneyéHHoe OHO MOChIMb-
Te MUHOaNEM WM NaHUMPOo-
BOYHbIMK CyXapAMMW.

= BbIIOXUTE HAUUHKY Ha
OHO.

= AKKypaTHO OTAEe/IMTE CTEH-
KW nupora oT ¢opMbl C Mo-
MOLLbIO HOXa.

= OnATb NepeBepHUTE NUPOr
M HECKO/IbKO pas Npwo-
XWUTEe K GOpMe X0NoaHoe
BNaXKHOE MOOTEHLE.

= B cneayolwmn pa3 cMmaxb-
Te GOPMY XMPOM
NocCbINbTe NaHMPOBOYHbLIMM
cyxapfaMM.

[MpoBepbTe, He 3arpAsHe-

Ha 1 popma CHapyxHu.

= I3MEeHUTE NONOXEHME
dopMmbl B padouei kame-
pe.

= [Ipogo/mkanTe BbiNekaHue,

BbIK/TFOUMB PEXUM MMUKPO-

BOJH W YBE/IMUMB NMPOAO/SI-

XWUTENbHOCTb BbiMEKaHUA.

Mexay ¢OopMOK 1 PELIETKON =
BO3HMKAOT UCKPBbI.

17.4 XapeHue v rpunb

CoBeTbl M0 yCTaHOBKaM /1A XKapeHWA UM NPUroToBAeHUA
Ha rpune

Temnepartypa v Bpems Xapku 3aBUCAT OT KO/IMUYECTBa Npo-
OYKTOB W UX CBOWCTB. MoaTomMy B TabsmLe ykasbiBaeTcA
ManasoH 3HaueHWi. HaunHanTe ¢ HaMMeHbllero 3aHayeHua
W, ecnu HeoOXoaMMOo, B CaeytolWWii pas yCTaHOBUTE TeMe-
paTypy YyTb Bbllle.

MapeHue B nocyne

Ecnmn rotoButh 611048 B CneuuasibHOM Nocyae, MX MOXHO
NErKO BbIHYTL 13 padouern Kamepbl U Nogarth NPAMO B MOCY-
ne. MpUroToBeHne B 3aKPLITON NOcyae No3BoAAeT coaep-
Xartb padouyto Kamepy B UACTOTE.

O6wiMe cBeieH1A O MapeHUH B nocyae

= Icnonb3ynTe XaponpouHyto nocyay, NPUroaHyto anAa
NPEUMEHEHWA B MUKPOBO/THOBOW MEYU.

= DopMbl AM1A XapeHua 13 MeTania MOXHO MCMNO/1b30BaTh
TONbKO 6e3 BK/IIOUEHWA MUKPOBOIHOBOIO PEXMMA.
YcTtaHoBuTE NOCcyay Ha PELLETKY.
[MpoBepbTe, NomellaeTca M nocyaa BHyTpH padouen Ka-
Mepbl.

= Jlyylie BCEro Ucnosb3oBaTb CTEK/IAHHYIO MOCYAY.
CTtaBbTe ropAYyto CTEK/IAHHYIO MOCYAY Ha CyXyto
noactasky. Ecnv nogcraska OyaeT MOKPOMW UK Xo-
JIOOHOM, CTEKNO MOXET TPECHYTh.

= [locyna MOXeT O4YeHb CUIbHO HarpeBaTbeA. [10aToMy Npu
BbIHUMaHWW UCMOSb3YNTE MPUXBATKM.

= Cnepynte MHGOPMaLMKM NPOU3BOANTENA O Mocyae ANnA
XXapeHua.

OTKpbiTas nocyna
McnonkayiiTe nocyay AnA XapeHus ¢ BbICOKMMU BOpTUKa-
MMU.

3akpbiTas nocyga

= McnonbayiTe noaxodallyto, XOpOLLO NpuaeratoLLyto
KPbILLKY.

= [py NPUroTOBNEHWUK MACA COBMOAaITe PAacCTOAHNE
Mexay NPoAyKTOM M KPbILLKOW He meHee 3 cM. MAaco mo-
XKET NPUNOOHATHLCA.
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= [ITMUa, MACO M pbiBa NOKPbLIBAIOTCA XPYCTALLENH KOPOY-
KOW M B 3aKPbITON apoBHe. MCnonb3ynTe XapoBHIO CO
CTEK/IAHHOM KPbILWKOW. YcTaHoBUTE 60/1ee BbICOKYIO TEeM-

nepartypy.

VAN NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb owinapusaHua!

[Mpw OTKPbIBAHUW KPbILLKK NOCE NPUrOTOBAEHUA MOXET Bbl-

cBoOOXaaTbCA OUYeHb ropAaunii nap. MNpu onpenen&HHou

Temnepartype OH MOXeT ObiTb HE BUAEH.

» [loAHUMMaWTe KPbILIKY Tak, YTOObl FOPAYMK Nnap MOr YITK
B CTOPOHY, NPOTUBOMO/IOXHYIO OT Bac.

» He noanyckante geten 6/M3KO K npudopy.

YKa3saHuA
= [ToCTHOE MACO WK TYLIEHOE MACO

— Bnelite B nocyay XunOKOCTb NPUMEPHO Ha 1/2 cwm,
Hanpumep Bo4y, BUHO, YKCYC M T.M.

KonnMuecTBo XMAKOCTU 3aBUMCUT OT copTa MAca U OT
martepuana nocyasl, a Tak)ke oT TOro, UCNosb3yeTe
/M Bbl KPBbILLKY.

[Mpn NPUroTOBAEHUKN B SMANMPOBAHHOW MM TEMHOM
METaN/IMYECKON XapoBHe HeoBxoaMMo N0OaBUTb
B0/bLUE XNOKOCTU, YEM MPU MPUrOTOB/IEHUU B CTEK-
NIAHHOW nocyae.

[MpY NPUroToBNEHUM TYLIEHOIO MAca AoBaBbTe
HEMHOro O0/bLIE XUOKOCTH.

- B npouecce xapeHua xuaKkocTb ucnaputca. MNpu
HEOOXOAMMOCTH XUAKOCTb MOXHO aKKypaTHO [O/n-
BaTh.

- [lo UcCTeueHn NoNOBKUHbLI BDEMEHW NPWUIOTOBIEHMA
NnepeBepHUTE KYCKK MAca.

= PbiBa

— [pw TyweHun pbibbl BNenTe B nocyay 1-3 cToN0BbLIX
JIOXKKM XWMAKOCTHU, HANpUmep, IMMOHHOIO coKa W/u
yKcyca.

anFOTOBHeHMe Ha rpusne

[lnA nonyyeHns NoaxXapucTon KOPOUKK roToBbTe 6/1t04a Ha
rpune.

= [OTOBbLTE B PEXMME IPWUIA TONBKO C 3aKPbITOM ABepLEen
npudopa.
Bes npeaBapuTENbHOrO pasorpesa.
Mcnonb3yrTe NOPLMOHHBIE KYCKU OAMHAKOBOIO Beca U
TONLLMHbI.
Toraoa oHW paBHOMEPHO NOAPYMAHWUBAIOTCA U OCTatOT-
CA COYHbIMMU.

= KnaauTe NOpPLUMOHHbIE KYCKM HEMOCPEeACTBEHHO Ha
PELWETKY.

FfoBAauHa

MNpumeuaHue
YKasaHuA no npuroToBIEHUIO

= [lepeBopauvBanTe NOPLMOHHbIE KYCKWM MPW MOMOLLM M-
LOB 41A rpwuad.
Ecav npoTKHYTb MACO BW/IKOW, COK BbITEYET U MACO
NONYUNTCA CYXUM.

= Conute NOPLMOHHbIE KYCKW TOJIbKO MOcne npurotoBrie-
HWA Ha rpune.
Conb BbITArMBaAET U3 MACa BOAY.

MpumeyaHue: TEMHOE MACO, HANPUMeEpP roBAAMHA, NOAPY-
MAHWBAETCA BbICTpee, YeM TeNnATMHA WaKn CBUHUHA. CHapy-
KM KYCKM CBETN0r0 MAca Wan pbiObl YacTo OblBAOT /ULLb
cnerka KOpuMYyHeEBOroO LiBETA, B TO BPEMA KakK BHYTPU OHWU
y)KE FOTOBbIE U COYHbIE.

HarpeBaTe/bHbI 91EMEHT rpuaa aBToOMaTUUYECKU BblIK/ItOYa-
eTcA M cHoBa BKJ/toyaeTcA. OTO HopMasibHO. YacToTa 3aBu-
CMUT OT YCTAHOB/IEHHOIO pexuma rpuns.

B npouecce npurotoBneHnsa Ha rpuie MoxeT o6pasoBbl-
BaTbCA [bIM.

PexomeHgauuu ana KapeHUA U TyLueHunAa

[nA npurotoBneHuA yAauHbIX XXapeHbIX U TYLIEHbLIX oénton
cneﬂyﬁTe AaHHbIM COBETaM.

Cosert

[MOoCTHOE MACO He AOMKHO =[O XenaHuto cMaxbTe MA-
NoOyYnTbCA CYXUM. CO XUPOM K obnoxute
nos10CKaMun LWnuka.

>Kapkoe MOXHO MpuroTo- = CpgenanTte Ha KoOxe Kpe-
BUTb C KOXEWN. cToobpasHble Haapes..
= CHayana ofxapbTe MACO
KOXXEeW BHWS.

MocTapanTeck aepxatb pa- = [1pu BbICOKOW TeMnepary-

6ouyto Kamepy B YMCTOTE. pe apeHua roToBbTe Npo-
OYKTbl B 3aKPbITOW »apoB-
He.

PacnonoxeHue

MAco AoMKHO ocTaBaTbCA = Korpga xapkoe 6ynet roto-

rOPAYUM U COYHBIM, HaMpu- BO, €ro creayeT OCTaBUTb

Mep, pocTound. ewe Ha 10 MUHYT B Bbl-
K/TIOYEHHOW 3aKpPbITOW pa-
6ouer kamepe AnA paBHO-
MEepHOro pacnpeaeneHuns
MACHOro coka. Bpemsa Bbl-
OEPXKKU HE BXOAWT B yKa-
3aHHOE BPEMSA MPUIroTOB-
neHua.

= [locne NpUroToBNeHUA 3a-

BepHUTe BNt0a0 B anto-
MWHWEBYIO G ONbIY.

= CoBeThl N0 YyCTAHOBKaM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY O1t04a B HE pas3orpeThii npeasaputensHo nproop.
= >Kapkoe 13 roBaanHbl nepeBopaunBanTe no ucteueHnn 1/3 n 2/3 BpemeHu npurotosnexHus. B 3asepluerve gante énoay

nocToATb eweé npum. 10 MUHYT.

= [OBAXWU CTEWK U POCTOMG NepeBopaunBanTe no UCTeUEeHUU MOIOBUHLI BDEMEHU NMPUIroTOBNEHWA. B 3aBeplueHne nante

ontody nocToATb ewé npum. 10 MUHYT.

= [lepeBopauvBanTe CTEWKM MO UCTEUEHUN 2/3 BPEMEHWU NPUTOTOBIEHUA.

Bua 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyna Bwupa Ha- TemnepaTtypa, MowHocTb Mu- Bpema
rpeBsa °C KpPOBOJIH B BaT- NpPUroToB-
Tax NeHUA, MUH
[foBAOMHA ONA TylEHHA, 3akpbiTas nocyaa 180-200 - 120-143
npum.1 kr
®une roeaauHbl, cpeaHenpo- OTKpbiTaa nocyana 180-200 90 30-40

XapeHHoe, npuMm. 1 Kr
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Bun 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyna Bwupa Ha- Temnepartypa, MowHocTb Mu- Bpema
rpesa °C KPOBOJIH B BaT- NpPUroToB-
Tax neHUA, MUH
PocTténd, cpeaHenpoxapen- OTkpbiTaA nocyaa 210-230 180 30-40
HbIW, NpuMm. 1 Kr
CreWk, cpeHenpoXapeHHblin, Bbicokas peléTka (i 3 - 10-25

TONLWMHON 3 CM

TenaTuHa

MpumeuaHue
YkagaHuA Nno NpuUroToBIEHNIO

= CoBeThl MO YyCTAHOBKAM pPacCuuTaHbl Ha MOCTAHOBKY 61t04a B HE pasorpeThii NpeaBapuTeisHO nprodop.

u )KaDKOG N3 TENATUHbLI U TEJTAYBU HOXKU nepeBopauMBaHTe Nno UcTeyeHnn NoJTIOBUHbLI BPDEMEHNU MPUTOTOB/IEHNUA.

leHWe aavite Bntoay NOCTOATh elé Npum. 10 MUHYT.

B 3aBep-

Bun 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyaa Bwupa Ha- Temnepartypa, MowHocTb Mu- Bpemsa
rpesa ° KPOBOJIH B BaT- NpPUroToB-
Tax NeHuA, MUH
TenAaTvHa OnA Xapkw, 3akpbiTaa nocyaa 180-200 - 110-130
npum. 1 kr
TenAauba HoXxKa, npuMm. 1,5 kr  3akpbiTad nocyaa 200-220 - 120-130

CBHHMUHA

MpumeuaHue
YkagaHuA Nno NpuUroToB/IEHNIO

= CoBeThl MO YCTAHOBKAM paccuMTaHbl Ha MOCTaHOBKY 6/1t04a B He pasorpeThii npeaBapuTesibHo npuoop.
= MAco ana xapku 6e3 KOXu NepeBepHUTe No UCTeYeHUM MPUMEPHO MOIOBMHLI BOEMEHU NMPUIroToBeHWA. B 3aBeplueHue
navite xapkomy noctoATtb ewé npum. 10 MUHYT.
= BhikfaablBalTe )xapkoe B nocyay Koxen seepx. Haapexste Koxy. [epeBopaunBath xapkoe He TpebyeTtcA. B 3aBeplue-
HWe aanTe Xapkomy NocToATb ewé npum. 10 MUHYT.
= [lepeBopaunBaTth CBUHYIO BbIPE3KY M KOMYEHYIO rpyanHKY He TpebyeTcA. B 3aBeplieHne octasbTe 6711040 NOCTOATb eLé

NPUM. 5 MHUHYT.

» CTeWlK M3 WENHOW YaCTu NEPEBEPHUTE MO UCTEYEHNM 2/3 BDEMEHM NPUIOTOBIEHMA.

Buna 6nrona

MNpuHaanexHocTH / nocyna

Buna Ha-
rpeesa

TemnepaTtypa
B °C / pexum
rpunsa

MoLLuHOCTb MU-
KPOBOJIH B BaT-
Tax

Bpemsa
NpUroToB-
neHwus, MUH

Msaco ana xapku 6e3 KOxw,
Hanpumep, LWerka,
npum. 750 r

3akpblTas nocyaa

220-230

180

40-50

MACOo OnA Xapku C KOXEHN,
Hanpumep, nonarka,
npum. 1,5 kr

— "BbinekatHune”,
Crpanuya 154

OTkpbiTas nocyaa

190-210

130-150

CBKWHanA BbIpeska,
npum. 500 r

— "Bbinexkanune”,
Crpanunya 154

3akpblTas nocyna

220-230

90

25-30

CBWHWMHAa 018 XapKu, rnocT-
HanA, npum. 1 kr

— "Bbinekatune”,
Crparunya 154

3akpblTas nocyaa

210-230

90

60-80

KonuéHnan rpyanHka Ha Ko-
CTH, npuMm. 1 Kr

— "BbinekaHune”,

Crpanuya 154

OTkpbiTas nocyaa

360

45

CTenk U3 LWernHOoW yacTu Ton-
LMHOW 2 CM

— "[ourorossieHne Ha rpu-
ne", CrpaHmuya 1571

15-20
10-15
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BapaHuHa

MpumeyaHue

YKasaHuA no npuroToBIEHUIO

= CoBeTbI MO YCTAaHOBKaM paccyuTaHbl Ha MOCTaHOBKY O/1104a B HE pPa3orpeThii npeasapuTensHo Nproop.
= [lepeBopaunBanTe BapaHbio CAKHKY NO MCTEYEHWU MOMOBUHBLI BPEMEHW MPUTOTOBIEHNA.

Bun 6noga MpuHaanemHocTy / nocyna Bwua Ha- TemnepaTtypa MowHocTb Mu- Bpewms

rpeBsa B °C / peium KpPOBOJSIH B BaT- NPUroToB-
rpunsa Tax NeHus, MUH

bapaHba cnnHKa Ha KOCTH, OTkpbITaa nocyaa 210-230 - 40-50

npum. 1 kr

BapaHbAa cnuHka 6e3 kocTh,  3akpbiTas nocyaa 190-210 - 90-95

cpeaHenpoXapeHHas,

npuvm. 1,5 kr

Lpyrve 6nrona U3 mAca

MpumeuyaHue

YkasaHuA No NpuroToBIEHUIO

= CoBeTbl N0 yCTaHOBKAaM paccuuTaHbl Ha NOCTAHOBKY O1t04a B He pas3orpeThii npeasapuTensHo npudop.

= B 3aBeplueHne gante MACHOMY pPy/eTy NOCTOAThL ewé npum. 10 MUHYT.

= Konbacku nepesopaunsamnTe no UcteyeHunn 2/3 BPpeMeHU MpUroTosneHua.

Bua 6ntoaa MpuHagnemHocTy / nocyaa Bwua Ha- TemnepaTtypa MowHocTb Mu- Bpewms
rpeBsa B °C / peXum KPOBOJIH B BaT- NPUroToB-

rpuns Tax NeHud, MUH

MaAcHou pyneT, npum. 1 Kr OtkpbiTaa nocyana 180-200 600+180 -

— "BeinekaHme’,

CrpaHuya 154

Konbacku-rpunb, 4—6 WT., - i 3 - 10-15

npum. no 150 r
— "[lourotosrieHne Ha rpu-
ne', CrparHnya 153

MTuua

MpumeyaHune

YkasaHuA No nNpuroToBIEHUIO

= CoBeTbl MO YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha NocTaHoBKY 61t04a B He pasorpeThii npeaBaputesibHo npruoop.
LibinnéHka LuenMkoMm BbiknaabiBanTe rpyakon BHM3. 10 ncTeueHnn 2/3 BPEMEHN MEPEBEPHYTH.

[ |
= [lynApky Bblk/aabiBanTe rpyakon BHu3. Yepes 30 MUHYT NEPEBEPHUTE M YCTAHOBUTE MOLLHOCTL MMKPOBOAH 180 BrT.
= [10/IOBMHKM M KYCOYKM LIbIMAEHKA, YTUHYIO TPYOKY M TYCUHYIO TRYAKY BblK/aablBanTe KOXen BBepx. [NepeBopaunBath Oto-

[0 He TpebyeTcA.

= [yCUHblE OKOPOYKa nepeBopaYnBanTe Nno UCTEUYEHUM MOIOBUHBI BDEMEHMW MPUrOTOBNEHUA. HakonuTe KOXY B HECKOJIbKMX

MecTax.
= [pyaKy M OKOPOUOK MHOEWKW BblK/aabiBakTe KOXeW BHU3. [10 ucTeueHunn 2/3 BpeMeHu NepeBepHyTh.

Bua 6ntona MpuHaanemHocTn / nocyaa Bua Ha- TemnepaTtypa MowHocTb Mu- Bpemsa

rpeBsa B °C / pexum KPOBOJIH B BaT- NPUroToB-
rpuns Tax NeHUs, MUH

LIbInNEHOK, Luennkom, 3akpbiTana nocyaa 220-230 360 35-45

npum. 1,2 Kr

MMynAapka, Luenmkom, 3akpbiTana nocyaa 220-230 360 30

npum. 1,6 Kr 180 20-30

LIbInNEéHOK, NONOBKUHKK, NO OTtkpbiTaa nocyana 180-200 360 30-35

500r

LIbInNEHOK, Kycoukamu, OTkpbiTas nocyaa 210-230 360 20-30

npum. 800 r

KypuHaa rpyaka ¢ KOXen u OTkpbiTas nocyaa 190-210 180 30-40

KOCTAMM, 2 wWT., no 350-

450 r

['ycuHaa rpyaka ¢ KOXew, OtkpbiTaa nocyna (il 3 90 20-30

2 wt. no 300-400r

YTWHanA rpyaka, 2 wr. no OtkpbiTaa nocyna 210-230 90 25-30

500r
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Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bun 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyna Bwupa Ha- Temnepartypa MowHocTb Mu- Bpema

rpesa B °C / pexum KPOBOJIH B BaT- NpPUroToB-
rpunsa Tax neHUA, MUH

['YyCHHble OKopouka, 4 WrT. OTkpbiTas nocyaa 210-230 180 30-40

no 1,5 kr

loyaka vHaeviku, npum. 1 kr 3akpblTaa nocyaa 200-220 - 90-100

OKOPOYOK MHAOEMNKM, 3akpbiTas nocyaa 200-220 180 50-60

npum. 1,3 kr

Pui6a

MpumeuaHue

YkasaHuA no npuroToBIEHMIO

= CoBeThl N0 YCTAHOBKAM paccuMTaHbl Ha MOCTaHOBKY 6/1t04a B He pas3orpeThii npeaBaputesibHo npruoop.

= [11A NPUroTOB/EHWA Ha rpuae pbidbl LEIMKOM, Hanpumep, 10COCA UM GOopesu, Boik/laabiBauTe eé Ha cepeinHy PeLéTKu.
® [pedBapuTe/IbHO CMaXbTe PeLUETKY pacTUTEeIbHbIM MaC/IOM.

Bun 6nrona MpuHaanexHocTH / nocyaa Bua Ha- TemnepaTtypa, Bpemsa npurotos-
rpeBsa °C NEeHUA, MUH
PbiOHbIe KOTNETHI, HANPUMep U3 1o- Bbicokana peluétka il 3 20-25
cocA, 3 CM TOJWMHOW, Ha rpune
PriBa uenvkom, 2-3 wr., no 300, Bbicokas pelétka (i 3 20-30
Ha rpune
CoBeTbl N0 XapeHUto PacnonoxeHue Coset
Ecnu xapkoe He ynanoch, 34ech Bbl HAMAETE COBETHI, Kak Coyc AnA »apKoro Cnuu- = YT0Ob! BbINAPMBANOCH
YAYJLIMTb PesynbTaTt B CAeaAyOLIMA pas. KOM CBET/IbIi U BOAAHWUCTLIN. B0/bLUE XUOKOCTH, BbIOW-
pante 6onee NPOCTOPHYHO
PacnonoxeHnue Coset nocyay.
YKapkoe cnviikom TémHoe, = BriBepute ©onee HU3KYO = [Ipu xapeHun godasnanTe
a Kopoyka MecTtamu noaro- Temneparypy. MEHbLLE XWUOKOCTH.
pena. = CokpatnTe Npoao/KUTEb- MAco nogropaet npu Tywe- = KpbiwKa JO/DKHA NOOXO-
HOCTb XXapeHHuA. HUW. OWTb K MOCYLE U NJIOTHO
>Kapkoe nepecyLieHo. = Bhibepute Bonee HU3KYLO eé 3aKpblBaTh.
Temneparypy. = YMeHblUMTE Temneparypy.
= CokpaTuTe NPOaO/IKUTENb- = [Ipu TylleHun nodassTe
HOCTb >XapeHuAa. XMAKOCTb.
XpycTawana Kkopoyka cnvul- = [loBbICbTe TEMMOeparypy. >Kapkoe nnoxo npoxapwu- = HapexbTe Xxapkoe.
KOM TOHKas. nnu: N1OCb. = [IpUrotoBbTE COYC B MOCY-
= [locne 3aBeplieHnA Bpe- 0e ONA XXapeHuA.
MEHM XapeHuA HeHaNoNro = BbIIOXUTE KyCOUKM Xap-
BK/TOUUTE PEXUM TPUNA. KOro B COyC.
Coyc anAa xapkoro noaro- = BbiBepuTe nocyay MeHb- = [loBeanTe xapkoe 10 ro-
pen. wero pasmepa. TOBHOCTU B PEXUME MMU-
= [Ipu »apeHun nodasbTe KPOBO/JIH.

60/bLUIE XXMAKOCTH.

17.5 3aneKkaHKu

MpumeyaHue

YKasaHuA no NpuUroToBNEHUIO

= [1nA NpUroToBeHnA cydie n KapTodesbHbIX 3anekaHOK UCNOJb3YHTE XapOornpoUHy0 GOpMy 1A 3aneKkaHku BbICOTOW 4—
5 cM, NOAXOAALLYIO ANA MCNOJIb30BaHWA B MUKPOBOJIHOBOW Meuu.

= OcTaBbTe 3anekaHky v rpateH B BbIK/IIOYEHHOM LyXOBOM LKAy eLlé Ha 5 MUHYT.

= [JofcyLlunTe KYCOYKKM TOCTa 3apaHee.

= CTaBbTe 3amneKkaHku Ha HMXKHIO PEeLLETKY.

= CoBeThl MO yCTAHOBKaM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6/1t0a B He pa3orpeThiii NpeiBapuTensHO Nproop.

Bugn 6nrona NMpuHagnexHocTu / nocyna Bwupg Ha- Temnepartypa, MowHocTb Mu- Bpema
rpeesa °C KpPOBONH B BaT- NpPUroToB-

Tax neHuA, MUH
3anekaHka, cnajakas, OTkpblTasa nocyaa X 140-160 360 25-35
npum. 1,5 kr
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ru Y Bac Bce nonyuutca!

Bua 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyna Bwupa Ha- TemnepaTtypa, MowHocTb Mu- Bpema

rpeBa °C KPOBOJIH B BaT- NPUroToB-
Tax NeHUA, MUH

lMukaHTHaA 3anekaHka u3 ro- OTKpbITaa nocyaa 150-170 600 20-25

TOBbIX MHIPEANEHTOB,

npum. 1 kr

JNagaHbA, cBexan OTkpbiTas nocyaa 200-220 360 25-35

KaptodenbHaa 3anekanka u3 OTKpbiTas nocyaa 180-200 600 25-30

ChIPbIX UHIPEANEHTOB,

npum. 1,1 kr

TocTel AnA 3anekanunA, 4 wT. Bbicokaa pelwéTtka (i 3 - 8-10

17.6 FoToBble 6nroaa rnyboKon 3aMOpPO3KU

MpumeyaHune
YkasaHuA no nNpuroToBAEHUIO

= Cobntoganite ykasaHusa Npou3BOaUTENA HA YNaKOBKe.
= He knaaute kaptodens Gpu, KPOKEThI K XKapeHbin kapTodeb Apyr Ha Apyra, MO UCTEYEHUM NOMOBWUHEI BDEMEHW MPUrO-

TOBJIEHNA NMEPEBEPHUTE.

s Knagute npoayKTbl HEMNOCPEACTBEHHO Ha BpallatoLllyrocA noacTaBKy.

= CoBeTbl NO yCTaHOBKam paccyntaHbl Ha NOCTAHOBKY oéntona B He pasorpeTblﬁ npeaBapuTebHoO npméop

Bun 6nmoaa MpuHaanemHocTy / nocyna Bwua Ha- Temnepatypa MowHocTb Mu- Bpewms
rpeBsa B °C / peum KpPOBOJSH B BaT- NPUroToB-
rpunsa Tax NEeHUs, MUH
MMuua Ha TOHKOM TecTe BpaulatoujaAaca noacraska 220-230 - 10-15
[Myuua Ha nbllHOM TecTe BpaulatoujaAaca noacraska - 600 3
220-230 - 13-18
MuHunuuua BpaulatoujaAaca noacraska 220-230 - 10-15
Muyua-6aret Bpauyatowjanaca noacraska - 600 2
220-230 - 13-18
Kaptodenb ¢pwm Bpauyatojanaca noacraska 220-230 - 8-13
KpokeThbl BpauyatoujaAaca noacraska 210-220 - 13-18
KapeHbin kapTodens, dap-  Bpauwatowanaca noacraeka 200-220 - 25-30
LUMPOBaHHbIM KapTodenb
Bynouku unu Garetsl AnA HuskaA pewéTka 170-180 - 13-18
pasorpeBaHua
PbIBHbIE Manouku Bpatyatowjanaca noacraska 210-230 - 10-20
[1anoyku n HareTcbl U3 Bpatyatowjanaca noacraska 200-220 - 15-20
UbINNEHKa
WTpynesnb BpaulatoujaAaca noacraska 210-220 180 20-30
NasanbAa, npum. 400 r HuskanA pewéTka 220-230 600 12-17

17.7 KoHTponbHbie 6ntoaa

[aHHble 0630pbl OblM COCTaBNEHbl ANA PA3/IMUHBIX KOHTPO-
JIMPYIOLWMX OpraHos, YToObl 001erynTs NpoLeaypy npo-

Pa3smopaxuBaH1Me ¢ MMKpOBONIHaMH
PeKOMeH,ClaLlVIVI Nno yctaHoBKaM /17 pasMopaXXmuBaHUA B pexmnMme MUKPOBOJIH.

Bepku npudopa B cooTBetcTBUM ¢ EN 60350-1:2013 nnu
IEC 60350-1:2011 n B cooTBeTCcTBMM C HOpMOW EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Bun 6noga MowHocTb MMKpoBONH B BT Bpemsa npurotoBneHus, B YKa3zaHue
MUH
Maco 1.180 1.5 [MocTtaBbTe dpopmMy Pyrex
2.90 2.10-15 @ 22 cMm Ha Bpallatolytoca

noacTaeky. MpuMepHo yepes
13 MWHYT M3BNEKUTE PA3MOPO-

XEeHHOE MACO.

anrOTOBHEHMe C MUKPOBOJIHaAMH
CoBeTbl MO yCTaHOBKaM A/1A NPUrOTOB/IEHMA B PEXUME MUKPOBOJH.
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MHCprKLlMFI No MOHTaXxy ru

Bun 6nrona MowHocTb MMKpOBOSH B BT Bpema npurotoeBneHun, B YKasaHue
MUH
Owmnet 1.600 1.10-13 MocTaBbTe popmMy Pyrex 24 x
2.180 2.25-30 19 CM Ha HMXHIOK PELLETKY.
Bucksut 600 9-10 MocTaBbTe dopmMy Pyrex
@ 22 CM Ha HWXKHIOKO peLéT-
KY.
MacHon pynet 600 18-23 MocTaBbTe dopmMy Pyrex

28 CM Ha HUXHIOKD PELLETKY.

anFOTOBHEHMe B KOM6MHI4pOBaHHOM pexumMme C ucnojib3oBaHueM MUMKPOBOJIH

CoseTbl MO yCTaHoBKaM /1A NMPUIrotoBNEHNA B PEXUME MUKPOBOJIH.

Bugn 6nrona MoLwHOCTb MHK- Buna HarpeBa Bpemsa npurotos- Temnepatypa, °C YkasaHue
KpOBOJIH B BT NEeHUA, MUH

KaptodenbHaa 600 25-30 210-220 MocTaBbTe GOPMY

3anekaHka Pyrex @ 22 cm Ha
HWXKHIOK PELLETKY.

Mupor 180 15-20 180-200 [MocTaBbTe GOPMY
Pyrex @ 22 cm Ha
HWKHIOKO PELLETKY.

Mupor 360 35-40 200-220 Mo ncteuenun 2/3
BPEMEHU NepeBep-
HYTb.

BbinekaHue

PekomeHaaumm no ycTaHoBKaM /1A BbiNeKaHMA KOHTPO/IbHbIX onton.

MpumeuaHue: CoBeThbl MO YCTAHOBKAM PACCUMTAHbLI HA MOCTAHOBKY O/t0[a B He PasorpeThiii NpeasapuTesibHO Nproop.

Bun 6nrona MpuHagneHoCTH / Bun HarpeBa Temnepartypa, °C Bpemsa npurotosneHus,
nocyaa MWH

BuckBuT Ha BOAE PaszvémHana ¢popma 160-180 30-40
@ 26 cm
Huakana pewéTtka

3aKpbIThl ABNOYUHBIN PasbémHaa dpopma I 190-210 50-60

nupor 20 cm

Huskana pewéTka

MpuroToBneHue Ha rpune
PeKOMeH,ﬂaLl,VIIA Nno yCTtaHoBKaM AaAa npuUrotoBieHNA KOHTPOJIbHbIX 61‘”0,[[ Ha rpune.

Bug 6nrona MpuHagneHoCTH / Bup HarpeBa Pexwum rpunsa Bpemsa npurotosneHus,
nocyaa MUH

MomxapeHHble TOCThI Bbicokan peluéTka (i 3 4-5

BudpOByprepsl, 9 wr. Bbicokan peluéTka (i 3 30-35

18 UHCTPYKUUA MO MOHTaXY

YunTblBalTE AaHHYO MHOOPMALMIO MPKU YCTaHOBKE NPUBOo-
pa.
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ru MHCTDYKLLMH MO MOHTaXy

18.1 KomnneKT nocTaBKHU

Mocne pacnakoBku NPOBEpPLTE BCE [ETa/lM Ha OTCYTCTBUE
TPAHCMOPTHLIX MOBPEXAESHUI, 8 TakXKe KOMIMIEKTHOCTb Mo-
CTaBKu.

W

=
\.

18.2 Be3onacHOCTb NpU MOHTaXe

Mpwu ycTtaHoBke npudopa cobntoganTe gaHHbIe
yKasaHuAa no TexHnke 6e30nacHOCTU.

BesonacHocTb akcnayaTaumm rapaHTMpyeTca
TONbKO NPW KBAIMOULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
coBt0AEeHUEM MHCTPYKLMKM MO MOHTaxy. 3a
NPaBWIbHOCTb YCTAHOBKU OTBETCTBEHHOCTb
HECET YyCTaHOBLLMK.

He ncnonb3yinTe pyuky ABepLbl A1A yaepKaHuaA
npudopa npu TpaHCNOPTUPOBKE MU B Xoae
MOHTaXa.

Pacnakyinte n ocmoTpuTe npubdop. He noaknto-
yanTe npubop, ecsm oH Obl1 NOBPEXAEH BO
BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.

[Mepen Hayanom akcnayaTauuu yaanuTte ynako-
BOUHbIA MaTepunan U KNenky nNIeHKy n3 pado-
yer Kamepbl U ¢ ABepLbl Npubopa.

O6paTtuTe BHMMaHWE Ha MOHTaXHblEe MAaCTUHbI
ONA YCTAHOBKMW MPWUHAANEXHOCTEN.

Me6enb ana BcTpaMBaHWA [O/KHA BblASPXKHM-
BaTb Temnepatypy Ao 95 °C, a cocennve da-
cagbl — no 70 °C.

He yctaHaBnvBawnTe npudop 3a AeKopaTUBHOM
i mebensHon aeepuen. B npoTrBHOM cnyyae
BO3HWKHET ONacHOCTb Neperpesa.

PaboTbl NO BbIMOJIHEHWIO BbIPE30B B Mebesn
BbLINOMHAWTE Nnepen yctaHOBKOW npubopa. Yaa-
amTe onunku. OHKW MOTrYT HapyLWKuTbL padoTy
9NEKTPUUYECKUX KOMMOHEHTOB.

MoakntoueHre npubopa 6e3 WTencebHOW BU/I-
KW JO/MKEH NPOM3BOANTL TObKO KBa/IMPULIMPO-
BaHHbIA cneynasancT. B cnyyae noBpexaeHui
n3-3a HeNpPaBW/IbHOrO NOAKAOYEHUA rapaHTUK-
Hble 00A3aTebCTBa TEPAKOT CUAY.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb TpaBs-
MUpoBaHuA!

[letanu, OTKPbITbIE MPU MOHTAXE, MOTYT ObITb
OCTPLIMU U MPUBECTU K NMOPEIaM.

>

Mcnonb3ynTe 3alimMTHbIE NepYaTKu.
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A\ NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb noxapa!
Mcnonb3oBaHue YAIMHEHHOrO ceTeBoro kabena
M HeQOMyCTUMbIX aanTepoB ONacHO.

» He ncnonbaynTe yanuHuTenbHble kadenm unu
MHOIFOKOHTaKTHbIE PO3ETKM.

» Mcnonb3ynTe TONbKO AOMYLEHHbIE NPOUM3BOAN-
Tenem agantepbl U ceTeBble Kadesnu.

» Ecnn ceteBo kabenb CAULLKOM KOPOTKUMI U
donee AIMHHOIO HET B Ha/IMUMK, CleayeT CBA-
3aTbCA CO CMELMaNN3NPOBAHHON 3/1EKTPOTEX-
HWUYECKON GUPMOK, UTOObI aaanTMpoBaTh A0-
MOBYIO BHYTPEHHIOIO MPOBOAKY.

BHUMAHUE

MonbITKK NepeHecTn Npubop, Aepxka ero 3a pyy-
Ky OBepLibl, MOTYyT NPWUBECTH K MOBPEXAEHUIO PYyY-
ku. Pyuka asepubl npndopa He paccumtaHa Ha
ero Bec.

» He nepeHocuTe Npnbop 3a pyuky ABEPLibI.

18.3 MNoaknroueHUe K aNeKTpoceTn

[na 6esonacHoro noakatoueHua npudopa K a1eKTPOCETH
cobntoaanTe AaHHble ykasaHus.

= [Mpubop COOTBETCTBYET KNaccCy 3alUuThl |, MOSTOMY OH
JIO/MKEH 3KCMyaTMpoBaThCA TO/IbKO C MOAK/IOUEHHbBIM
3azemMAWKUM kabenew.

= CucTema 3alluTbl NPenoxXpaHTenaMu HacTpanBaeTca B
COOTBETCTBWM C NMOKa3aTeAMU MOLHOCTH, YKa3aHHbIMM
Ha TMNOBOW TabnMuUKe, U CYLLECTBYHOLMMU MECTHBIMM
TpeboBaHUAMMK.

= [Mpubop AomkeH ObiTb 00ECTOUEH BO BpeMaA NtoObIX
MOHTaXHbIX PadOoT.

AneKTpuuecKkoe noakntoueHue npubopa c
BUJKOM C 3aLMTHbIM KOHTaAKTOM

MpumeyaHue: [prbOOP MOXHO MOAK/KYATL K CETU TOSBbKO
yepes NpaBUIbHO YCTAHOBIEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMAt-
MM KOHTaKTOM.

» BcraBbTe BUKy ceTeBoro kabesnsa npubopa B pO3eTKy,
pacnonoxeHHyo B6Man npudopa.
Mpu BCTpanBaHuM Nprudopa obecneyste CBOOOAHbIN [O-
CTyN K BU/IKe ceTeBoro kabens. Ecim aT0 HEBO3MOXHO,
HeoOX0AMMO NPEeNyCMOTPETh B CTALMOHAPHOW 3M1eKTPO-
NPOBOAKE CrneLmnasbHbIi BbIKIH0UYaTe b COr/TacHO YC/I0BU-
AM MOHTaXxa.

AneKkTpuueckoe noaknoueHne npubopa 6es
BWAIKM C 3aLUUTHBIM KOHTaKTOM

MNpumeuanue: MoakntoueHne npudopa A0MKHO BbINOAHATL-
CA TOMbKO KBaMOULMPOBAHHLIM NepcoHanom. B cnyvae
NMOBPEXAEHWI 13-3a HEMPaBUILHOrO NOAK/IOUEHUA rapaH-
TUIHBIE 00A3aTeNLCTBa TePAIOT CUAY.

B cTaunoHapHoi 31eKTponpoBoaKe A0/MKeH ObiTb YCTaHOB-
JIeH creuranbHblid BblKouaTe b A1A pasMblKaHWA cornac-
HO YC/OBMAM MOHTaXa.

1. OnpegennTe $asoBbIv U HEWTPasIbHBIN (HY/1EBOW) KOH-
TakThl B pO3eTKe.
HenpaBwnibHOE NOAKIOYEHME MOXKET CTaTb NPUUMHOM NO-
BpexaeHuAa npudopa.



2. HanpsaxeHue ykasaHo Ha TMNOBOW Tabnnuke.
3. MNpoBoaa ceteBoro kabena Ao/XKHbI NOACOEANHATLCA B
COOTBETCTBUK C LIBETOBOW MapKUPOBKOW:
> KEeNTO-3e/1eHblM = 3a3eM/IAoLMK NpoBoa ©
> CHMHWK = (HOMb) HEWTPabHbIM NPOBOA
» KOPWYHEBbLIM = ¢pasa ($pas30BbIM NPOBOA)

18.4 Me6enb Ana BCTpauBaHUA

[aHHbI Nprbop nNpeaHasHaYeH UCKUUTENbHO /1A BCTpa-
nsanua. MNpubop Henb3sa UCMNoJb30BaTh, YCTAHOBKUB €ro Ha
CTON UK B WIKa®.

Y wkada AnA BCTpauBaHUA He [I0/KHO ObiTb 3aAHEW CTeH-
kn. CobnofanTe pacctoaHre He MeHee 35 MM Mexay
CTEHKOW W [HOM LKada 1M 3alHer CTEHKOW yCTaHOB/EH-
HOro Bbille WKada.

Ha ¢ poHTanbHOW NOBEPXHOCTH LiKada AnAa BCTpanBaHuA
AO/MKHO pacnofaratbCA BEHTUAALMOHHOE OTBEPCTHUE MIIO-
waabto 50 cm2. [1na aTOoro caenanTte Bbipes B LIOKO/IbHOM
naHesnu Wan BCTaBbTe BEHTUAALMOHHYIO pelueTky. BeHtnna-
LIMOHHbIE MPOPEe3n He A0SIXKHbI ObiTb 3aKPbITbI.

YcTaHoBKka npubopa aonyckaeTca Ha BeicoTe MmeHee 850
MM OT nona.

18.5 BcTpauBaHue B LLUKa}-KONMOHHY

YunTbiBaMTE YCTAHOBOYHbIE pa3Mepbl M 6e30nacHbie pac-
CTOAHMA AN1A WKada-KONOHHbI.

~
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[na obecneyeHnsa BEHTUNALMKM Npudopa B pasaenmnTesbHbIX
neperopoakax Ao/MKHO ObiTb NPEdyCMOTPEHO OTBEepPCTUE
ONA BEHTUNALMM.

B cnyuae, ec/iM NOMMMO 3a4HUX CTEHOK OTAE/IbHbIX CEeKLMM
WwKad-KONOHHA UMEET AOMNOMHUTENBHO 3aHIOK CM/OLHYHO
CTEHKY, TO ee C/eflyeT CHATb.

YcTaHaBnvMBaTe NpuOopbl Ha TakoW BbICOTE, HA KOTOPOMW
oynet yaoOHO BbIHUMATb NPUHAANEXHOCTH.

18.6 YcTaHOBKa ABYX NPUOOPOB B KOJIOHHY

Balu npubop Takxe MOXHO YyCTaHOBUTbL Had UM noad Apy-
MM nNprudopom. Mpu ycTaHoBKE NPUOOPOB B KOJTOHHY

MHCprKLlMFI No MOHTaXxy ru

cobntoaanTe MOHTaXKHbIE pasMepsl 1 yKasaHna Nno MOHTa-
XY.

[na obecneyeHna BEHTUNALMM NMPUOOPOB B NMPOMEXYTOU-
HbIX MOIKaX JO/MKHO ObITh NMPEAYCMOTPEHO OTBEpPCTUE A8
BEHTUMALMM.

[na obecneyeHna oNTUMasIbHOW BEHTUIALMK 0OOUX NMPUBO-
POB M/0OWaAb BEHTUNALMOHHBIX OTBEPCTUIM B LIOKOME AOMK-
Ha cocTaBnATb He MeHee 200 cm2. [1na aToro caenamTte Bbl-
pe3 B LIOKO/IbHOW NaHenu uau BCTaBbTe BEHTUNALMOHHYIO
peLleTky.

Heobxoanmo ydeamTbca B TOM, UTO BO3Ayx00OMeH odecre-
UMBaETCA B COOTBETCTBUM C SCKU3OM.

e =———1 "

YcTaHasnvearite npudop Ha TakoW BbICOTE, HA KOTOPOW By-
[eT yO0OHO BblHMMATL NMPUHAINEXHOCTH.

18.7 YcTtaHOBKa nog ctonewwHuueu

Mpu ycTaHoBKe NoA CToMelHULEen cobtoaanTe MOHTaXHble
pasmepbl U 6e30MacHbLIe PACCTOAHMA.

Ina obecneyenna BeHTUNALMK Npudopa B pasaenMTebHOM
neperopoake A0/MKHO OblTb OTBEPCTUE 1A BEHTUNALMM.
3akpenuTte cTofewHuLy Ha MeBesbHbIX MOLY/AX.
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ru MHCprKLLMFl MO MOHTaXy

CobntofanTe Bce MMEOLWMEcA MHCTPYKLMKM MO MOHTaXy Ba-
POYHOW NaHenu.

Cobntoaante permoHasibHbIe NMosIoXeHUA U TpedoBaHuA Mo
YCTaHOBKE BAPOUHOW MaHe .

[na obecneyeHna oNTMManbHOM BeHTUALUMKM npubopa nio-
Waab BEHTUIALMOHHOIrO OTBEPCTMA A0/KHA COCTaBNAThL He
meHee 100 cm? B Llokone. Hanpumep, caenaiTe Bhipes B
LIOKONbHOW NaHenun wan BCTaBbTe BEHTUNALMOHHYIO peLleT-
KY.

18.8 YcTaHOBKa noa BapO4HOM NaHenbro

Mpun ycTaHoBKe npunbdopa noa BapOUHOW NaHes b0 HeoOXo-
JMMO YUYMUTBIBATL MMHUMA/IBHO JOMYCTUMbIE PasMepsbl (BKItO-
yaA pasmMepbl OCHOBAHUA).

- '

VA( ilﬁ i:%

B uensx cobntogenra HeoBxoaMMoro MMHMUMasIbHOro pac-
cToAHuA [b] onpeaenAeTcA cneaytowiana MMHUManbHaa Tos-
LMHa cToNeLwHuUb! @l

Tun Bapo4yHoH na- [@ Bpe3Hoe  [a]BcTpauBa- [b], B MM

Henu BCTpauBa- HWe 3anopa-
HUe, B MM nvuo, B MM

MHayKunoHHas Ba- 45 46 5

poyHanA naHesb

MHayKunoHHas Ba- 55 56 5

poYHaA naHesb Co

CMJIOLIHOM 30HOM

Harpesa

lagzoBad BapouHaa 35 46 51

naHesb

OnekTpunuyeckana Ba- 35 38 2

po4YHanA naHesb

CobnofanTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy BApPOYHOW MaHesu.

18.9 BcTpauBaHue B yrany

Mpu MOHTaxe B yr/ly cobtofanTte MOHTaXHbIe pasmepsl 1
6esonacHble PaccToAHUA.

min@? .
|

min. 90

18.10 MoHTax npubopa

1. BbipoBHANTE NPUOOP MO LEHTPY.
2. MpukpenuTe npudop Kk medesnu.

18.11 Ana KyxoHb 6e3 pyuek ¢
BePTUKaNbHbIMU NPOGUNb-PYUKAMMU:
1. MCI'IOJ'Ib3y17ITe noaxogAawme BCtaBku C ABYX CTOPOH, YTO-

Obl 3aKPbITb BO3MOXHbIE OCTPLIE KpasA 1 0BecneunTb
6e30nacHOCTb MPY MOHTaxe.

2. MpukpenuTe BCTaBky K Medesu.

' Cobntofaite permoHabHbIe NOMOXEHUA U TpeOOoBaHWA MO YCTAaHOBKE BAPOUYHON NaHe .
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MHCprKLlMFl No MOHTaXxy ru

3. MNpenBapuTebHO NPOCBEPIMTE OTBEPCTUA BO BCTaBKE W
B MeBenn 1 CKPenuTe Ux BUHTOM.

e, |

4. 3akpenuTe NpuOop NOAXOAALIMM BUHTOM.

M)

N
?

T
|

18.12 [lemoHTax npubopa

1. Bobikatounte npuoop.
2. OcnabbTe BUHTbLI KpernieHus.
3. Cnerka npunogHnmMuTe npruoop U NMoIHOCTLIO U3B/IEKUTE.
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Many thanks for choosing a Bosch home
appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance

» Options for warranty extension

Discounts on spare parts and accessories

Digital information for use and all appliance data to hand

Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge - including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals from
Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Minchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001610647 (051203) REG25
hu, pl, ro, ru


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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