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Для безупречного результата 

Благодарим Вас за выбор продукта от компании AEG. Он создан, чтобы обеспечить долгие годы без-
упречной работы, и оснащён уникальными инновационными функциями, облегчающими Ваш труд. 
Прочтите данное руководство, чтобы с максимальной эффективностью использовать возможности 
Вашего прибора. 

Обслуживание клиента и сервис 

Всегда используйте оригинальные запасные части. Прежде чем обращаться в авторизованный сер-
висный центр, подготовьте следующую информацию: модель, номер продукта, серийный номер. 
Информацию можно найти на паспортной табличке. 

Информация по безопасности. 

Общая информация и подсказки. 

Информация, касающаяся экологии. 

Производитель оставляет за собой право вносить изменения без предварительного уведомления. 
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1. ИНФОРМАЦИЯ, КАСАЮЩАЯСЯ БЕЗОПАСНОСТИ 
 
Перед установкой и эксплуатацией прибора внимательно прочтите руководство по эксплуатации. 
Производитель не несёт ответственности за травмы и ущерб, вызванные неправильной установкой 
или эксплуатацией прибора. Пожалуйста, храните руководство пользователя в безопасном и легко-
доступном месте для дальнейшего использования. 
 

1.1. Безопасность детей и лиц с ограниченными возможностями 

 
 Этот прибор разрешено использовать детям в возрасте от 8 лет, лицам с ограниченными фи-

зическими, умственными и сенсорными способностями, а также лицам, не имеющим доста-
точного опыта в эксплуатации, если они находятся под присмотром или проинструктированы 
относительно безопасности использования прибора и осознают потенциальную опасность от 
его использования. 

 Дети в возрасте до 8 лет и лица с тяжелыми формами инвалидности не должны приближать-
ся к прибору, если они находятся не под присмотром. 

 Обязательно следите за тем, чтобы дети не играли с прибором, в том числе посредством мо-
бильного приложения. 

 Храните всю упаковку вдали от детей и утилизируйте ее надлежащим образом. 
 Не подпускайте детей и домашних животных к прибору, когда он охлаждается. Помните, что 

доступные части прибора во время его работы сильно нагреваются. 
 Если прибор оснащен системой блокировки для безопасности детей, она должна быть акти-

вирована. 
 Дети не должны выполнять очистку и техническое обслуживание прибора без присмотра. 

 

1.2. Общая безопасность 

 
 Установка прибора и замена сетевого кабеля может осуществляться только квалифицирован-

ным специалистом. 
 Не используйте прибор до завершения его установки. 
 Перед выполнением любого технического обслуживания следует отключить прибор от сети 

электропитания. 
 Во избежание опасности поражения электрическим током замена повреждённого сетевого 

кабеля должна производиться производителем, его авторизованным сервисным центром 
или квалифицированным специалистом. 

 При необходимости произвести замену лампочки в рабочей камере убедитесь, что прибор 
отключён от сети электропитания. 

 Соблюдайте осторожность, стараясь не прикасаться к нагревательным элементам прибора, 
когда он работает. Помните, что во время работы прибор сильно нагревается. 

 Используйте варежки-прихватки для извлечения и установки принадлежностей или посуды. 
 Используйте только тот термозонд, который рекомендован для данного прибора. 
 Чтобы снять направляющие, сначала потяните за переднюю их часть, а потом за заднюю 

часть. Устанавливайте направляющие в обратной последовательности. 
 Не используйте паровые очистители для очистки прибора. 
 Не используйте жёсткие, абразивные чистящие средства или острые металлические скребки 

для очистки стекла дверцы, так как они могут повредить поверхность стекла. 
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2. УКАЗАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ

2.1. Установка 

ВНИМАНИЕ! 
Устанавливать данный прибор может только квалифицированный специалист. 

 Удалите всю упаковку.
 Не устанавливайте и не используйте повреждённый прибор.
 Следуйте инструкциям по установке, прилагаемым к прибору.
 Соблюдайте осторожность при перемещении прибора, так как он имеет большой вес. Всегда

используйте защитные перчатки и закрытую обувь.
 Не тяните прибор за ручку.
 Установите прибор в безопасном и подходящем месте, отвечающем требованиям по установке.
 Соблюдайте минимальное расстояние от других приборов.
 Перед установкой прибора убедитесь, что его дверца открывается без затруднений.
 Прибор оснащён электрической системой охлаждения. Он должен эксплуатироваться при

наличии электропитания.
 Встраиваемый прибор должен отвечать требованиям по устойчивости согласно DIN 68930.

Параметр духового шкафа Значение 
Минимальная высота прибора (минимальная высота прибора под столешницей) 578 (600) мм 

Ширина прибора 560 мм 

Глубина прибора 550 (550) мм 

Высота передней части прибора 594 мм 

Высота задней стенки прибора 576 мм 

Ширина передней части прибора 595 мм 

Ширина задней стенки прибора 559 мм 

Глубина прибора 567 мм 

Глубина встраивания 546 мм 

Глубина с открытой дверцей 1027 мм 

Минимальный размер вентиляционного отверстия (размещается на нижней задней 
стороне) 

560×20 мм 

Длина кабеля сетевого питания (размещается в правом углу задней стенки) 1500 мм 

Крепёжные винты 4×25 мм 

2.2. Подключение к сети электропитания 

ВНИМАНИЕ! 
Риск поражения электрическим током. 

 Подключение прибора к сети электропитания должен выполнять только квалифицированный
специалист.

 Прибор должен иметь заземление.
 Убедитесь, что параметры, указанные на паспортной табличке, соответствуют параметрам се-

ти электропитания.
 Всегда используйте правильно установленную ударопрочную розетку.
 Не используйте многорозеточные блоки и удлинители.
 Следите за тем, чтобы не повредить сетевой кабель и вилку. При необходимости замены се-

тевого кабеля должна производиться в нашем авторизованном сервисном центре.
 Не допускайте, чтобы сетевой кабель касался или был расположен близко к дверце прибора

или нише под ним, особенно когда прибор работает или его дверца горячая.
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 Противоударная защита токоведущих или изолированных частей должна быть закреплена
таким образом, чтобы её нельзя было снять без применения инструментов.

 Подключайте устройство к сети электропитания только в конце установки. Убедитесь, что по-
сле установки имеется доступ к вилке сетевого кабеля.

 Если розетка ослаблена, не подключайте сетевую вилку.
 Не тяните за сетевой кабель для отключения прибора. Всегда держитесь за вилку.
 Используйте только исправные изолирующие устройства: сетевые защитные выключатели,

предохранители (винтового типа, вынутые из держателя), устройства защиты от утечки тока
на землю из держателя, реле контроля утечки тока на землю.

 Электроустановка должна быть оснащена изолирующим устройством, позволяющим отклю-
чать прибор от сети на всех полюсах. Изолирующее устройство должно иметь контактное от-
верстие шириной не менее 3 мм.

 Данный прибор поставляется с сетевым кабелем и вилкой.

2.3. Использование 

ВНИМАНИЕ! 
Риск получения травмы, ожогов, поражения электрическим током или взрыва. 

 Данный прибор предназначен только для бытового использования (в помещении).
 Не изменяйте технические характеристики прибора.
 Убедитесь, что вентиляционные отверстия не заблокированы.
 Не оставляйте прибор без присмотра во время работы.
 Выключайте прибор после каждого использования.
 Будьте осторожны, открывая дверцу прибора во время его работы, поскольку горячий воздух

может вырываться наружу.
 Не работайте с прибором мокрыми руками или при контакте с водой.
 Не давите на открытую дверцу.
 Не используйте прибор в качестве рабочей поверхности или места для хранения.
 С осторожностью используйте ингредиенты, содержащие спирт, поскольку пары спирта в ра-

бочей камере могут загореться. Соблюдайте также осторожность, открывая дверцу прибора.
 Не допускайте попадания искр или открытого пламени на прибор при открывании дверцы.
 Не кладите легковоспламеняющиеся продукты или предметы, смоченные легковоспламеня-

ющимися продуктами, в рабочую камеру, рядом с прибором или на него.
 Во избежание несанкционированного доступа к прибору никому не сообщайте пароль от Wi-Fi.

ВНИМАНИЕ! 
Риск повреждения прибора. 

 Во избежание повреждения или обесцвечивания эмали:
- не ставьте посуду или другие предметы непосредственно на дно прибора;
- не кладите алюминиевую фольгу непосредственно на дно прибора;
- не наливайте воду непосредственно в горячий прибор;
- не храните влажную посуду и продукты в приборе после окончания приготовления;
- будьте осторожны при снятии или установке принадлежностей.

 Помните, что обесцвечивание эмали или нержавеющей стали не влияет на работу прибора.
 Для приготовления влажных пирогов используйте глубокую посуду. Капающий фруктовый сок

может привести к появлению трудно- или невыводимых пятен.
 Данный прибор предназначен только для приготовления пищи. Его нельзя использовать для

других целей, например для обогрева помещения.
 При приготовлении блюда держите дверцу духового шкафа закрытой.
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 Если прибор установлен за мебельной панелью (например, за дверью), следите за тем, чтобы
дверь не была закрыта во время его работы. Тепло и влага могут накапливаться за закрытой
дверью и привести к повреждению мебели. Не закрывайте мебельную панель до полного
остывания прибора после использования.

2.4. Очистка и уход 

ВНИМАНИЕ! 
Риск получения травмы, возгорания или повреждения прибора. 

 Перед проведением технического обслуживания выключите прибор и отсоедините вилку от
розетки.

 Убедитесь, что прибор холодный. В противном случае стеклянные панели могут разбиться.
 При повреждении стёкол дверцы прибора незамедлительно замените их. Обратитесь для

этого в авторизованный сервисный центр.
 Будьте осторожны при снятии дверцы прибора, поскольку она очень тяжёлая.
 Регулярно очищайте прибор, чтобы предотвратить разрушение материала поверхности.
 Очищайте прибор влажной мягкой тряпкой. Используйте только нейтральные моющие сред-

ства. Не используйте жёсткие, абразивные или металлические губки и растворители.
 Если Вы используете спрей для духовки, следуйте инструкциям по технике безопасности, ука-

занным на его упаковке.

2.5. Приготовление на пару 

ВНИМАНИЕ! 
Риск ожогов или повреждения прибора. 

 Будьте осторожны, открывая дверцу прибора во время приготовления блюда на пару. Горя-
чий пар может вырваться наружу.

 С осторожностью открывайте дверцу прибора после окончания приготовления на пару.

2.6. Внутреннее освещение 

ВНИМАНИЕ! 
Риск поражения электрическим током. 

 Лампочки, установленные в данном приборе, и запасные лампочки, продаваемые отдельно,
предназначены для работы в экстремальных физических условиях в бытовых приборах (по-
вышенная температура, вибрация, влажность), а также для передачи информации о рабочем
состоянии прибора. Они не подходят для использования в других целях, в том числе для
освещения бытовых помещений.

 При замене используйте только лампочки с аналогичными техническими характеристиками.

2.7. Сервис 

 Для ремонта прибора обратитесь в авторизованный сервисный центр.
 Используйте только оригинальные запасные части.
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2.8. Утилизация 

ВНИМАНИЕ! 
Риск получения травмы или удушья. 

 Обратитесь в муниципальные органы власти за информацией об утилизации прибора.
 Отключите прибор от сети электропитания.
 Отрежьте сетевой электрический кабель рядом с прибором и утилизируйте его.
 Снимите фиксаторы дверцы, чтобы предотвратить попадание в прибор детей или домашних

животных.

3. ОПИСАНИЕ ПРИБОРА

3.1. Общие сведения 

1 – панель управления 
2 – дисплей 
3 – резервуар для воды 
4 – гнездо для установки термозонда 
5 – нагревательный элемент 
6 – лампочка 
7 – вентилятор 
8 – выход трубки для удаления накипи 
9 – съёмные направляющие 
10 – уровни направляющих  

3.2. Принадлежности 

Решётка 
Для установки посуды, 
форм для тортов, жаровен. 

Термометр для мяса 
Для измерения температу-
ры внутри продукта. 

Противень для выпечки 
Для тортов и бисквитов. 

Телескопические направ-
ляющие 
Для более удобной уста-
новки и извлечения лотков 
и решёток. 

Противень для гриля или 
жарки 
Для запекания и жарки или 
в качестве сковороды для 
сбора жира. 

Перфорированный и непер-
форированный противни 
для приготовления на пару 
Перфорированный проти-
вень отводит конденсат от 
продуктов во время приго-
товления на пару. Подходит 
для приготовления овощей, 
рыбы, куриной грудки, риса, 
поленты, макарон и т.д. 
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4. ВКЛЮЧЕНИЕ И ВЫКЛЮЧЕНИЕ ПРИБОРА

4.1. Панель управления 

4.2. Дисплей 
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5. ПЕРЕД ПЕРВЫМ ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ

ВНИМАНИЕ! 
Соблюдайте правила безопасности, изложенные в разд. 1. 

5.1. Очистка прибора перед использованием 

5.2. Первое подключение 

После первого подключения на дисплее появляется приветственное сообщение. Необходимо уста-
новить следующие настройки: язык, яркость дисплея, громкость звука, жёсткость воды, время суток, 
беспроводное соединение. 

5.3. Беспроводное соединение 

Для подключения прибора необходимы: 

 беспроводная сеть с подключением к сети Интернет;
 мобильное устройство, подключённое к беспроводной сети.
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5.4. Лицензии на программное обеспечение 

Программное обеспечение данного продукта содержит компоненты, основанные на свободном и 
открытом программном обеспечении. Компания AEG выражает благодарность сообществам разра-
ботчиков открытого программного обеспечения и робототехники за их вклад в проект. 

Чтобы получить доступ к исходному коду этих компонентов свободного и открытого программного 
обеспечения, условия лицензии которых требуют публикации, а также ознакомиться с их полной ин-
формацией об авторских правах и применимых лицензионных условиях, посетите сайт 
http://aeg.opensoftwarerepository.com (папка GTM3). 

5.5. Первоначальный предварительный нагрев 

5.6. Установка жёсткости воды 

При подключении прибора к сети электропитания необходимо установить жёсткость воды. Исполь-
зуйте тестовую бумагу, входящую в комплект поставки.  

Шаг 1 Шаг 2 Шаг 3 Шаг 4 
Опустите тестовую бумагу в 
воду примерно на 1 с. Не 
держите тестовую бумагу под 
проточной водой. 

Встряхните тестовую бумагу, 
чтобы удалить излишки воды. 

Через 1 мин. проверьте 
жёсткость воды, опираясь 
на таблицу ниже. 

Установите уровень жёстко-
сти воды с помощью ком-
бинации Меню / Настройки 
/ Установка / Жёсткость 
воды. 
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Цвет тестовой бумаги продолжит меняться, поэтому не ориентируйтесь на окраску, которую получит бумага позже, 
чем через 1 мин. после проведения теста. 

Уровень жёсткости воды можно изменить с помощью комбинации Настройки / Установка / Жёсткость воды. 

В таблице приведён диапазон жёсткости воды (dH) с соответствующим уровнем отложений кальция, а 
также указана степень жёсткости. Отрегулируйте уровень жёсткости воды в соответствии с таблицей. 

Жёсткость воды Контрольная 
полоска 

Содержание кальция Степень 
жёсткости Уровень dH ммоль/л мг/л 

1 0–7 0–1,3 0–50 Мягкая 

2 8–14 1,4–2,5 51–100 Средней жёсткости 

3 15–21 2,6–3,8 101–150 Жёсткая 

4 ≥ 22 ≥ 3,9 ≥ 151 Очень жёсткая 

6. ЕЖЕДНЕВНОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

ВНИМАНИЕ! 
Соблюдайте правила безопасности, изложенные в разд. 1. 

6.1. Установка вида нагрева 

Шаг 1 Включите духовой шкаф. 

Шаг 2 Удерживайте ручку. На дисплее отобразятся виды нагрева по умолчанию. 

Шаг 3 Выберите индикатор вида нагрева и нажмите ручку для входа в подменю. 

Шаг 4 Выберите вид нагрева и нажмите на ручку. 

Шаг 5 Выберите индикатор . Нажмите на ручку. На дисплее отобразятся настройки температуры. 

Шаг 6 Поверните ручку и нажмите на неё, чтобы установить температуру. 

Шаг 7 
Нажмите кнопку . В любой момент Вы можете подключить к прибору термозонд. Нажмите кнопку 

 для выключения вида нагрева. 

Шаг 8 Выключите прибор. 

Схема алгоритма: 

6.2. Установка функции приготовления на пару 

Шаг 1 Включите духовой шкаф. 

Шаг 2 
Выберите индикатор . Нажмите на ручку, чтобы установить функцию парового нагрева. 

Шаг 3 Выберите индикатор . Нажмите на ручку, чтобы установить температуру. На дисплее отобразятся настройки 
температуры. 

Шаг 4 
Установите температуру и нажмите на ручку для подтверждения выбора. Тип приготовления на пару зависит от 
выбранной температуры. 

Пар для пропаривания 
50–100 °C 

Для приготовления на пару овощей, зерновых, бобовых, морепродуктов, терринов и десертов 
шариками. 

Пар для тушения 
105–130 °C 

Для приготовления тушёного и томлёного мяса или рыбы, хлеба и птицы, а также чизкейков и 
запеканок. 
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Пар для образования 
нежной корочки 
135–150 °C 

Для мяса, запеканок, фаршированных овощей, рыбы и гратена. Благодаря сочетанию пара и 
тепла мясо приобретает сочную и нежную текстуру, а также покрывается корочкой. Если Вы 
установите таймер, функция гриля включится автоматически в последние минуты приготовле-
ния, чтобы блюдо оставалось нежным внутри и подрумяненным снаружи.  

Пар для выпечки и 
жарки 
155–230 °C 

Для жареных и запечённых блюд из мяса, птицы, рыбы с начинкой, слоёного теста, тартов, кек-
сов, гратенов, овощей и выпечки. Если Вы установите таймер и поместите продукты на первый 
уровень, функция нижнего подогрева включится автоматически в последние минуты приготов-
ления, и таким образом блюдо получит внизу хрустящую корочку. 

Шаг 5 Нажмите на крышку резервуара для воды, чтобы открыть её. 

Шаг 6 Наполните резервуар для воды холодной водой до максимального уровня (около 950 мл), по достижении задан-
ного объёма должен позвучать звуковой сигнал или отобразиться соответствующее уведомление. Запаса воды 
хватит примерно на 50 мин. Не превышайте максимальный уровень воды, в противном случае существует опас-
ность вытекания воды и повреждения ею мебели. 

ВНИМАНИЕ! 
Используйте только холодную водопроводную воду. Не используйте фильтрованную (деминерализованную) 
или дистиллированную воду. Не используйте другие жидкости. Не наливайте горючие жидкости или спиртосо-
держащие напитки в резервуар для воды. 

Шаг 7 Установите резервуар для воды в исходное положение. 

Шаг 8 Нажмите кнопку . Подача пара начнётся примерно через 2 мин. Когда в рабочей камере установится за-
данная температура, будет подан звуковой сигнал. 

Шаг 9 Когда в резервуаре для воды закончится вода, будет подан звуковой сигнал. Добавьте воду в резервуар. По 
окончании времени приготовления блюда также будет подан звуковой сигнал. 

Шаг 10 Выключите прибор. 

Шаг 11 После окончания приготовления блюда опорожните резервуар для воды. 

Шаг 12 Остатки воды могут конденсироваться в рабочей камере. После приготовления блюда осторожно откройте двер-
цу. Когда прибор остынет, протрите полость мягкой тряпкой. 

Схема алгоритма: 

6.3. Assisted Cooking 

Каждое блюдо в этом подменю имеет рекомендуемую функцию и температуру. Вы можете настро-
ить время и температуру. Для приготовления некоторых блюд Вы также можете использовать термо-
зонд. По степени готовности блюдо может быть слабо, средне и хорошо приготовленным. 

Шаг 1 Включите прибор. 

Шаг 2 Выберите меню. Нажмите на ручку. 

Шаг 3 Выберите Assisted Cooking. Нажмите на ручку. 

Шаг 4 Выберите блюдо или тип продукта и нажмите на ручку для подтверждения выбора. 

Шаг 5 Нажмите кнопку . 

Схема алгоритма: 
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6.4. Виды нагрева 

Стандартные: 

Вид нагрева Название Применение 
Гриль Для обжаривания тонких кусочков пищи и поджаривания хлеба. 

Турбогриль Для обжаривания больших кусков мяса или птицы с костями на одном 
уровне. Для приготовления гратенов и подрумянивания. 

Приготовление с вентиля-
тором 

Для одновременного приготовления блюд на трёх уровнях и сушки про-
дуктов. Установите температуру на 20–40 °C ниже, чем для обычного 
приготовления. 

Замороженные продукты Для придания хрустящей корочки продуктам быстрого приготовления 
(например, картофелю фри, картофельным долькам и спринг-роллам). 

Традиционное приготов-
ление 

Для выпечки и жарки продуктов на одном уровне. 

Режим пиццы Для выпечки пиццы. В этом режиме пицца приобретает хрустящую ко-
рочку и румяное дно. 

Нижний нагрев Для выпечки пирогов и консервирования продуктов. 

Подача пара Для приготовления блюд на пару, тушения, лёгкого поджаривания, запе-
кания и жарки. 

Специальные: 

Вид нагрева Название Применение 
Консервация Для консервирования овощей (например, маринования огурцов). 

Дегидратация Для сушки нарезанных фруктов, овощей и грибов. 

Подогрев посуды Для подогрева посуды перед подачей на стол. 

Размораживание Для размораживания продуктов (овощей и фруктов). Время разморажи-
вания зависит от количества и размера замороженных продуктов. 

Запекание Для приготовления таких блюд, как лазанья или картофельная запеканка. 
Для запекания и подрумянивания. 

Медленное приготовление Для приготовления нежного, сочного жаркого. 

Сохранение тепла Для сохранения пищи в тёплом состоянии. 

Влажная выпечка с венти-
лятором 

Для экономии энергии при приготовлении пищи. При использовании 
этой функции температура в рабочей камере может отличаться от задан-
ной. При этом используется остаточное тепло. Мощность нагрева может 
быть снижена. 

Подача пара 

Вид нагрева Название Применение 
Регенерация пара Разогрев пищи с помощью пара предотвращает высыхание поверхности. 

Тепло распределяется мягко и равномерно, что позволяет добиться све-
жего вкуса и аромата пищи. Блюда на пару можно разогревать на тарел-
ке. В прибор можно установить несколько тарелок одновременно на 
разных уровнях направляющих. 

Выпечка хлеба Для профессионального приготовления хлеба и булочек. 

Расстойка теста Для ускорения подъёма дрожжевого теста. Функция предотвращает вы-
сыхание поверхности теста и сохраняет его эластичность. 

Full Steam Для приготовления на пару овощей, гарниров, рыбы. 
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Вид нагрева Название Применение 
Высокая влажность Для приготовления деликатных блюд, таких как заварные кремы, фланы, 

террины и рыбные блюда. 

Низкая влажность Для приготовления мяса, птицы, блюд в духовке и запеканок. Благодаря 
сочетанию пара и тепла мясо приобретает нежную и сочную текстуру, а 
также покрывается корочкой. 

6.5. Влажная выпечка с вентилятором 

Данная функция по классу энергоэффективности и требованиям экодизайна соответствует нормам ЕС 
65/2014 и ЕС 66/2014. Испытания проводились согласно EN 60350-1. Во время приготовления пищи 
дверца духового шкафа должна быть закрыта, чтобы прибор работал непрерывно и с максимально 
возможной энергоэффективностью. При использовании этой функции лампочка автоматически вы-
ключается через 30 с.  

7. ФУНКЦИИ ЧАСОВ

7.1. Описание функций часов 
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7.2. Настройка часов 
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8. ПРИНАДЛЕЖНОСТИ

8.1. Установка принадлежностей 

Небольшие углубления в верхней части направляющей повышают безопасность. Углубления также 
служат для защиты от опрокидывания. Высокий бортик вокруг решётки предотвращает соскальзыва-
ние посуды с неё. 

Решётка 
Вставьте решётку между двумя направляющими 

Противень для выпечки / Глубокий противень 

Вставьте противень между двумя направля-
ющими. 

Решётка с противнем для выпечки 
Положите решётку на противень и вставьте эту 
комбинацию между двумя направляющими. 
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8.2. Термозонд 

Термозонд измеряет температуру внутри продукта. Его можно использовать с любым видом нагрева. 

Прибор рассчитывает приблизительное время до окончания приготовления блюда. Оно зависит от 
объёма продуктов, вида нагрева и температуры. 

Использование термозонда 

Шаг 1 Включите прибор. 

Шаг 2 Установите вид нагрева и, при необходимости, температуру внутри прибора. 

Шаг 3 Вставьте термозонд в продукт. 

Мясо, птица, рыба Запеканка 

Вставьте щуп термозонда в центр мяса, птицы или 
рыбы, по возможности в самую толстую часть. Убеди-
тесь, что не менее ¾ щупа находится внутри блюда. 

Вставьте наконечник термозонда в среднюю часть запеканки. 
Термозонд должен устойчиво стоять в одном месте на протяже-
нии всего процесса приготовления. Вы можете установить термо-
зонд в наиболее твердый ингредиент запеканки. Силиконовая 
ручка термозонда может упираться в край формы для выпечки, 
однако наконечник термозонда не должен касаться дна формы 
для выпечки. 

Шаг 4 
Вставьте штекер термозонда в гнездо на передней панели прибора. На дисплее отобразится текущее значение 
температуры, измеряемой термозондом. 

Шаг 5 
Нажмите кнопку , чтобы установить температуру внутри продукта для термозонда. 

Шаг 6 

Нажав на ручку, установите вид оповещения о готовности: 
 звуковой сигнал – когда блюдо достигает температуры ядра, раздаётся звуковой сигнал;
 звуковой сигнал и остановка приготовления – когда блюдо достигает заданной температуры, раздаётся 

звуковой сигнал и работа останавливается. 

Шаг 7 Поверните ручку для выбора опции. Нажмите ручку для подтверждения. 

Шаг 8 
Нажмите кнопку . Когда блюдо достигнет заданной температуры, раздастся звуковой сигнал. Вы можете 
остановить или продолжить приготовление, чтобы убедиться, что блюдо готово.  

Шаг 9 

Отключите термозонд от прибора и извлеките блюдо из рабочей камеры. 

ВНИМАНИЕ! 
Существует опасность ожога, так как датчик питания нагревается. Осторожно вынимайте термозонд из блюда. 
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Схема алгоритма: 

9. ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ ФУНКЦИИ

9.1. Раздел «Избранное» 

Можно сохранить часто используемые настройки, например вид нагрева, время приготовления блю-
да, температуру или функцию очистки. Можно сохранить три избранные настройки. Сохранённые 
настройки доступны в меню «Избранное». 

9.2. Автоматическое отключение 

В целях безопасности духовой шкаф выключается через некоторое время, если нагревание продол-
жается и Вы не изменяете никаких настроек. 

Автоматическое отключение не работает с функциями освещения, работы с термометром для мяса, 
времени окончания работы, медленного приготовления. 
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9.3. Охлаждающий вентилятор 

При работе прибора автоматически включается охлаждающий вентилятор, который охлаждает по-
верхности прибора. Если выключить прибор, охлаждающий вентилятор может продолжать работать 
до тех пор, пока прибор не остынет. 

10. СОВЕТЫ И РЕКОМЕНДАЦИИ

10.1. Рекомендации по приготовлению блюд 

10.2. Выпечка с вентилятором  

Для достижения наилучших результатов следуйте рекомендациям, приведенным в таблице ниже. 

Сладкие рулетики, 16 шт. Противень или посуда для сбора капель. 180 2 25–35 

Швейцарский рулет Противень или посуда для сбора капель. 180 2 15–25 

Целая рыба, 0,2 кг Противень или посуда для сбора капель. 180 3 15–25 

Печенье, 16 шт. Противень или посуда для сбора капель. 180 2 20–30 

Макарон, 24 шт. Противень или посуда для сбора капель. 160 2 25–35 

Маффин, 12 шт. Противень или посуда для сбора капель. 180 2 20–30 

Сдобная выпечка, 20 шт. Противень или посуда для сбора капель. 180 2 20–30 

Бисквиты, 20 шт. Противень или посуда для сбора капель. 140 2 15–25 

Тарталетки, 8 шт. Противень или посуда для сбора капель. 180 2 15–25 

10.3. Рекомендуемые принадлежности 

Используйте матовую посуду тёмных цветов, которая лучше поглощает тепло, чем посуда светлых 
цветов и с отражающей поверхностью. 
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10.4. Информация для учреждений, проводящих испытания 

Тестирование производится в соответствии с нормами EN 60350, IEC 60350. 

ВЫПЕЧКА НА ОДНОМ УРОВНЕ. Выпечка в формах. 

Нежирный бисквит Приготовление с венти-
лятором 

140–150 35–50 2 

Нежирный бисквит Традиционная кухня 160 35–50 2 

Шарлотка, 2 формы, 
Ø20 см 

Приготовление с венти-
лятором 

160 60–90 2 

Шарлотка, 2 формы, 
Ø20 см 

Традиционная кухня 
180 70–90 1 

ВЫПЕЧКА НА ОДНОМ УРОВНЕ. Бисквиты. 

Используйте третий уровень направляющих. 

Хлебцы / Кондитерские 
полоски 

Приготовление с вентилято-
ром 

140 25–40 

Хлебцы / Кондитерские 
полоски в предвари-
тельно разогретой ду-
ховке 

Традиционная кухня 160 20–30 

Пирожки, 20 шт. на 
противне, с предвари-
тельным разогревом 

Приготовление с вентилято-
ром 

150 20–35 

Пирожки, 20 шт. на 
противне, с предвари-
тельным разогревом 

Традиционная кухня 170 20–30 
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ВЫПЕЧКА НА РАЗНЫХ УРОВНЯХ. Бисквиты. 

Хлебцы / Кондитер-
ские полоски 

Приготовление с венти-
лятором 

140 25–45 1/4 

Пирожки, 20 шт. на 
противне, с предва-
рительным разогре-
вом рабочей камеры 

Приготовление с венти-
лятором 

150 23–40 1/4 

Нежирный бисквит Приготовление с венти-
лятором 

160 35–50 2 

ГРИЛЬ. 

Разогревайте пустую рабочую камеру в течение пяти минут. 

Установите максимальную температуру гриля. 

Тосты Гриль 1–3 5 

Стейк из говядины, пере-
вёрнутый в процессе го-
товки 

Гриль 
24–30 4 

Информация для институтов, проводящих тестирования 

Тест для вида нагрева: «Подача пара». 
Испытания проводятся в соответствии с IEC 60350. 

Установите температуру на 100 °C. 

Контейнер Масса, кг 
Брокколи, с пред-
варительным ра-
зогревом рабочей 
камеры 

1x2/3 перфориро-
ванный 

0,3 3 8–9 

Установите про-
тивень на первых 
уровень направ-

ляющих 

Брокколи, с пред-
варительным ра-
зогревом рабочей 
камеры 

1x2/3 перфориро-
ванный 

Максимум 3 10–11 

Установите про-
тивень на первых 
уровень направ-

ляющих 

Горошек, заморо-
женный 

1x2/3 перфориро-
ванный 

2x1,5 2 и 4 

Пока температура 
в самом холод-

ном месте дости-
гает 85 °C 

Установите про-
тивень на первых 
уровень направ-

ляющих 
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11. ОЧИСТКА И УХОД

ВНИМАНИЕ! 
Соблюдайте правила безопасности, изложенные в разд. 1. 

11.1. Указания по очистке 

Чистящие 
средства 

Очищайте переднюю часть прибора только тканью из микрофибры, смоченной тёплой водой 
и мягким моющим средством. Очистите и проверьте уплотнение дверцы вокруг рамы духо-
вой камеры. 

Используйте чистящий раствор для очистки металлических поверхностей. 

Удалите пятна мягким моющим средством. 

Ежедневное 
использование 

Очищайте рабочую камеру после каждого использования. Накопление жира или других за-
грязнений может привести к возгоранию. 

Конденсат может образовываться внутри прибора или на стёклах дверцы. Чтобы уменьшить 
образование конденсата, включите прибор за 10 мин. до начала приготовления. Не остав-
ляйте приготовленное блюдо в приборе более чем на 20 мин. После каждого использования 
протирайте рабочую камеру только тканью из микрофибры. 

Принадлежности 

После каждого использования очистите все принадлежности и дайте им высохнуть. Для 
очистки используйте только ткань, смоченную тёплой водой и мягким моющим средством. 
Не мойте принадлежности в посудомоечной машине. 

Не используйте абразивные чистящие средства или предметы с острыми краями для очистки 
принадлежностей с антипригарным покрытием. 

11.2. Извлечение направляющих для противней и решёток 

Извлеките направляющие для противней и решёток, чтобы очистить рабочую камеру. 

Шаг 1 Выключите прибор и дождитесь, когда он остынет. 

Шаг 2 Осторожно потяните опоры направляющих вверх и выньте из 
переднего фиксатора. 

Шаг 3 Оттяните передний конец направляющей от боковой стенки. 

Шаг 4 Снимите направляющие с заднего фиксатора. 

Установите направляющие в обратном порядке. 

11.3. Очистка с помощью пара 

Прежде чем начать: 
Выключите прибор и дождитесь, когда 
он остынет. 

Извлеките все принадлежности и сни-
мите направляющие. 

Очистите дно рабочей камеры и внут-
реннюю сторону стекла дверцы с по-
мощью тёплой воды, мягкой тряпки и 
чистящего раствора. 
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Шаг 1 Наполните резервуар для воды до максимального уровня (по достижении заданного объёма должен прозвучать 
звуковой сигнал или на дисплее отобразиться соответствующее уведомление). 

Шаг 2 Выберите комбинацию Меню / Очистка. 

Функция Описание Продолжительность 

Очистка паром Лёгкая очистка. 30 мин. 

Очистка паром Плюс Тщательная очистка (дополнительно 
опрыскайте внутренние поверхности рабо-

чей камеры чистящим средством) 

75 мин. 

Шаг 3 Включите функцию. Следуйте инструкциям на дисплее прибора. По окончании очистки раздастся звуковой сигнал. 

Шаг 4 Нажмите на ручку, чтобы выключить сигнал. 

Во время действия очистки с помощью пара внутреннее освещение не работает. 

По завершении очистки: 
Выключите прибор. Когда рабочая камера остынет, вытри-

те её поверхности мягкой тряпкой. 
Оставьте рабочую камеру открытой и 
дождитесь, когда она полностью вы-
сохнет. 

11.4. Напоминание о необходимости выполнить очистку 

Если появляется напоминание, рекомендуется произвести очистку. 

Выберите опцию «Пиролитическая очистка». 

Включить и отключить напоминание можно в меню настроек. 

11.5. Удаление накипи 

Прежде чем начать: 
Выключите прибор и дождитесь, когда 
он остынет. 

Извлеките все принадлежности. Убедитесь, что резервуар для воды 
пуст. 

Продолжительность первого этапа: около 100 мин. 

Шаг 1 Установите глубокий противень на первый уровень направляющих. 

Шаг 2 Налейте 250 мл средства для удаления накипи в резервуар для воды. 

Шаг 3 Наполните оставшуюся часть резервуара для воды до максимума (по достижении заданного объёма должен 
прозвучать звуковой сигнал или на дисплее отобразиться соответствующее уведомление).  

Шаг 4 Выберите комбинацию Меню / Очистка. 

Шаг 5 Включите функцию удаления накипи и следуйте указаниям на дисплее. Так начнётся первый этап удаления накипи. 

Шаг 6 По окончании первого этапа опорожните глубокий противень и поставьте его на первый уровень направляющих. 

Продолжительность второго этапа: около 35 мин. 

Шаг 7 Наполните оставшуюся часть резервуара для воды до максимума (по достижении заданного объёма должен 
прозвучать звуковой сигнал или на дисплее отобразиться соответствующее уведомление). 

Шаг 8 По окончании второго этапа извлеките глубокий противень. 

Во время удаления накипи внутреннее освещение не работает. 

По завершении удаления накипи: 
Выключите прибор. Когда рабочая камера остынет, вытри-

те её поверхности мягкой тряпкой. 
Оставьте рабочую камеру открытой и 
дождитесь, когда она полностью вы-
сохнет. 

Если после проведения процедуры в рабочей камере останутся следы накипи, на дисплее появится уведомление 
о необходимости повторения очистки. 
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11.6. Напоминание о необходимости выполнить удаление накипи 

Есть две разновидности напоминаний о необходимости выполнить удаление накипи. Вы не можете 
отключить напоминание о необходимости выполнить удаление накипи. 

Напоминание Описание 

Ненавязчивое Рекомендация по возможности выполнить удаление накипи. 

Строгое Настоятельное требование выполнить процедуру. При невыполнении процедуры подача 
пара прекращается. 

Эти напоминания активируются всякий раз, когда Вы выключаете прибор. 

11.7. Промывка прибора 

Прежде чем начать: 
Выключите прибор и дождитесь, когда он остынет. Извлеките все принадлежности из рабочей камеры. 

Шаг 1 Установите глубокий противень на первый уровень направляющих. 

Шаг 2 Наполните резервуар для воды до максимума (по достижении заданного объёма должен прозвучать звуковой 
сигнал или на дисплее отобразиться соответствующее уведомление). 

Шаг 3 Выберите комбинацию Меню / Очистка / Промывка. 
Продолжительность: около 30 мин. 

Шаг 4 Выключите функцию и следуйте указаниям на дисплее. 

Шаг 5 По окончании промывки извлеките глубокий противень. 

Во время промывки прибора внутреннее освещение не работает. 

11.8. Напоминание о необходимости выполнить просушивание прибора 

После приготовления блюда с использованием пара появится уведомление о необходимости выпол-
нить просушивание прибора. Нажмите кнопку «Да», чтобы просушить прибор. 

11.9. Просушивание прибора 

Используйте эту функцию после каждого приготовления блюда с использованием пара, чтобы про-
сушить рабочую камеру. 

Шаг 1 Убедитесь, что рабочая камера остыла. 

Шаг 2 Извлеките все принадлежности. 

Шаг 3 Выберите комбинацию Меню / Очистка / Просушивание. 

Шаг 4 Следуйте указаниям на дисплее. 

11.10. Опорожнение резервуара для воды 

Опорожняйте резервуар для воды после каждого приготовления блюда с использованием пара. Го-
товить новое блюдо следует со свежей водой. 

Прежде чем начать: 
Выключите прибор и дождитесь, когда он остынет. Извлеките все принадлежности из рабочей камеры. 
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Шаг 1 Установите глубокий противень на первый уровень направляющих. 

Шаг 2 Выберите комбинацию Меню / Очистка / Опорожнение резервуара для воды. 
Продолжительность: 6 мин. 

Шаг 3 Выключите функцию и следуйте указаниям на дисплее. 

Шаг 4 По окончании работы извлеките глубокий противень. 

Во время опорожнения резервуара для воды внутреннее освещение не работает. 

11.11. Снятие и установка дверцы 

Дверцу и внутренние стеклянные панели можно снять для очистки. Количество стеклянных панелей 
отличается в зависимости от модели прибора. 

ОСТОРОЖНО! 
Помните, что дверца тяжёлая. 

ВНИМАНИЕ! 
Соблюдайте осторожность при очистке стекла, особенно по краям. Оно может разбиться. 

Шаг 1 Полностью откройте дверцу. 

Шаг 2 Поднимите зажимные рычаги (A) на двух петлях дверцы и 
нажмите на них. 

Шаг 3 Установите дверцу прибора в положение первого открытия (угол примерно 70°). Возьмитесь за дверцу с обеих 
сторон и потяните её в сторону от прибора под углом вверх. Положите дверцу внешней стороной вниз на мягкую 
ткань на устойчивой поверхности. 

Шаг 4 Удерживая обшивку дверцы (В) за верхний край с двух сторон, 
надавите внутрь, чтобы освободить зажимное уплотнение.  

Шаг 5 Потяните обшивку дверцы на себя, чтобы снять её. 

Шаг 6 По очереди возьмитесь за верхний край стёкол дверцы и вы-
тяните их. 

Шаг 7 Очистите стёкла с помощью мыльного раствора. Тщательно 
высушите их. Не очищайте стёкла в посудомоечной машине. 

Шаг 8 После очистки установите стёкла в прибор в обратной после-
довательности. 

Шаг 9 
Сначала установите малое стекло, а затем большое. Убедитесь, что стёкла установлены в правильном положе-
нии, иначе поверхность дверцы может перегреться. 

11.12. Замена лампочки освещения 

ВНИМАНИЕ! 
Риск получения ожогов и поражения электрическим током. 
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Верхняя подсветка 

Боковая лампа 

Шаг 1 Установите глубокий противень на первый уровень направляющих. 

Шаг 2 С помощью отвёртки Torx Т20 снимите стеклянную крышку. 

Шаг 3 Очистите стеклянную крышку. 

Шаг 4 Замените лампочку на подходящую, способную выдерживать температуру до 300 °C. 

Шаг 5 Установите стеклянную крышку. 

Шаг 6 Установите левую опору для направляющей. 
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12. ПОИСК И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

ВНИМАНИЕ! 
Соблюдайте правила безопасности, изложенные в разд. 1. 

12.1. Неисправности и пути их устранения 

Отключение питания всегда останавливает очистку. Повторите очистку, если она была прервана из-за 
отключения питания. 
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12.2. Коды ошибок 

При возникновении программной ошибки на дисплее появляется сообщение об этом. В данном раз-
деле приведен список проблем, с которыми можно справиться самостоятельно. 

Если одно из этих сообщений об ошибке продолжает появляться на дисплее, это означает, что неис-
правная подсистема могла быть отключена. В этом случае обратитесь к дилеру или в авторизован-
ный сервисный центр. При возникновении одной из этих ошибок остальные функции прибора про-
должают работать в обычном режиме. 
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12.3. Сервисные данные 

Если Вы не можете самостоятельно найти решение проблемы, обратитесь к дилеру или в авторизо-
ванный сервисный центр. Необходимые данные для сервисного центра указаны на заводской таб-
личке, которая находится на передней раме рабочей камеры. Не вынимайте табличку из рабочей 
камеры. 

13. ЭНЕРГОЭФФЕКТИВНОСТЬ

13.1. Информация о продукте и информационный лист продукта1 

Поставщик AEG 

Идентификационный номер BSE988330M 944188558 
BSK988330M 944188557 

Индекс энергоэффективности 61,9 

Класс энергоэффективности А++ 

Потребление энергии при стандартной нагрузке в обычном 
режиме 

1,09 кВт/цикл 

Энергопотребление при стандартной нагрузке в режиме 
принудительной вентиляции 

0,52 кВт/цикл 

Число камер 1 

Источники тепла Электричество 

Объем 72 л 

Вид прибора  Духовой шкаф 

Масса 37,0 кг 

1
Для Европейского Союза в соответствии с Регламентами ЕС 65/2014 и 66/2014. Для Республики Беларусь в со-

ответствии с СТБ 2478–2017, приложение Г. 
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13.2. Энергосбережение 

Духовой шкаф оснащен функциями, позволяющими экономить электроэнергию при еже-
дневном приготовлении пищи. 

 Убедитесь, что дверца прибора закрыта во время его работы.
 Не открывайте дверцу прибора слишком часто во время приготовления блюд.
 Содержите уплотнитель дверцы в чистоте и следите за тем, чтобы он был хорошо закреплён

на своем месте.
 Для повышения энергосбережения используйте металлическую посуду.
 По возможности не разогревайте духовку перед приготовлением блюд.
 При одновременном приготовлении нескольких блюд делайте перерывы между ними как

можно короче.

Приготовление блюд с вентилятором 

По возможности используйте функции приготовления с вентилятором для экономии энергии. 

Остаточное тепло 

Если активирована программа с выбором длительности или времени окончания и время приготов-
ления превышает 30 мин, то в некоторых функциях духового шкафа нагревательные элементы авто-
матически выключаются раньше. Вентилятор и освещение продолжают работать. При выключении 
прибора на дисплее отображается остаточное тепло. Его можно использовать для поддержания пи-
щи в тёплом состоянии. 

Если время приготовления превышает 30 мин, за 3–10 мин до окончания приготовления блюда 
уменьшите температуру в приборе до минимальной. Блюдо будет продолжать готовиться за счёт 
остаточного тепла, которое также можно использовать для разогрева других блюд. 

Поддержание блюда в тёплом состоянии 

Для использования остаточного тепла и поддержания блюд в тёплом состоянии установите минималь-
но возможную температуру. На дисплее появится индикатор остаточного тепла или температура. 

Приготовление с выключенной лампой 

Выключите лампу во время приготовления блюда. Включайте её только при необходимости. 

Влажная выпечка с вентилятором 

Данная функция предназначена для экономии электроэнергии во время приготовления блюда. При 
использовании этой функции лампа автоматически выключается через 30 с. Вы можете включить 
лампу снова, но это приведёт к снижению ожидаемой экономии электроэнергии. 
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14. СТРУКТУРА МЕНЮ

14.1. Меню 

Выберите раздел «Меню» и нажмите на ручку. 

Пункт меню Описание 
Избранное Список избранных настроек. 

Assisted Cooking Список автоматических программ. 

Очистка  Список программ для очистки. 

Опции Настройка конфигурации прибора. 

Настройки Сетевое подключение Настройка конфигурации Сети. 

Настройки Настройка конфигурации прибора. 

Сервис Отображение версии ПО и конфигурации. 

14.2. Очистка 

Пункт подменю Описание 
Очистка паром Лёгкая очистка. 

Очистка паром Плюс Обычная очистка. 

Удаление накипи Очистка устройства для подачи пара от накипи. 

Опорожнение резервуара для воды Выполняется после каждого приготовления блюда с исполь-
зованием пара.  

Промывка Выполняется после каждого приготовления блюда с исполь-
зованием пара. 

Просушивание Полностью удаляет конденсат после каждого приготовления 
блюда с использованием пара. 

Напоминание о необходимости выполнить очистку Уведомление на дисплее, сигнализирующее о необходимо-
сти выполнить очистку прибора. 

14.3. Опции 

Пункт подменю Описание 
Освещение Включение и выключение лампы. 

Отображение индикатора лампы Отображение на дисплее индикатора лампы. 

Защита от детей.  Предотвращение случайного включения прибора. Если оп-
ция включена, при включении прибора на дисплее появля-
ется текст Child Lock. Чтобы разрешить использование при-
бора, выберите кодовые буквы в алфавитном порядке.  

Опорожнение резервуара для воды Выполняется после каждого приготовления блюда с исполь-
зованием пара.  

Промывка Выполняется после каждого приготовления блюда с исполь-
зованием пара. 

Быстрый нагрев Сокращает время разогрева. Опция доступна только для 
некоторых функций прибора. 

Тепло + удержание Сохраняет готовые блюда тёплыми в течение 30 мин. после 
окончания приготовления. Когда эта функция включена, на 
дисплее появляется надпись «Поддержание тепла». Эта 
функция доступна только для некоторых видов нагрева, 
если установлено время приготовления блюда. 
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14.4. Сетевое подключение 

14.5. Настройки 
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14.6. Сервис 

15. КАК ЭТО РАБОТАЕТ
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16. КОРОТКИЙ ПУТЬ 
 
Здесь представлены все полезные сочетания клавиш. Их также можно найти в специальных разделах 
руководства пользователя.  
 

Беспроводное соединение 

 

Cooking time 

 
Выбор вида нагрева 

 

Начало и окончание приготовления 

 

Assisted cooking 

 

Установка таймера 

 
Термометр для мяса 

 
 
 

17. УТИЛИЗАЦИЯ 
 

Материалы, обозначенные символом , должны быть утилизированы. Поместите упаковку прибора 
в соответствующий контейнер для переработки. Позаботьтесь о переработке отходов электрического 
и электронного оборудования для защиты окружающей среды и здоровья человека. Запрещается 

выбрасывать приборы, обозначенные символом , вместе с бытовыми отходами. Вы должны вер-
нуть продукт в местный пункт переработки или связаться с соответствующими городскими властями. 
 
Electrolux Appliances AB, St. Göransgatan 143, 105 45 Stockholm, Швеция 




